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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE

USAR 0 APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, é necessa-

rio tomar as devidas precaucoes, entre as

quais:

1. Certificar-se que a voltagem eléctrica
do aparelho corresponda a voltagem
de sua rede eléctrica.

2. Néo utilizar o aparelho perto de pare-
des ou cortinas.

3. N3ao deixar o aparelho exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol,
etc.).

4. Este aparelho s6 pode ser usado por
adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia e sem conhecimen-
to do aparelho ou que ndo tenham
recebido as instrugdes de utilizagao
necessarias devem ser vigiadas por
uma pessoa responsavel pela sua
seguranca ou serem instruidas sobre
0 modo de utilizar o aparelho em
seguranca e sobre 0s riscos relativos
a utilizagdo do mesmo. As criangas
nao devem brincar com o aparelho. A
limpeza e a manutencéo do aparelho
n&o devem ser realizadas por criangas
com menos de 8 anos sem a supervi-
s&o de um adulto.

5. Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos.

6. Durante a utilizagao, posicionar o apa-
relho sobre uma superficie horizontal.

7. Posicione o produto sobre uma super-
ficie estavel, resistente ao calor e bem
iluminada.

8. Nao use este aparelho em ambiente
externo.

9. Prestar atencdo para que o cabo
eléctrico ndo entre em contacto com
superficies quentes.

10. /A A temperatura das superficies
acessiveis pode ser elevada
quando o aparelho esta em
funcionamento.

11. Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada de corrente quando nado
estiver sendo utilizado e antes das
operagoes de limpeza.

12. Néo puxar pelo cabo de alimentacéo
para desligar a ficha.

13. Para a limpeza do aparelho, ndo utilize
detergentes abrasivos e corrosivos e
néo o lave na maquina de lavar loiga.

14, % NUNCA PASSE POR AGUA, 0U
OUTROS LiQUIDOS, 0 APARELHO,
A FICHA E 0 CABO ELECTRICO.
USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA.

15. Ndo utilizar o aparelho se o cabo
eléctrico ou a ficha estiverem danifi-
cados, ou se o proprio aparelho estiver
defeituoso; neste caso, leve-o até o
Centro de Assisténcia Autorizado mais
proximo.

16. Se 0 cabo de alimentacéo estiver
danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia
técnica ou, de qualquer forma, por
uma pessoa com qualificacdo similar,
para evitar qualquer risco.

17. 0 aparelho foi concebido SOMENTE
PARA USO DOMESTICO e ndo deve
ser utilizado para fins comerciais ou
industriais.

18. Aconselha-se usar um exaustor ou
utilizar o aparelho num local suficien-
temente arejado.

19. N&o colocar o aparelho sobre ou perto
de fontes de calor, elementos eléctri-
cos ou dentro de um forno aquecido.
N&o coloca-lo sobre outros aparelhos.

20. Vigiar atentamente o aparelho quan-
do este for utilizado na presenca de
criangas.

21. Caso se decida a descartar como lixo
este aparelho, recomendamos que 0
deixe inoperante, cortando o cabo de
alimentac&o. Recomendamos também
que deixe indcuas as partes do apare-
lho que possam representar um peri-
go, especialmente para as criangas,
que podem utilizar o aparelho como
um brinquedo.

22. Os elementos da embalagem nao
devem ser deixados ao alcance de
criangas pois sao potenciais fontes de
perigo.

23. Este aparelho estd em conformidade
com a diretiva 2014/35/EU LVD e EMC
2014/30/EU e com o regulamento (EC)
N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre
0s materiais em contacto comos ali-
mentos.

24. ‘== Para a correta eliminacéo do pro-
duto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

- CONSERVAR SEMPRE
ESTAS INSTRUGOES

DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)
Pega de abertura

Led vermelho de ligagéo

Led verde de “pronto aquecimento”
Placa superior movel

Grampo de fecho

Placa de cozedura

Pés antideslizantes

NI ARWN=

INSTRUGOES DE USO

Antes de uso, retire as eventuais etiquetas presentes nas placas.

Verifique se as placas de cozedura estdo limpas e sem vestigios

de pd. Se necessario, limpe-as com um pano himido.

ATENGAO: Na primeira utilizagdo, podera notar a libertagéo

de um pouco de fumo. Isto se deve ao aquecimento de alguns

componentes.

Posicione o aparelho sobre uma superficie plana. Abra o grampo

de fecho (5) situado no lado esquerdo do aparelho para abrir a

placa.

ATEN[}T\O: Verifique se a placa esta fechada durante a fase de

pré-aquecimento.

- Insira a ficha na tomada. O led vermelho de ligacéo (2)
acender-se-a.

- Mantenha a placa fechada durante a fase de pré-aquecimen-
to até que se acenda o led verde de “Pronto aquecimento”
(3).

- Abra a placa superior pela pega (1).

- Coloque o alimento na placa de cozedura inferior (6).
Posicione sempre o alimento na parte traseira da placa.

- Feche a placa superior dotada de fecho mével especialmente
estudada para apoiar a placa no alimento de maneira unifor-
me segurando-a pela pega (1).

ATENG[\O: N&o toque no aparelho para evitar queimaduras.

ATENGAO: Néo use o grampo de fecho para bloquear a placa

superior enquanto o alimento estiver dentro do aparelho. O proprio

peso da placa esmagara gradualmente o alimento durante a fase
de cozedura.

- Para a cozedura sao necessarios cerca de 5-8 minutos. Em
todo caso, o tempo depende da preferéncia de cada um, do
tipo e da espessura do alimento.

- Uma vez terminada a cozedura, abra a tampa segurando na
pega (1). Retire o alimento usando uma espatula de plastico.

ATEN[}T\O: Nunca utilize utensilios metalicos para evitar danificar

0 revestimento antiaderente das placas de cozedura.

LIMPEZA

ATENGAO: Antes de proceder  limpeza, desligue o grelhador da
tomada de corrente e espere o0 aparelho arrefecer.

ATENGT\O: Nunca mergulhe ou passe 0 aparelho por agua ou
outros liquidos.

ATENGT\O: N&o use objectos metalicos, esponjas abrasivas ou pés
para ndo danificar o revestimento antiaderente das placas.

Para arrumar o aparelho:

ATENGI\O: Depois de ter desligado a ficha da tomada, espere o

aparelho arrefecer.

- Feche a placa superior com a inferior com o grampo de fecho
() (Fig. 2).

- Enrole o cabo no seu alojamento debaixo do aparelho (Fig. 3).

- Reponha o aparelho colocando-o0 sobre uma superficie
plana.

RECEITAS

Santdes quentes de cogumelo e tomate seco
(Para 4 pessoas)

Tempo de preparo: 10 minutos

Tempo de cozedura: 15 minutos

Ingredientes:
300 g de cogumelos fatiados
100 g de folhas tenras de espinafres

1/2 chéavena de tomate seco cortado
3/4 de chavena de queijo magro ralado
200 g de pdo sirio (pao pita)

Aqueca uma frigideira com um pouco de azeite. Cologue 0s cogu-
melos e deixe cozer durante trés minutos ou até ficarem macios,
misturando de vez em quando. Coloque-os depois sobre papel de
cozinha e tempere com sal e pimenta.

Pré-aqueca a placa. Na base do p@o pita cologue os espinafres, 0s
cogumelos, 0 tomate seco e o queijo ralado. Tempere com sal e
pimenta. Feche com a outra metade do p@o e aperte com forga.
Coloque as sandes na placa e coza durante 5 minutos ou até
ficarem douradas. Corte-as em 4 porgdes e sirva.

Fogaca de pesto e borrego
Ingredientes

400 g de filete de borrego

Pedagos de fogaga de 20 cm quadrados
65 g de pesto de manjericéo

50 g de parmesao em fatias

35 g de tomate seco em fatias

Grelhe o borrego na grelha fervente previamente untada (grelha
ou barbecue) até ao ponto desejado. Deixe repousar com tampa
durante 5 minutos antes de o cortar em fatias.

Pré-aqueca a placa. Abra a fogaga e corte-a pela metade na
horizontal. Passe o pesto na base da fogaca e deite por cima o
borrego, o queijo, 0 tomate e feche com a outra metade da fogaca.
Cologue a fogaca na placa durante cerca de 5 minutos ou até o
quesijo ficar fundido. Corte a fogaga na diagonal e sirva.

Sandes quentes com bacon, banana e queijo
Ingredientes:

4 fatias de pdo

6 ou 7 fatias de bacon pré-cozido

1 banana

2 fatias de queijo Cheddar

Outro grande truque de restaurante é tostar ligeiramente o péo
antes de preparar as sandes. Para isto, pré-aqueca a placa,
coloque as quatro fatias de pdo na placa inferior e feche comple-
tamente; aqueca ndo mais de um minuto (s6 o tempo necessario
para dourar o pao). Retire 0 pdo tostado e cologue na base as
fatias de bacon. Fatie a banana pelo comprimento, umas 6 fatias,
e coloque-as sobre 0 bacon. Complete com as fatias de queijo,
feche o pao e coza durante 3-4 minutos.

Tortilhas mexicanas

(Para 4-6 pessoas)

Ingredientes:

250g de molho mexicano

Meia chavena de feijdo esmagado (ou puré de feijao encarnado)
2 colheres de alho e cebolinha picados
200 g de salsicha fresca triturada

16 tortilhas redondas (ndo fritas)

200 g de molho Tatziki

200 g de sumo de abacate

250 g de queijo mozzarella picada

1 chavena de creme &cido

Pré-aqueca a placa; misture numa taga o molho, o feijéo, o alho e
a cebolinha picados, a salsicha e passe a mistura nas 8 tortilhas.
Complete com camadas alternadas de Tatziki, abacate e queijo.
Coza as tortilhas até ficarem douradas, crocantes e bem quentes
durante cerca de 8 minutos.

Sugestdo: sirva com creme &cido e folhas de alface.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN

LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten

moeten een aantal voorzorgmaatregelen

woren genomen waaronder:

1. Controleer dat het elektrische voltage
van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw stroomnet.

2. Gebruik het apparaat niet in de buurt
van wanden en gordijnen.

3.  Stel het apparaat niet bloot aan weers-
omstandigheden (regen, zon enz...)

4. Dit aparaat kan gebruikt worden door
kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele
of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis van het
apparaat of die de aanwijzingen van
het gebruik niet hebben gekregen
moeten onder toezicht blijven van
een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid of moeten eerst
goed opgeleid worden voor het veilige
gebruik van het product en de geva-
ren bij het gebruik hiervan. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen.
Het reinigen van het apparaat mag
niet uitgevoerd worden door kinderen
die jonger dan 8 jaar zonder toezicht
van een volwassen persoon.

5. Houdt het apparaat en het elektrici-
teitsnoer buiten bereik van de kinde-
ren onder 8 jaar.

6. Zet het apparaat op een horizontaal
vlak tijdens het gebruik.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Zet het product op een stabiel opper-
vlakte dat tegen warmte bestendig is
en dat de ruimte goed is verlicht.
Gebruik het apparaat niet buiten.
Let op dat het elektriciteitsnoer niet in
contact komt met de warme opper-
vlaktes.
De temperatuur van de opper-
viaktes die toegankelijk zijn
kunnen onderhevig zijn aan
hoge temperaturen als het
apparaat in werking staat.
Zet het apparaat uit en trek de stek-
ker uit het stopcontact als het niet
wordt gebruikt en voordat het wordt
gereinigt.
Trek niet aan het snoer om de stekker
uit het stopcontact te trekken.
Gebruik geen schuurmiddelen of cor-
rosieve middelen voor het reinigen
van het apparaat en zet het niet in de
vaatwasmachine.

ZET HET APPARAAT,
DE STEKKER EN HET
ELEKTRICITEITSNOER NOOIT ONDER
WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN,
GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK
VOOR HET REINIGEN VAN DEZE
ONDERDELEN.
Gebruik het apparaat niet als het elek-
triciteitsnoer of de stekker beschadigt
ziin of als he apparaat zelf defect
is; breng het in dit geval naar een
Geautoriseerd AssistentieCentrum in
de buurt.
Als het elektriciteitsnoer beschadigt is
moet het vervangen worden door de
Constructeur of door zijn technische
assistentieservice of, in ieder gaval,
door een persoon die over dezelfde
kwalificaties beschik om ieder risico te
vermijden.
Het apparaat is ALLEEN VOOR
HUISHOUDELIJK GEBRUIK ontworpen
en mag dus niet gebruikt worden voor
commmerciele of industriele doelein-
den.
Het wordt aangeraden om een afzuig-
kap te gebruiken of om de ruimte goed
te luchten tijdens het gebruik.
Plaats het apparaat niet in de buurt van
warmtebronnen, elektrische elementen
of in een verwarmde oven. Zet het
nooit bovenop andere apparaten.
Let altiid op als het apparaat in de
buurt van kinderen wordt gebruikt.
Wanneer het apparaat als vuil verwerkt
wordt, moet het onbruikbaar gemaakt
worden door het elektriciteitsnoer eraf
te knippen. Het wordt tevens aan-
geraden om de onderdelen van het
apparaat die een gevaar kunnen ople-
veren onklaar te maken, vooral voor de
kinderen die het apparaat kunnen gaan
gebruiken als speelgoed.
Houdt de verpakkingselementen uit
de buurt van kinderen omdat ze een
mogelijke gevarenbron zijn.
Dit apparaat is conform aan de richtlijn
2014/35/EU LVD en EMC 2014/30/
EU, en aan de regelgeving (EC) No.
1935/2004 van 27/10/2004 voor
meterialen die in contact komen met
etenswaren.

=== \/0OOr het correct vernietigen van het
apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EU lees het speciale blaadje
dat bij het product wordt gelevert.

e BEWAAR ALTIJD DEZE
HANDLEIDING

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
1 Openingshandvat

2 Rode startverklikker

3 Groene verklikker op temperatuur

4 Mobiele bovenste plaat

5 Sluithaakje

6 Bakplaat

7 Anti-glijpootjes

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Voordat het apparaat wordt gebruikt verwijderde eventuele labels

van de Platen.

Contolleer of de bakplaten schoon zijn en geen stofresten bevat-

ten. Indien noodzakelijk reinig ze met een vochtige doek.

LET OP: Als het apparaat voor eerste keer wordt gebruikt kan er

een beetje rook uit komen. Dit wordt alleen veroorzaakt door de

verwarming van enkele onderdelen.

Zet he apparaat op een horizontaal opperviakte. Open het sluit-

haakje (5) aan de linkerkant van het apparaat om de plaat te

openen.

LET OP: Controleer dat de plaat gesloten is tijdens het voorver-

warmen.

- Steek de stekker in een stopcontact. De rode verklikker gaat
branden (2).

- Houdt de plaat gesloten tijdens de voorverwarmingsfase
totdat de groene verklikker “Verwarmen Klaar” (3) aangaat.

- Open de bovenste plaat met het handvat (1).

- Plaats de etenswaren die gebakken moeten worden op de
onderste bakplaat(6). Plaats de etenswaren altijd tegen de
achterkant van de bakplaat.

- Zet de bovenste bakplaat omlaag met behulp van het handvat
(1). De bovenste bakplaat beschikt over een beweegbare
scharnier die speciaal is ontworpen zodat de plaat op even-
redige wijze op de etenswaren rust.

LET OP: De buitenkant van het apparaat niet aanraken om ver-

brandingswonden te voorkomen.

LET OP: Nooit het sluithaakje gebruiken om de bovenste plaat te

blokkeren terwijl er etenswaren in het apparaat aanwezig zijn.

Het gewicht zelf van de plaat drukt de etenswaren samen tijdens

de bakfase.

- Het bakken duurt circa 5-8 minuten. In ieder geval hangt de
baktijd af van de smaak, de soort en dikte van de etenswa-
ren.

- Klaar met bakken, hef de bovenste bakplaat op met het
handvat (1). Verwijder de etenswaren met een plastic spatel.

LET OP: Gebruik nooit metalen keukengereedschap om te voor-

komen dat de anti-aanbakbekleding van de bakplaaten wordt

beschadigt.

REINIGEN

LET OP: Voordat het apparaat wordt gereinigt, trek de stekker uit
het stopcontact en wacht totdat het apparaat is afgekoeld.

LET OP: Nooit het apparaat onder water of andere vloeistoffen
zetten en reinigen het nooit onder stromend water.

LET OP: Gebruik nooit metalen voorwerpen of schuursponsjes
omdat ze de anti-aanbakbekleding van platen kunnen bescha-
digen.

Opbergen van het apparaat:

LET OP: Nadat de stekker uit het stopcontact is getrokken laat het

apparaat afkoelen.

- Blokkeer de bovenste plaat aan de onderste met het speciale
sluithaakje (5) (Fig. 2).

- Wikkel het snoer op onder het apparaat (Fig. 3.

- Berg het apparaat op in horizontale positie.

RECEPTEN

Broodjes met getoaste paddestoelen en gedroogde toma-
ten

(Voor 4 personen)

Voorbereidingstijd: 10 minuten

Baktijd: 15 minuten

Ingredienten:

300 g paddestoelen in plakjes gesneden

100 g blaadjes zachte spinazie

1/2 beker fijngesneden gedroogde tomaatjes
3/4 beker geraspte magere kaas

200 g turks brood, in vier porties gesneden

Verwarm een frituurpan en giet en een beetje olie in. Voeg de
paddestoeltjes toe en laat ze drie minuten bakken totdat ze zacht
worden en roer ze af en toe door. Leg ze op keukenpapier en voeg
peper en zout toe.

Verwarm de plaat. Leg de spinazie, de paddestoeltjes, de
gedroogde tomaatjes en de kaas op het turkse brood. Voeg peper
en zout toe. Bedek het met de rest van het brood en druk alles
goed samen.

Leg de broodjes op de plaat en laat ze vijf minuten bakken totdat
het getoast is. Door de helft snijden en serveren.

Focaccia met pesto en lamsviees

Ingredienten

400 g lamsfilet

stukjes focaccia (brood met zout en olie) 20cm vierkant
65 g pasto van basilikum

50 g plakjes parmesaanse kaas

35 g gedroogde tomaatjes in stukjes

Bak het lamsvlees op de hete gril die van tevoren is ingevet (gril
of barbecue) totdat het goed gekleurd en naar smaak gebakken
is. Laat het lamsvlees 5 minuten afgedekt rusten voordat het in
dunne plakjes wordt gesneden.

Verwarm de plaat. Snijd de focaccia in twee delen en vervolgens
horizontaal doormidden. Smeer pesto op de delen van de focaccia
en leg het lamsvlees, de parmesaanse kaas, de tomaatjes en de
rest van de focaccia erop. Leg de focaccia ongeveer 5 minuten
tussen de platen totdat de kaas nog niet is gesmolten en de
focaccia nog niet helemaal warm is. Snijdt de focaccia diagonaal
en serveer hem.

Broodjes met getoast spek, banaan en kaas
Ingredienten:

4 sneedjes brood

6 0 7 plakjes voorgekookte spek

1 banaan

2 plakjes Cheddar kaas

Een ander grote truc van restaurants is het brood iets te roosteren
voordat het broodje wordt gemaakt. Verwarm dus de platen voor
en leg de vier sneedjes brood op de onderste plaat en sluit hem
helemaal; niet langer dan één minuut verwarmen (net genoeg om
het brood een beetje bruin te laten worden) Verwijder het brood en
leg het spek erop zodat de onderkant van de toast wordt bedekt.
Snijdt de banaan over lengte in plakjes, ongeveer 6 plakijes en leg

2

3

het op het spek. Bedek alles met plakjes kaas; sluit de toast en laat
hem 3-4- minuten bakken.

Mexicaanse Tortillas

(Voor 4-6 personen)

Ingredienten:

250g mexicaanse saus

halve beker fijngeprakte bonen (of rode bonen)
2 lepeltjes haksel van knoflook en uitjes
200 g fingemalen worstjes

16 ronde tortillas (niet gefrituurt)

200 g Tatziki saus

200 g Avocado sap

250 g fijngesneden mozzarella

1 beker zure room

De platen voorverwarmen; meng de saus, de bonen, het haksel
van knoflook en uitjes, de worstjes en smeer het op de 8 tortillas.
Garneer met laagjes Tatziki, Avocado en kaas.

Bak de tortillas totdat ze goudbruin, krokant en goed warm zijn
voor 8 minuten.

Idee voor het serveren: serveren met zure room en slablaadjes.
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ZHMANTIKEZ
NAHPO®OPIEZ

AIABAZTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MNPIN TH

XPHZH

XpnOILOTIOIWVTAG NAEKTPIKEC TUOKEUEG Eivall

avaykaio va AaBete TI¢ KATAANAES TTPOQU-

Aageic PeTatl Twv omoiwv:

1. BePaiwBeite 611 n nAekTpIKN TAON TNG
OUCKEUNG QVTIOTOIXEI O€ €Keivn TOU
NAEKTPIKOU 0ag BIKTUOU.

2. Mn XpnOIUOTTOIEITE TN CUOKEUR KOVTA
0¢€ TOiXOUG KOl KOUPTIVEC.

3. Mnv aQrvete T OUOKEUr €eKTEDEIUE-
v Ot QTUOOQAIPIKOUG TTOPAYOVTES
(Bpoxn), Ao, KATT...).

4. Autn n ouokeun PTopEl va Xpnal-
gotroinBel amo maidia NAIKIag 10ng
N Meyalutepng Twv 8 etwv. Atopa
HE MEIWUPEVES QUOIKES, QIoBNTNPIES N
VONTIKEG IKAVOTNTES ) TTOU DEV EXOUV
EUTTEIPI KO YVWOT TG OGUOKEUNS
f Tou dev Toug €xouv doBel 0dnyIeg
OXETIKA ME TN XPNOn NG, Ba TTPETEl
va EMBAETTOVTAI ATTO €VA TTIPOCWTTO
utreuBuvo yia TNV ac@aAsia Toug, A
Ba mpemel MpwTa va evnuepwiouv
KOTaANAQ TTWG va XpnaoIUOTIOINGOUV
auTn T OUOKEUN O€ OUVONKESG A0Pa-
A€IaG Kal PE ETTIYVWON TwV KIVOUVWV
TOU OUVOEOVTal WE TN Xpnon Tng.
Ta maidid dev mpémel va Traidouv
e TN ouokeur. O kaBapiopdg kai n
OUVTAPNCN TG OUCKEUNG OV TTPETTEN
va Tpayyarotolotval amd maidid
NAIKIOG KATWTEPNS TwV 8 ETWV XWpig
Vv emipAewn evog eviAika.

5. Kpardte 1n OUOKEUR Kal TO OXETIKO
KaAWJIO paKpIG amd TV TTPOCoRaon
Twv TTaIdiwy NAIKIOG KaTwrepng Twv
8 eTwv.

6. Katd 1 xpAon, TOmMOBETAGTE TN
OUCOKEUR O€ pia opIZOvTIa ETTIQAVEIQ.

7. TomoBetroTe TO TIPOIGV € ia aTaBEPR
em@aveia, avlekTik otn Bepudtra
Kal KOAG QTIOPEVN.

8. Mn xpnOoIUOTIOIEITE QUTA TN GUOKEUN| O€
£GWTEPIKOUG XWPOUG.

9. BePaiwbeite 611 T0 NAEKTPIKG KAAWDIO
dev €pyetal ot emaQn pe Beppég emi-
QAVEIEC.

10. & H Bepuokpacia twv TPOaRECI-
MWV ETIQAVEIWY PTTOPEI Va gival
uwnAQ 6Tav N GUOKEUN| BpioKeTal
o€ Aeimoupyia.

11. ZPACTE TN GUOKEUR KaI ATTOCUVOEDTE
T0 PEUUATOAATITN OO TNV TIpida Tou
pelpaTOC GTAV OEV XPNOIUOTTOIETAI KAl
pIv TIg diadikaaieg kaBapiopou.

12. Mnv Tpapare 10 KaAwdIo TPOYodOTiag
YI0 VO OTTOOUVOETETE TO PEUMATOAATTT.

13. Mn xpnoiyotolite AsiavTikd, diaBpw-
TIKG amoppUTIAVTIKA A} TTAUVTAPIO TTIO-
TWV Yia Tov KaBapIopo TG CUCKEUAC.

Fig. 1

14. % MH BYOIZETE MNOTE TH
ZYZKEYH, TO PEYMATOAHMTH KAl
TO HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO
H AAAA YTPA, XPHZIMOIMOIEITE
ENAYTPOMANITIATON KAGAPIZMO
TOYZ.

15. Mn XpnOIPOTIOIEITE T CUCKEUR Qv TO
NAEKTPIKG KOAWBIO 1) O PEUMATOARTITNG
£X0UV UTTOOTEI {NIQ, 1 N i0101 N GUOKEUK
gival EATTWHATIKA. &' QUTA TN TIEPI-
TITWON TYAIVETE TV 0TO O KOVTIVO
E¢ouaiodotnuévo Texvikd Kévrpo.

16.  EQv 10 kaAwdio Tpopodoaiag £xel uTTo-
OTel (nUIG, TTPETTEl VO avTIKATOOTOOE
amé Tov KaraokeuaoTn A amoé Ty utn-
peaia TeXVIKAG EEUTTNPETNONG ) €V TEAEI
amd eCEIDIKEUPEVO ATOHO KATA TPOTTOV
WaTe va amo@euxBei kGBe Kivduvog.

17. H ouokeun  €xel  emivonBei
ATMOKAEIZTIKA T1A OIKIAKH XPHZH
kar dev TpéTEl va TTpooploBei yia
epmopIkn 1 Blounxavikn xpron.

18.  ZuvigTaral n xprion evog eGaepiaThpa fy
évag KatGAMnAog agpiopog Tou Xwpou
kard m xpnRon.

19. Mnv TOTTOBETEITE TN CUCKEUN ETAVW 1
KOVTA O€ TINYEC BEPUOTNTAC, NAEKTPIKA
oToixeia f§j o€ BepuaIVOPEVO QOUpPVO.
Mnv v ToTroBeTEiTE EMAVW OE AAEG
OUOKEUEG.

20. EmPAEmeTe TIPOCEKTIKA TN OUOKEUN
4Tav TNV XPNOIUOTIOIEITE E TNV TIAPOU-
gia TaIdIwv.

21. Ortav amoQaciceTe va ATTOOUPETE WG
amoppIPha TNV TTapoloa GUOKEUN,
OUVIOTATAI VO TNV KATOOTACETE adpa-
vi), KOBovtag 10 KaAwdio Tpopodoai-
ag. 2UVIOTATaI £TTIONG VO KATOOTACETE
aBAapn ekeiva Ta Pépn NG GUOKEURG
ToU €ival EMOEKTIKA va aTroTEAETOUV
Kivduvo, €10IKa yia Ta Traidid Tou Ba
gmropoloav va XpnaluotoiRgouy Ty
OUOKeur oTa TTaIyVidia Toug.

22. Dev TTPETTE VA TA AQIVETE TA OTOIXEID
NG OUOKEUOOiag oe pépn Tpoaitd
oTa TadId Adyw Tou 61l gival TBaveg
TIMYEG KIVOUVOU.

Fig. 3

23. H Tmapouoca ouokeun gival oUPQW-
vn pe v Odnyia 2014/35/EU LVD
kal  2014/30/EU  oxemik@ pe Vv
HAektpopayvnTikr) ouppatétnra EMC
kal Tov Kavoviopo (EK) ut apiBuov
1935/2004 ¢ 27/10/2004 OyETIKA e
T0 UAIKG TToU TTpoopidovTal va éABouv
o€ emaQn e TpOPIUaL.

24, ‘= [0 TN OWOTH OTTOOUPGT) TOU TTPO-
i6vio¢ oUpewva pe v Eupwraiki
Odnyia 2012/19/EU mapakaAeioTe va
dlopaceETe TO ouUVNUUEVO OTO TTPOIGV
€10IKG QUANGDI0.

*DYAAZTE NANTA
AYTEZ TIZ OAHTIEZ
NMAPOYZEXZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eix. 1)
XelpoAaBr avoiyparog

Kokkivn evOeIKTIKr Augvia Acioupyiag

Mpdaivn evdeikTikn Auyvia £Toiung Beppokpaaiag
Kivnm emévw mAaka

AykiaTpo KAeIgiaTog

MAdKka wnaipartog

AvtioligBnTikd TéAaTa

~NOo O W -

OAHFIEZ XPHZHZ

Mpiv ™ xprAon, agaipéaTe evOeXOEVeS ETIKETEG TIoU PBpiakoval

oTIG TMAGKEG.

BeBaiwbeire 611 01 TAAKeG wnaiuaTog ivar kabapég kal Xwpig ixvn

oKkovng. Av gival avaykaio, kaBapioTe pe éva uypo Travi.

MPOZOXH: Kard v mpwm xphan, Jmopei va TapatnenBei ekto-

T ehayioTng Toadmrag kamvoU. Autd ogeileTal aTTOKAEIOTIKG

0Tn B€pUaVOT PEPIKWV HEPUV.

TomoBeTAaTE T GUOKEUN O€ I opIfovTIa emQAvela. MetakiviiaTe

70 AyKIOTPO KAEIoipaTog (5) TTou BpiokeTal OV apIoTepr TTAEUPa

NG GUOKEUNG YIa Va avoigeTe TV TAAKa.

MPOZOXH: BefaiwBeite 61 n mAGKa eivan KAEIOTH Katd T gaon

g Tpobéppavang.

- ZuvdéoTe To peupaToAqTITN o€ pia Tpida. Oa avayer n KOKKIVN
evOEIKTIKA Auyvia (2).

- KparoTe khelgmi v mAGKa KaTG T 94O TNG TTPOBEPUAV-
ong, péxpl va avawer n mpdaivn evoeikTIK Auxvia “Etoiun
Beppokpaaia” (3).

- Avoitre v emavw TAGka pe T PoriBeia TG xeipohapng (1).

- TomoBemaTe TIG TPOPES YIa WHTILO 0TV KATw TAAKA Ynai-
patog (6). TomoBerteite TAVTA TIG TPOYESG TTPOG TO TTOW PEPOG
NG TAGKag ynaiuarog.

- KareBdote v embvw mAGka wnaoiyarog Tou gival podi-
aopévn We Kivntoug pevieaédeg €1dIka oyxediacpévn yia va
€QATTTETAI OTIG TPOYEG |E OHOIBLOPPO TPOTIO TIAVOVTAG TV
amé 1 xeipoAapn (1).

MPOZOXH: Mnv ayyiete T0 TrepiBAnua TG GUOKEUNG TTPOG aTTo-

QUYAY EYKAUPATWY.

MPOZOXH: Mn ypnoiuooeite T0 AykIoTpo KA€IgiuaTog yia va

uTrAOKGpETE TV emavw TAGKa vy Bpiokovtal o Tpogés péaa

0Tn oucokeun. To i61o To Bapog TG TAAkag Ba méael fabuiaia Tig

TPOQEG KaTd T GAaN TOU YNaikaTog.

- Tia 10 wAopo eival avaykaia TepiTou 5-8 Aemmd. Ze KabBe
TIEPITTWAM, 0 XPOVOG EGaPTaTal aTG TIG TIPOCWTTIKEG TTPOTI-
PATEIG, a6 TO EI50G KAl TO TTAX0G TWV TPOPWV.

- A@oU TeAeiwael To WAGIUO, AVACNKWATE TO KATIAKI WE TNV
101K} xeIpoAapr (1). AQaipéaTe TIG TPOYES XPNCIHOTIOILVTAG
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pia TTAQCTIK) GTTATOUAQ.
MPOZOXH: Mn xpnoiuotoleite ToTE PETAAIKG KOUQIVIKG OKeUN
PO ammo@uyr} TTPGKANGNG {nuItv TV avTIKOMNTIKR €mévauan
TwV TTAGKWY ynaiparog.

KAGAPIZMOZ

MPOZOXH: Mpiv TpoxwproETe e Tov KabapIouo, amoouvdéaTe
N Ynomiépa amd v TIPICa TOU PEUPATOG KOl TIEPILEVETE va KPU-
WOEI N GUCKEUN.

MPOZOXH: Mn BuBicete ToTé TN GUOKEUN O vepd 1 GAAQ uypd Kal
N TV TTAEVETE TTOTE KATW OTTO TPEXOUWEVO VEPO.

MPOZOXH: Mn xpnoiuoTiolgite PETAAIKG QVTIKEIMEVD, TUPHATIVO
ogouyyapdkia A okoveg, yiari pmopolv va TpokaAéoouv {nuia
0TV avTIKOANTIKA ETEVOUCT TWV TTACKWV.

Ta m @uAaén g ouokeung:

NMPOXOXH: AgoU amoouvdéoere T0 peuparoAdTn agrote

OUCKEUI] VA KPUWOEL.

- MmAokdpere mv emdvw mAdka oty kdrw ue 1 Bonbeia Tou
e1dikou aykiatpou (5) (EIk. 2).

- Tuhire 10 kaAwdio otnv eidIkr Béan kdTw amé 1 OUOKEUN
(Eix. 3).

- QuAdére T ouokeun TomoBerwvrag TV o€ pia opifovTia emi-
Qdvela.

ZYNTATEZ

Zdvrourrg pe wntd pavirdpia Kai AIaoTéG VIOUATES
(Mo 4 aropa)

Xpévog TpoeToipaaiog: 10 Aetma

Xpovog wnaipatog: 15 Aeta

YAiké:

300 yp. pavITapIa KOPEVD OE GETEG

100 yp. Tpupepa GUAQ oTTaVAKI

112 @hutlavi NaoTég vIopdTe WIAOKOULEVEG

3/4 @AutCaviol Tpippévou light Tupiou

200 yp. Tita yia y0po, Kopuévn OE TECTEPQ PEPN

ZeoTAVETE €va TNyavi Kai oAeiyte 1o pe Aiyo Add1. MpooBéoTe Ta
MOVITAPIO KOl MOYEIPEWTE Ta yIa 3 AETTTA, ) HEXPI v JOAKWOOUY,
avakatedovtag kaBe 1600. BydAte Ta kai BéATe Ta o€ XapTi KOUgi-
vag. Kapukeote pe aAdm kai mimépl. MpoBepudvere v TAGKA.
AmAwaoTe 10 aTravaki, Ta pavitapia, Tig NaoTég vIopdeg, To Tupi
opoléuoppa oty TrTa. AwoTe yeuon e ahd kal TTEPL. Kahuyte
pe v urdAormm TriTa kar TETTE pe Shvapn.

TomoBemaTe Ta 0AVTOUITG OTNV TAGKQ KOl WAGTE €T TIEVTE AeTITal A
éxp! va ToaTapiaTolv. Koyte Ta aTn péon kai aeppipere.

Pokdroa e mEaTo Kai apvi
YAiké

400 yp. @iAéTo apviol

TETPAYWVA KOPUATIa QokdTaag Twy 20 €K.
65 yp.méoTo amod BaaiAikd

50 yp. TTappelava O PIKPEG QETEG

35 yp. NOOTEG VTOUATEG KOPPEVES PETEG

Whote 10 apvi oy Kauth oxdpa ou Aadwaoate TTPONyoUPEVWG
(oxGpa 1) uTTapUTIEKIOU) WEXPI VO TIAPEI XPWHA KAl TO ETMIBUUNTO
wnoipo. AQAaTe TO apvi va EEKOUPaaTE, GKETTAOEVO, ETTI 5 AeTTTAl
TIPIV TO KOWETE € AETITEG QETEG.

MpoBepudvete Tnv TAGKa. Kowte oTa dUO TN GOKATOQ, OTN GUVE-
Xl KOWTE TNV OTn péon opifovria. AAeiyte 10 TIEGTO GTNV KATW
Qokarod, BANTe emévw To apvi, To TUpi, TIG VIOpATES Kal T0 GAAO
pépog TG @okdaraa. ToToBETAOTE T YOKATO OTNV TAGKA YIa 5
TIEPITIOU AETTTA 1) PEXPI VO A€IwaEl To TUpi Kail va (eoTabei evieAwg
n gokaraa. KOyte T pokaroa diaywvia Kai aeppipeTe.

ZAvrouIrg pe PIEIKov, umavdva Kai Tupi
YAiké:

4 pTEC YwpIoU

61 7 péteg pméikov

1 umavava

2 @éreg Tupi Cheddar

‘Eva GMo “uaTikG” eaTiaTtopiou, ouvioTatal 0To va TOOTAPETE
ehappd 1O Wwyi TIPIV TO EVWOETE YIa va yivel 10 Gaviourtg. Xm
ouvéxela Tpobeppdvete TV TAGKa, Siatégre TIG TEOOEPIG PETES
Ywpio0 oty kGTw TAGKA Kal KAEIoTe evieAWS. ZEaTAVETE yia Oy
TiepIoodTEPO amd Eva AetTd, (WOAIG yia Tov eAdyiaTo xpdvo yia
va podioel 10 Wwpi). AQaipéaTe T0 TOOT KAl ATAWGCTE TI QETES
TOU UTIEIKOV , KOAUTITOVTAG TV KATw @éTa Tou TooT. KOwTe omn
OUVEXEID TN PTTaVAva KaTA AKOG, KAvovtag Travw KATw 6 géTeg
kal amAwaTE TIg TTavw aTo pTréikov. KahiyTe 6Aa e TIG QETEG TOU
TUpIoU. KaAUwre kai aAI kal a@riaTe va wnBolv i 3-4 Aetrtd.

Me§ikavikég Topriyieg

(Ma 4-6 droya)

YAiké:

250 yp. pedikavikiy abAToa

Migd @Aut{avi Aciwpéva paadAia (1) KOKKIva pacohia)
2 KouTaAIa TPIPPEVO OKOPSO Kal OY0IVOTTIPACO
200 yp. AOUKAVIKO WIANOKOPEVO

16 aTPOYYUAEG TopTiYIES (OXI TNYQVIOHEVES)
200 yp. otAtoa T¢aTdiki

200 yp. xupd ABokavio

250 yp. wiAoKoppévn potoapéNa

1 @Aut(avi givA Kpéua

MpoBepudvere v TAGka. Eviote ™ odAtoa, 1o gacohia, 10
TPIUPEVO OKOPAO Kall TO OX0IVOTTPACO, TO AOUKAVIKO Kall aAEilyTe TO
ouvoho oTig 8 Topriyieg. MapvipioTe pe evaGE aTpwpara T¢aTdiki,
ABokavto Kai Tupi.

Wrare Tig TopTiyIEG PEXPI VO podigouv, va Yivouv Tpayavég Kail va
CeataBouv kaha emi 8 AetrTa TepiTrou.

Yuppoukés yia To aepPipiopa: ZepPipete pe v &vAy Kpéua kal
@UMa goAdrag.

R
BAXKHbBIE
NMPEAYNPEXOEHUA

NEPEQ HAYANNOM PABOTHI
HEOBXOOUMO NMPOYUTATb
WHCTPYKLIUIO.

Mpy MCMONb30BAHMN 3NEKTPUYECKUX NpK-
BopoB HeobX0AMMO NPUHSATL COOTBETCTBYHO-
LWe Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTH, B TOM YKCHe
cregytowye:

1. Ybeautech, YTO HanpsbkeHne npubopa
COOTBETCTBYET HAMPSIKEHWIO 3MEKTPO-
cetu.

2. He ucnonbayitte obopyaosaHue BOnM-
311 CTEH WK LUTOP.

3. He nogsepraiite npubop BO3AENCTBMIO
aTMOC(EPHBIX ABNEHMIA (DOXab, CONH-
uewnT.na.)

4. 310T npubop MOryT MCNonb30BaTh
[EeTV CTaple 8 neT; nioaum ¢ orpaHu-
YEHHbIMW (OU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU
UMW YMCTBEHHBIMM CNOCOBHOCTAMM
WM HE UMeloWMe OnbiTa U 3HaHWN
B obpalleHnn ¢ npubopom, nnbo He
noflyyYMBLUME  COOTBETCTBYHLLErO
WHCTPYKTaxa Mo NPUMEHEHMI0, MOryT
nonb3oBaTbCs Npubopom nog Habnto-
[EHNEM OTBETCTBEHHOrO 3a Mx 6e3o-
nacHoCTb nuua, nMbo cHavana Jomk-
Hbl MONY4UTb NOLPOOHBIN MHCTPYKTAX
B OTHOLUEHMM 6€30MacHOro MCnonb30-
BaHWs npubopa M PUCKOB, CBA3AHHbIX
C 9TuM. [leTn He JOMKHbI urpatb ¢
npubopom. 3anpeLaeTcs BbIMOMHATL
YUCTKY U TEXHUYECKoe 0BCnyxuBaHue
npubopa feTam B Bo3pacTe MnajLe 8
net 6e3 npucMoTpa B3pOCbIX.

5. Xpanute npubop u kabenb B Heno-
CTYNHOM Ans feTeit mnagwe 8 nert
MecTe.

6. Bo Bpems 1CMONb30BaHUS YCTaHOBUTE
nNprbOop Ha rOPU3OHTamNbHYIO NAOCKOCTb

7. YcTaHoBUTH MpubOp Ha YCTOMYMBYHO,
XapOMPOYHYKO M XOPOLLIO OCBELLEHHOE
MOCKOCTb.

8. He ucnonb3yiiTe npubop Ha OTKPLITOM
BO3ayXe.

9. Ybeautecb, UYTO LUIHYp NUTaHUS He
KacaeTcs ropsiumx noBEPXHOCTEN.

10. [MoBepxHOCTU KacaHus  MoryT
A CUIbHO HarpeBaTbCsi Npu paboTe
npubopa.

11. Bblkntoyainte nutaHue npubopa U
BblHUMaiATe BWNKY M3 PO3ETKM, €cru
OH He MCMOMb3YeTCs 1 Nepes YUCTKOM.

12. He TaHWTE 3a WHYP NUTaHMS, YTOObI
BblIHYTb BISIKY.

13. He ncnonb3yitte abpasusHble, KOppo-
31OHHblE CPeacTBa UMK MOCYAOMOEY-
HYIO MaLLMHY Ans 04UCTKM Npubopa.

14. HWKOTOA HE OMYCKAMTE
MPUBOP, BATNKY 1 CETEBOW LLIHYP
B BOAY WN APYIME XUOKOCTW;
ana  YMACTKW  LCMONb30OBATb
BIIAXHYHO TKAHB.

15.  He nonb3yitech npubopom, ecriv ceTe-
BOW LUHYp WM BWUMKa MOBPEXOEHBI,
Unn ecnu Npubop HeUcnpaBeH; B 3TOM
cnyyae, obpartutech B bnvxanwui
aBTOPM30BaHHBIA CEPBUCHBIN LIEHT.

16. Ecnu LWHyp nuTaHus MOBPEXOEH, OH
AOMKeH OblTb 3aMeHeH Npou3BOAK-
TENEM, €ro CEepBUCHbIM areHTOM Wnn
APYrUM  KBanUULMPOBaHHbIM creLy-
anucToM BO M3bexaHne onacHoCTU.

17. TMpubop npegHasHaveH TOJNBKO [ANA
OOMALHEIO MCMOJIb30BAHKA n
He [OIPKEH NPUMEHSITLCA B KOMMEpYe-
CKIX UMW MPOMBILLMIEHHBIX LIEMSIX.

18. PexomeHayeTcs 1CMoMnb3oBaTb BEHTU-

NATOP UMK NOMELLEHNE C AOCTATOYHOM
BEHTUNALMEN NpU MCNOMb30BaHUW B
3aKPbITbIX MOMELLEHMSIX.

19. He craBbTe npubop Ha unu psaoMm ¢
UCTOYHMKAMMW TENna, 3NeKTPUYECKAMMY
3NeMEHTaMI N B HArpeTyto JyXOBKY.
He cTaBbTe €ero Ha apyrue npubopsl.

20. TwaTtenbHO KOHTPONMpoBaTb Npubop,
eCnn Npn ero Mcnosb3oBaHUM PSAOM
HaxoaATCs feTu.

21. Ecnm Bbl pelnte BbIOpoCKTL NprbOp,
TO CHa4yana HyXHO BbIBECTM €ro W3
paboyero cocTosHus, obpesaB LUHYP
nuTanmus. Kpome TOro, pekomeHayetcs
06e3BpeauTb Te KOMMOHEHTHI Npnbopa,
KOTOpblE MOryT MpeaCTaBnsTb Omnac-
HOCTb, 0COGEHHO ANs AETEN, eCrn OHU
uenonb3ytoT Npubop Ans CBOWX Urp.

22. OneMeHTbl YNaKoBKM He AOMKHbI HaxXo-
QUTbCA B Npedenax AocsiraemocTy
[ETEi, MOCKObKY OHW SABNAKTCS NOTEH-
LanbHbIMW UCTOYHIKAMM OMacHOCTW.

23. [laHHOe YCTpOWCTBO COOTBETCTBYET
TpeboBaHuam aupektus 2014/35/EU
LVD n OMC 2014/30/EU v PernameHTy
(EC) Ne 1 9352004 ot 27/10/2004
Ha MmaTepuanbl, KOHTaKTUpylLWue C
MULLEBLIMW NPOLYKTAMM.

24, ‘wmm B OTHOLWEHWM NPaBUMLHONA YTU-
nsauum npubopa B COOTBETCTBUM C
Esponeitckoit aupektusoin 2012/19/EU
npoumTanTe UHOPMATUBHBIA JINCTOK,
npunaraembii K npubopy.

e COXPAHMTE 9THU
UHCTPYKLIUM.

OMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
Pyuka oTkpbITHs

KpacHbIit cBETOAMOL BKITKOYEHUS

3eneHblii CBETOANOZ FOTOBHOCTM TEMNepaTyphbl
[opBuxHas BEpXHSA NnacTuHa

Saxum

BapouHas nnactuHa

Heckonb3siLme HOXku

~NOo O W —

UHCTPYKLUUA NO NPUMEHEHMUIO

Mepen vcnonb3oBaHWeM yanuTe C NNACTUH BCE HaKMeku.

YbenumTech, 4To KOH(OPKM YnCTble U He copepxat mbinn. Mpu

HeobX0MMOCT OYUCTUTb C MOMOLLbHO BRIAXHON TKAHM .

BHUMAHWE: Tpn nepsoM MCMONMb30BaHUM MOXET NOSBUTHCSA

TOHKas CTPylika AbiMa. 3TO CBS3aHO TOMbKO C HArpeBOM Omnpege-

TNIEHHbIX KOMMOHEHTOB.

YcTaHoBMTE annapaT Ha Mnockylo noBepxHocTb. OTcTerHute

3axum (5) Ha neBoil cTopoHe npubopa 1 OTKPoiATe NNAcTUHY.

BHUMAHWE: Y6eautech, YTo NNacTuHa 3akpbiTa BO BpEMSI Npe-

MyCKOBOrO NOf0rpesa.

- BcraBbTe BUMKy B po3eTky. 3aropuTcs KpacHblil CBETOAMOA
(2).

- MnactnHa pomxHa ObiTb 3akpbiTa BO BPeMs NMpenmycko-
BOTO MOAOTPEBa, MOKA HE 3aropuTcs 3eMeHblil MHAWKATop
"Moporpes rotos" (3).

- OTKpoiiTe BEPXHIOK NNAacTUHy C NOMOLLbH0 pyyKkm (1).

- [MonoxvTe NpoOAYKT ANSA MPUTOTOBNEHNS HA HUXHIOW Bapoy-
Hylo mnactuHy (6). Bceraa knacTb NpoayKT B HanmpasneHu
3adHelt YacTV BapO4HOM NNacTuHbI.

- OnycruTe 3a pyuky (1) BEPXHIOK NNACTUHY C NOABIKHBIM LLap-
HUPOM, CrieLmanbHo NpefHasHayeHHyo Ans NpuAaBNMBaHNS
npoayKTa BO BPeMSs roTOBKY.

BHUMAHME: He npukacaiitech Kk kopnycy BO 13DexaHue 0XoroB.

BHUMAHME: He vcnonb3yitte 3axum Ansi GrIOKUPOBKA BEpXHeil

MNacTVHbI, B TO BPEMS Kak MPOAYKT HaxoauTcs BHYTpY npubopa.

Bec nnacTuHbl MocTeneHHo MpUAABMT MPOAYKT BO Bpems mpu-

TOTOBEHMS.

- [lpurotoBneHue 3aHMMaeT okono 5-8 MuHyT. B noBom cnyvae,
BPEMS 3aBUCUT OT JIMYHOTO BKYCA, TWNA W TONLUMHBI NPOAYKTa.

- Kak TOnbKo Bbl 3aKOHUMTE NPUTrOTOBNIEHNE MULLY, CHATb KPbILL-
Ky 32 pyyKy (1). BblHbTE NpOAYKT NNacTMKOBbIM LUNATENeM.

BHUMAHME: Hukorma He wcrionbayite MeTanmuyeckve npu-

HaZnexXHoCTH, 4ToBbl He MOBPEAWTb aHTUMPUrapHOe MOKPbITUeE

nnactiH.

YUCTKA

BHUMAHME: Tpexae yem npucTynuTb K YKUCTKE, OTCOEAMHUTE
TPUMb OT ANEKTPOCETI W NOAOKAMTE, Moka Nprbop OCTbIHET.
BHUMAHME: 3anpeluaetcs norpyxatb npubop B BOAy Wi fpy-
TWe XWOKOCTH, HUKOTAA He MbITb NOJ NPOTOYHOI BOLON.
BHUMAHME: He ncnonbayiite MeTannmuyeckvie npeameTsl, abpa-
3MBHble TyOKW WM MOPOLLKK, MOCKOMbKY OHW MOTYT MOBPEaWTH
aHTUNPUrapHOE MOKPbITUE NNACTVH.

Ecnu ebl xXomume nosIoOXumb NPubop Ha xpaHe-

Hue:

BHUMAHME: OtcoenvHute npubop OT CETU 1 oXnaguTe.

- 3abrokupyiiTe BEpXHIOK MNacTUHY K HWXHEA C MOMOLLbIO
3axuma (5) (puc. 2).

- CwmortailTe WHYp ¥ NoOMoXuTe €ro B OTCEK Ha AHe npubopa
(puc. 3.

- [onoxwTe Npubop Ha XpaHeHNe Ha NNOCKY0 NOBEPXHOCTb.

PELIENTbI

lNodxapeHbie 6ymep6podul ¢ 2pubamu U esineHbi-
mu nomudopamu

(Ha 4 nopuym)

Bpems npurotosnerns: 10 MuRyT

Bpewms Bapku: 15 MuHyT

Cocras:

300 r Hape3aHHbIX rprboB

100 r MonoabIX MMCTbEB LUNKMHATA

1/2 yaLkv Hape3aHHbIX BANEHbIX MOMUA0POB

3/4 cTakaHa TepTOro HEXMPHOTO Chipa

200 r TypeLkux neneLuek, paspe3aHHbix Ha YeTbipe YacTu

Harpeite ckoBopogy v Ao6aBbTe HEMHOTO pacTUTENBHONO Macna.
[JlobaBbTe rpubbl 1 xapbTe B TEYEHWE TPEX MUHYT UMK NOKa OHM
He CTaHyT MArKVAMM, NepuoauyecKu nomelunsas. Bbinoxute Ha
npomacneHHyto 6ymary. Moconute u nonepumre.

Pasorpeitte nnactuHy. [Monoxute Ha TypeuKylo nenetuky Lnu-
Har, rpubbl, BANeEHble MOMUAOPSI, cbip. Moconute u nonepunte.
HakpoiiTe ocTaBLIMMUCA NeneLLKamm i KPErKo MpKMUTE.
[Monoxwte Oytepbpopbl Ha NNacTMHy W rOTOBbTE B TEYEHWE
NATA MAHYT WK NOKA He NOAXapATCs. PaspexsTe nononam
nogasairte.

@Pokaqyya ¢ mecmo u 6apaHuHol
cocTaB

400 r chune HapaHuHbI

KBaZpaTHble kycku dhokayun paavepom 20 cm

65 1 necto 13 6asunuka

50 r cblpa NapmesaH foMTVKaMu

35 I Hape3aHHbIX BANEHbIX CYLUEHbIX TOMUAOPOB,

[NoxapbTe BapaHuHy Ha packaneHHo PeLLeTKe rpunsi, CMa3aHHON
pacTuTenbHbIM Macrom (rpurb uiv 6apbexto), O xopoLuero LpeTta
1 HYXHOI CTENeHW roTOBHOCTU. Hakpoiite 6apaHiHy KpbILLKOW
11 OTCTaBbTE Ha 5 MUHYT, 3aTEM HApEXbTe TOHKUMU TOMTUKaMK.

Pasorpeiite nnactuHy. Pasgenute dokaudy Ha fBe Yactu, 3aTem
pa3pexbTe MO FopU3OHTaNM Hanornomnam. HamaxsTe NecTo Ha HIbk-
HIOI0 4acTb (hoKayum, MONOXUTE KyCOuKM BapaHuHbl, CbIp, MOMM-
A0pbI 1 HaKpoiiTe ocTaBLuerics dokayyel. Monoxute dokaydy Ha
NNacTUHy Ha 5 MUHYT UMV NIOKa CbIp He pacnnaBuTCs U hokayya He
CTaHeT ropsiuent. PaspexbTe chokaydy Mo AvaroHanu v nojasaite.

lNodxapeHblebymepbpoObIic6eKoHOM,6aHaHaMULChIPOM
Cocras:

4 nomTuka xneba

6 unm 7 NomMTMKOB roTOBOrO BEKoHa

1 6aHaH

2 nomTuka coipa Cheddar

Elje oanH OTIMYHbIA pecTopaHHbIii TPIOK - crierka obkapuBaTb
xneb, npexae yem opmuposatb byTepbpoa. Pasorpeiite ninTky,
MoMNoXNUTE YeTbIPE NMOMTIKA Xneba Ha HIKHIOK YaCTb M NOMHOCTLIO
3aKpoITe; HarpesaitTe He Bonee MuHyTHI, (x1eb [OMKEH HEMHOTO
noTemMHeTb). CHUMWTE TOCT M MOMOXWUTE NOMTUKA GexoHa Ha
HIDKHIOIO YaCTb TOCTa. Tenepb HapexbTe DaHaH B MPOAONbHOM
HanpaeneHn1 Ha Gonee Unn MeHee 6 NOMTUKOB W MONOXMUTE MX
cBepxy DOekoHa. HakpoiiTe NOMTMKAMM CbIp; CHOBA HaKpoWTe 1
TOTOBbTE B TeYEHWE 3-4 MUHYT.

MekcukaHckue TopTUnbsic

(Ha 4-6 nopuui)

Cocras:

250 1 MeKCUKaHCKoM canbChbl

[NoncrakaHa n3menbyeHHoN thacony (Ui kpacHoit aconu)
2 CTONOBbIE NOXKW HAPE3aHHOTO YECHOKA W 3eMEHOTO Myka
200 r Menko Hape3aHHo! oMaLLHel konbacku

16 KpyrmbiX NneneLuek TOPTUMLAC (He XapeHbiX)

200 r coyca Tatziki

200 r coka aBokago

250 r TepTOro colpa MoLapenna

1 YaLuka cMeTaHb!

Pasorpeitte nnuTKy; cMeLuaitTe canbcy, daconb, M3MenbYeHHbIN
YECHOK W 3eneHblit Nyk, konbacky 1 HamaxbTe cMech Ha 8 nene-
Luek. Hamasatb nooyepenHo coyc Tatziki, aBokazo v cbip.
BbinekaTb neneLuku 0 30M10TOM XPYCTALLER 1 obxuraroLe rops-
4eit KOPOUKM B TeYEHWE MPUBNN3UTENBHO 8 MUHYT.

Kak nogaeatb: nogaeath CO CMETaHOM 1 IMCTbAMM canara.

YcnoBus xpaHeHus: Temnepatypa: o1 +5C fo +45C; BnaxHoCTb
<80%

Cpok xpaHeHus:: He orpaHinyeH

Cpok cryx6bl: 2 rofa

YcnoBus yTunuaauum: YTunuanposaTb B COOTBETCTBUM C SKONOV-
yeckumu TpeboBaHUsIMK

Ycnosus TpaHcnopTvpoBKky: Bo Bpems TpaHCMopTvpoBKY, He 6po-
caTb 1 He noABepraTh U3NULIHEN BUBpaLwy.

Yenosus peanusauy: Npasuna peanusawym Tosapa He yCTaHOB-
TNeHbl U3rOTOBUTENEM, HO JOMKHbI COOTBETCTBOBATb PErvoHab-
HbIM, HaLMOHANBHbIM 1 MeXaYHapPOAHEIM HOPMaM 1 CTaHAapTaM.

[laTa npou3BoACTBa YkasaHa Ha NacnopTHO Tabrnnuke

[laTa n3rotoBneHs ykasaHa Ha Kopryce U3aenus B 3almngpoBaH-
Hom Buae SN wklyrabedefg,

roe wk — Hefienst Npou3BoACTBa

yr — ro Mpou3BOACTBa

abcdefg — cepuitHblit Homep U3genus

CooteeTcTBYeT TpeGOBaHUAM:

TP TC 004/2011 «O Be3onacHOCTM HM3KOBOMLTHOrO 060PYAO-
BaHUS»

TP TC 020/2011 «OnekTpomMarHuTHast COBMECTUMOCTb

TP TC 037/2016 «O6 orpaHU4YeHUM MPUMEHEHUS OMACHBIX
BELLECTB B M3AENNSIX 3NMEKTPOTEXHIKN W PaMO3NEKTPOHNKNY

Tonbko gns pbiHkoB cTpaH EC 1 Poccum
220-240B~ - 50y - 1000BT - Knacc | - IPX0
CnenaHo B Kutae

VIMnopTép 1 0TBETCTBEHHBI 3a peknamaLi noTpebuteneii:
000 «[lenoHrwy, Poccus, 127055, r. Mockea, Cywésckas yn.,
0.27, ctp. 3.

Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

l'opsvas nuHrsa nogaepxku: 8 800 2005262

IMponssogutens: De’Longhi Appliances Srl/ leNonrn Onnnaitance3s
C.p.n.

Agnpec: r. Tpesu3o, yn. J1. Caiitc 47-31100, Ten.: +3904224131,
Wranms.
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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA

DELL'USO.

Usando apparecchi elettrici & necessario

prendere le opportune precauzioni, tra le

quali:

1. Assicurarsi che il voltaggio elettrico
dell’apparecchio corrisponda a quello
della vostra rete elettrica.

2. Non utilizzare I'apparecchio in prossi-
mita di pareti e tende.

3. Non lasciare I'apparecchio esposto
ad agenti atmosferici (pioggia, sole,
ecc...)

4. Questo apparecchio pud essere usato
da ragazzi di eta maggiore o0 uguale a
8 anni; le persone con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell’apparec-
chio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all’utilizzo dovranno
essere soggette alla supervisione da
parte di una persona responsabile della
loro sicurezza oppure dovranno essere
prima adeguatamente formati su come
usare tale apparecchio in sicurezza e
sui rischi connessi all'uso dello stesso.
| bambini non devono giocare con I'ap-
parecchio. La pulizia e la manutenzione
dell’apparecchio non devono essere
effettuate da bambini di eta inferiore
ad 8 anni senza supervisione di un
adulto.

5. Tenere I'apparecchio e relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

6. Durante I'utilizzo, posizionare I'appa-
recchio su di un piano orizzontale.

7. Posizionare il prodotto su una super-
ficie stabile, resistente al calore e ben
illuminata.

8. Non wusare questo apparecchio
all'esterno.

9. Fare attenzione che il cavo elettrico
non venga a contatto con superfici
calde.

10. A La temperatura delle superfi-

ci accessibili puo essere ele-
vata quando I'apparecchio e
in funzione.

11. Spegnere I'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente quando
non viene utilizzato e prima delle ope-
razioni di pulizia.

12. Non tirare il cavo di alimentazione per
togliere la spina.

13. Non utilizzare detergenti abrasivi, cor-
rosivi o lavastoviglie per la pulizia
dell'apparecchio.

14. % NON IMMERGERE MAI
L'APPARECCHIO, LA SPINA ED IL
CAVO ELETTRICO IN ACQUA 0 ALTRI
LIQUIDI, USATE UN PANNO UMIDO
PER LA LORO PULIZIA.

15. Non usare I'apparecchio se il cavo
elettrico o la spina risultano dan-
neggiati, o se I'apparecchio stesso
risulta difettoso; in questo caso porta-
telo al piu vicino Centro di Assistenza
Autorizzato.

16. Se il cavo di alimentazione e dan-
neggiato, esso deve essere sostituito
dal Costruttore o dal suo servizio
assistenza tecnica o comunque da
una persona con qualifica similare, in
modo da prevenire ogni rischio.

17. Lapparecchio & concepito per il SOLO
USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o indu-

striale.

18. Si consiglia I'uso di una ventola di
aspirazione o un’adeguata aerazione
del locale durante I'uso.

19. Non collocare I'apparecchio sopra o in
prossimita di fonti di calore, elementi
elettrici o in un forno riscaldato. Non
posizionarlo sopra altri apparecchi.

20. Sorvegliare attentamente I’apparec-
chio quando viene utilizzato in presen-
za di bambini.

21. Allorché si decida di smaltire come
rifiuto questo apparecchio, si racco-
manda di renderlo inoperante taglian-
done il cavo di alimentazione. Si racco-
manda inoltre di rendere innocue quel-
le parti dell’apparecchio suscettibili di
costituire un pericolo, specialmente
per i bambini che potrebbero servirsi
dell’apparchhio per i propri giochi.

22. Gli elementi dell'imballaggio non devo-
no essere lasciati alla portata dei
bambini in quanto potenziali fonti di
pericolo.

23. Questo apparecchio € conforme alla
direttiva 2014/35/EU LVD e EMC
2014/30/EU, ed al regolamento (EC)
No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui
materiali in contatto con alimenti.

24. == Per il corretto smaltimento del pro-
dotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU si prega leggere I'apposi-
to foglietto allegato al prodotto.

- CONSERVARE SEMPRE
QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO (Fig. 1)
Maniglia di apertura

Spia rossa di accensione

Spia verde pronto temperatura

Piastra superiore mobile

Graffa di chiusura

Piastra di cottura

Piedini antiscivolo

NOCTAWN =

ISTRUZIONI D'USO

Prima dell’'uso, togliere le eventuali etichette presenti sulle

Piastre.

Verificare che le piastre di cottura siano pulite e senza tracce di

polvere. Se necessario, pulire con un panno umido.

ATTENZIONE: Al primo utilizzo, si potrebbe notare la fuoriuscita

di un sottile filo di fumo. Cio & dovuto solo al riscaldamento di

alcuni componenti.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana. Far scattare

la graffa di chiusura (5) situata sul lato sinistro dell’apparec-

chio per aprire la piastra.

ATTENZIONE: Verificare che la piastra sia chiusa durante la

fase di preriscaldamento.

- Inserire la spina in una presa. Si accendera la spia rossa
(2).

- Tenere la piastra chiusa durante la fase di preriscaldamento,
fino all’accensione della spia verde di “Pronto riscaldamen-
to” (3).

- Aprire la piastra superiore attraverso la maniglia (1).

- Collocare I'alimento da cuocere sulla piastra di cottura
inferiore (6). Posizionare sempre I'alimento verso la parte
posteriore della piastra di cottura.

- Abbassare la piastra di cottura superiore dotata di cerniera
mobile appositamente progettata per appoggiare la piastra
sull'alimento in maniera uniforme afferrandola per la mani-
glia (1).

ATTENZIONE: Non toccare Iinvolucro dell’apparecchio per

evitare scottature.

ATTENZIONE: Non usare la graffa di chiusura per bloccare la

piastra superiore mentre I'alimento si trova all’'interno dell’ap-

parecchio. Il peso stesso della piastra schiaccera gradualmen-
te il cibo durante la fase di cottura.

- Per la cottura sono necessari circa 5-8 minuti. In ogni caso,
il tempo dipende dai gusti personali, dal tipo e dallo spesso-
re del cibo.

- Una volta terminata la cottura, sollevare il coperchio con
I'apposita maniglia (1). Togliere I'alimento usando una spa-
tola di plastica.

ATTENZIONE: Non utilizzare mai utensili metallici per evitare

di danneggiare il rivestimento antiaderenza delle piastre di

cottura.

PULIZIA

ATTENZIONE: Prima di procedere con la pulizia, scollegare la
bistecchiera dalla presa di corrente ed attendere che I'appa-
recchio si raffreddi.

ATTENZIONE: Non immergere mai |'apparecchio in acqua o in
altri liquidi e non lavarlo mai sotto acqua corrente.
ATTENZIONE: Non usare oggetti metallici, spugne abrasive o
polveri, perche potrebbero danneggiare il rivestimento antia-
derente delle piastre.

Per riporre I'apparecchio:

ATTENZIONE: Dopo aver staccato la spina far raffreddare

I’apparecchio.

- Bloccare la piastra superiore a quella inferiore tramite lo
scatto dell’apposita graffa (5) (Fig. 2).

- Awvolgere il cavo nell’apposita sede sotto I'apparecchio (Fig.
3.

- Riporre I'apparecchio collocandolo su una superficie piana.

RICETTE

Panini ai funghi tostati e pomodori secchi
(Per 4 persone)

Tempo di preparazione: 10 minuti

Tempo di cottura: 15 minuti

Ingredienti:

300 g di funghi tagliati a fette

100 g di foglie tenere di spinaci

1/2 tazza di pomodori secchi sminuzzati

3/4 di tazza di formaggio magro grattugiato
200 g di pane turco, tagliato in quattro porzioni

Riscaldare una padella per frittura e cospargerla con un po’ di
olio. Aggiungere i funghi e cuocere per tre minuti o finché non
diventano morbidi, mescolando di tanto in tanto. Versare su
carta da cucina. Insaporire con sale e pepe.

Preriscaldare la piastra. Disporre gli spinaci, i funghi, i
pomodori secchi, il formaggio uniformemente sul pane turco.
Insaporire con sale e pepe. Coprire col pane restante e pre-
mere con forza.

Mettere i panini nella piastra e cuocere per cinque minuti o
finché non é tostato. Tagliare a meta e servire.

Focaccia al pesto e agnello
ingredienti

400 g di filetto d’agnello

pezzi di focaccia di 20cm quadrati
65 g di pesto al basilico

50 g di parmigiano a fettine

35 g di pomodori secchi fatti a fette

Cuocere I'agnello sulla griglia bollente precedentemente oliata
(griglia o barbecue) finché non & ben colorito e della cottura
desiderata. Lasciare riposare I'agnello, coperto, per 5 minuti
prima di affettarlo finemente.

Preriscaldare il piastra. Dividere in due la focaccia, poi tagliarla
a meta orizzontalmente. Spalmare del pesto sulle parti inferiori
della focaccia, mettervi sopra I’agnello, il formaggio, i pomo-
dori e la focaccia restante. Mettere la focaccia nella piastra per
circa 5 minuti o finché il formaggio non si fonde e la focaccia
non & completamente calda. Tagliare la focaccia in diagonale
e servire.

Panini con pancetta tostata, banana e formaggio
Ingredienti:

4 fette di pane

6 o 7 fette di pancetta pre-cotta

1 banana

2 fette di formaggio Cheddar

Un altro grande trucco da ristorante, consiste nel tostare leg-
germente il pane prima di unirlo nel formare il panino. Quindi
preriscaldare la piastra, disporre le quattro fette di pane nella
piastra inferiore e chiudere completamente; riscaldare per non
pit di un minuto, (appena il tempo necessario per imbrunire il
pane). Rimuovere il toast e stendere le fette di pancetta, rico-
prendo la parte inferiore del toast. Affettare ora la banana nel
senso della lunghezza, facendo pili 0 meno 6 fette, e stenderle
sopra la pancetta. Coprire il tutto con le fette di formaggio;
ricoprire e lasciar cuocere per 3-4 minuti.

Tortillas messaicane

(Per 4-6 persone)

Ingredienti:

250g di salsa messicana

Mezza tazza di fagioli schiacciati (o fagioli rossi)
2 cucchiai di trito di aglio e erba cipollina
200 g di salsiccia tritata finemente

16 tortillas tonde (non fritte)

200 g di salsa Tatziki

200 g di succo di Avocado

250 g di mozzarella sminuzzata

1 tazza di crema acida

Preriscaldare la piastra; mettere insieme la salsa, i fagioli, il
trito di aglio e erba cipollina, la salsiccia e spalmare I'insieme
su 8 tortillas. Guarnire con strati alternati di Tatziki, Avocado
e formaggio.

Cuocere le tortillas finché non sono dorate, croccanti e ben
calde per circa 8 minuti.

Suggerimenti per servire: servire con crema acida e foglie di
insalata.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE

USE.

When using electrical appliances, there are

precautions that need to be followed:

1. Make sure that the power voltage of
the appliance corresponds to that of
the mains power system.

2. Never use the appliance near to walls
or curtains.

3. Do not leave the appliance exposed to
the elements (rain, sun, etc.).

4. This appliance can be used by chil-
dren aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge only
if they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved. Children
shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they
are aged from 8 years and above and

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

supervised.

Keep the appliance and its cord out

of reach of children aged less than 8

years.

Always use the appliance on a flat

surface.

Place the product on a stable, heat-

resistant surface in a well-lit area.

Do not use this appliance out of

doors.

Make sure that the power cord does

not come into contact with hot sur-

faces.

& While the appliance is working
the temperature of accessible
surfaces can he very high.

Switch off and unplug the appliance

when not in use and before cleaning.

Never pull the power cord to remove

the plug.

Never use abrasive or corrosive deter-

gents to clean the appliance. This

appliance is not dishwasher safe.

%KNEVEHPLAGETHEAPPLIANCE,
PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS. CLEAN WITHA
DAMP CLOTH.

Do not use the appliance if the power
cord or plug is damaged or if the
appliance itself is faulty; in this case,
take the appliance to your nearest
Authorised Assistance Centre.

To eliminate any risks, if the power
cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, technical assist-
ance centre or in any case, by a simi-
larly qualified person.

This appliance has been designed for
HOME USE ONLY and may not be used
for business or industrial purposes.
The use of a suction fan or suitable
ventilation of the room is recom-
mended during use.

Never place the appliance on or near
to sources of heat, electrical elements
or in a heated oven. Do not place it on
other appliances.

Keep a careful watch over the appli-
ance when used in the presence of
children.

In the event that you decide to dispose
of the appliance, we advise you to
make it inoperative by cutting off the
power cord. We also recommend that
any parts that could be dangerous
be rendered harmless, especially for
children, who may play with the appli-
ance or its parts.

Packaging must never be left within
the reach of children since it is poten-
tially dangerous.

This appliance conforms to the direc-
tives 2014/35/EU LVD and EMC
2014/30/EU, and to the regulations
(EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004
regarding material in contact with
foods.

== T0 dispose of product correct-
ly according to European Directive
2012/19/EU, please refer to and read
the provided leaflet enclosed with the
product.

- DO NOT THROW AWAY
THESE INSTRUCTIONS

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)

NOCTAWN =

Handle for opening
Power on light (red)
Temperature light (green)
Adjustable top plate
Locking catch

Grill plate

Non-slip feet

INSTRUCTIONS FOR USE

Remove any labels on the grill plates before use.

Make sure that the grill plates are clean and free from dust. Clean

with a damp cloth, if necessary.

WARNING: You may notice a small amount of smoke the first

time you use the grill. This is caused by some of the parts as

they heat up.

Place the grill on a flat surface. Release the locking catch (5) on

the left side of the grill to open the plates.

WARNING: Make sure that the plates are closed while the grill

is heating up.

- Plug in the grill and the red light will switch on (2).

- Keep the plates closed while the grill is heating up and until
the green “Temperature ready” light (3) switches on.

- Use the handle to open the top plate (1).

- Place the food on the bottom grill plate (6). Always place food
towards the back of the grill plate.

- Use the handle (1) to lower the top plate, which has a spe-
cially devised movable hinge that allows the plate to rest
evenly on the food.

WARNING: Do not touch the outside of the grill as there is a risk

of scalding yourself.

WARNING: Do not use the locking catch to close the top grill plate

while cooking food on the appliance. The weight of the grill plate

itself will gradually press down on the food during cooking.

- Cooking time ranges from 5-8 minutes. However, this will
depend on individual tastes and on the type and thickness of
the food.

- Once the food is cooked, lift the cover using the handle (1).
Remove the food using a plastic spatula.

WARNING: Never use metal utensils as they will damage the non-

stick coating on the grill plates.

CLEANING

WARNING: Before cleaning, unplug the grill from the mains
socket and wait for it to cool down.

WARNING: Never place the appliance in water or other liquids.
Never wash it under running water.

WARNING: Never use metal objects, abrasive pads or powder of
any kind; they could damage the non-stick coating.

Storing the grill:

WARNING: After unplugging the grill, leave it to cool.

- Lock the top grill plate to the bottom one by clicking the lock-
ing catch (5) into place (Fig. 2).

- Wind the cord into the special compartment under the grill (Fig. 3).

- Store the grill on a flat surface.

RECIPES

Toasted panini with mushrooms and sun-dried tomatoes
(Serves 4)

Preparation time: 10 minutes

Cooking time: 15 minutes

Ingredients:

300 g sliced mushrooms

100 g baby spinach

1/2 cup sun-dried tomatoes, finely chopped
3/4 cup grated low-fat cheese

200 g pita bread, cut into four portions

Heat a frying pan and drizzle in a little oil. Add the mushrooms
and cook for 3 minutes or until they become soft, stirring them
from time to time. Then place the mushrooms on some kitchen
paper and season with salt and pepper. Heat the grill plate. Place
the spinach, mushrooms, sun-dried tomatoes and cheese evenly
on the one side of the pita bread. Cover with the remaining bread
and press down firmly. Place the panini in the grill and cook for
five minutes or until toasted. Cut into halves and serve.

Focaccia with lamb and pesto sauce
Ingredients

400 g lamb fillets

Piece of focaccia bread (20 cm square)
65 g pesto sauce

50 g Parmesan cheese slices

35 g sun-dried tomatoes, sliced

Cook the lamb on the piping hot, lightly oiled grill (or barbecue)
until it is brown and cooked to the required amount. Leave it to
stand for 5 minutes before slicing it finely.

Heat the grill plate. Divide the focaccia into half and then slice
each half horizontally into two. Spread pesto sauce on the bot-
tom halves of the focaccia, then add the lamb, Parmesan and
tomatoes and top with the remaining focaccia. Place the focaccia
in the grill and cook for 5 minutes or until the cheese has melted
and the focaccia is heated through. Cut the focaccia into diagonal
pieces and serve.

Panini with toasted pancetta, banana and cheese
Ingredients:

4 slices of bread

6 or 7 slices of pre-cooked pancetta or bacon

1 banana

2 slices of Cheddar cheese

Another great professional trick is to lightly toast the bread for
placing it together to make the panino. Then heat the grill plate,
place the four slices of bread on the bottom grill plate and close
the grill. Heat the slices for no more than one minute (just the
amount of time needed to toast the bread). Remove the toasted
bread and cover the bottom halves of the panino with the slices
of pancetta. Slice the banana, lengthways, into 6 and place the
slices over the pancetta. Cover with the slices of cheese and the
top halves of the panini and cook for 3-4 minutes.

Mexican Tortillas

(Serves 4-6)

Ingredients:

250 g Mexican salsa

Half a cup refried beans (or red beans)

2 spoons finely chopped garlic and chives
200 g sausage meat, finely minced

16 round tortillas (not fried)

200 g Tzatziki sauce

200 g Avocado juice

250 g Mozzarella cheese, finely chopped
1 cup sour cream

Heat the grill plates. Mix together the salsa, beans, chopped garlic
and chives, and the sausage and spread the mix onto 8 tortillas.
Garnish with alternate layers of Tzatziki, Avocado and cheese.
Cook the tortillas for about 8 minutes, until they are golden, crispy
and thoroughly heated. Serving suggestions: serve on a bed of
lettuce leaves with some sour cream.

1

2

3
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT

LEMPLOI.

Lors de I'utilisation d’appareils électriques,

il est important de prendre des précautions

adéquates, telles que:

1. Vérifier que le voltage de I'appareil
corresponde a celui de votre réseau
électrique.

2. Ne pas utiliser I'appareil prés des
murs ou des rideaux.

3. Ne pas exposer I'appareil aux agents
atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc...)

4. Cet appareil peut etre utilise par des
enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les
personnes presentant des capacites
physiques, sensorielles ou mentales
reduites ou depourvues d’experien-
ce et de connaissance de I'appareil,
ou n’ayant pas recu les instructions
necessaires devront utiliser I'appareil
sous la surveillance d’une person-
ne responsable de leur securite ou
devront etre correctement instruites
sur les modalites d’emploi en toute
securite de cet appareil et sur les ris-
ques lies a son utilisation. Les enfants
ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Le nettoyage et I'entretien de I'appa-
reil ne doivent pas étre effectués par
des enfants 4gés de moins de 8 ans
sans la surveillance d’un adulte.

5. Garder I'appareil et ses cordons élec-
triques hors de la portée des enfants
de moins de 8 ans.

6. Pendant son utilisation, positionner
I'appareil sur un plan parfaitement
horizontal.

7. Positionner le produit sur une surface
stable, résistante a la chaleur et bien
éclairée.

8. Ne pas utiliser cet appareil a I'exté-
rieur.

9. \Veiller a ce que le céable électrique
n’entre pas en contact avec des sur-
faces chaudes.

10, A\ La température des surfaces
accessibles peut étre aug-
mentée lorsque I’appareil est
en fonction.

11. Eteindre I'appareil et débrancher la
fiche de la prise de courant lorsque
I'appareil n’est pas utilisé et avant de
le nettoyer.

12. Ne pas tirer le céble d’alimentation
pour débrancher la fiche.

13. N'utilisez pas de produits de nettoya-
ge abrasifs ou corrosifs et ne lavez
pas I'appareil au lave-vaisselle.

14. NE JAMAIS PLONGER
L’APPAREIL, LA FICHE ET LE
CABLE ELECTRIQUE DANS L’EAU
OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES
NETTOYER.

15. Ne pas utiliser I'appareil si le cable
électrique ou la fiche sont endomma-
gés, ou si I'appareil est défectueux;
dans ce cas, adressez-vous au Centre
d’Assistance aprés-vente Autorisé le
plus proche.

16. Si le cable d’alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service
aprés-vente ou, quoi qu'il en soit,
par un technicien qualifié, de fagon a
éviter tout risque de danger.

17. Cet appareil a été concgu

Fig. 1




EXCLUSIVEMENT POUR UN USAGE
DOMESTIQUE et il ne doit pas étre
destiné a un usage commercial ou
industriel.

18. Il est conseillé d’utiliser un ventilateur
d’aspiration ou une aération adéquate
dans le local pendant I'usage.

19. Lappareil ne doit pas étre placé au-des-
Sus ou a proximité de sources de chaleur,
d’éléments électriques ou a lintérieur
d’un four réchauffé. Et il ne doit pas étre
positionné sur d’autres appareils.

20. Surveiller attentivement I'appareil
lorsqu’il est utilisé en présence d’en-
fants.

21. Si vous décidez de vous défaire de
I'appareil, il est conseillé de le ren-
dre inutilisable en éliminant le cable
d’alimentation. Il est en outre recom-
mandé d’exclure toute partie de I'ap-
pareil susceptible de constituer une
source de danger, spécialement pour
les enfants qui pourraient jouer avec
I'appareil.

22. Ne pas laisser les parties de I'embal-
lage a la portée des enfants car elles
peuvent constituer une source poten-
tielle de danger.

23. Cet appareil est conforme aux
directives 2014/35/EU LVD et EMC
2014/30/EU, et au réglement (EC) N.
1935/2004 du 27/10/2004 concer-
nant les matériaux et objets destinés
a entrer en contact avec les denrées
alimentaires.

24, === Pour I'élimination correcte du
produit aux termes de la Directive
Européenne 2012/19/EU, nous vous
prions de lire le feuillet qui accompa-
gne le produit.

- CONSERVER CES
INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L'APPAREIL (Fig. 1)
1 Poignée d’ouverture

2 Voyant rouge de mise en marche

3 Voyant vert de température préte

4 Plaque supérieure mobile

5 Clip de fermeture

6 Plague de cuisson

7 Pieds antidérapants

MODE D’EMPLOI

Avant I'usage, retirer les éventuelles étiquettes présentes sur

les Plaques.

Vérifier que les plaques de cuisson soient propres et sans

traces de poudre. Si nécessaire, nettoyer a I'aide d’un chiffon

humide.

ATTENTION: Lors de la premiére utilisation, il est possible

que I'appareil produise un Iéger fil de fumée. Cela est dii au

réchauffement de certains composants.

Positionner I'appareil sur une surface plate. Déclencher le clip

de fermeture (5) situé sur le coté gauche de I'appareil pour

ouvrir la plaque.

ATTENTION: Vérifier que la plaque soit bien fermée lors de la

phase de pré-réchauffement.

- Brancher la fiche dans une prise de courant. Le voyant
rouge (2) s’allume.

- Laisser le grill fermé pendant la phase de pré-réchauf-
fement, jusqu’a ce que le voyant vert s’allume indiquant
“Réchauffement terminé” (3).

- OQuvrir la plaque supérieure a I'aide de la poignée (1).

- Placer les aliments a cuire sur la plague de cuisson infé-
rieure (6). Positionner toujours les aliments vers la partie
arriére de la plague de cuisson.

- A I'aide de la poignée (1), abaisser la plaque de cuisson
supérieure munie d’une charniére mobile spécialement
congue pour appuyer la plaque sur les aliments de fagon
uniforme.

ATTENTION: Ne pas toucher I'enveloppe de I'appareil pour

éviter les brdlures.

ATTENTION: Ne pas utiliser le clip de fermeture pour bloquer la

plaque supérieure pendant que els aliments se trouvent a I'in-

térieur de I’appareil. Le poids de la plague supérieure écrase
graduellement les aliments pendant la phase de cuisson.

- La cuisson requiert environ 5-8 minutes. Dans tous les cas,
le temps dépend des golits personnels, du type de cuisson
et de I'épaisseur des aliments.

- Une fois la cuisson terminée, soulever le couvercle a I'aide
de la poignée (1). Retirer les aliments en utilisant une spa-
tule en plastique.

ATTENTION: Ne jamais utiliser d’ustensiles métalliques pour

éviter d’endommager le revétement antiadhésif des plaques

de cuisson.

NETTOYAGE

ATTENTION: Avant de procéder au nettoyage, débrancher le grill
de la prise de courant et attendre que I'appareil refroidisse.
ATTENTION: Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau ou autres
liquides et ne jamais le laver sous I'eau du robinet.
ATTENTION: Ne pas utiliser d’objets métalliques, d’éponges

ou de poudres abrasives, car ils pourraient endommager le

revétement antiadhésif des plaques.

Pour ranger I'appareil:

ATTENTION: Débrancher avant tout la fiche pour faire refroidir

I’appareil.

- Bloquer la plaque supérieure a celle inférieure a I'aide du
clip (5) (Fig. 2).

- Enrouler le cable dans son emplacement situé sous I’appa-
reil (Fig. 3).

- Ranger I'appareil sur une surface plate.

RECETTES

Toasts aux champignons grillés et aux tomates
séchées

(Pour 4 personnes)

Temps de préparation: 10 minutes

Temps de cuisson: 15 minutes

Ingrédients:

300 g de champignons coupés en lamelles

100 g d'épinards en feuilles

1/2 tasse de tomates séchées coupées en petits morceaux
3/4 de tasse de fromage maigre rapé

200 g de pain arabe coupé en trois portions

Réchauffer une poéle a friture et I'arroser avec un peu d’huile.
Ajouter les champignons en les faisant cuire pendant trois
minutes, en mélangeant de temps en temps. Egoutter sur
du papier de cuisine. saler et poivrer. Pré-réchauffer le grill.
Disposer les épinards, les champignons, les tomates séchées
et le fromage de fagon uniforme sur le pian arabe. Saler et
poivrer. Recouvrir avec I'autre part de pain et appuyer avec
force. Placer les toasts sur le grill et cuire pendant 5 minutes
ou jusqu’a ce que le degré de grillage soit satisfaisant. Couper
le toast en deux et servir.

Galette a la sauce génoise et a ’'agneau
Ingrédients:

400 g de filet d’agneau

tranches de galettes de 20 cm2

65 g de sauce génoise au basilique

50 g de parmesan en lamelles

35 g de tomates séchées et coupées en lamelles

Cuire I'agneau sur le grill précédemment huilé (grill ou bar-
becue) jusqu’a ce qu’il soit bien coloré et selon la cuisson
désirée. Laisser reposer I'agneau, couvert, pendant 5 minutes
avant de le couper en fines tranches.

Pré-réchauffer le grill. Diviser la galette en deux puis la cou-
per sur la longueur. Etaler la sauce génoise sur les parties
inférieures de la galette, puis disposer dessus I'agneau, le
fromage et les tomates, puis refermer avec I'autre tranche de
galette. Mettre le tout sur le grill pendant environ 5 minutes ou
jusqu’a ce que le fromage fonde et que la galette se réchauffe
entierement. Couper la galette en diagonal et servir.

Toasts au bacon, a la banane et au fromage
Ingrédients:

4 tranches de pain

6 ou 7 tranches de bacon

1 banane

2 tranches de fromage Cheddar

Un autre secret de Chef consiste dans le fait de faire légere-
ment griller le pain avant de farcir le sandwich. Réchauffer
alors le grill, disposer les quatre tranches de pain sur la plaque
inférieure et refermer entiérement; faire chauffer pendant 1
minute au maximum (juste le temps nécessaire pour griller
légérement le pain). Retirer le toast et metire les tranches
de bacon, en recouvrant la partie inférieure du toast. Couper
alors la banane dans le sens de la longueur (en obtenant plus
ou moins 6 tranches) et étendre sur le bacon. Couvrir le tout
avec les tranches de fromage ; couvrir et laisser cuire pendant
3-4 minutes.

Tortillas mexicaines

(Pour 4-6 personnes)

Ingrédients:

2509 de sauce mexicaine

Une demie tasse de haricots écrasés (ou de haricots rouges)
2 cuilleres d’ail et de ciboulette hachés finement
200 g de saucisse hachée finement

16 tortillas rondes (non frites)

200 g de sauce Tatziki

200 g de jus d’avocat

250 g de mozzarella coupées en petits morceaux
1 tasse de creme acidulée

Faire chauffer le grill; mélanger la sauce, les haricots, le hachis
d’ail et de ciboulette, et la saucisse et étaler le tout dur 8 tor-
tillas. Garnir avec des couches alternées de Tatziki, d’avocat
et de fromage.

Faire cuire les tortillas pendant environ 8 minutes jusqu’a ce
qu’elles soient dorées, croquantes et bien chaudes.

Conseil: servir avec une créeme légerement acidulée et des
feuilles de salade.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG

LESEN.

Der Gebrauch von Elektrogeraten sieht

die Umsetzung angemessener Vorsichtsm

aBnahmen vor, z.B.:

1. Sich vergewissern, dass die
Geratespannung mitder Netzspannung
ubereinstimmt.

2. GeratnichtinVorhang- oder Wandnahe
gebrauchen.

3. Gerat keinen Witterungseinflissen
(Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

4. Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren benutzt werden. Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sen-

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

soriellen oder geistigen Fahigkeiten
bzw. ohne Erfahrung und Kenntnis des
Gerats dirfen es nur unter Aufsicht
einer fiir ihre Sicherheit verantwort-
lichen Person verwenden oder sie
missen in den sicheren Gebrauch
des Geréts eingewiesen und tber die
Risiken informiert werden, die damit
verbunden sind. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Wartung des Gerats dirfen von
Kindern unter 8 Jahren nur unter der
Aufsicht eines Erwachsenen vorge-
nommen werden.
Das Gerat und das Kabel auBerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren halten.
Gerat beim Gebrauch auf eine waage-
rechte Flache abstellen.
Stellen Sie das Produkt auf eine sta-
bile, hitzebestandige und gut beleuch-
tete Flache.
Verwenden Sie dieses Gerat nicht im
Freien.
Das Elektrokabel darf nicht mit heiBen
Oberflachen in Beriihrung kommen.
Die Temperatur der zugéangli-
chen Fléchen kann bei einge-
schaltetem Gerdt sehr hoch
sein.
Gerat abschalten und Stecker aus
der Steckdose ziehen, wenn es nicht
mehr benutzt wird und eine Reinigung
erforderlich ist.
Niemals am Netzkabel ziehen, um den
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.
Verwenden Sie zur Reinigung des
Gerats keine scheuernden, korrosi-
ven oder flir Splilmaschinen gedachte
Mittel.

% GERAT, STECKER UND
STROMKABEL NIEMALS IN WASSER
ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN
TAUCHEN, VERWENDEN SIE FUR
DIE REINIGUNG EIN TUCH.

Das Gerat ist nicht zu benutzen, falls
das Elektrokabel oder der Stecker
beschadigt sein sollten oder das Gerat
selbst defekt ist. Es zur nachsten
Vertrags-Kundendienststelle bringen.
Daseventuell beschadigte Speisekabel
darf nur vom Hersteller oder seiner
Kundendienststelle, d.h. nur von einer
ahnlich qualifizierten und hierzu auto-
risierten Person ausgefihrt werden,
um jede Gefahr vorzubeugen.

Das Gerat ist NUR FUR DEN
HAUSGEBRAUCH, nicht fiir Handels-
oder Industriezwecke bestimmt.
Schalten Sie wahrend des Gebrauchs
die Absaughaube ein oder sorgen Sie
fur ausreichende LUftung des Raums.
Gerat nicht auf oder in die Nahe
von Warmequellen, Elektroelementen
oder in einem heiBen Ofen stellen.
Nicht auf Gerate stellen.

Das Gerat in Anwesenheit von Kindern
nicht auBer Acht lassen.

Falls dieses Gerat entsorgt werden
soll, ist sein Speisekabel abzuschnei-
den, so dass es nicht mehr funktions-
fahig ist. Dartber hinaus sind all die
Gerateteile unschadlich zu machen,
die vor allem fir Kinder, die das Gerat
als Spielzeug verwenden konnten,
eine Gefahr darstellen.
Verpackungsteile nicht in Reichweite
von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar!

Dieses Gerat ist konform mit den
Richtlinien 2014/35/EU LVD und
EMC 2014/30/EU, sowie mit der

EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27.10.2004 beziiglich der Materialien,
die mit Lebensmitteln in Beriihrung
kommen.

24. ==m Zur korrekten Entsorgung des
Produkts gemdB Europa-Richtlinie
2012/19/EU bitte das beiliegende
Informationsblatt lesen.

- ANLEITUNG STETS
AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

1 Offnungsgriff

2 Rote Einschalt- Kontrolllampe

3 Griine Kontrolllampe Betriebsbereitschaft
4 Bewegliche Deckplatte

5 Verschlussklammer

6 Grillplatte

7 Rutschfeste StellfiiBe

BETRIEBSANLEITUNG

Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme die eventuell an den

Grillplatten vorhandenen Aufkleber.

Uberpriifen Sie, dass die Grillplatten sauber und staubfrei sind.

Falls erforderlich, reinigen Sie sie mit einem feuchten Tuch.

ACHTUNG: Beim ersten Einschalten kann es zu leichter

Rauchbildung kommen. Dies ist nur durch das Erhitzen

bestimmter Bauteile bedingt.

Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Flache. Losen Sie die

Verschlussklammer (5) an der Seite des Gerdts und Offnen

Sie die Grillplatte.

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Grill wéhrend des

Vorheizens geschlossen ist.

- Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Die rote
Kontrolllampe (2) leuchtet auf.

- Lassen Sie den Grill beim Vorheizen geschlossen, bis die
griine Kontrolllampe fiir “Betriebsbereitschaft” (3) aufleuch-
tet.

- Klappen Sie mithilfe des Griffs (1) die obere Grillplatte
hoch.

- Legen Sie das Grillgut immer mdglichst nach hinten auf die
untere Grillplatte (6).

- Klappen Sie die mit einem beweglichen Scharnier ausge-
stattete obere Grillplatte mithilfe des Griffs (1) herunter, bis
sie gleichmaBig auf dem Grillgut aufliegt.

ACHTUNG: Beriihren Sie das Gehause des Geréts nicht, da Sie

sich sonst daran verbrennen konnten.

ACHTUNG: Verwenden Sie die Verschlussklammer nicht, um

die obere Grilleplatte zu verriegeln, wahrend das Grillgut sich

im Gerat befindet. Das Gewicht der Platte selbst driickt sie

wahrend des Garens nach und nach an das Grillgut.

- Zum Garen sind etwa 5-8 Minuten erforderlich. Die Grilldauer
ist jedoch vom personlichen Geschmack, sowie von der Art
und der Dicke des Grillguts abhangig.

- Klappen Sie den Deckel nach dem Garen mithilfe des
Griffs (1) hoch. Nehmen Sie das Grillgut mithilfe eines
Kunststoffspatels heraus.

ACHTUNG: Verwenden Sie keine metallischen Kiichengeréte

um eine Schadigung der Antihaftbeschichtung der Grillplatten

zu vermeiden.

REINIGUNG

ACHTUNG: Die Stromzufiihrung zum Grillgerdt unterbrechen
und die Abkiihlung des Gerdts abwarten, bevor mit der
Séduberung begonnen wird.

ACHTUNG: Das Gerat niemals in Wasser oder andere
Fliissigkeiten tauchen; nicht unter flieBendem Wasser reini-
gen.

ACHTUNG: Keine Metallgegenstande, Scheuertiicher oder
Pulver verwenden, da sie die Antihaftbeschichtung der Platten
beschédigen konnten.

Zum Wegraumen des Gerits:

ACHTUNG: Lassen Sie das Gerat nach dem Abziehen des

Steckers abkiihlen.

- Verriegeln Sie die untere und obere Grillplatte mithilfe der
Klammer (5) (Abb. 2).

- Rollen Sie das Kabel in dem dafiir vorgesehenen Fach
unterhalb des Gerats auf (Abb. 3)

- Stellen Sie das Gerat beim Wegrdumen auf eine ebene
Flache.

REZEPTE

Britchen mit geristeten Pilzen und getrockneten
Tomaten

(Fr 4 Personen)

Zubereitungszeit: 10 Minuten

Garzeit: 15 Minuten

Zutaten:

300 g in Scheiben geschnittene Pilze

100 g zarte Spinatblatter

1/2 Tasse zerkleinerte getrocknete Tomaten

3/4 Tasse fettarmer geriebener Kdse

200 g tiirkisches Brot, in vier Portionen geschnitten

Eine Frittierpfanne erhitzen und mit wenig Ol fetten. Die Pilze
zugeben und drei Minuten diinsten bis sie weich sind. Dabei
gelegentlich umriihren. Auf Kiichenpapier abtropfen lassen.
Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Die Grillplatte vorheizen. Spinatblatter, Pilze, getrocknete
Tomaten und Kése gleichmaBig auf die Hélfte des tiirkischen
Brots verteilen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Das restliche Brot
darauf legen und kréftig andriicken.

Die Brote in den Grill geben und fiinf Minuten braten, bis sie
knusprig sind. Halbieren und servieren.

Fladenbrot mit Pesto und Lamm

Zutaten

400 g Lammfilet

20 cm groBe, quadratische Fladenbrotstiicke
65 g Basilikum - Pesto

50 g Parmesankése in Scheibchen

35 g getrocknete Tomaten in Scheiben

Das Lammfleisch auf dem vorher eingeélten, sehr heiBen Grill
braten (Grill oder Barbecue), bis es nach Wunsch gebraunt und
durchgebraten ist. Das Fleisch zudecken, 5 Minuten ruhen

lassen und erst dann in feine Scheiben schneiden.

Die Grillplatte vorheizen. Das Fladenbrot halbieren und dann
horizontal durchschneiden. Den unteren Teil mit Pesto bestrei-
chen, das Lammfleisch, den Kése, die Tomaten darauf vertei-
len und mit dem restlichen Fladenbrot verschlieBen. Das Brot
im Grill etwa 5 Minuten backen, bis der Kdse schmilzt und
das Brot vollstandig erhitzt ist. In der Diagonale durchneiden
und servieren.

Britchen mit gerdstetem Bauchspeck, Bananen und
Kase

Zutaten:

4 Scheiben Brot

6 oder 7 Scheiben gegarter Bauchspeck

1 Banane

2 Scheiben Cheddar- Kése

Ein weiterer Restaurant- Trick besteht darin, das Brot leicht
zu rosten, bevor es belegt wird. Die Grillplatte vorheizen,
die vier Brotscheiben auf die untere Grillplatte legen und
den Grill schlieBen. Nicht l&nger als eine Minute toasten (nur
so lange wie notwendig, um das Brot leicht zu brdunen).
Die Toastscheiben herausnehmen und die Halfte mit den
Speckscheiben belegen. Die Banane I&ngs in etwa 6 Scheiben
schneiden und diese auf dem Speck verteilen. Das Ganze mit
den Kasescheiben belegen, mit dem restlichen Brot bedecken
und 3-4 Minuten backen.

Mexikanische Tortillas

(Fir 4-6 Personen)

Zutaten:

2509 Mexikanische SoBe

Eine halbe Tasse zerdriickte Bohnen (oder rote Bohnen)
2 Essloffel gehackter Knoblauch und Schnittlauch
200 g di fein zerbroselte Bratwurst

16 runde Tortillas (nicht frittiert)

200 g Tatziki- SoBe

200 g Avocado- Saft

250 g zerkleinerter Mozzarella- Kése

1 Tasse Sauerrahm

Die Grillplatte vorheizen. Mexikanische SoBe, Bohnen, gehack-
ten Knoblauch, Schnittlauch und Bratwurst vermischen und
auf 8 Tortillas streichen. Abwechselnd mit Tatziki, Avocado und
Kése garnieren.

Die Tortillas etwa 8 Minuten backen, bis sie goldgelb, knusprig
und gut heiB sind.

Serviervorschlag: bringen Sie die Tortillas mit Sauerrahm und
Salatblattern zu Tisch.

e
ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES

DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es

necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del
aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No utilizar el aparato en proximidad
de paredes y cortinas.

3. No dejar el aparato expuesto a agen-
tes atmosféricos (lluvia, sol, etc...)

4. Este aparato lo pueden usar nifios a
partir de 8 afios; las personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o sin experiencia
y conocimiento del aparato o bien a
las que no se hayan dado instruc-
ciones relativas al empleo tendran
que someterse a la supervision por
parte de una persona responsable de
su seguridad o bien tendran que ser
instruidas de manera adecuada sobre
como usar dicho aparato con seguri-
dad y sobre los riesgos derivados del
uso del mismo. Los niflos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento del aparato no las tie-
nen que realizar los nifios menores de
8 anos sin la vigilancia de un adulto.

5. Mantenga el aparato y el correspon-
diente cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 afios.

6. Durante el empleo, posicionar el apa-
rato sobre de una superficie horizon-
tal.

7. Colocar el producto sobre una super-
ficie estable, resistente al calor y bien
iluminada.

8. No hay que usar este aparato en el
exterior.

9. Tener cuidado que el cable eléctrico
no entre en contacto con superficies
calientes.

10

1
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10. /N La temperatura de las super-
ficies accesibles puede ser
elevada cuando el aparato
esté en marcha.

11. Apagar el aparato y sacar el enchufe
de la toma de corriente cuando no se
utilice y antes de las operaciones de
limpieza.

12. No tirar el cable de alimentacion para
sacar el enchufe.

13. No utilice detergentes abrasivos,
corrosivos ni lavavajillas para limpiar
el aparato.

14. % NO SUMERGIR NUNCA EL
APARATO, EL ENCHUFE Y EL CABLE
ELECTRICO ENEL AGUA 0 EN OTROS
LiQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO
PARA LIMPIARLOS.

15. No usar el aparato si el cable eléctrico
o el enchufe estuvieran danados, o si
el mismo aparato resulta defectuoso;
en este caso llevarlo al Centro de
Asistencia Autorizado mas cercano.

16. Si el cable de alimentacion esta dana-
do tiene que ser reemplazado por el
Fabricante o por su servicio de asisten-
cia técnica o en todo caso por una per-
sona con cualifica similar, de modo que
se pueda prevenir cualquier riesgo.

17. El aparato ha sido creado sdlo para
EMPLEO DOMESTICO y no tiene que
ser destinado a empleo comercial 0
industrial.

18. Se aconseja el uso de un ventilador de
aspiracion o una adecuada ventilacion
del local durante el uso.

19. No colocar el aparato sobre 0 en proxi-
midad de fuentes de calor, elementos
eléctricos o en un horno caliente. No
posicionarlo sobre otros aparatos.

20. Controlar atentamente el aparato cuan-
do sea utilizado en presencia de nifios.

21. Cuando decida deshacerse de este
aparato, aconsejamos inhabilitarlo
cortando el cable de alimentacion.
Se recomienda ademas hacer ino-
cuas aquellas partes del aparato que
pudieran constituir un peligro, espe-
cialmente para los nifios que podrian
utilizar el aparato para sus juegos.

22. Los elementos del embalaje no se tie-
nen que dejar al alcance de los nifios
ya que constituyen fuentes potenciales
de peligro.

23. Este aparato cumple con la directiva
2014/35/EU LVD y EMC 2014/30/EU,
y el reglamento (EC) N° 1935/2004
del 27/10/2004 sobre materiales en
contacto con alimentos.

24. === Para la correcta eliminacion del
producto segln la Directiva Europea
2012/19/EU se ruega leer el correspon-
diente documento anexo al producto.

- GUARDAR SIEMPRE
ESTAS INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)

1 Mango de apertura
2 Piloto rojo de encendido
3 Piloto verde temperatura adecuada para calentar
4 Placa superior movil
5 Enganche de cierre

6 Placa de coccion

7 Pies antideslizamiento

INSTRUCCIONES DE USO

Antes del uso, quite las etiquetas que se encontraran en la
plancha.

Aseglrese de que las placas de coccion estén limpias y sin restos
de polvo. Si fuera necesario, limpielas con un pafio himedo.
ATENCION: La primera vez que se utiliza se podria notar la salida
de un delgado hilo de humo. Esto se debe solamente al calenta-
miento de algunos componentes.

Coloque el aparato sobre una superficie plana. Para abrir la plan-
cha, abra el enganche de cierre (5) situado en el lateral izquierdo
del aparato.

ATENCION: Asegurese de que la plancha esté cerrada durante la
fase de precalentamiento.

- Introduzca el enchufe en una toma. Se encendera el piloto

r0jo (2).

- Mantenga la plancha cerrada durante la fase de precalenta-
miento hasta que se encienda el piloto verde de “Preparado
para calentamiento” (3).

- Abra la plancha mediante el mango (1).

- Cologue el alimento sobre la placa de coccion inferior (6).
Coloque el alimento siempre hacia la parte posterior de la
placa de coccion.

- Agarrandola por el mango (1), baje la placa de coccion supe-
rior dotada de bisagra mévil especialmente proyectada para
que se apoye sobre el alimento de manera uniforme.

ATENCION: No toque la parte externa del aparato porque podria

quemarse.

ATENCION: No use el enganche de cierre para bloguear la placa

superior mientras el alimento se encuentra dentro del aparato.

El propio peso de la placa aplastaria gradualmente el alimento

durante la fase de coccion.

- Para la coccion se necesitan unos 5-8 minutos. En cualquier
caso, el tiempo depende de los gustos personales, del tipo y
del espesor del alimento.

- Una vez terminada la coccion, levante la tapa mediante el
mango (1). Saque el alimento usando una paleta de plastico.

ATENCION: No utilice nunca utensilios metalicos para no dafiar el

revestimiento antiadherente de las placas de coccion.

LIMPIEZA

ATENCION: Antes de efectuar la limpieza, desconectar la asadora
de la toma de corriente y esperar a que el aparato se enfrie.
ATENCION: No sumergir nunca el aparato en el agua o en otros
liquidos y no lavarlo nunca debajo del grifo.

ATENCION: No usar objetos metalicos, esponjas abrasivas o
polvos, porque podrian dafar el revestimiento antiadherente de
las planchas.

Para guardar el aparato:

ATENCION: Después de haberlo desenchufado, deje que el apara-

to se enfrie.

- Bloquee las placas superior e inferior cerrando el enganche
(5) (Fig. 2).

- Enrolle el cable en su correspondiente alojamiento en la parte
baja del aparato (Fig. 3).

- Guarde el aparato colocandolo sobre una superficie plana.

RECETAS

Bocadilles con champiiiones tostados y tomates secos
(Para 4 personas)

Tiempo de preparacion: 10 minutos

Tiempo de coccion: 15 minutos

Ingredientes:

300 g. de champifiones cortados en rodajas

100 g. de hojas tiernas de espinacas

1/2 taza de tomates secos picados

3/4 de taza de queso magro rallado

200 g. de pan turco, cortado en cuatro porciones

Caliente una sartén para freir con un poco de aceite. Afiada los
champifiones y cuézalos durante tres minutos o hasta que se
vuelvan blandos, removiendo de vez en cuando. Saquelos y pon-
galos sobre papel de cocina. Afiada sal y pimienta.

Precaliente la plancha. Coloque las espinacas, los champifiones,
los tomates secos y el queso de manera uniforme sobre el pan
turco. Afiada sal y pimienta. Cubra todo con el pan restante y
apriete con fuerza.

Ponga los bocadillos en la plancha y cuézalos durante 15 minutos
0 hasta que se hayan tostado. Cortelos a la mitad y sirvalos.

Focaccia al pesto y cordero
Ingredientes

400 g. de filete de cordero

Trozos de focaccia de 20cm?

65 g. de pesto de albahaca

50 g. de parmesano en trocitos
35 g. de tomates secos en rodajas

Cueza el cordero a la parrilla, muy caliente, con aceite (parrilla o
barbacoa) hasta que alcance un buen color y la coccion deseada.
Deje reposar el cordero, cubierto, durante 5 minutos antes de
cortarlo en rodajas finas.

Precaliente la plancha. Divida en dos la focaccia, cortela después
a la mitad horizontalmente. Extienda el pesto sobre las partes
inferiores de la focaccia, ponga encima el cordero, el queso, los
tomates y el resto de la focaccia. Meta la focaccia en la plancha
durante unos 5 minutos o hasta que el queso se haya derretido
y la focaccia esté completamente caliente. Cortela en diagonal
y sirvala.

Bocadillos con panceta tostada, platano y queso
Ingredientes:

4 rodajas de pan

6 0 7 lonchas de panceta precocida

1 platano

2 lonchas de queso Cheddar

Otro gran truco de restaurante consiste en tostar ligeramente el
pan antes de unirlo para formar el bocadillo. Para ello, precaliente
la plancha, coloque las cuatro rodajas de pan en la placa inferior
y cierre completamente; caliente durante no menos de un minuto,
(el tiempo necesario para tostar minimamente el pan). Saque
las tostadas y extienda las lonchas de panceta, recubriendo la
parte inferior de las tostadas. Corte el platano a lo largo en tiras,
haciendo mas o menos 6, y extiéndalas sobre la panceta. Cubra
todo con las lonchas de queso; rectibralo y déjelo cocer durante
3-4 minutos.

Tortillas mexicanas

(Para 4-6 personas)

Ingredientes:

250g. de salsa mexicana

Media taza de alubias rojas

2 cucharas de ajo y ajo morisco picados
200 g. de salchicha finamente triturada
16 tortillas redondas (no fritas)

200 g. de salsa Tatziki

200 g. de zumo de aguacate

250 g. de mozzarella en pedacitos

1 taza de crema acida

Precaliente la plancha; junte la salsa, las alubias, el ajo y el ajo
morisco picados y la salchicha y extienda todo sobre 8 tortillas.
Afada estratos alternos de Tatziki, aguacate y queso.

Cueza las tortillas hasta que estén doradas, crujientes y bien
calientes durante unos 8 minutos.

Sugerencias para servir: sirva con crema &cida y hojas de
lechuga.
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Griglia elettrica
Contact grill
Grille électrique
Elektrogrill
Parrilla eléctrica
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IT- USO APPROPRIATO A CONTATTO CON GLI ALIMENTI
Ispezionare regolarmente il prodotto per individuare eventuali segni
di deterioramento dei materiali che potrebbero renderli non idonei al
contatto con gli alimenti. Tali segni includono microfessurazioni, for-
mazione di bolle, delaminazione, restringimento, appiccicosita, perdita
di trasparenza, corrosione, o qualsiasi altra alterazione della struttura o
consistenza del materiale.

Consultare sempre le istruzioni d'uso del prodotto per una corretta pu-
lizia e manutenzione dei materiali a contatto con gli alimenti, al fine di
prevenire o rallentare il deterioramento dei materiali stessi.

Per un uso sicuro e appropriato del prodotto con gli alimenti, fare sempre
riferimento alle istruzioni di sicurezza e/o d'uso, dove vengono riportate
eventuali limitazioni d'uso nella preparazione degli alimenti.

EN - APPROPRIATE USE IN CONTACT WITH FOOD

Inspect the product regularly for signs of material deterioration that may
render it unsuitable for food contact. Indicators include crazing, bliste-
ring, delamination, shrinkage, tackiness, loss of transparency, corrosion,
orany other structural and textural deformations.

Always refer to the product user instruction for proper cleaning and
maintenance of food contact materials to prevent or slow down material
deterioration.

For safe and appropriate use of the product with food/s always refer to
product safety and/or user instruction, which also may detail any neces-
sary limitations of use with food/s.

DE -VORSCHRIFTSMASSIGER GEBRAUCH IN KONTAKT MIT
LEBENSMITTELN
Uberpriifen Sie das Produkt regelmaBig auf Anzeichen einer Material-
verschlechterung, durch die es fiir den Kontakt mit Lebensmitteln nicht
geeignet sein konnte. Dazu gehdren Mikrorisse, Blasenbildung, Delami-
nierung, Schrumpfung, Klebrigkeit, Transparenzverlust, Korrosion oder
jede andere Veranderung der Struktur oder Konsistenz des Materials.
Beachten Sie stets die Bedienungsanleitung des Produkts fiir die kor-
rekte Reinigung und Pflege der Materialien in Kontakt mit Lebensmit-
teln, um deren Verschlechterung zu verhindern oder zu verlangsamen.
Beachten Sie fiir den sicheren und sachgeméaBen Gebrauch des Produkts
mit Lebensmitteln stets die Sicherheitshinweise und/oder die Bedienun-
gsanleitung, in denen eventuelle Einschrankungen bei der Zubereitung
von Lebensmitteln angegeben sind.

FR - UTILISATION APPROPRIEE AU CONTACT DES ALIMENTS
Inspectez régulierement le produit pour détecter des signes de
détérioration du matériau qui pourraient le rendre impropre au contact
alimentaire. De tels signes se manifestent sous forme de craquelage,
cloquage, délaminage, contraction, adhésivité, perte de transparence,
corrosion ou toute autre déformation structurelle et texturale.
Reportez-vous toujours aux instructions d'utilisation du produit pour un
nettoyage et un entretien appropriés des matériaux entrant en contact
avec les aliments, afin d'éviter ou de ralentir la détérioration des ma-
tériaux.

Pour une utilisation sire et appropriée du produit avec des aliments,
reportez-vous toujours aux instructions de sécurité et/ou d'utilisation
du produit, qui devraient également décrire en détail toutes les limites
nécessaires d'utilisation au contact des aliments.

NL - GESCHIKT VOOR GEBRUIK BIJ CONTACT MET VOEDSEL
Inspecteer het product regelmatig op tekenen van materiaalverslechte-
ring die het ongeschikt kunnen maken voor contact met voedsel. Indi-
catoren zijn scheuren, blaarvorming, delaminatie, krimp, kleverigheid,
verlies van transparantie, corrosie of andere structurele en textuurafwi-
jkingen.

Raadpleeg altijd de gebruiksaanwijzing van het product voor een goede
reiniging en onderhoud van materialen die met levensmiddelen in con-
tact komen om materiaalverslechtering te voorkomen of te vertragen.
Raadpleeg voor veilig en correct gebruik van het product met voedsel
(en) altijd de productveiligheid en/of gebruiksaanwijzing, die ook even-
tuele noodzakelijke gebruiksheperkingen met voedsel kunnen beschri-
jven.

ES - USO APROPIADO EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Inspeccione el producto con reqularidad para detectar signos de dete-
rioro del material que puedan hacerlo inadecuado para el contacto con
alimentos. Los indicadores incluyen grietas, ampollas, delaminacién,
contraccién, pegajosidad, pérdida de transparencia, corrosion o cual-
quier otra deformacién de estructura y textura.

Consulte siempre las instrucciones del usuario del producto para una
limpieza y mantenimiento adecuados de los materiales en contacto con
alimentos para prevenir o ralentizar el deterioro del material.

Para un uso seqguro y apropiado del producto con alimentos, siempre
consulte la sequridad del producto y/o las instrucciones de uso, que
también pueden detallar cualquier limitacion necesaria de uso con ali-
mentos.

CA - US ADEQUAT EN CONTACTE AMB ELS ALIMENTS
Inspeccioneu el producte periodicament per detectar signes de deterio-
rament del material que puguin fer que no sigui adequat per al contacte
amb aliments. Alguns indicadors inclouen la formacié de butllofes, la
deslaminacid, la contraccid, I'adhesivitat, la pérdua de transparencia, la
corrosio o qualsevol altra deformacid estructural o de la textura.
Consulteu sempre les instruccions de I'usuari del producte per saber ne-
tejar i mantenir adequadament els materials en contacte amb aliments i
prevenir o alentir el deteriorament del material.

Peraun Us sequriadequat del producte amb aliments, consulteu sempre
les instruccions de seguretat i/o d'ts del producte, que també poden de-
tallar qualsevol limitacio necessaria d'ds amb aliment(s).

PT- UTILIZACAO CORRETA EM CONTATO COM ALIMENTOS
Inspecione o produto regularmente com relagdo a sinais de uma dete-
rioragdo do material que possa tornd-lo inadequado para o contato com
alimentos. Entre os indicadores, estdo microfissuras, formagao de holhas,
delaminacdo, encolhimento, pegajosidade, perda de transparéncia, cor-
rosdo ou qualquer outra deformacdo na estrutura ou na textura.
Consulte sempre as instrugdes de utilizacdo do produto para uma limpe-
za e uma manutencdo adequadas dos materiais em contato com alimen-
tos para evitar ou retardar a deterioracdo do material.

Para uma utilizaco segura e adequada do produto com alimentos, con-
sulte sempre as instrugdes de seguranca e/ou de utilizagdo do produto,
que também podem detalhar eventuais limitagdes necessérias para a
utilizagdo com alimentos.
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EL- KATAAAHAH XPHZH T1A EMAOH ME TPOOIMA

ENéyxete TakTIkA To TPoiov yia onpddia @Bopdg Tou uhikol mou pmopei
Va 10 Kataotoowv akatdMnlo yia emagn pe Tpoé@a. Ta onpadia
autd mepthappdvouv oxlopéc, @olokwya, amokoMnen, cuppikvwan,
koMwdn ven, anwhela e Slagavelag, SiaBpwon 1y omotadrimote dAAn
Tapapdpewon otn dopr Kat oty ver).

Mpémel mavta va cupBouleleate Tic 0dnyieg xpriong Tou mpoiovtog yia
TOV 0WOTO KaBAPLOO Kal oUVTAPNON TV UNKKV IOV €pyovTal 0€ Enagi
e TPOQIPa yia Ty mpoAnyn 1\ Tv empBpaduvon e @Bopdg Twv UNKGV.
lia TV ao@ali Kat owoTr Xprien Tou MPOTGVTOC e TPOPING, aVATPEXETE
dvta oTic 0dnyie¢ aopaeiag Tov mpoidvtog f/kat oTic 0dnyieg xprong,
ol ooieg UMopei eMmiong va avapépouy TuyOv anmapaitnToug meplopiopolg
¢ TTPOG T XPrion HE TPO@IUA.

RU -HAJIEXKALLLEE UCMOJIb30BAHUE NPU KOHTAKTE C
MULLEBbIMU NPOAYKTAMM
PerynapHo npoBepsiiTe U3henve Ha HanuuMe MPU3HAKOB U3HOCA
Matepuana, KoTopble MOryT CAeNaTb €ro HeMPUroAHbIM A KOHTaKTa
MILLEBbIMI TPOZyKTamu. Takue NPU3HaKM BKITKUAIOT pacTpeckuBaHie,
00pa3oBaHue My3blpeil, PacCIOeHMe, Ycanky, NAMKOCTb, MOTepio
MpO3payHoCTH, Koppo3uio WaM MNiobble Apyrue CTPYKTypHble W
TeKCTYpHble AedopmaLmy.
Bcerga obpaluaiitecb K WHCTPYKUUW Monb30BaTens MpoAyKTa Ans
MPaBUNbHOI OUMCTKI M 06CYXKMBAHMNA MaTePUANOB, KOHTAKTUPYHOLLAX
C NULLEBLIMM MPOZYKTaMy, uyTo6bl MPefoTBPaTUTL WK 3aMeLnTb
3HOC MaTepuana.
[Ins 6e30macHoro M HAANEXAWero MCMonb3oBaHWA uU3genua ¢
MALLEBbLIMI MPOZYKTaMU Bcerfa obpawaiitecb K WHCTPYKLMM NO
6e30nacHoCT  U3aenuA  W/UAM  MHCTPYKUMAM nonb3oBatend, B
KOTOPbIX Take MoryT 6biTb NoApo6HO onucaHbl Ntobble HeobxoauMble
OrpaHInyeHIs NCMoNb30BaHMA C MULLEBBIMU MPOLYKTAMK.

KZ - TAFAMMEH YXAHACKAH/IA IYPbIC MANAJIAHY
OHiMle TaFaMMeH KaHacyFa )kapamcbi3 eTyi MyMKiH
MaTepuanfbly To3y GenrinepiHiy 6ap-XOfblH Kyiieni Typae
TeKcepin TypblHbI3. benrinepre cbi3aTTaHy, KemipLiKTeHy,
KabaTTaHy, Lery, >KabbiCKaKTbIK, MeNAIPMIKTIH KOFanybl,
KOppo3usi Hemece Ke3 KenreH 6acka KypbiibIMAbIK JKaHe
TeKCTypanblK AeopMaLust XaTagpl.

Matepuangbit, To3yblH GongbipmMay Hemece 6asynaty yLiH
9pKalaH TaFaMMeH )KaHacaTblH MaTepuangapibl AypbiC
Tasanay XoHe KyTin ycTay Typanbl eHiMHIH naiijanayubl
HYCKAYMbIFbIH KApaHpbl3.

OHiMA| TaFam(fap)MeH Kayincis XaHe Aypbic NaiifianaHy yLiH
apKallaH eHIMHIH Kayinci3fik xkoHe/Hemece naiifanaHyLubl
HYCKAyMbIFbIH KapaHbl3, OHAa TaFaM(fap)MeH naitfananyra
KATbICTbI KQXKETTi LWeKTeynep e KepceTinyi MyMKiH.

UK - HAJIEXKHE BUKOPWCTAHHA NPY KOHTAKTI 3
XAPYOBUMMW NPOAYKTAMU

PerynapHo nepeipaiiTe BUPi6 Ha HAABHICTb 03HaK MOFIPLLEHHA CTaHy
Martepiany, AKi MOXyTb 3p06UTH 110r0 HeNpUAATHUM ANA KOHTAKTY 3
XapuoBMMM NpogyKTamu. [lo Takvx 03HAK HanexaTb: MoABA TPILLYH,
YTBOPEHHA MyXMpiB, pO3LUIAPYBaHHA, Ycajka, JNMKiCTb, BTpaTa
npo30pocTi, Kopo3is abo Oyab-AKi iHWI CTPYKTYpHi Ta TeKCTYpHi
nedopmauii.

3aBKAM JOTpUMYiiTeCh HCTPYKUiT 3 ekcnnyatauii Bupoby wiofo

HaneXHoro OUMLLeHHs Ta JOrNAY 3a MaTepianami, Lo KOHTAKTY0Tb 3
XapuoBMMU NPOAYKTamy, 1106 3ano6irTin a60 ynoBinbHUTY NoripLIeHHs
(TaHy matepiany.

[InA 6e3neyHoro Ta HaneXHoro BUKOPUCTaHHA NPOAYKTY 3 XapyoBUMMU
NPOAYKTaMIN 3aBX AW 3BepTaiiTeca fo HCTPYKLiT 3 Ge3neku npogykTy
Ta/abo iHCTPYKLil KopuCTyBaya, B AKil TaKoX MOXYTb 6yTi JleTanbHO
onucaHi Gyab-AKi HeobXinHi 0OMeXeHHA LWOJ0 BUKOPUCTAHHA 3
XapuoBMMU NPOAYKTaMi.

HU - MEGFELELO HASZNALAT ELELMISZERREL ERINTKEZVE
Rendszeresen ellendrizze a terméket, hogy nincsenek-e rajta olyan
anyagkdrosodasra utald jelek, amelyek alkalmatlannd tehetik az éI-
elmiszerrel val6 érintkezésre. Az indikdtorok kozé tartozik a repedés, a
hélyagképzddés, a rétegenkénti levalds, a zsugorodds, a ragacsossag, az
atlatszosdg elvesztése, a korrdzié vagy barmely més szerkezeti és tex-
turdlis deformécio.

Mindig olvassa el a termék hasznalati utasitésat az élelmiszerrel érint-
kez6 anyagok megfelel tisztitdsahoz és karbantartésahoz az anyag
romlésédnak megeldzése vagy lassitdsa érdekében.

A termék élelmiszerrel/élelmiszerekkel torténd biztonsagos és megfe-
lel6 hasznélata érdekében mindig olvassa el a termékbiztonsagi és/vagy
a felhaszndléi utasitasokat, amelyek részletezhetik az élelmiszerekkel
vald haszndlat sziikséges korlatozdsait is.

(S - VHODNE PRO STYK S POTRAVINAMI

Vyrobek pravidelné kontrolujte, zda nevykazuje zndmky poskozeni ma-
teridlu, které by jej mohlo ucinit nevhodnym pro styk s potravinami. Mezi
tyto piiznaky patf vznik prasklin, tvorba bublin, odlupovani materilu,
smrstovani, lepkavost, ztréta priihlednosti, koroze nebo jakékoli jiné
strukturaIni a texturni deformace.

Vidy se fidte pokyny pro uZivatele vyrobku pro fadné cisténi a Gdrzbu
materidlli pfichdzejicich do styku s potravinami, aby se zabrénilo nebo
zpomalilo znehodnoceni materidlu.

Pro bezpecné a spravné pouZivéni vyrobku v kombinaci s potravinami
se vidy fidte bezpecnostnimi pokyny a/nebo navodem k pouiti, které
mohou rovnéz obsahovat podrobné informace o pfipadnych omezenich
pfi pouZivani s potravinami.

SK - VHODNE POUZITIE V STYKU S POTRAVINAMI

Vyrobok pravidelne kontrolujte, ¢ nevykazuje zndmky poskodenia
materidlu, v dosledku ktorych by bol nevhodny na styk s potravinami.
Indikatory zahffiaju popraskanie, bubliny, odlupovanie, zmrstenie,
lepivost, stratu priehladnosti, kordziu alebo akékolvek iné deformdcie
Struktdry a textdry.

Pri sprdvnom (isteni a Udrzbe materidlov prichddzajtcich do styku s
potravinami sa vzdy riadte pokynmi pre pouzivatela vyrobku, aby sa
zabrénilo alebo sa spomalilo znehodnotenie materidlu.

Pre bezpecné a vhodné pouZivanie vyrobku s potravinami sa vzdy riadte
pokynmi na bezpecnost vyrobku a/alebo pouzivatelskymi pokynmi,
ktoré mozu tiez podrobne uvadzat vietky potrebné obmedzenia pouzitia
s potravinami.

PL - WEASCIWE STOSOWANIE W PRZYPADKU KONTAKTU Z
ZYWNOfCIA

Regularnie sprawdzaj produkt czy nie ma zadnych oznak zuzycia mate-

riatu, ktdre moga sprawi¢, Ze nie bedzie sie on nadawat do kontaktu z
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7ywnoscia. Oznakami sa pekniecia, pecherze, rozwarstwienia, skurcz,
kleistos¢, utrata przezroczystosci, korozja lub wszelkie inne deformacje
strukturalne i materiatowe.

Zawsze zapoznaj sie z instrukgja obstugi produktu w celu prawidtowego
czyszczenia i konserwacji materiatéw wchodzacych kontakt z zywnoscia,
aby zapobiec lub ograniczy¢ich degradacje.

W celu bezpiecznego i wtasciwego stosowania produktu w kontakcie z
zywnoscia/produktami spozywczymi zawsze zapoznaj sie z zasadami
dotyczacymi bezpiecznego stosowania produktu i/lub instrukeja obstugi,
ktdra moze rdwniez szczegétowo okreslac wszelkie niezbedne ogranicze-
nia stosowania z zywnoscia/produktami spozywczymi.

NO- EGNET BRUK | KONTAKT MED MATVARER

Foreta jevnlige inspeksjoner av produktet for tegn pa materialforringelse
som kan gjore det uegnet for kontakt med matvarer. Se etter tegn pa
sprekkdannelser, blemmer, avskalling, krymping, klebrighet, uklarhet,
korrosjon eller andre strukturelle og teksturmessige misdannelser.
Kontroller alltid bruksanvisningen til produktet for riktig rengjering og
vedlikehold av materialer som kommer i kontakt med matvarer, for &
forhindre eller forsinke materialforringelse.

For sikker og hensiktsmessig bruk av produktet sammen med matvarer,
ma man alltid forholde seg til produktsikkerhets- og bruksanvisningene,
som vil ta for seg nadvendige begrensninger for bruk med matvarer.

SV - LAMPLIG ANVANDNING | KONTAKT MED LIVSMEDEL
Inspektera produkten regelbundet for tecken pa materiell forsamring
som kan gora den olamplig for kontakt med livsmedel. Indikatorer inklu-
derar krackelering, blashildning, delaminering, krympning, klibbighet,
forlust av transparens, korrosion eller andra strukturella och texturala
deformationer.

Se alltid bruksanvisningen for produkten for korrekt rengéring och un-
derhdll av material som kommer i kontakt med livsmedel for att forhind-
ra eller bromsa materialforstoring.

For saker och ldmplig anvandning av produkten med livsmedel, se al-
Itid produktsakerhet och/eller bruksanvisning, som ocksa kan beskriva
eventuella nodvandiga begransningar for anvéndning med livsmedel.

DA - HENSIGTSMASSIG BRUG | KONTAKT MED FODEVARER
Efterse produktet regelmaessigt for tegn pa materialeforringelse, der kan
gore det uegnet il kontakt med fadevarer. Indikatorer omfatter krake-
lering, bobler, delaminering, krympning, klzebrighed, tab af gennemsi-
gtighed, korrosion eller andre strukturelle og teksturelle deformationer.
Se altid produktbrugervejledningen for korrekt renggring og vedligehol-
delse af materialer i kontakt med fadevarer for at forhindre eller bremse
materialeforringelse.

For sikker og korrekt brug af produktet med fodevarer henvises altid
til produktsikkerheds- og/eller brugervejledning, som ogsé kan angive
eventuelle ngdvendige begraensninger for brug med fodevarer.

FI- ASIANMUKAINEN KAYTTO KOSKETUKSISSA ELINTAR-
VIKKEIDEN KANSSA

Tarkasta sa@nnllisesti, onko tuotteessa merkkeja materiaalin pilaan-

tumisesta, joka voi tehda siita soveltumattoman elintarvikekdyttoon.

Merkkejd ovat sardily, pullistumat, kerrosten irtoaminen, kutistuminen,

takertuvuus, lapindkyvyyden menetys, korroosio tai muut rakenteelliset

vaantymat.

Katso aina tuotteen kayttoohjeesta elintarvikepakkausmateriaalien
asianmukainen puhdistus ja huolto materiaalin heikkenemisen estam-
iseksi tai hidastamiseksi.

Tuotteen turvallista ja asianmukaista kéyttdd varten elintarvikkeiden
kanssa tutustu tuoteturvallisuuden tietoihin ja/tai kayttdohjeisiin, joissa
voi myds olla yksityiskohtaisia tietoja tarvittavista kdyttorajoituksista
elintarvikkeiden kanssa.

HR -ODGOVARAJUCA UPORABA U DODIRU S HRANOM
Redovito provjeravajte ima li znakova ostecenja materijala koji ga mogu
uciniti neprikladnim za kontakt s hranom. Indikatori ukljucuju pukotine,
mjehurice, raslojavanje, skupljanje, ljepljivost, gubitak prozimosti, koro-
zijuili bilo koje druge strukturne i teksturne deformacije.

Uvijek pogledajte upute za korisnika proizvoda za pravilno ciscenje i
odrZavanje materijala koji dolaze u dodir s hranom kako biste sprijecili
ili usporili propadanje materijala.

Za sigurnu i odgovarajucu uporabu proizvoda s hranom/namirnicama
uvijek pogledajte sigurnosnu i/ili korisnicku uputu, koja takoder moze
detaljno opisati sva potrebna ogranicenja uporabe s hranom/namimni-
cama.

SL- PRIMERNA UPORABA V STIKU Z ZIVILI

lzdelek redno pregledujte glede znakov poslabsanja materiala, zaradi
katerih morda ni vec primeren za stik z Zivili. Med tak$ne znake spadajo
razpoke v povrsini, mehurjenje, razslojevanje, krcenje, lepljivost, izguba
prosojnosti, korozija ali kakrine koli druge strukturne in teksturne de-
formacije.

Za pravilno ¢is¢enje in vzdrzevanje materialov, ki prihajajo v stik z Zivili,
vedno upostevajte navodila za uporabo izdelka, saj lahko s tem pre-
precite ali upocasnite poslabsanje materiala.

Zavamo in ustrezno uporabo izdelka z Zivili vedno upostevajte varnostna
navodila in/ali navodila za uporabo izdelka, kjer so lahko navedene tudi
morebitne omejitve glede uporabe z Zivili.

BG - MOAXOAALLA YNOTPEBA NMPU KOHTAKT C XPAHK
PefoBHO mpoBepsABaiiTe MpOAYKTa 3a MpU3HALM HA yBpeXpaHe Ha
MaTepuana, KoeTo MOXe [a ro HanpaByu HEMOAXOAALL 33 KOHTAKT C
XpaHu. Hgukatopute BKMUBAT QUHI MyKHaTWHW, obpasyBaHe Ha
MeXypueTa, pa3crionBaHe, (BUBaHe, NENKaBoCT, 3aryba Ha npo3pauHocT,
KOpO31Al W AYrut CTPYKTYPHI 11 TEKCTYPHI ZehopmaLii.

BuHar ce KoHcynTupaiiTe ¢ WHCTpyKuMUTE Ha moTpebutens
33 MPaBUTHOTO TMOYMCTBAHE U MOAAPBLXKKA HA  MaTepuanure,
NpefiHa3HAUeHN 33 KOHTAKT C XpaHu, 3a [a NpefoTBpaTute WA
3a6aBuTe BNOLWABAHETO HA MaTepuana.

3a 6e3onacHa v NoAXoAALLA ynoTpeba Ha NPOAYKTa C XpaHa/v BUHArM
ce 00pbLUaliTe KbM yKa3aHMATa 33 Ge30macHoCT Ha NPOAYKTa U/win
JIHCTPYKLMUTE 32 NOTPeOUTENs, B KOMTO CbLLLO MOTaT Za Ca OnMCcaHu
noapo6HO eBeHTyaNHU HeoOXOAVMM OrpaHMueHuA 3a ymotpeba c
XpaHa/u.

RO- UTILIZARE CORESPUNZATOARE IN CONTACT CU
ALIMENTELE

Inspectati periodic produsul pentru a identifica eventuale semne de de-

teriorare a materialului care |-ar putea face nepotrivit pentru contactul

cu alimentele. Indicatorii pot include fisurare find, basicare, delaminare,

contractie, lipiciozitate, pierderea transparentei, coroziune sau orice alte
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deforméri structurale si de texturd. Consultati intotdeauna instructiunile
de utilizare ale produsului pentru curdtarea si intretinerea corespun-
zdtoare a materialelor care intrd in contact cu alimentele, pentru a
preveni sau incetini deteriorarea materialului. Pentru utilizarea sigurd si
corespunzatoare a produsului in contact cu alimentele, consultati intotd-
eauna instructiunile de siguranta si/sau de utilizare ale produsului, care
pot include si eventuale limitdri privind utilizarea cu alimente.

SR- ODGOVARAJUCA UPOTREBA U KONTAKTU S HRANOM
Redovno proveravajte da li na proizvodu ima znakova ostecenja mate-
rijala koji ga mogu uciniti neprikladnim za kontakt s hranom. Indikatori
ukljuuju pukotine, plikove, delaminaciju, skupljanje, lepljivost, gubitak
transparentnosti, koroziju ili bilo koje druge strukturne i teksturne de-
formacije. Uvek pogledajte uputstvo za korisnika proizvoda za pravilno
(iscenje i odrZavanje materijala koji dolaze u kontakt s hranom kako bi-
ste sprecili ili usporili propadanje materijala. Za bezbednu i odgovarajucu
upotrebu proizvoda s hranom/namirnicama uvek pogledajte uputstvo
za bezbednost proizvoda i/ili uputstvo za korisnika u kojem se, takode,
mogu nalaziti detaljno opisana sva neophodna ogranicenja upotrebe s
hranom/namirnicama.

MK- COOABETHA YNOTPEBA MPU KOHTAKT CO XPAHA
Pefl0BHO NMpoBepyBajTe ro NMPOM3BOAOT 33 3HALM Ha JOTPAEHOCT Ha
MaTepujanoT LWTo MoXe fa o HanpaBaT HeCOOABETEH 3a KOHTaKT
0 XpaHa. [lokasaTenuTe BKNyuyBaaT HanykHyBatbe, (03haBatbe
Meypuniba, pacniojyBarbe, Cobuparbe, NenanBoCT, rybere Ha
MPOSUPHOCT, KOPO3Wja UM KaKBY 61N0 Apyru CTPYKTYPHM 1 TEKCTYpHM
nedopmauun.

(ekoraws cnefiete ro ynatctBoto 3a ynotpeba Ha MpPOM3BOAOT 3a
MPaBWIHO YWCTEe W OAPXKYBate Ha MatepujanuTe WTO Joaraar
BO KOHTAKT (O XpaHa, 3a [a ce Cnpeuy wunu 3abasn JOTpaeHocTa Ha
Matepujanor.

3a GesbepHa 1 coopBeTHa ynotpeba Ha NpOM3BOZOT CO XpaHa,
ceKoral cnepete it 6e30€[HOCHUTE U/MAN KOPUCHUYKUTE YNaTCTBa
33 NPOM3BOJOT, Kaje LUTO MoXe Aa 6MAaT HaBeAEHN U HEONXOAHUTE
OrpaHuuyBatba 3a ynotpe6a co xpaHa.

TR- GIDA iLE TEMAS HALINDE UYGUN KULLANIM

Uriinii, gida ile temas icin uygun olmayan hale getirebilecek malze-
me bozulma belirtileri agisindan diizenli olarak inceleyin. Gdstergeler
arasinda catlama, kabarma, delaminasyon, biiziilme, yapiskanlik,
seffaflik kaybi, korozyon veya diger yapisal ve dokusal deformasyonlar
bulunur.

Malzemenin bozulmasini 6nlemek veya yavaslatmak icin gida ile temas
eden malzemelerin uygun sekilde temizlenmesi ve bakimi icin her za-
man iiriin kullania talimatlarina bakin.

Uriiniin gida(lar) ile giivenli ve uygun kullanimi igin her zaman gida(lar)
ile gerekli kullanim simirlamalarini da detaylandirabilecek iriin giiv-
enligine ve/veya kullania talimatlarina bakin.

ET- TOIDUGA KOKKUPUUTEKS SOBIV KASUTAMINE
Kontrollige toodet korrapdraselt materjali kulumismérkide suhtes, mis
vdivad muuta selle toiduga kokkupuuteks sobimatuks. Markideks véivad
olla peened praod, mullide teke, kihistumine, kokkutdmbumine, klee-
puvus, labipaistvuse kadu, korrosioon vdi muud struktuuri- ja tekstuu-
rimuutused.

Toiduga kokkupuutuvate materjalide digeks puhastamiseks ja hoolda-
miseks jargige alati toote kasutusjuhendit —nii véldite vdi aeglustate
materjali kulumist.

Toote koos toiduga ohutuks ja nduetekohaseks kasutamiseks jérgige ala-
ti toote ohutus- ja/véi kasutusjuhendit, kus vdivad olla toodud vajalikud
piirangud toiduga kasutamisel.

LV- PIEMEROTS LIETOJUMS SASKARE AR PARTIKU

Regulari parbaudiet, vai izstradajuma nav materiala pasliktinasanas
pazimju, kas varétu to padarit nepiemérotu saskarei ar partiku. Sadas
pazimes ietver plaisasanu, puslidu veido3anos, atslano3anos, sarausanos,
lipigumu, caurspidibas zudumu, koroziju vai jebkadas citas struktiras un
tekstaras deformacijas.

Informaciju par to, ka pareizi tirit un kopt saskaré ar partiku esosus ma-
terialus, lai nepielautu vai paléninatu to pasliktinasanos, vienmeér skatiet
noradijumos izstradajuma lietotajam.

Informaciju par dro3u un atbilstoSu izstradajuma lietojumu saskaré ar
partiku vienmeér skatiet noradijumos par izstradajuma dro3umu un/vai
noradijumos lietotajam, kuros var bt uzskaititi ari visi nepiecieSamie
lietojuma ierobeZojumi saskare ar partiku.

LT- TINKA LIESTIS SU MAISTU

Reguliariai tikrinkite, ar néra gaminio medziagy susidévéjimo pozymiy,
dél kuriy jis gali tapti netinkamas liestis su maistu. Tarp $iy pozymiy gali
bati smulkis jtrikimai, iSkilimai, sluoksniavimasis, susitraukimas, lipnu-
mas, skaidrumo praradimas, korozija arba bet kokios kitos struktdros ar
tekstaros deformacijos.

Visada vadovaukités gaminio naudojimo instrukcija dél tinkamo su mai-
stu besilie¢ianciy medziagy valymo ir prieidros, norédami iSvengti arba
sulétinti medZiagy susidévéjima.

Kad gaminj biity galima saugiai ir tinkamai naudoti su maistu, visada
vadovaukités gaminio saugos ir (arba) naudojimo instrukcija, kurioje
taip pat gali buti nurodyti batini naudojimo su maistu apribojimai.
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