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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELLUSO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

10.

1.

12.

13.
14.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dellapparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.

Non mettere 'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
o0 della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative alluso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e manutenzione possono essere effettuate
da bambini solo se adeguatamente sorvegliati.

E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con l'appa-
recchio.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DELLAPPARECCHIO, LA SPINA ED IL
CAVO ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO
PER LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sullapparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfettamente assem-
blato.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.
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15.
16.

17.

18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

Non aggiungere frutta congelata, verdura congelata o ghiaccio nell'apparecchio.
Non aggiungere ingredienti caldi nellapparecchio.

Non riempire il contenitore oltre la linea MAX FILL.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante l'uso.

Prima dell'uso, assicurarsi che tutti gli utensili siano stati rimossi dai contenitori.
La mancata rimozione degli utensili pu6 causare la rottura dei contenitori e
potenzialmente causare lesioni personali e danni materiali.

Non trasportare I'apparecchio afferrandolo per la maniglia. Afferrare 'apparec-
chio da entrambi i lati, sotto la base del motore.

Non lavorare ingredienti duri e sfusi o ghiaccio. Questo apparecchio non ¢ pro-
gettato per lavorare frutta congelata sfusa, blocchi di ghiaccio solidi o cubetti di
ghiaccio.

Tenere sempre I'apparecchio in posizione verticale.

Dopo aver disimballato I'apparecchio per la prima volta, assicurarsi che sia in
posizione verticale per almeno 2 ore prima di utilizzarlo, per consentire agli oli
refrigeranti di depositarsi nel sistema di condizionamento dell’aria e ottenere le
migliori prestazioni.

Quando si utilizza 'apparecchio, assicurarsi che entrambi i lati e il retro siano ad
almeno dieci centimetri di distanza dalle pareti.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o se
I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portarlo al piu vicino Centro
di Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Questo apparecchio & concepito per uso domestico ed applicazioni simili, come:
- zona cucina per il personale di negozi, uffici ed altri ambienti lavorativi;

- ad uso di clienti di hotel, motel ed altre tipologie di alloggi;

- bed and breakfast;

- catering e attivita simili senza commercio al dettaglio.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produt-
tore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo
utilizzo da parte dell'utente.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
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31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dellapparecchio suscettibili di costituire un pericolo,
specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

Non riporre sostanze esplosive, come le bombolette spray, con il propellente
infiammabile dell'apparecchio.

Accertarsi che le aperture di ventilazione ubicate nella parte esterna dell'appa-
recchio o nella struttura integrata siano prive di ostruzioni.

Non usare dispositivi meccanici o di altro tipo, non indicati dal costruttore, per
velocizzare il processo di scongelamento.

Non danneggiare il circuito refrigerante.

Non impiegare apparecchiature elettriche all'interno dei contenitori per alimenti,
a meno che non corrispondano a quanto consigliato dal produttore.

& Attenzione, rischio di incendio. |l circuito refrigerante dell'apparecchio
contiene isobutano (R600a), un gas naturale con un elevato livello di compatibi-
lita ambientale, ma comunque inflammabile. Durante il trasporto e l'installazione
dell'apparecchio, assicurarsi che nessuno dei componenti d el circuito refrigeran-
te venga danneggiato. In caso di danneggiamento del circuito refrigerante evitare
fiamme libere e fonti di accensione e ventilare accuratamente il locale in cui si
trova 'apparecchio.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Consumo energetico in modalita standby con visualizzazione dello stato: 0,7W



DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO (FIG. 1)

A Sportello di carica ingredienti Pannello comandi:

B  Contenitore 1 Pulsante incremento temperatura

C Leva di erogazione prodotto 2 Indicatori temperatura

D Foro di erogazione prodotto 3 Slush (granita)

E Coclea 4 Spiked slush (granita alcolica)

F Tappo 5 lce cream (gelato)

G Griglia per vaschetta raccogli-gocce 6 Frappé

H  Vaschetta raccogli-gocce 7 Milkshake

| Evaporatore 8  Chilled juice (succo freddo)

L Leva blocco / shlocco contenitore 9  Pulsante autopulizia apparecchio

M  Corpo dell'apparecchio 10 Pulsante accensione / stand-by / spegni-
N Pannello comandi con display mento

O Foro di scarico dellacqua 11 Pulsante attivazione partenza ritardata
P Molla per pulizia 12 Pulsante decremento temperatura

PRIMA DELL'USO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

- Lavare tutti i componenti con acqua calda e sapone. Risciacquare e asciugare accuratamente
prima dell'uso. | componenti sono lavabili in lavastoviglie ma non devono essere lavati con ciclo
di asciugatura riscaldato.

- Pulire il pannello comandi, il corpo dell'apparecchio e I'evaporatore con un panno morbido.
Lasciare asciugare completamente prima dell’'uso.

ATTENZIONE: Posizionare I'apparecchio in posizione verticale sul piano di lavoro almeno

2 ore prima dell’'uso. Cio consente al refrigerante di sistemarsi nel condensatore per un

utilizzo ottimale e sicuro.

ASSEMBLAGGIO DELL’'APPARECCHIO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

IMPORTANTE: Collocare sempre I'apparecchio su di una superficie in piano per far si che il com-

pressore fornisca l'effetto migliore.

- Installare la coclea (E) facendola scorrere sullevaporatore (I) assicurandosi che arrivi in fondo fino
alla guarnizione (Fig. 2).

- Inserire il tappo (F) sotto I'evaporatore (1) facendolo scorrere nelle apposite guide (Fig. 3).

- Con la leva di erogazione (C) rivolta verso l'alto, inserire il contenitore (B) facendolo scorrere con
la coclea (E) al suo interno; assicurarsi di inserire la tacca anteriore di riferimento sul contenitore
nellapposita guida sul corpo dellapparecchio. Far scorrere il contenitore fino a quando la tacca
posteriore si blocca sul perno sotto la leve (L) (Fig. 4).

- Bloccare il contenitore (B) in posizione ruotando la leva di blocco (L) verso il basso (Fig. 5).
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Posizionare la griglia (G) sulla vaschetta raccogli-gocce (H) (Fig. 6). Inserire la vaschetta raccogli-
gocce nella parte anteriore dell’apparecchio, sotto il pannello comandi (Fig. 7).

ISTRUZIONI PER L’'USO

ATTENZIONE: Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfettamente assemblato
e che tutti i componeneti siano stati bloccati correttamente.

ATTENZIONE: Non abbassare mai la leva di sblocco (L) durante il funzionamento.

Preparare gli ingredienti per la ricetta, mescolarli e frullarli in modo uniforme ed infine versarli nel
contenitore.

Collegare la spina elettrica dell'apparecchio alla presa di corrente, si illuminera la spia sul pul-
sante di accensione (10) indicando che I'apparecchio € acceso. Aprire lo sportello (A) posizionato
nella parte superiore del coperchio (B) (Fig. 8).

Versare gli ingredienti frullati attraverso lo sportello di carica (A) e quindi richiuderlo.

Nota: Per il funzionamento € richiesta una quantita minima di ingredienti di 0,5 litri; quantita mas-
sima 1,6 litri.

ATTENZIONE: Versare solo ingredienti liquidi. Non aggiungere ghiaccio o ingredienti solidi come
gelato, biscotti, gocce di cioccolato o frutta congelata. Non aggiungere ingredienti caldi.

Premere il pulsante di accensione (10) per 3 secondi, tutti i pulsanti delle funzioni si illumineranno.
Premere il pulsante della funzione desiderata; il pulsante selezionato si illuminera costantemente
mentre gli altri si spegneranno. Attendere 3 secondi, I'apparecchio iniziera automaticamente il
funzionamento.

Ad ogni funzione corrisponde una temperatura predefinita per una consistenza ideale. Tuttavia,
durante il funzionamento, & possibile regolare la temperatura agendo sui pulsanti incremento (1)
per bevande ghiacciate da sorseggiare o decremento (12) per bevande ghiacciate piu dense e
fredde.

Gli indicatori della temperatura (2) si illumineranno e lampeggeranno mentre la bevanda si sta
congelando al livello di temperatura impostato. Una volta che la bevanda ghiacciata raggiunge la
temperatura desiderata, la spia del pulsante della funzione si illuminera in modo fisso e I'appa-
recchio emettera anche tre segnali acustici; a questo punto I'apparecchio continuera a funzionare
per mantenere la tua bevanda ghiacciata alla temperatura ideale e pronta per essere erogata.
La preparazione delle bevande pud richiedere da 6 minuti (Chilled juice) a 60 minuti a seconda
del programma, degli ingredienti, del volume e della temperatura iniziale.



Funzione Temperatura Utilizzo
predefinita

Chilled Juice (succo freddo) * 6°C Succo di frutta, sidro di mele

Milkshake -3°C Bevande a base di latte e cremose.
Latte al cioccolato, frullato

Frappé -4°C Bevanda densa a base di diversi
ingredienti

Ice cream (gelato) -6°C Panna, latte intero, zucchero e aromi

Spiked slush (granita alcolica) -7°C Bevande con contenuto alcolico.
Margarita, Cuba Libre....

Slush (granita) 2°C Soft drinks (Cola, bevanda analco-
lica al limone o arancia...), limonata

* questa funzione permette di raffreddare velocemente succhi e soft drink.

- Durante il funzionamento, premendo il pulsante (10) per 3 secondi, 'apparecchio entrera in moda-
litd stand-by; questa modalita ha una durata di 180 secondi, in cui funzionera solo il motore e non
il compressore, dopodiché I'apparecchio si spegnera automaticamente. Premendo nuovamente il
pulsante (10) I'apparecchio riprendera il funzionamento.

- In modalita stand-by, premendo ripetutamente il pulsante di attivazione partenza ritardata (11) &
possibile impostare I'orario di inizio funzionamento; I'orario, visibile sul display pu6 variare da un
minimo di 1 ora a un massimo di 12 ore. Quando l'orario di partenza ritardata viene raggiunto,
I'apparecchio iniziera a funzionare.

- Con l'apparecchio in funzione, posizionare una tazza sulla vaschetta raccogli-gocce, sotto il foro
di erogazione (D) e ruotare la leva (C) in senso orario verso il basso per far uscire la bevanda (Fig.
9). Sollevare nuovamente la leva (C) per terminare I'erogazione del prodotto.

Nota: non disattivare la funzione impostata finché non ¢ stata erogata tutta la bevanda ghiacciata.

- Al termine di ogni funzione I'apparecchio emettera tre segnali acustici ma continuera a mantenere
la temperatura fredda della bevanda; qualora la temperatura si alzasse il compressore riprendera
il funzionamento per mantenere la bevanda ghiacciata alla temperatura ideale e pronta per essere
erogata.

- Premere il pulsante (10) per spegnere I'apparecchio.

ATTENZIONE: Far funzionare I'apparecchio per un massimo di 12 ore .

ATTENZIONE: Ogni volta che si avvia I'apparecchio, & necessario attendere almeno 3 minuti. Non

avviare ed interrompere ripetutamente I'apparecchio per evitarne il danneggiamento; ogni volta che

il compressore si arresta, il raffreddamento verra sospeso per 3 minuti per proteggerlo.

ATTENZIONE: Questo apparecchio & dotato di un sistema di sicurezza che previene danni al

motore e al sistema di azionamento; in caso di sovraccarico il motore verra temporaneamente disat-

tivato. Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 15 minuti. Assicurarsi che non venga superata la
capacita massima del contenitore e non aggiungere ghiaccio o ingredienti solidi come frutta, gelato

o frutta congelata o ingredienti caldi.



CONSIGLI

- Tutte le bevande devono contenere almeno il 10% di zucchero, meglio il 13-15%. Eventuali dol-
cificanti dietetici non contribuiscono a raggiungere la percentuale di zucchero necessaria. Fare
riferimento all'etichetta nutrizionale della bevanda per assicurarsi che il contenuto di zucchero
soddisfi i requisiti minimi raccomandati sotto:

500 ml di ingredienti > minimo 50 g di zucchero (ideale 65 g)

1,5 L di ingredienti > minimo 150 g di zucchero (ideale 190 g)

- Quando si utilizza la funzione Spiked Slush, il tenore alcolico deve essere tra 2,8% e 15%. Per
creare cocktail ghiacciati, vedere le indicazioni sottostanti per il contenuto di superalcolico (vodka,
tequila, ecc.) per dimensione totale della ricetta:

500 ml di bevanda > massimo 70 ml di superalcolico

1 L di bevanda > massimo 140 ml di superalcolico

1,5 L di bevanda > massimo 210 ml di superalcolico

- Perrisultati ottimali, raffreddare i liquidi o gli ingredienti frullati prima di aggiungerli nel contenitore.

- Per ottenere risultati ancora piu ghiacciati, raffredda i bicchieri prima di servire la bevanda ghiac-
ciata.

Funzione di autopulizia dell’apparecchio

Scomporre I'apparecchio in tutti i suoi componenti eseguendo in senso inverso le oprazioni di

assemblaggio descritte in precedenza.

- Erogare tutta la bevanda ghiacciata rimanente, ruotando la leva (C) in senso orario verso il basso,
e interrompere la funzione premendo il relativo pulsante.

- Avviare la funzione di autopulizia premendo il pulsante (9).

- Aggiungere acqua mediamente calda (non superare i 60°C) dallo sportello (A) fino alla linea di
riempimento massimo del contenitore (B) (1,6 litri).

- Dopo circa 3 minuti il ciclo di autopulizia terminera autonomamente. Appoggiare una ciotola sulla
griglia ed erogare tutta I'acqua.

- Premere il pulsante (10) per spegnere I'apparecchio.

Nota: se necessario, ripetere I'operazione finché la bevanda congelata non viene espulsa comple-

tamente dall'apparecchio.

Nota: dopo aver effettuato il ciclo di autopulizia, lavare tutte i componenti a mano per non rovinarne

la finitura oppure in lavastoviglie ma non scegliendo prgorammi con ciclo di asciugatura riscaldata.

PULIZIA

ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO DELLAPPARECCHIO, LA SPINA ED IL CAVO

ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ATTENZIONE: Per prolungare la vita dellapparecchio lavare tutte i componenti a mano per non

rovinarne la finitura oppure in lavastoviglie ma non scegliendo programmi con ciclo di asciugatura

riscaldata.

Scomporre I'apparecchio in tutti i suoi componenti eseguendo in senso inverso le operazioni di

assemblaggio descritte in precedenza.

- Lavare tutti i componenti con acqua calda e sapone. Risciacquare e asciugare accuratamente
prima dell'uso. | componenti sono lavabili in lavastoviglie ma non devono essere lavati con ciclo
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di asciugatura riscaldata.

- Rimuovere dall'apparecchio il tappo e la coclea e procedere con I'eventuale svuotamento della
vaschetta raccogli gocce.

- Sotto I'evaporatore & presente un foro (O) per far defluire eventuali gocce/residui nella vaschetta
raccogli gocce (H). In dotazione & presente una molla di pulizia (P) per pulire eventuali residui
depositati nel foro stesso.

- Se necessario, € possibile inserire la molla di pulizia (P) nel foro (O) di scarico dellacqua sotto

I'evaporatore e muoverla su e giu piu volte per evitare che il foro di scarico si ostruisca (Fig. 10).

Pulire il pannello comandi, il corpo dellapparecchio e I'evaporatore con un panno morbido.

Lasciare asciugare completamente prima dell’'uso.

RICERCA GUASTI

LA BEVANDA NON E GHIACCIATA?

Se la tua ricetta non ha raggiunto la consistenza desiderata dopo 60 minuti, aumenta la temperatura
di un livello. Attendi 10-15 minuti per testare la consistenza della ricetta.

LA BEVANDA NON VIENE EROGATA?
Assicurarsi che I'apparecchio sia in funzione. Per un'erogazione piu fluida, ridurre il livello di tempe-
ratura. Le bevande ghiacciate pit facili da sorseggiare saranno erogate in modo piu fluido.

ERRORI SUL DISPLAY:

EO > Il microinterruttore non € chiuso, il contenitore non & assemblato correttamente.

E1 > La sonda di temperatura € a circuito aperto.

E2 > La sonda di temperatura € in cortocircuito.

E3 > Il motore si blocca 5 volte in un'ora; rimuovere gli oggetti inceppati, attendere 15 minuti, riav-
viare la macchina (se la coclea & bloccata, il motore smettera di funzionare); quindi il compressore
si fermera per almeno 3 minuti.

---- > || raffreddamento & troppo basso, aumentare la temperatura di un livello.

RICETTE

GRANITA ALLA COLA

1 L di Cola fredda con almeno 10% di zucchero (non light o “Zero”)

Versare la cola nel recipiente.

Selezionare SLUSH (GRANITA). Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale
per una consistenza perfetta.

Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen drink, la macchina emette tre segnali acustici. Servire il drink.
ALTERNATIVE alla Cola: soft drink e bevande analcoliche zuccherate (limonata, soda, ginger ale...).

GRANITA TROPICAL

1,5 L di Succo di frutta al gusto Tropical freddo

Versare il succo nel recipiente.

Selezionare SLUSH (GRANITA). Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale
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per una consistenza perfetta.

Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen drink, la macchina emette tre segnali acustici. Servire il drink.
ALTERNATIVE: qualunque succo di frutta, limonata e soft drink: succo di mele e cannella macinata,
succo di frutta alla banana e cacao in polvere.

FROZEN COCKTAIL VODKA E SUCCO DI PERA

1,2 L succo di frutta alla pera freddo

150 ml Vodka

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.

Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen cocktail, la macchina emette tre segnali acustici. Servire il drink.
ALTERNATIVE: usare Cola e Rum per il Cuba Libre, Tequila € succo d'arancia e lime per il
Margarita, oppure Bitter, vino frizzante e succo d’arancia per un frozen Spritz.

Attenzione in questi casi alla percentuale massima di alcol e minima di zucchero. Se necessario
aggiungere zucchero.

GELATO ALLA VANIGLIA

La dose consigliata per fare il gelato € 1,2 | (il range di lavorazione € tra 1 e 1,3 |, ideale 1,2 1)
500 ml di latte intero freddo

500 ml di panna fresca fredda

200 g di zucchero

1 fiala di estratto di vaniglia

Per il procedimento consultare il libretto istruzioni.

Nota: il programma ICE CREAM (GELATO) non deve essere usato con meno di 1 1.

MILKSHAKE AL CACAO E CARAMELLO

600 ml di latte intero freddo

300 ml di panna fresca fredda

20 g di cacao in polvere

1 fiala di estratto di vaniglia

150 ml di sciroppo di caramello (normale o salato)

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare MILKSHAKE.

Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il milkshake, la macchina emette tre segnali acustici.

Guarnire con panna, topping al caramello e qualche granello di sale. Servire il drink.
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FRAPPE’ AL CAFFE’

400 ml di latte intero freddo

200 ml di panna fresca fredda

200 ml di caffé nero freddo

150 g di zucchero

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare FRAPPE’.

Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frappé, la macchina emette tre segnali acustici.
Guarnire con panna e topping al cioccolato o cannella. Servire il drink.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.
13.
14.
15.
16.
17.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they have been given supervision or instruction concern-
ing use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appli-
ance.

NEVER IMMERSE THE APPLIANCE BODY, THE PLUG, AND THE POWER
CORD IN WATER OR OTHER LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR
CLEANING.

ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

Before starting the appliance, make sure it is perfectly assembled.

Never use the appliance empty.

NEVER TOUCH MOVING PARTS.

Never add frozen fruit/vegetable or ice into the appliance.

Do not add hot ingredients into the appliance.

Do not fill the container above the MAX FILL line.
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

Never leave the appliance unattended during use.

Before use, make sure any attachments have been removed from the contain-
ers. When the attachments are not removed, the containers might break and
potentially cause injury or damage.

Do not move the appliance via the handle. Take the appliance on both sides,
underneath the motor base.

Do not process hard and loose ingredients or ice. This appliance is not designed
to process loose frozen fruit, solid ice blocks or ice cubes.

Always keep the appliance upright.

After having disassembled the appliance for the first time, make sure it is in
vertical position for at least 2 hours before use to allow refrigerating oils to settle
in the air conditioning system and for best performance.

When using the appliance, make sure that both sides and the back are at least
ten centimetres away from the walls.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

— farm houses and by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;

- bed and breakfast type environments;

— catering and similar non-retail applications

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

Do not store explosive substances such as aerosol cans with a flammable pro-
pellant in this appliance
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33. Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in the built-in structure,

clear of obstruction

34. Do not use mechanical devices or other means to accelerate the defrosting

process, other than those recommended by the manufacturer

35. Do not damage the refrigerant circuit.
36. Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of the

appliance, unless they are of the type recommended by the manufacturer.

37. & Caution, risk of fire. The refrigerating circuit of the appliance contains

isobutane (R600a), a natural gas with a high level of environmental compatibility,
which is nevertheless flammable. During transportation and installation of the
appliance, ensure that none of the components of the refrigerating circuit becomes
damaged. In case of damage of the refrigerating circuit, avoid open flames and
ignition sources and ventilate carefully the room in which the appliance is situated.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

Power consumption in standby mode with status display: 0,7W

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG. 1)

A Ingredient loading door Control panel:

B  Container 1 Temperature increasing button
C  Product dispensing lever 2 Temperature indicators

D Product dispensing hole 3 Slush

E Screw 4 Spiked slush

F Cap 5 lce cream

G  Grid for drip tray 6 Frappé

H  Drip tray 7 Milkshake

| Evaporator 8  Chilled juice

L Container lock / unlock lever 9  Appliance self-cleaning button

M Appliance body 10 On/off/standby button

N  Control panel with display 11 Delayed start button

O  Water discharge hole 12 Temperature decreasing button
P Cleaning spring

BEFORE USE

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE INSERTING OR
REMOVING THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

- Wash all the parts in hot soapy water. Then rinse and wipe thoroughly. The parts are dishwasher
safe but cannot be washed with heated drying cycle.

- Clean the control panel, the appliance body, and the evaporator with a soft cloth. Before use, allow

it to dry.
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WARNING: Place the appliance upright on the worktop at least 2 hours before use. This allows
the refrigerant to settle in the condenser for the best, safe use.

APPLIANCE ASSEMBLY

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE INSERTING OR

REMOVING THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

IMPORTANT: Always place the appliance on a flat surface for the best performance of the compres-

SOr.

- Fit the screw (E) by sliding it on the evaporator (I) making sure it reaches the gasket (Fig. 2).

- Insert the cap (F) underneath the evaporator (1) by sliding it on the apposite guides (Fig. 3).

- With the dispensing lever (C) upwards, insert the container (B) by sliding it with the screw (E)
inside. Insert the front reference mark on the container into the apposite guide on the appliance
body. Slide the container until the rear mark locks on the pin underneath the levers (L) (Fig. 4).

- Lock the container (B) in place by rotating the locking lever (L) downwards (Fig. 5).

- Place the grid (G) on the drip tray (H) (Fig. 6). Insert the drip tray at the appliance front underneath
the control panel (Fig. 7).

HOW TO OPERATE

WARNING: Before starting the appliance, make sure that it is perfectly assembled and that all parts

are properly locked..

WARNING: Never lower the locking lever (L) during operation.

- Prepare the ingredients of the recipe, mix and blend them evenly and then pour them into the
container.

- Plug the appliance in. The light on the ON button (10) will light up indicating that the appliance is
on. Open the door (A) place on the lid top (B) (Fig. 8).

- Pour alle ingredients through the loading door (A), then close it.

Note The amount of ingredients required for operation ranges from of 0.5 [to 1.6 .

WARNING: Pour liquid ingredients only. Do not add ice or solid ingredients as ice cream, biscuits,

chocolate chips or frozen fruit. Do not add hot ingredients.

- Press the on button (10) for 3 seconds. All function lights will turn on.

- Press the required function button. It will turn on steadily, while the other ones will turn off. Wait 3
seconds, the appliance will start operation automatically.

- Each function corresponds to a preset temperature for an excellent texture. Anyway, during opera-

tion, the temperature can be set via the increasing buttons (1) for cold drinks to sip or decreasing
buttons (12) for thicker and colder drinks.
The temperature lights (2) will go on and flash whilst the drink is freezing at the temperature set.
When the frozen drink reaches the required temperature, the function button light will turn on
steadily and the appliance will emit also three acoustic signals. A t this point the appliance will
continue working to keep the frozen drink at the perfect temperature and ready to be dispensed.
It might take from 6 minutes (Chilled juice) to 60 minutes to prepare the drinks according to the
program, the ingredients, the volume and the starting temperature.
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Function Default Use
temperature

Chilled Juice * 6°C Fruit juice, apple cider

Milkshake -3°C Milk-based, creamy beverages
Chocolate milk, smoothie

Shake -4°C Thick beverage made with different
ingredients

Ice cream -6°C Cream, whole milk, sugar, and fla-
vourings

Spiked slush -1°C Beverages with alcohol content
Margarita, Cuba Libre. etc.

Slush 2°C Soft drinks (Coke, non-alcoholic
lemon or orange drink...), lemonade

* this function allows to cool down juices and soft drinks quickly.

- During operation, by pressing the button (10) for 3 seconds, the appliance will enter the standby
mode. This mode lasts 180 seconds during which only the motor will work but not the compressor,
then the appliance will switch off automatically. By pressing the button (10) again, the appliance
will start working.

- In standby mode, by pressing the delayed start button (11) repeatedly, the starting time can be set.
The time, which is shown on the display, can range from 1 hour to 12 hours. When the delayed
start is reached, the appliance will start working.

- Whilst the appliance is operating, place a cup on the drip tray, underneath the dispensing hole (D)
and rotate the lever (C) clockwise and downwards to let the drink out (Fig. 9). Lift the lever (C)
again to stop dispensing.

Note: do not deactivate the function set until all the frozen drink is dispensed.

- Atthe end of each function, the appliance will emit three acoustic signals but will continue keeping
cold the temperature of the drink. If the temperature rises, the compressor will restart operation to
keep the frozen drink at the ideal temperature and ready to be dispensed.

- Press the button (10) to switch the appliance off.

WARNING: Let the appliance work for max 12 hours.

WARNING: When starting the appliance, wait at least 3 minutes. Do not start and stop the appliance

repeatedly to avoid damage. When the compressor stops, chilling will be stopped for 3 minutes for

protecting it.

WARNING: This appliance is equipped with a safety system to prevent damage to the motor and the

drive system. In the event of overload, the motor will be deactivated temporarily. Allow the appliance

to cool down for approx.ly 15 minutes. Make sure the max capacity of the container is not exceeded
and do not add ice or solid ingredients, such as fruit, ice cream or frozen fruit, or hot ingredients.
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TIPS

- All drinks must contain at least 10% of sugar, even better 13-15%. Any dietary sweeteners do not
contribute to reach the sugar percentage required. Refer to the nutritional label of the drink to make
sure that the sugar content meets the minimum requirements recommended below:

500 ml of ingredients > min 50 g sugar (ideal 65 g)

1.5 ml of ingredients > min 150 g sugar (ideal 190 g)

- When using the Spiked Slush function, the alcohol content must be between 2.8% and 15%. For
frozen cocktails, see the instructions below regarding spirit content (vodka, tequila, etc.) for the
entire recipe:

500 ml drink > max 70 ml spirit

11 drink > max 140 ml spirit

1.5 | drink > max 210 ml spirit

- For best results, allow the liquids or blended ingredients to cool down before inserting them into
the container.

- For even more frozen results, chill the glasses before serving the iced drink.

Appliance self-cleaning function

Disassemble the appliance parts by following the assembly procedure above in the reverse order.

- Dispense all remaining iced drink by rotating the lever (C) clockwise downwards and stop the
function by pressing the related button.

- Start the self-cleaning function via the button (9).

- Add lukewarm water (not exceeding 60°C) through the door (A) up to the max filling mark of the
container (B) (1.6 litres).

- The self-cleaning cycle will stop automatically after 3 minutes.. Put a bowl on the grid and dispense
all the water.

- Press the button (10) to switch the appliance off.

Note: repeat the operation, if required, until the frozen drink is dispensed completely via the appli-

ance.

Note: after the self-cleaning cycle, hand wash all parts to prevent damaging the finishing or put in

the dishwasher but do not choose programs with heated drying cycle.

CLEANING

WARNING: NEVER IMMERSE THE APPLIANCE BODY, THE PLUG, AND THE POWER CORD IN

WATER OR OTHER LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR CLEANING.

WARNING: In order to extend the appliance life, hand wash all parts to prevent damaging the finish-

ing or put in the dishwasher but do not choose programs with heated drying cycle.

Disassemble the appliance parts by following the assembly procedure above in the reverse order.

- Wash all the parts in hot soapy water. Then rinse and wipe thoroughly. The parts are dishwasher
safe but cannot be washed with heated drying cycle.

- Remove the cap and the screw from the appliance and proceed with emptying of the drip tray.

- Underneath the evaporator is a hole (O) to drain any drops/residues into the drip tray (H). A clean-
ing spring (P) is supplied for removal of any residues settled in the hole.

- If required, fit the cleaning spring (P) in the water discharge hole (O) underneath the evaporator
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and move it up and down several times to prevent the hole from clogging (Fig. 10).
- Clean the control panel, the appliance body, and the evaporator with a soft cloth. Before use, allow
it to dry.

TROUBLESHOOTING

IS THE DRINK NOT FROZEN?

If your recipe has not reached the required texture after 60 minutes, increase the temperature by one
level. Wait 10-15 minutes then test the texture.

IS THE DRINK NOT DISPENSED?
Make sure the appliance is working. For a smoother dispensing, decrease the temperature level. The
frozen drinks that are easier to sip will be dispensed in a smoother manner.

ERRORS ON THE DISPLAY:

EO > The microswitch is not closed, the container is not assembled properly.

E1 > The temperature probe is open-loop.

E2 > The temperature probe is short-circuited.

E3 > The motor stops 5 times in an hour, remove the objects stuck, wait 15 minutes, restart the
machine (if the screw is jammed, the motor will start running). Then, the compressor will stop for at
least 3 minutes.

---- > Chilling is too low, increase the temperature by one level.

RECIPES

COKE SLUSH

1 L cold Coke containing at least 10% sugar (not Diet or “Zero”)

Pour the Coke into the container.

Select SLUSH. The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the frozen drink is ready, the machine emits three acoustic signals. Serve the drink.
ALTERNATIVES to Coke: soft drinks and sugary soft drinks (lemonade, soda, ginger ale, etc.).

TROPICAL SLUSH

1.5 L cold Tropical fruit juice

Pour the juice into the container.

Select SLUSH. The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the frozen drink is ready, the machine emits three acoustic signals. Serve the drink.
ALTERNATIVE: any fruit juice, lemonade, and soft drink: apple juice and ground cinnamon, banana
fruit juice and cocoa powder.
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VODKA FROZEN COCKTAIL AND PEAR JUICE

1.2 L cold pear juice

150 ml Vodka

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mix into the container.

Select SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.

Adjust the temperature, if required.

When the frozen cocktail is ready, the machine emits three acoustic signals. Serve the drink.
ALTERNATIVE: use Coke and Rum for Cuba Libre, Tequila, orange juice, and lime for Margarita, or
Bitter, sparkling wine and orange juice for a frozen Spritz.

In these cases, pay attention to the max percentage of alcohol and the minimum percentage of sugar.
Add sugar, if required.

VANILLA ICE CREAM

The recommended dose for making ice cream is 1.2 |. The operating range is 1 to 1.3 |, the optimal
amount is 1.2 .

500 ml cold whole milk

500 ml cold fresh cream

200 g sugar

1 vial of vanilla extract

For preparation procedure, refer to the instruction booklet.

Note: the ICE CREAM program must never be used with less than 1 1.

COCOA AND CARAMEL MILKSHAKE

600 ml cold whole milk

300 ml cold fresh cream

20 g cocoa powder

1 vial of vanilla extract

150 ml caramel syrup (normal or salty)

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mix into the container.

Select MILKSHAKE.

The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the milkshake is ready, the machine emits three acoustic signals.
Garnish with cream, caramel topping and some grains of salt. Serve the drink.
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COFFEE SHAKE

400 ml cold whole milk

200 ml cold fresh cream

200 ml cold black coffee

150 g sugar

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mix into the container.

Select FRAPPE'.

The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the shake is ready, the machine emits three acoustic signals.
Garnish with cream and cocoa or cinnamon topping. Serve the drink.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d'appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

ook w

10.

1.

12.
13.

Veérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).
Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

L'appareil peut étre utilisé par les enfants agés de moins de 8 ans et par les
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou démunies de I'expérience ou de la connaissance nécessaires, a conditions
quils soient surveilles ou qu'ils aient regu les instructions concernant la sécurité
d’emploi de I'appareil et les risques afférents. Les enfants ne doivent pas jouer
avec 'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien peuvent étre effectuées
par les enfants seulement s'ils sont surveillés par une personne responsable de
leur sécurité.

Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec
lappareil.

NE PLONGEZ JAMAIS LE CORPS DE L'APPAREIL, LA FICHE ET LE CABLE
ELECTRIQUE DANS L’EAU OU D’AUTRES LIQUIDES ; UTILISEZ UN LINGE
HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

Avant de mettre 'appareil en marche, vérifiez qu'il soit parfaitement assemblé.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
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14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

Ne mettez pas de fruits ou légumes congelés ni de glace dans 'appareil.

Ne mettez pas d'ingrédients chauds dans I'appareil.

Ne remplissez pas le récipient au-dela de la ligne MAX FILL.

Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance pendant son utilisation.

Avant utilisation, assurez-vous que tous les ustensiles aient été retirés des
cuves. Si vous ne retirez pas les ustensiles, les cuves pourraient se briser et
causer des blessures corporelles et des dommages matériels.

Ne transportez pas 'appareil en le saisissant par la poignée. Saisissez I'appareil
des deux cotés, sous la base du moteur.

Ne mixez pas d'ingrédients durs et en vrac ou de la glace. Cet appareil n'est
pas congu pour traiter des fruits congelés en vrac, des blocs de glace solides
ou des glagons.

Maintenez toujours I'appareil en position verticale.

Aprés avoir déballé I'appareil pour la premiére fois, assurez-vous qu'il reste en
position verticale pendant au moins 2 heures avant de I'utiliser, afin de permettre
aux huiles réfrigérantes de se déposer dans le systéme de climatisation et
d’obtenir les meilleures performances.

Lorsque vous utilisez I'appareil, assurez-vous que les deux cotés et I'arriére
soient @ au moins dix centimétres des murs.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si I'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un
technicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.

Cet appareil est congu pour I'usage domestique et autres applications simi-
laires, comme:

- zone cuisine pour les employés des magasins, des bureaux et des autres lieux
de travail;

- utilisation de la part des clients des hotels, des auberges et autres types de
logements d’accueil;

- chambres d’hotes;

- catering et activités similaires sans commerce de détail.

-22-



29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer
une source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de
I'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de danger.

Ne rangez pas les substances explosives, comme les vaporisateurs en spray,
avec le gaz propulseur inflammable de I'appareil.

Vérifiez que les grilles de ventilation situées sur la partie externe de 'appareil
ou dans la structure intégrée ne soient pas obstruées.

N'utilisez pas de dispositifs mécaniques ou d’'un autre type, non indiqués par le
constructeur, pour accélérer le processus de décongélation.

N’endommagez pas le circuit de réfrigération.

N’employez pas d’appareils électriques a l'intérieur des récipients pour aliments,
a moins qu'ils ne correspondent aux prescriptions conseillées par le producteur.

& Attention, risque d’incendie. Le circuit de refroidissement de I'appareil
contient de lisobutane (R600a), un gaz naturel trés respectueux de I'environ-
nement, mais néanmoins inflammable. Lors du transport et de l'installation de
I'appareil, veillez a ce qu’aucun des composants du circuit de refroidissement ne
soit endommagé. En cas d’'endommagement du circuit de refroidissement, évi-
tez les flammes nues et les sources d’inflammation et ventilez soigneusement
la piéce dans laquelle se trouve I'appareil.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

Consommation électrique en mode veille avec affichage de I'état : 0,7 W

.23



DESCRIPTION DE L’APPAREIL (FIG. 1)

A Volet de chargement des ingrédients Panneau de commande :

B Cuve 1 Bouton d’augmentation de la température

C Levier de distribution du produit 2 Indicateurs de température

D Orifice de distribution du produit 3 Slush (granité)

E Vissansfin 4 Spiked slush (granité alcoolisé)

F  Bouchon 5 lce cream (créme glacée)

G  Grille pour bac collecteur de gouttes 6 Frappé

H Bac d'égouttage 7 Milkshake

| Evaporateur 8  Chilled juice (jus froid)

L Levier de verrouillage/déverrouillage de la 9  Bouton d’autonettoyage de I'appareil
cuve 10 Bouton marche / veille / arrét

M Corps de l'appareil 11 Bouton d’activation du départ différé

N Panneau de commande avec écran 12 Bouton de diminution de la température

O  Orifice d’évacuation de 'eau

P Ressort de nettoyage

AVANT LUTILISATION
ATTENTION : MEME LORSQUE L’APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE
DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEMONTER LES
COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE DE L’APPAREIL.
- Lavez tous les composants & 'eau chaude et au savon. Rincez et séchez soigneusement avant
utilisation. Les composants sont lavables au lave-vaisselle, mais ne doivent pas étre lavés avec
un cycle de séchage chauffé.
- Nettoyez le panneau de commande, le corps de I'appareil et I'évaporateur avec un chiffon doux.
Laissez sécher complétement avant utilisation.
ATTENTION : Placez I'appareil sur le plan de travail au moins 2 heures avant utilisation. Cela
permet au réfrigérant de se stabiliser dans le condenseur pour une utilisation optimale et siire.

ASSEMBLAGE DE L’APPAREIL
ATTENTION : MEME LORSQUE L’APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE
DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEMONTER LES
COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE DE L’APPAREIL.
IMPORTANT : Toujours placer I'appareil sur une surface plane afin que le compresseur fonctionne
de maniére optimale.
- Installez la vis sans fin (E) en la faisant glisser sur 'évaporateur (I) et en vous assurant qu'elle
arrive bien jusqu'au joint (Fig. 2).
- Insérez le bouchon (F) sous I'évaporateur (1) en le faisant coulisser dans les guides prévus & cet
effet (fig. 3).
- Avec le levier de distribution (C) tourné vers le haut, insérez le récipient (B) en le faisant glisser
avec la vis sans fin (E) & l'intérieur ; assurez-vous d'insérer 'encoche de référence sur la cuve
dans le guide prévu a cet effet sur le corps de I'appareil. Faites glisser la cuve jusqu'a ce que
I'encoche arriére se bloque sur le pivot sous les leviers (L) (Fig. 4).
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- Verrouillez le récipient (B) en position en tournant le levier de verrouillage (L) vers le bas (Fig. 5).
- Placez la grille (G) sur le bac d’'égouttage (H) (Fig. 6). Insérez le bac d'égouttage a 'avant de
I'appareil, sous le panneau de commande (Fig. 7).

MODE D’EMPLOI

ATTENTION : Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu'il soit parfaitement assemblé

et que tous les composants aient été correctement fixés.

ATTENTION : Ne jamais abaisser le levier de déverrouillage (L) pendant le fonctionnement.

- Préparez les ingrédients pour la recette, mélangez-les et mixez-les uniformément, puis versez-les
dans la cuve.

- Branchez la fiche électrique de I'appareil a la prise de courant, le voyant lumineux sur le bouton
d’alimentation (10) s’allume pour indiquer que I'appareil est sous tension. Ouvrez le volet (A)
située dans la partie supérieure du couvercle (B) (Fig. 8).

- Versez les ingrédients mixés a travers le volet de chargement (A), puis refermez-le.

Remarque : Pour le fonctionnement, un volume minimal d'ingrédients de 0,5 litres est nécessaire ;

volume maximal : 1,6 litres.

ATTENTION : Versez uniquement des ingrédients liquides. N'ajoutez pas de glace ou d'ingrédients

solides tels que de la créme glacée, des biscuits, des pépites de chocolat ou des fruits congelés.

N'ajoutez pas d'ingrédients chauds.

- Appuyez sur le bouton d'alimentation (10) pendant 3 secondes, tous les boutons de fonction
s'allumeront.

- Appuyez sur le bouton de la fonction souhaitée ; le bouton sélectionné s’allumera en continu
tandis que les autres s'éteindront. Attendez 3 secondes, I'appareil se mettra automatiquement en
marche.

- Chaque fonction correspond a une température prédéfinie pour une consistance idéale.

Cependant, pendant le fonctionnement, il est possible de régler la température a l'aide des
boutons d’augmentation (1) pour les boissons glacées a siroter ou de diminution (12) pour les
boissons glacées plus denses et plus froides.
Les indicateurs de température (2) s’allumeront et clignoteront pendant que la boisson géle a la
température réglée. Une fois que la boisson glacée atteint la température souhaitée, le voyant
du bouton de fonction s’allume en continu et I'appareil émet également trois signaux sonores ; a
ce stade, 'appareil continue de fonctionner pour maintenir votre boisson glacée a la température
idéale et préte a étre servie.

- La préparation des boissons peut prendre de 6 minutes (jus réfrigéré) a 60 minutes selon le
programme, les ingrédients, le volume et la température initiale.

Fonction Température Utilisation
prédéfinie
Chilled Juice (jus réfrigéré) * 6°C Jus de fruits, cidre de pomme
Milkshake -3°C Boissons a base de lait et crémeu-
ses. Lait chocolaté, smoothie
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Frappé -4°C Boisson épaisse a base de différents
ingrédients

Ice cream (créme glacée) -6°C Créme, lait entier, sucre et ardbmes

Spiked slush (granité alcoolisé) -71°C Boissons alcoolisées. Margarita,
Cuba Libre...

Slush (granité) 2°C Boissons rafraichissantes (cola,
boisson non alcoolisée au citron ou
alorange...), limonade

* Cette fonction permet de refroidir rapidement les jus et les boissons rafraichissantes.

- Pendant le fonctionnement, en appuyant sur le bouton (10) pendant 3 secondes, I'appareil passe
en mode veille ; ce mode dure 180 secondes, pendant lesquelles seul le moteur fonctionne et
non le compresseur, aprés quoi I'appareil s'éteint automatiquement. En appuyant & nouveau sur
le bouton (10), I'appareil reprend son fonctionnement.

- En mode veille, en appuyant plusieurs fois sur le bouton d’activation du démarrage différé (11), il
est possible de régler 'heure de mise en marche ; I'heure, visible sur I'écran, peut varier d’'un mini-
mum de 1 heure & un maximum de 12 heures. Lorsque I'heure de démarrage différé est atteinte,
I'appareil se met en marche.

- Lorsque 'appareil est en marche, placez une tasse sur le bac d'égouttage, sous l'orifice de distri-
bution (D), et tournez le levier (C) dans le sens des aiguilles d’'une montre vers le bas pour faire
sortir la boisson (Fig. 9). Relevez le levier (C) pour arréter la distribution du produit.

Remarque : ne désactivez pas la fonction réglée tant que toute la boisson glacée n'a pas été dis-

tribuée.

- Alafin de chaque fonction, I'appareil émettra trois signaux sonores mais continuera & maintenir
la température froide de la boisson ; si la température augmente, le compresseur se remettra en
marche pour maintenir la boisson glacée a la température idéale et préte a étre distribuée.

- Appuyez sur le bouton (10) pour éteindre I'appareil.

ATTENTION : Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 12 heures.

ATTENTION : A chaque démarrage de I'appareil, il faut attendre au moins 3 minutes. Ne pas

démarrer et arréter 'appareil de maniére répétée afin d'éviter de 'endommager ; a chaque arrét du

compresseur, le refroidissement sera suspendu pendant 3 minutes afin de le protéger.

ATTENTION: Cet appareil est équipé d’un systeme de sécurité qui empéche tout dommage au

moteur et au systéme d'entrainement ; en cas de surcharge, le moteur sera temporairement désac-

tivé. Laissez refroidir 'appareil pendant environ 15 minutes. Veillez & ne pas dépasser la capacité
maximale du récipient et n'ajoutez pas de glace ou d'ingrédients solides tels que des fruits, de la
creme glacée ou des fruits congelés, ni d'ingrédients chauds.

CONSEILS

- Toutes les boissons doivent contenir au moins 10 % de sucre, de préférence 13 a 15 %. Les édul-
corants diététiques ne contribuent pas a atteindre le pourcentage de sucre nécessaire. Reportez-
vous a I'étiquette nutritionnelle de la boisson pour vous assurer que la teneur en sucre répond aux
exigences minimales recommandées ci-dessous :
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500 ml d’ingrédients > minimum 50 g de sucre (idéalement 65 g)

1,5 L d'ingrédients > minimum 150 g de sucre (idéalement 190 g)

- Lorsque vous utilisez la fonction Spiked Slush, la teneur en alcool doit étre comprise entre 2,8 %
et 15 %. Pour créer des cocktails glacés, consultez les indications ci-dessous concernant la teneur
en alcool fort (vodka, tequila, etc.) pour la taille totale de la recette :

500 ml de boisson > maximum 70 ml d'alcool fort

1 | de boisson > maximum 140 ml d’alcool fort

1,5 | de boisson > maximum 210 ml d'alcool fort

- Pour un résultat optimal, refroidissez les liquides ou les ingrédients mixés avant de les ajouter
dans le récipient.

- Pour obtenir des résultats encore plus glacés, refroidissez les verres avant de servir la boisson
glacée.

Fonction d’autonettoyage de I'appareil

Démontez I'appareil en tous ses composants en effectuant les opérations d’assemblage décrites

précédemment dans l'ordre inverse.

- Distribuez toute la boisson glacée restante en tournant le levier (C) dans le sens horaire vers le
bas, puis arrétez la fonction en appuyant sur le bouton correspondant.

- Lancez la fonction d’autonettoyage en appuyant sur le bouton (9).

- Ajoutez de I'eau tiéde (ne dépassant pas 60 °C) par la porte (A) jusqu’a la ligne de remplissage
maximum du récipient (B) (1,6 litre).

- Aprés environ 3 minutes, le cycle d’autonettoyage s'arrétera automatiquement. Placez un bol sur
la grille et distribuez toute 'eau.

- Appuyez sur le bouton (10) pour éteindre I'appareil.

Remarque : si nécessaire, répétez I'opération jusqu’a ce que la boisson congelée soit complétement

expulsée de I'appareil.

Remarque : aprés avoir effectué le cycle d'autonettoyage, lavez tous les composants a la main afin

de ne pas endommager leur finition, ou au lave-vaisselle, mais sans choisir de programmes avec

cycle de séchage chauffé.

NETTOYAGE

ATTENTION : NE PLONGEZ JAMAIS LE CORPS DE L'APPAREIL, LA FICHE ET LE CABLE

ELECTRIQUE DANS L’EAU OU D’AUTRES LIQUIDES ; UTILISEZ UN LINGE HUMIDE POUR LES

NETTOYER.

ATTENTION : Afin de prolonger la durée de vie de I'appareil, laver tous les composants a la main

afin de ne pas endommager leur finition, ou au lave-vaisselle en évitant les programmes avec cycle

de séchage chauffant.

Démontez I'appareil en tous ses composants en effectuant les opérations d’assemblage décrites

précédemment dans l'ordre inverse.

- Lavez tous les composants a I'eau chaude et au savon. Rincez et séchez soigneusement avant
utilisation. Les composants sont lavables au lave-vaisselle, mais ne doivent pas étre lavés avec
un cycle de séchage a chaud.

- Retirez de I'appareil le bouchon et la vis sans fin, puis procéder, le cas échéant, a la vidange du
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bac de récupération des goulttes.

- Sous I'évaporateur se trouve un orifice (O) permettant I'écoulement d’éventuelles gouttes ou rési-
dus vers le bac d'égouttage (H). Un ressort de nettoyage (P) est fourni pour éliminer les résidus
pouvant se déposer dans I'orifice méme.

- Si nécessaire, insérez le ressort de nettoyage (P) dans l'orifice (O) d’évacuation de 'eau situé
sous I'évaporateur et le déplacer plusieurs fois de haut en bas afin d'éviter toute obstruction de
l'orifice (fig. 10).

- Nettoyez le panneau de commande, le corps de I'appareil et I'évaporateur a 'aide d’un chiffon
doux. Laissez sécher completement avant utilisation.

RECHERCHE DES PANNES

LA BOISSON N'EST PAS GLACEE ?

Si votre recette n'a pas atteint la consistance souhaitée aprés 60 minutes, augmentez la température
d’'un cran. Attendez 10 a 15 minutes pour tester la consistance de la recette.

LA BOISSON NE S'ECOULE PAS ?
Assurez-vous que I'appareil fonctionne. Pour un écoulement plus fluide, réduisez le niveau de tem-
pérature. Les boissons glacées plus faciles a siroter seront distribuées plus facilement.

ERREURS SUR L'ECRAN :

EO > Le micro-interrupteur n’est pas fermé, la cuve n'est pas correctement assemblée.

E1 > La sonde de température est en circuit ouvert.

E2 > La sonde de température est en court-circuit.

E3 > Le moteur se bloque 5 fois en une heure ; retirez les objets coincés, attendez 15 minutes, redé-
marrez la machine (si la vis sans fin est bloquée, le moteur cessera de fonctionner) ; le compresseur
s'arrétera alors pendant au moins 3 minutes.

---- > Le refroidissement est trop faible, augmentez la température d’un niveau.

RECETTES

GRANITE AU COLA

1 litre de cola froid contenant au moins 10 % de sucre (pas de cola light ou « zéro »)

Versez le cola dans la cuve.

Sélectionnez SLUSH (GRANITE). Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la température
prédéfinie/optimale pour obtenir une consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois la boisson glacée préte, la machine émet trois signaux sonores. Servir la boisson.
ALTERNATIVES au cola : boissons gazeuses et boissons non alcoolisées sucrées (limonade, soda,
ginger ale...).

GRANITE TROPICAL

1,51 de jus de fruits au godt tropical froid

Versez le jus dans la cuve.

Sélectionnez SLUSH (GRANITE). Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température
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prédéfinie/optimale pour obtenir une consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois la boisson glacée préte, la machine émet trois signaux sonores. Servir la boisson.
ALTERNATIVES : tout jus de fruits, limonade et boisson gazeuse : jus de pomme et cannelle moulue,
jus de banane et cacao en poudre.

COCKTAIL GLACE A LA VODKA ET AU JUS DE POIRE

1,2 | de jus de poire froid

150 ml de vodka

Dans un bol, mélangez les ingrédients.

Versez le contenu dans la cuve.

Sélectionnez SPIKED SLUSH (COCKTAIL GLACE).

Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température prédéfinie/optimale pour obtenir une
consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le cocktail glacé prét, la machine émet trois signaux sonores. Servir la boisson.
ALTERNATIVES ; utiliser du cola et du rhum pour le Cuba Libre, de la tequila et du jus d'orange et de
citron vert pour le Margarita, ou du bitter, du vin mousseux et du jus d’'orange pour un Spritz glacé.
Dans ces cas, faites attention au pourcentage maximal d'alcool et au pourcentage minimal de sucre.
Si nécessaire, ajouter du sucre.

GLACE A LA VANILLE

La quantité recommandée pour réaliser la glace est de 1,2 | (la fourchette de préparation est com-
prise entre 1 et 1,3 |, avec un optimum a 1,2 1).

500 ml de lait entier froid

500 ml de créme fraiche froide

200 g de sucre

1 fiole d’extrait de vanille

Pour la procédure, se référer au livret d'instructions.

Remarque : le programme ICE CREAM (GLACE) ne doit pas étre utilisé avec un volume inférieur
atl

MILKSHAKE AU CACAO ET AU CARAMEL
600 ml de lait entier froid

300 ml de créme fraiche froide

20 g de cacao en poudre

1 fiole d’extrait de vanille

150 ml de sirop de caramel (normal ou salé)
Dans un bol, mélangez les ingrédients.
Versez le contenu dans la cuve.

Sélectionner MILKSHAKE.

Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température prédéfinie/optimale pour obtenir une
consistance parfaite.
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Si nécessaire, régler la température.
Une fois le milkshake prét, la machine émet trois signaux sonores.
Garnir de creme, de nappage au caramel et de quelques grains de sel. Servir la boisson.

FRAPPE AU CAFE

400 ml de lait entier froid

200 ml de créme fraiche froide

200 ml de café noir froid

150 g de sucre

Dans un bol, mélangez les ingrédients.

Versez le contenu dans la cuve.

Sélectionner FRAPPE.

Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température prédéfinie/optimale pour obtenir une
consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frappé prét, la machine émet trois signaux sonores.

Garnir de creme et de nappage au chocolat ou a la cannelle. Servir la boisson.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung Uber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinflissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heiRen Flachen in Berlihrung kommen.

Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit verminderten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. von solchen, denen
es an der notwendigen Erfahrung oder Kenntnis mangelt, nur unter Aufsicht
oder nach Einweisung in den sicheren Gebrauch des Gerats und Verstandnis
der damit verbundenen Gefahren benutzt werden. Kinder dirfen mit dem Geréat
nicht spielen. Reinigung und Instandhaltung des Geréts dirfen von Kindern nur
unter Aufsicht vorgenommen werden.

Kinder miissen Uberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

TAUCHEN SIE DEN KORPER DES GERATS, DEN STECKER UND
DAS ELEKTRISCHE KABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE
FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN SIE EIN FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU
REINIGEN.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

Vergewissern Sie sich immer, dass |lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlisse berthren.

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Gerats, dass es perfekt
montiert ist.

Betreiben Sie das Gerat nicht im Leerlauf.

BERUHREN SIE NIEMALS BEWEGLICHE TEILE.

Fugen Sie dem Gerat kein gefrorenes Obst, gefrorenes Gemdise oder Eis hinzu.
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16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Flgen Sie dem Gerat keine heillen Zutaten hinzu.

Fullen Sie den Behalter nicht tber die MAX FILL-Markierung hinaus.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.
Stellen Sie vor dem Gebrauch sicher, dass alle Utensilien aus den Behaltern
entfernt wurden. Werden die Utensilien nicht entfernt, kann dies zum Bruch der
Behalter und mdglicherweise zu Verletzungen und Sachschaden fihren.
Tragen Sie das Geréat nicht am Henkel. Fassen Sie das Geréat an beiden Seiten
unterhalb des Antriebsmotors an.

Bitte keine harten, groben Zutaten oder Eis verarbeiten. Dieses Gerat ist nicht
fur die Verarbeitung von gefrorenen groben Friichten, festen Eisblocken oder
Eiswirfeln ausgelegt.

Halten Sie das Gerat stets in aufrechter Position.

Stellen Sie das Gerat nach dem Auspacken mindestens 2 Stunden lang auf-
recht, bevor Sie es verwenden, damit sich die Kihléle im Klimatisierungssystem
absetzen kénnen und eine optimale Leistung erzielt wird.

Achten Sie bei der Verwendung des Gerats darauf, dass beide Seiten und die
Rickseite mindestens zehn Zentimeter Abstand zu den Wénden haben.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren,
Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt sein sollten oder das Geréat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizier-
ten Person ausgewechselt werden.

Dieses Gerat ist flir den Hausgebrauch und vergleichbare Anwendungen aus-
gelegt, wie beispielsweise:

- Teekiiche flir das Personal von Geschéften, Blros und anderen Arbeitsstatten;
- zur Verwendung durch die Kunden von Hotels, Motels und anderen
Unterknften;

- Bed and Breakfast;

- Catering und vergleichbare Aktivitdten ohne Eisverkauf

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdricklich vom
Hersteller genehmigt wurden, konnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
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dass es nicht mehr funktionstchtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

31. Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

32. Explosionsgefahrdete Stoffe, beispielsweise Spraydosen, dlrfen nicht zusam-
men mit dem entziindlichen Treibgas dieses Gerats aufbewahrt werden.

33. sicherstellen, dass die Liftungsoffnungen an der Aulenseite des Gerats bzw.
an der Einbaustruktur nicht verstopft sind.

34. Keine mechanischen oder sonstigen Vorrichtungen zur Beschleunigung des
Gefriervorgangs verwenden, sofern diese nicht vom Hersteller angegeben
wurden.

35. Den Kaltekreis nicht beschadigen

36. Elektrische Gerate durfen nicht im Inneren von Nahrungsmittelbehaltern betrie-
ben werden, es sei denn, dass sie ausdriicklich vom Hersteller empfohlen
wurden.

37. & Achtung, Brandgefahr. Der Kuhlkreislauf des Gerats enthalt Isobutan
(R600a), ein naturliches Gas, das zwar sehr umweltvertraglich, aber dennoch
entflammbar ist. Achten Sie beim Transport und bei der Installation des Gerats
darauf, dass keine Komponenten des Kuhlkreislaufs beschadigt werden. Bei
Beschadigung des Kihlkreislaufs offene Flammen und Ziindquellen vermeiden
und den Raum, in dem sich das Geréat befindet, griindlich luften.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

Stromverbrauch im Standby-Modus mit Statusanzeige: 0,7 W
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BESCHREIBUNG DES GERATS (ABB. 1)

A Fiilldffnung fiir Zutaten Bedienfeld:

B Behélter 1 Taste zum Erhdhen der Temperatur

C Dosierhebel 2 Temperaturanzeigen

D Ausgabedffnung 3 Slush (Granita)

E Férderschnecke 4 Spiked Slush (alkoholisches Slush-Eis)

F  Deckel 5 lce cream (Eis)

G Gitter fiir Tropfenauffangwanne 6 Frappé

H Tropfenauffangwanne 7 Milkshake

| Verdampfer 8  Chilled juice (gekihlter Saft)

L Hebel zum Verriegeln/Entriegeln des 9 Taste fir Selbstreinigung des Geréts
Behalters 10 Taste fiir Einschalten/Standby/Ausschalten

M  Gehéuse des Gerats 11 Taste fiir verzogerten Start

N Bedienfeld mit Display 12 Taste zum Senken der Temperatur

O Wasserablauf6ffnung

P Reinigungsfeder

VOR DER VERWENDUNG
ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS
DER STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSTECKEN ODER ABNEHMEN ODER DAS
GERAT REINIGEN.
- Waschen Sie alle Komponenten mit warmem Wasser und Seife. Spiilen Sie sie grindlich ab und
trocknen Sie sie vor dem Gebrauch. Die Komponenten sind splilmaschinenfest, diirfen jedoch
nicht im Trocknungszyklus mit Hitze gereinigt werden.
- Reinigen Sie das Bedienfeld, das Geh&use und den Verdampfer mit einem weichen Tuch. Lassen
Sie alles vor der Verwendung vollsténdig trocknen.
ACHTUNG: Stellen Sie das Gerat mindestens 2 Stunden vor Gebrauch in aufrechter Position
auf die Arbeitsflaiche. Dadurch kann sich das Kéltemittel im Kondensator verteilen und ein
optimaler und sicherer Gebrauch ist gewéhrleistet.

ZUSAMMENBAU DES GERATS

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS

DER STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSTECKEN ODER ABNEHMEN ODER DAS

GERAT REINIGEN.

WICHTIG: Stellen Sie das Geréat immer auf eine ebene Flache, damit der Kompressor die beste

Leistung erbringen kann.

- Installieren Sie die Férderschnecke (E), indem Sie sie auf den Verdampfer (I) schieben und sicher-
stellen, dass sie bis zur Dichtung reicht (Abb. 2).

- Setzen Sie den Deckel (F) unter den Verdampfer (1) ein, indem Sie ihn in die dafir vorgesehenen
Flhrungen schieben (Abb. 3).

- Mit dem Dosierhebel (C) nach oben gerichtet, setzen Sie den Behalter (B) ein, indem Sie ihn mit
der Férderschnecke (E) hinein schieben. Achten Sie darauf, dass die vordere Markierung am
Behalter in die entsprechende Filhrung am Gerat eingesetzt ist.

- Den Behélter (B) durch Drehen des Verriegelungshebels (L) nach unten arretieren (Abb. 5).
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- Das Gitter (G) auf die Tropfenauffangschale (H) setzen (Abb. 6). Setzen Sie die Tropfschale in den
vorderen Teil des Geréts unterhalb des Bedienfeldes ein (Abb. 7).

GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass es vollstandig zusammen-

gebaut ist und alle Komponenten ordnungsgemal arretiert sind.

ACHTUNG: Senken Sie den Verriegelungshebel (L) niemals wahrend des Betriebs.

- Bereiten Sie die Zutaten flir das Rezept vor, mischen und mixen Sie sie gleichmaRig und geben
Sie sie schlieflich in den Behélter.

- Stecken Sie den Netzstecker des Gerats in die Steckdose. Die Kontrollleuchte auf der
Einschalttaste (10) leuchtet auf und zeigt an, dass das Gerat eingeschaltet ist. Offnen Sie die
Fulléffnung (A) oben am Deckel (B) (Abb. 8).

- Bitte geben Sie die purierten Zutaten durch die Fiilléffnung (A) ein und schlieBen Sie diese
anschlieffend wieder.

Hinweis; Fiir den Betrieb ist eine Mindestmenge von 0,5 Litern Zutaten erforderlich; die Hochstmenge

betragt 1,6 Liter.

ACHTUNG: Bitte fiillen Sie nur fliissige Zutaten ein. Bitte fiigen Sie kein Eis oder feste Zutaten wie

Eiscreme, Kekse, Schokoladentropfen oder gefrorenes Obst hinzu. Bitte fligen Sie keine heiflen

Zutaten hinzu.

- Driicken Sie die Einschalttaste (10) 3 Sekunden lang, alle Funktionstasten leuchten auf.

- Driicken Sie die Taste fiir die gewiinschte Funktion; die ausgewahlte Taste leuchtet dauerhaft,
wahrend die anderen erldschen. Warten Sie 3 Sekunden, das Gerét startet automatisch.

- Jede Funktion entspricht einer voreingestellten Temperatur fiir eine ideale Konsistenz. Wahrend
des Betriebs kénnen Sie jedoch die Temperatur mit den Tasten ,Erhohen” (1) fiir eisgekiihlte
Getranke oder ,Verringern” (12) fiir dickfllissigere und kaltere eisgekiihlte Getranke einstellen.
Die Temperaturanzeigen (2) leuchten auf und blinken, wahrend das Getrank auf die eingestellte
Temperatur gekiihlt wird. Sobald das gekiihlte Getrénk die gewiinschte Temperatur erreicht hat,
leuchtet die Anzeige der Funktionstaste dauerhaft und das Gerat gibt drei akustische Signale ab.
Das Gerat lauft nun weiter, um lhr gekihltes Getrank auf der idealen Temperatur zu halten und
servierbereit zu halten.

- Die Zubereitung der Getrénke kann je nach Programm, Zutaten, Volumen und Ausgangstemperatur
zwischen 6 Minuten (gekuhlter Saft) und 60 Minuten dauern.

Funktion Temperatur Verwendung
(voreingestellt)

Chilled juice (gekuhlter Saft) 6°C Fruchtsaft, Apfelwein

Milchshake -3°C Milchhaltige und cremige Getrénke
Schokoladenmilch, Milchshake

Milchshake -4°C Dickflissiges Getrank aus verschie-
denen Zutaten

Ice cream (Eis) -6°C Sahne, Vollmilch, Zucker und
Aromen.
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Spiked Slush (alkoholischer -7°C Getranke  mit  Alkoholgehalt.
Slush) Margarita, Cuba Libre usw.

Slush (Granita) 2°C Softdrinks ~ (Cola,  alkoholfre-
ies Getrdnk mit Zitronen- oder
Orangengeschmack...), Limonade

* Diese Funktion ermdglicht das schnelle Kiihlen von Saften und Softdrinks.

- Wahrend des Betriebs wird das Gerat durch 3 Sekunden langes Driicken der Taste (10) in den
Standby-Modus versetzt. Dieser Modus dauert 180 Sekunden, in denen nur der Motor und nicht
der Kompressor lauft. Danach schaltet sich das Geréat automatisch aus. Durch erneutes Driicken
der Taste (10) nimmt das Geréat den Betrieb wieder auf.

- Im Standby-Modus kann durch wiederholtes Driicken der Taste fiir die verzdgerte Inbetriebnahme
(11) die Startzeit eingestellt werden. Die auf dem Display angezeigte Zeit kann zwischen mindes-
tens 1 Stunde und maximal 12 Stunden variieren. Wenn die verzégerte Startzeit erreicht ist, nimmt
das Gerét den Betrieb auf.

- Stellen Sie bei laufendem Gerat eine Tasse auf die Tropfschale unter der Ausgabedffnung (D) und
drehen Sie den Hebel (C) im Uhrzeigersinn nach unten, um das Getrank auszugeben (Abb. 9).
Heben Sie den Hebel (C) wieder an, um die Ausgabe des Produkts zu beenden.

Hinweis: Deaktivieren Sie die eingestellte Funktion erst, wenn das gesamte gekiihlte Getrank aus-

gegeben wurde.

- Nach Beendigung jedes Vorgangs gibt das Gerat drei akustische Signale ab, hélt jedoch wei-
terhin die Kihltemperatur des Getranks aufrecht. Sollte die Temperatur ansteigen, nimmt der
Kompressor seinen Betrieb wieder auf, um das Getrank auf der idealen Temperatur zu halten und
fir die Ausgabe bereit zu halten.

- Driicken Sie die Taste (10), um das Geréat auszuschalten.

ACHTUNG: Betreiben Sie das Gerat maximal 12 Stunden lang.

ACHTUNG: Warten Sie nach jedem Start des Gerats mindestens 3 Minuten. Starten und stoppen

Sie das Gerat nicht wiederholt, um Schaden zu vermeiden. Jedes Mal, wenn der Kompressor stoppt,

wird die Kiihlung zum Schutz des Gerats fir 3 Minuten forciert.

ACHTUNG: Dieses Gerat ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet, das Schaden am Motor und

am Antriebssystem verhindert. Bei Uberlastung wird der Motor voriibergehend abgeschaltet. Lassen

Sie das Gerat etwa 15 Minuten lang abkUhlen. Achten Sie darauf, dass die maximale Kapazitit des

Behalters nicht iberschritten wird, und fligen Sie kein Eis oder feste Zutaten wie Obst, Eiscreme oder

gefrorenes Obst oder heille Zutaten hinzu.

TIPPS

- Alle Getranke miissen mindestens 10 % Zucker enthalten, vorzugsweise 13-15 %. Diatetische
SiRstoffe tragen nicht dazu bei, den erforderlichen Zuckeranteil zu erreichen. Bitte Giberpriifen Sie
die Nahrwertangaben auf dem Etikett des Getranks, um sicherzustellen, dass der Zuckergehalt
den unten empfohlenen Mindestanforderungen entspricht:

500 ml Zutaten > mindestens 50 g Zucker (ideal 65 g)

1,5 | Zutaten > mindestens 150 g Zucker (ideal 190 g)
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- Bei Verwendung der Funktion ,Spiked Slush” muss der Alkoholgehalt zwischen 2,8 % und 15
% liegen. Fir die Zubereitung von Eiscocktails beachten Sie bitte die folgenden Angaben zum
Spirituosenanteil (Wodka, Tequila usw.) fiir die Gesamtmenge des Rezepts:

500 ml Getrank > maximal 70 ml Spirituosen

11 Getrank > maximal 140 ml Spirituosen

1,5 | Getrénk > maximal 210 ml Spirituosen

- Fur optimale Ergebnisse sollten Sie Fliissigkeiten oder gemixt Zutaten vor dem Einfiillen in den
Behalter abkihlen.

- Fur noch kiihlere Ergebnisse sollten Sie die Glaser vor dem Servieren des gekiihlten Getranks
abkuhlen.

Selbstreinigungsfunktion des Gerats

Zerlegen Sie das Gerét in alle seine Bestandteile, indem Sie die zuvor beschriebenen Montageschritte

in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren.

- Geben Sie das gesamte verbleibende gekiihlte Getrank aus, indem Sie den Hebel (C) im Uhrzeigersinn
nach unten drehen, und beenden Sie die Funktion durch Driicken der entsprechenden Taste.

- Bitte starten Sie die Selbstreinigungsfunktion durch Driicken der Taste (9).

- Flllen Sie lauwarmes Wasser (nicht iber 60 °C) durch die Fulloffnung (A) bis zur maximalen
Fulllinie des Behalters (B) (1,6 Liter) ein.

- Nach etwa 3 Minuten beendet sich der Selbstreinigungszyklus automatisch. Stellen Sie eine
Schussel auf das Gitter und lassen Sie das gesamte Wasser ablaufen.
- Driicken Sie die Taste (10), um das Gerat auszuschalten.

H|nwe|s Wiederholen Sie den Vorgang gegebenenfalls, bis das gefrorene Getrank vollstandig aus

dem Geréat ausgegeben wurde.

Hinweis: Waschen Sie nach dem Selbstreinigungszyklus alle Komponenten von Hand, um

die Oberflache nicht zu beschadigen, oder in der Spiilmaschine, jedoch ohne Programme mit

HeiRtrocknung zu wahlen.

REINIGUNG

ACHTUNG: TAUCHEN SIE DEN KORPER DES GERATS, DEN STECKER UND DAS ELEKTRISCHE

KABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN SIE EIN

FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU REINIGEN.

ACHTUNG: Um die Lebensdauer des Gerats zu verlangern, waschen Sie alle Teile von Hand,

um die Oberflache nicht zu beschadigen, oder in der Spiilmaschine, jedoch ohne Programme mit

HeiRtrocknung zu wahlen.

Zerlegen Sie das Gerét in alle seine Bestandteile, indem Sie die zuvor beschriebenen Montageschritte

in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren.

- Waschen Sie alle Komponenten mit warmem Wasser und Seife. Spiilen Sie sie griindlich ab und
trocknen Sie sie vor dem Gebrauch. Die Komponenten sind splilmaschinenfest, diirfen jedoch
nicht im Trocknungszyklus mit Hitze gereinigt werden.

- Entfernen Sie den Deckel und die Schnecke aus dem Gerat und leeren Sie gegebenenfalls die
Tropfenauffangwanne.

- Unter dem Verdampfer befindet sich eine Offnung (O), durch die Tropfen/Riickstande in die
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Tropfenauffangwanne (H) abflieBen kénnen. Im Lieferumfang ist eine Reinigungsfeder (P) enthal-
ten, mit der eventuelle Riickstande in der Offnung entfernt werden konnen.

- Bei Bedarf kann die Reinigungsfeder (P) in die Wasserablauféffnung (O) unter dem Verdampfer
eingefiihrt und mehrmals auf und ab bewegt werden, um ein Verstopfen der Ablauf6ffnung zu
verhindern (Abb. 10).

- Reinigen Sie das Bedienfeld, das Gehause und den Verdampfer mit einem weichen Tuch. Lassen
Sie alles vor der Verwendung vollstandig trocknen.

FEHLERSUCHE

DAS GETRANK IST NICHT GEKUHLT

Wenn lhr Rezept nach 60 Minuten nicht die gewlinschte Konsistenz erreicht hat, erhdhen Sie die
Temperatur um eine Stufe. Warten Sie 10-15 Minuten, um die Konsistenz des Rezepts zu testen.

DAS GETRANK WIRD NICHT AUSGEGEBEN
Vergewissern Sie sich, dass das Gerét in Betrieb ist. Fiir einen fliissigeren Auslauf reduzieren Sie die
Temperaturstufe. Eiskalte Getranke, die sich leichter trinken lassen, werden fliissiger ausgegeben.

FEHLER AUF DEM DISPLAY:

EO > Der Mikroschalter ist nicht geschlossen, der Behalter ist nicht richtig montiert.

E1 > Der Temperaturfiihler hat einen offenen Stromkreis.

E2 > Der Temperaturfiihler hat einen Kurzschluss.

E3 > Der Motor blockiert fiinfmal in einer Stunde; entfernen Sie die blockierenden Gegenstéande,
warten Sie 15 Minuten, starten Sie das Geréat neu (wenn die Forderschnecke blockiert ist, stoppt der
Motor); anschlieRend stoppt der Kompressor fiir mindestens 3 Minuten.

---- > Die Kiihlung ist zu niedrig, erhdhen Sie die Temperatur um eine Stufe.

REZEPTE

SLUSH MIT COLA-GESCHMACK

1 | kalte Cola mit mindestens 10 % Zucker (keine Light- oder ,Zero"-Cola)

GieRen Sie die Cola in den Behélter.

Wahlen Sie SLUSH (GRANITA). Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur
fur eine perfekte Konsistenz.

Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Frozen-Drink fertig ist, gibt das Gerét drei Signaltdne ab. Servieren Sie das Getrank.
ALTERNATIVEN zu Cola: Softdrinks und zuckerhaltige alkoholfreie Getranke (Limonade, Soda,
Ginger Ale ...).

SLUSH-EIS TROPICAL

1,5 | gekihlter Fruchtsaft mit Tropical-Geschmack

GielRen Sie den Saft in den Behalter.

Wahlen Sie SLUSH (GRANITA). Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur
fur eine perfekte Konsistenz.

Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.
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Sobald der Frozen-Drink fertig ist, gibt das Geréat drei Signalténe ab. Servieren Sie das Getrank.
ALTERNATIVEN: beliebiger Fruchtsaft, Limonade und Softdrinks: Apfelsaft und gemahlener Zimt,
Bananensaft und Kakaopulver.

FROZEN COCKTAIL - WODKA MIT BIRNENSAFT

1,2 | gekuhlter Birmensaft

150 ml Wodka

Die Zutaten in einer Schiissel vermischen.

Den Inhalt in den Behalter geben.

Wahlen Sie SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur fiir eine perfekte Konsistenz.
Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Frozen Cocktail fertig ist, gibt das Gerat drei Signaltone ab. Servieren Sie das Getrank.
ALTERNATIVEN: Verwenden Sie Cola und Rum fiir einen Cuba Libre, Tequila und Orangen- und
Limettensaft fiir einen Margarita oder Bitter, Sekt und Orangensaft fiir einen Frozen Spritz.
Beachten Sie in diesen Fallen den maximalen Alkoholgehalt und den minimalen Zuckergehalt. Fligen
Sie bei Bedarf Zucker hinzu.

VANILLEEIS

Betragt die empfohlene Menge fiir die Zubereitung von Eis 1,2 | (der Zubereitungsbereich liegt zwi-
schen 1 und 1,31, ideal sind 1,2 1)

500 ml kalte Volimilch

500 ml kalte frische Sahne

200 g Zucker

1 Flaschchen Vanilleextrakt

Fir Hinweise zur Zubereitung finden Sie in der Bedienungsanleitung.

Hinweis: Das Programm ICE CREAM (EIS) darf nicht mit weniger als 1 | verwendet werden.

SCHOKO-MILKSHAKE MIT KARAMELL

600 ml kalte Volimilch

300 ml kalte frische Sahne

20 g Kakaopulver

1 Flaschchen Vanilleextrakt

150 ml Karamellsirup (normal oder gesalzen)

Die Zutaten in einer Schiissel vermischen.

Den Inhalt in den Behalter geben.

Wahlen Sie MILKSHAKE.

Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur fiir eine perfekte Konsistenz.
Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Milchshake fertig ist, gibt das Gerat drei Signaltone ab.

Mit Sahne, Karamell-Topping und einigen Salzkornern garnieren. Servieren Sie das Getrank.

-39-



KAFFEE-FRAPPE

400 ml kalte Vollmilch

200 ml kalte frische Sahne

200 ml kalter schwarzer Kaffee

150 g Zucker

Die Zutaten in einer Schiissel vermischen.

Den Inhalt in den Behalter geben

Waéhlen Sie FRAPPE'.

Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine perfekte Konsistenz.
Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Frappé fertig ist, gibt das Geréat drei Signalténe ab.

Mit Sahne und Schokoladen- oder Zimt-Topping garnieren. Servieren Sie das Getrank.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.

13.
14.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o por personas sin expe-
riencia o sin los conocimientos necesarios, a condicion de que estén vigiladas y
se les haya facilitado instrucciones sobre como usar el aparato de forma segura
y hayan comprendido los peligros inherentes a su empleo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y mantenimiento podran ser
efectuadas por nifios sélo si estan debidamente vigilados.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL APARATO, EL ENCHUFE NI EL
CABLE ELECTRICO EN AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, UTILIZAR UN PANO
HUMEDO PARA SU LIMPIEZA.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que esté perfectamente
montado.

No accionar el aparato vacio.

NO TOCAR NUNCA LAS PARTES MOVILES.

M-



15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

No afiadir fruta congelada, verdura congelada o hielo en el aparato.

No afiadir ingredientes calientes en el aparato.

No llenar el contenedor por encima de la linea MAX FILL.

No dejar nunca el dispositivo desatendido durante su uso.

Antes del uso, asegurarse de haber retirado todos los utensilios de los con-
tenedores. Si no se retiran los utensilios, se podria producir la rotura de los
contenedores y causar lesiones personales y dafios materiales.

No transportar el aparato agarrandolo por el asa. Agarrar el aparato por ambos
lados, bajo la base del motor.

No trabajar ingredientes duros y a granel o cubitos de hielo. Este aparato no
estd disefiado para trabajar con fruta congelada a granel, bloques de hielo
solidos o cubitos de hielo.

Mantener siempre el aparato en posicion vertical.

Después de desembalar el aparato por primera vez, asegurarse de que esté
en posicion vertical durante al menos 2 horas antes de utilizarlo, para permitir
que los aceites refrigerantes se asienten en el sistema de refrigeracion del aire
y obtener el mejor rendimiento.

Al utilizar el aparato, asegurarse de que ambos lados y la parte trasera estén al
menos a diez centimetros de distancia de las paredes.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

Si el cable de alimentacién estd dafado tiene que ser sustituido por el
Fabricante o por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona
con calificacion similar, para prevenir cualquier riesgo.

Este aparato esta disefiado para uso doméstico y para aplicaciones similares,
como:

- zona de cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos laborables;
- para su uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros tipos de viviendas;

- bed and breakfast;

- catering y actividades similares sin comercio al por menor.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.
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30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

No guardar sustancias explosivas, como aerosoles, junto con el propelente
inflamable del aparato.

Asegurarse de que las aberturas de ventilacion situadas en la parte exterior del
aparato o en la estructura integrada no estén obstruidas.

No usar dispositivos mecanicos o de otro tipo, no especificados por el fabrican-
te, para acelerar el proceso de descongelamiento.

No dafiar el circuito refrigerante.

No utilizar equipos eléctricos en el interior de los contenedores para alimentos
excepto si estan aconsejados por el fabricante.

& Atencion, peligro de incendio. El circuito refrigerante del aparato
contiene isobutano (R600a), un gas natural con un alto nivel de compatibilidad
ambiental, pero inflamable. Durante el transporte y la instalacion del aparato,
asegurarse de que ninguno de los componentes del circuito refrigerante se
dafie. En caso de desperfectos en el circuito refrigerante, evitar las llamas
desnudas y las fuentes de ignicidn, y ventilar adecuadamente el local donde se
encuentra el aparato.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

Consumo de energia en modo de espera con pantalla de estado: 0,7 W
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DESCRIPCION DEL APARATO (FIG. 1)

A Tapa de carga de ingredientes Panel de mandos:

B Contenedor 1 Botén de aumento de temperatura

C Palanca de dispensacion del producto 2 Indicadores de temperatura

D Orificio de salida del producto 3 Slush (granizado)

E  Tomillo alimentador 4 Spiked slush (granizado alcohdlico)

F  Tapdn 5 lce cream (helado)

G Rejilla para bandeja de goteo 6 Frappé (batido)

H Bandeja de goteo 7 Milkshake (batido de leche)

| Evaporador 8  Chilled juice (zumo frio)

L  Palanca de bloqueo / desbloqueo del conte- 9 Botdn para autolimpieza del aparato
nedor 10 Botén encendido / stand-by / apagado

M Cuerpo del aparato 11 Botdn de activacion del inicio retardado

N  Panel de mandos con display 12 Botdn de disminucién de temperatura

O Orificio de desague del agua

P Resorte de limpieza

ANTES DE USAR

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL

ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O RETIRAR CADA

COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

- Lavar todos los componentes con agua caliente y jabon. Enjuagar y secar cuidadosamente antes de usar.
Los componentes son aptos para lavavajillas, pero no deben lavarse con un ciclo de secado caliente.

- Limpiar el panel de mandos, el cuerpo del aparato y el evaporador con un pafio suave. Dejar secar
completamente antes de usar.

ATENCION: Colocar el aparato en posicion vertical sobre la superficie de trabajo al menos 2

horas antes del uso. Esto permite que el refrigerante se asiente en el condensador para un

uso dptimo y seguro.

MONTAJE DEL APARATO

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL

ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O RETIRAR CADA

COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

IMPORTANTE: Colocar siempre el aparato sobre una superficie plana para que el compresor trabaje

correctamente.

- Instalar el tornillo alimentador (E) deslizandolo sobre el evaporador (1) y asegurandose de que
llegue al fondo hasta la junta (Fig. 2).

- Introducir el tapon (F) bajo el evaporador (1) deslizandolo por las guias correspondientes (Fig. 3).

- Con la palanca de dispensacién (C) orientada hacia arriba, introducir el contenedor (B) deslizan-
dolo con el tornillo alimentador (E) en su interior; asegurarse de insertar la lengleta de referencia
delantera del contenedor en la pertinente guia del cuerpo del aparato. Deslizar el contenedor
hasta que la lengiieta trasera quede bloqueada en el perno debajo de la palanca (L) (Fig. 4).

- Bloquear el contenedor (B) en su posicion girando la palanca de bloqueo (L) hacia abajo (Fig. 5).

.44 -



- Colocar la rejilla (G) sobre la bandeja de goteo (H) (Fig. 6). Introducir la bandeja de goteo en la
parte delantera del aparato, debajo del panel de mandos (Fig. 7).

INSTRUCCIONES DE USO

ATENCION: Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que esté perfectamente montado

y de que todos los componentes estén bloqueados correctamente.

ATENCION: No bajar nunca la palanca de desblogueo (L) durante el funcionamiento.

- Preparar los ingredientes para la receta, mezclarlos y batirlos uniformemente y, por ultimo, verter-
los en el contenedor.

- Conectar el enchufe eléctrico del aparato a la toma de corriente, se encendera la luz indicadora
en el boton de encendido (10) para indicar que el aparato esta encendido. Abrir la tapa (A) situada
en la parte superior del contenedor (B) (Fig. 8).

- Verter los ingredientes batidos a través de la tapa de carga (A) y luego cerrarla.

Nota: Para el funcionamiento se requiere una cantidad minima de ingredientes de 0,5 litros; cantidad

méaxima 1,6 litros.

ATENCION: Verter solo ingredientes liquidos. No afiadir hielo ni ingredientes sélidos como helado,

galletas, chispas de chocolate o fruta congelada. No agregar ingredientes calientes.

- Pulsar el boton de encendido (10) durante 3 segundos, todos los botones de las funciones se
encenderan.

- Pulsar el botén de la funcidn deseada; el botdn seleccionado se encendera de forma fija mientras
que los demas se apagaran. Esperar 3 segundos, el aparato comenzara a funcionar automatica-
mente.

- A cada funcién le corresponde una temperatura predeterminada para lograr la consistencia ideal.

Sin embargo, durante el funcionamiento, se puede ajustar la temperatura accionando los botones
de aumento (1) para bebidas heladas mas liquidas o de disminucién (12) para bebidas heladas
mas densas y frias.
Los indicadores de temperatura (2) se encenderan y parpadearan mientras la bebida se congela
al nivel de temperatura configurado. Una vez que la bebida helada alcance la temperatura desea-
da, laluz indicadora del botén de funcidn se encendera de manera fija y el aparato también emitira
tres sefiales acusticas; ahora, el aparato seguira funcionando para mantener tu bebida helada a
la temperatura ideal y lista para dispensarla.

- La preparacion de las bebidas puede tardar de 6 (Chilled juice) a 60 minutos dependiendo del
programa, los ingredientes, el volumen y la temperatura inicial.

Funcion Temperatura Uso
predeterminada
Chilled Juice (zumo frio) * 6°C Zumo de fruta, sidra de manzana
Milkshake -3°C Bebidas a base de leche y cremo-
sas. Leche con chocolate, batido
Frappé -4°C Bebida espesa a base de distintos
ingredientes
Ice cream (helado) -6°C Nata, leche entera, azlicar y aromas

-45-



Spiked slush (granizado alcoholi- -7°C Bebidas con contenido alcohdlico.
co) Margarita, Cuba Libre...

Slush (granizado) 2°C Refrescos (Cola, bebida sin alcohol
de limén o naranja...), limonada
* esta funcién permite enfriar rapidamente los zumos y refrescos.

- Mientras esta en marcha, si se pulsa el boton (10) durante 3 segundos, el aparato entrara en
modo de espera; este modo tiene una duracion de 180 segundos, en los cuales solo funcionara
el motor y no el compresor, tras lo cual el aparato se apagara automaticamente. Pulsando nueva-
mente el boton (10), el dispositivo reanudara su funcionamiento.

- En modo stand-by, al pulsar repetidamente el boton de activacion de inicio retardado (11) es
posible configurar la hora de inicio de funcionamiento; la hora, visible en el display, puede variar
de un minimo de 1 hora a un maximo de 12 horas. Cuando se alcance la hora de inicio retardado,
el aparato se pondra en marcha.

- Con el aparato en marcha, colocar una taza en la bandeja de goteo, debajo del orificio de dis-
pensacion (D), y girar la palanca de dispensacion (C) en el sentido de las agujas del reloj hacia
abajo para que salga la bebida (Fig. 9). Levantar nuevamente la palanca de dispensacién (C) para
terminar la dispensacién del producto.

Nota: no desactivar la funcién configurada hasta que se haya dispensado toda la bebida helada.

- Alfinalizar cada funcion, el aparato emitira tres sefiales acusticas, pero continuara manteniendo la
temperatura fria de la bebida; si la temperatura subiera, el compresor retomara el funcionamiento
para mantener la bebida helada a la temperatura ideal y lista para ser dispensada.

- Pulsar el boton (10) para apagar el aparato.

ATENCION: Dejar en marcha el aparato durante un méaximo de 12 horas.

ATENCION: Cada vez que se pone en marcha el aparato, es necesario esperar al menos 3 minutos.

No iniciar ni interrumpir repetidamente el aparato para evitar que se dafie; cada vez que el compre-

sor se detiene, se suspenderé el enfriamiento durante 3 minutos para protegerlo.

ATENCION: Este aparato esta equipado con un sistema de seguridad que previene dafios al motor y

al sistema de accionamiento; en caso de sobrecarga, el motor se desactivara temporalmente. Dejar

enfriar el aparato durante aproximadamente 15 minutos. Asegurarse de no superar la capacidad
méxima del contenedor y no afiadir cubitos de hielo o ingredientes sdlidos como fruta, helado o fruta
congelada o ingredientes calientes.

RECOMENDACIONES

- Todas las bebidas deben contener al menos un 10 % de azlcar, o mejor ain un 13-15 %. Los
edulcorantes dietéticos no contribuyen a lograr el porcentaje de azlcar necesario. Consultar la
etiqueta nutricional de la bebida para cerciorarse de que el contenido de azucar cumpla con los
requisitos minimos recomendados a continuacion:

500 ml de ingredientes > minimo 50 g de azucar (ideal 65 g)

1,5 | de ingredientes > minimo 150 g de aztcar (ideal 190 g)

- Al utilizar la funcién Spiked Slush, el contenido alcohélico debe estar entre 2,8 % y 15 %. Para
crear cocteles helados, consultar las indicaciones siguientes para el contenido de bebida espiri-
tuosa (vodka, tequila, etc.) respecto a la capacidad total de la receta:
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500 ml de bebida > maximo 70 ml de bebida espirituosa

11 de bebida > maximo 140 ml de bebida espirituosa

1,5 | de bebida > maximo 210 ml de bebida espirituosa

- Para obtener los mejores resultados, enfriar los liquidos o los ingredientes batidos antes de afa-
dirlos en el contenedor.

- Para obtener resultados aun mas frios, enfriar los vasos antes de servir la bebida helada.

Funcién de autolimpieza del aparato

Desmontar todos los componentes del aparato siguiendo en orden inverso las operaciones de

montaje descritas anteriormente.

- Dispensar toda la bebida helada restante, girando la palanca (C) en sentido de las agujas del reloj
hacia abajo, e interrumpir la funcién pulsando el botén correspondiente.

- Iniciar la funcion de autolimpieza pulsando el botén (9).

- Afadir agua tibia (no superar los 60 °C) por la tapa (A) hasta la linea de llenado maximo del
contenedor (B) (1,6 litros).

- Tras aproximadamente 3 minutos, finalizara automaticamente el ciclo de autolimpieza. Colocar un
recipiente sobre la rejilla y dispensar toda el agua.

- Pulsar el botdn (10) para apagar el aparato.

Nota: si es necesario, repetir la operacion hasta que la bebida congelada se expulse completamente

del aparato.

Nota: después de haber efectuado el ciclo de autolimpieza, lavar todos los componentes a mano para

no dafar su acabado o en el lavavajillas, pero sin seleccionar programas con ciclo de secado caliente.

LIMPIEZA

ATENCION: NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL APARATO, EL ENCHUFE NI EL CABLE

ELECTRICO EN AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, UTILIZAR UN PANO HUMEDO PARA SU

LIMPIEZA.

ATENCION: Para prolongar la vida del aparato, lavar todos los componentes a mano para no dafiar

el acabado o en el lavavajillas, pero sin seleccionar programas con ciclo de secado caliente.

Desmontar todos los componentes del aparato siguiendo en orden inverso las operaciones de

montaje descritas anteriormente.

- Lavar todos los componentes con agua caliente y jabén. Enjuagar y secar cuidadosamente antes
de usar. Los componentes son aptos para lavavajillas, pero no deben lavarse con un ciclo de
secado caliente.

- Retirar del aparato el tapén y el tornillo alimentador y, si es necesario, vaciar la bandeja de goteo.

- Debajo del evaporador hay un orificio (O) para permitir el drenaje de posibles gotas o residuos
hacia la bandeja de goteo (H). Se incluye un resorte de limpieza (P) para limpiar cualquier residuo
que pueda acumularse en el orificio.

- Si es necesario, es posible introducir el resorte de limpieza (P) en el orificio (O) de desagiie del
agua, debajo del evaporador, y moverlo de arriba abajo varias veces para evitar que el orificio de
desagie se obstruya (Fig. 10).

- Limpiar el panel de mandos, el cuerpo del aparato y el evaporador con un pafio suave. Dejar secar
completamente antes de usar.
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LOCALIZACION DE AVERIAS

¢ LA BEBIDA NO ESTA HELADA?

Si tu receta no alcanza la consistencia deseada transcurridos 60 minutos, aumenta la temperatura
un nivel. Espera 10-15 minutos para probar la consistencia de la receta.

¢ LA BEBIDA NO SE DISPENSA?
Asegurarse de que el aparato esté en marcha. Para una dispensacién mas fluida, reducir el nivel de
temperatura. Las bebidas heladas més liquidas se dispensaran de manera mas fluida.

ERRORES EN EL DISPLAY:

EO > El microinterruptor no esta cerrado, el contenedor no esta bien montado.

E1 > La sonda de temperatura no detecta continuidad eléctrica.

E2 > Sonda de temperatura en cortocircuito.

E3 > El motor se bloquea 5 veces en una hora; retirar los objetos atascados, esperar 15 minutos,
reiniciar la maquina (si el tornillo alimentador esta bloqueado, el motor dejaré de funcionar); luego el
compresor se detendra durante al menos 3 minutos.

---- > La refrigeracion es demasiado baja, aumentar la temperatura un nivel.

RECETAS

GRANIZADO DE COLA

11 de Cola fria con al menos un 10 % de azlcar (no light o “Zero”)

Verter la cola en el recipiente.

Seleccionar SLUSH (GRANIZADO). El programa trabajard hasta la temperatura preconfigurada/
ideal para lograr una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez lista la bebida helada, la maquina emite tres sefiales acusticas. Servir la bebida.
ALTERNATIVAS a la Cola: refrescos y bebidas no alcohdlicas azucaradas (limonada, soda, ginger
ale...).

GRANIZADO TROPICAL

1,5 | de zumo de fruta con sabor Tropical frio

Verter el zumo en el recipiente.

Seleccionar SLUSH (GRANIZADO). El programa trabajard hasta la temperatura preconfigurada/
ideal para lograr una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez lista la bebida helada, la maquina emite tres sefiales acusticas. Servir la bebida.
ALTERNATIVAS: cualquier zumo de fruta, limonada y refresco: zumo de manzana y canela molida,
zumo de platano y cacao en polvo.
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COCTEL HELADO DE VODKA Y ZUMO DE PERA

1,2 | de zumo de pera frio

150 ml de vodka

En un cuenco, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar SPIKED SLUSH (COCTEL HELADO).

El programa trabajara hasta la temperatura preconfigurada/ideal para lograr una consistencia per-
fecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el cdctel helado, la maquina emite tres sefiales acusticas. Servir la bebida.
ALTERNATIVAS: usar Cola y ron para el Cuba Libre, tequila y zumo de naranja y lima para el
Margarita, o Bitter, vino espumoso y zumo de naranja para un Frozen Spritz.

Prestar atencion en estos casos al porcentaje maximo de alcohol y minimo de azlcar. Si es nece-
sario, afiadir azlcar.

HELADO DE VAINILLA

La dosis recomendada para hacer helado es de 1,2 | (se puede elaborar entre 1y 1,31, pero lo ideal
es1,21)

500 ml de leche entera fria

500 ml de nata fresca fria

200 g de azucar

1 ampolla de extracto de vainilla

Para el procedimiento, consultar el manual de instrucciones.

Nota: el programa ICE CREAM (HELADO) no se debe usar con menos de 11,

MILKSHAKE DE CACAO Y CARAMELO

600 ml de leche entera fria

300 ml de nata fresca fria

20 g de cacao en polvo

1 ampolla de extracto de vainilla

150 ml de jarabe de caramelo (normal o salado)

En un cuenco, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar MILKSHAKE.

El programa trabajara hasta la temperatura preconfigurada/ideal para lograr una consistencia per-
fecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el Milkshake, la maquina emite tres sefiales acusticas.

Decorar con nata, topping de caramelo y algunos granos de sal. Servir la bebida.
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FRAPPE DE CAFE

400 ml de leche entera fria

200 ml de nata fresca fria

200 ml de café negro frio

150 g de azucar

En un cuenco, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar FRAPPE'.

El programa trabajara hasta la temperatura preconfigurada/ideal para lograr una consistencia per-
fecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el Frappé, la maquina emite tres sefiales acusticas.
Decorar con nata y topping de chocolate o canela. Servir la bebida.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.

Ao

utilizar aparelhos eléctricos, & necessario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1.

2.

10.

1.

12.
13.
14.
15.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apds 0 uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

O aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade e por
pessoas com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, ou sem expe-
riéncia ou conhecimento necessario, desde que supervisionadas por pessoa res-
ponsavel ou desde que tenham recebido as devidas instru¢des para utilizarem o
aparelho de modo correto e terem conhecimento dos perigos inerentes. As crian-
¢as nao devem brincar com o aparelho. As operagdes de limpeza e manutencdo
podem ser feitas por criangas somente se adequadamente supervisionadas.

E necessario vigiar as criangas para assegurar que ndo brinquem com o aparelho.
NUNCA MERGULHE O CORPO DO APARELHO, A FICHA OU O CABO
ELETRICO EM AGUA OU OUTROS LIQUIDOS; PASSE UM PANO HUMIDO
PARA A LIMPEZA DESSAS PARTES.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

Antes de colocar o aparelho para funcionar, verifique se esta bem montado.
N&o acione o aparelho em vazio.

NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.

N&o adicione fruta congelada, legumes congelados ou gelo no aparelho.
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16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

21.

28.

29.

30.

N&o adicione ingredientes quentes no aparelho.

N&o encha o recipiente para além da linha MAX FILL.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante a utilizag&o.

Antes da utilizagdo, assegure-se de que todos os utensilios foram removidos
dos recipientes. A ndo remocgao dos utensilios pode causar a quebra dos reci-
pientes e potencialmente provocar lesdes pessoais e danos materiais.

N&o transporte o0 aparelho segurando-o pela pega. Segure o aparelho dos dois
lados, por baixo da base do motor.

Né&o processe ingredientes duros, soltos ou gelo. Este aparelho nao foi concebido
para processar fruta congelada solta, blocos de gelo sélidos ou cubos de gelo.
Mantenha sempre o aparelho na posigao vertical.

Apds desembalar o aparelho pela primeira vez, deixe-0 na posigao vertical durante
pelo menos 2 horas antes de utiliza-lo, de modo a permitir que os dleos refrigeran-
tes se depositem no sistema de arrefecimento e garantir o melhor desempenho.
Ao utilizar o aparelho, assegure-se de que ambos os lados e a parte traseira
estdo a pelo menos dez centimetros de distancia das paredes.

Para retirar a ficha da tomada, segure directamente na ficha e nunca a puxe
pelo cabo.

N&o use o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados ou
se 0 proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.

Este aparelho foi concebido para utilizagédo doméstica e aplicagdes semelhantes, como:
- zona de refeicbes em lojas, escritdrios e locais de trabalho;

- hotéis, motéis e outros tipos de alojamento;

- bed and breakfast;

- catering e atividades afins sem venda a varejo.

Eventuais modificagdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

Caso decida descartar o aparelho como lixo, recomendamos que o deixe ino-
perante cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que torne
indcuas as partes do aparelho que possam representar perigo, especialmente
para as criangas que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.
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31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

N&o coloque substancias explosivas, como garrafas spray, com o propulsor
inflamavel do aparelho.

Verifique se as aberturas de ventilagao situadas na parte externa do aparelho
ou na estrutura integrada estao desobstruidas.

N&o use dispositivos mecanicos ou de outro tipo, ndo indicados pelo fabricante,
para acelerar o processo de descongelamento.

N&o danifique o circuito refrigerante.

N&o utilize aparelhagens elétricas no interior dos recipientes para alimentos, a
nao ser que respeitem as recomendagdes do fabricante.

Atencao, risco de incéndio. O circuito de refrigeracdo do aparelho con-
tém isobutano (R600a), um gés natural com um elevado nivel de compatibilida-
de ambiental, mas inflamével. Durante o transporte e a instalagéo do aparelho,
certifique-se de que nenhum dos componentes do circuito de refrigeracéo seja
danificado. Em caso de danos no circuito de refrigeragao, evite chamas livres e
fontes de ignigdo e ventile bem o local onde o aparelho se encontra.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES

Consumo de energia em modo de espera com indicador de estado: 0,7 W

DESCRIGCAO DA MAQUINA (FIG. 1)

r— IoTmMmooO >

To=z=Z

Tampa de introdugdo dos ingredientes Painel de comandos

Recipiente 1 Bot&o de aumento da temperatura
Alavanca de extragéo do produto 2 Indicadores de temperatura

Orificio de saida do produto 3 Slush (granizado)

Rosca sem-fim 4 Spiked slush (granizado alcodlico)
Tampa 5 Ice cream (gelado)

Grelha da bandeja de recolha de gotas 6 Frappé (frapé)

Bandeja de recolha de gotas 7 Milkshake (batido com leite)
Evaporador 8  Chilled juice (sumo frio)

Alavanca de bloqueio / desbloqueio do 9 Botéo de autolimpeza do aparelho
recipiente 10 Botéo de ligar / stand-by / desligar
Corpo do aparelho 11 Bot&o de ativagao do inicio retardado
Painel de comandos com visor 12 Botao de diminuicdo da temperatura

Orificio de drenagem da agua
Mola de limpeza
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ANTES DA UTILIZACAO

ATENGAO: MESMO QUANDO O APARELHO NAO ESTA A FUNCIONAR, DESLIGUE A FICHA DA

TOMADA ANTES DE INSERIR OU REMOVER OS COMPONENTES OU ANTES DE EFETUAR A

LIMPEZA.

- Lave todos os componentes com &gua quente e detergente. Enxague e seque cuidadosamente
antes da utilizagdo. Os componentes séo lavaveis na maquina de lavar loiga, mas n&o devem ser
lavados com ciclo de secagem aquecido.

- Limpe o painel de comandos, o corpo do aparelho e o evaporador com um pano macio. Deixe-0s
secar completamente antes da utilizagéo.

ATENGAO: Apoie o aparelho sobre a bancada ou superficie de trabalho durante pelo menos

2 horas antes de o utilizar. Isto permite que o refrigerante se estabilize no condensador,

assegurando uma utilizagdo segura e otimizada.

MONTAGEM DO APARELHO

ATENGAO: MESMO QUANDO O APARELHO NAO ESTA A FUNCIONAR, DESLIGUE A FICHA DA

TOMADA ANTES DE INSERIR OU REMOVER OS COMPONENTES OU ANTES DE EFETUAR A

LIMPEZA.

IMPORTANTE: Apoie sempre o aparelho sobre uma superficie plana para garantir que o compres-

sor ofere¢a o melhor desempenho.

- Monte a rosca sem-fim (E), deslizando-a no evaporador (I) e assegurando-se de que chega até
ao fundo, junto da vedagéo (Fig. 2).

- Insira a tampa (F) por baixo do evaporador (1), fazendo-a deslizar nas respetivas guias (Fig. 3).

- Com a alavanca de extrag&o do produto (C) virada para cima, insira o recipiente (B) deslizando-o
com a rosca sem-fim (E) no seu interior; assegure-se de que a ranhura frontal de referéncia do
recipiente encaixe na guia correspondente no corpo do aparelho. Deslize o recipiente até que a
ranhura posterior se blogueie no pino debaixo da alavanca (L) (Fig. 4).

- Bloqueie o recipiente (B) posicionado corretamente, rodando a alavanca de bloqueio (L) para
baixo (Fig. 5).

- Posicione a grelha (G) sobre a bandeja de recolha de gotas (H) (Fig. 6). Insira a bandeja na parte
frontal do aparelho, debaixo do painel de comandos (Fig. 7).

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

ATENGAO: Antes de colocar o aparelho para funcionar, assegure-se de que esta perfeitamente

montado e que todos os componentes foram corretamente bloqueados.

ATENGAO: Nunca abaixe a alavanca de desbloqueio (L) durante o funcionamento.

- Prepare os ingredientes da receita, misture-os e triture-os uniformemente e, por fim, verta-os no
recipiente.

- Ligue aficha do aparelho & tomada; acender-se-a o indicador no bot&o de ativagéo (10), indicando
que o aparelho esta ligado. Abra a tampa (A) posicionada na parte superior (Fig. 8).

- Verta os ingredientes triturados através da tampa (A) e volte a feché-la.

Nota: Para o funcionamento, é necessaria uma quantidade minima de 0,5 litros e maxima de 1,6

litros de ingredientes.

ATENGAO: Verta apenas ingredientes liquidos. N&o adicione gelo nem ingredientes sélidos como
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gelados, bolachas, pepitas de chocolate ou fruta congelada. N&o adicione ingredientes quentes.

- Prima o botéo de ativagdo (10) durante 3 segundos; todos os botdes das fungdes acender-se-ao.

- Prima o botdo da fungdo desejada; o botdo selecionado ficara sempre iluminado enquanto os
restantes apagados. Aguarde 3 segundos; o aparelho iniciara automaticamente o funcionamento.

- Acada fungao corresponde uma temperatura predefinida para obter a consisténcia ideal. Contudo,
durante o funcionamento, é possivel ajustar a temperatura utilizando o botdo de aumento (1), para
bebidas mais fluidas, ou o botdo de diminuicdo (12), para obter bebidas mais densas e frias.
Os indicadores de temperatura (2) acender-se-a0 e piscardo enquanto a bebida esta a congelar
até ao nivel selecionado.
Quando a bebida atingir a temperatura desejada, a luz da fungéo permanecera fixa e o aparelho
emitira trés sinais sonoros; neste ponto, continuara a funcionar para manter a bebida na tempe-
ratura ideal e pronta para ser extraida.

- Apreparacéo das bebidas pode demorar entre 6 minutos (Chilled Juice) e 60 minutos, dependen-
do do programa, dos ingredientes, do volume e da temperatura inicial.

Fungéo Temperatura Utilizagao
predefinida
Chilled Juice (sumo frio) * 6°C Sumo de fruta, sidra de maga.
Milkshake (batido) -3°C Bebidas & base de leite e cremosas.
Leite com chocolate, batidos.
Frappé (frapé) -4°C Bebida densa a base de varios
ingredientes.
Ice cream (gelado) -6°C Nata, leite gordo, aglcar e aromas.
Spiked slush (granizado alcodli- -7°C Bebidas com teor alcodlico.
co) Margarita, Cuba Libre...
Slush (granizado) 2°C Refrigerantes e bebidas néo alcoodli-
cas.

* esta fung@o permite arrefecer rapidamente sumos e refrigerantes.

— Durante o funcionamento, ao premir o botao (10) durante 3 segundos, o aparelho entrara no modo
stand-by; este modo tem uma duragdo de 180 segundos, durante os quais funcionara apenas
0 motor e ndo o compressor, apos o que o aparelho desligar-se-a automaticamente. Ao premir
novamente o botéo (10), o aparelho retomara o funcionamento.

— No modo stand-by, ao premir repetidamente o botdo de ativagdo do inicio retardado (11), é
possivel definir o horario de inicio do funcionamento; o horario, visivel no visor, pode variar entre
um minimo de 1 hora e um maximo de 12 horas. Quando o horério programado for atingido, 0
aparelho iniciara o funcionamento.

— Com o aparelho em funcionamento, coloque um copo sobre a bandeja de recolha de gotas, cen-
trado debaixo do orificio de saida do produto (D); rode a alavanca (C) no sentido do ponteiro do
relégio para baixo, para extrair a bebida (Fig. 9). Levante novamente a alavanca (C) para terminar
a extragdo do produto.

Nota: ndo desative a fungdo selecionada até que toda a bebida gelada tenha sido extraida.
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- No final de cada fung&o, o aparelho emitira trés sinais sonoros, mas continuara a manter a bebida
a temperatura fria; caso a temperatura aumente, o compressor retomara o funcionamento para
manter a bebida gelada na temperatura ideal e pronta para ser servida.

- Prima o bot&o (10) para desligar o aparelho.

ATENGAO: Utilize o aparelho por um maximo de 12 horas.

ATENGAO: Cada vez que o aparelho & ligado, é necessario aguardar pelo menos 3 minutos. N&o

ligue e desligue repetidamente o aparelho para evitar danos; sempre que o compressor se desligar,

o arrefecimento sera suspenso durante 3 minutos para sua protecao.

ATENGAO: Este aparelho esta equipado com um sistema de seguranca que previne danos no motor

e no sistema de acionamento; em caso de sobrecarga, o motor sera temporariamente desativado.

Deixe o aparelho arrefecer durante cerca de 15 minutos. Assegure-se de que ndo é excedida a

capacidade maxima do recipiente e ndo adicione gelo nem ingredientes sdlidos como fruta, gelado

ou fruta congelada, ou ingredientes quentes.

CONSELHOS

- Todas as bebidas devem conter pelo menos 10% de agucar, idealmente 13-15%. Eventuais
adogantes dietéticos ndo contribuem para atingir a percentagem necessaria de agucar. Consulte
o rotulo nutricional da bebida para assegurar que o teor de agucar cumpra 0s requisitos minimos
recomendados abaixo:

500 ml de ingredientes > minimo 50 g de agUcar (ideal 65 g)

1,5 L de ingredientes > minimo 150 g de agucar (ideal 190 g)

- Quando se utiliza a fungdo Spiked Slush, o teor alcodlico deve estar entre 2,8% e 15%. Para
preparar cocktails gelados, consulte as indicagdes abaixo relativamente ao contetido de bebidas
alcodlicas (vodka, tequila, etc.) para o volume total da receita:

500 ml de bebida > maximo 70 ml de bebida alcodlica

1 L de bebida > méximo 140 ml de bebida alcodlica

1,5 L de bebida > maximo 210 ml de bebida alcodlica

- Pararesultados ideais, arrefega os liquidos ou os ingredientes triturados antes de os introduzir no
recipiente.

- Para obter resultados ainda mais gelados, arrefega os copos antes de servir a bebida.

Fungao de autolimpeza do aparelho

Desmonte o aparelho em todos os seus componentes, executando em sentido inverso as operagdes

de montagem descritas anteriormente.

- Extraia toda a bebida gelada restante, rodando a alavanca (C) no sentido do ponteiro do reldgio
para baixo, e interrompa a fungao premindo o botao correspondente.

- Inicie a fungao de autolimpeza premindo o botéo (9).

- Adicione agua morna (ndo superior a 60°C) pela tampa (A) até a linha de enchimento maximo do
recipiente (B) (1,6 litros).

- Apos cerca de 3 minutos, o ciclo de autolimpeza terminara automaticamente. Coloque uma tigela
sobre a grelha e extraia toda a agua.

- Prima o bot&o (10) para desligar o aparelho.

Nota: se necessario, repita a operacgdo até que a bebida congelada seja completamente expulsa
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do aparelho.

Nota: apos efetuar o ciclo de autolimpeza, lave todos os componentes a mao para ndo danificar o
revestimento, ou na maquina de lavar loi¢a, mas sem escolher programas com ciclo de secagem
aquecido.

LIMPEZA

ATENGAO: NUNCA MERGULHE O CORPO DO APARELHO, A FICHA OU O CABO ELETRICO EM

AGUA OU OUTROS LIQUIDOS; PASSE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESSAS PARTES.

ATENGAO: Para prolongar a vida util do aparelho, lave todos os componentes & méo, de modo

a ndo danificar o revestimento, ou na maquina de lavar loiga, evitando programas com ciclo de

secagem aquecida.

Desmonte o aparelho em todos os seus componentes, executando em sentido inverso as operagdes

de montagem descritas anteriormente.

- Lave todos os componentes com agua quente e detergente. Enxague e seque cuidadosamente
antes de utilizar. Os componentes sdo lavaveis na maquina de lavar loiga, mas n&o devem ser
lavados com ciclo de secagem aquecido.

- Retire do aparelho a tampa e a rosca sem-fim e proceda, se necessario, ao esvaziamento da
bandeja de recolha de gotas.

- Por baixo do evaporador existe um orificio (O) que permite o escoamento de eventuais gotas
ou residuos para a bandeja de recolha de gotas (H). E fornecida uma mola de limpeza (P) para
remover quaisquer residuos depositados nesse orificio.

- Se necessario, é possivel inserir a mola de limpeza (P) no orificio (O) de drenagem da agua, por
baixo do evaporador, e mové-la para cima e para baixo varias vezes, de modo a evitar que o
orificio de drenagem fique obstruido (Fig. 10).

- Limpe o painel de comandos, o corpo do aparelho e o evaporador com um pano macio. Deixe
secar completamente antes da utilizag&o.

RESOLUCAO DE AVARIAS

A BEBIDA NAO SAI GELADA?

Se a sua receita ndo atingiu a consisténcia desejada apds 60 minutos, aumente a temperatura de
um nivel. Aguarde 10-15 minutos para testar a consisténcia da receita.

A BEBIDA NAO SAI?
Certifique-se de que o aparelho esta em funcionamento. Para uma extragdo mais fluida, reduza o
nivel de temperatura. As bebidas geladas mais faceis de beber serao extraidas de forma mais fluida.

ERROS NO VISOR:

EO > O microinterruptor néo esta fechado; o recipiente ndo esta corretamente montado.

E1 > A sonda de temperatura esta em circuito aberto.

E2 > A sonda de temperatura estad em curto-circuito.

E3 > O motor bloqueia 5 vezes numa hora; remova os objetos presos, aguarde 15 minutos, reinicie
a maquina (se a rosca estiver bloqueada, o motor deixara de funcionar); depois, 0 compressor per-
manecera desligado durante pelo menos 3 minutos.

- > O arrefecimento esta demasiado baixo; aumente a temperatura de um nivel.
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RECEITAS

GRANIZADO DE COLA

1 L de cola fria com pelo menos 10% de agucar (n&o use versdes light ou “Zero”).

Verta a cola no recipiente.

Selecione SLUSH (granizado). O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal
para uma consisténcia perfeita.

Se necessario, regule a temperatura.

Quando o granizado estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros. Sirva a bebida.
ALTERNATIVAS: refrigerantes e bebidas nédo alcodlicas agucaradas (limonada, soda-limonada,
ginger ale...).

GRANIZADO TROPICAL

1,5 L de sumo de fruta sabor Tropical, bem frio

Verta 0 sumo no recipiente.

Selecione SLUSH (granizado). O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal
para uma consisténcia perfeita.

Se necessario, regule a temperatura.

Quando o granizado estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros. Sirva a bebida.
ALTERNATIVAS: qualquer sumo de fruta, limonada ou refrigerante: sumo de maga e canela moida,
sumo de banana e cacau em po.

FROZEN COCKTAIL DE VODKA E SUMO DE PERA

1,2 L de sumo de fruta de pera frio

150 ml de vodka

Misture os ingredientes numa tigela.

Verta o contetido no recipiente.

Selecione SPIKED SLUSH (granizado alcodlico).

O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal para uma consisténcia perfeita.
Se necessario, regule a temperatura.

Quando o cocktail estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros. Sirva a bebida.
ALTERNATIVAS: Use cola e rum para um Cuba Libre, Tequila e sumo de laranja e lima para
Margarita, ou Bitter, vinho frisante e sumo de laranja para um Spritz.

Atengao: nestes casos, respeite sempre a percentagem maxima de alcool e a minima de agucar. Se
necessario, adicione agucar.

GELADO DE BAUNILHA

A dose recomendada para fazer o gelado € 1,2 | (o intervalo de processamento é entre 1 e 1,3 |,
sendo 1,2 | o ideal).

500 ml de leite gordo frio

500 ml de natas frescas frias

200 g de agucar

1 frasco de extrato de baunilha

Para o modo de preparagao, consulte o folheto de instrugdes.

Nota: o programa ICE CREAM (GELADOQ) nao deve ser utilizado com menos de 1 1.
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MILKSHAKE DE CACAU E CARAMELO

600 ml de leite gordo frio

300 ml de natas frescas frias

20 g de cacau em pd

1 ampola de extrato de baunilha

150 ml de xarope de caramelo (normal ou salgado)

Misture os ingredientes numa tigela.

Verta 0 contelido no recipiente.

Selecione MILKSHAKE.

O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal para uma consisténcia perfeita.
Se necessario, regule a temperatura.

Quando o milkshake estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros.
Decore com natas, topping de caramelo e alguns gréos de sal. Sirva o batido.

FRAPE DE CAFE

400 ml de leite gordo frio

200 ml de natas frescas frias

200 ml de café preto frio

150 g de agucar

Misture os ingredientes numa tigela.

Verta 0 conteido no recipiente.

Selecione FRAPPE.

O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal para uma consisténcia perfeita.
Se necessario, regule a temperatura.

Quando o frapé estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros.
Decore com natas e topping de chocolate ou canela. Sirva o frapé.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.
13.
14.
15.
16.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.
Het apparaat kan gebruikt worden door kinderen ouder dan 8 jaar en door perso-
nen met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten, of door perso-
nen zonder ervaring of de nodige kennis hebben over het gebruik mits ze onder
toezicht staan of nadat ze aanwijzingen hebben gekregen om het apparaat veilig
te kunnen gebruiken en de gevaren die hierbij bestaan hebben ingezien. Kinderen
mogen niet met het apparaat gaan spelen. De handelingen voor reinigen en het
onderhoud kunnen door kinderen uitgevoerd worden mits ze onder toezicht staan.
U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

DOMPEL DE BODY VAN HET APPARAAT, DE STEKKER EN HET
STROOMSNOER NOOIT ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN.
GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE SCHOON TE MAKEN.

OOKALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.

Zorg ervoor dat het apparaat perfect in elkaar is gezet voordat u het aan zet.
Laat het apparaat niet leeg draaien.

RAAK DRAAIENDE INTERNE DELEN NIET AAN.

Geen bevroren fruit, groenten of ijs in het apparaat doen.

Geen warme ingrediénten in het apparaat doen.
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17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

De container niet verder vullen dan de lijn MAX FILL.

Het apparaat nooit onbewaakt laten tijdens het gebruik.

Voordat u het apparaat gebruikt, controleert u of alle instrumenten uit de con-
tainer zijn gehaald. In de container achtergebleven instrumenten kunnen niet
alleen deze laatste beschadigen maar ook persoonlijk letsel en schade aan
materiaal veroorzaken.

Verplaats het apparaat niet met het handvat. Pak het hiervoor aan beide zijden
onder het motorgedeelte beet.

Verwerk geen harde, losse ingrediénten en geen ijs. Dit apparaat is niet bedoeld
om te werken met bevroren stukken fruit, grote stukken ijs of ijsblokjes.

Houd het apparaat altijd verticaal.

Laat nadat u het voor het eerst uit de verpakking heeft gehaald het apparaat
minstens 2 uur verticaal rusten voordat u het in gebruik neemt, zodat de koel-
middelen in het luchtkoelsysteem tot rust kunnen komen en de beste prestaties
kunnen garanderen.

Als u het apparaat gebruikt, zorg er dan voor dat het minstens tien centimeter
van wanden verwijderd is.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd
zijn, of als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt
liggend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de Constructeur
of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door een persoon die
over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt voorkomen.

Dit apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik en dergelijke zoals:

- keukenzone voor personeel van winkels, kantoren en dergelijke werkruimtes;
- voor het gebruik door gasten van een hotel, motel en dergelijke onderkomens;
- bed and breakfast;

- catering en dergelijke aktiviteiten maar niet in detailhandel.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de produ-
cent zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar bren-
gen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
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31

32.

33.

34.

35.
36.

37.

vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

. Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-

renbron kunnen zijn.

Geen explosieve stoffen, zoals spray-spuitbueen in het ontvlambare gedeelte
van het apparaat zetten.

Controleer dat de ventilatieopeningen aan de zijkant van het apparaat of inge-
bouwd in de struktuur niet verstopt zijn.

Geen mechanische systemen of dergelijke gebruiken die niet door de construc-
teur zijn aangegeven om het ontdooingsproces te versnellen .

De koelcircuits niet beschadigen.

Geen elektrische apparatuur in de voedingshouders gebruiken tenzij deze over-
eenkomen met hetgeen door de producent wordt aangeraden.

Opgelet, risico op brand. De koelleiding van dit apparaat bevat isobutaan
(R600a), een natuurlijk gas met een hoge graad van compatibiliteit met het milieu,
maar desondanks zeer ontvlambaar. Zorg ervoor dat tijdens het transport en de
installatie van het apparaat geen enkele component van de koelleiding beschadigd
raakt. Als de koelleiding beschadigd raakt, gebruik dan geen vrije viammen of ande-
re ontstekingsbronnen en ventileer de ruimte waarin het apparaat staat grondig.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

Stroomverbruik in stand-bymodus met statusweergave: 0,7 W

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (AFB. 1)

r— I TMTMmMmoOooO WX

o=z

Vulklep voor de ingrediénten Bedieningspaneel:

Container 1 Toets hogere temperatuur
Dispenserhendel 2 Temperatuurleds
Dispenseropening 3 Slush (granita)

Transportschroef 4 Spiked slush (granita met alcohol)
Dop 5 lce cream (roomijs)

Rooster voor druppelkuipje 6  Milkshake zonder roomijs
Druppelkuipje 7 Milkshake

Verdamper 8  Chilled juice (koud vruchtensap)
Hendel voor blokkering / deblokkering con- 9 Toets voor automatische reiniging
tainer 10 Toets inschakeling / stand by / uitschakeling
Body van het apparaat 11 Toets getimede inschakeling
Bedieningspaneel met display 12 Toets lagere temperatuur

Afvoeropening voor het water
Schraapveer
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VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT

OPGELET: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN BEDRIJF IS, HAALT U DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT

OF MONTEERT OF HET REINIGT.

- Was alle componenten met warm sop. Spoel en droog het apparaat grondig voordat u het gebruikt.
De componenten kunnen in de vaatwasmachine maar mogen niet worden gewassen met een
cyclus met hete lucht om te drogen.

- Reinig het bedieningspaneel, de body van het apparaat en de verdamper met een zachte doek.
Laat alles volledig drogen voordat u het apparaat gebruikt.

OPGELET: Laat het apparaat minstens 2 uur voordat u het gebruikt rechtop op het werkblad

staan. Op deze manier komt het koelmiddel in de condensor tot rust voor een veilig en opti-

maal gebruik.

HET APPARAAT ASSEMBLEREN

OPGELET: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN BEDRIJF IS, HAALT U DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT

OF MONTEERT OF HET REINIGT.

BELANGRIJK: Zet het apparaat altijd op een vlakke ondergrond waarop de compressor de het

beste werkt.

- Schuif de transportschroef (E) op de verdamper (1) tot aan de aanslag tegen de pakking (Afb. 2).

- Schuif de dop (F) onder de verdamper (1) in de daarvoor bedoelde geleiders (Afb. 3).

- Laat de dispenserhendel (C) naar boven staan en installeer de container (B) met de transport-
schroef (E) erin. Zorg ervoor dat het referentie-uitsteeksel op de container in de daarvoor bedoelde
geleider op de body van het apparaat zit. Verschuif de container totdat het uitsteeksel achteraan
op de pin onder de hendel (L) blokkeert (Afb. 4).

- Blokkeer de container (B) in deze stand. Draai hiervoor de blokkeerhendel (L) naar onder (Afb. 5).

- Plaats het rooster (G) op het druppelkuipje (H) (Afb. 6). Installeer het druppelkuipje aan de voor-
kant van het apparaat onder het bedieningspaneel (Afb. 7).

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

OPGELET: Zorg ervoor dat het apparaat perfect in elkaar is gezet voordat u het aan zet en contro-

leer of alle componenten goed zijn geblokkeerd.

OPGELET: Zet de deblokkeerhendel (L) nooit naar onder terwijl het apparaat werkt.

- Bereid alle ingrediénten voor het recept voor, meng ze en blender ze en giet het homogene meng-
sel in de container.

- Zodra u de stekker in het stopcontact steekt, gaat het lampje op de inschakeltoets (10) branden
om te signaleren dat het apparaat aan staat. Open de klep (A) in de bovenkant van het deksel (B)
(Afb. 8).

- Giet de geblenderde ingrediénten in het apparaat via de vulklep (A) en sluit de klep.

Opmerking: Voor de werking is minimum 0,5 liter ingrediénten vereist; maximum 1,6 liter.

OPGELET: Vul het apparaat alleen met vioeibare ingrediénten. Voeg geen ijs of harde ingrediénten

toe zoals roomijs, biscuitjes, chocoladedruppels of bevroren fruit toe. Voeg geen warme ingrediénten

toe.
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- Druk 3 seconden lang de inschakeltoets (10) in, waarna alle functietoetsen gaan branden.

- Druk op de toets van de gewenste functie. De geselecteerde toets brandt constant; de andere
gaan uit. Wacht 3 seconden. Het apparaat begint automatisch te werken.

- Bij elke functie hoort een vast ingestelde temperatuur voor een ideale consistentie. U kunt echter

terwijl het apparaat werkt de temperatuur regelen met de toets voor een hogere temperatuur (1)
voor minder koude dranken of met de toets voor een lagere temperatuur (12) voor een dikkere en
koudere drank.
De temperatuurleds (2) gaan branden en knipperen terwijl de drank op de ingestelde temperatuur
wordt gebracht en gekoeld. Zodra de gekoelde drank de gewenste temperatuur bereikt, gaat het
lampje van de functietoets vast branden en laat het apparaat drie signalen horen. Vanaf nu werkt het
apparaat alleen om de gekoelde drank op de ideale temperatuur en klaar voor gebruik te houden.

- De bereiding van de dranken kan van 6 minuten (Chilled juice) tot 60 minuten duren afhankelijk
van het programma, de ingrediénten, het volume en de begintemperatuur.

Functie Ingestelde Gebruik
temperatuur

Chilled Juice (gekoeld vruchtensap) * 6°C Vruchtensap, appelcider

Milkshake -3°C Romige dranken met melk.
Chocolademelk, milkshake

Milkshake zonder roomijs -4°C Dikkere drank met diverse ingre-
diénten

Ice cream (roomijs) -6°C Room, volle melk, suiker, smaakstof-
fen

Spiked slush (granita met alcohol) -1°C Drank met alcohol Margarita, Cuba
Libre....

Slush (granita) 2°C Soft drinks (Cola, alcoholvrije drank

met citroen of sinaasappel...), limonade
* met deze functie worden vruchtensappen en soft drinks snel gekoeld.

- Druk tijdens de werking de toets (10) 3 seconden lang in om het apparaat in stand-by te zetten.
De stand-by duurt 180 seconden. In deze modus draait alleen de motor en draait de compressor
niet. Na deze tijdspanne schakelt het apparaat automatisch uit. Als u drukt opnieuw de toets (10)
indrukt, begint het apparaat weer te werken.

- Tijdens de stand-by kunt u met de toets “getimede inschakeling” (11) het apparaat getimed laten
inschakelen. De tijd voor het inschakelen verschijnt op het display en kan variéren van minimum
1 uur tot een maximum van 12 uren. Zodra het tijdstip voor het inschakelen wordt bereikt, begint
het apparaat te werken.

- Zet terwijl het apparaat werkt een beker op het druppelkuipje onder de dispenseropening (D) en
draai de hendel (C) rechtsom naar onder om de beker te vullen (Afb. 9). Zet de hendel (C) weer
naar boven om te stoppen met vullen.

Opmerking: Schakel de ingestelde functie pas uit als de container met gekoelde drank helemaal

leeg is.
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- Zodra een functie eindigt, laat het apparaat drie signalen horen maar zal het de gekoelde drank
op temperatuur houden; als die temperatuur hoger wordt, begint de compressor weer te werken
om de gekoelde drank op de ideale temperatuur en klaar voor gebruik te houden.

- Druk op de toets (10) om het apparaat uit te schakelen.

OPGELET: Laat het apparaat maximum 12 uur werken.

OPGELET: Telkens als u het apparaat opstart, moet u minstens 3 minuten wachten. Schakel het

apparaat niet herhaaldelijk in en uit. Hiermee kunt u het beschadigen. Telkens als de compressor

stopt, blijft het apparaat nog 3 minuten lang werken om zichzelf te beschermen.

OPGELET: Dit apparaat is uitgerust met een beveiliging om schade aan de motor en de werking

te voorkomen; in geval van overbelasting wordt de motor tijdelijk uitgeschakeld. Laat het apparaat

ongeveer 15 minuten afkoelen. Zorg ervoor dat u de maximum inhoud van de container niet over-
schrijdt en voeg geen ijs of harde ingrediénten toe zoals fruit, roomijs of bevroren fruit of warme
ingrediénten.

TIPS

- Elke drank moet minstens 10% suiker bevatten, beter nog 13-15%. Eventuele zoetmakers zijn niet
voldoende om de nodige suikerconcentratie te bereiken. Lees het etiket met de voedingswaarden
van de drank om te controleren of het suikergehalte voldoet aan de hierna volgende minimum
voorwaarden:

500 ml ingrediénten > minimum 50 g suiker (ideaal is 65 g)

1,5 lingrediénten > minimum 150 g suiker (ideaal is 190 g)

- Als u de functie Spiked Slush gebruikt, moet het alcoholgehalte tussen 2,8% en 15% bedragen.
Om gekoelde cocktails te bereiden, leest u de aanwijzingen hieronder voor het gehalte aan sterke
alcohol (vodka, tequila, enz.) voor een totale inhoud van het recept:

500 ml drank > maximum 70 ml sterke drank

1 | drank > maximum 140 ml sterke drank

1,5 | drank > maximum 210 ml sterke drank

- Voor optimale resultaten koelt u de vloeistoffen of geblenderde vruchten voordat u ze in de con-
tainer giet.

- Voor nog koelere resultaten koelt u de glazen voordat u de gekoelde drank erin giet.

Automatische reiniging van het apparaat

Demonteer alle componenten van het apparaat in de omgekeerde beschreven volgorde om ze te monteren.

- Laat alle gekoelde drank uit het apparaat komen. Draai hiervoor de hendel (C) rechtsom naar
onder en onderbreek de werking met de toets.

- Start de functie voor automatisch reinigen met de toets (9).

- Voeg middelwarm water toe (niet warmer dan 60°C) via de klep (A) tot aan de maximum aandui-
ding op de container (B) (1,6 liter).

- Na ongeveer 3 minuten eindigt de automatische reiniging automatisch. Plaats een beker op het
rooster en voer er al het water in af.

- Druk op de toets (10) om het apparaat uit te schakelen.

Opmerking: herhaal indien nodig de reiniging totdat de gekoelde drank volledig uit het apparaat is

afgevoerd.
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Opmerking: na een reinigingscyclus, wast u alle componenten met de hand om de buitenlagen niet
te beschadigen, of in de vaatwasmachine maar niet met een programma dat droogt met hete lucht.

SCHOONMAKEN

OPGELET: DOMPEL DE BODY VAN HET APPARAAT, DE STEKKER EN HET STROOMSNOER

NOOIT ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN. GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM

ZE SCHOON TE MAKEN.

OPGELET: Voor een langere levensduur van het apparaat wast u alle componenten met de hand

om de buitenlagen niet te beschadigen, of in de vaatwasmachine maar niet met een programma dat

droogt met hete lucht.

Demonteer alle componenten van het apparaat in de omgekeerde beschreven volgorde om ze te

monteren.

- Was alle componenten met warm sop. Spoel en droog het apparaat grondig voordat u het gebruikt.
De componenten kunnen in de vaatwasmachine worden gewassen maar mogen niet worden
gedroogd met hete lucht.

- Haal de dop en de schroef uit het apparaat en maak eventueel het druppelkuipje leeg.

- Onder de verdamper zit een afvoeropening (O) waarlangs eventuele druppels/resten in het drup-
pelkuipje (H) kunnen vallen. Samen met het apparaat wordt een schraapveer (P) geleverd om
eventuele resten uit de opening zelf te verwijderen.

- Indien nodig kunt u de schraapveer (P) in de afvoeropening voor het water (O) onder de verdamper
enkele keren op en neer bewegen om te voorkomen dat de afvoeropening verstopt raakt (Afb. 10).

- Reinig het bedieningspaneel, de body van het apparaat en de verdamper met een zachte doek.
Laat alles volledig drogen voordat u het apparaat gebruikt.

PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

DE DRANK IS NIET GEKOELD?

Als de drank van uw recept na 60 minuten niet de gewenste consistentie heeft, zet u de temperatuur
1 stand hoger. Wacht 10-15 minuten om de consistentie van de drank te testen.

KOMT ER GEEN DRANK UIT HET APPARAAT?
Controleer of het apparaat ingeschakeld is. Zet de temperatuur lager om de drank beter af te voeren.
Gekoelde dranken laten zich gemakkelijker drinken als ze beter worden afgevoerd.

FOUTEN OP HET DISPLAY:

EO > De microschakelaar is niet gesloten, de container is niet goed gemonteerd.

E1 > De temperatuurvoeler heeft een onderbroken circuit.

E2 > Het circuit van de temperatuurvoeler is kortgesloten.

E3 > De motor blokkeert 5 keer in een uur; verwijder vastgelopen materiaal, wacht 15 minuten, start
het apparaat opnieuw (als de transportschroef geblokkeerd is, valt de motor uit); de compressor
werkt minstens 3 minuten lang niet.

---- > Te zwakke koeling, temperatuur 1 stand hoger zetten.

- 66 -



RECEPTEN

GRANITA MET COLA

1 | gekoelde Cola met minstens 10% suiker (dus geen light of “Zero”)

Giet de cola in de container.

Selecteer SLUSH (GRANITA). Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor
een perfecte consistentie is bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de frozen drink klaar is, laat het apparaat drie signalen horen. Serveer de drank.
ALTERNATIEVEN in de plaats van Cola: soft drinks en gesuikerde alcoholvrije dranken (limonade,
soda, ginger ale...).

GRANITA TROPICAL

1,5 | koud vruchtensap met de smaak Tropical

Giet het sap in de container.

Selecteer SLUSH (GRANITA). Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor
een perfecte consistentie is bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de frozen drink klaar is, laat het apparaat drie signalen horen. Serveer de drank.
ALTERNATIEVEN: elke soort vruchtensap, limonade en soft drink: appelsap met kaneelpoeder,
vruchtensap met banaan en cacaopoeder.

FROZEN COCKTAIL VODKA EN PERENSAP

1,2 | koud perensap

150 ml Vodka

Meng de ingrediénten in een kom.

Giet de inhoud in de container.

Selecteer SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor een perfecte consistentie is
bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de frozen cocktail klaar is, laat het apparaat drie signalen horen. Serveer de drank.
ALTERNATIEVEN: gebruik Cola e rum voor Cuba Libre, Tequila, sinaasappelsap en lime voor een
Margarita, of Bitter, schuimwijn en sinaasappelsap voor een frozen Spritz.

Let in deze gevallen op het maximum percentage alcohol en het minimum percentage suiker. Voeg
indien nodig suiker toe.

VANILLEROOMIJS

Is de aanbevolen dosis voor roomijs 1,2 | (aanbevolen range voor de bereiding is 1 tot 1,3 |, ideaal
is1,21)

500 ml koude volle melk

500 ml koude verse room

200 g suiker

2/3 theelepels vanille-extract
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Zie voor de bereiding de aanwijzingen in het boekije.
Opmerking: Het programma ICE CREAM (ROOMIJS) mag niet met minder dan 1 | werken.

MILKSHAKE MET CACAO EN KARAMEL

600 ml koude volle melk

300 ml koude verse room

20 g cacaopoeder

1 dosis vanille-extract

150 ml karamelsaus (normale of gezoute)

Meng de ingrediénten in een kom.

Giet de inhoud in de container.

Selecteer MILKSHAKE.

Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor een perfecte consistentie is
bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de milkshake klaar is, laat het apparaat drie signalen horen.

Werk af met room, karamel-topping en een snufie zout. Serveer de drank.

KOFFIE-FRAPPE

400 ml koude volle melk

200 ml koude verse room

200 ml zwarte koude koffie

150 g suiker

Meng de ingrediénten in een kom.

Giet de inhoud in de container.

Selecteer FRAPPE'.

Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor een perfecte consistentie is
bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de frappé klaar is, laat het apparaat drie signalen horen.

Werk af met room en een topping van chocolade of kaneel. Serveer de drank.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt
andet:

1.
2.

3.
4.

152

10.

1.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Veer sikker pa at apparatets speending svarer til den der findes i dit el-net.

Efterlad ikke apparatet uovervaget nar det er tilsluttet el-nettet; frakobl det efter hvert
brug.

Stil ikke apparatet ovenpa eller i naerheden af varmekilder.

Apparatet skal, nar det anvendes, stilles pa en vandret flade, der er stabil og godt
belyst.

Udseet ikke apparatet for vejrmaessige pavirkninger (regn, sol, osv.).

Sarg for at el-ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.

Apparatet ma anvendes af barn fra de 8 ar og op efter, og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uden erfaring eller den ngdvendige
viden, blot de overvages eller efter at de har modtaget vejledning i apparatets sikre
brug, og har forstaet farerne der er forbundet hertil. Barn ma ikke bruge apparatet til
deres leg. Rengarings- og vedligeholdelsesoperationerne ma kun foretages af barmn,
hvis de overvages pa passende vis.

Det er vigtigt at overvage barn, sa man er sikker pa de ikke leger med apparatet.
DYP ALDRIG APPARATLEGEMET, STIKKET OG ELLEDNINGEN | VAND ELLER
ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.

TRAK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE
BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER
INDEN DU G@R APPARATET RENT.

Veer altid sikker pa at have godt tgrre hander inden du bruger eller justerer knap-
perne der findes pa apparatet, eller inden du rarer ved stikket og stremforsynings-
elementerne.

Du skal sikre dig, at apparatet er perfekt samlet, inden det saettes i gang.

Lad ikke apparatet fungere tomt.

R@R ALDRIG VED DELE | BEVAGELSE.

Kom ikke frossen frugt, dybfrosne grentsager eller is i apparatet.

Kom ikke varme ingredienser i apparatet.

Fyld ikke beholderen udover MAX FILL-linjen.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i brug.

Du skal sikre dig, at samtlige redskaber er fiernet fra beholderne inden brug. Hvis du
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20.
21.
22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

32.

ikke fierner redskaberne kunne dette medfare gdeleeggelse af beholderen, leesioner
pa personer og materielle skader.

Flyt ikke apparatet ved at tage det i handtaget. Tag om apparatet i begge sider,
under motorbasen.

Bearbejd ikke harde eller isede ingredienser. Apparatet er ikke designet til at bear-
bejde lgs frossen frugt, solide isblokke eller isterninger.

Hold altid apparatet i lodret position.

Nar apparatet er pakket ud for farste gang, skal du sikre dig, at det har staet i lodret
position i mindst 2 timer inden det bruges, for at gare det muligt for keleolierne at
seette sig i klimaanleegget og opna den bedste ydeevne.

Nar apparatet anvendes, skal du sikre dig, at begge sider og bagsiden har en
afstand pa mindst ti centimeter fra veeggen.

For at treekke stikket ud, skal man tage direkte om det og treekke det ud af stikkon-
takten pa veeggen. Treek det aldrig ud ved at hive det i ledningen.

Brug ikke apparatet hvis el-ledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis selve
apparatet er defekt; i dette tilfeelde skal det bringes til det naermeste Autoriserede
Assistancecenter.

Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den skiftes ud af fabrikanten eller af en af
dennes tekniske assistanceservice eller under alle omstaendigheder af en person
med lignende kvalifikationer, saledes at enhver risiko forhindres.

Apparatet er designet til hjemligt eller lignende brug, sasom:
madlavningsomrade til butikspersonale, kontorer eller andre arbejdsmaessige
omrader;

til brug pa hoteller, moteller eller andre indlogeringsfaciliteter;

bed and breakfast;

catering og andre lignende aktiviteter, uden detailhandel.

Eventuelle eendringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt er autoriserede af fabri-
kanten, kunne medfare forfald af de sikkerhedsmaessige forhold og af garantien
for brugeren.

Safremt man ensker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gere
dette ubrugeligt ved at skeere el-ledningen over. Derudover anbefales det ogsé at
uskadeliggere de dele af apparatet der kunne udgere en fare, iseer for barn der
kunne bruge apparatet til deres lege.

Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor barmns raekkevidde, eftersom at
de udger en potentiel farekilde.

Stil ikke eksplosive genstande, som sprayflasker, sammen med apparatets
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anteendelige drivmiddel.

33. Veer sikker pa at ventilationsabningerne der er placerede pa apparatets ydre del
eller i den integrerede struktur, er uden tilstopninger.

34. Brug ikke mekaniske anordninger eller af anden type, der ikke er angivet af fabri-
kanten, for at gare optgningsprocessen hurtigere.

35. Beskadig ikke kglekredsen.

36. Brug ikke el-apparater inden i fadevarebeholderne, medmindre de modsvarer det
der anbefales af fabrikanten.

37. A Bemaerk, risiko for brand. Apparatets kalekredslagb indeholder isobutan
(R600a), en miljgvenlig naturgas der dog er anteendelig. Under apparatets trans-
port og installation, ma kalekredslabets dele ikke beskadiges. Hvis kalekredslabet
beskadiges skal man undga frie flammer og anteendelseskilder, samt sgrge for
grundig udluftning af rummet, hvor apparatet findes.

GEM VEJLEDNINGERNE
Stremforbrug i standbytilstand med statusvisning: 0,7 W

BESKRIVELSE AF APPARATET (FIG. 1)

A Pafyldningslage til ingredienser Kommandopanel:

B  Beholder 1 Knap til temperaturforagelse

C Handtag til produktudigb 2 Temperaturindikatorer

D Hul til produktudigb 3 Slushice (granité)

E Snegl 4 Spiked slush (alkoholholdig granité)
F Prop 5 lce cream (is)

G Rist til drypbakke 6 Frappé

H Drypbakke 7 Milkshake

| Fordamper 8  Chilled juice (kold saft)

L Arm il lasning / udigsning af beholder 9  Knap til apparat-selvrensning

M Apparatlegeme 10 Knap til teending / standby / slukning
N Kommandopanel med display 11 Knap til aktivering forsinket start

O Hul til vandaflgb 12 Knap til temperaturformindskelse

P Rensefieder

INDEN BRUG

BEMARK: TREK ALTID STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE BRUGES,

INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R APPARATET RENT.
- Skyl alle komponenter med varmt vand og saebe. Skyl og ter grundigt inden brug. Bestanddelene kan
vaskes op i opvaskemaskinen, men de ma ikke vaskes med opvarmet tarringscyklus.

- Renger kommandopanelet, apparatlegemet og fordamperen med en blgd klud. Lad apparatet tgrre
helt inden brug.
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BEMARK: Far brug skal apparatet placeres i lodret position i mindst 2 timer. Det gor det muligt
for kelemidlet at sztte sig i kondensatoren, sa det kan give et optimalt og sikkert brug.

APPARATETS SAMLING

BEMAERK: TREK ALTID STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE

BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R

APPARATET RENT.

VIGTIGT: Placér altid apparatet pa en plan overflade, s kompressoren kan levere den bedste effekt.

- Installér sneglen (E) ved at lade den glide pa fordamperen (1) og veer samtidig sikker pa, at den kom-
mer helt i bund hen til teetningen (Fig. 2).

- Seet proppen (F) under fordamperen (1) ved at lade dem glide i skinnerne hertil (Fig. 3).

- Med handtaget til produktudigb (C) opadvendt skal du indseette beholderen (B) ved at lade sneglen (E)
glide ind i dens indre; serg for at indsaette den forreste referencetap pa beholderen i skinnen dertil pa
apparatlegemet. Lad beholderen glide til det bagerste hak lases pa tappen under armen (L) (Fig. 4).

- Las beholderen (B) i position ved at dreje lasearmen (L) nedad (Fig. 5).

- Placér risten (G) pa drypbakken (H) (Fig. 6). Seet drypbakken i apparatets forreste del, under kom-
mandopanelet (Fig. 7).

BRUGERVEJLEDNINGER

BEMZAERK: Inden apparatet seettes i brug, skal du sikre dig, at det er perfekt samlet og at alle bestand-

dele er korrekt last.

BEMARK: Szenk aldrig armen til udlgsning (L) under funktion.

- Forbered ingredienserne til opskriften, bland dem ensartet, og heeld dem i beholderen.

- Tilslut apparatets ledning til stikkontakten, kontrollampen il taending lyser (10), for at vise, at appara-
tet er teendt. Abn lagen (A), der er placeret pa lagets averste del (B) (Fig. 8).

- Heeld de blendede ingredienser i gennem pafyldningslagen (A) og luk det derefter.

Obs.: For at kunne fungere kraeves der en minimal ingrediensmaengde pa 0,5 liter; den maksimale

mangde er 1,6 liter.

BEMARK: Hzld kun flydende ingredienser i. Tilseet ikke is eller solide ingredienser som is, smakager,

chokoladedraber eller frossen frugt. Tilseet ikke varme ingredienser.

- Tryk knappen til teending (10) i 3 sekunder, alle funktionernes knapper lyser.

- Tryk knappen fil den funktion du @nsker; den valgte knap lyser konstant, mens de andre slukker. Vent
3 sekunder, apparatet starter automatisk sin funktion.

- Til hver funktion svarer en forudindstillet temperatur, som giver en ideel konsistens. Man kan dog

regulere temperaturen, ved at trykke pa knapperne til foragelse (1) til iskolde drikke til at nippe til,
eller formindskelse (12) til tykkere og kolde drikke.
Temperaturindikatorerne (2) lyser og blinker mens drikken er ved at fryse til det indstillede tempera-
turniveau. Nar den iskolde drik nar den enskede temperatur, lyser kontrollampen til denne funktion
vedvarende, og apparatet udsender ogsa tre akustiske signaler; pa dette sted fortsaetter apparatet
med at bevare din iskolde drik pa den ideelle temperatur, og den er Klar til at blive afgivet.

- Drikkens tilberedning kan kreeve fra 6 minutter (Chilled juice) til 60 minutter alt efter program, ingre-
dienser, maengde og starttemperatur.
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Funktion Temperatur: Anvendelse
forudindstillet

Chilled Juice (kold saft) * 6°C Frugtsaft, eeblecider

Milkshake -3°C Cremede mealkebaserede drikke.
Chokolademeelk, smoothie

Frappé -4°C Tyk drik pa basis af forskellige ingre-
dienser

Ice cream (is) -6°C Flade, sedmaelk, sukker og aromaer

SLUSHICE (GRANITE) -7°C Drikke med alkoholisk indhold.
Margarita, Cuba Libre....

Slushice (granité) 2°C Soft drinks (Cola, alkoholfri citron-
eller appelsindrik...), limonade

* denne funktion gar det muligt at afkele safter og softdrinks hurtigere.

- Under funktion vil apparatet treede i standby hvis knappen (10) trykkes i 3 sekunder; denne tilstand
har en varighed pa 180 sekunder, hvor kun motoren fungerer og ikke kompressoren, hvorefter appa-
ratet slukker automatisk. Ved igen at trykke knappen (10) genoptager apparatet funktionen.

- | standby-tilstand kan du, ved at trykke knappen til forsinket start gentagne gange (11), indstille funk-
tionens starttid; klokkesleettet, der ses pa displayet, kan variere fra et minut til 1 time til maksimalt 12
timer. Nar tidspunktet til den forsinkede start nas, starter apparatet med at fungere.

- Med apparatet i funktion skal du stille en kop pa drypbakken under hullet til produktudigbet (D) og
dreje armen (C) med uret nedad for at lade drikken lgbe ud (Fig. 9). Laft armen (C) igen for at afslutte
produktets afgivning.

Obs.: deaktivér ikke den indstillede funktion, sa leenge hele den iskolde drik ikke er blevet afgivet.

- Ved hver funktions afslutning udsender apparatet tre akustiske signaler, men fortseetter med at holde
drikkens kolde temperatur; safremt temperaturen stiger, genoptager kompressoren sin funktion, for
at bevare drikken iskold ved den ideelle temperatur og veere klar til at blive afgivet.

- Tryk knappen (10) for at slukke apparatet.

BEMARK: Lad maksimalt apparatet fungere i 12 timer.

BEMARK: Hver gang apparatet startes, skal du vente mindst 3 minutter. Start og afbryd ikke apparatet

hele tiden, det kunne beskadige det; hver gang kompressoren stopper, bliver afkglingen suspenderet i

3 minutter for at beskytte den.

BEMARK: Apparatet er udstyret med et sikkerhedssystem, der forebygger skader pa motoren og pa

aktiveringssystemet; i tilfeelde af motorens overbelastning bliver motoren midlertidigt deaktiveret. Lad

apparatet afkgle i cirka 15 minutter. Veer sikker pa, at beholderens maksimale kapacitet ikke overstiges
og tilsaet ikke is eller solide ingredienser som frugt, is eller frossen frugt eller varme ingredienser.
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- Alle drikke skal indeholde mindst 10% sukker, og bedst omkring 13-15%. Eventuelle sgdemidler ger,
at du ikke nar op til den ngdvendige procentdel sukker. Der henvises til drikkens neeringsdeklaration,
for at veere sikker pa at sukkerindholdet opfylder de minimalt anbefalede krav:

500 ml ingredienser > minimum 50 g sukker (ideelt 65 g)

1,5 L ingredienser > minimum 150 g sukker (ideelt 190 g)

- Nér funktionen Spiked Slush bruges, skal alkoholprocentdelen veere mellem 2,8% og 15%. For at
lave iskolde cocktails, skal du se nedenstdende indikationer for indholdet af steerk alkohol (vodka,
tequila, osv.) i forhold til den samlede opskriftmeengde:

500 ml drik > maksimum 70 ml steerk alkohol

1 L drik > maksimum 140 ml steerk alkohol

1,5 L drik > maksimum 210 ml steerk alkohol

- For at fa optimale resultater, skal du afkgle vaeskerne eller de blendede ingredienser inden de kom-
mer i beholderen.

- For at fa endnu koldere resultater skal du afkgle glassene, inden den iskolde drik serveres.

Apparatets selvrensningsfunktion

Adskil apparatet i alle dets bestanddele ved at felge de farhen beskrevne samlingsoperationer i

omvendt reekkefalge.

- Afgiv den resterende iskolde drik, ved at dreje armen (C) med uret nedad, og afbryde funktionen ved
at trykke den dertil bestemte knap.

- Start selvrensningsfunktionen ved at trykke knappen (9).

- Tilszt lunkent vand (maks. 60 °C) gennem lagen (A) op til markeringen for maksimal fyldning pa
beholderen (B) (1,6 liter)

- Selvrensningscyklussen stopper automatisk efter cirka 3 minutter. Stil en skal pa risten og afgiv al
vandet.
- Tryk knappen (10) for at slukke apparatet.

Obs.: gentag operationen til den frosne drik kommer fuldstaendigt ud af apparatet.

Obs.: nar du har udfert en selvrensningscyklus, skal du skylle alle bestanddele i handen eller i opva-

skemaskinen for ikke at @delaegge finishen, men dog ved ikke at veelge programmer med opvarmet

tarringscyklus.

RENGORING

BEMARK: DYP ALDRIG APPARATLEGEMET, STIKKET OG ELLEDNINGEN | VAND ELLER ANDRE

VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.

BEMARK: For at forlenge apparatets levetid, skal man skylle alle bestanddele i handen eller i opva-

skemaskinen, for ikke at gdeleegge finishen, men dog ved ikke at veelge programmer med opvarmet

tarringscyklus.

Adskil apparatet i alle dets bestanddele ved at felge de farhen beskrevne samlingsoperationer i

omvendt reekkefalge.

- Skyl alle komponenter med varmt vand og saebe. Skyl og ter grundigt inden brug. Bestanddelene kan
vaskes op i opvaskemaskinen, men de ma aldrig vaskes op med opvarmet tgrrecyklus.

- Fjern proppen og sneglen fra apparatet og fortsaet eventuelt med temning af kondensvandsopsam-

leren.
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- Der findes et hul (O) under fordamperen, for at lede eventuelle draber/rester hen i drypbakken (H).
Der findes en medleveret rensefjeder (P) til rengearing af eventuelle aflejrede rester i selve hullet.

- Huvis det bliver ngdvendigt, skal rensefjederen (P) indseettes i hullet (O) til vandaflgbet under fordam-
peren, og beveege den op og ned flere gange, for at sikre, at aflgbshullet ikke tilstoppes (Fig. 10).

- Ger betjeningspanelet, apparatiegemet og fordamperen rene med en blgd klud. Lad apparatet tgrre
fuldsteendigt, inden det tages i brug.

FEJLFINDING

ER DRIKKEN IKKE ISKOLD?

Hvis din opskrift ikke nar den @nskede konsistens efter 60 minutter, skal du forage temperaturen med
et niveau. Vent 10-15 minutter for at teste opskriftens konsistens.

KOMMER DRIKKEN IKKE UD?
Kontrollér, at apparatet er i funktion. For at fa en mere flydende afgivning, skal du reducere temperatur-
niveauet. De iskolde drikke, der er nemmest at nyde leveres pa en mere flydende made.

FEJL PA DISPLAYET:

EO > Mikroafbryderen er ikke lukket, beholderen er ikke samlet korrekt.

E1 > Temperatursensoren har et &bent kredslgb.

E2 > Temperatursensoren er kortsluttet.

E3 > Motoren lases 5 gange i en time; fiern de fastklemte genstande, vent 15 minutter, genstart maski-
nen (hvis sneglen er last, stopper motoren med at fungere); derefter vil kompressoren stoppe mindst
3 minutter.

----> Afkglingen er for lav, forag temperaturen med et niveau.

OPSKRIFTER

GRANITE’ MED COLA

1 L kold Cola med mindst 10% sukker (ikke light eller “nul sukker”)

Heeld colaen i en beholder.

Velg SLUSH (GRANITE’). Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en
perfekt konsistens.

Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar den frosne drink er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler. Servér drikken.
ALTERNATIVER til Cola: softdrinks og sukkerholdige alkoholfrie drikke (limonade, soda, ginger ale...).

GRANITE’ TROPICAL

1,5 L frugtsaft med kold Tropical-smag

Heeld saften i beholderen.

Velg SLUSH (GRANITE’). Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en
perfekt konsistens.

Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar den frosne drink er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler. Servér drikken.
ALTERNATIVER: enhver type frugtsaft, limonade og softdrink: sblesaft og kveernet kanel, banansaft

0g kakaopulver.
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FROSSEN VODKA OG PARESAFT COCKTAIL

1,2 L kold peeresaft

150 ml Vodka

Bland ingredienserne i en skal.

Heeld indholdet i beholderen.

Veelg SPIKED SLUSH (FROSSEN COCKTAIL).

Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en perfekt konsistens.

Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar den frosne cocktail er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler. Servér drikken.
ALTERNATIVER: brug cola og rum til Cuba Libre, Tequila og appelsinsaft og lime til Margarita, eller
Bitter, mousserende vin og appelsinsatt til en frossen Spritz.

Veer i disse tilfeelde opmaerksom pa den maksimale alkoholprocentdel og den minimale sukkerprocent-
del. Tilseet sukker om ngdvendigt.

VANILJEIS

Er den anbefalede maengde til at lave is 1,2 | (arbejdsomradet ligger fra 1 til 1,31-0g 1,2 | er ideel)
500 ml kold sgdmaelk

500 ml kold frisk flade

200 g sukker

1 lille flaske vaniljeekstrakt

Se brugervejledningen for fremgangsmaden.

Bemaerk: programmet ICE CREAM (IS) ma ikke bruges med mindre end 1 |.

MILKSHAKE MED KAKAO OG KARAMEL

600 ml kold sgdmaelk

300 ml kold frisk flade

20 g kakao i pulverform

1 lille flaske vaniljeekstrakt

150 ml karamelsirup (normal eller saltet)

Bland ingredienserne i en skal.

Heeld indholdet i beholderen.

Veelg MILKSHAKE.

Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en perfekt konsistens.
Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar milkshaken er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler.

Pynt med fledeskum, topping af karamel og en del saltkorn. Servér drikken.
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FRAPPE’ MED KAFFE

400 ml kold sgdmaeelk

200 ml kold frisk flade

200 ml kold sort kaffe

150 g sukker

Bland ingredienserne i en skal.

Heeld indholdet i beholderen.

Veelg FRAPPE'.

Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en perfekt konsistens.
Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar frappéen er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler.

Pynt med fladeskum og topping af chokolade eller kanel. Servér drikken.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIX OAHTIEZ MPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyoTroleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG €ival avayKaio va AaUBAVETE TIC KATAA-
AnAeg TTPOQUAGEEIS, PETALD TwV OTTOIWV:

1.

2.

B

10.

1.

12.

13.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TACON TNG OUOKEUNG QVTIOTOIKEI O EKEIvVN TOU
NAEKTPIKOU aag dIKTUOU.

Mnv a@rvere aQUAAKTN TNV OUCKEUR OTav €ival guvOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroouvdéaTe Tnv PeTd amd kabe xpron.

Mnv ToTroBeTEiTE TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BEpUdTNTAC.

Mnv pixveTe VEPO OTIG OTIEG AEPITUOU TNG GUTKEUNG.

Mnv a@AVETE TNV GUOKEUN| EKTEBEIEVN T€ aTHOOPAIPIKOUG TTapdyovTeS (Bpoxh,
AAIO KATT).

Mpooégte waTe 10 KaAWAIO va unv €ABEI O€ ETTOQN e BEPPEG ETTIPAVEIEG.

H ouokeun pmropei va xpnaipotroinBei amé maidid nAikiag 6x1 JIkpoTepng Twv 8
ETWV KAl OTT6 ATOA UE PEIWPEVEG QUOIKES, QIOBNTAPIES 1) VONTIKESG IKAVOTNTEG,
XWpIG euTTEIpial A TNV avaykaia yvwaon, apkei va Bpiokovral ud emtpnon A
agou Ta idia Ta aTopa Exouv AaBel odnyieg OXETIKA e T aiyoupn XpAoN NG
OUOKEUNG KQI TN OUVEIdNTOTTOINAT TwV KIVOUVWY TToU guvetayovral. Ta maidid
dev mpémel va Traidouv e T ouokeur. O1 diadikaaieg kaBapiopou Kal GuvTA-
pNONG PTTOPOUV va yivouv atmod Taidid uévo karw amod KaTdAnAn emiBAeyn.
Eivar avaykaia n emmpnon twv Traidiwv yia va Befaiwbeite 611 dev Taiouv
HE TN GUOKEUN.

MH BYOIZETE MNOTE TO ZQMA THZ £YZKEYHZ, TO PEYMATOAHIMTH KAl
TO HAEKTPIKO KAAQAIO E NEPO 'H AAAA YTPA. XPHZIMOMOIHZTE
ENA YTPO MANI T'IA TON KAGAPIZMO TOYZ.
AKOMAKAIANHZYZKEYHAENBPIZKETAIZE AEITOYPTIA, ANTOZYNAEXTE
TO PEYMATOAHMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ
MPIN TOMNOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THX.

BeBaiwBeite 611 Ta ¥ép1a 0ag eivar TavIa KaAG OTeYVA TIPIV XPNOIUOTIOIACETE
A PUBMIoETE TOUG BIAKOTITEG TTOU PBpicKOVTal OTN GUCKEUN A TIPIV ayYiEeTe TO
PEUPATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOYODOTiAG.

Mpiv Béoete o€ Aeitoupyia T ouokeun, Pefaiwbeite 611 €ival TAPWS ouvap-
HoAoynuévn.

Mn Aeitoupyeite T ouokeur| ddela.
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14.
1.

16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

MHN AITIZETE MNOTE TA KINOYMENA MEPH.

Mnv TTpocBéTeTe KOTEWUYHEVO QPOUTA, KATEWUYHEVA Aaxavikd fi Tayo oTn
OUOKEUN.

Mnv TTpoc6éteTe (€0TA UAIKG 0T GUOKEUN).

Mn yepiCete 10 Boyeio TTAvVwW amd T oTaBun MAX FILL.

Mnv aQrVveTe TTIOTE T CUOKEUT XWpig ETTIRAEWN KaTA TN XPNON.

Mpiv amé ™ XprAon, PePaiwbeite 6T dAa T OKEUN €xouv agaipebei amd Ta
doxeia. H pn ag@aipean Twv OKEUWVY UTTOPEI va TTPOKOAEDEI TO OTIACIUO TWV
doxeiwv, e mOavo amoTEAETUA TPAUUATIOUO Kal UNIKEC CnuIEG.

Mnv pETOQEPETE T CUOKEUN TTIAVOVTAG TV atmd Tn Aapr). KpaTtrioTe Tn OUOKEUr
kal atmo TIg dUo TTAEUPEG, KATW aTTé TN BACN TOU KIVATAPA.

Mnv emeéepyaleaTe okANPd Kai XOua UAIKG A TTayo. AuTr n GuoKeun Oev EXel
oxedlaoTei yia va emegepyaleTal XUa KAaTeWuyuéva @pouTa, GUUTIaYT KOUUATIa
TTAyou 1) TTayaKia.

Alatnpeite TAVTA TN CUOKEUN O€ KABETN BEON.

A@oU ByaAete T GUOKEUR ATTO TN CUCKEUATIA IO TIPWTN Qopd, BeRaIwBEiTE ATI
gival o€ kaBetn BEan yia TOUAAXIOTOV 2 WPEC TIPIV TN XPNOIUOTIOINCETE, yIa va
EMTPATIEN 0T YUKTIKA EAala va KatakaBioouv 1o agUOTNUA KAIPATIONOU TOU
aépa Kai va emTOXETE TIC BEATIOTEG ATTODOTEIC.

Ortav xpnoipotoigite T cuokeun, BeBaiwbeite 6T kal o1 dU0 TTAEUPES Kal TO
Tiow pépog Bpiokovral o€ amdoTaon TouldyioTov 10 eKATOOTWVY OO TOUG
TOiX0UG.

14 v amooUvOEDn TOU PEUUATOAATITN, KPATAATE TOV KAAG KAl ATTOOTIA0TE TOV
amoé v Tpila Toixou. Mnv Tov amooTraTe TTOTE TPARWVTAS TOV ATTO TO KAAWDIO.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV CUOKEUN AV TO NAEKTPIKG KOAWDIO O PEUPATOAATITNG
EXOuv UTToOTEl CnuId, 1 1 id1a N CUCKEUN €ival EAaTTwATIKA. X' auTr TN TTEPI-
TITWan Tyaiveté v aTo mo Kovtivo E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévipo.

Edv 10 kaAwdio Tpopodoaiag éxel UTTOOTEN {NMIA, TTPETTEI VA QVTIKATAOTOOEI
aTo TOV KATAOKEUAOTH 1) AT TNV UTINPETIQ TEXVIKNAG EGUTINEETNONG 1 €V TEAEI
amo e&eIdIKeupEVo ATopo KaTa TPOTTOV WOTE Va ammo@euxBei kGbe Kivouvog.

H apoUoa cuokeun €xel €TTIvonBei yia OIKIOKK KOl TTOPOUOIES XPATEIS, OTTWG:
- TIEPIOYT KOUCivag yia TO TTPOCWITIKG KATAGTNPATWY, YPOAPEiwv Kal GAAwv
XWPWV £pyaaiag,

- y1a xpAon Twv meAaTwy Eevodoxeiwv, JOTEA Kal GAwY Xwpwv dlapovrg,

- Xwpoug 61wg bed and breakfast,

- catering ka1 dpaaTNPIOTNTEG XWPIG AAVIKF) TTWANON.

-79-



29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

MOavég UETaTPOTTEG OTO TTAPAV TTPOIOV TTOU DEV EXOUV KOTNYOPNUATIKA EEOUTT-
0doTn0Bei a6 TOV KATAOKEUAOTH, UTTOPET va TTpoKaAéoOUY Gpan TG aoPAAEIag
Kal G eyydnang Tng xprong mg amo Tov xprio.

Otav amo@acioeTe va amooUpETe WG ATTOPPINA TNV TTOPOUCA CUCKEUR,
OUVIOTATOI VO TNV KATAOTACETE adpavh, KOBovTag 10 KaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI €TTIONG Va KaTaoTAoETE aBAAPK ekeiva Ta Pépn NG GUCKEUAG TTOU
gival emoeKTIKA va amoteAégouv Kivouvo, £101KA yid Ta Traidid Tou Ba Pmropou-
0QV VA XPNOIUOTIOINGOUV TNV GUOKEUR OTA TTalyVidIa TOUG.

Ta aToixeia TG ouokeuaaiag dev TTPETTEI va TA APAVETE OE PEPN TTPOCITA OTA
Traid1a Adyw Tou 6T gival mBavég TTNYES KIVOUVOU.

Mnv evamroBETeTe EKPNKTIKA UAIKA OTTWS QIGAEG OTTPEU, LE TO EUPAEKTO TTPOW-
ONTIKG TNG CUOKEUNG.

BeBaiwbeite 611 T0 avoiypaTa agpiouou Tou BPiokovTal OTO EGWTEPIKO HEPOG
NG GUOKEUAG /) OTO EVOWUATWUEPO PEPOG €ival EAEUBEPES OTTO ATTOPPALEIC.
Mn xpnoiyotoigite unxavikég diatageic i GAAou €idoug, TTou dev oUVIOTWVTAN
OTT6 TOV KOTOOKEUAOTH, Yia va emTayuvete T diadikaaia améyugng.

Mnv TrpokaAeite {nu1EG 0TO KUKAWUA WOENG.

Mn XPNOIUOTIOIEITE NAEKTPIKEG TUOKEUEG OTO ECWTEPIKO TwV DOXEIWV YIa TPOPI-
HQ, EKTOC KI AV QVTIGTOIXOUV HE OTI GUVIOTA O KATAOKEUOOTHAG.

lpoooxn: Kivéuvog mupkayidg. To KUKAwHA Tou agpiou wueng g
OUOKEUNG TrepIExel Icopoutavio (R600a), Eva QuaIKO aépIo We uynAd eTTiredo
TepIBaMovTIKAG auuBatdTnTag, aAdG o€ kGBe TepITTWON EUPAEKTO. Kata Tn
METAQOPA KaI TNV EyKATACOTAON TNG OUCKEUNG, PePaiwBeiTe OTI Kavéva aTré Ta
€CapTAUOTa TOU KUKAWMATOG TOU agpiou yugng Oev éxel utrooTei (nuid. Eav 1o
KUKAwpa Tou agpiou Woeng Exel utroaTei {nuId, atmo@uyeTe eAEUBEPEC PAGYEG
Kal TTNYES avAPAEENG Kal agpioTe KOAG TO dWUATIO OTTOU BPICKETAI N GUCKEUR.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIIEZ

KaravaAwon evépyeiag o€ Aeitoupyia avapovig pe évaei§n kardotaong: 0,7W
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MEPIFrPA®H THZ ZYZKEYHZ (EIK. 1)

A Qupida dpTWONG TUCTATIKWY Mivakag eAéyyou:

B Aoyeio 1 Koupmi aténong Bepuokpaaiag

C Moy\d¢ Trapoxnig mpoidvTog 2 Evoeiteig Bepuokpaaiag

D O mapoyng mpoidvTog 3 Slush (ypavita)

E Koyhiag 4 Spiked slush (aAkoohoUxa ypavita)

F Kamaki 5 Ice cream (Maywto)

G Xxapa yia doxeio guloyic aTayovwy 6 Frappé (pparé)

H Aiokog guhoyrg aTaydévwy 7 Milkshake

| E¢arpioTig 8 Chilled juice (Kpuog xupog)

L MoxA6¢ kheidwparog/EekAeidwyarog doxeiou 9 Koupti autokaBapiopou TG CUOKEURS

M Zwya NG CUCKEURS 10 Koupmi evepyotroinong / avauovAg / ome-
N Mivakag eAéyxou pe 086vn vepyoToinang

O OmnA amoaTpdyyiong vepol 11 Koupti evepyorroinong kaBuoTtépnong
P Elampio kaBapiouou évapine

12 Koupi peiwong Bepuokpaciag

MPIN ANMO TH XPHZH
MPOZOXH: AKOMA KAl OTAN H ZYZKEYH AEN EINAI ZE AEITOYPTIA, AMOZYNAEXTE TO
PEYMATOAHMNTH AMO THN TMPIZA TOY PEYMATOZ MPIN TOMOGETHZETE H AQAIPEZETE
MEMONQMENA MEPH ‘H MPIN MPOXQPHZETE ZTON KAGAPIZMO.
- [MAOvete Oha Ta eCapTAuaTa We CeaTd vepd Kal oaTmoUVI. ZETTAUVETE KQI OTEYVWOTE Ta KOAG TTpIV
amo T xpron. Ta egaptiuara TAEvovTal aTo TTAUVTAPIO TIATWY, aMG v TTPETTEl va TTAEvovTal
o€ Bepuaivépevo KUKAO OTEYVWHATOC.
- KaBapioTe Tov mivaka eAEyxou, TO GWHA TNG CUCKEURS Kal TOV EEOTIOT WE éva JOAAKO Travi.
AQAOTE Ta VA OTEYVWOOUV EVIEAWS TIPIV OTTO TN Xprion.
MPOZOXH: TomoBeTAOTE TN OUOKEUR O€ KABETN BEGN OTOV TAYKO TOUAGXIOTOV 2 WPES TIPIV
amod Tn XpAoN. AUTO EMITPETTEI GTO WUKTIKO VO TOKTOTTOINOEI OTOV GUUTTUKVWTI YIa Hio BEA-
TIOTN Kal ao@aAf AeiToupyia.

ZYNAPMOAOINHZH THZ ZYZKEYHZ

MPOZOXH: AKOMA KAl OTAN H ZYZKEYH AEN EINAI ZE AEITOYPTIA, AMTOZYNAEXTE TO

PEYMATOAHMNTH AMO THN TMPIZA TOY PEYMATOZ MPIN TOMOGETHZETE H AQAIPEZETE

MEMONQMENA MEPH ‘H MPIN MPOXQPHZETE ZTON KAGAPIZMO.

ZHMANTIKO: TotobeTeite TAVTA TN GUOKEUN G pIa ETTITIEDN ETTIQPAVEIA Yia va BIa0QAAICETE 8Tl 0

oupmwmg Tapéxel TNV KaAUTEPN aTTédOaN.
- Eykaraomiote Tov koxAia (E) aupovtdag 10 aTov eatuiaTh (1), epovridovtag va @tével 1o fAbog
péxp!l ™ @Aavtla (EIK. 2).

- TomoBetAoTe T0 KaTAKI (F) KGTW ammd Tov e€atpioT (1) aUpovTag To aToug kKaTdAAnAoug 0dnyoUg
(Eik. 3).

- Me Tov poxAd diavouns (C) aTpaupévo Tpog Ta TTavw, TotmoBeTAaTe T0 doxeio (B) aUpovtdg To Je
0V KOXAia (E) 070 e0wtepIKG TOU. BePaiwbeiTe OTI EXETE €10GYEI TV PTTPOCTTIVE| EYKOTTA AVAPOPAS
070 doyeio aTov kataAAnAo 0dnyd GTO CWA TNG CUOKEURS. ZUPETE TO BOXEIO PEXPI N THOW EYKO-
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T va ag@ahioel aTov Teipo Katw amé Tov JoxAd (L) (Eik. 4).

- AagahioTe 1o doxeio (B) atn BEan Tou TrEpIaTPEPOVTAG TOV HOXAG aa@daAiong (L) Tpog Ta kdaTw
(Ek. 5).

- TomoBethaTte T axdpa (G) ato dioko ouhhoyn¢ ataydvwy (H) (Eik. 6). ToroBethaTe 10 digko
ouloyn¢ aTaydvwy aTo PTTPoaTIVO PEPOG TNG GUCKEUNG, KATW aTé Tov Trivaka eAéyyou (EIk. 7).

OAHrFIEZ XPHZHZ

MPOXOXH: Mpiv Béaete o€ Asitoupyia T guokeun, BeBaiwbeite 4TI givar TARpwS guvapuoloynuévn

kai 611 6Aa Ta e€aptApara eival cwaTd acaliguéva.

MPOXOXH: Mnv kateBalete ToTé TOV HOXAG ameAeuBEpwang (L) katd T Acitoupyia.

- MpoetoiyaoTe Ta UAIKG yia T guvtayr, avapicre Ta Kal TTOATOTIOIRGTE T OUOIOUOPPA Kal OTh

Ouvéxela picre Ta aTo doxeio.

- ZUVOEQTE TO PEUMATOAATITN TNG OUCKEUNS aTnv Tpifa Tou pelpaTog. H evdelKTIKr Auxvia aTo
koupTi Aerroupyiag (10) Ba avayel, utrodeikvuovTtag 8Tl n GUGKEUR €ival evepyotroinuévn. Avoitte
T Bupida (A) Tou BpiokeTal aTo TTAVW WEPOS Tou KaTrakiou (B) (EIK. 8).

- Pigre Ta ToAToTroINpéva uAikd amd an Bupida eopTwang (A) Kal 0T GuVEXEIa KAEITTE TNV,
Inpeiwon: Amaiteitar pia eAayiotn moadmta 0,5 Aitpwv UAIKWv yia T Aeioupyia. H péyiom
mogdmta eival 1,6 Aitpa.

MPOXOXH: Pixvete pdvo uypa UAIKG. Mnv Tipoabétete Tayo r) aTeped UAIKG OTTWG TTayWTd, UTTIOKS-

T4, KOPMATAKIO GOKOAATAG 1) kaTewuypéva @pouTa. Mnv poaBétete {eaTd UAIKG.

- MarAate 10 KOUpTT Acrroupyiag (10) yia 3 deutepdAetrta. ‘OAa Ta KouuTid AciToupyiag Ba Qwri-

OTOUV.

- MarAoTe T0 KoupTTi TNG £MBUUNTAG AciToupyiag. To emAeyuévo koupTri Ba ewriaTei aTabepd, evw Ta
aMa Ba afroouv. Mepipévete 3 deutepdletta. H ouakeun Ba EekIviOEl QUTOUATA VO ASITOUPYEI.

- X KGBe Aermoupyia avTiaTolxei Wia TpoeTmAeyévn Beppokpaaia yia Wia 1daviki uer. QaTooo, katd
N Aeiroupyia, ptmopeite va pubyicete T Bepuokpaaia TaTwvTag Ta kouuma adénong (1) yia va
TTiVETE TIAYWHEVA TTOTA ) T KOUPTTIAL WEiwang (12) yia Traywyéva TToTA TTI0 TNYTA, Kail TTI0 KpUa.
O1 evdeiteig Bepuokpaaiag (2) Ba ewtiaTolv kai Ba avaBoafrivouv 600 To pOPNUA TTAYWVEI ATV
Trpokabopiapévn Beppokpaaia. MOAIS To wuyuévo pdenua etdoel atnv emBuuntr Beppokpaaia,
n Auxvia Tou koupTmoU Asitoupyiag Ba @wrtiaTei aTabepd Kai n guakeur Ba ekTTEUYEI kai Tpia nxn-
TIKG OAPATA. ZTr GUVEXEID, N OUCKEUR Ba guveyiael va Aeimoupyei yia va diatnprgel 1o Yuypévo
pdenuda oag oty 1davikr Beppokpaaia Kal £T0IU0 yia diavopn.

- H mpoetoiyaaia Tou po@Auatog ptopei va diapkéael amd 6 Aetrrd (Chilled juice) éwg 60 AetrTd,
avaloya e To TTPOYPANHA, Ta GUCTATIKA, Tov yKO Kai TV apxIkr Bepuokpaaia.

Aciroupyia MpoemiAeypévn Xpnan
Ospuokpaaia
Chilled Juice (Maywpuévog Xupog) 6°C Xupdg epouTwy, nAitng
Milkshake -3°C Kpeuwdn po@Auara kai pe pdaon 1o

yéha. ZokoAatoUyo yaAa, smoothies

Frappé -4°C MayUpEUOTO TTOTO TTAPACKEUATUEVO
e didpopa ouoTaTIKA
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Ice cream (TTaywro) -6°C Kpéua yaAaktog, TAAPES YyaAa,
(Gyapn kal apwuata

Spiked  slush  (aAkoohoUxa -7°C Motd Tou TePIEXOUV  OAKOOA.
ypavita) Margarita, Cuba Libre....
Slush (ypavita) 2°C Soft drinks AvayukTik@ (K6Aa,

ToTé XWpPIC aAKOOA pe Agyévi R
TTOPTOKAAI, K.ATL), Aepovada
* AuTh) n Asitoupyia ada¢ emiTpEmel va WOXETE YPYOPa XUHOUS KOl QVAWUKTIKA.

- Katda m Aermoupyia, marwvrag 1o kouutri (10) yia 3 deutepdAemta, n cuokeun Oa €10éABel o€
Aeiroupyia avayovng (stand-by-). Auth n Aeitoupyia diapkei 180 deutepOAeTTTa, KaTd Ta oTToia Ba
AeIToupyEi HGVO 0 KIVNTAPAG Kal 61 0 CUNTTIEGTAG, JETA Ta OTToia N GUCKEUR Ba aevepyotToinBei
autéuara. Marwvrag {ava 1o koupTi (10) n ouckeur Ba TeBei kal TTAAI o€ AciToupyia.

- 2T Aermoupyia avapovhg, TTaTWVTAS ETTAVEIANUUEVA TO KOUUTTI evepyotroinang kabuaTépnang
évapine (11) umopeite va pubuicete Tv wpa évapéng e Asimoupyiag. H wpa, Tou eugavideral
aTnv 084vn, pmopei va kupaivetal amd TouhdyioTtov 1 wpa éwg 1o TTOAU 12 wpeg. Otav eméAbel 0
XPovog kabuaTépnang évaping, n cuokeun Ba apyioel va AeImoupyei.

- Evw n ouokeun Asitoupyei, TomoBetAaTe éva @AITCavi ato dioko auhhoyng aTaydvwy, KaTw aTmod
v ot diavopr|s (D), kai epiaTpéyte Tov JoxAd (C) de€id6aTpoPa TTPOG Ta KATW YIa VA dIAVEIUETE
10 pdenua (EIk. 9). Znkwate &ava Tov YoxAd (C) yia va aTapatioete T diavour Tou TTPoidvTog.

Inpeiwon: Mnv amevepyomoieite Tv emAeypéVN Aermoupyia péxp! va diaveunBei oAdkAnpo To kare-

Yuypévo pognua.

- 2710 TéAOG KABe AciToupyiag, n auokeun Ba ekéUYel Tpia NXNTIKA arjuaTa, ald Ba guveyioel va
diatnpei T xapnAn Bepuokpaaia Tou porparog. Eav n Bepuokpaaia auénBei, o oupmieaTAc Ba
1e0ei o€ Aermoupyia yia va diatnpAael 1o KateWuyuévo pdenua atnv 1davikh Bepuokpaaia kai
¢Toipo yia diaveunBei.

- MarAoTe T0 koupTi (10) yia va ATIEVEQYOTTOIATETE TN GUOKEUN.

MPOZOXH: AciroupyraTe T guakeur yia PéyioTo didotnua 12 wpwv.

MPOZOXH: KaBe gopda Tou BETETE 0€ AeIToupyia T OUCKEUN, TTPETTEI VA TIEPIUEVETE TOUAGKIGTOV

3 AemrT@. Mnv evepyoTTOIEiTE KAl GTAPATATE ETTAVEIANUUEVA TN GUCKEUN YIA VA OTTOQUYETE TV TTPO-

kAnan ¢nuiag. Kabe gopd Trou aTapard o GuuTmeaThS, N wugn 6a maparabei yia 3 Aemrd yia va Tov

TTPOCTATEUCEI.

MPOZOXH: H mapoUcoa cuakeur eivai EoTTAIGUEVN e 0UCTNHA AoQaAEiag TTou aTmoTpeTel Tn {nuId

gTOV KIvNTAPa KaI To aUaTNEa Kivnong. Z€ TEPITITwan UTep@OpTWONG, 0 KIvTAPAS Ba amevepyo-

TrolgiTal TTPOCWPIVA. AQAGTE TN GUCKEUR va Kpuwael yia TrepiTou 15 Aemrd. BeBaiwBeite omi dev

€xete uTePBei TN WEYIOTN XwPENTIKATNTO TOU BOXEIOU KaI PNV TIPOCBETETE TTAYO i OTEPEA GUATATIKG

OTwG QpoUTa, TTaywtd f KaTEWUyUéEva @pouTa iy (aTd ouaTaTIkd.
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ZYMBOYAEZ

- OAa ta mota mpémel va mepiExouv TouhdyioTov 10% Caxapn, kara mpotiunon 13-15%. Tuxov
dlarrnTika yAukavTika dev guuBdAouv atnv amaitoUpevn TEPIEKTIKOTNTA € {axapn. Avarpéere
oV €TIKETA DIATPOPIKWY aTOIXEIWV Tou TTOTOU YIa va BeBaiwbeite 4TI n TepiekTIKOTNTA O {AYXaPN
TTANPOI TIG EAGYIOTEG ATTAITACEI TIOU GUVIGTWVTAI TTOPAKATW:

500 ml ouaTarikwy > TouhdyiaTov 50 yp. {axapng (1davika 65 yp.)

1,5 L guaTatikwv > TouldyiaTov 150 yp. Cayxapng (1davika 190 yp.)

- Orav xpnoiyomoieite T Acimoupyia Spiked Slush, n TepiekTIKOTATA G€ AGAKOOA TTPETTEN val €ival
peTacy 2,8% xar 15%. MNa va dnuioupynoeTe KateWuypéva KOKTEIA, avaTpEETE OTIG TTAPAKATW
odnyieg yia Ta olvotrveupaTwdn Totd (BoTka, Tekida K.ATT.) ava guvoAikod péyeBog auvtaync:

500 ml oto0 > péyiaTo 70 ml oIvoTIVEUNATWAWY TTOTWY

1 L mroto0 > péyiato 140 ml ovotrveuuaTwdwy ToTwy

1,5 L moToU > péyiato 210 ml 0IvOTIVEULATWOWY TTOTWY

- Ta kakOtepa amoTeAéapaTa, Wugre Ta uypd fi Ta TTOATOTTOINEEVA UAIKG TTPIV TO TIPOOBETETE OTO
doxeio.

- Ta axkéun o Traywyéva amoteAéaaTa, WOETE Ta TTOTAPIA TTPIV GEPRIPETE TO KATEWUYLEVO PAPNAL.

AeiToupyia autokaBapIGHOU TG GUOKEUNG
AtroouvapuoAoyAaTe Tn ouokeur g€ dha Ta eCaptipata TG akohouBwvtag ae avtiBetn @opd Ta
BAuaTa guvappoAGynNoNg TTOU TTIEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVLW.
- AdeidoTe dAo To umdAoITTO KaTeEWuypévo pognua TrepiaTpépovtag Tov JoxAd (C) de€ioaTpoga
P0G Ta KATW KaI OTAPATAGTE TN AEITOUPYIa TTATWVTAS TO AVTIOTOIXO KOUWTT.
- ZekIvAaTe TN AEIToupyia autokaBapiguoU TTaTwvTag 10 KOUWTT (9).
- MpoaBéaTe pétpia Ceatd vepd (unv utrepPaivete Toug 60°C) amd tn Bupida (A) UEXPI TN YPAUUN
pEyIaTNG TARPwang Tou doxeiou (B) (1,6 Aitpa).
- Meta a6 mepitou 3 AeTrTd, 0 KUkAog autokaBapiauol Ba oAokAnpwBei autduara. TomobetrhaTe
éva utmoA ot axdpa kai adeidiate Ao 10 vePO.
- MarAaTe 10 koupT (10) yia va ATTEVEPYOTTOIATETE T GUCKEUN.
Inpeiwon: Edv eival amrapaitnto, emavaAdBete T Asitoupyia péxpr va amoBAnBei TARpwe To KaTe-
WUYPEVO POPNUA OTTO TN GUTKEUN.
Inpeiwon: AgoU ekTeAéaeTe Tov KUKAO autokaBapiauou, TTAUveTe dAa Ta e€aptipara aTo xépi yia
va amo@Uyete v TEOKANGN {NUIGS OTO QIVipIoUa 1) aTo TAUVTAPIO TTIATWY, OMG unv emIAEEETe
TTpoypaUKaTa e BEPUAIVOLEVO KUKAO OTEYVWHATOG.

KAGAPIZMOZ

NPOXOXH: MH BYOIZETE NOTE TO zQMA THZ XYZKEYHZ, TO PEYMATOAHMNTH KAI TO
HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO 'H AAAA YTPA. XPHZIMOMOIHZTE ENA YTPO MANI TIA TON
KAGAPIZMO TOYZ.

MPOXOXH: MNa va mapareivete T Sidipkeia {wAg TNG GUCKEUAG, TTAUVETE dAa Ta e€apThApaTa aTo Xép!
yia va amo@UyeTe TV TTPOKANGN {nuidg aTo QIvipioua 1 aTo TTAUVTAPIO TTIATWY, AAAG Un Xpnaijo-
TIOIEITE TTPOYPAMUATA e BEPUAIVOUEVO KUKAO OTEYVWUATOG.

AmroouvapuoloyAaTe Tn ouokeur ae dAa Ta eaptipata TG akohouBwvtag ae avtiBetn @opd Ta
Briuata ouvapuoAGynang TIoU TIEQIYPAPOVTAI TTOPATIAVW.
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- TMAOvete 6Aa Ta eCapTAUaTa We CeaTd vepd kal oaTmolvi. ZETTAUVETE KOl OTEYVWATE TA KAAG TTpIV
amo6 m xpAon. Ta eGaptiuata ivar kataAnAa yia TAuvTApIo TdTwy, aAAG dev TTRETEN va TTAEVO-
vIal Je BepuaIvopEVo KUKAO OTEYVLATOG,

- AgaipéaTe To Kattdki Kal TovV KOxAia amrd Tr GUOKEUN Kal TIPOXWPOTE GTNV EKKEVWAT Tou dioKou
oUMoyic aTayovwy, €av gival amapaitnTo.

- Katw amo Tov e€atuiaT, umdpyel yia ot (O) yia Tnv amoaTpayyian TUXOV Uypwv/UTTOAEIMUATWY
070 dioko guhoyrg aTayovwy (H). Ztn oucokeuaoia mepihauBdveral éva eAaipio kabapiguou
(P) yia Tov kaBapioud Tux6v UTTOAEIUUATWY aTTé TNV OTTH.

- Eav eival amrapaitnto, pmopeite va eigyete 10 ehatpio kabapiauou (P) atnv ot amoaTpdyy!-
ong vepou (O) kaTw aTTd TOV EEATUICTA KOl VO TO JETOKIVATETE TIAVW-KATW APKETEG QOPES YIa VO
amoTpéWeTe 10 PPAIHo TG otmM¢ amoaTpdyyiong (Eik. 10).

- KaBapiaTe Tov mivaka eAEyxou, TO GWA TNG CUTKEUNS Kal TOV EEOTIOTH WE €va JOAAKO Travi.
AQAOTE Ta va OTEYVWOOUV EVIEAWS TIPIV OTTO TN Xpron.

ANAZHTHZH NPOBAHMATQON

TO PO®HMA AEN EINAI MTATQMENO,;

Edv n ouvtayr oag dev £xel pTa0El 0TV €MOUUNTY VA peTd amd 60 AetTd, augfiaTe T pUBION
Beppokpaaiag kara éva emimedo. Mepipgévere 10-15 AeTrta yia va eAEyEETE TNV U TS GUVTAYIG.

AEN NAPEXETAI TO POOHMA,;

BeBaiwBeite 611 N guokeun Acimoupyei. Ta pia mepigaoTePo PEUOTH TTaPOXN, HEIWATE T PUBUION
Beppokpaaiag. Ta TTaywpéva TTOTA TTOU gival o €UKOAO va Ta yeuTeiTe, Ba rapéxovTal e KaAlTepn
PEUCTOTNTAL.

ZOAAMATA MOY EMPANIZONTAI ZTHN OOONH:

EOQ > O pikpodiakdng dev eival KAeIoTOG, To doxeio dev gival GwaTa GuVOpPUOAOYNEVO.

E1 > O aioBnmipag Bepuokpaaiag gival avoryTog.

E2 > O aioBnmipag Bepuokpaaiag eival BpayukukAwWEVOG.

E3 > O xivnmpag otauard 5 gopés o€ pia wpa. AQaipéate TUXOV UTTAOKOPIOHEVA QVTIKEIWEVA,
TrepIéveTe 15 AeTTTd, emmavekkIVAGTE TN unxavn (€av 0 KoxAiag eival JTTAOKapIGUEVOS, 0 KIvnTAPag
Ba aTaparioel va AeiToupyei). TN guvéxela, o guptmeaTg Ba aTauaTAael yia TOUAdYIoToV 3 AETTTA.
- > H g eival moAl xapunAd, au€ioTe T Bepuokpaaia kard éva etriedo.

ZYNTArFEZ
FPANITA ME KOAA
1 Aitpo kpUag KoAag pe Touhayiatov 10% Caxapn (Oxi light i «Zerox)
Pigre Tnv KdAa aTO BoYEIO.
EmiAégre SLUSH (TPANITA). To mpdypappa Ba emetepyaatei péxpr va emiteuxei n mpokabopiaé-
vn/BEATIoTN Bepuokpaaia yia TEAEIT UQH.
Mpooapudate T Beppokpaaia edv givar amapaitnto.
MOAIG 1O TTaywpévo poQNUa givar £TOINO, N UNXav EKTTEUTTEN Tpia NNTIKG ofpaTa. ZepPipeTe 1O
poenua.
ENAANAKTIKEZ AYZEIZ avti yia KéAa: avagukTikd kai {axapoUxa un ahkooAoUxa oTd (Aepova-
0a, g6da, TQVTCEPEIA, K.ATT.).
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FPANITA TROPICAL

1,5 Aitpa TrTaywpévou xupoU @poUTtwy pe yeuon Tropical

Pire Tov xupo6 aTo doxeio.

EmAéEre SLUSH (FPANITA). To mpdypauua Ba emmetepyaaTei Pexp! va emTeuxBei n Tpokabopiaué-
vn/BEATIOTN Beppokpaaia yia TEAEIQ UQR.

MpooapudaTe T Bepuokpaaia eav eival amapaitnro.

M&AI To TTaywpévo pdenua eival EToIgo, N unxavh eKTEUTIEl Tpia NNTIKG orpaTa. ZepPipeTe 1O
pognua.

ENAANAKTIKEZ AYZEIZ: O1mo1oadATIOTE XUNAGS @PoUTwWY, AeJovada Kal avayukTIKE: XULOS pRAou
JE TPIPpEVN KavéAa, Xupdg ptravavag pe okévn kakdo.

KATEWYTMENO KOKTEIA ME BOTKA KAI XYMO AXAAAIOY

1,2 Nitpa TTaywpévou xupoU axAadiol

150 ml BoTka

Ze éva pmoh, avakaréyte Ta UAIKG.

Pitre T0 TIepIEXOUEVO GTO DOYEIO.

EmAécre SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

To mpoypappa Ba emegepyaatei péxpr va emmeuxbei n Tpokabopiouévn/BEATIOTN Bepokpaaia yia
TéAEIO UQN).

MpooapudaTe T Bepuokpaaia v eival amapaitnTo.

MbAig To frozen cocktail ival €010, N PNXav EKTIEUTTEN TRIO NXNTIKG GrjuaTa. ZepPipeTe T0 TTOTA.
ENAANNAKTIKEZ AYZEIZ: Xpnaipomroifate KoAa kai poUui yia éva Cuba Libre, Tekida kai xupd
TropTokaAioU kai Adiy yia pia Margarita i Bitter, a@pwdn oivo kai xupéd mopTokaAioU yia éva kare-
Wuyuévo Spritz.

Z€ QUTEG TIG TIEQITITWOEIG, dWATE TIPOTOXNA OTA PEYIOTA TTOGOATA AAKOOA Kai eAdyIoTng {axapng.
MpoabéaTe {ayapn edv eival amrapaitnto.

NArQTO BANIAIA

H guviotwpevn ddan yia va mapaokeudoete 10 TTaywtd eival 1,2 Aitpa. (1o €Upog emegepyaaiag
Kupaiverar Petagi Tou evog kai 1,3 Aitpwy, We ta 1,2 Aitpa va eival Ta 1davikd).

500 ml kpUo TARpES ydAa

500 ml kpUa @pEaKia Kpéua YAAAKTOG

200 yp. Zaxapn

1 @iaAidIo ekxUMopa Bavikiag

lNa ™ diadikaagia, GUUBOUAEUTEITE TO EyXEIPiIDIO OdNYIGWV.

Inpeiwon: To mpoypaupa ICE CREAM (MAFQTO) dev mpéTrel va xpnaipoTrolsital e AiydTtepo amo
1 Aitpo.
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MIAKZEIK ME KAKAO KAl KAPAMEAA

600 ml kpUo TAApES yéAa

300 ml kpUa QPETKIA KPEPA YAAQKTOG

20 yp. kakdo g€ akdvn

1 @1aAidIo ekxUAigua BaviAiag

150 ml aipdm kapapéAag (kavoviké 1 aAaTIguEVo)

Z¢ €va PTToA, avaKOTEWTE Ta UAIKAL

Pigre 10 TEPIEXOUEVO OTO BOXEIO.

EmiAéEre MILKSHAKE.

To pdypapua Ba emegepyaatei Péxpr va emteuyei n pokabopiapévn/BEATIOT Beplokpaaia yia
TEAEIO UOH.

Mpooapudate T Beppokpaaia edv eival amrapaitnTo.

Ortav 10 WIAKGEIK Eival ETOINO, N JNXAVA EKTIEUTTEN TRIO NXNTIKA GHUATA.

lapvipete pe kpéua yaAakTog, topping kapapéAag kai pepikols kdkkoug aratiol. ZepBipete 1o TTOTO.

OPAIE ME KA®E

400 ml kpUo ArfpeS yaha

200 ml kpUa QPECKIA KPEUA YAAQKTOG

200 ml kpUog palpog KAPES

150 yp. Gaxapn

Z¢ €va PTToA, avaKOTEWTE Ta UAIKAL

Pigre 10 TEPIEXOUEVO OTO BOXEIO.

EmAéEre FRAPPE’.

To pdypapua Ba emegepyaatei Péxpr va emteuxbei n mpokabopiapévn/BEATIOT Bepokpaaia yia
TEAEIO UQH.

Mpooapudate T Beppokpaaia edv eivar amrapaitnto.

Ortav 10 WIAKGEIK €ival ETOINO, N JNXAVA EKTIEUTTEN TRIO NXNTIKA GHUATA.

lapvipeTe e KpEUa YAAAKTOG Kal topping GOKOAATAG 1) KavEAAS. ZepRipeTe TO POPNUA.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAIIOM PABOTbI HEOBXOOUMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX04MMO BhIMOMHATL CreayioLne Mepbl
NPeAOCTOPOXHOCTH:

1. Ybegutecb B TOM, YTO HanpsikeHue npubopa coBnagaer C HanpsiKeHWeM
Baluen anekTpuyeckon ceTu.

2. He octaBnsiiTe 63 NpucMOTPa BKIMIOYEHHDIA B 3MIEKTPUYECKYIO CETb NPUBOP;
OTKIt0YaiTe ero nocre Kaxaoro Crornb30BaHuUs.

3. He craBbTe npnbop B6M3N UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UM HA UX MOBEPXHOCTM!.

4. Tlpm akcnnyaTtauum cTaBuTb NPMOOP TOMBKO HA FOPU3OHTAlbHbIE W YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTM.

5. He octaBnaiTe npubop nog BO3LENCTBMEM aTMOCKHEPHBIX ABNEHUI (DOXKAS,
COMHUa 1 7.4.).

6. OneKkTpu4eckuii NPOBOA HE JOIMKEH KAacaTbCs ropsumX NOBEPXHOCTEN.

7. YCTpOMCTBO MOXET WUCMONb30BaThCH AETbMU B BO3pacTe He mnagwe 8 net
W ULaMK C OrpaHUYEHHBIMY (PU3NYECKUMI , CEHCOPHBIMM WA YMCTBEHHbI-
MW BO3MOXHOCTSMU UMM HE WMEILLMMM [OCTATOMHOMO OMbiTa UK 3HaHWN
obpalleHus ¢ npubopom TOMbKO Nog HabMAEHMEM OTBETCTBEHHOMO nuua
WNW NOCNe ero UHCTpyKTaxa. [letn He JOMmKHbI urpathb ¢ npubopom. YucTka u
TEX0OCNYKMBAHWE MOTYT OCYLLECTBAATLCSA AETbMM TOMbKO NOA AOIKHBIM Npy-
CMOTPOM.

8. Heobxogumo cneautb 3a A€TbMM W He paspeLuaTb UM Urpatb C 3TUM NpUbOpoM.

9. HWUKOIJA HE MOTPYXAWUTE KOPMYC MPUBOPA, BUNKY WK LWIHYP
B BOAY WUNK OPYMME XMUOKOCTW. UCMONL3YUTE ANA UX OYUCTKM
BNAXHYHO TKAHb.

10. JAXE EC/IW NPWUBOP BbIKNMKOYEH, HEOBEXOOMMO OTCOEOMHUTH
BUNKY MPOBOJA OT OJNEKTPUYECKOW PO3ETKW, MPEXOE YEM
COBWPATb N PABBNPATb EIO AETAIM U MPUCTYIATbL K YACTKE.

11. Heobxoammo TLlaTeNbHO BbICYLUMTL PYKM, MPEXAE YEM HaXUMaTb U Perynmpo-
BaTb KHOMKK nNpubopa 1 [LOoTparBaThCs 4O BUMKW NPOBOL&A W 3NEKTPUYECKMX
Jetanen.

12. lMNepen ncnonb3oBaHnem npubopa ybeamTech, YTO OH MOMHOCTLIO CoBpaH.

13. He Bkntovaimte npubop nycrbim.

14. HVKOT'OA HE NMPUKACAUTEChH K ABVXKYLUMMCS YACTAM.

15. He pobaensitte B nprbop 3amMopoeHHbIE PYKThI, 3aMOPOXEHHBIE OBOLLM UMK Nef.

-88 -



16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

He gobasnsinTe B npubop ropsiume UHrPeaNEHTbI.

He 3anonHsainte koHTenHep Bbiwe otmeTkn MAX FILL.

Hwukorga He octasnsinTte npnbop 6e3 npucMoTpa BO BPEMS UCMOMNb30BaHUS.
Mepen vcnonb3oBaHneM ybeamTech, Y4To BCE NpeaMeThl yaaneHsl U3 KOHTeu-
HepoB. HecobriogeHne atoro TpeboBaHUs MOXET MPUBECTM K MOIIOMKE KOH-
TEHEepOB, YTO MOTEHLMArNbHO MOXET CTaTb NPUYMHONM TPaBM U MOBPEXAEHMUS
npubopa.

He nepeHocute npubop 3a pydky. Bosbmute npubop ¢ obenx CTOpoH, nog
MOTOPHbIM 6710KOM.

He obpabatbiBaiite TBepable, pacchinyaTtble UHIpeaneHTbl unn nea. [daHHbIn
npubop He npegHasHayeH ans 0bpaboTku pacChinNHbIX 3aMOPOXEHHBIX (PYK-
TOB, TBEPAbIX ONOKOB Nbfa Unn KyGuKoB nbaa.

Bcerga aepxute npubop B BEPTUKANBLHOM MOTNOXKEHNM.

Mocne pacnakoBku ycTaHoBuTE NpUOOP B BEPTUKAbHOE NOMNOXEHUE HE MEeHee
YeM Ha 2 Yaca nepeq 1CnoNb3oBaHNEM. JTO HYXHO [N OCeAaHus XnagareHTa
B CUCTEME KOHAMLMOHMPOBAHWS BO3ayxa 1 obecneyeHns onTuMansHoi pabo-
Tbl Npubopa.

Mpu ncnonb3oBaHumn npubopa ybeanTech, 4To HOKOBbIE U 3aAHAS CTEHKM Haxo-
OATCS Ha pacCcTosHUM He MeHee 10 CaHTUMETPOB OT CTEH.

Mpn OTCOEAMHEHUN OT BNEKTPUYECKON PO3eTKM BpaTbCs pykamu Henocpen-
CTBEHHO 3a LuTencenb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA 4151 TOro, YTOObI BbITa-
LWKTb €ro.

He ucnonb3yinTe npubop B Criyyae, ecnm anekTpu4eckuin NpoBog Unu BUMKa
NOBPEXAEHbI, UMK e cam npubop ucnopyeH. B atom cnyvae obpatutech B
Brvxanwmn CneunanuanpoBaHHbln CepBUCHbIA LieHTp.

Ecnn anekTpuyeckun npoBOA MOBPEXAEH, OH AOMKEH OblTb 3aMEHEH
Mpownssogutenem unu ero CepsrcHbIM LIeHTpoM, unu xe ApyriM nuLom, ume-
HOLLMM [OIKHYIO KBanuukaLuio, Bo n3bexaHue moboro Tuna pucka.

Mpnbop npeaHasHaveH 4ns GbITOBOrO UCMONL30BAHWA OMA U B ApYrX aHa-
TMOTMYHbIX YCIOBUAX:

- KyXHS ANs COTPYAHWKOB MarasuHOB, 0CMCOB W Apyrnx paboumnx cpeg;

- NS UCMOMb30BaHUSA FOCTAMM FOCTUHWL, MOTENEN W OpYruX BUAOB FOCTUHMY-
HbIX CTPYKTYP;

- MWHK-rocTMHUUBI TUna bed and breakfast;

- KEUITEPUHT W aHaNor1yHble BUAb! AEATENbHOCTI 63 PO3HUYHOW TOProBN.
BHOCMMblE M3MeHeHNs B MpUbOp, ecriv OHU YETKO He yKasaHbl NPOuU3BOAMTE-
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30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

nem, MOryT npuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUK ero akcnnyaralum
CO CTOPOHbI NoTpebuTens.

B cnyyae ecnu Bbl pelunnn BoiBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKA NPOBOZ /1 HEBO3MOXHOCTU €ro JanbHEeNLLEero Ucnosb30-
BaHWs. PekomeHayeTcs Takxe 06e3BpeanTb Te yacTu npubopa, KoTopble MoryT
NpeLCTaBNsATb ONACHOCTb, B CIyYae UX UCMOMNb30BaHUS AETbMM 11 CBOWX Urp.
CocTaBHble 4acTu YNakoBKW He AOMKHbI OCTABMATHCA B MECTax, JOCTYMHbIX
ONS JeTei, Tak kak OHU MOTYT NPefCTaBnsaTbh UCTOYHUK ONaCHOCTH.

Hukorga He cTaBbTe B NpUbOp B3pbIBYATHIE BELLECTBA, TaKMe Kak a3po3onu, C
FOPHYUM NPONENSIEHTOM.

Ybeautech, YTO BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha BHELIHEW CTOpOHe npubopa
WNW B MHTErPUPOBAHHOW CTPYKTYpe CBOBOAHBI OT MOCTOPOHHUX NPELMETOB.
He ucnonbsynte mexaHuyeckue unu apyrue YCTpoucTea, He ykasaHHble Npoms-
BOAMTENEM, AN YCKOPEHUS NPOLECCa PasMopaxmBaHKs.

He noBpeaunTe KOHTYP LMPKYNSLMW XnagareHTa.

He ucnonbayiiTe anekTponpubopbl BHYTPU MULLEBbLIX KOHTEHEPOB, 3a UCKIO-
YEeHUEM ChyyaeB, PEKOMEHA0BAHHbIX MPON3BOAUTENEM.

& BHumaHue: OnacHocmb 80320paHusi. XnagareHTHbIN KOHTYp npubopa
cogepxut n3obytaH (R600a) — NPUPOAHBIA ra3 C BbICOKOW CTEMNEHbI 3KOMO-
MMYHOCTM, HO MPW 3TOM fnerkoBocnnameHstoLmncs. Mpu TpaHCnopTMPOBKE W
ycTaHoBKe npubopa crnegute 3a TeM, YTOObl HU OAWH U3 KOMNOHEHTOB XOO-
AVIMBHOTO KOHTYpa He Bbin noBpexaeH. B cnyyae noBpexaeHns XonoannbHoro
KOHTYpa u3beraiTe OTKPLITOTO OTHS M UCTOYHWMKOB BO3rOpaHMs U TLIATENbHO
NpOBETPUBAIATE NOMELLEHWE, TAE HaxoauTes npubop.

COXPAHUTb MHCTPYKUMIO

MoTpebnsemas MOIWHOCTL B peXume OXuaaHua ¢ oTobpaxeHnem coctosfHusA: 0,7 BT
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ONMUUCAHME NPUBOPA (PUC. 1)

A [Bepua 3arpysku WHrpeameHToB Maxenb ynpaeneHus:
B KownTeiHep 1 KHonka noBbileHus Temneparypbi
C  Pebivar gosvpoBaHns npogykTa 2 VHpukaTopbl TEeMnepaTypbl
D OrtBepctue 4ns nogaum npogykTa 3 Cnaw (rpanuta)
E LHek 4 AnkoronbHbIii cnaL (ankorosisHas rpaHuTa)
F lpobka 5 MopoxeHoe
G Pewertka nogaoHa ans cbopa kanenb 6 ®panne
H TlogpoH ans cbopa kanenb 7 MOmnOYHbIN KOKTENb
I Wcnaputenb 8  OxnaxaeHHbIN Cok
L Powar Bnokuposku/pasbnokmposkn 9 KHomka camoOuMCTKM
KOHTeiHepa 10 KHonka BkntoueHus/pexuma oxmgaHuns/
M Kopnyc npubopa BbIKITIOYEHUS
N [laHenb ynpasnexus ¢ gucnneem 11 KHonka 0Tno)eHHOro 3anycka
O Orteepctve ons cnvsa BoAbl 12 KHorka cHxeHust Temneparypbi
P TpyxuHa ans o4ncTku

NMEPEQ UCNOJIb3OBAHUEM

BHUMAHUE: JAXE TOrOA, KOTIA YCTPOWUCTBO HE WCMONb3YETCH, OTKIMOYAUTE

ErO OT SNEKTPUYECKOM PO3ETKN W JAMTE EMY OCTbITb MEPEQ YCTAHOBKOW WK

YOANEHWEM KOMIMOHEHTOB AJ1A X OYUCTKW.

- BbIMoIiTe BCE KOMMOHEHTLI FOpsvel MblNbHOM BOZON. TLiaTenbHO NPOMOIATe W BbiCyLuMTe Npubop
nepez cnosb3oBaHneM. KOMMOHEHTbI MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE, HO HE PEKOMEH-
[YeTCs VX MbITb B PEXMME CYLLKM C NOLOrPEBOM.

- OumuctuTe naHenb ynpaeneHus, kopnyc npubopa u ucnaputenb MArkoi TkaHbto. [lanTe nonHo-
CTbH BbICOXHYTb Nepeq UCNosb30BaHEM.

BHUMAHME: MoctaBbTe npnbop BepTUKanbHO Ha CTONMEWHMLY Kak MUHMMYM 3a 2 Yaca Ao

UCMONb30BaHWA. ATO NO3BOJIUT XNajareHTy ocecTb B KOHAEHcaTope Ans ONTMManbHOW W

Ge3onacHoli paboTbl.

CBOPKA NMPUBOPA

BHUMAHUE: [AXE TOrOA, KOrA YCTPOMCTBO HE WCMOMNb3YETCA, OTKMHOYAWUTE

EFO OT QNEKTPUYECKOW PO3ETKW W DAWTE EMY OCTbITb MEPE[ YCTAHOBKOW MNK

YOANEHVEM KOMMNOHEHTOB ANA MX OYNCTKN.

BAXHO: Bcerga yctaHaBnuBaiiTe npubop Ha poOBHYHO NOBEPXHOCTb, YTOOLI 0BeCneunTb Hammyy-

LU0 NPOM3BOANTENBHOCTb KOMMpPeccopa.

- YcraHosuTe LWHek (E), Hapes ero Ha ucnaputens (1) u ybeamBLUMCh, 4TO OH AOCTUTAET HUKHEN
npoknagku (puc. 2).

- BcraBbTe npobky (F) nog ucnaputens (1) B COOTBETCTBYHOLLME HanpaBnsoLwye (puc. 3).

- YcraHoBuTe pblyar 4o3vpoBaHus (C) B NonoxeHue BBEPX, BCTaBbTe KOHTEHEp (B), caBUHYB ero
BMeCTe CO LUHeKoM (E) BHYTpb; ybeauTech, 4To NepeaHss HanpaBnstoLLas BbIEMKa Ha KOHTElHe-
pe BCTaBneHa B COOTBETCTBYHLLYIO HAaNpaBsioLLyto Ha kopnyce npubopa. CaBuHbTe KOHTENHep
[0 TeX Mop, NoKa 3afHsAs BbleMka He 3aukcupyeTcs Ha Wwudte nog poivarom (L) (puc. 4).
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3admkempyiTe koHTenHep (B), noBepHyB GuKeupytoLmin poivar (L) BHU3 (puc. 5).
MomecTute pewetky (G) Ha nopaoH ans cbopa kanens (H) (puc. 6). BctaBbTe nognoH ans cbopa
kanernb B NepeaHio0 YacTb Npubopa, NoA naHenb ynpaenexns (puc. 7).

MHCTPYKLUMA NO IKCNNYATALUU

BHUMAHME: Mepep 3anyckom npubopa yoeamTech, 4T OH MOSTHOCTBI0 COBPaH 1 BCE KOMMOHEHTDI
HaEXHO 3ahMKCMPOBaHbI.

BHUMAHMWE: Hukorga He onyckanTe pbivar pa3tnokuposku (L) BO Bpemst paboTbl.

MMogroToBbTE MHIPEOMEHTBI 4NN pelenTa, paBHOMEPHO NepemeLlanTe ux, a 3aTem BbinenTe B
KOHTenHep.

MopkntounTe Npnubop K pO3ETKe; 3aropuTcs MHAMKATOP Ha KHoMke nuTtaHus (10), ykasblBaKLLMIA Ha
T0, 4TO NpKbop BKMtoueH. OTkponTe ABepLy (A), PacnonoXeHHY B BEPXHEN YacTy KpbiLku (B)
(puc. 8).

Bbineiite cMelLaHHble MHTPeAMEHTbI Yepes 3arpy304Hyto aeeply (A), a 3aTem 3aKkpoiTe ee.

Mpumeyanue: [ins pabotbl TpebyeTtcs MuHuMyM 0,5 NUTpa MHIPEOMEHTOB; MakcMym — 1,6 nuTpa.
BHUMAHWE: [JoGaBnsiiTe TOMNbKO XWAKME MHIpeaneHTbl. He nobaBnsinTte neg unu TBEpAbIE UHIPe-
BVEHTBI, TaKNe Kak MOPOXEHOe, MeYeHbe, LIOKONagHas KPOLLKa Mnu 3amMOpOXeHHble (pykTbl. He
pobaBnsiTe ropsune NHrpeaneHTbl.

Haxmute kHonky nutanms (10) Ha 3 cekyHabl; 3aropsTcst BCe KHOMKN (OYHKLMI.

HaxmuTe KHOMKY HYXHOW (yHKUMK; BbibpaHHas kHomka GyaeT ropetb MOCTOSHHO, @ OCTarbHble
noracHyT. MogoxauTe 3 cekyHabl; Npubop aBTOMATNYECKN HauYHeT paboTy.

[N kaxgon gyHKUMM YCTaHOBMEHA 3aJaHHas TemnepaTypa Ans 4OCTUXEHUS naeanbHON KOHCK-
cteHummn. OfHako Bo Bpems paboTbl MOXHO PErynupoBaTb TEMMepaTypy, HaxuMas KHOMKM yBe-
nuyenmns (1) ans NPUroTOBNEHNUS HANWTKOB CO JTbAOM MM KHOMKW yMeHbLueHns (12) ans Gonee
FYCTbIX W XONOAHbIX HAMWUTKOB CO NTbAOM.

WHovkaTopbl Temnepatypel (2) ByayT 3aropaTbCst M MUraTh, Moka HanuToK 3amMep3aeT [0 3afaH-
HOW TemnepaTypbl. Kak TOMbKO 3aMOPOXEHHbI HAaMUTOK AOCTUTHET XenaeMon TemnepaTypbl,
WHAMKATOP KHOMKW (PYHKLMM 3aroputcst MOCTOSHHO, M MpubOp M3JacT Tpu 3BYKOBLIX CUrHana.
Mocne atoro npubop npogomkuT paboTy, nopaepx1Bas oeanbHy TeMnepaTypy 3amMOpOXKeH-
HOTO HanuTKa, rOTOBOTO K nogave.

Bpemsi npurotoBneHNst MOXeT COCTaBMATb OT 6 MUHYT (OXNaXAEHHbIA COK) A0 60 MUHYT B 3aBu-
CUMOCTH OT NPOrPamMbl, MHIPEANEHTOB, 0BbEMa 1 HaYarbHOW TemMnepaTypbl.

PyHKUUS Temnepamypa lMpumeHeHue
no ymosiyaHuio
OxnaxaeHHbli cok * 6°C OpyKTOBBINA COK, A6MOYHBIN CUAP
MornouHbIi KOKTEMMb -3°C MonoyHble U CNUBOYHBIE HAMMUTKW.
LLlokonaaHoe MOMoKo, CMy3u
O®panne -4°C [yCTON HanUTOK W3 pas3finyHbIX
WHrpeaneHToB
MopoxeHoe -6°C Crnmskw, LenbHOEe MOMOKO, caxap u
apomaTtnsartopbl
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AIKOrofbHbIN craLy -7°C Hanutku, copepxaline ankoronb.
(ankoronbHas rpaHuTa) Maprapura, Kyba llnbpe...

Cnaw (rpaHuta) 2°C BesankoronbHble HanuTkn (Kona,
NUMOHHBIN MM anenbCUHOBBIN
cnaw u T. A.), iMMoHag

* aTa (byHKLMs N03BONSET BbICTPO OXNaAUTb COKW 1 HE3anKoronbHble HaMUTKM.

- Bo Bpemsi pabotbl npubopa Haxatue kHomku (10) B TeyeHne 3 cekyHn mepeBoguT npubop B
PEXUM OXUAAHUS; 3TOT pexum anutcs 180 cekyHa, B Te4eHue KoTopbix 6yaeT paboTath TONbKO
MOTOP, HO HE KOMMPeccop, Mocrne Yero Npubop aBTOMAaTUYECKU BbIKIOYNTCS. [OBTOPHOE Haxa-
Tie kHonkw (10) nepesanyctut npubop.

- B pexwme oXnaaHnst MHOTOKPaTHOE HaXaTue KHOMKW OTNOXeEHHOro 3anycka (11) no3sonseT ycra-
HOBWTb BPeMsl 3amycka; BpeMsl, 0ToDpaxaeMoe Ha Aucnnee, MOXeT BapbipoBaThes OT 1 yaca o
12 vacos. o UcTeYeHUM BpEMEHU OTNIOXEHHOrO 3anycka npubop HauHeT paboTy.

- Bxntoune npubop, nocTaBbTe Yaluky Ha NOAAOH ANst Kanenb nog OTBEPCTUE AJ1S NOZaYN HanwT-
ka (D) u nosephute poivar (C) No 4acoBoW CTpenke BHW3, YTOObl Noaatb HamuTok (puc. 9).
MogHumuTe poivar (C) elle pas, 4Tobbl OCTAHOBUTL Nogayy HanuTka.

MpumMeyaHue: He OTKNIOYaITe PYHKLUMIO YCTaHOBKM BPEMEHH, MOKa He OyAeT nofaH BeCb 3amMopo-

KEHHBIA HAMUTOK.

- [Mo OKOHYaHUM KAXOOT0 LKNa Mpubop 13aacT TpU 3BYKOBbLIX CUTHaNa, HO MPOAOIIKUT MOAAEPKMBATL
HU3KYH0 TEMMepaTypy HanUTKa; eCIK TemMnepaTypa NOBLICUTCS, KOMMPECCOP Nepe3anycTuTcs, YTobbl
NOAEePXMBaTb 3aMOPOXEHHBIA HANUTOK NPK eanbHOM TeMNepaType 1 NOATOTOBUTL €0 K Mogaqe.

- HaxwmuTe kHonky (10) u BblknoumuTe npubop.

BHUMAHME: Skcnnyatupyiite npubop He 6onee 12 yacos nogpsa.

BHUMAHME: TMpu kaxgom BkItodeHuM npubopa Heobxoaumo BbhxaaTh He MeHee 3 MuHYT. He

BKIIOYaNTE U HE BbIKMKYaliTe Nprbop MHOTOKpaTHO, YTOObI 3bexaTb ero MOBPEXAEHUS; NPU Kak-

[0Ii 0OCTaHOBKe komnpeccop OyAeT NpUHYANTENBHO OXNaxaaTb Npubop B TeYeHWE 3 MUHYT A411S ero

3aWunTHI.

BHUMAHME: 3toT npnbop ocHalleH cuctemoit 6e3onacHocTy, NpeaoTepallaroLLeil NoBpexaeHue

MOTOpa 1 MPWUBOZHOW CUCTEMbI; B Cry4ae Neperpysk MOTOp BPEMEHHO OTKMuuUTCS. [aiite npu-

Bopy OCTbITb B TEYEHME NMPUONM3NTENLHO 15 MUHYT. YB6eauTech, YTo MakcuManbHas BMECTUMOCTb

€MKOCTM He MpeBbilleHa, 1 He AobaBnsaiTe el Unu TBepAble WHIPEAMEHThI, Takne Kak (pyKTbl,

MOpPOXeEHOE, 3aMOPOXEHHBIE (DPYKTHI UMW FOPSHNE VHIPELVEHTI.

PEKOMEHOALMM

- Bce HanuTku pomkHbl cogepxaTtb He MeHee 10% caxapa, npeanoututensHo 13-15%. lMpu
pacyeTe HEObBXOAMMOrO CoAepkaHusi caxapa MULIEBble MOACIACTUTENN He y4uTbiBaloTCA. CM.
STUKETKY C MHGOPMALWEN O MMLLEBON LEHHOCTW HaNWTKa ANs ONpeaeneHns coaepxaHus caxapa,
PEKOMEHAYEMOTO MUHUMarbHBIMU TPeOOBaHUAMM, YKa3aHHbIMU HKE:

500 M1 MHrpeameHToB > MHUMYM 50 1 caxapa (B naeane 65r)

1,5 N nHrpeaneHToB > MuHMMymM 150 r caxapa (B ugeane 190 1)

- [Mpu ncnonb3oBaHUM PYHKLMK «ANKOTOMBHBIA CMy3U» COEpXaHWe ankorons HOSMKHO ObiTb OT
2,8% B0 15%. [Ans NpuUroToBNEHMSI 3aMOPOXEHHBIX KOKTEWME cregyiTe NpUBESEHHbIM HUXE
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PEKOMEHAALMSIM MO COAEPXaHNI0 KPEMKUX CTIMPTHBIX HANWUTKOB (BOAKA, TEKWNA U T. [.) HA 0BLmiA
obbem peuenTa:

500 mn HanuTka > Makcumym 70 MIT KPEMKMX CIMPTHBIX HAMUTKOB

1 1 HanuTka > makcumym 140 mn Kpenkux CiMPTHBIX HAMUTKOB

1,5 n HanuTka > makcumym 210 M KPEMKMX CIMPTHBIX HAMKUTKOB

- [Ins BOCTMXEHWS HAUNYYLLNX Pe3ynbTaToB OXMAAMTE XKUAKOCTW UM MHTPEANEHTbI Nepes Aobas-
NEHNEM UX B EMKOCTb.

- [ns ewe 6onee neasHoro peaynbTata oxnaaute 6okansl nepea nofayen HanuTka.

®YHKLMA CAMOOYMCTKM

Pa3bepute npubop Ha BCE KOMMOHEHTLI, BbIMOMHWB LENCTBMS B 06pAaTHOM MOPSAKE OMMCAHHBIM

BbILUE 3Tanam cOopKu.

- [loneiTte oCTaBLINACS 3aMOPOXEHHDBIA HAMUTOK, NOBEPHYB pbivar (C) No YacoBoil CTPEske BHUS,
11 OCTaHOBUTE (DYHKLMIO, HaKaB COOTBETCTBYHOLLYHO KHOMKY.

- 3anycTute GyHKUMIO CaMOOUMCTKM, HaxaB KHOMKY (9).

- [lobaebTe Boay cpeaHen Temnepatypol (He Bbiwe 60°C) yepes otBepcTre (A) 1O MaKCMMarbHOM
OTMETKM 3anosnHeHust emkocTu (B) (1,6 nutpa).

- [pumepHO yepe3 3 MUHYTbI LMK CAMOOYNCTKM 3aBEPLUMTCS aBTOMaTtnyecku. MocTtaBbTe MUCKY
Ha peLLeTKy W BblnenTe BCIO BOZY.

- Haxmute kHonky (10) u BbiktouMTE Nprbop.

MpumeyaHme: npu HeO6XOAMMOCTI MOBTOPUTE OMEpaLWi0 4O MOMHOTO YAamneH!s 3aMOPOXEHHOMO

HanuTka 13 npubopa.

MpumeyaHue: nocne 3aBepLUEHNS LKA CaMOOYMCTKM BbIMOWTE BCE KOMMOHEHTbI BPYYHYHO, YTOObI

He MOBPeAUTb MOKPbITUE, UM B NMOCYAOMOEYHON MaLUMHE, HO He UCMOMb3yst MporpaMMbl C MOAo-

TPEBOM W CYLLKOM.

yxon

BHUMAHME: H/KOTIA HE MOMPY>KAWTE KOPMYC NMPUBOPA, BUNKY WK LWHYP B BOOY

U APYTVE XWUOKOCTW. UCNONb3YWUTE ANA UX OYNCTKM BIIAXKHYIO TKAHb.

BHUMAHWE: YTobb1 npognuth cpok cnyx6bl nprbopa, MoATe BCe KOMMNOHEHTbI BPYUHYH), UTOObI He

MOBPEAUTb MOKPbITHE, UK B MOCYLOMOEYHO MaLLMHE, HO HE UCMONb3ys MPOrpaMMbl C MOAOTrPEBOM

U CYLLKOW.

Pa3bepute npubop Ha BCE KOMMOHEHTLI, BbIMOMHWNB LENCTBMS B 06paTHOM MOPSAKE OMMCAHHBIM

BbILUE 3Tanam cOopKu.

- BbImoiiTe Bce KOMMOHEHTBI FOpsYei MbINbHOM BOLOM. TLiaTeNbHO MPOMONTE U BbICYLUUTE MpUbop
nepeg 1Ccnonb30BaHNeM. KOMMOHEHTbI MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLVHE, HO HE PEKOMEH-
BYETCA UX MbiTb B PEXMME CYLLKM C MOLOrPEBOM.

- CHumunte npobKy W WHeK ¢ npubopa 1 npu HeobXoaMMOCTY OMOPOXHWTE MOAAOH Ans cbopa
kanersb.

- Mop ncnaputenem Haxoputcs oteepcTue (O), Yepes KOTOPOE Kannn/ocTaTky CTEKAKT B NOAAOH
Ans cbopa kanenb (H). B KOMNNeKT BXOAUT NPYXWHA 47151 OYUCTKN OTBEPCTUS OT 3arps3HEHNIA.

- [pn HEOBXOAMMOCTI MOXHO BCTaBUTL YMCTALLYIO NPYXuHY (P) B CrMBHOE OTBEpCTME NS BOAbI
(O) nog ucnapuTenem n HeCKONbKO pa3 NePeMecTUTb ee BBEPX W BHU3, UTOObI MpesoTBpaTuUThL
3acopeHwe cnmeHoro oteepcTust (puc. 10).



- QunctuTe maHenb ynpaBnieHuns, KOpMyc npubopa W ucnapuTenb MArkol Tkablo. [aiiTe nomnHo-
CTbI0 BbICOXHYTb NMEPEf UCTONb30BaHUEM.

YCTPAHEHME HEUCNPABHOCTEHN

HAMUTOK HE 3AMOPAXXWNBAETCA?

ECnu HanuToK He OCTUr XenaeMon KOHCUCTEHLMM Yepe3 60 MUHYT, yBENWYbTe TeMnepaTtypy Ha
oauH ypoeeHb. Mogoxaute 10-15 MUHYT, 4TOObI NPOBEPUTL KOHCUCTEHLMIO.

HET NOOAYMN HANNTKA?
YbenuTtech, uto npubop pabotaeT. [ing bonee MHTEHCUBHOTO BbIXOAA HANMTKA YMEHbLUMTE TeMne-
paTypy. X0rnogHble HAMUTKM, KOTOPbIE Nerye NiTb, BYAYT BbIXOAUTb UHTEHCUBHEE.

OLWWWBKN HA OUCTIEE:

EQ > Mukponepekstoyatenb He 3aMKHYT, KOHTENHEP COBpaH HenpaBuIbHO.

E1 > TemnepatypHblit aT4nK pasoMKHYT.

E2 > TemnepaTypHbIit aT4mK 3aKOPOYEH.

E3 > Motop octaHaBnuBaeTcs 5 pas B uac; yaanuTe BCe 3acTpsiBLUME MpeaMeTbl, nogoxante 15
MWHYT W nepesanycTuTe npubop (ecnm WHek 3abnokupoBaH, MOTOp nepecTaHeT pabotatk). Mocne
9TOr0 KOMMPECCOP OCTAHOBMTCS Kak MUHAMYM Ha 3 MUHYTbI.

---- > Temneparypa Ox/axaeH!s CIINLIKOM HU3Kasl, yBENUYbTE €€ Ha OAMH YPOBEHD.

PELUENTDLI

KONA-CnAul

1 n xonopgHow Konbl ¢ cogepannem caxapa He meHee 10% (He naiT unm «Zeroy)

Haneimre Kony B eMKoCTb.

Bbi6epute SLUSH (CITALLY). Mporpamma 6yaet paboTath 40 AOCTWXKEHMS 3a4aHHO/ONTUMATBHO
TemMnepaTtypbl 47151 NOMYYEHUS MAEANBHON KOHCUCTEHLNN.

[Mpu HeOBXOAMMOCTM OTPErynMpyinTe TeMnepaTypy.

Kak Tonbko 3aMOPOXEHHbI HanUTOK ByaeT roTos, Npubop M3AAcT TpK 3BYKOBLIX curHana. opaiite
HanuToK.

OPYTUE BAPWAHTDI ; 6e3ankoronbHble HAaMUTKW U cnapkue 6e3ankoronbHble HanuTKK (MMMOHaS,
rasupoBka, MMOVPHBIA 311b U T. 4.).

FPAHUTA «TPOMUKAI»

1,5 N 0XnaxaeHHoro PpPYKTOBOrO COKa C TPOMUYECKAM BKYCOM

HareiiTe COK B eMKOCTb.

Bbi6epute SLUSH. lNporpamma GyaeT paboTaTh 40 JOCTUKEHWS 3a4aHHOA/ONTUMANBHON TeMnepa-
Typbl ANS NOMyYeHUs UaeanbHON KOHCUCTEHLMN.

[Mpu HeOBXOAMMOCTM OTPErynMpyinTe TeMnepaTypy.

Kak Tonbko 3aMOPOXEHHbI HAanUTOK ByaeT roTos, Npubop M3AAcT TPK 3BYKOBLIX curHana. opaiite
HanWTOK.

OPYTUE BAPWAHTDI: ntobble dhpykToBbIE COKM, MMMOHAL 1 Be3anKkoronbHbIe HAMUTKK; SBI0YHbIN
COK M MOMOTas KopuLa, 6aHaHOBbIN COK U KaKao-MOPOLLIOK.
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3AMOPOXEHHbIA KOKTEWANb BOAKA U IPYLIEBbIN COK

1,2 N OXNaXAEHHOro rPyLLIEBOrO Coka

150 MmN BogKK

B Mucke cmeLLaiTe UHrPeaMEHTbI.

Bbineite cogepxumoe B eMKOCTb.

BeiGepute SPIKED SLUSH (3AMOPOXEHHbIA KOKTEMUNb).

Mporpamma Byget paboTaTb 00 AOCTVXEHWS 3adaHHOW/ONTUMANbHON TeMnepaTypbl Ans nonyye-
HWS NAEanbHON KOHCUCTEHLMN.

[Mpy HeOBXOAMMOCTM OTPErynMpyiiTe TEMNepaTypy.

Kak TOnbko 3aMOpPOXEHHbIA KOKTEWnb 6ygeT rotoB, MallMHa M3gacT TpW 3BYKOBbIX CUrHana.
Nopante HaNUTOK.

OPYTUE BAPUAHTbI: ans «Kyba Jlnbpe» ucnonbayiite Kony u pom, ans «Mapraputbi» — Tekuny v
anenbCUHOBBIN W NARMOBBIN COK, UM 1151 3aMOPOXEHHOro «CnpuTua» — GUTTepbl, UrPUCTOe BIUHO
1 anernbCUHOBBIN COK.

B atux cnyyasx obpatute BHMMaHWE Ha MaKCUManbHOe COAEpXaHWe amkorons W MUHMManbHoe
coaepxaHve caxapa. Npu HeobxognmocTu fobaBbTe caxap.

BAHUNNbHOE MOPOXEHOE

PeKkoMeHAyeMoe KOnMYECTBO 15 MPUTOTOBIEHNS MOPOXEHOTO cocTaBnseT 1,2 nuTpa (onTUmans-
HbIh 06bem — o1 1 o 1,3 nuTpa, Npu 3ToM 1,2 NUTpa — UaeanbHoe KONMYecTBo).

500 mn X0noAHoro LienbHOro Moroka

500 mMn XOnoAHbIX CBEXMX CMUBOK

200 r caxapa

1 YanHas NoXKa YMCTOrO BAHUIBHOMO IKCTPaKTa

Cnocob npuroToBIIEHMS ONUCaH B MHCTPYKLMM.

Mpumeyanme: Mporpammy «ICE CREAM» (MOPOXXEHOE) He cnepayeT ucnonb3oBaThb ¢ 06beMOM
MeHee 1 nuTpa.

MONOYHbIA KOKTEWNb C KAKAO U KAPAMENbIO

600 Mn XonoAHOro LieNbHOr0 MomoKa

300 mMn XOnOAHbIX CBEXMX CMUBOK

20 r Kakao-nopoLuka

1 (hnaKoH BaHMIbHOTO 3KCTpaKTa

150 mMn1 KapamenbHOro cupona (06bIYHOTO UMK CONEHOTO)

B Mucke cmelLaiTe UHrPeaMEHTbI.

Bbineite cogepxumoe B eMKOCTb.

Bbibepnte MILKSHAKE.

Mporpamma Byget paboTaTb 00 JOCTVXEHWS 3adaHHOW/ONTUMANbHON TeMnepaTypbl Ans nonyye-
HWS NAEanbHON KOHCUCTEHLNN.

[Mpy HeOBXOAMMOCTM OTPErynupyiiTe TeMnepaTypy.

Korga mMonouHbIii KokTeinb OyaeT roTos, Npubop M3AAcT TpU 3BYKOBLIX CUrHana.

YKpacbTe crvBkamu, KapamMenbHOWM NOCHINKOW U HECKOMbKMMU KpYnWUHKaMK conu. [ogaiTe HanuToK.
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KO®EWHbIA ®PAMNME

400 Mn XONOAHOro LeNbHOro0 MOJIoKa

200 Mn XONOAHbIX CBEXWX CIUBOK

200 mn X0NOAHOT0 YepHOro Kodhe

150 r caxapa

B Mucke cmeluanTte UHIPEeANEHTbI.

BbineinTe cogepxunMoe B eMKOCTb.

Bbi6epute FRAPPE’.

lMporpamma Gyget paboTtaTb 4O AOCTWXEHUS 3aAaHHOW/ONTUMANbHON TeMnepaTypbl Ans nomnyye-
HWS UeanbHOM KOHCUCTEHLMN.

[Mpu HeoBXOAMMOCTM OTPErynupyinTe Temnepatypy

Korgpa dopanne 6yzet rotos, npnbop n3gacT Tpu 3BYKOBbIX CUrHana.

YKpacbTe CrmBKamu U LLIOKONagHON MK KOPUYHOW NOCkINKo. MNogainTe HanuToK.
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YcnoBus xpaHeHusi: Temnepatypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHusi; He orpaHuyeH

Cpok cnyxGbl; 2 ropa

YCnoBus yTunusaumu: YTunusmposaTb B COOTBETCTBUM C 3KOMOMM4eckuMn TpeboBaHUsMM
YCnoBusi TpaHCMOPTMPOBKM: Bo Bpemsi TpaHCNOPTUPOBKM, He 6pocaTh M He NoABepraTh W3MMLIHEN
BUOpaLmum.

Ycnosus peanusauuu: Mpaeuna peanusaumu ToBapa He YCTaHOBIEHbI M3TOTOBUTENEM, HO JOIMKHbI
COOTBETCTBOBATb PEMMOHAMbHBIM, HALMOHAMBHBIM 1 MEXAYHAPOAHBIM HOPMaM W CTaHAApPTaM.

[lata npou3BoACTBa yKkasaHa Ha NacnopTHON Tabnuuke

[lata n3roToBneHns ykasaHa Ha kopnyce u3nenvs B saimdposaHHom Buae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefens NpoM3BOACTBa

yr — rofi Npoun3BOoLCTBa

abcdefg — cepuitHbin Homep n3nenus

CootBeTcTBYeT TpeOOBaHMAM:;

TP TC 004/2011 «O Be3onacHOCTM HU3KOBOMBTHOTO 060PYA0BAHNS»

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHM4eHnn NPUMEHEHUS! ONACHBIX BELLECTB B N3LENUSX ANEKTPOTEXHNKM
W1 PaAMO3NEKTPOHNKIY

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC n Poccun
220-240B~ 50/60I"y, 200BT
CpenaHo B Kutae

MmnopTép 1 OTBETCTBEHHbLIN 3@ peknamauum notpeburtenei:

000 «[lenoHruy», Poceus, 127055, r. Mockea, Cywésckas yn., 4.27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

Fopsivas nuHus nopaepxkn: 8 800 2005262

Mpownssoputens: De’Longhi Appliances Srl / [lefloHrn 3nnnanaxces C.p.n.
Appec: r. Tpesu3o, yn. J1. Caittc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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BAXIJINBI 3ACTEPEXEHHA

MPOYUTAWTE LIl IHCTPYKLIi NEPEQ BUKOPUCTAHHSAM.
Mig Yyac BMKOPUCTaHHS enekTponpunagie HeobXigHo AOTPUMYBATMCA BiZNOBIAHMX
3ano0iXHUX 3aX0[iB, HABEAEHUX HIKYe.

1.

2.

10.

1.

12.
13.
14.
15.

[NepeKkoHanTecs, WO enekTpUYHa Hanpyra npunagy Bignosigae Hanpysi y BalLii
MepEXi ENEKTPOXMUBIIEHHS.

He 3anuwante npunag 6e3 Harnsay, Konu BiH NigKNYeHNA 0O ENEKTPOMEPEXi;
BiZKIK04aiTE OTO MNiCNS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS.

He cTaBTe npunag Ha axepena tenna abo nobnuay Hux.

Mig Yac BUKOPUCTaHHS PO3MICTITb NpUnaa Ha ropu3oHTanNbHIN, CTiKii Ta 4obpe
OCBIT/IEHIN NOBEPXHI.

He 3anuwante npunag nig Aieto aTMocdepHnx sBuLY (4oL, COHLE TOLO...).
[NepeKkoHanTecs, WO enekTPUYHWIA NPOBIA He TOPKAETLCS rapsunX NOBEPXOHb.
Mpunagom MOXYTb KOPUCTYBATMCSA T BiKOM Big 8 pokiB, Noay 3 00MEXeHMM
(Di3NYHUMM, CEHCOPHUMM UM PO3YMOBUMM MOXIIMBOCTAIMM, @ Takox Noaun 6e3
[0CBiAY Ta HaNeXHUX 3HaHb NuLLe y TOMY BUNaZKy, SKIO BOHU nepebyBatoTb
nig Harnsgom abo iM JaHo BKasiBkM WOAO Oe3nevyHOro KOpUCTyBaHHS Npu-
NagoMm i BOHW PO3YMilOTb PU3MKM, MOB’A3aHi 3 Oro BUKOPUCTaHHAM. [iTh He
MNOBWHHI rpaTucs NpucTpoem. it MOXyTb 34IMCHIOBATY OUMLLEHHS Npuiagy Ta
OOMNSA 3@ HAM NLLe Nif HaneXHUM HarnsaoM JOPOCmX.

[itv noBuHHI nepebyBaTtyt Nig HarNsgoOM; He MOXHa gonyckaTh, Wob BOHM rpa-
NCS NPUCTPOEM.

HIKONW HE 3AHYPIOWTE KOPMYC BWPOBY, BWIKY TA MPOBIA
ENEKTPOXMBIIEHHA Y BOAY UM IHWI PIAMHW. LWOB MOMUTK IX,
BUKOPWCTOBYWTE BOMOTY FAHYIPKY.

HABITb AKLWO MPUCTPIA HE BWKOPUCTOBYETLCA, BIN'EOHANTE
OrO BIfl POSETKW ENEKTPOXMBNEHHSA NEPEQ TUM, AK MOHTYBATU
ABO IEMOHTYBATW OKPEMI OETAJI, A TAKOX NMEPEL MATTAM.
3aBXau NepekoHyWTecs, Lo Balli Pyku CyXi, NEpLU HiX BMKOPUCTOBYBaTK abo
HanawToByBaTK MepemMukadi Ha npunagi, a TakoX nepes TWM, SK TOpkaTucs
BUITKU Ta PO3'EMIB XUBIEHHS.

Mepen 3anyckomM Npunagy nepekoHanTecs, WO BiH NPaBUILHO 3ibpaHuil.

He ekcnnyatyinte npunag nopoxHim.

HIKON HE TOPKAMTECSA PYXOMMX YACTVH.

He HanoBHIoiTe Npunag 3aMopoXeHUMI pykTamm, 0Bo4Yammn abo NboaoM.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

He HanoBHoWTE Npunag, rapsunMu iHrpesieHTamu.

He HanoBHtonTe KoHTenHep BuLLe no3Havkn MAX FILL (MakcumanbHuii piBeHb).
Mig Yac BUKOPUCTaHHS HIKONKW He 3anuwanTe npunag 6e3 Harnsgy.

[Nepen BUKOPUCTAHHAM NepeKkoHauTecs, WO B KOHTEMHEpaX He 3anuLumiocs
KyXOHHE HauUMHHS. 3anulieHe HaYMHHS MOXe MPWU3BECTW O NONIOMKU KOHTeM-
HepiB i CNPUYUHATI TPABMM Ta NOLLKOLKEHHS MalHa.

He nepeHocbTe npunag, TpuMatouu 3a pyyky. TpumanTe npunag 3 060x bokis,
nig, OCHOBOIO [ABUTYHa.

He 3acunaiite ans obpobku TBepai, cunki iHrpeaienTy abo nig. Lien npunag He
NpU3HaYeHnn 4ns 0bpobKu CUMKMX 3aMOPOXKEHUX (PPYKTIB, TBEPAUX OPUKETIB
nboay abo Kybukis nboay.

3aBxau TpUmanTe npunag y BepTuKarbHOMY NOMOXEHHI.

MMicns nepLioro po3nakyBaHHA npunagy nepekoHanTecs, LWo BiH nepebysas y
BEPTUKASIbHOMY MOSIOXKEHHI LLOHAUMEHLLE 2 TOAMHW nepen BUKOPUCTaHHSM.
Lle nae smory xonogoareHTam 3 ONMBOK OCICTU B CUCTEMI KOHAMLIOHYBAHHS
noBiTPs Ta 3abesneyye onTUMarnbHy NPOAYKTUBHICTb.

Mig Yac BMKOPUCTaHHS MnepekoHamTecs, LWo obuasa GOKM Ta 3agHs YacTuHa
npunagy 3Haxo4aTbCA Ha BIACTaHI LOHANMEHLLE JeCATU CAHTUMETPIB Bif, CTiH.
LLlo6 Big'eqHaTV BUNKY, BidbMiTbCs 6€3Mn0cepeHb0 3a Hel Ta BUTAMHITH i3 pO3eT-
Kn. Hikonu He Big'eaHyiTe i, TATHyYM 3a NPOBIf.

He BukopuCTOBYTE NpUnag, SKLWO NPoBig eNEeKTPOXUBAEHHS Yi BUIIKY MOLLIKO-
[KeHO, abo AKLLO cam npunag HecnpasHUN.

AKWO nNpoBiA €nekTPOXMBIIEHHS MOLUKOMLKEHO, WOT0 MOBUHEH 3aMiHUTK
BupobHuk abo cnyxba TexHIYHOT NiATPUMKK UM ocoba 3 aHanoriyHoKw keanidi-
Kajeto, o6 3anobirT BUHUKHEHHIO BYab-SKMX PU3MKIB.

Llen npucTpin npusHayeHuit ng AomallHboro (i nogibHOro) BMKOPUCTaHHS,
Hanpuknag;

KyXOHHI 30HU A1 NepCoHany MarasuHiB, OiciB Ta iHLLMX pOBOYMX NPUMILLEHD;
BMKOPUCTaHHA KnieHTamu roTenis, MOTENIB Ta iHWKUX NOAIGHMX 3aKnagis;

roTeni TUNY «MNKKO Ta CHIJaHOKY;

pecTopaHu BUI3HOrO 06CNyroByBaHHS Ta aHanoriyHa AisnbHicTb 6e3 po3apibHoi
TOpriBni.

Byab-ski MogudikaLii Lboro NpoaykTy, He CXBarneHi BUPOBHUKOM, MOXYTb Npu-
3BECTU [0 BUHWUKHEHHS HEBEe3neyHnx cuTyaLin Ta aHyntoBaHHSA npaea KopUCTy-
Baya Ha BUKOPWUCTAHHS LIbOro NPUCTPOIO.

AKLLO BY BMpILKUTE YTUNI3YBaTH Lie npunag sk CMITTS, peKOMeHayeTbCs BUBe-
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31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

CTW MOro 3 nagy, nepepisaBLUy NPOBIL, €NEKTPOXMBIIEHHS. TakoX pekoMeHay-
€TbCA 3HELLKOAWTW NOTEHLiINHO HebeaneyHi YacTuHu npunagy (ocobnueo ans
OiTEN, WO MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU OO AN15 BACHUX irop).

EnemeHTV nakyBaHHS He MOXHa 3anuwiatit B JOCTYMHUX AN AiTen Micusx,
OCKINbKM Lie NOTEHLinHI mxepena Hebesneku.

He 3bepirante BbyxoHebe3neyHi peyoBuHI, Taki K aepo3osbHi BanoHumKK,
nopy i3 NpUNagoMm, OCKIfbKA BiH MICTUTb NErko3anMUCTi KOMMOHEHTH.
MepekoHanTecs, WO BEHTUNSALIAHI OTBOPW Ha 30BHILLHIN CTOPOHI npunagy abo
y BOYZOBaHIN KOHCTPYKLT HIiYMM He 3ab650KOoBaHI.

He BMKOPUCTOBYIATE MeXaHiuHi abo iHLi NpUCTPOI, He peKOMEHOOBaHI BUPOBHM-
KOM, 4115 NPULIBWALLEHHS NPOLIECY PO3MOPOXKYBAHHS.

He nowwKkompkynTe XonoausibHUM KOHTYP.

He BMKOpPUCTOBYINTE €NeKTpOnpunaan BCepeauHi KOHTeNHepiB Ans XapyoBuUX
NPOAYKTIB, SIKLLO BOHW He BiANOBIga0Tb pekoMeHaaLlisM BUPOBHWKa.

Yeaza! BozHeHebe3neyHo. XonopoareHT npunagy MicTUTb i306yTaH
(R600a) — npupogHUi ras i3 BUCOKMM PiBHEM EKOSOMYHOI CyMiCHOCTI, ane
BOAHOYAC BiH ferko3anmucTui. [lig yac TpaHCNOpTyBaHHS Ta BCTAHOBMEHHS
npunagy nepekoHanTecs, Lo XO4EH i3 KOMMOHEHTIB XONOAUMBHOTO KOHTYPY He
NOLLKOZKEHO. FAKLLO XOMOAWMBbHUA KOHTYP MOLUKOKEHO, YHWUKaNTe BIZKPUTOrO
BOTHIO Ta [pKepen 3alMaHHs, a TakoX peTenbHO MPOBITPITh NPUMILLEHHS, Oe
3HaxoauTbCS Npunag,.

3BEPIFATM LI IHCTPYKLII 3 EKCNNYATALII

CnoxuBaHHA eHeprii B pexumi odikyBaHHA 3 BinoOpaxeHHaM cTaHy: 0,7 Bt
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onuc nNPpUnApDy (PUC. 1)

A [eepusTta Ans 3anuBaHHS iHrpesieHTiB MaHenb KepysaHHs:

B KoHtenHep 1 KHonka migBuLieHHs Temnepatypu

C Baxinb Bugavi npogykTy 2 |HgukaTopu TEMnepatypm

D  Otsip Bugaui npogykty 3 Tpanita (cnaw)

E LHek 4 ArnkoronbHa rpaHita

F Kpuwka 5 Mopoauso

G PelwiTka niggoHy 4ns kpanenb 6 Opane

H MigooH ans kpanens 7 MonouHwin KoKTeinb

| Bunaphuk 8  OxonomkeHui Cik

L Baxine  ©nokyBaHHs/po3brnokyBaHHs 9  KHomka camoouniieHHs npunagy
KOHTEelHepa 10  KHorka BBiMKHEHHS/0uiKyBaHHS/BUMKHEHHS!

M Kopnyc npunagy 11 KHonka akTvBaLji BigKknageHoro 3anycky

N  [Manenb kepyBaHHs 3 QUCMIIEEM 12 KHomka 3HmKeHHs TemnepaTypu

O  3nuBHui OTBIp ANs BOAM

P OumwwysanbHa npyxuHa

NMEPEAQ BUKOPUCTAHHAM

YBATA! HABITb AKWO MPWUNAL HE BWKOPUCTOBYETLCA, BIJ'EAHAUTE WMOro BIf

PO3ETKW ENEKTPOXMBINEHHA NEPEL TUM, AK MOHTYBATW ABO IEMOHTYBATW OKPEMI

OETANI, A TAKOX MEPEQ MUTTAM.

- BumuitTe BCi KOMMOHEHTM rapsyol0 BOZOK 3 MUIHUM 3acoboM. PeTenbHO npononoLit Ta BUCY-
WiTb nepen BUKOPUCTAHHAM. KOMNOHEHTU MOXHa MUTU B NMOCYOOMWIHIA MalLWHi, ane He cnif
BMKOPWUCTOBYBATU PEXUM CYLLIHHS 3 MigirpiBoMm.

- TpoTupaiite naHenb KepyBaHHs, KOpNyc npunagy Ta BUNapHUK M'SKOK raHudipkoto. Nepen Buko-
PUCTaHHAM [ailTe IM NOBHICTHO BUCOXHYTU.

YBAIA! MocraBTe npunag Ha po6o4y NOBEPXHIO BEPTMKANbHO LOHAMEHLUe 3a 2 FOAVHN A0

BUKOpUCTaHHSA. Lie gacTb 3mory XxonogoareHTy ocicTi B KOHAEHCaTOpi Ta rapaHTyBaTMMe ONTH-

ManbHy 1 GeaneyHy poboTy.

MOHTYBAHHSA NPUNAAQY

YBATA! HABITb AKWO NPWNAL HE BMKOPUCTOBYETHLCA, BIFEOHAWTE MOrO BIf

POSETKW ENEKTPOXMBIIEHHA NEPEL TUM, AK MOHTYBATW ABO JEMOHTYBATW OKPEMI

JOETANI, A TAKOX NEPEL MATTAM.

3ACTEPEXEHHSA! 3aBxau cTaBTe npunag Ha piBHy NOBEPXHIO; TaKUM YMHOM KOMMpecop 3abesne-

YyBaTUMe HanKpaLLui eqexT.

- YcTaHoBITh LWHek (E), HacaguBLum oro Ha BunapHuK (1), i nepekoHanTeCh, LU0 BiH 4OTUKAETLCS 0
npoknagku (man. 2).

- YctaHoBiTb kpuwky (F) nig BunapHuk (1), NOCYHyBLUW B3OOBX BigNOBIAHMX HANPAMHWX (Man. 3).

- NigHsBwm Baxinb Bugadi (C) Bropy, ycTaHoBITb KOHTeNHep (B), HacaguBm iioro Ha wHek (E);
NepeKoHanTeCs, WO BUiMKA Ha KOHTENHepi 30iraeTbCs 3 BiAMOBIAHOK HAMPSIMHOK HA KOpMyCi
npunagy. MNpocysaiite KOHTEHEP, OOKW BUIMKA Ha 3aJHil YaCTUHI KOHTEHepa He 3adikcyeTbes
Ha WTndTi nig Baxenem (L) (man. 4).

- 3adikcynTe koHTenHep (B), noBepHyBLLUM Baxinb 6nokyBaHHs (L) BHM3 (Man. 5).
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- YcraHoBiTb peLiTky (G) Ha nignoH ans kpanens (H) (man. 6). YcTaHOBITh niggoH Ans kpanenb Ha
MepepHil YacTuHI Npunagy nig naHenmo KepyBaHHs (man. 7).

IHCTPYKLUII 3 BUKOPUCTAHHSA

YBATA! lNepepn 3anyckom npunagy nepekoHanTecs, Lo BiH NpaBUIbHO 3ibpaHnia, a BCi KOMMNOHEHTM

HagiHo 3adpikcoBaHi.

YBATA! Hikonm He onyckaiTe Baxinb po3bnokysanHs (L) mig yac pobotu.

- [MigroTyiTe iHrpeieHTV BiAMOBIAHO A0 peLenTy, aMiluaiiTe ix 40 OfHOPIAHOI KOHCUCTEHLi, @ NOTiM
BUNUIATE B KOHTEWHEP.

- [ligkntoviTe Npunag 0 PO3ETKN €NEKTPOXMBIIEHHS; 3aropuTbCS IHAMKATOP KHOMKM BBIMKHEHHS
(10), Bkasyroum Ha Te, WO Npunag yBiMKHEHO. Bigkpuiite aBepusta (A), po3TalioBaHi Ha BEpPXHin
yacTuHi kpuwkw (B) (man. 8).

- Bunwuitte amiwani iHrpepieHT Yepes aBepusTa A4S 3aMBaHHS iHrpeaieHTiB (A), a noTiM 3akpuiTe ix.

Mpumitka. MinimanbHa KinbkicTb iHrpeaieHTiB Ans HopmanbHoi pobotu: 0,5 niTpa; MakcuManbHa

KinbkicTb — 1,6 niTpa.

YBAT'A! HanuBaitTe nuwe pigki iHrpegieHTu. He HacunaiTe nig abo TBepai iHrpepieHTyn, 3o0kpema

MOPO3MBO, NEYNBO, LIOKOMaAHY KpUXTY abo 3aMopoxeHi (PpykTu. He HanuBaiiTe rapsui iHrpeaieHTw.

- HaTtucHiTb | yTpumyiiTe KHOMKY BBIMKHEHHSI (10) npoTsarom 3 CekyHA; 3acBiTATLCA YCi KHOMKY, LU0
BigNOBILAOTb 33 GOYHKL.

- HatucHiTb KHOMKY NOTPIOHOI dhyHKLT; BUOpaHa KHOMKa CBITUTUMETBCS MOCTINHO, a iHLL 3racHyTb.
3avekanTe 3 cekyHawW; Npunag aBTOMaTMYHO MOYHE MpavtoBaTy.

- [na koxHoi (yHKUii nepegbayeHo CTaHaapTHY TemnepaTypy, Wo 3abesnevye ineanbHy KOH-

cucTeHujlo. OgHak TemnepaTypy MOXHa perynoBaTy nig yac poboTtu, HaTUCKaoumM KHOMKY 36iMb-
LWeHHs (1) AN NPUroTyBaHHS OXOMOMKEHMUX HAMOIB abo KHOMKY 3MeHLUEHHSs (12) ans rycTilwmx,
KpVXKaHUX XOMOAHUX HanoiB.
IHoukaTopu Temnepatypu (2) 3aropsATtbcs Ta OnMMMaTUMyTb, MOKM Hamiil 3aMOPOXYeETbCS A0
BCTAHOBIEHOO piBHA TemnepaTypu. LLloMHO kpyxkaHWi Hanin gocarHe noTpibHOI Temnepatypy,
iHOMKATOP KHOMKM (PYHKLUi ropiTMe MOCTIMHO Ta TPUYi NpOMyHae 3BYKOBWIA curHan. [licns uboro
npunag npoaoBXUTb NpautoBaT, Wob nigTpumyBaTh igeanbHy TemMmnepaTypy KpuKaHOoro Hamoto
[ns nogaui.

- [puroTyBaHHs HaMoiB MOXe TPUBATK Bif 6 XBUMWH (OXONOKEHWI CiK) 40 60 XBUMH 3aNEXHO Bif
nporpamu, iHrpeieHTiB, 06’emy Ta NOYATKOBOI TeMnepaTypu.

PyHKuis CmaHoapmHa Bukopucmanhs
memnepamypa

OxonogxeHun cik* 6°C OpyKTOBMIA CiK, ABTy4YHNA CUap

MonouHwit KokTeNb -3°C MonouHi Hanoi Ta Hanoi 3 KPeMOBOIO
TekcTypoto. LokonagHe Mornoko,
CMy3i

Opane -4°C [ycTUiA Haniit, NpUroToBaHUM i3
Pi3HMX iHrpedieHTiB

Mopo3ueo -6°C BepLukw, He3bupaHe MONOKO, Liykop
Ta apomarusaTopu
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AnKoronbHa rpaHita -7°C Hanoi, wWwo ™icTaTb ankoronb
(Mapraputa, Kyba nibpe...)

lpaHiTa (cnaww) 2°C BesankoronbHiHanoi (kona, TMMOHHMIA
abo anenbcuHoBMiI Be3ankoronbHNIM
Hanil TOLLO), IMMoHaa

* Lis doyHKUis Aa€ 3MOTy LIBMAKO OXONOZKYBATH COKM Ta 6e3ankoronbHi Hanoi.

- HatuckanHs kHonkv (10) npoTsirom 3 cekyHz, nig vac poboTv NepeBese NPUMag y PEXUM OUikyBaHHS;
Len pexxiim TpuBae 180 cekyHa, NPOTAroM SIKUX NpaLoBaTUME JMLLE ABUIYH, @ HE KOMMPeCop, nicns
4Oro npunag aBTOMATU4HO BUMKHETLCSL. [OBTOpHE HaTuckaHHs kHomku (10) nepesanycTutb npunag.

- Y pexumi ovikyBaHHsi HaraTopasoBMM HAaTUCKAHHSM KHOMKM BigknageHoro 3amycky (11) moxHa
BCTaHOBMTU Yac 3amycky; Jac, Skuii BigobpaxaeTbes Ha Aucnnei, Moxe 3miHtoBaTucs Big 1 (MiH.)
po 12 (makc.) roguH. Konu HacTaHe yac BigknageHoro 3anycky, npunag noyHe npawoBaty.

- Mig yac poboTk Npunagy NocTaBTe YallKy Ha MiAOOH ANs Kpanenb nig oTBopoM Bugadi (D) Ta
NOBepHiTb Baxinb (C) 3a rogMHHUKOBOIO CTPINKOIO BHU3, W06 HanuTy Haniit (Man. 9). MigHimiTb
Baxinb (C) 3HOBY, 100 3ynuHUTW BUAAYY NPOJYKTY.

Mpumitka. He BuMuKaliTe BCTaHOBNEHY (OyHKLtO, JOKM He Byae BUAAHO BECH KPMXKAHMIA Hamil.

- [Micnsa 3aBepLUeHHS KOXHOT OYHKLT TpUYi NyHaTUMYTb 3BYKOBI CUrHaNW, ane npunag npoJoBXUTL
NiATPMMYBATI XONOZHY TeMNepaTypy Hamnow; SKILO TemnepaTypa NigBMLLMTLCS, KOMMPECop Bia-
HOBWTb poboTy, W06 MigTPMMYBATK ifeanbHy TeMNepaTypy KpyxaHoro Hamot Ans nogavi.

- HartucHiTb kHomky (10), Wwob BUMKHYTK Npunag.

YBAT'A! BukopucToByiiTe npunag Makcumym ynpoaoBx 12 roguH.

YBATA! LLlopasy, konu B1 3anyckaeTe npunag, HeobXigHO 3a4ekaTu LoHaiMeHLe 3 XBunuHu. He

3anyckanTte Ta He BUMMKaWTE Mpunag Kinbka pasiB nocninb, 0O YHUKHYTM 0r0 MOLIKOMKEHHS;

Lopa3y, KOMM KOMMPECOP 3YMUHSIETLCS, CUCTEMA OXONOKEHHS aBTOMATUYHO BMMKAETHCA Ha 3

XBUIMHY 7151 IOTO 3aXUCTY.

YBATA! [Insa 3axucTy ABWryHa Ta CMCTEMM NPUBOZY Bif NOLUKOMKEHb NpUraj OCHALLEHO CUCTEMOIO

Oesnekn: y pasi NeEpeBaHTAXEHHS [BMIYH TUMYAacoOBO BUMMKAETbCA. [laiTe mpunagy OXOMOHyTU

npotarom 15 xBunuH. MepekoHanTecs, LU0 He NEPEBULLEHO MakCUManbHy MICTKICTb KOHTEHepa, i

He gogasanTe nig abo TBepai iHrpedieHTy, 3okpeMa (pyKTH, MOPO3WBO, 3aMOPOXEH (pyKTM abo

rapsivi iHrpegieHTw.

nopAgu

- Yci Hanoi noBuMHHI MicTUTK LwoHaimeHwe 10% uykpy, 6axaHo 13-15%. Bygb-aki gieTuuHi nig-
conomxysadi He 3abesneyyBaTumyTb HeobXigHMI BMICT Lykpy. o6 nepekoHatucs, WO piBeHb
LlyKpY Y Hanoi BifnoBigae MiHiManbHUM PeKOMEHZ0BaHWM BUMOraM (HaBeAEHUM HUXKYE), 03Halo-
MTecs 3 iHhopMaLlieto NPo XapyoBy LiHHICTb HA eTUKETL.

500 mn iHrpegienTiB > mitimym 50 1 Lykpy (6axaHo 65 )

1,5 n iHrpegienTie > MiHiMym 150 1 wykpy (6axaHo 190 r)

- Mig yac BukopucTaHHs dyHKLji «AnKoronbHa rpaHita» BMICT ankoromnio Mae ctaHoBuTH Big 2,8%
£0 15%. [insi npuroTyBaHHS KPWKaHUX KOKTEWNIB, OWB. HAaBEAEHi HWKYe pekoMenpauii Wwoao
YaCTKM MILHUX CIMPTHWX HAMoIB (ropinka, Tekina TOLO) Bif 3aranbHOro 06’'eMy roTOBOMO Hamoto:

500 mn Hanoto > MakcumyM 70 MR MiLHUX CIMPTHUX HanoiB
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1 n Hanoto > makcumym 140 Mn MiLHUX CIIMPTHMX HaMoiB

1,5 N Hanoto > makcumym 210 M MiLHUX CIMPTHUX HaMoiB

- [lna oTpuMaHHSA HalKpaluMx pe3ynbTaTiB OXONMOAiTh PiguHKM abo 3MillaHi iHrpegieHTH nepen
HaNOBHEHHSIM HUMW KOHTEHepa.

- o6 pocartn makcumanbHOI CBIKOCTI, OXOMOAITb CKIISHKM Nepeq NoAadetd KpMKaHoro Hamot.

DyHKLiA cCaMOOYMLLEHHS npunagy

Po36epiTb npunag Ha KOMMOHEHTU, BUKOHYHOUM i B MOPSAKY, 3BOPOTHOMY [0 OMKUCAHOr0 BiLe (Mg

Yac MOHTYBaHHS).

- 3nuiiTe 3anuLLKM KPUKAHOTO HaMo, NMOBEPHYBLUK Baxinb (C) 3a rOAMHHUKOBOIO CTPINKOK BHM3,
Ta NepepBiTb akTUBHY (OYHKLi0, HATUCHYBLUW BiAMOBIAHY KHOMKY.

- 3anycTiTb YHKLj0 CAMOOUMLLIEHHS, HATUCHYBLLM KHOMKY (9).

- 3anuitTe nomipHo rapsiuy Bogy (Temnepatypa He noBuHHa nepesuLlyBati 60°C) yepes aBepusTa
(A) BO MoO3HAYKM MaKCUMaNBHOTO PiBHS Ha KoHTeHepi (B) (1,6 nitpa).

- MpnbrnaHo Yepes 3 XBUMMHN LMK CAMOOYMLLIEHHS 3aBEPLLMTBLCS aBTOMATUYHO. MocTaBTe MUCKY
Ha PeLLiTKy Ta 3MuiiTe BCO BOdY.

- HatucHitb kHonky (10), Wwob BUMKHYTY Npunag.

Mpumitka. 3a HeobXigHOCTI NOBTOPKOMTE OMepaLito, JOKW KpYKaHMIA Hanii NOBHICTIO He Oyae BuTIC-

HEHW 3 npunagy.

MpuwmiTtka. [Nicns 3aBepLIEHHS LMKy CAMOOUMLLEHHS NOMUIATE BCi KOMMOHEHTW BPYYHY, OO YHMK-

HYTU MOLLKOMKEHHS IXHBOrO MOKPUTTS, ab0 B MOCYSOMWAHIN MalwvHi (ane He BubMpaiiTe nporpamu

3 PEXMMOM CYLLIHHS 3 MigirpiBom).

gornsan

YBATA! HIKO HE 3AHYPIOVTE KOPIMYC BUPOBY, BUNKY TA MPOBI ENEKTPOXVBIIEHHSA

Y BOMY UM IHLLI PIAVHW. OB NMOMMUTW iX, BUKOPUCTOBYWTE BOMOTY FAHYIPKY.

YBATA! LL{o6 npogoBxuti TepMiH cryx0u BupoBy, MuiATe BCi KOMNOHEHTU BPYYHY, OO YHUKHYTM

MOLLIKOMKEHHS iXHBOrO MOKPWUTTS, abo B MOCYROMMIHIA MallWHi (ane He BuOWpanTe nporpamu 3

PEXUMOM CYLLIHHS 3 MigirpiBom).

Po36epiTb npunag Ha KOMMOHEHTU, BUKOHYHOUM i B NOPSAKY, 3BOPOTHOMY [0 OMKUCAHOrO BiLe (Mg

Yac MOHTYBaHHS).

- BumwuiiTe BCi KOMNOHEHTM rapsYo0 BOLOK 3 MUAHUM 3acob0M. PeTenbHO MpononoLyite Ta BUCY-
WiTb Nepen BUMKOPUCTaHHAM. KOMMOHEHTU MOXHa MUTW B MOCYOOMUIAHIA MalUMHi, ane He crig
BUKOPUCTOBYBATU PEXMM CYLLIHHS 3 NigirpiBOM.

- 3HiMITb i3 Npunagy KPWLLKY Ta LWHEK i 3a NoTpebu CNopOoXHITL NiAAOH AN1S Kpanenb.

- MMig BunapHukom € oTBip (O) Ans CTikaHHS Kpanenb/3anuLwkiB y nignoH ans kpanens (H). Ans oum-
LeHHs! ByOb-SIKUX 3aNWLLKIB, WO OCINM B CAMOMY OTBOPI, BUKOPUCTOBYITE OUMLLYBATbHY NPYXUHY
(P), siIka BXOOMTb O KOMMIIEKTY.

- 3a noTpebn MoXHa BBECTW OumLLyBanbHy npyxuHy (P) B 3nueHuit oTBip Ans Boam (O) nig Bunap-
HWKOM i Kinbka pasiB MpOTSArHyTM ii Bropy Ta BHW3, 0O 3anobirTi 3aCMiYeHHI0 3MMBHOTO OTBOPY
(man. 10).

- [poTupaiite NaHenb KepyBaHHs, KOpNyc npunagy Ta BUNapHWUK M’AKOK raHdipkoto. Mepes Buko-
PUCTaHHAM [aiiTe iM NOBHICTIO BUCOXHYTH.
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YCYHEHHSA HECMNMPABHOCTEMN

Y HAMOI HE YTBOPUBCA Nif?

AKWO iHrpedieHTM He Jocarnm NoTPibHOT KoHeucTeHLi Yepes 60 xBunuH, 36inbLTE TeMnepaTypy Ha
OfVH piBeHb. 3ayekante 10-15 XBUNWH Ta NepeBipTe KOHCUCTEHLK0 NPOAYKTY.

HE BIOBYBAETbCA BUOAYA HAMOKO?
MepekoHaiiTecs, Wo npunag npauytoe. [ns Ginbl nnaBHOI Bugayi 3MeHWwTe Temnepatypy. Pigwi
KpWxxaHi Hanoi BUAaKTbCS 3 anapaTa nnasHiLLe.

MOMWNKW HA OIUCNNE]

EO0 > Mikponepemukay He 3aKpuUTWIA, KOHTEHEP HEMPaBWILHO 3iBpaHNi.

E1 > PosiMKHyTUi TEMNEpaTypHUiA 30HA.

E2 > KopoTke 3aMuKkaHHS TeMnepaTypHOro 30HAa.

E3 > [IBuryH 3ynuHsieTbest 5 pasie Ha roguHy. Buganite 6yab-aki 3actpsrni npeameTw, 3adekaite 15
XBUIWH i Nepe3anycTiTb NpuUnag (SKWO LWHeK 3abnokoBaHWIA, ABUIYH nepecTaHe npautoath). MoTim
KOMMPEeCop 3yNUHUTLCS LOHANMEHLLIE HA 3 XBUIMHM.

---- > OXONOMKEHHSI 3aHAATO cUIbHe. 3BinbLUTe TEMNEPaTYpy Ha OAUH PiBEHb.

PEUENTU

FPAHITA 3 KONOKO

1 N XonoaHoi konwu 3 BMICTOM Liykpy LoHaiimeHLe 10% (He Light abo Zero)

Bunuitte kony B KOHTEMHeP.

Bubepitb yHkuito FPAHITA (CIALL). Mporpama npautoBatume, Jok4 He Byae AOCATHYTO CTaH-
JapTHoi/onTuMarbHoi TemnepaTypy Ans ifeansbHOT KOHCUCTEHLT.

3a notpebu BigperyntoiTe TeMnepaTypy.

LLoiHo KpukaHWin Hanii Gyae roToBWIA, TPWYI NpONyHae 3BYKOBUIA curHan. NogasaiiTe Hanii.
ANbTEPHATUBW koni: 6e3ankoronbHi Ta conogki 6e3ankoronbHi Hanoi (NMMMoHag, rasoBaHa Boaa,
iMBMPHWIA enb...).

TPOMIYHA F'PAHITA

1,5 N OXOMNOMKEHOrO COKY TPOMiYHUX (OPYKTIB

Bunuitte cik y koHTelHep.

Bubepitb yHkuito FPAHITA (CIALL). Mporpama npautoBatume, Jok4 He Byae NOCATHYTO CTaH-
JapTHoi/onTuMarbHoi TemnepaTypy Ans ifeansHoT KOHCUCTEHLYT.

3a notpebu BigperyntoiTe TeMnepaTtypy.

LLoiHo KpukaHWin Hanii Gyae roToBWIA, TPWYI NpOyHae 3BYKOBUIA curHan. NofasaiiTe Hanii.
AJIbTEPHATV/BW: 6yab-sikuii hpyKTOBWIA Cik, NMuMoHa Ta BesankoronbHi Hanoi (s6nyyHnin cik i3
MeneHot KopuLeto, 6aHaHOBWIA CiK i3 kakao-NOPOLLKOM).
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KPYXXAHUN KOKTEMNb I3 FOPINKOO TA MPYLLEBUM COKOM

1,2 11 OXONOMKEHOTO rPYLLIEBOMO COKY

150 M ropinku

3milanTe iHrpeaieHTn B NOCYANHI.

BunuiiTe BMICT y KOHTEHEP.

BubepiTb dhyHkuito AIKOTONIbHA FPAHITA (KPUXKAHUA KOKTEWND).

lMporpama npautoBaTuMe, OOk He Oyae AOCArHYTO CTaHAAPTHOI/OMTUMAIbHOI TemnepaTypu Ans
ifleanbHoi KOHCUCTEHLi.

3a notpebu BigperyntonTe Temnepartypy.

LL{oiHO KpwvhkaHWiA KOKTENb Oyae roToBMI, TpUYi NPONyHae 3BYKOBUMIA curHarn. MNopasaiTe Hanii.
ANBTEPHATWBMW: BukopucToByiiTe Koy Ta pom 4ist Kyba nibpe, Tekiny Ta anensCuHoBO-NaiiMoBin Cik
ans Mapraputy, abo GiTTep, irpucTe BIHO Ta anenbCUHOBWIA Cik, OB MPUroTyBaTV KPMKaHMIA CIPUTL,
Y uux BuNagKax 3axanTe Ha MakCUManbHUIA BMICT ankorosito Ta MiHiMasnbHuiA BiCOTOK Lykpy. 3a
notpebu goganTe Lykop.

BAHINIbHE MOPO3MBO

PekomeHoBaHa 4o3a f1s NPUroTyBaHHs MOpO3MBa CTaHoBMUTL 1,2 niTpa (06'em cymiwi ans 06pob-
kv oxonnioe fianasoH Big 1 go 1,3 nitpa, ontumanbHuii 06’em — 1,2 nitpa).

500 mn xonoaHoro He36MpaHoro Moroka

500 M1 XONOAHMX CBIXWX BEpPLLKIB

200 r uykpy

1 chianka BaHINbHOTO eKCTPaKTy

lMocnigoBHICTL NPUrOTYBaHHS HaBefeHa B IHCTPYKLii 3 excrnyaTaLlii.

Mpumitka. [ng kopektHoi po6oTu nporpamu ICE CREAM (MOPO3WMBO) ob'em mae cknapatw
LoHanmeHLwe 1 niTp.

MOMNOYHUA KOKTEMNb 3 KAKAO TA KAPAMENIO

600 mn xonoaHoro He3bMpaHoro Moroka

300 M1 XONOAHMX CBIXWX BEpLLKIB

20 r KaKkao-nopoLLKy

1 chianka BaHINIbHOTO eKCTPaKTy

150 MmN kapamenbHOro cupony (3BUYaRHOMO abo COMNOHOMO)

3miluaniTe iHrpeaieHTn B NOCYAHI.

Bunuiite BMICT y KOHTEHEP.

Bubepitb thyHkuito MONOYHUA KOKTEUNb.

lMporpama npautoBaTuMe, OOk He Oyae AOCArHYTO CTaHAAPTHOI/OMTMMAIbHOI TemnepaTypu Ans
ifieanbHoi KOHCUCTEHLi.

3a notpebu BigperyntonTe Temnepartypy.

LL{oiHO MONOYHMIA KOKTENb Byae roToBWI, TPUYi NPOJTyHae 3BYKOBMIA CUTHATT.

lMpukpacbTe BepLUkaMy, KapaMesbHOK NOCUMKO Ta KiflbkoMa KpynuHkamu coni. MNoaasaiiTe Hanin.
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KABA ®PAINE

400 mn1 xonogHoro He3bupaHoro Monoka

200 Mn XONOAHMX CBiMX BEPLUKIB

200 mn XONOAHOI YOPHOI KaBm

150 r uykpy

3milanTe iHrpeaieHT B NOCYAMHI.

BunuitTe BMICT y KOHTENHEP.

Bubepitb dyHkuito PPATIE.

lMporpama npautoBaTMe, [OkW He Oyae AOCArHYTO CTaHAAPTHOI/ONTMMAnbHOI TemnepaTypu s
ifeanbHOi KOHCHUCTEHLI.

3a notpebwu BigperyntonTe Temnepartypy.

LLloiHO dopane Gyae roToBe, TpUYi NPOTyHae 3BYKOBMIA CUTHATT.

MpukpacbTe BEpLIKaMK Ta LWOKONaAHOW abo KOpUYHOK NocunKkow. MNoaasaiTe Hanin.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED UZYCIEM.
Uzywajac przyrzady elektryczne nalezy zastosowa¢ odpowiednie zabezpieczenia,
miedzy innymi:

1.

2.

3.

10.

1.

12.
13.
14.

Upewnic sie, czy napiecie elektryczne w przyrzadzie odpowiada temu w waszej
sieci elektryczne;.

Nie pozostawiac przyrzadu bez opieki wtedy, gdy podtaczony jest do sieci elek-
trycznej; odtgczy¢ go po kazdym uzytkowaniu.

Nie pozostawia przyrzadu ponad lub blisko zrédet ciepta.

Podczas uzytkowania ustawiaC przyrzad w ptaszczyznie poziomej, stabilnej i
dobrze oswietlonej.

Nie pozostawia¢ przyrzadu wystawionego na dziatanie czynnikow atmosfery-
czych (deszcz, stonce, itp...).

Uwazac, czy przewdd elektryczny nie dotyka gorgcych powierzchni.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby o obnizonych zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, lub
tez nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze pod
nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi urza-
dzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen. Zabrania sie wykorzysty-
wania urzadzenia do zabawy przez dzieci. Czynno$ci czyszczenia i konserwacii
moga by¢ wykonywane przez dzieci wytacznie pod nadzorem.

Nalezy uwazac na dzieci, aby by¢ pewnym, Ze nie bedg bawity sie przyrzadem.
NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB
PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH,
UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODtACZYC
WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZAtOZENIEM
LUB ODLACZENIEM POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED
PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.

Upewni¢ sie, przed dotknieciem wtyczki i potaczen zasilajgcych, czy macie
zawsze przed uzytkowaniem rece dobrze wysuszone lub wyregulowa¢ wszyst-
kie wytaczniki znajdujace sie na przyrzadzie.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sie czy jest ono prawidtowo ztozone.
Nie wtgcza¢ urzadzenia na sucho.

NIE DOTYKAC NIGDY CZESCI RUCHOMYCH.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

Do urzadzenia nie nalezy dodawa¢ mrozonych owocow, mrozonych warzyw ani
lodu.

Nie dodawac goracych sktadnikéw do urzadzenia.

Nie napetnia¢ pojemnika powyzej linii MAX FILL.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru w trakcie uzytkowania.

Przed uzyciem nalezy upewni¢ sie, ze wszystkie narzedzia zostaty usuniete z
pojemnikow. Brak usunigcia narzedzi moze spowodowac pekniecie pojemnikow
| potencjalnie doprowadzi¢ do obrazen ciata i uszkodzenia mienia.

Nie chwyta¢ urzadzenia za uchwyt. Chwyci¢ urzadzenie z obu stron, pod pod-
stawa silnika.

Nie poddawa¢ obrébce sktadnikow twardych i sypkich ani lodu. Urzadzenie
nie jest przeznaczone do przetwarzania mrozonych owocow sypkich, twardych
blokow lodu ani kostek lodu.

Trzymac¢ zawsze urzadzenie w pozycji pionowe;.

Po pierwszym rozpakowaniu urzadzenia nalezy pozostawi¢ je w pozycji pio-
nowej na co najmniej 2 godziny przed uzyciem, aby oleje chtodnicze mogty
osadzi¢ sie w uktadzie klimatyzacji i zapewni¢ najlepszg wydajnosc.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy upewnic sie, ze oba boki i tyt znajdujg
sie w odlegto$ci co najmniej dziesieciu centymetrow od Scian.

Dla odtgczenia wtyczki, nalezy objac¢ ja bezposrednio i odtaczy¢ od gniazdka na
Scianie. Nie odtgczac nigdy wtyczki ciagnac jg za przewod.

Nie uzywac przyrzadu, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzo-
ne, lub jezeli sam przyrzad okazuje sie uszkodzony; w tym przypadku nalezy
dostarczy¢ go do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez produ-
centa lub jego obstuge techiczng lub przez osobe z podobnymi kwalifikacjami,
w sposdb zapobiegajacy powstaniu wszelkiego ryzyka.

Niniejsze urzadzenie jest zaprojektowane dla uzytku domowego i tym podobnych jak:
- aneksy kuchenne dla personelu pracujgcego w sklepach, biurach lub innych
miejscach pracy;

- do uzytku klientéw hoteli, moteli i innych rodzajéw lokali;

- bed and breakfast;

cateringu i innych podobnych dziatalno$ci za wyjatkiem handlu detalicznego.
Ewentualne zmiany tego produktu, nieuzgodnione wyraznie z producentem,
mogq powodowac spadek bezpieczenstwa i utrate gwarancji uzytkowania z
winy uzytkownika.
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30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

W momencie podjecia decyzji 0 zniszceniu jako odpad tego przyrzadu, zaleca
sie uczynienie go niezdolnym do pracy poprzez odciecie przewodu zasilajace-
go. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych czesci przyrzadu, ktére mogtyby
stanowi¢ zagrozenie, szczegolnie dla dzieci, ktore mogtyby uzywac tego przy-
rzadu dla wiasnych zabaw.

Sktadniki opakowania nie moga by¢ pozostawione w zasiegu dzieci jako poten-
cjalne zrodto zagrozenia.

Nie przechowywa¢ wewnatrz urzadzenia substancji wybuchowych, takich jak
preparaty w sprayu z palnym no$nikiem.

Sprawdzi¢, czy urzadzenia wentylujace, umieszczone na zewnetrznej czesci
urzadzenia lub na konstrukcji wbudowanej, nie sg zatkane.

W celu przyspieszenia rozmrazania nie uzywac urzadzen mechanicznych lub
innego rodzaju, ktore nie zostaty zatwierdzone przez producenta.

Nie uszkodzi¢ obwodu chtodzenia.

Nie uzywac urzadzen elektrycznych wewnatrz pojemnikdw na artykuty spozyw-
cze, chyba Ze spetniajg wymagania okreslone przez producenta.

Uwaga, ryzyko pozaru Obwod chtodniczy urzadzenia zawiera izobutan
(R600a), gaz naturalny o wysokim poziomie zgodnosci z normami $rodowisko-
wymi, ale mimo to tatwopalny. Podczas transportu i instalacji urzadzenia nalezy
upewni¢ sie, ze zadna z czesci obwodu chtodniczego nie zostata uszkodzona.
W przypadku uszkodzenia obwodu chtodniczego nalezy unika¢ otwartego ognia
i Zrddet zaptonu oraz doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie, w ktorym znajduje
sie urzadzenie.

PRZECHOWYWAC TE ZALECENIA.

Pohér mocy w trybie czuwania z wyswietlaczem stanu: 0,7 W
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OPIS URZADZENIA. (RYS. 1)

A Drzwiczki zatadowcze sktadnikéw Panel sterowania:

B Pojemnik 1 Przycisk zwigkszania temperatury

C Dzwignia dozowania produktu 2 Wskazniki temperatury

D Otwér dozowania produktu 3 Slush (granita)

E Slimak 4 Spiked slush (granita alkoholowa)

F Zatyczka 5 Lody

G Kratka do tacki ociekowe; 6  Koktajl mleczny

H Tacka ociekowa 7 Koktajl mleczny

| Parownik 8  Chilled juice (zimny sok)

L Dzwignia blokowania/odblokowania pojemnika 9  Przycisk samoczyszczenia urzadzenia
M Obudowa urzadzenia 10 Przycisk wigczanial/trybu czuwania/wyta-
N Panel sterowania z wySwietlaczem czania

O Otwor spustu wody 11 Przycisk aktywacji op6znionego startu
P Sprezyna do czyszczenia 12 Przycisk zmniejszania temperatury

PRZED UZYCIEM

UWAGA: NAWET GDY URZADZENIE NIE PRACUJE, PRZED MONTAZEM LUB DEMONTAZEM

POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW ALBO PRZED ICH CZYSZCZENIEM WYCIAGNAC WTYCZKE

Z GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO.

- Wszystkie czesci umyc¢ cieptg woda z detergentem. Przed uzyciem nalezy dokfadnie je wyptukaé i
wysuszy¢. Czesci mozna my¢ w zmywarce, ale nie nalezy ich myé w cyklu z suszeniem na goraco.

- Panel sterowania, obudowe urzadzenia i parownik nalezy czysci¢ miekka $ciereczka. Przed uzy-
ciem nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

UWAGA: Urzadzenie ustawi¢ w pozycji pionowej na blacie roboczym co najmniej 2 godzi-

ny przed uzyciem. Pozwoli to na ustabilizowanie si¢ czynnika chtodniczego w skraplaczu,

zapewniajac optymalne i bezpieczne dziatanie urzadzenia.

MONTAZ URZADZENIA

PRZESTROGA: NAWET GDY URZADZENIE NIE PRACUJE, PRZED MONTAZEM LUB

DEMONTAZEM POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW ALBO PRZED ICH CZYSZCZENIEM

WYCIAGNAC WTYCZKE Z GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO.

WAZNE: Urzadzenie nalezy zawsze ustawiac na ptaskiej powierzchni, aby zapewni¢ skuteczne dziatanie sprezarki.

- Zainstalowac slimak (E), wsuwajac go na parownik (I) i upewniajac sie, ze siega do samego dotu,
az do uszczelki (rys. 2).

- Wlozy¢ zatyczke (F) pod parownik (I), przesuwajac ja na odpowiednich prowadnicach (rys. 3).

- Zdzwignia dozujaca (C) skierowang do gory, wsunac pojemnik (B), przesuwajac go wraz ze $lima-
kiem (E) do $rodka; upewnic si¢, ze przedni znacznik na pojemniku znajduje sie w odpowiedniej
prowadnicy na korpusie urzadzenia. Pojemnik przesuwaé, az tylny znacznik zablokuje sie na
sworzniu pod dzwignig (L) (rys. 4).

- Zablokowa¢ pojemnik (B) w jego potozeniu, obracajac dzwignie blokujaca (L) w dot (rys. 5).

- Umiesci¢ kratke (G) na tacce ociekowej (H) (rys. 6. Wiozy¢ tacke ociekowg do przedniej czesci
urzadzenia, pod panel sterowania (rys. 7).

-112-



INSTRUKCJI OBSLUGI

UWAGA: Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sig, Ze jest ono prawidtowo zmontowane i ze

wszystkie czesci zostaty prawidtowo zablokowane.

UWAGA: Nigdy nie opuszcza¢ dzwigni odblokowujacej (L) podczas pracy urzadzenia.

- Przygotowa¢ skfadniki przepisu, wymieszac je i zmiksowa¢ na jednolita mase, a nastepnie wiaé
do pojemnika.

- Podtaczy¢ wtyczke elektryczng urzadzenia do gniazda; wigczy sie kontrolka na przycisku wiacza-
nia (10), wskazujac, ze urzadzenie jest wigczone. Otworzy¢ drzwiczki (A) znajdujace sie w gorne;
cze$ci pokrywy (B) (rys. 8).

- WIla¢ zmiksowane sktadniki przez drzwiczki zatadowcze (A), a nastepnie zamkna( je.

Uwaga: Do dziatania urzadzenia wymagana jest minimalna ilos¢ sktadnikéw, wynoszaca 0,5 litra;

maksymalna ilos¢ to 1,6 litra.

PRZESTROGA: Wlewac tylko sktadniki w stanie ptynnym. Nie dodawa¢ lodu ani sktadnikéw statych,

takich jak lody, ciastka, kawatki czekolady lub mrozone owoce. Nie dodawac goracych sktadnikéw.

- Nacisng¢ przycisk wigczania (10) i przytrzymaé przez 3 sekundy; wszystkie przyciski funkcji
za$wiecq sie.

- Nacisna¢ przycisk zadanej funkcji; wybrany przycisk bedzie $wiecit sie $wiattem ciggtym, a pozo-
state przyciski zgasng. Odczekac 3 sekundy, urzadzenie uruchomi sig automatycznie.

- Kazda funkcja ma przypisang domysing temperature, zapewniajacg optymalng konsystencie.

Jednak podczas pracy mozna regulowa¢ temperature za pomoca, przyciskow zwiekszania (1)
dla napojéw mrozonych do popijania lub zmniejszania (12) dla napojow mrozonych o gestsze;
konsystenciji i nizszej temperaturze.
Wskazniki temperatury (2) bedg, Swieci¢ i miga¢, gdy nap¢j zamraza sie do ustawionej tempe-
ratury. Gdy mrozony nap¢j osiagnie zadang temperature, kontrolka przycisku funkcji zadwieci
sie Swiattem statym, a urzadzenie wyemituje rowniez trzy sygnaty dzwigkowe; w tym momencie
urzadzenie bedzie nadal dziata¢, aby utrzymac¢ mrozony nap6j w idealnej temperaturze i gotowy
do podania.

- Przygotowanie napojow moze trwa¢ od 6 minut (Chilled juice) do 60 minut, w zalezno$ci od pro-
gramu, skfadnikow, objetosci i temperatury poczatkowe;.

Funkcja Temperatura Uzytek
domysina

Chilled Juice (zimny sok) * 6°C Sok owocowy, cydr jabtkowy

Koktajl mleczny -3°C Mieko i napoje na bazie $mietany.
Czekoladowy koktajl mleczny

Koktajl owocowy -4°C Gesty napdj na bazie kilku
sktadnikow

Ice cream (lody) -6°C Smietana, mleko petne, cukier i aro-
maty

Spiked slush (granita alkoholowa) -7°C Napoje z zawarto$cig alkoholu.
Margarita, Cuba Libre....
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Slush (granita) 2°C Soft drinks (Cola, napdj bezalkoho-
lowy o smaku cytrynowym lub
pomaraficzowym itp.), lemoniada

* Ta funkcja umozliwia szybkie schfodzenie sokéw i napojéw bezalkoholowych.

- Podczas pracy, po nacisnigciu przycisku (10) i przytrzymaniu przez 3 sekundy, urzagdzenie prze-
chodzi w tryb czuwania; tryb ten trwa 180 sekund, podczas ktérych pracuje tylko silnik, a nie
sprezarka, po czym urzadzenie wytgcza sie automatycznie. Ponowne nacisniecie przycisku (10)
spowoduje wznowienie pracy urzadzenia.

- W trybie czuwania, poprzez wielokrotne naci$nigcie przycisku op6znionego startu (11), mozna
ustawi¢ czas rozpoczecia pracy; czas widoczny na wyswietlaczu moze wynosi¢ od minimum 1
godziny do maksymalnie 12 godzin. Po uptywie ustawionego czasu opdznionego startu ,urzadze-
nie rozpocznie prace.

- Gdy urzadzenie dziata, umiesci¢ filizanke na tacce ociekowej pod otworem dozujacym (D); obrédcié
dzwignie (C) w prawo w dét, aby spowodowaé wyptyw napoju (rys. 9). Podnie$¢ ponownie dzwi-
gnie (C), aby zakoriczy¢ dozowanie produktu.

Uwaga: nie wytacza¢ ustawionej funkcji, dopoki nie zostanie wydana cata porcja schtodzonego

napoju.

- Po zakonczeniu kazdej funkcji urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwigkowe, ale nadal bedzie
utrzymywac niska temperature napoju; w przypadku wzrostu temperatury sprezarka wznowi
prace, aby utrzyma¢ napdj w idealnej temperaturze i gotowy do podania.

- Nacisng¢ przycisk (10), aby wytaczy¢ urzadzenie.

PRZESTROGA: Urzadzenie moze pracowa¢ maksymalnie przez 12 godzin.

PRZESTROGA: Po kazdym uruchomieniu urzadzenia nalezy odczekaé co najmniej 3 minuty. Aby

unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go wielokrotnie wtaczac i wytaczac; za kazdym razem,

gdy sprezarka zatrzymuje sie, w celu ochrony chtodzenie zostanie wstrzymane na 3 minuty.

PRZESTROGA: Urzadzenie jest wyposazone w system bezpieczenistwa, ktory zapobiega uszkodze-

niom silnika i uktadu napedowego; w przypadku przecigzenia silnik zostanie tymczasowo wytgczony.

Pozostawi¢ urzadzenie do schtodzenia na ok. 15 minut. Upewni¢ si¢, ze nie zostata przekroczona

maksymalna pojemnos$¢ pojemnika i nie dodawac lodu ani sktadnikow statych, takich jak owoce, lody

lub owoce mrozone, ani skfadnikow goracych.

WSKAZOWKI

- Wszystkie napoje muszg zawiera¢ co najmniej 10% cukru, najlepiej 13-15%. Ewentualne stodziki
dietetyczne nie przyczyniajg sie do osiggniecia wymaganego procentu cukru. Nalezy zapozna¢ sie
z etykietg warto$ci odzywczych napoju, aby upewnic sie, ze zawarto$¢ cukru spetnia minimaine
wymagania zalecane ponizej:

500 ml skfadnikéw > minimum 50 g cukru (idealnie 65 g)

1,5 | sktadnikéw > minimum 150 g cukru (idealnie 190 g)

- Podczas korzystania z funkcji Spiked Slush, zawartos¢ alkoholu musi wynosié od 2,8% do 15%.
Aby przygotowaé koktajle mrozone, zapoznac¢ si¢ z ponizszymi wskazdwkami dotyczacymi zawar-
tosci alkoholu wysokoprocentowego (wédki, tequili itp.) w catkowitej objetoSci przepisu:

500 ml napoju > maksymalnie 70 ml alkoholu wysokoprocentowego

-114.-



1 1 napoju > maksymalnie 140 ml alkoholu wysokoprocentowego

1,5 | napoju > maksymalnie 210 ml alkoholu wysokoprocentowego

- Aby uzyskac najlepsze rezultaty, schtodzi¢ ptyny lub zmiksowane sktadniki przed dodaniem ich do
pojemnika.

- Aby uzyska¢ jeszcze bardziej zmrozony produkt, schtodzi¢ szklanki przed podaniem napoju mro-
Zonego.

Funkcja samoczyszczenia urzadzenia

Roztozy¢ urzadzenie na wszystkie jego czesci, wykonujac w odwrotnej kolejnosci czynno$ci monta-

ZOWe opisane powyzej.

- Wyla¢ caty pozostaty schtodzony napoj, obracajac dzwignie (C) w prawo w dét, a nastepnie zatrzy-
ma¢ dziatanie urzadzenia, naciskajac odpowiedni przycisk.

- Uruchomié¢ funkcje samoczyszczenia, naciskajac przycisk (9).

- WIa¢ srednio cieptg wode (temperatura nieprzekraczajaca 60°C) przez drzwiczki (A) do linii mak-
symalnego napetnienia pojemnika (B) (1,6 litra).

- Po ok. 3 minutach cykl samoczyszczenia zakoniczy sie samoczynnie. Postawi¢ miske na kratce i
wylaé catg wode.

- Nacisnag¢ przycisk (10), aby wytaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: w razie potrzeby czynno$¢ powtdrzy¢, az zamrozony napdj zostanie catkowicie usuniety z

urzadzenia.

Uwaga: po zakorczeniu cyklu samoczyszczenia umyé wszystkie czesci recznie, aby nie uszkodzi¢

ich wykonczenia, lub w zmywarce, ale nie wybiera¢ programéw z cyklem suszenia na goraco.

CZYSZCZENIE

PRZESTROGA: NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB PRZEWODU

ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA

ICH CZYSZCZENIA.

PRZESTROGA: Aby przediuzy¢ zywotno$¢ urzadzenia, wszystkie elementy my¢ recznie, aby nie

uszkodzi¢ ich wykonczenia, lub w zmywarce, ale nie wybierajac programoéw z cyklem suszenia na

goraco.

Roztozy¢ urzadzenie na wszystkie jego czesci, wykonujac w odwrotnej kolejnosci czynno$ci monta-

ZOWe opisane powyzej.

- Wszystkie czesci umyc cieptq wodg z detergentem. Przed uzyciem nalezy doktadnie je wyptukac i
wysuszy¢. Czesci mozna my¢ w zmywarce, ale nie nalezy ich my¢ w cyklu z suszeniem na goraco.

- Zdja¢ z urzadzenia zatyczke i Slimak i w razie potrzeby oproznic tacke ociekowa.

- Pod parownikiem znajduje sie otwor (O) do odprowadzania wszelkich kropli/osadéw do tacki
ociekowej (H). W zestawie znajduje sie sprezyna czyszczaca (P) do czyszczenia wszelkich pozo-
statosci osadzonych w samym otworze.

- W razie potrzeby mozna wprowadzi¢ sprezyne czyszczacg (P) do otworu odptywowego pod
parownikiem, aby zapobiec zatykaniu sie otworu odptywowego. 10).

- Panel sterowania, obudowe urzadzenia i parownik nalezy czysci¢ miekkg Sciereczka. Przed uzy-
ciem nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.
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WYSZUKIWANIE USTEREK

NAPOJ NIE JEST ZMROZONY?

Jesli po 60 minutach napdj nie osiagnat pozadanej konsystencii, nalezy podwyzszy¢ temperature o
jeden poziom. Odczekac 10 — 15 minut, aby sprawdzi¢ konsystencje przepisu.

NAPOJ NIE JEST PODAWANY?
Upewnic sie, ze urzadzenie jest wigczone. Aby zapewni¢ plynniejsze podawanie, zmniejszy¢ poziom
temperatury. Napoje mrozone, ktére najtatwiej sie pije, bedg podawane ptynniej.

BLEDY NA WYSWIETLACZU:

EO0 > Mikrowytacznik nie jest zamkniety, pojemnik nie jest prawidtowo zamontowany.

E1 > Otwarty obwdd czujnika temperatury.

E2 > Zwarcie czujnika temperatury.

E3 > Silnik blokuje sie 5 razy w ciggu godziny; usuna¢ zablokowane przedmioty, odczeka¢ 15 minut,
ponownie uruchomi¢ urzadzenie (je$li $limak jest zablokowany, silnik przestanie dziatac); nastepnie
sprezarka zatrzyma sie na co najmniej 3 minuty.

---- > Chtodzenie jest niedostateczne, podwyzszy¢ temperature o jeden poziom.

PRZEPISY

GRANITA Z COLI

1 litr zimnej coli, zawierajacej co najmniej 10% cukru (nie w wersji light ani ,zero”)

Wia¢ cole do pojemnika.

Wybra¢ SLUSH (GRANITA) Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapew-
niajac idealng konsystencje. W razie koniecznosci wyregulowac¢ temperature.

Gdy frozen drink bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe. Podawaé napdj.

Alternatywy dla coli: napoje bezalkoholowe i stodzone napoje bezalkoholowe (lemoniada, soda, ginger ale itp.).

GRANITA TROPICAL

1,5 | zimnego soku owocowego o smaku tropikalnym

Wila¢ sok do pojemnika.

Wybra¢ SLUSH (GRANITA) Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapew-
niajac idealng konsystencje. W razie konieczno$ci wyregulowa¢ temperature.

Gdy frozen drink bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe. Podawaé napg;.
Alternatywy: dowolny sok owocowy, lemoniada i napoje bezalkoholowe: sok jabtkowy z mielonym
cynamonem, sok bananowy z kakao w proszku.

MROZONY KOKTAJL WODKA | SOK GRUSZKOWY

1,2 | zimnego soku gruszkowego

150 ml wodki

Wymieszac sktadniki w misce.

Wia¢ zawarto$¢ do pojemnika.

Wybra¢ SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapewniajac idealng konsystencje.

W razie konieczno$ci wyregulowac temperature.

Gdy frozen cocktail bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwigkowe. Podawac napé;.
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Alternatywy: uzy¢ Coli i rumu do Cuba Libre, tequili oraz soku pomarainczowego i limonkowego do
Margarity, lub bitteru, wina musujacego i soku pomaraficzowego do mrozonego Spritza.

W takich przypadkach nalezy zwrdci¢ uwage na maksymalng zawarto$¢ alkoholu i minimalng zawar-
tos¢ cukru. W razie potrzeby dodac cukier.

LODY WANILIOWE

Zalecana dawka do produkcji lodéw wynosi 1,2 | (zakres wynosi od 1 do 1,3 1, idealny 1,2 I).
500 ml zimnego petnottustego mleka

500 ml $wiezej Smietanki

200 g cukru

1 fiola czystego ekstraktu waniliowego

Procedura znajduje sie w instrukcji obstugi.

Uwaga: Program ICE CREAM nie moze by¢ uzywany z mniej niz 1 1.

KOKTAJL MLECZNY KAKAOWO-KARMELOWY

600 ml cieptego petnottustego mleka

300 ml $wiezej $mietanki

20 g kakao w proszku

1 fiola czystego ekstraktu waniliowego

150 ml syropu karmelowego (zwyktego lub solonego)

Wymieszac sktadniki w misce.

Wila¢ zawartos$¢ do pojemnika.

Wybra¢ KOKTAJL MLECZNY.

Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapewniajac idealng konsystencje.
W razie konieczno$ci wyregulowac temperature.

Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe.
Udekorowaé¢ $mietana, polewa karmelowg i kilkoma ziarenkami soli. Podawaé napd;.

KOKTAJL KAWOWY

400 ml zimnego petnottustego mleka

200 ml $wiezej Smietanki

200 ml zimnej czarnej kawy

150 g cukru

Wymiesza¢ sktadniki w misce.

Wila¢ zawartos$¢ do pojemnika.

Wybra¢ KOKTAJL.

Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapewniajac idealng konsystencje.
W razie koniecznosci wyregulowaé temperature.

Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwigkowe.
Udekorowa¢ $mietang i polewg czekoladowg lub cynamonowg. Podawaé napd;.
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