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Macchina per granite, gelati e bevande fredde
Maker for slush, ice cream, and cold drinks
Machine pour granités, glaces et boissons fraiches
Maschine fiir Slush-Eis, Eiscreme und kalte Getranke
Maquina para granizados, helados y bebidas frias
Maquina para granizados, gelados e bebidas frias
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Fig. 9

AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.

Non mettere 'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Lapparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali, o prive di esperienza
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10.

1.

12.

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative alluso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia e manutenzione possono essere effettuate
da bambini solo se adeguatamente sorvegliati.

E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'appa-
recchio.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DELLAPPARECCHIO, LA SPINA ED IL
CAVO ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO
PER LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sullapparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfettamente assem-
blato.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

Non aggiungere frutta congelata, verdura congelata o ghiaccio nell'apparecchio.
Non aggiungere ingredienti caldi nell'apparecchio.

Non riempire il contenitore oltre la linea MAX FILL.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante I'uso.

Prima dell'uso, assicurarsi che tutti gli utensili siano stati rimossi dai contenitori.
La mancata rimozione degli utensili pué causare la rottura dei contenitori e
potenzialmente causare lesioni personali e danni materiali.

Non trasportare I'apparecchio afferrandolo per la maniglia. Afferrare 'apparec-
chio da entrambi i lati, sotto la base del motore.

Non lavorare ingredienti duri e sfusi o ghiaccio. Questo apparecchio non & pro-
gettato per lavorare frutta congelata sfusa, blocchi di ghiaccio solidi o cubetti di
ghiaccio.

Tenere sempre I'apparecchio in posizione verticale.

Dopo aver disimballato I'apparecchio per la prima volta, assicurarsi che sia in
posizione verticale per almeno 2 ore prima di utilizzarlo, per consentire agli oli
refrigeranti di depositarsi nel sistema di condizionamento dell’aria e ottenere le
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24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

migliori prestazioni.

Quando si utilizza 'apparecchio, assicurarsi che entrambi i lati e il retro siano ad
almeno dieci centimetri di distanza dalle pareti.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, 0 se
I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portarlo al piu vicino Centro
di Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Questo apparecchio & concepito per uso domestico ed applicazioni simili, come:
- zona cucina per il personale di negozi, uffici ed altri ambienti lavorativi;

- ad uso di clienti di hotel, motel ed altre tipologie di alloggi;

- bed and breakfast;

- catering e attivita simili senza commercio al dettaglio.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produt-
tore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo
utilizzo da parte dell'utente.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dellapparecchio suscettibili di costituire un pericolo,
specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.
Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

Non riporre sostanze esplosive, come le bombolette spray, con il propellente
infiammabile dell'apparecchio.

Accertarsi che le aperture di ventilazione ubicate nella parte esterna dell'appa-
recchio o nella struttura integrata siano prive di ostruzioni.

Non usare dispositivi meccanici o di altro tipo, non indicati dal costruttore, per
velocizzare il processo di scongelamento.

Non danneggiare il circuito refrigerante.

Non impiegare apparecchiature elettriche all'interno dei contenitori per alimenti,
a meno che non corrispondano a quanto consigliato dal produttore.

& Attenzione, rischio di incendio. |l circuito refrigerante dell'apparecchio
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contiene isobutano (R600a), un gas naturale con un elevato livello di compatibi-
lita ambientale, ma comunque infiammabile. Durante il trasporto e l'installazione
dell'apparecchio, assicurarsi che nessuno dei componenti d el circuito refrigeran-
te venga danneggiato. In caso di danneggiamento del circuito refrigerante evitare
fiamme libere e fonti di accensione e ventilare accuratamente il locale in cui si
trova 'apparecchio.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Consumo energetico in modalita standby con visualizzazione dello stato: 0,7W

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO (FIG. 1)

Evaporatore Chilled juice (succo freddo)
Leva blocco / shlocco contenitore Pulsante autopulizia apparecchio
Corpo dell'apparecchio 0 Pulsante accensione / stand-by / spegni-
Pannello comandi con display mento
11 Pulsante attivazione partenza ritardata

12 Pulsante decremento temperatura

A Sportello di carica ingredienti Pannello comandi:

B  Contenitore 1 Pulsante incremento temperatura
C Leva di erogazione prodotto 2 Indicatori temperatura

D Foro di erogazione prodotto 3 Slush (granita)

E Coclea 4 Spiked slush (granita alcolica)
F  Raccoglitore dellacqua di condensa 5 lce cream (gelato)

G Griglia per vaschetta raccogli-gocce 6 Frappé

H Vaschetta raccogli-gocce 7 Milkshake

I 8

L 9

M 1

N

PRIMA DELL'USO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

- Lavare tutti i componenti con acqua calda e sapone. Risciacquare e asciugare accuratamente
prima dell’'uso. | componenti sono lavabili in lavastoviglie ma non devono essere lavati con ciclo
di asciugatura riscaldato.

- Pulire il pannello comandi, il corpo dell'apparecchio e I'evaporatore con un panno morbido.
Lasciare asciugare completamente prima dell’uso.

ATTENZIONE: Posizionare I'apparecchio sul piano di lavoro almeno 2 ore prima dell'uso. Cid con-

sente al refrigerante di sistemarsi nel condensatore per un utilizzo ottimale e sicuro.

ASSEMBLAGGIO DELL’APPARECCHIO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA
DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE
PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.



IMPORTANTE: Collocare sempre I'apparecchio su di una superficie in piano per far si che il com-
pressore fornisca l'effetto migliore.

Installare la coclea (E) facendola scorrere sullevaporatore (I) assicurandosi che arrivi in fondo fino
alla guarnizione (Fig. 2).

Inserire il raccoglitore dellacqua di condensa (F) sotto I'evaporatore (1) facendolo scorrere nelle
apposite guide (Fig. 3).

Con la leva di erogazione (C) rivolta verso I'alto, inserire il contenitore (B) facendolo scorrere con
la coclea (E) al suo interno; assicurarsi di inserire la tacca anteriore di riferimento sul contenitore
nellapposita guida sul corpo dellapparecchio. Far scorrere il contenitore fino a quando la tacca
posteriore si blocca sul perno sotto la leve (L) (Fig. 4).

Bloccare il contenitore (B) in posizione ruotando la leva di blocco (L) verso il basso (Fig. 5).
Posizionare la griglia (G) sulla vaschetta raccogli-gocce (H) (Fig. 6). Inserire la vaschetta raccogli-
gocce nella parte anteriore dell'apparecchio, sotto il pannello comandi (Fig. 7).

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE: Prima di mettere in moto I'apparecchio assicurarsi che sia perfettamente assemblato
e che tutti i componeneti siano stati bloccati correttamente.

ATTENZIONE: Non abbassare mai la leva di sblocco (L) durante il funzionamento.

Preparare gli ingredienti per la ricetta, mescolarli e frullarli in modo uniforme ed infine versarli nel
contenitore.

Collegare la spina elettrica dell'apparecchio alla presa di corrente, si illuminera la spia sul pul-
sante di accensione (10) indicando che I'apparecchio € acceso. Aprire lo sportello (A) posizionato
nella parte superiore del coperchio (B) (Fig. 8).

Versare gli ingredienti frullati attraverso lo sportello di carica (A) e quindi richiuderlo.

Nota: Per il funzionamento & richiesta una quantita minima di ingredienti di 0,5 litri; quantita mas-
sima 1,6 litri.

ATTENZIONE: Versare solo ingredienti liquidi. Non aggiungere ghiaccio o ingredienti solidi come
gelato, biscotti, gocce di cioccolato o frutta congelata. Non aggiungere ingredienti caldi.

Premere il pulsante di accensione (10) per 3 secondi, tutti i pulsanti delle funzioni si illumineranno.
Premere il pulsante della funzione desiderata; il pulsante selezionato si illuminera costantemente
mentre gli altri si spegneranno. Attendere 3 secondi, I'apparecchio iniziera automaticamente il
funzionamento.
Ad ogni funzione corrisponde una temperatura predefinita per una consistenza ideale. Tuttavia,
durante il funzionamento, & possibile regolare la temperatura agendo sui pulsanti incremento (1)
per bevande ghiacciate da sorseggiare o decremento (12) per bevande ghiacciate pit dense e
fredde.
Gli indicatori della temperatura (2) si illumineranno e lampeggeranno mentre la bevanda si sta
congelando al livello di temperatura impostato. Una volta che la bevanda ghiacciata raggiunge la
temperatura desiderata, la spia del pulsante della funzione si illuminera in modo fisso e I'appa-
recchio emettera anche tre segnali acustici; a questo punto I'apparecchio continuera a funzionare
per mantenere la tua bevanda ghiacciata alla temperatura ideale e pronta per essere erogata.
La preparazione delle bevande pud richiedere da 6 minuti (Chilled juice) a 60 minuti a seconda
del programma, degli ingredienti, del volume e della temperatura iniziale.
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Funzione Temperatura Utilizzo
predefinita

Chilled Juice (succo freddo) * 6°C Succo di frutta, sidro di mele

Milkshake -3°C Bevande a base di latte e cremose.
Latte al cioccolato, frullato

Frappe -4°C Bevanda densa a base di diversi
ingredienti

Ice cream (gelato) -6°C Panna, latte intero, zucchero e aromi

Spiked slush (granita alcolica) -71°C Bevande con contenuto alcolico.
Margarita, Cuba Libre....

Slush (granita) 2°C Soft drinks (Cola, bevanda analco-
lica al limone o arancia...), limonata

* questa funzione permette di raffreddare velocemente succhi e soft drink.

- Durante il funzionamento, premendo il pulsante (10) per 3 secondi, 'apparecchio entrera in moda-
lita stand-by; questa modalita ha una durata di 180 secondi, in cui funzionera solo il motore e non
il compressore, dopodiché I'apparecchio si spegnera automaticamente. Premendo nuovamente il
pulsante (10) I'apparecchio riprendera il funzionamento.

- In modalita stand-by, premendo ripetutamente il pulsante di attivazione partenza ritardata (11) &
possibile impostare I'orario di inizio funzionamento; 'orario, visibile sul display pud variare da un
minimo di 1 ora a un massimo di 12 ore. Quando l'orario di partenza ritardata viene raggiunto,
I'apparecchio iniziera a funzionare.

- Con l'apparecchio in funzione, posizionare una tazza sulla vaschetta raccogli-gocce, sotto il foro
di erogazione (D) e ruotare la leva (C) in senso orario verso il basso per far uscire la bevanda
Sollevare nuovamente la leva (C) per terminare I'erogazione del prodotto.

Nota: non disattivare la funzione impostata finché non & stata erogata tutta la bevanda ghiacciata.

- Al termine di ogni funzione I'apparecchio emettera tre segnali acustici ma continuera a mantenere
la temperatura fredda della bevanda; qualora la temperatura si alzasse il compressore riprendera
il funzionamento per mantenere la bevanda ghiacciata alla temperatura ideale e pronta per essere
erogata.

- Premere il pulsante (10) per spegnere I'apparecchio.

ATTENZIONE: Far funzionare I'apparecchio per un massimo di 12 ore .

ATTENZIONE: Ogni volta che si avvia I'apparecchio, € necessario attendere almeno 3 minuti. Non

avviare ed interrompere ripetutamente I'apparecchio per evitarne il danneggiamento; ogni volta che

il compressore si arresta, il raffreddamento verra sospeso per 3 minuti per proteggerlo.

ATTENZIONE: Questo apparecchio & dotato di un sistema di sicurezza che previene danni al

motore e al sistema di azionamento; in caso di sovraccarico il motore verra temporaneamente disat-

tivato. Lasciare raffreddare I'apparecchio per circa 15 minuti. Assicurarsi che non venga superata la
capacita massima del contenitore e non aggiungere ghiaccio o ingredienti solidi come frutta, gelato

o frutta congelata o ingredienti caldi.



CONSIGLI

- Tutte le bevande devono contenere almeno il 10% di zucchero, meglio il 13-15%. Eventuali dol-
cificanti dietetici non contribuiscono a raggiungere la percentuale di zucchero necessaria. Fare
riferimento all'etichetta nutrizionale della bevanda per assicurarsi che il contenuto di zucchero
soddisfi i requisiti minimi raccomandati sotto:

500 ml di ingredienti > minimo 50 g di zucchero (ideale 65 g)

1,5 L di ingredienti > minimo 150 g di zucchero (ideale 190 g)

- Quando si utilizza la funzione Spiked Slush, il tenore alcolico deve essere tra 2,8% e 15%. Per
creare cocktail ghiacciati, vedere le indicazioni sottostanti per il contenuto di superalcolico (vodka,
tequila, ecc.) per dimensione totale della ricetta:

500 ml di bevanda > massimo 70 ml di superalcolico

1 L di bevanda > massimo 140 ml di superalcolico

1,5 L di bevanda > massimo 210 ml di superalcolico

- Perrisultati ottimali, raffreddare i liquidi o gli ingredienti frullati prima di aggiungerli nel contenitore.

- Per ottenere risultati ancora piu ghiacciati, raffredda i bicchieri prima di servire la bevanda ghiac-
ciata.

Funzione di autopulizia dell’apparecchio

Scomporre I'apparecchio in tutti i suoi componenti eseguendo in senso inverso le oprazioni di

assemblaggio descritte in precedenza.

- Erogare tutta la bevanda ghiacciata rimanente, ruotando la leva (C) in senso orario verso il basso,
e interrompere la funzione premendo il relativo pulsante.

- Avwviare la funzione di autopulizia premendo il pulsante (9).

- Aggiungere acqua mediamente calda (non superare i 60°C) dallo sportello (A) fino alla linea di
riempimento massimo del contenitore (B) (1,6 litri).

- Dopo circa 3 minuti il ciclo di autopulizia terminera autonomamente. Appoggiare una ciotola sulla
griglia ed erogare tutta l'acqua.

- Premere il pulsante (10) per spegnere I'apparecchio.

Nota: se necessario, ripetere I'operazione finché la bevanda congelata non viene espulsa comple-

tamente dall'apparecchio.

Nota: dopo aver effettuato il ciclo di autopulizia, lavare tutte i componenti a mano per non rovinarne

la finitura oppure in lavastoviglie ma non scegliendo prgorammi con ciclo di asciugatura riscaldata.

PULIZIA

ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO DELLAPPARECCHIO, LA SPINA ED IL CAVO

ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

ATTENZIONE: Per prolungare la vita della gelatiera lavare tutte i componenti a mano per non

rovinarne la finitura oppure in lavastoviglie ma non scegliendo prgorammi con ciclo di asciugatura

riscaldata.

Scomporre I'apparecchio in tutti i suoi componenti eseguendo in senso inverso le oprazioni di

assemblaggio descritte in precedenza.

- Lavare tutti i componenti con acqua calda e sapone. Risciacquare e asciugare accuratamente
prima dell'uso. | componenti sono lavabili in lavastoviglie ma non devono essere lavati con ciclo
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di asciugatura riscaldata.

- Rimuovere dall'apparecchio il raccoglitore dellacqua di condensa e la vaschetta raccogli-gocce e
procedere con l'eventuale svuotamento.

- Pulire il pannello comandi, il corpo dell'apparecchio e I'evaporatore con un panno morbido.
Lasciare asciugare completamente prima dell’'uso.

- Se necessario, € possibile tirare delicatamente la molla di pulizia nel foro di perdita dell'acqua
sotto I'evaporatore piu volte per evitare che il foro di perdita si ostruisca.

RICERCA GUASTI

LA BEVANDA NON E GHIACCIATA?

Se la tua ricetta non ha raggiunto la consistenza desiderata dopo 60 minuti, aumenta la temperatura
di un livello. Attendi 10-15 minuti per testare la consistenza della ricetta.

LA BEVANDA NON VIENE EROGATA?
Assicurarsi che I'apparecchio sia in funzione. Per un'erogazione piu fluida, ridurre il livello di tempe-
ratura. Le bevande ghiacciate piu facili da sorseggiare saranno erogate in modo piu fluido.

ERRORI SUL DISPLAY:

EO > Il microinterruttore non & chiuso, il contenitore non € assemblato correttamente.

E1 > La sonda di temperatura € a circuito aperto.

E2 > La sonda di temperatura € in cortocircuito.

E3 > Il motore si blocca 5 volte in un'ora; rimuovere gli oggetti inceppati, attendere 15 minuti, riav-
viare la macchina (se la coclea & bloccata, il motore smettera di funzionare); quindi il compressore
si fermera per almeno 3 minuti.

---- > || raffreddamento & troppo basso, aumentare la temperatura di un livello.

RICETTE

GRANITA ALLA COLA

1 L di Cola fredda con almeno 10% di zucchero (non light o “Zero”)

Versare la cola nel recipiente.

Selezionare SLUSH (GRANITA). Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale
per una consistenza perfetta.

Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen drink, la macchina emette tre segnali acustici. Servire il drink.
ALTERNATIVE alla Cola: soft drink e bevande analcoliche zuccherate (limonata, soda, ginger ale...).

GRANITA TROPICAL

1,5 L di Succo di frutta al gusto Tropical freddo

Versare il succo nel recipiente.

Selezionare SLUSH (GRANITA). Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale
per una consistenza perfetta.

Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen drink, la macchina emette tre segnali acustici. Servire il drink.
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ALTERNATIVE: qualunque succo di frutta, limonata e soft drink: succo di mele e cannella macinata,
succo di frutta alla banana e cacao in polvere.

FROZEN COCKTAIL VODKA E SUCCO DI PERA

1,2 L succo di frutta alla pera freddo

150 ml Vodka

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.

Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen cocktail, la macchina emette tre segnali acustici. Servire il drink.
ALTERNATIVE: usare Cola e Rum per il Cuba Libre, Tequila e succo darancia e lime per il
Margarita, oppure Bitter, vino frizzante e succo d’arancia per un frozen Spritz.

Attenzione in questi casi alla percentuale massima di alcol e minima di zucchero. Se necessario
aggiungere zucchero.

GELATO ALLA VANIGLIA

400 ml di latte intero freddo

200 ml di panna fresca fredda

95 g di zucchero

1 fiala di estratto di vaniglia

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare ICE CREAM (GELATO).

Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il gelato, la macchina emette tre segnali acustici. Servire il drink.
ALTERNATIVE: aggiungere al composto del cacao o aromi vari

MILKSHAKE AL CACAO E CARAMELLO

600 ml di latte intero freddo

300 ml di panna fresca fredda

20 g di cacao in polvere

1 fiala di estratto di vaniglia

150 ml di sciroppo di caramello (normale o salato)

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare MILKSHAKE.

Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il milkshake, la macchina emette tre segnali acustici.

Guarnire con panna, topping al caramello e qualche granello di sale. Servire il drink.
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FRAPPE’ AL CAFFE’

400 ml di latte intero freddo

200 ml di panna fresca fredda

200 ml di caffe nero freddo

150 g di zucchero

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare FRAPPE’.

Il programma lavorera fino alla temperatura predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frappé, la macchina emette tre segnali acustici.
Guarnire con panna e topping al cioccolato o cannella. Servire il drink.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.
13.
14.
15.
16.
17.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they have been given supervision or instruction concern-
ing use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appli-
ance.

NEVER IMMERSE THE APPLIANCE BODY, THE PLUG, AND THE POWER
CORD IN WATER OR OTHER LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR
CLEANING.

ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

Before starting the appliance, make sure it is perfectly assembled.

Never use the appliance empty.

NEVER TOUCH MOVING PARTS.

Never add frozen fruit/vegetable or ice into the appliance.

Do not add hot ingredients into the appliance.

Do not fill the container above the MAX FILL line.
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

31.

32.

Never leave the appliance unattended during use.

Before use, make sure any attachments have been removed from the contain-
ers. When the attachments are not removed, the containers might break and
potentially cause injury or damage.

Do not move the appliance via the handle. Take the appliance on both sides,
underneath the motor base.

Do not process hard and loose ingredients or ice. This appliance is not designed
to process loose frozen fruit, solid ice blocks or ice cubes.

Always keep the appliance upright.

After having disassembled the appliance for the first time, make sure it is in
vertical position for at least 2 hours before use to allow refrigerating oils to settle
in the air conditioning system and for best performance.

When using the appliance, make sure that both sides and the back are at least
ten centimetres away from the walls.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

— farm houses and by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;

— bed and breakfast type environments;

— catering and similar non-retail applications

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

Do not store explosive substances such as aerosol cans with a flammable pro-
pellant in this appliance
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33. Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in the built-in structure,
clear of obstruction

34. Do not use mechanical devices or other means to accelerate the defrosting
process, other than those recommended by the manufacturer

35. Do not damage the refrigerant circuit.

36. Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type recommended by the manufacturer.

37. & Caution, risk of fire. The refrigerating circuit of the appliance contains
isobutane (R600a), a natural gas with a high level of environmental compatibility,
which is nevertheless flammable. During transportation and installation of the
appliance, ensure that none of the components of the refrigerating circuit becomes
damaged. In case of damage of the refrigerating circuit, avoid open flames and
ignition sources and ventilate carefully the room in which the appliance is situated.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

Power consumption in standby mode with status display: 0,7W

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG. 1)

A Ingredient loading door Control panel:
B  Container 1 Temperature increasing button
C  Product dispensing lever 2  Temperature indicators
D Product dispensing hole 3 Slush
E Screw 4 Spiked slush
F Condensation water tank 5 lce cream
G Grid for drip tray 6 Frappé
H  Drip tray 7 Milkshake
| Evaporator 8  Chilled juice
L Container lock / unlock lever 9  Appliance self-cleaning button
M Appliance body 10 Onloff/standby button
N Control panel with display 11 Delayed start button
12 Temperature decreasing button
BEFORE USE

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE INSERTING OR

REMOVING THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

- Wash all the parts in hot soapy water. Then rinse and wipe thoroughly. The parts are dishwasher
safe but cannot be washed with heated drying cycle.

- Clean the control panel, the appliance body, and the evaporator with a soft cloth. Before use, allow
it to dry.

WARNING: Place the appliance on the worktop at least 2 hours before use. This allows the refriger-

ant to settle in the condenser for the best, safe use.
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APPLIANCE ASSEMBLY

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE INSERTING OR

REMOVING THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

IMPORTANT: Always place the appliance on a flat surface for the best performance of the compres-

SOr.

- Fit the screw (E) by sliding it on the evaporator (I) making sure it reaches the gasket (Fig. 2).

- Insert the condensation water (F) underneath the evaporator (1) by sliding it on the apposite guides
(Fig. 3).

- With the dispensing lever (C) upwards, insert the container (B) by sliding it with the screw (E)
inside. Insert the front reference mark on the container into the apposite guide on the appliance
body. Slide the container until the rear mark locks on the pin underneath the levers (L) (Fig. 4).

- Lock the container (B) in place by rotating the locking lever (L) downwards (Fig. 5).

- Place the grid (G) on the drip tray (H) (Fig. 6). Insert the drip tray at the appliance front underneath
the control panel (Fig. 7).

HOW TO OPERATE

WARNING: Before starting the appliance, make sure that it is perfectly assembled and that all parts

are properly locked..

WARNING: Never lower the locking lever (L) during operation.

- Prepare the ingredients of the recipe, mix and blend them evenly and then pour them into the
container.

- Plug the appliance in. The light on the ON button (10) will light up indicating that the appliance is
on. Open the door (A) place on the lid top (B) (Fig. 8).

- Pour alle ingredients through the loading door (A), then close it.

Note: The amount of ingredients required for operation ranges from of 0.5 1to 1.6 1.

WARNING: Pour liquid ingredients only. Do not add ice or solid ingredients as ice cream, biscuits,

chocolate chips or frozen fruit. Do not add hot ingredients.

- Press the on button (10) for 3 seconds. All function lights will turn on.

- Press the required function button. It will turn on steadily, while the other ones will turn off. Wait 3
seconds, the appliance will start operation automatically.

- Each function corresponds to a preset temperature for an excellent texture. Anyway, during opera-
tion, the temperature can be set via the increasing buttons (1) for cold drinks to sip or decreasing
buttons (12) for thicker and colder drinks.

The temperature lights (2) will go on and flash whilst the drink is freezing at the temperature set.
When the frozen drink reaches the required temperature, the function button light will turn on
steadily and the appliance will emit also three acoustic signals. A t this point the appliance will
continue working to keep the frozen drink at the perfect temperature and ready to be dispensed.

- It might take from 6 minutes (Chilled juice) to 60 minutes to prepare the drinks according to the

program, the ingredients, the volume and the starting temperature.
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Function Default Use
temperature

Chilled Juice * 6°C Fruit juice, apple cider

Milkshake -3°C Milk-based, creamy beverages
Chocolate milk, smoothie

Shake -4°C Thick beverage made with different
ingredients

Ice cream -6°C Cream, whole milk, sugar, and fla-
vourings

Spiked slush -71°C Beverages with alcohol content
Margarita, Cuba Libre. etc.

Slush 2°C Soft drinks (Coke, non-alcoholic
lemon or orange drink...), lemonade

* this function allows to cool down juices and soft drinks quickly.

- During operation, by pressing the button (10) for 3 seconds, the appliance will enter the standby
mode. This mode lasts 180 seconds during which only the motor will work but not the compressor,
then the appliance will switch off automatically. By pressing the button (10) again, the appliance
will start working.

- In standby mode, by pressing the delayed start button (11) repeatedly, the starting time can be set.
The time, which is shown on the display, can range from 1 hour to 12 hours. When the delayed
start is reached, the appliance will start working.

- Whilst the appliance is operating, place a cup on the drip tray, underneath the dispensing hole (D)
and rotate the lever (C) clockwise and downwards to let the drink out. Lift the lever (C) again to
stop dispensing.

Note: do not deactivate the function set until all the frozen drink is dispensed.

- Atthe end of each function, the appliance will emit three acoustic signals but will continue keeping
cold the temperature of the drink. If the temperature rises, the compressor will restart operation to
keep the frozen drink at the ideal temperature and ready to be dispensed.

- Press the button (10) to switch the appliance off.

WARNING: Let the appliance work for max 12 hours.

WARNING: When starting the appliance, wait at least 3 minutes. Do not start and stop the appliance

repeatedly to avoid damage. When the compressor stops, chilling will be stopped for 3 minutes for

protecting it.

WARNING: This appliance is equipped with a safety system to prevent damage to the motor and the

drive system. In the event of overload, the motor will be deactivated temporarily. Allow the appliance

to cool down for approx.ly 15 minutes. Make sure the max capacity of the container is not exceeded
and do not add ice or solid ingredients, such as fruit, ice cream or frozen fruit, or hot ingredients.
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TIPS

- All drinks must contain at least 10% of sugar, even better 13-15%. Any dietary sweeteners do not
contribute to reach the sugar percentage required. Refer to the nutritional label of the drink to make
sure that the sugar content meets the minimum requirements recommended below:

500 ml of ingredients > min 50 g sugar (ideal 65 g)

1.5 ml of ingredients > min 150 g sugar (ideal 190 g)

- When using the Spiked Slush function, the alcohol content must be between 2.8% and 15%. For
frozen cocktails, see the instructions below regarding spirit content (vodka, tequila, etc.) for the
entire recipe:

500 ml drink > max 70 ml spirit

1 | drink > max 140 ml spirit

1.5 | drink > max 210 ml spirit

- For best results, allow the liquids or blended ingredients to cool down before inserting them into
the container.

- For even more frozen results, chill the glasses before serving the iced drink.

Appliance self-cleaning function

Disassemble the appliance parts by following the assembly procedure above in the reverse order.

- Dispense all remaining iced drink by rotating the lever (C) clockwise downwards and stop the
function by pressing the related button.

- Start the self-cleaning function via the button (9).

- Add lukewarm water (not exceeding 60°C) through the door (A) up to the max filling mark of the
container (B) (1.6 litres).

- The self-cleaning cycle will stop automatically after 3 minutes.. Put a bowl on the grid and dispense
all the water.

- Press the button (10) to switch the appliance off.

Note: repeat the operation, if required, until the frozen drink is dispensed completely via the appli-

ance.

Note: after the self-cleaning cycle, hand wash all parts to prevent damaging the finishing or put in

the dishwasher but do not choose programs with heated drying cycle.

CLEANING

WARNING: NEVER IMMERSE THE APPLIANCE BODY, THE PLUG, AND THE POWER CORD IN

WATER OR OTHER LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR CLEANING.

WARNING: In order to extend the ice maker life, hand wash all parts to prevent damaging the finish-

ing or put in the dishwasher but do not choose programs with heated drying cycle.

Disassemble the appliance parts by following the assembly procedure above in the reverse order.

- Wash all the parts in hot soapy water. Then rinse and wipe thoroughly. The parts are dishwasher
safe but cannot be washed with heated drying cycle.

- Remove the condensation water container and the drip tray from the appliance and proceed with
emptying.

- Clean the control panel, the appliance body, and the evaporator with a soft cloth. Before use, allow
it to dry.

-16 -



- If required, slightly pull the cleaning spring in the water hole underneath the evaporator several
times to prevent the hole from clogging.

TROUBLESHOOTING

IS THE DRINK NOT FROZEN?

If your recipe has not reached the required texture after 60 minutes, increase the temperature by one
level. Wait 10-15 minutes then test the texture.

IS THE DRINK NOT DISPENSED?
Make sure the appliance is working. For a smoother dispensing, decrease the temperature level. The
frozen drinks that are easier to sip will be dispensed in a smoother manner.

ERRORS ON THE DISPLAY:

EOQ > The microswitch is not closed, the container is not assembled properly.

E1 > The temperature probe is open-loop.

E2 > The temperature probe is short-circuited.

E3 > The motor stops 5 times in an hour, remove the objects stuck, wait 15 minutes, restart the
machine (if the screw is jammed, the motor will start running). Then, the compressor will stop for at
least 3 minutes.

--—> Chilling is too low, increase the temperature by one level.

RECIPES

COKE SLUSH

1 L cold Coke containing at least 10% sugar (not Diet or “Zero”)

Pour the Coke into the container.

Select SLUSH. The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the frozen drink is ready, the machine emits three acoustic signals. Serve the drink.
ALTERNATIVES to Coke: soft drinks and sugary soft drinks (lemonade, soda, ginger ale, etc.).

TROPICAL SLUSH

1.5 L cold Tropical fruit juice

Pour the juice into the container.

Select SLUSH. The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the frozen drink is ready, the machine emits three acoustic signals. Serve the drink.
ALTERNATIVE: any fruit juice, lemonade, and soft drink: apple juice and ground cinnamon, banana
fruit juice and cocoa powder.
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VODKA FROZEN COCKTAIL AND PEAR JUICE

1.2 L cold pear juice

150 ml Vodka

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mix into the container.

Select SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.

Adjust the temperature, if required.

When the frozen cocktail is ready, the machine emits three acoustic signals. Serve the drink.
ALTERNATIVE:; use Coke and Rum for Cuba Libre, Tequila, orange juice, and lime for Margarita, or
Bitter, sparkling wine and orange juice for a frozen Spritz.

In these cases, pay attention to the max percentage of alcohol and the minimum percentage of sugar.
Add sugar, if required.

VANILLA ICE CREAM

400 ml cold whole milk

200 ml cold fresh cream

95 g sugar

1 vial of vanilla extract

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mix into the container.

Select ICE CREAM.

The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the ice cream is ready, the machine emits three acoustic signals. Serve the ice cream.
ALTERNATIVE; add some cocoa or various flavourings

COCOA AND CARAMEL MILKSHAKE

600 ml cold whole milk

300 ml cold fresh cream

20 g cocoa powder

1 vial of vanilla extract

150 ml caramel syrup (normal or salty)

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mix into the container.

Select MILKSHAKE.

The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the milkshake is ready, the machine emits three acoustic signals.
Garnish with cream, caramel topping and some grains of salt. Serve the drink.
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COFFEE SHAKE

400 ml cold whole milk

200 ml cold fresh cream

200 ml cold black coffee

150 g sugar

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mix into the container.

Select FRAPPE'.

The program will work up to the preset/optimal temperature for a perfect texture.
Adjust the temperature, if required.

When the shake is ready, the machine emits three acoustic signals.
Garnish with cream and cocoa or cinnamon topping. Serve the drink.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOL.

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau

électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez 'appareil sur une surface horizontale et stable.

N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces

chaudes.

7. Lappareil peut étre utilisé par les enfants 4gés de moins de 8 ans et par les
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou démunies de I'expérience ou de la connaissance nécessaires, a conditions
quils soient surveilles ou qu'ils aient recu les instructions concernant la sécurité
d'emploi de I'appareil et les risques afférents. Les enfants ne doivent pas jouer
avec 'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien peuvent étre effectuées
par les enfants seulement s'ils sont surveillés par une personne responsable de
leur sécurité.

8. Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec
l'appareil.

9. NE PLONGEZ JAMAIS LE CORPS DE L’APPAREIL, LA FICHE ET LE CABLE
ELECTRIQUE DANS L’EAU OU D’AUTRES LIQUIDES ; UTILISEZ UN LINGE
HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10. MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12. Avant de mettre I'appareil en marche, vérifiez qu'il soit parfaitement assemblé.

13. Ne faites pas fonctionner 'appareil a vide.
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14.
1.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

NE TOUCHEZ JAMAIS LES PARTIES EN MOUVEMENT.

Ne mettez pas de fruits ou légumes congelés ni de glace dans I'appareil.

Ne mettez pas d'ingrédients chauds dans I'appareil.

Ne remplissez pas le récipient au-dela de la ligne MAX FILL.

Ne laissez jamais 'appareil sans surveillance pendant son utilisation.

Avant utilisation, assurez-vous que tous les ustensiles aient été retirés des
cuves. Si vous ne retirez pas les ustensiles, les cuves pourraient se briser et
causer des blessures corporelles et des dommages matériels.

Ne transportez pas 'appareil en le saisissant par la poignée. Saisissez I'appareil
des deux cotés, sous la base du moteur.

Ne mixez pas d'ingrédients durs et en vrac ou de la glace. Cet appareil n'est
pas congu pour traiter des fruits congelés en vrac, des blocs de glace solides
ou des glagons.

Maintenez toujours I'appareil en position verticale.

Aprés avoir déballé I'appareil pour la premiére fois, assurez-vous qu'il reste en
position verticale pendant au moins 2 heures avant de I'utiliser, afin de permettre
aux huiles réfrigérantes de se déposer dans le systéme de climatisation et
d’'obtenir les meilleures performances.

Lorsque vous utilisez I'appareil, assurez-vous que les deux cotés et l'arriere
soient a au moins dix centimétres des murs.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si I'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un
technicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.

Cet appareil est congu pour I'usage domestique et autres applications simi-
laires, comme:

- zone cuisine pour les employés des magasins, des bureaux et des autres lieux
de travail;

- utilisation de la part des clients des hotels, des auberges et autres types de
logements d’accuell;

- chambres d’hétes;

- catering et activités similaires sans commerce de détail.
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29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d'exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer
une source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de
I'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de danger.

Ne rangez pas les substances explosives, comme les vaporisateurs en spray,
avec le gaz propulseur inflammable de I'appareil.

Veérifiez que les grilles de ventilation situées sur la partie externe de I'appareil
ou dans la structure intégrée ne soient pas obstruées.

N'utilisez pas de dispositifs mécaniques ou d’un autre type, non indiqués par le
constructeur, pour accélérer le processus de décongélation.

N’endommagez pas le circuit de réfrigération.

N’employez pas d'appareils électriques a l'intérieur des récipients pour aliments,
a moins qu'ils ne correspondent aux prescriptions conseillées par le producteur.

& Attention, risque d’incendie. Le circuit de refroidissement de I'appareil
contient de l'isobutane (R600a), un gaz naturel tres respectueux de I'environ-
nement, mais néanmoins inflammable. Lors du transport et de l'installation de
I'appareil, veillez a ce qu'aucun des composants du circuit de refroidissement ne
soit endommagé. En cas d'endommagement du circuit de refroidissement, évi-
tez les flammes nues et les sources d’inflammation et ventilez soigneusement
la piéce dans laquelle se trouve I'appareil.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

Consommation électrique en mode veille avec affichage de I'état : 0,7 W

.22



DESCRIPTION DE L’APPAREIL (FIG. 1)

A Volet de chargement des ingrédients Panneau de commande :

B Cuve 1 Bouton d'augmentation de la température

C Levier de distribution du produit 2 Indicateurs de température

D  Orifice de distribution du produit 3 Slush (granité)

E Vissans fin 4 Spiked slush (granité alcoolisé)

F  Collecteur d’eau de condensation 5 lce cream (creme glacée)

G  Grille pour bac collecteur de gouttes 6 Frappé

H Bac d’égouttage 7 Milkshake

| Evaporateur 8  Chilled juice (jus froid)

L Levier de verrouillage/déverrouillage de la 9  Bouton d’autonettoyage de I'appareil
cuve 10 Bouton marche / veille / arrét

M Corps de I'appareil 11 Bouton d’activation du départ différé

N Panneau de commande avec écran 12 Bouton de diminution de la température

AVANT L’'UTILISATION

ATTENTION : MEME LORSQUE L’APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE

DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER OU DE DEMONTER LES

COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE DE L'APPAREIL.

- Lavez tous les composants a 'eau chaude et au savon. Rincez et séchez soigneusement avant
utilisation. Les composants sont lavables au lave-vaisselle, mais ne doivent pas étre lavés avec
un cycle de séchage chauffé.

- Nettoyez le panneau de commande, le corps de I'appareil et I'évaporateur avec un chiffon doux.
Laissez sécher complétement avant utilisation.

ATTENTION : Placez I'appareil sur le plan de travail au moins 2 heures avant utilisation. Cela permet

au réfrigérant de se stabiliser dans le condenseur pour une utilisation optimale et sdre.

ASSEMBLAGE DE L’APPAREIL

ATTENTION : MEME LORSQUE L’APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE

DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER OU DE DEMONTER LES

COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE DE L'APPAREIL.

IMPORTANT : Toujours placer I'appareil sur une surface plane afin que le compresseur fonctionne

de maniére optimale.

- Installez la vis sans fin (E) en la faisant glisser sur 'évaporateur (I) et en vous assurant qu'elle
arrive bien jusqu’au joint (Fig. 2).

- Insérez le collecteur d'eau de condensation (F) sous I'évaporateur (1) en le faisant glisser dans les
guides prévus a cet effet (Fig. 3).

- Avec le levier de distribution (C) tourné vers le haut, insérez le récipient (B) en le faisant glisser
avec la vis sans fin (E) a l'intérieur ; assurez-vous d'insérer 'encoche de référence sur la cuve
dans le guide prévu a cet effet sur le corps de I'appareil. Faites glisser la cuve jusqu'a ce que
I'encoche arriére se bloque sur le pivot sous les leviers (L) (Fig. 4).

- Verrouillez le récipient (B) en position en tournant le levier de verrouillage (L) vers le bas (Fig. 5).
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Placez la grille (G) sur le bac d'égouttage (H) (Fig. 6). Insérez le bac d'égouttage a l'avant de
I'appareil, sous le panneau de commande (Fig. 7).

MODE D’EMPLOI

ATTENTION : Avant de mettre I'appareil en marche, assurez-vous qu'il soit parfaitement assemblé
et que tous les composants aient été correctement fixés.

ATTENTION : Ne jamais abaisser le levier de déverrouillage (L) pendant le fonctionnement.

Préparez les ingrédients pour la recette, mélangez-les et mixez-les uniformément, puis versez-les
dans la cuve.

Branchez la fiche électrique de I'appareil a la prise de courant, le voyant lumineux sur le bouton
d’alimentation (10) s’allume pour indiquer que I'appareil est sous tension. Ouvrez le volet (A)
située dans la partie supérieure du couvercle (B) (Fig. 8).

Versez les ingrédients mixés a travers le volet de chargement (A), puis refermez-le.

Remarque : Pour le fonctionnement, un volume minimal d'ingrédients de 0,5 litres est nécessaire ;
volume maximal : 1,6 litres.

ATTENTION : Versez uniquement des ingrédients liquides. N'ajoutez pas de glace ou d’ingrédients
solides tels que de la creme glacée, des biscuits, des pépites de chocolat ou des fruits congelés.
N'ajoutez pas d'ingrédients chauds.

Appuyez sur le bouton d'alimentation (10) pendant 3 secondes, tous les boutons de fonction
s'allumeront.
Appuyez sur le bouton de la fonction souhaitée ; le bouton sélectionné s’allumera en continu
tandis que les autres s’éteindront. Attendez 3 secondes, I'appareil se mettra automatiquement en
marche.

Chaque fonction correspond a une température prédéfinie pour une consistance idéale.
Cependant, pendant le fonctionnement, il est possible de régler la température a l'aide des
boutons d’augmentation (1) pour les boissons glacées a siroter ou de diminution (12) pour les
boissons glacées plus denses et plus froides.

Les indicateurs de température (2) s'allumeront et clignoteront pendant que la boisson géle a la
température réglée. Une fois que la boisson glacée atteint la température souhaitée, le voyant
du bouton de fonction s’allume en continu et I'appareil émet également trois signaux sonores ; a
ce stade, I'appareil continue de fonctionner pour maintenir votre boisson glacée a la température
idéale et préte a étre servie.

La préparation des boissons peut prendre de 6 minutes (jus réfrigéré) a 60 minutes selon le
programme, les ingrédients, le volume et la température initiale.

Fonction Température Utilisation
prédéfinie
Chilled Juice (jus réfrigéré) * 6°C Jus de fruits, cidre de pomme
Milkshake -3°C Boissons & base de lait et crémeu-
ses. Lait chocolaté, smoothie
Frappé -4°C Boisson épaisse a base de différents
ingrédients
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Ice cream (créme glacée) -6°C Créme, lait entier, sucre et arémes

Spiked slush (granité alcoolisé) -7°C Boissons alcoolisées. Margarita,
Cuba Libre...
Slush (granité) 2°C Boissons rafraichissantes (cola,

boisson non alcoolisée au citron ou
al'orange...), limonade
* Cette fonction permet de refroidir rapidement les jus et les boissons rafraichissantes.

- Pendant le fonctionnement, en appuyant sur le bouton (10) pendant 3 secondes, I'appareil passe
en mode veille ; ce mode dure 180 secondes, pendant lesquelles seul le moteur fonctionne et
non le compresseur, aprés quoi 'appareil s'éteint automatiquement. En appuyant a nouveau sur
le bouton (10), 'appareil reprend son fonctionnement.

- En mode veille, en appuyant plusieurs fois sur le bouton d’activation du démarrage différé (11), il
est possible de régler 'heure de mise en marche ; I'heure, visible sur I'écran, peut varier d’un mini-
mum de 1 heure a un maximum de 12 heures. Lorsque I'heure de démarrage différé est atteinte,
I'appareil se met en marche.

- Lorsque I'appareil est en marche, placez une tasse sur le bac d'égouttage, sous l'orifice de distri-
bution (D), et tournez le levier (C) dans le sens des aiguilles d'une montre vers le bas pour faire
sortir la boisson. Relevez le levier (C) pour arréter la distribution du produit.

Remarque : ne désactivez pas la fonction réglée tant que toute la boisson glacée n’a pas été dis-

tribuée.

- Ala fin de chaque fonction, l'appareil émettra trois signaux sonores mais continuera & maintenir
la température froide de la boisson ; si la température augmente, le compresseur se remettra en
marche pour maintenir la boisson glacée a la température idéale et préte a étre distribuée.

- Appuyez sur le bouton (10) pour éteindre I'appareil.

ATTENTION : Ne faites pas fonctionner I'appareil pendant plus de 12 heures.

ATTENTION : A chaque démarrage de l'appareil, il faut attendre au moins 3 minutes. Ne pas

démarrer et arréter I'appareil de maniére répétée afin d'éviter de 'endommager ; a chaque arrét du

compresseur, le refroidissement sera suspendu pendant 3 minutes afin de le protéger.

ATTENTION: Cet appareil est équipé d’un systeme de sécurité qui empéche tout dommage au

moteur et au systéme d’entrainement ; en cas de surcharge, le moteur sera temporairement désac-

tivé. Laissez refroidir 'appareil pendant environ 15 minutes. Veillez a ne pas dépasser la capacité
maximale du récipient et n'ajoutez pas de glace ou d'ingrédients solides tels que des fruits, de la
créme glacée ou des fruits congelés, ni d'ingrédients chauds.

CONSEILS

- Toutes les boissons doivent contenir au moins 10 % de sucre, de préférence 13 a 15 %. Les édul-
corants diététiques ne contribuent pas a atteindre le pourcentage de sucre nécessaire. Reportez-
vous a I'étiquette nutritionnelle de la boisson pour vous assurer que la teneur en sucre répond aux
exigences minimales recommandées ci-dessous :

500 ml d’ingrédients > minimum 50 g de sucre (idéalement 65 g)

1,5 L d'ingrédients > minimum 150 g de sucre (idéalement 190 g)
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- Lorsque vous utilisez la fonction Spiked Slush, la teneur en alcool doit &tre comprise entre 2,8 %
et 15 %. Pour créer des cocktails glacés, consultez les indications ci-dessous concernant la teneur
en alcool fort (vodka, tequila, etc.) pour la taille totale de la recette :

500 ml de boisson > maximum 70 ml d’alcool fort

1 | de boisson > maximum 140 ml d’alcool fort

1,5 | de boisson > maximum 210 ml d'alcool fort

- Pour un résultat optimal, refroidissez les liquides ou les ingrédients mixés avant de les ajouter
dans le récipient.

- Pour obtenir des résultats encore plus glacés, refroidissez les verres avant de servir la boisson
glacée.

Fonction d’autonettoyage de I'appareil

Démontez I'appareil en tous ses composants en effectuant les opérations d’assemblage décrites

précédemment dans l'ordre inverse.

- Distribuez toute la boisson glacée restante en tournant le levier (C) dans le sens horaire vers le
bas, puis arrétez la fonction en appuyant sur le bouton correspondant.

- Lancez la fonction d’autonettoyage en appuyant sur le bouton (9).

- Ajoutez de I'eau tiéde (ne dépassant pas 60 °C) par la porte (A) jusqu’a la ligne de remplissage
maximum du récipient (B) (1,6 litre).

- Aprés environ 3 minutes, le cycle d’autonettoyage s'arrétera automatiquement. Placez un bol sur
la grille et distribuez toute I'eau.

- Appuyez sur le bouton (10) pour éteindre I'appareil.

Remarque : si nécessaire, répétez I'opération jusqu'a ce que la boisson congelée soit complétement

expulsée de I'appareil.

Remarque : aprées avoir effectué le cycle d'autonettoyage, lavez tous les composants a la main afin

de ne pas endommager leur finition, ou au lave-vaisselle, mais sans choisir de programmes avec

cycle de séchage chauffé.

NETTOYAGE

ATTENTION : NE PLONGEZ JAMAIS LE CORPS DE L'APPAREIL, LA FICHE ET LE CABLE

ELECTRIQUE DANS L'EAU OU D’AUTRES LIQUIDES ; UTILISEZ UN LINGE HUMIDE POUR LES

NETTOYER.

ATTENTION : Pour prolonger la durée de vie de la sorbetiére, lavez tous les composants a la main

afin de ne pas endommager leur finition, ou au lave-vaisselle, mais sans sélectionner de programme

avec cycle de séchage a chaud.

Démontez I'appareil en tous ses composants en effectuant les opérations d’assemblage décrites

précédemment dans l'ordre inverse.

- Lavez tous les composants a I'eau chaude et au savon. Rincez et séchez soigneusement avant
utilisation. Les composants sont lavables au lave-vaisselle, mais ne doivent pas étre lavés avec
un cycle de séchage a chaud.

- Retirez le collecteur d’eau de condensation et le bac d’égouttage de I'appareil et procédez a leur
vidage si nécessaire.

- Nettoyez le panneau de commande, le corps de I'appareil et I'évaporateur avec un chiffon doux.
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Laissez sécher complétement avant utilisation.
- Sinécessaire, vous pouvez tirer délicatement plusieurs fois sur le ressort de nettoyage situé dans
I'orifice d’évacuation d’eau sous I'évaporateur afin d'éviter que celui-ci ne se bouche.

RECHERCHE DES PANNES

LA BOISSON N'EST PAS GLACEE ?

Si votre recette n'a pas atteint la consistance souhaitée aprés 60 minutes, augmentez la température
d’'un cran. Attendez 10 a 15 minutes pour tester la consistance de la recette.

LA BOISSON NE S'ECOULE PAS ?
Assurez-vous que I'appareil fonctionne. Pour un écoulement plus fluide, réduisez le niveau de tem-
pérature. Les boissons glacées plus faciles a siroter seront distribuées plus facilement.

ERREURS SUR L'ECRAN :

EOQ > Le micro-interrupteur n’est pas fermé, la cuve n’est pas correctement assemblée.

E1 > La sonde de température est en circuit ouvert.

E2 > La sonde de température est en court-circuit.

E3 > Le moteur se bloque 5 fois en une heure ; retirez les objets coincés, attendez 15 minutes, redé-
marrez la machine (si la vis sans fin est bloquée, le moteur cessera de fonctionner) ; le compresseur
s'arrétera alors pendant au moins 3 minutes.

- > Le refroidissement est trop faible, augmentez la température d’un niveau.

RECETTES

GRANITE AU COLA

1 litre de cola froid contenant au moins 10 % de sucre (pas de cola light ou « zéro »)

Versez le cola dans la cuve.

Sélectionnez SLUSH (GRANITE). Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température
prédéfinie/optimale pour obtenir une consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois la boisson glacée préte, la machine émet trois signaux sonores. Servir la boisson.
ALTERNATIVES au cola : boissons gazeuses et boissons non alcoolisées sucrées (limonade, soda,
ginger ale...).

GRANITE TROPICAL

1,5 | de jus de fruits au godt tropical froid

Versez le jus dans la cuve.

Sélectionnez SLUSH (GRANITE). Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la température
prédéfinie/optimale pour obtenir une consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois la boisson glacée préte, la machine émet trois signaux sonores. Servir la boisson.
ALTERNATIVES : tout jus de fruits, limonade et boisson gazeuse : jus de pomme et cannelle moulue,
jus de banane et cacao en poudre.
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COCKTAIL GLACE A LA VODKA ET AU JUS DE POIRE

1,2 1 de jus de poire froid

150 ml de vodka

Dans un bol, mélangez les ingrédients.

Versez le contenu dans la cuve.

Sélectionnez SPIKED SLUSH (COCKTAIL GLACE).

Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température prédéfinie/optimale pour obtenir une
consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le cocktail glacé prét, la machine émet trois signaux sonores. Servir la boisson.
ALTERNATIVES : utiliser du cola et du rhum pour le Cuba Libre, de la tequila et du jus d’orange et de
citron vert pour le Margarita, ou du bitter, du vin mousseux et du jus d’'orange pour un Spritz glacé.
Dans ces cas, faites attention au pourcentage maximal d’alcool et au pourcentage minimal de sucre.
Si nécessaire, ajouter du sucre.

GLACE A LA VANILLE

400 ml de lait entier froid

200 ml de créme fraiche froide

95 g de sucre

1 fiole d’extrait de vanille

Dans un bol, mélangez les ingrédients.

Versez le contenu dans la cuve.

Sélectionner ICE CREAM (GLACE).

Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température prédéfinie/optimale pour obtenir une
consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois la glace préte, la machine émet trois signaux sonores. Servir la boisson.
ALTERNATIVES : ajouter du cacao ou divers ardmes au mélange.

MILKSHAKE AU CACAO ET AU CARAMEL

600 ml de lait entier froid

300 ml de créeme fraiche froide

20 g de cacao en poudre

1 fiole d’extrait de vanille

150 ml de sirop de caramel (normal ou salé)

Dans un bol, mélangez les ingrédients.

Versez le contenu dans la cuve.

Sélectionner MILKSHAKE.

Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température prédéfinie/optimale pour obtenir une
consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le milkshake prét, la machine émet trois signaux sonores.

Garnir de creme, de nappage au caramel et de quelques grains de sel. Servir la boisson.
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FRAPPE AU CAFE

400 ml de lait entier froid

200 ml de créme fraiche froide

200 ml de café noir froid

150 g de sucre

Dans un bol, mélangez les ingrédients.

Versez le contenu dans la cuve.

Sélectionner FRAPPE.

Le programme fonctionnera jusqu’a atteindre la température prédéfinie/optimale pour obtenir une
consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frappé prét, la machine émet trois signaux sonores.

Garnir de créme et de nappage au chocolat ou a la cannelle. Servir la boisson.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalinahmen zu treffen:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung tber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit verminderten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. von solchen, denen
es an der notwendigen Erfahrung oder Kenntnis mangelt, nur unter Aufsicht
oder nach Einweisung in den sicheren Gebrauch des Geréats und Verstandnis
der damit verbundenen Gefahren benutzt werden. Kinder dlirfen mit dem Geréat
nicht spielen. Reinigung und Instandhaltung des Geréts diirfen von Kindern nur
unter Aufsicht vorgenommen werden.

Kinder missen Uberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

TAUCHEN SIE DEN KORPER DES GERATS, DEN STECKER UND
DAS ELEKTRISCHE KABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE
FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN SIE EIN FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU
REINIGEN.

AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerét benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlusse berthren.

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Gerats, dass es perfekt
montiert ist.

Betreiben Sie das Gerat nicht im Leerlauf.

BERUHREN SIE NIEMALS BEWEGLICHE TEILE.

Flgen Sie dem Gerat kein gefrorenes Obst, gefrorenes Gemdise oder Eis hinzu.
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16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Flgen Sie dem Gerat keine heilen Zutaten hinzu.

Fullen Sie den Behalter nicht tber die MAX FILL-Markierung hinaus.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt.
Stellen Sie vor dem Gebrauch sicher, dass alle Utensilien aus den Behaltern
entfernt wurden. Werden die Utensilien nicht entfernt, kann dies zum Bruch der
Behalter und mdglicherweise zu Verletzungen und Sachschaden fiihren.
Tragen Sie das Gerat nicht am Henkel. Fassen Sie das Gerat an beiden Seiten
unterhalb des Antriebsmotors an.

Bitte keine harten, groben Zutaten oder Eis verarbeiten. Dieses Gerat ist nicht
fir die Verarbeitung von gefrorenen groben Friichten, festen Eisblocken oder
Eiswdrfeln ausgelegt.

Halten Sie das Gerat stets in aufrechter Position.

Stellen Sie das Gerat nach dem Auspacken mindestens 2 Stunden lang auf-
recht, bevor Sie es verwenden, damit sich die Kihléle im Klimatisierungssystem
absetzen konnen und eine optimale Leistung erzielt wird.

Achten Sie bei der Verwendung des Gerats darauf, dass beide Seiten und die
Rickseite mindestens zehn Zentimeter Abstand zu den Wanden haben.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flihren,
Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizier-
ten Person ausgewechselt werden.

Dieses Gerat ist flr den Hausgebrauch und vergleichbare Anwendungen aus-
gelegt, wie beispielsweise:

- Teekiiche flr das Personal von Geschéften, Blros und anderen Arbeitsstatten;
- zur Verwendung durch die Kunden von Hotels, Motels und anderen
Unterkinften;

- Bed and Breakfast;

- Catering und vergleichbare Aktivitaten ohne Eisverkauf

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom
Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
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dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dariiber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden kdnnten, eine Gefahr darstellen.

31. Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

32. Explosionsgefahrdete Stoffe, beispielsweise Spraydosen, dirfen nicht zusam-
men mit dem entzlindlichen Treibgas dieses Geréats aufbewahrt werden.

33. sicherstellen, dass die Liftungsoffnungen an der AulRenseite des Gerats bzw.
an der Einbaustruktur nicht verstopft sind.

34. Keine mechanischen oder sonstigen Vorrichtungen zur Beschleunigung des
Gefriervorgangs verwenden, sofern diese nicht vom Hersteller angegeben
wurden.

35. Den Kaltekreis nicht beschadigen

36. Elektrische Gerate dirfen nicht im Inneren von Nahrungsmittelbehaltern betrie-
ben werden, es sei denn, dass sie ausdriicklich vom Hersteller empfohlen
wurden.

37. & Achtung, Brandgefahr. Der Kuhlkreislauf des Gerats enthalt Isobutan
(R600a), ein naturliches Gas, das zwar sehr umweltvertraglich, aber dennoch
entflammbar ist. Achten Sie beim Transport und bei der Installation des Gerats
darauf, dass keine Komponenten des Kihlkreislaufs beschadigt werden. Bei
Beschadigung des Kuhlkreislaufs offene Flammen und Ziindquellen vermeiden
und den Raum, in dem sich das Gerat befindet, grindlich luften.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN

Stromverbrauch im Standby-Modus mit Statusanzeige: 0,7 W
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BESCHREIBUNG DES GERATS (ABB. 1)

A Fllldffnung fir Zutaten Bedienfeld:

B Behalter 1 Taste zum Erhdhen der Temperatur

C Dosierhebel 2 Temperaturanzeigen

D Ausgabedffnung 3 Slush (Granita)

E Forderschnecke 4 Spiked Slush (alkoholisches Slush-Eis)

F  Auffangbehélter flir Kondenswasser 5 lce cream (Eis)

G Gitter fiir Tropfenauffangwanne 6 Frappé

H Tropfenauffangwanne 7 Milkshake

| Verdampfer 8  Chilled juice (gekuhlter Saft)

L Hebel zum Verriegeln/Entriegeln des 9 Taste fiir Selbstreinigung des Gerats
Behalters 10 Taste fiir Einschalten/Standby/Ausschalten

M Gehause des Geréats 11 Taste fiir verzogerten Start

N  Bedienfeld mit Display 12 Taste zum Senken der Temperatur

VOR DER VERWENDUNG

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS

DER STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSTECKEN ODER ABNEHMEN ODER DAS

GERAT REINIGEN.

- Waschen Sie alle Komponenten mit warmem Wasser und Seife. Spiilen Sie sie griindlich ab und
trocknen Sie sie vor dem Gebrauch. Die Komponenten sind spilmaschinenfest, diirfen jedoch
nicht im Trocknungszyklus mit Hitze gereinigt werden.

- Reinigen Sie das Bedienfeld, das Gehause und den Verdampfer mit einem weichen Tuch. Lassen
Sie alles vor der Verwendung vollstandig trocknen.

ACHTUNG: Stellen Sie das Gerat mindestens 2 Stunden vor Gebrauch auf die Arbeitsflache.

Dadurch kann sich das Kaltemittel im Kondensator verteilen und ein optimaler und sicherer

Gebrauch ist gewéahrleistet.

ZUSAMMENBAU DES GERATS

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS

DER STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSTECKEN ODER ABNEHMEN ODER DAS

GERAT REINIGEN.

WICHTIG: Stellen Sie das Gerat immer auf eine ebene Flache, damit der Kompressor die beste

Leistung erbringen kann.

- Installieren Sie die Foérderschnecke (E), indem Sie sie auf den Verdampfer (I) schieben und sicher-
stellen, dass sie bis zur Dichtung reicht (Abb. 2).

- Setzen Sie den Auffangbehalter fir Kondenswasser (F) unter den Verdampfer (1) ein, indem Sie
ihn in die daflir vorgesehenen Fiihrungen schieben (Abb. 3).

- Mit dem Dosierhebel (C) nach oben gerichtet, setzen Sie den Behalter (B) ein, indem Sie ihn mit
der Forderschnecke (E) hinein schieben. Achten Sie darauf, dass die vordere Markierung am
Behélter in die entsprechende Fiihrung am Gerat eingesetzt ist.

- Den Behalter (B) durch Drehen des Verriegelungshebels (L) nach unten arretieren (Abb. 5).

- Das Gitter (G) auf die Tropfenauffangschale (H) setzen (Abb. 6). Setzen Sie die Tropfschale in den
vorderen Teil des Gerats unterhalb des Bedienfeldes ein (Abb. 7).
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GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Geréts, dass es vollstandig zusammen-

gebaut ist und alle Komponenten ordnungsgeman arretiert sind.

ACHTUNG: Senken Sie den Verriegelungshebel (L) niemals wahrend des Betriebs.

- Bereiten Sie die Zutaten fir das Rezept vor, mischen und mixen Sie sie gleichmaRig und geben
Sie sie schlieRlich in den Behélter.

- Stecken Sie den Netzstecker des Gerats in die Steckdose. Die Kontrollleuchte auf der
Einschalttaste (10) leuchtet auf und zeigt an, dass das Gerét eingeschaltet ist. Offnen Sie die
Full6ffnung (A) oben am Deckel (B) (Abb. 8).

- Bitte geben Sie die purierten Zutaten durch die Fulléffnung (A) ein und schlieBen Sie diese
anschlieRend wieder.

Hinweis: Flr den Betrieb ist eine Mindestmenge von 0,5 Litern Zutaten erforderlich; die Héchstmenge

betrégt 1,6 Liter.

ACHTUNG: Bitte fillen Sie nur flissige Zutaten ein. Bitte fligen Sie kein Eis oder feste Zutaten wie

Eiscreme, Kekse, Schokoladentropfen oder gefrorenes Obst hinzu. Bitte fligen Sie keine heilen

Zutaten hinzu.

- Driicken Sie die Einschalttaste (10) 3 Sekunden lang, alle Funktionstasten leuchten auf.

- Driicken Sie die Taste fir die gewiinschte Funktion; die ausgewéhlte Taste leuchtet dauerhaft,
wahrend die anderen erloschen. Warten Sie 3 Sekunden, das Gerat startet automatisch.

- Jede Funktion entspricht einer voreingestellten Temperatur fiir eine ideale Konsistenz. Wahrend
des Betriebs konnen Sie jedoch die Temperatur mit den Tasten ,Erhdhen” (1) fir eisgekihlte
Getranke oder ,Verringern” (12) firr dickfliissigere und kéltere eisgekihlte Getranke einstellen.
Die Temperaturanzeigen (2) leuchten auf und blinken, wéhrend das Getrénk auf die eingestellte
Temperatur gekhlt wird. Sobald das gekiihlte Getrank die gewiinschte Temperatur erreicht hat,
leuchtet die Anzeige der Funktionstaste dauerhaft und das Gerét gibt drei akustische Signale ab.
Das Gerat 1auft nun weiter, um Ihr gekihltes Getrank auf der idealen Temperatur zu halten und
servierbereit zu halten.

- Die Zubereitung der Getrénke kann je nach Programm, Zutaten, Volumen und Ausgangstemperatur
zwischen 6 Minuten (gekuhlter Saft) und 60 Minuten dauern.

Funktion Temperatur Verwendung
(voreingestellf)

Chilled juice (gekihlter Saft) 6°C Fruchtsaft, Apfelwein

Milchshake -3°C Milchhaltige und cremige Getranke
Schokoladenmilch, Milchshake

Milchshake -4°C Dickflussiges Getrénk aus verschie-
denen Zutaten

Ice cream (Eis) -6°C Sahne, Vollmilch, Zucker und
Aromen.

Spiked  Slush (alkoholischer -7°C Getranke  mit  Alkoholgehalt.

Slush) Margarita, Cuba Libre usw.
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Slush (Granita) 2°C Softdrinks ~ (Cola,  alkoholfre-
ies Getrank mit Zitronen- oder
Orangengeschmack...), Limonade

* Diese Funktion ermdglicht das schnelle Kuhlen von Saften und Softdrinks.

- Wahrend des Betriebs wird das Gerat durch 3 Sekunden langes Driicken der Taste (10) in den
Standby-Modus versetzt. Dieser Modus dauert 180 Sekunden, in denen nur der Motor und nicht
der Kompressor lauft. Danach schaltet sich das Gerat automatisch aus. Durch erneutes Driicken
der Taste (10) nimmt das Geréat den Betrieb wieder auf.

- Im Standby-Modus kann durch wiederholtes Driicken der Taste fiir die verzégerte Inbetriebnahme
(11) die Startzeit eingestellt werden. Die auf dem Display angezeigte Zeit kann zwischen mindes-
tens 1 Stunde und maximal 12 Stunden variieren. Wenn die verzégerte Startzeit erreicht ist, nimmt
das Gerat den Betrieb auf.

- Stellen Sie bei laufendem Gerat eine Tasse auf die Tropfschale unter der Ausgabedffnung (D) und
drehen Sie den Hebel (C) im Uhrzeigersinn nach unten, um das Getrank auszugeben. Heben Sie
den Hebel (C) wieder an, um die Ausgabe des Produkts zu beenden.

Hinweis: Deaktivieren Sie die eingestellte Funktion erst, wenn das gesamte gekihlte Getrénk aus-

gegeben wurde.

- Nach Beendigung jedes Vorgangs gibt das Gerat drei akustische Signale ab, halt jedoch wei-
terhin die Kihltemperatur des Getrénks aufrecht. Sollte die Temperatur ansteigen, nimmt der
Kompressor seinen Betrieb wieder auf, um das Getrank auf der idealen Temperatur zu halten und
fir die Ausgabe bereit zu halten.

- Dricken Sie die Taste (10), um das Gerat auszuschalten.

ACHTUNG: Betreiben Sie das Gerat maximal 12 Stunden lang.

ACHTUNG: Warten Sie nach jedem Start des Gerats mindestens 3 Minuten. Starten und stoppen

Sie das Gerat nicht wiederholt, um Schaden zu vermeiden. Jedes Mal, wenn der Kompressor stoppt,

wird die Kiihlung zum Schutz des Gerats fir 3 Minuten forciert.

ACHTUNG: Dieses Gerat ist mit einem Sicherheitssystem ausgestattet, das Schaden am Motor und

am Antriebssystem verhindert. Bei Uberlastung wird der Motor voriibergehend abgeschaltet. Lassen

Sie das Gerat etwa 15 Minuten lang abkiihlen. Achten Sie darauf, dass die maximale Kapazitat des

Behélters nicht Gberschritten wird, und fligen Sie kein Eis oder feste Zutaten wie Obst, Eiscreme oder

gefrorenes Obst oder heille Zutaten hinzu.

TIPPS

- Alle Getranke miissen mindestens 10 % Zucker enthalten, vorzugsweise 13-15 %. Diétetische
SuRstoffe tragen nicht dazu bei, den erforderlichen Zuckeranteil zu erreichen. Bitte tiberprifen Sie
die Nahrwertangaben auf dem Etikett des Getranks, um sicherzustellen, dass der Zuckergehalt
den unten empfohlenen Mindestanforderungen entspricht:

500 ml Zutaten > mindestens 50 g Zucker (ideal 65 g)

1,5 | Zutaten > mindestens 150 g Zucker (ideal 190 g)

- Bei Verwendung der Funktion ,Spiked Slush” muss der Alkoholgehalt zwischen 2,8 % und 15
% liegen. Fir die Zubereitung von Eiscocktails beachten Sie bitte die folgenden Angaben zum
Spirituosenanteil (Wodka, Tequila usw.) firr die Gesamtmenge des Rezepts:

-35-



500 ml Getrank > maximal 70 ml Spirituosen

1| Getrank > maximal 140 ml Spirituosen

1,5 | Getrank > maximal 210 ml Spirituosen

- Fur optimale Ergebnisse sollten Sie Fliissigkeiten oder gemixt Zutaten vor dem Einfiillen in den
Behalter abkuhlen.

- Fir noch kiihlere Ergebnisse sollten Sie die Glaser vor dem Servieren des gekiihlten Getranks
abkihlen.

Selbstreinigungsfunktion des Gerats

Zerlegen Sie das Gerét in alle seine Bestandteile, indem Sie die zuvor beschriebenen Montageschritte

in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren.

- Geben Sie das gesamte verbleibende gekiihlte Getrank aus, indem Sie den Hebel (C) im Uhrzeigersinn
nach unten drehen, und beenden Sie die Funktion durch Driicken der entsprechenden Taste.

- Bitte starten Sie die Selbstreinigungsfunktion durch Driicken der Taste (9).

- Flllen Sie lauwarmes Wasser (nicht iber 60 °C) durch die Flléffnung (A) bis zur maximalen
Fllllinie des Behélters (B) (1,6 Liter) ein.

- Nach etwa 3 Minuten beendet sich der Selbstreinigungszyklus automatisch. Stellen Sie eine
Schissel auf das Gitter und lassen Sie das gesamte Wasser ablaufen.

- Driicken Sie die Taste (10), um das Gerat auszuschalten.

Hinweis: Wiederholen Sie den Vorgang gegebenenfalls, bis das gefrorene Getrank vollstandig aus

dem Gerat ausgegeben wurde.

Hinweis: Waschen Sie nach dem Selbstreinigungszyklus alle Komponenten von Hand, um

die Oberflache nicht zu beschadigen, oder in der Spiilmaschine, jedoch ohne Programme mit

HeiRtrocknung zu wahlen.

REINIGUNG

ACHTUNG: TAUCHEN SIE DEN KORPER DES GERATS, DEN STECKER UND DAS ELEKTRISCHE

KABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN, VERWENDEN SIE EIN

FEUCHTES TUCH, UM SIE ZU REINIGEN.

ACHTUNG: Um die Lebensdauer der Eismaschine zu verlangern, waschen Sie alle Teile von Hand,

um die Oberflache nicht zu beschadigen, oder in der Spiilmaschine, jedoch ohne Programme mit

HeiRtrocknung zu wahlen.

Zerlegen Sie das Gerét in alle seine Bestandteile, indem Sie die zuvor beschriebenen Montageschritte

in umgekehrter Reihenfolge ausfiihren.

- Waschen Sie alle Komponenten mit warmem Wasser und Seife. Spiilen Sie sie griindlich ab und
trocknen Sie sie vor dem Gebrauch. Die Komponenten sind splilmaschinenfest, diirfen jedoch
nicht im Trocknungszyklus mit Hitze gereinigt werden.

- Entfernen Sie den Kondensatbehalter und die Tropfschale aus dem Gerat und leeren Sie diese
gegebenenfalls.

- Reinigen Sie das Bedienfeld, das Gehause und den Verdampfer mit einem weichen Tuch. Lassen
Sie alles vor der Verwendung vollstandig trocknen.

- Bei Bedarf konnen Sie die Reinigungsfeder mehrmals vorsichtig in die Wasserablauféffnung unter
dem Verdampfer ziehen, um ein Verstopfen der Ablauf6ffnung zu verhindern.
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FEHLERSUCHE

DAS GETRANK IST NICHT GEKUHLT

Wenn |hr Rezept nach 60 Minuten nicht die gewlinschte Konsistenz erreicht hat, erhéhen Sie die
Temperatur um eine Stufe. Warten Sie 10-15 Minuten, um die Konsistenz des Rezepts zu testen.

DAS GETRANK WIRD NICHT AUSGEGEBEN
Vergewissern Sie sich, dass das Gerét in Betrieb ist. Fir einen fliissigeren Auslauf reduzieren Sie die
Temperaturstufe. Eiskalte Getranke, die sich leichter trinken lassen, werden fliissiger ausgegeben.

FEHLER AUF DEM DISPLAY:

EOQ > Der Mikroschalter ist nicht geschlossen, der Behalter ist nicht richtig montiert.

E1 > Der Temperaturflhler hat einen offenen Stromkreis.

E2 > Der Temperaturflhler hat einen Kurzschluss.

E3 > Der Motor blockiert fiinfmal in einer Stunde; entfernen Sie die blockierenden Gegenstande,
warten Sie 15 Minuten, starten Sie das Geréat neu (wenn die Forderschnecke blockiert ist, stoppt der
Motor); anschlieRend stoppt der Kompressor fiir mindestens 3 Minuten.

--—> Die Kiihlung ist zu niedrig, erhdhen Sie die Temperatur um eine Stufe.

REZEPTE

SLUSH MIT COLA-GESCHMACK

1 I kalte Cola mit mindestens 10 % Zucker (keine Light- oder ,Zero*-Cola)

GieRen Sie die Cola in den Behalter.

Wahlen Sie SLUSH (GRANITA). Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur
fir eine perfekte Konsistenz.

Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Frozen-Drink fertig ist, gibt das Geréat drei Signalténe ab. Servieren Sie das Getrank.
ALTERNATIVEN zu Cola: Softdrinks und zuckerhaltige alkoholfreie Getranke (Limonade, Soda,
Ginger Ale ...).

SLUSH-EIS TROPICAL

1,5 | gekihlter Fruchtsaft mit Tropical-Geschmack

GieRen Sie den Saft in den Behélter.

Wahlen Sie SLUSH (GRANITA). Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur
fir eine perfekte Konsistenz.

Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Frozen-Drink fertig ist, gibt das Geréat drei Signalténe ab. Servieren Sie das Getrank.
ALTERNATIVEN: beliebiger Fruchtsaft, Limonade und Softdrinks: Apfelsaft und gemahlener Zimt,
Bananensaft und Kakaopulver.
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FROZEN COCKTAIL - WODKA MIT BIRNENSAFT

1,2 | gekihlter Birnensaft

150 ml Wodka

Die Zutaten in einer Schissel vermischen.

Den Inhalt in den Behalter geben.

Wahlen Sie SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine perfekte Konsistenz.
Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Frozen Cocktail fertig ist, gibt das Gerat drei Signalténe ab. Servieren Sie das Getrank.
ALTERNATIVEN: Verwenden Sie Cola und Rum fiir einen Cuba Libre, Tequila und Orangen- und
Limettensaft fiir einen Margarita oder Bitter, Sekt und Orangensatft fiir einen Frozen Spritz.
Beachten Sie in diesen Fallen den maximalen Alkoholgehalt und den minimalen Zuckergehalt. Fligen
Sie bei Bedarf Zucker hinzu.

VANILLE-EIS

400 ml kalte Vollmilch

200 ml kalte frische Sahne

95 g Zucker

1 Flaschchen Vanilleextrakt

Die Zutaten in einer Schiissel vermischen.

Den Inhalt in den Behalter geben.

Wahlen Sie ICE CREAM (EIS).

Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine perfekte Konsistenz.
Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald das Eis fertig ist, gibt das Gerét drei Signalténe ab. Servieren Sie das Getrank.
ALTERNATIVEN: Fligen Sie der Mischung Kakao oder verschiedene Aromen hinzu.

SCHOKO-MILKSHAKE MIT KARAMELL

600 ml kalte Volimilch

300 ml kalte frische Sahne

20 g Kakaopulver

1 Flaschchen Vanilleextrakt

150 ml Karamellsirup (normal oder gesalzen)

Die Zutaten in einer Schissel vermischen.

Den Inhalt in den Behalter geben.

Wahlen Sie MILKSHAKE.

Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur fir eine perfekte Konsistenz.
Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Milchshake fertig ist, gibt das Geréat drei Signalténe ab.

Mit Sahne, Karamell-Topping und einigen Salzkérnern garnieren. Servieren Sie das Getrank.
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KAFFEE-FRAPPE

400 ml kalte Vollmilch

200 ml kalte frische Sahne

200 ml kalter schwarzer Kaffee

150 g Zucker

Die Zutaten in einer Schiissel vermischen.

Den Inhalt in den Behalter geben

Wahlen Sie FRAPPE'.

Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen Temperatur fiir eine perfekte Konsistenz.
Passen Sie gegebenenfalls die Temperatur an.

Sobald der Frappé fertig ist, gibt das Gerat drei Signaltone ab.

Mit Sahne und Schokoladen- oder Zimt-Topping garnieren. Servieren Sie das Getrank.

-39-



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.

13.
14.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o por personas sin expe-
riencia o sin los conocimientos necesarios, a condicidn de que estén vigiladas y
se les haya facilitado instrucciones sobre como usar el aparato de forma segura
y hayan comprendido los peligros inherentes a su empleo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y mantenimiento podran ser
efectuadas por nifios sdlo si estan debidamente vigilados.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL APARATO, EL ENCHUFE NI EL
CABLE ELECTRICO EN AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, UTILIZAR UN PANO
HUMEDO PARA SU LIMPIEZA.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que esté perfectamente
montado.

No accionar el aparato vacio.

NO TOCAR NUNCA LAS PARTES MOVILES.
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1.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

No afiadir fruta congelada, verdura congelada o hielo en el aparato.

No afiadir ingredientes calientes en el aparato.

No llenar el contenedor por encima de la linea MAX FILL.

No dejar nunca el dispositivo desatendido durante su uso.

Antes del uso, asegurarse de haber retirado todos los utensilios de los con-
tenedores. Si no se retiran los utensilios, se podria producir la rotura de los
contenedores y causar lesiones personales y dafios materiales.

No transportar el aparato agarrandolo por el asa. Agarrar el aparato por ambos
lados, bajo la base del motor.

No trabajar ingredientes duros y a granel o cubitos de hielo. Este aparato no
estd disefiado para trabajar con fruta congelada a granel, bloques de hielo
solidos o cubitos de hielo.

Mantener siempre el aparato en posicion vertical.

Después de desembalar el aparato por primera vez, asegurarse de que esté
en posicion vertical durante al menos 2 horas antes de utilizarlo, para permitir
que los aceites refrigerantes se asienten en el sistema de refrigeracion del aire
y obtener el mejor rendimiento.

Al utilizar el aparato, asegurarse de que ambos lados y la parte trasera estén al
menos a diez centimetros de distancia de las paredes.

Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

Si el cable de alimentaciéon estd dafiado tiene que ser sustituido por el
Fabricante o por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona
con calificacién similar, para prevenir cualquier riesgo.

Este aparato esta disefiado para uso doméstico y para aplicaciones similares,
como:

- zona de cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos laborables;
- para su uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros tipos de viviendas;

- bed and breakfast;

- catering y actividades similares sin comercio al por menor.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.
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30.

31

32.

33.

34.

35.
36.

37.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

. Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya

que constituyen fuentes potenciales de peligro.

No guardar sustancias explosivas, como aerosoles, junto con el propelente
inflamable del aparato.

Asegurarse de que las aberturas de ventilacion situadas en la parte exterior del
aparato o en la estructura integrada no estén obstruidas.

No usar dispositivos mecanicos o de otro tipo, no especificados por el fabrican-
te, para acelerar el proceso de descongelamiento.

No dafiar el circuito refrigerante.

No utilizar equipos eléctricos en el interior de los contenedores para alimentos
excepto si estan aconsejados por el fabricante.

& Atencion, peligro de incendio. El circuito refrigerante del aparato
contiene isobutano (R600a), un gas natural con un alto nivel de compatibilidad
ambiental, pero inflamable. Durante el transporte y la instalacion del aparato,
asegurarse de que ninguno de los componentes del circuito refrigerante se
dafie. En caso de desperfectos en el circuito refrigerante, evitar las llamas
desnudas y las fuentes de ignicidn, y ventilar adecuadamente el local donde se
encuentra el aparato.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

Consumo de energia en modo de espera con pantalla de estado: 0,7 W
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DESCRIPCION DEL APARATO (FIG. 1)

A Tapa de carga de ingredientes Panel de mandos:

B  Contenedor 1 Botdn de aumento de temperatura

C Palanca de dispensacién del producto 2 Indicadores de temperatura

D Orificio de salida del producto 3 Slush (granizado)

E  Tornillo alimentador 4 Spiked slush (granizado alcohdlico)

F Depésito de agua de condensacién 5 lce cream (helado)

G Rejilla para bandeja de goteo 6 Frappé (batido)

H Bandeja de goteo 7 Milkshake (batido de leche)

| Evaporador 8  Chilled juice (zumo frio)

L  Palanca de bloqueo / desbloqueo del conte- 9 Boton para autolimpieza del aparato
nedor 10 Botdn encendido / stand-by / apagado

M Cuerpo del aparato 11 Botdn de activacion del inicio retardado

N Panel de mandos con display 12 Botdn de disminucion de temperatura

ANTES DE USAR

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL

ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O RETIRAR CADA

COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

- Lavar todos los componentes con agua caliente y jabon. Enjuagar y secar cuidadosamente antes de usar.
Los componentes son aptos para lavavajillas, pero no deben lavarse con un ciclo de secado caliente.

- Limpiar el panel de mandos, el cuerpo del aparato y el evaporador con un pafio suave. Dejar secar
completamente antes de usar.

ATENCION: Colocar el aparato sobre la superficie de trabajo al menos 2 horas antes del uso. Esto

permite que el refrigerante se asiente en el condensador para un uso 6ptimo y seguro.

MONTAJE DEL APARATO

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL

ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O RETIRAR CADA

COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

IMPORTANTE: Colocar siempre el aparato sobre una superficie plana para que el compresor trabaje

correctamente.

- Instalar el tornillo alimentador (E) deslizandolo sobre el evaporador (I) y asegurandose de que
llegue al fondo hasta la junta (Fig. 2).

- Introducir el deposito de agua de condensacion (F) bajo el evaporador (1) deslizandolo por las
guias correspondientes (Fig. 3).

- Con la palanca de dispensacién (C) orientada hacia arriba, introducir el contenedor (B) deslizan-
dolo con el tornillo alimentador (E) en su interior; asegurarse de insertar la lenglieta de referencia
delantera del contenedor en la pertinente guia del cuerpo del aparato. Deslizar el contenedor
hasta que la lengiieta trasera quede bloqueada en el perno debajo de la palanca (L) (Fig. 4).

- Bloquear el contenedor (B) en su posicion girando la palanca de bloqueo (L) hacia abajo (Fig. 5).

- Colocar la rejilla (G) sobre la bandeja de goteo (H) (Fig. 6). Introducir la bandeja de goteo en la
parte delantera del aparato, debajo del panel de mandos (Fig. 7).
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INSTRUCCIONES DE USO

ATENCION: Antes de poner en marcha el aparato, asegurarse de que esté perfectamente montado

y de que todos los componentes estén bloqueados correctamente.

ATENCION: No bajar nunca la palanca de desblogueo (L) durante el funcionamiento.

- Preparar los ingredientes para la receta, mezclarlos y batirlos uniformemente y, por Gltimo, verter-
los en el contenedor.

- Conectar el enchufe eléctrico del aparato a la toma de corriente, se encendera la luz indicadora
en el boton de encendido (10) para indicar que el aparato estd encendido. Abrir la tapa (A) situada
en la parte superior del contenedor (B) (Fig. 8).

- Verter los ingredientes batidos a través de la tapa de carga (A) y luego cerrarla.

Nota: Para el funcionamiento se requiere una cantidad minima de ingredientes de 0,5 litros; cantidad

méxima 1,6 litros.

ATENCION: Verter solo ingredientes liquidos. No afiadir hielo ni ingredientes sélidos como helado,

galletas, chispas de chocolate o fruta congelada. No agregar ingredientes calientes.

- Pulsar el botén de encendido (10) durante 3 segundos, todos los botones de las funciones se
encenderan.

- Pulsar el botdn de la funcién deseada; el botdn seleccionado se encenderé de forma fija mientras
que los demés se apagaran. Esperar 3 segundos, el aparato comenzara a funcionar automatica-
mente.

- A cada funcién le corresponde una temperatura predeterminada para lograr la consistencia ideal.

Sin embargo, durante el funcionamiento, se puede ajustar la temperatura accionando los botones
de aumento (1) para bebidas heladas més liquidas o de disminucion (12) para bebidas heladas
més densas y frias.
Los indicadores de temperatura (2) se encenderan y parpadearan mientras la bebida se congela
al nivel de temperatura configurado. Una vez que la bebida helada alcance la temperatura desea-
da, la luz indicadora del boton de funcién se encenderé de manera fija y el aparato también emitira
tres sefiales acusticas; ahora, el aparato seguira funcionando para mantener tu bebida helada a
la temperatura ideal y lista para dispensarla.

- La preparacién de las bebidas puede tardar de 6 (Chilled juice) a 60 minutos dependiendo del
programa, los ingredientes, el volumen y la temperatura inicial.

Funcién Temperatura Uso
predeterminada
Chilled Juice (zumo frio) * 6°C Zumo de fruta, sidra de manzana
Milkshake -3°C Bebidas a base de leche y cremo-
sas. Leche con chocolate, batido
Frappe -4°C Bebida espesa a base de distintos
ingredientes
Ice cream (helado) -6°C Nata, leche entera, azlcar y aromas
Spiked slush (granizado alcohdli- -7°C Bebidas con contenido alcohdlico.
co) Margarita, Cuba Libre...
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Slush (granizado) 2°C Refrescos (Cola, bebida sin alcohol
de limén o naranja...), limonada
* esta funcion permite enfriar rapidamente los zumos y refrescos.

- Mientras esta en marcha, si se pulsa el boton (10) durante 3 segundos, el aparato entrara en
modo de espera; este modo tiene una duracion de 180 segundos, en los cuales solo funcionara
el motor y no el compresor, tras lo cual el aparato se apagara automaticamente. Pulsando nueva-
mente el boton (10), el dispositivo reanudara su funcionamiento.

- En modo stand-by, al pulsar repetidamente el botdn de activacién de inicio retardado (11) es
posible configurar la hora de inicio de funcionamiento; la hora, visible en el display, puede variar
de un minimo de 1 hora a un maximo de 12 horas. Cuando se alcance la hora de inicio retardado,
el aparato se pondra en marcha.

- Con el aparato en marcha, colocar una taza en la bandeja de goteo, debajo del orificio de dispen-
sacion (D), y girar la palanca de dispensacién (C) en el sentido de las agujas del reloj hacia abajo
para que salga la bebida. Levantar nuevamente la palanca de dispensacién (C) para terminar la
dispensacion del producto.

Nota: no desactivar la funcién configurada hasta que se haya dispensado toda la bebida helada.

- Alfinalizar cada funcion, el aparato emitira tres sefiales acusticas, pero continuard manteniendo la
temperatura fria de la bebida; si la temperatura subiera, el compresor retomaré el funcionamiento
para mantener la bebida helada a la temperatura ideal y lista para ser dispensada.

- Pulsar el botdn (10) para apagar el aparato.

ATENCION: Dejar en marcha el aparato durante un maximo de 12 horas.

ATENCION: Cada vez que se pone en marcha el aparato, es necesario esperar al menos 3 minutos.

No iniciar ni interrumpir repetidamente el aparato para evitar que se dafie; cada vez que el compre-

sor se detiene, se suspendera el enfriamiento durante 3 minutos para protegerlo.

ATENCION: Este aparato esta equipado con un sistema de seguridad que previene dafios al motor y

al sistema de accionamiento; en caso de sobrecarga, el motor se desactivara temporalmente. Dejar

enfriar el aparato durante aproximadamente 15 minutos. Asegurarse de no superar la capacidad
méxima del contenedor y no afiadir cubitos de hielo o ingredientes solidos como fruta, helado o fruta
congelada o ingredientes calientes.

RECOMENDACIONES

- Todas las bebidas deben contener al menos un 10 % de azlcar, o mejor aiin un 13-15 %. Los
edulcorantes dietéticos no contribuyen a lograr el porcentaje de azucar necesario. Consultar la
etiqueta nutricional de la bebida para cerciorarse de que el contenido de azucar cumpla con los
requisitos minimos recomendados a continuacion:

500 ml de ingredientes > minimo 50 g de azlcar (ideal 65 g)

1,5 | de ingredientes > minimo 150 g de azucar (ideal 190 g)

- Al utilizar la funcién Spiked Slush, el contenido alcohdlico debe estar entre 2,8 % y 15 %. Para
crear cocteles helados, consultar las indicaciones siguientes para el contenido de bebida espiri-
tuosa (vodka, tequila, etc.) respecto a la capacidad total de la receta:

500 ml de bebida > maximo 70 ml de bebida espirituosa

11 de bebida > maximo 140 ml de bebida espirituosa
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1,5 | de bebida > maximo 210 ml de bebida espirituosa

- Para obtener los mejores resultados, enfriar los liquidos o los ingredientes batidos antes de afia-
dirlos en el contenedor.

- Para obtener resultados aliin mas frios, enfriar los vasos antes de servir la bebida helada.

Funcion de autolimpieza del aparato

Desmontar todos los componentes del aparato siguiendo en orden inverso las operaciones de

montaje descritas anteriormente.

- Dispensar toda la bebida helada restante, girando la palanca (C) en sentido de las agujas del reloj
hacia abajo, e interrumpir la funcion pulsando el boton correspondiente.

- Iniciar la funcién de autolimpieza pulsando el botén (9).

- Afadir agua tibia (no superar los 60 °C) por la tapa (A) hasta la linea de llenado maximo del
contenedor (B) (1,6 litros).

- Tras aproximadamente 3 minutos, finalizara automaticamente el ciclo de autolimpieza. Colocar un
recipiente sobre la rejilla y dispensar toda el agua.

- Pulsar el botdn (10) para apagar el aparato.

Nota: si es necesario, repetir la operacion hasta que la bebida congelada se expulse completamente

del aparato.

Nota: después de haber efectuado el ciclo de autolimpieza, lavar todos los componentes a mano

para no dafiar su acabado o en el lavavajillas, pero sin seleccionar programas con ciclo de secado

caliente.

LIMPIEZA

ATENCION: NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL APARATO, EL ENCHUFE NI EL CABLE

ELECTRICO EN AGUA O EN OTROS LIQUIDOS, UTILIZAR UN PANO HUMEDO PARA SU

LIMPIEZA.

ATENCION: Para prolongar la vida de la heladera, lavar todos los componentes a mano para no

dafiar el acabado o en el lavavajillas, pero sin seleccionar programas con ciclo de secado caliente.

Desmontar todos los componentes del aparato siguiendo en orden inverso las operaciones de

montaje descritas anteriormente.

- Lavar todos los componentes con agua caliente y jabdn. Enjuagar y secar cuidadosamente antes
de usar. Los componentes son aptos para lavavaijillas, pero no deben lavarse con un ciclo de
secado caliente.

- Quitar del aparato el dep6sito de agua de condensacion y la bandeja de goteo y proceder con el
eventual vaciado.

- Limpiar el panel de mandos, el cuerpo del aparato y el evaporador con un pafio suave. Dejar secar
completamente antes de usar.

- Si es necesario, tirar suavemente del resorte de limpieza en el orificio de desaglie debajo del
evaporador varias veces para evitar que el orificio de desaglie se obstruya.
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LOCALIZACION DE AVERIAS

LA BEBIDA NO ESTA HELADA?

Si tu receta no alcanza la consistencia deseada transcurridos 60 minutos, aumenta la temperatura
un nivel. Espera 10-15 minutos para probar la consistencia de la receta.

¢ LA BEBIDA NO SE DISPENSA?
Asegurarse de que el aparato esté en marcha. Para una dispensacion mas fluida, reducir el nivel de
temperatura. Las bebidas heladas més liquidas se dispensaran de manera mas fluida.

ERRORES EN EL DISPLAY:

EO > El microinterruptor no esta cerrado, el contenedor no esta bien montado.

E1 > La sonda de temperatura no detecta continuidad eléctrica.

E2 > Sonda de temperatura en cortocircuito.

E3 > El motor se bloquea 5 veces en una hora; retirar los objetos atascados, esperar 15 minutos,
reiniciar la maquina (si el tornillo alimentador esté bloqueado, el motor dejaré de funcionar); luego el
compresor se detendra durante al menos 3 minutos.

---- > La refrigeracion es demasiado baja, aumentar la temperatura un nivel.

RECETAS

GRANIZADO DE COLA

11 de Cola fria con al menos un 10 % de azucar (no light o “Zero”)

Verter la cola en el recipiente.

Seleccionar SLUSH (GRANIZADO). El programa trabajara hasta la temperatura preconfigurada/
ideal para lograr una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez lista la bebida helada, la maquina emite tres sefiales acusticas. Servir la bebida.
ALTERNATIVAS a la Cola: refrescos y bebidas no alcohdlicas azucaradas (limonada, soda, ginger
ale...).

GRANIZADO TROPICAL

1,5 | de zumo de fruta con sabor Tropical frio

Verter el zumo en el recipiente.

Seleccionar SLUSH (GRANIZADO). El programa trabajara hasta la temperatura preconfigurada/
ideal para lograr una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez lista la bebida helada, la maquina emite tres sefiales acusticas. Servir la bebida.
ALTERNATIVAS: cualquier zumo de fruta, limonada y refresco: zumo de manzana y canela molida,
zumo de platano y cacao en polvo.
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COCTEL HELADO DE VODKA Y ZUMO DE PERA

1,2 | de zumo de pera frio

150 ml de vodka

En un cuenco, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar SPIKED SLUSH (COCTEL HELADO).

El programa trabajara hasta la temperatura preconfigurada/ideal para lograr una consistencia per-
fecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el coctel helado, la maquina emite tres sefiales acusticas. Servir la bebida.
ALTERNATIVAS: usar Cola y ron para el Cuba Libre, tequila y zumo de naranja y lima para el
Margarita, o Bitter, vino espumoso y zumo de naranja para un Frozen Spritz.

Prestar atencidn en estos casos al porcentaje maximo de alcohol y minimo de azlcar. Si es nece-
sario, afiadir azdcar.

HELADO DE VAINILLA

400 ml de leche entera fria

200 ml de nata fresca fria

95 g de azucar

1 ampolla de extracto de vainilla

En un cuenco, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar ICE CREAM (HELADO).

El programa trabajara hasta la temperatura preconfigurada/ideal para lograr una consistencia per-
fecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el helado, la maquina emite tres sefiales acUsticas. Servirlo.
ALTERNATIVAS: afiadir al compuesto cacao o aromas varios

MILKSHAKE DE CACAO Y CARAMELO

600 ml de leche entera fria

300 ml de nata fresca fria

20 g de cacao en polvo

1 ampolla de extracto de vainilla

150 ml de jarabe de caramelo (normal o salado)

En un cuenco, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar MILKSHAKE.

El programa trabajara hasta la temperatura preconfiguradalideal para lograr una consistencia per-
fecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el Milkshake, la maquina emite tres sefiales acusticas.

Decorar con nata, topping de caramelo y algunos granos de sal. Servir la bebida.
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FRAPPE DE CAFE

400 ml de leche entera fria

200 ml de nata fresca fria

200 ml de café negro frio

150 g de azucar

En un cuenco, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar FRAPPE’.

El programa trabajara hasta la temperatura preconfigurada/ideal para lograr una consistencia per-
fecta

Si es necesario, ajustar la temperatura

Una vez listo el Frappé, la maquina emite tres sefiales acusticas.
Decorar con nata y topping de chocolate o canela. Servir la bebida.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.

2.

10.

1.

12.
13.
14.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apds 0 uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

O aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade e por
pessoas com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, ou sem
experiéncia ou conhecimento necessario, desde que supervisionadas por
pessoa responsavel ou desde que tenham recebido as devidas instrucdes
para utilizarem o aparelho de modo correto e terem conhecimento dos perigos
inerentes. As criangas ndo devem brincar com o aparelho. As operagdes de lim-
peza e manutengdo podem ser feitas por criangas somente se adequadamente
supervisionadas.

E necessario vigiar as criangas para assegurar que no brinquem com o aparelho.
NUNCA MERGULHE O CORPO DO APARELHO, A FICHA OU O CABO
ELETRICO EM AGUA OU OUTROS LIQUIDOS; PASSE UM PANO HUMIDO
PARA A LIMPEZA DESSAS PARTES.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

Assegure-se de estar sempre com as méaos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

Antes de colocar o aparelho para funcionar, verifique se esta bem montado.
N&o acione o aparelho em vazio.

NUNCA TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTO.
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1.
16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

N&o adicione fruta congelada, legumes congelados ou gelo no aparelho.

N&o adicione ingredientes quentes no aparelho.

N&o encha o recipiente para além da linha MAX FILL.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante a utilizag&o.

Antes da utilizacdo, assegure-se de que todos os utensilios foram removidos
dos recipientes. A ndo remocao dos utensilios pode causar a quebra dos reci-
pientes e potencialmente provocar lesdes pessoais e danos materiais.

Né&o transporte o aparelho segurando-o pela pega. Segure o aparelho dos dois
lados, por baixo da base do motor.

N&o processe ingredientes duros, soltos ou gelo. Este aparelho néo foi conce-
bido para processar fruta congelada solta, blocos de gelo sélidos ou cubos de
gelo.

Mantenha sempre o aparelho na posigao vertical.

Apo6s desembalar o aparelho pela primeira vez, deixe-0 na posigdo vertical
durante pelo menos 2 horas antes de utiliza-lo, de modo a permitir que os 6leos
refrigerantes se depositem no sistema de arrefecimento e garantir o melhor
desempenho.

Ao utilizar o aparelho, assegure-se de que ambos os lados e a parte traseira
estdo a pelo menos dez centimetros de distancia das paredes.

Para retirar a ficha da tomada, segure directamente na ficha e nunca a puxe
pelo cabo.

N&o use o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados ou
se 0 préprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

Se o0 cabo de alimentagédo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.

Este aparelho foi concebido para utilizagédo doméstica e aplicagdes semelhantes, como:
- zona de refeigcbes em lojas, escritdrios e locais de trabalho;

- hotéis, motéis e outros tipos de alojamento;

- bed and breakfast;

- catering e atividades afins sem venda a varejo.

Eventuais modificacdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da segurancga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.

Caso decida descartar o aparelho como lixo, recomendamos que o deixe ino-
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31

32.

33.

34.

35.
36.

37.

perante cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que torne
indcuas as partes do aparelho que possam representar perigo, especialmente
para as criangas que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

. Os elementos da embalagem nao devem ser deixados ao alcance de criangas

pois sdo potenciais fontes de perigo.

N&o coloque substancias explosivas, como garrafas spray, com o propulsor
inflamavel do aparelho.

Verifique se as aberturas de ventilagao situadas na parte externa do aparelho
ou na estrutura integrada estéo desobstruidas.

N&o use dispositivos mecanicos ou de outro tipo, ndo indicados pelo fabricante,
para acelerar o processo de descongelamento.

Né&o danifique o circuito refrigerante.

N&o utilize aparelhagens elétricas no interior dos recipientes para alimentos, a
nao ser que respeitem as recomendagdes do fabricante.

Atencao, risco de incéndio. O circuito de refrigeracdo do aparelho con-
tém isobutano (R600a), um géas natural com um elevado nivel de compatibilida-
de ambiental, mas inflamével. Durante o transporte e a instalagéo do aparelho,
certifique-se de que nenhum dos componentes do circuito de refrigeracéo seja
danificado. Em caso de danos no circuito de refrigeragéo, evite chamas livres e
fontes de ignicéo e ventile bem o local onde o aparelho se encontra.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES

Consumo de energia em modo de espera com indicador de estado: 0,7 W

DESCRICAO DA MAQUINA (FIG. 1)

r—ITITOTmTMmMmooOw>

=z

Tampa de introducéo dos ingredientes Painel de comandos

Recipiente 1 Bot&o de aumento da temperatura
Alavanca de extra¢do do produto 2 Indicadores de temperatura

Orificio de saida do produto 3 Slush (granizado)

Rosca sem-fim 4 Spiked slush (granizado alcodlico)
Coletor da &gua de condensagao 5 lIce cream (gelado)

Grelha da bandeja de recolha de gotas 6 Frappé (frapé)

Bandeja de recolha de gotas 7 Milkshake (batido com leite)
Evaporador 8  Chilled juice (sumo frio)

Alavanca de bloqueio / desbloqueio do 9 Bot&o de autolimpeza do aparelho
recipiente 10 Botao de ligar / stand-by / desligar
Corpo do aparelho 11 Bot&o de ativacdo do inicio retardado
Painel de comandos com visor 12 Botao de diminuigdo da temperatura
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ANTES DA UTILIZACAO

ATENGAO: MESMO QUANDO O APARELHO NAO ESTA A FUNCIONAR, DESLIGUE A FICHA DA

TOMADA ANTES DE INSERIR OU REMOVER OS COMPONENTES OU ANTES DE EFETUAR A

LIMPEZA.

- Lave todos os componentes com &gua quente e detergente. Enxague e seque cuidadosamente
antes da utilizagdo. Os componentes séo lavaveis na maquina de lavar loica, mas ndo devem ser
lavados com ciclo de secagem aquecido.

- Limpe o painel de comandos, o corpo do aparelho e o evaporador com um pano macio. Deixe-0s
secar completamente antes da utilizagéo.

ATENGAO: Apoie o aparelho sobre a bancada ou superficie de trabalho pelo menos 2 horas antes

de utiliza-lo. Isto permite que o refrigerante se estabilize no condensador para uma utilizagéo segura

e otimizada.

MONTAGEM DO APARELHO

ATENGAO: MESMO QUANDO O APARELHO NAO ESTA A FUNCIONAR, DESLIGUE A FICHA DA

TOMADA ANTES DE INSERIR OU REMOVER OS COMPONENTES OU ANTES DE EFETUAR A

LIMPEZA.

IMPORTANTE: Apoie sempre o aparelho sobre uma superficie plana para garantir que o compres-

sor ofereca o melhor desempenho.

- Monte a rosca sem-fim (E), deslizando-a no evaporador (I) e assegurando-se de que chega até
ao fundo, junto da vedagéo (Fig. 2).

- Insira o coletor da agua de condensagao (F) por baixo do evaporador (I), deslizando-o nas guias
apropriadas (Fig. 3).

- Com a alavanca de extragéo do produto (C) virada para cima, insira o recipiente (B) deslizando-o
com a rosca sem-fim (E) no seu interior; assegure-se de que a ranhura frontal de referéncia do
recipiente encaixe na guia correspondente no corpo do aparelho. Deslize o recipiente até que a
ranhura posterior se bloqueie no pino debaixo da alavanca (L) (Fig. 4).

- Bloqueie o recipiente (B) posicionado corretamente, rodando a alavanca de bloqueio (L) para
baixo (Fig. 5).

- Posicione a grelha (G) sobre a bandeja de recolha de gotas (H) (Fig. 6). Insira a bandeja na parte
frontal do aparelho, debaixo do painel de comandos (Fig. 7).

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

ATENGAO: Antes de colocar o aparelho para funcionar, assegure-se de que esta perfeitamente

montado e que todos os componentes foram corretamente bloqueados.

ATENGAO: Nunca abaixe a alavanca de desbloqueio (L) durante o funcionamento.

- Prepare os ingredientes da receita, misture-os e triture-os uniformemente e, por fim, verta-os no
recipiente.

- Ligue a ficha do aparelho & tomada; acender-se-4 o indicador no botéo de ativagéo (10), indicando
que o aparelho esta ligado. Abra a tampa (A) posicionada na parte superior (Fig. 8).

- Verta os ingredientes triturados através da tampa (A) e volte a fecha-la.

Nota: Para o funcionamento, é necesséria uma quantidade minima de 0,5 litros e méaxima de 1,6

litros de ingredientes.
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ATENGAO: Verta apenas ingredientes liquidos. N&o adicione gelo nem ingredientes sélidos como
gelados, bolachas, pepitas de chocolate ou fruta congelada. N&o adicione ingredientes quentes.
- Prima o botdo de ativagao (10) durante 3 segundos; todos os botdes das fungdes acender-se-ao.
- Prima o botao da fungdo desejada; o botdo selecionado ficard sempre iluminado enquanto os
restantes apagados. Aguarde 3 segundos; o aparelho iniciara automaticamente o funcionamento.
- Acada fungao corresponde uma temperatura predefinida para obter a consisténcia ideal. Contudo,
durante o funcionamento, é possivel ajustar a temperatura utilizando o botdo de aumento (1), para
bebidas mais fluidas, ou o botdo de diminui¢do (12), para obter bebidas mais densas e frias.
Os indicadores de temperatura (2) acender-se-0 e piscardo enquanto a bebida esta a congelar
até ao nivel selecionado.
Quando a bebida atingir a temperatura desejada, a luz da fungdo permanecera fixa e o aparelho
emitira trés sinais sonoros; neste ponto, continuara a funcionar para manter a bebida na tempe-
ratura ideal e pronta para ser extraida.
- A preparagdo das bebidas pode demorar entre 6 minutos (Chilled Juice) e 60 minutos, dependen-
do do programa, dos ingredientes, do volume e da temperatura inicial.

Fungéo Temperatura Utilizagao
predefinida
Chilled Juice (sumo frio) * 6°C Sumo de fruta, sidra de maga.
Milkshake (batido) -3°C Bebidas a base de leite e cremosas.
Leite com chocolate, batidos.
Frappé (frapé) -4°C Bebida densa a base de varios
ingredientes.
Ice cream (gelado) -6°C Nata, leite gordo, agUcar e aromas.
Spiked slush (granizado alcodli- -1°C Bebidas com teor alcodlico.
Co) Margarita, Cuba Libre...
Slush (granizado) 2°C Refrigerantes e bebidas néo alcooli-
cas.

* esta fungéo permite arrefecer rapidamente sumos e refrigerantes.

— Durante o funcionamento, ao premir o botéo (10) durante 3 segundos, o aparelho entraréd no modo
stand-by; este modo tem uma dura¢do de 180 segundos, durante os quais funcionara apenas
0 motor e ndo o compressor, apds o0 que o aparelho desligar-se-a automaticamente. Ao premir
novamente o botdo (10), o aparelho retomara o funcionamento.

— No modo stand-by, ao premir repetidamente o botdo de ativagdo do inicio retardado (11), é
possivel definir o horério de inicio do funcionamento; o horério, visivel no visor, pode variar entre
um minimo de 1 hora e um maximo de 12 horas. Quando o horario programado for atingido, o
aparelho iniciara o funcionamento.

— Com o aparelho em funcionamento, coloque um copo sobre a bandeja de recolha de gotas,
centrado debaixo do orificio de saida do produto (D); rode a alavanca (C) no sentido do ponteiro
do reldgio para baixo, para extrair a bebida. Levante novamente a alavanca (C) para terminar a
extragéo do produto.
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Nota: ndo desative a fungao selecionada até que toda a bebida gelada tenha sido extraida.

- Nofinal de cada fung&o, o aparelho emitira trés sinais sonoros, mas continuara a manter a bebida
a temperatura fria; caso a temperatura aumente, o compressor retomara o funcionamento para
manter a bebida gelada na temperatura ideal e pronta para ser servida.

- Prima o botao (10) para desligar o aparelho.

ATENGAO: Utilize o aparelho por um méximo de 12 horas.

ATENGAO: Cada vez que o aparelho é ligado, é necessario aguardar pelo menos 3 minutos. N&o

ligue e desligue repetidamente o aparelho para evitar danos; sempre que o compressor se desligar,

o arrefecimento sera suspenso durante 3 minutos para sua protegao.

ATENGAO: Este aparelho esta equipado com um sistema de seguranca que previne danos no motor

e no sistema de acionamento; em caso de sobrecarga, 0 motor sera temporariamente desativado.

Deixe o aparelho arrefecer durante cerca de 15 minutos. Assegure-se de que ndo é excedida a

capacidade maxima do recipiente e ndo adicione gelo nem ingredientes sélidos como fruta, gelado

ou fruta congelada, ou ingredientes quentes.

CONSELHOS

- Todas as bebidas devem conter pelo menos 10% de agucar, idealmente 13-15%. Eventuais
adogantes dietéticos nao contribuem para atingir a percentagem necessaria de agucar. Consulte
o rétulo nutricional da bebida para assegurar que o teor de aglicar cumpra os requisitos minimos
recomendados abaixo:

500 ml de ingredientes > minimo 50 g de aglcar (ideal 65 g)

1,5 L de ingredientes > minimo 150 g de agucar (ideal 190 g)

- Quando se utiliza a fungéo Spiked Slush, o teor alcodlico deve estar entre 2,8% e 15%. Para
preparar cocktails gelados, consulte as indicagdes abaixo relativamente ao conteido de bebidas
alcodlicas (vodka, tequila, etc.) para o volume total da receita:

500 ml de bebida > maximo 70 ml de bebida alcodlica

1 L de bebida > méaximo 140 ml de bebida alcodlica

1,5 L de bebida > maximo 210 ml de bebida alcodlica

- Pararesultados ideais, arrefega os liquidos ou os ingredientes triturados antes de os introduzir no
recipiente.

- Para obter resultados ainda mais gelados, arrefeca os copos antes de servir a bebida.

Fungéo de autolimpeza do aparelho

Desmonte o aparelho em todos os seus componentes, executando em sentido inverso as operagdes

de montagem descritas anteriormente.

- Extraia toda a bebida gelada restante, rodando a alavanca (C) no sentido do ponteiro do relégio
para baixo, e interrompa a fung&o premindo o botdo correspondente.

- Inicie a fungao de autolimpeza premindo o bot&o (9).

- Adicione agua morna (no superior a 60°C) pela tampa (A) até a linha de enchimento maximo do
recipiente (B) (1,6 litros).

- Apos cerca de 3 minutos, o ciclo de autolimpeza terminara automaticamente. Coloque uma tigela
sobre a grelha e extraia toda a agua.

- Prima o botao (10) para desligar o aparelho.
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Nota: se necessario, repita a operacgdo até que a bebida congelada seja completamente expulsa
do aparelho.

Nota: apds efetuar o ciclo de autolimpeza, lave todos os componentes a mao para ndo danificar o
revestimento, ou na maquina de lavar loiga, mas sem escolher programas com ciclo de secagem
aquecido.

LIMPEZA

ATENGAO: NUNCA MERGULHE O CORPO DO APARELHO, A FICHA OU O CABO ELETRICO EM

AGUA OU OUTROS LIQUIDOS; PASSE UM PANO HUMIDO PARA A LIMPEZA DESSAS PARTES.

ATENGAO: Para prolongar a vida Util desta maquina, lave todos os componentes & mao para néo

danificar o revestimento, ou na maquina de lavar loica, mas sem selecionar programas com ciclo

de secagem aquecido.

Desmonte o aparelho em todos os seus componentes, executando em sentido inverso as operagdes

de montagem descritas anteriormente.

- Lave todos os componentes com agua quente e detergente. Enxague e seque cuidadosamente
antes de utilizar. Os componentes s&o lavaveis na maquina de lavar loi¢a, mas ndo devem ser
lavados com ciclo de secagem aquecido.

- Retire do aparelho o coletor da agua de condensagao e a bandeja de recolha de gotas e esvazie-
-0S Se necessario.

- Limpe o painel de comandos, o corpo do aparelho e o evaporador com um pano macio. Deixe
secar completamente antes da utilizag&o.

- Se necessario, puxe delicadamente a mola de limpeza no orificio de drenagem da agua debaixo
do evaporador varias vezes para evitar que o orificio se obstrua.

RESOLUCAO DE AVARIAS

A BEBIDA NAO SAI GELADA?

Se a sua receita ndo atingiu a consisténcia desejada apds 60 minutos, aumente a temperatura de
um nivel. Aguarde 10-15 minutos para testar a consisténcia da receita.

A BEBIDA NAO SAI?
Certifique-se de que o aparelho esta em funcionamento. Para uma extragdo mais fluida, reduza o
nivel de temperatura. As bebidas geladas mais faceis de beber serdo extraidas de forma mais fluida.

ERROS NO VISOR:

EO0 > O microinterruptor ndo esta fechado; o recipiente ndo esta corretamente montado.

E1 > A sonda de temperatura esta em circuito aberto.

E2 > A sonda de temperatura esta em curto-circuito.

E3 > O motor bloqueia 5 vezes numa hora; remova os objetos presos, aguarde 15 minutos, reinicie
a maquina (se a rosca estiver bloqueada, 0 motor deixara de funcionar); depois, 0 compressor per-
manecera desligado durante pelo menos 3 minutos.

----> O arrefecimento esta demasiado baixo; aumente a temperatura de um nivel.

-56-



RECEITAS

GRANIZADO DE COLA

1 L de cola fria com pelo menos 10% de agucar (ndo use versdes light ou “Zero”).

Verta a cola no recipiente.

Selecione SLUSH (granizado). O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal
para uma consisténcia perfeita.

Se necessario, regule a temperatura.

Quando o granizado estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros. Sirva a bebida.
ALTERNATIVAS: refrigerantes e bebidas nédo alcodlicas agucaradas (limonada, soda-limonada,
ginger ale...).

GRANIZADO TROPICAL

1,5 L de sumo de fruta sabor Tropical, bem frio

Verta 0 sumo no recipiente.

Selecione SLUSH (granizado). O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal
para uma consisténcia perfeita.

Se necessario, regule a temperatura.

Quando o granizado estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros. Sirva a bebida.
ALTERNATIVAS: qualquer sumo de fruta, limonada ou refrigerante: sumo de maga e canela moida,
sumo de banana e cacau em po.

FROZEN COCKTAIL DE VODKA E SUMO DE PERA

1,2 L de sumo de fruta de pera frio

150 ml de vodka

Misture os ingredientes numa tigela.

Verta 0 contelido no recipiente.

Selecione SPIKED SLUSH (granizado alcodlico).

O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal para uma consisténcia perfeita.
Se necessario, regule a temperatura.

Quando o cocktail estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros. Sirva a bebida.
ALTERNATIVAS: Use cola e rum para um Cuba Libre, Tequila € sumo de laranja e lima para
Margarita, ou Bitter, vinho frisante e sumo de laranja para um Spritz.

Atengao: nestes casos, respeite sempre a percentagem maxima de alcool e a minima de agucar. Se
necessario, adicione agucar.

GELADO DE BAUNILHA

400 ml de leite gordo frio

200 ml de natas frescas frias

95 g de agucar

1 ampola de extrato de baunilha
Misture os ingredientes numa tigela.
Verta 0 contelido no recipiente.
Selecione ICE CREAM (gelado).
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O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal para uma consisténcia perfeita.
Se necessario, regule a temperatura.

Quando o gelado estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros. Sirva o gelado.
ALTERNATIVAS: adicione cacau ou outros aromas ao preparado.

MILKSHAKE DE CACAU E CARAMELO

600 ml de leite gordo frio

300 ml de natas frescas frias

20 g de cacau em pé

1 ampola de extrato de baunilha

150 ml de xarope de caramelo (normal ou salgado)

Misture os ingredientes numa tigela.

Verta o contetido no recipiente.

Selecione MILKSHAKE.

O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal para uma consisténcia perfeita.
Se necessario, regule a temperatura.

Quando o milkshake estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros.
Decore com natas, topping de caramelo e alguns gréos de sal. Sirva o batido.

FRAPE DE CAFE

400 ml de leite gordo frio

200 ml de natas frescas frias

200 ml de café preto frio

150 g de agucar

Misture os ingredientes numa tigela.

Verta o contetido no recipiente.

Selecione FRAPPE.

O programa funcionara até atingir a temperatura predefinida/ideal para uma consisténcia perfeita.
Se necessario, regule a temperatura.

Quando o frapé estiver pronto, a maquina emitira trés sinais sonoros.
Decore com natas e topping de chocolate ou canela. Sirva o frapé.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.
13.
14.
15.
16.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.
Het apparaat kan gebruikt worden door kinderen ouder dan 8 jaar en door perso-
nen met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten, of door perso-
nen zonder ervaring of de nodige kennis hebben over het gebruik mits ze onder
toezicht staan of nadat ze aanwijzingen hebben gekregen om het apparaat veilig
te kunnen gebruiken en de gevaren die hierbij bestaan hebben ingezien. Kinderen
mogen niet met het apparaat gaan spelen. De handelingen voor reinigen en het
onderhoud kunnen door kinderen uitgevoerd worden mits ze onder toezicht staan.
U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

DOMPEL DE BODY VAN HET APPARAAT, DE STEKKER EN HET
STROOMSNOER NOOIT ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN.
GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE SCHOON TE MAKEN.

OOKALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.

Zorg ervoor dat het apparaat perfect in elkaar is gezet voordat u het aan zet.
Laat het apparaat niet leeg draaien.

RAAK DRAAIENDE INTERNE DELEN NIET AAN.

Geen bevroren fruit, groenten of ijs in het apparaat doen.

Geen warme ingrediénten in het apparaat doen.
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17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

De container niet verder vullen dan de lijn MAX FILL.

Het apparaat nooit onbewaakt laten tijdens het gebruik.

Voordat u het apparaat gebruikt, controleert u of alle instrumenten uit de con-
tainer zijn gehaald. In de container achtergebleven instrumenten kunnen niet
alleen deze laatste beschadigen maar ook persoonlijk letsel en schade aan
materiaal veroorzaken.

Verplaats het apparaat niet met het handvat. Pak het hiervoor aan beide zijden
onder het motorgedeelte beet.

Verwerk geen harde, losse ingrediénten en geen ijs. Dit apparaat is niet bedoeld
om te werken met bevroren stukken fruit, grote stukken ijs of ijsblokjes.

Houd het apparaat altijd verticaal.

Laat nadat u het voor het eerst uit de verpakking heeft gehaald het apparaat
minstens 2 uur verticaal rusten voordat u het in gebruik neemt, zodat de koel-
middelen in het luchtkoelsysteem tot rust kunnen komen en de beste prestaties
kunnen garanderen.

Als u het apparaat gebruikt, zorg er dan voor dat het minstens tien centimeter
van wanden verwijderd is.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd
zijn, of als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt
liggend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de
Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door
een persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt
voorkomen.

Dit apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik en dergelijke zoals:

- keukenzone voor personeel van winkels, kantoren en dergelijke werkruimtes;
- voor het gebruik door gasten van een hotel, motel en dergelijke onderkomens;
- bed and breakfast;

- catering en dergelijke aktiviteiten maar niet in detailhandel.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de produ-
cent zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar bren-
gen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
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31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.
Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

Geen explosieve stoffen, zoals spray-spuitbueen in het ontvlambare gedeelte
van het apparaat zetten.

Controleer dat de ventilatieopeningen aan de zijkant van het apparaat of inge-
bouwd in de struktuur niet verstopt zijn.

Geen mechanische systemen of dergelijke gebruiken die niet door de construc-
teur zijn aangegeven om het ontdooingsproces te versnellen .

De koelcircuits niet beschadigen.

Geen elektrische apparatuur in de voedingshouders gebruiken tenzij deze over-
eenkomen met hetgeen door de producent wordt aangeraden.

Opgelet, risico op brand. De koelleiding van dit apparaat bevat isobu-
taan (R600a), een natuurlijk gas met een hoge graad van compatibiliteit met het
milieu, maar desondanks zeer ontvlambaar. Zorg ervoor dat tijdens het transport
en de installatie van het apparaat geen enkele component van de koelleiding
beschadigd raakt. Als de koelleiding beschadigd raakt, gebruik dan geen vrije
vlammen of andere ontstekingsbronnen en ventileer de ruimte waarin het appa-
raat staat grondig.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

Stroomverbruik in stand-bymodus met statusweergave: 0,7 W

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (AFB. 1)

r— IO TmTmoo >

===

Vulklep voor de ingrediénten Bedieningspaneel:

Container 1 Toets hogere temperatuur
Dispenserhendel 2 Temperatuurleds
Dispenseropening 3 Slush (granita)

Transportschroef 4 Spiked slush (granita met alcohol)
Kuipje voor het condenswater 5 lce cream (roomijs)

Rooster voor druppelkuipje 6 Milkshake zonder roomijs
Druppelkuipje 7 Milkshake

Verdamper 8  Chilled juice (koud vruchtensap)
Hendel voor blokkering / deblokkering con- 9 Toets voor automatische reiniging
tainer 10 Toets inschakeling / stand by / uitschakeling
Body van het apparaat 11 Toets getimede inschakeling
Bedieningspaneel met display 12 Toets lagere temperatuur
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VOORDAT U HET APPARAAT GEBRUIKT

OPGELET: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN BEDRIJF IS, HAALT U DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT

OF MONTEERT OF HET REINIGT.
- Was alle componenten met warm sop. Spoel en droog het apparaat grondig voordat u het gebruikt.
De componenten kunnen in de vaatwasmachine maar mogen niet worden gewassen met een
cyclus met hete lucht om te drogen.

- Reinig het bedieningspaneel, de body van het apparaat en de verdamper met een zachte doek.
Laat alles volledig drogen voordat u het apparaat gebruikt.

OPGELET: Zet het apparaat minstens 2 uur voordat u het gebruikt op het werkblad. Op deze manier

komt het koelmiddel in de condensor tot rust voor een veilig en optimaal gebruik.

HET APPARAAT ASSEMBLEREN

OPGELET: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN BEDRIJF IS, HAALT U DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT

OF MONTEERT OF HET REINIGT.

BELANGRIJK: Zet het apparaat altijd op een vlakke ondergrond waarop de compressor de het

beste werkt.

- Schuif de transportschroef (E) op de verdamper (1) tot aan de aanslag tegen de pakking (Afb. 2).

- Schuif het kuipje voor het condenswater (F) onder de verdamper (I) in de daarvoor bedoelde
geleiders (Afb. 3).

- Laat de dispenserhendel (C) naar boven staan en installeer de container (B) met de transport-
schroef (E) erin. Zorg ervoor dat het referentie-uitsteeksel op de container in de daarvoor bedoelde
geleider op de body van het apparaat zit. Verschuif de container totdat het uitsteeksel achteraan
op de pin onder de hendel (L) blokkeert (Afb. 4).

- Blokkeer de container (B) in deze stand. Draai hiervoor de blokkeerhendel (L) naar onder (Afb. 5).

- Plaats het rooster (G) op het druppelkuipje (H) (Afb. 6). Installeer het druppelkuipje aan de voor-
kant van het apparaat onder het bedieningspaneel (Afb. 7).

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

OPGELET: Zorg ervoor dat het apparaat perfect in elkaar is gezet voordat u het aan zet en contro-

leer of alle componenten goed zijn geblokkeerd.

OPGELET: Zet de deblokkeerhendel (L) nooit naar onder terwijl het apparaat werkt.

- Bereid alle ingrediénten voor het recept voor, meng ze en blender ze en giet het homogene meng-
sel in de container.

- Zodra u de stekker in het stopcontact steekt, gaat het lampje op de inschakeltoets (10) branden
om te signaleren dat het apparaat aan staat. Open de klep (A) in de bovenkant van het deksel (B)
(Afb. 8).

- Giet de geblenderde ingrediénten in het apparaat via de vulklep (A) en sluit de klep.

Opmerking: Voor de werking is minimum 0,5 liter ingrediénten vereist; maximum 1,6 liter.

OPGELET: Vul het apparaat alleen met vloeibare ingrediénten. Voeg geen ijs of harde ingrediénten

toe zoals roomijs, biscuitjes, chocoladedruppels of bevroren fruit toe. Voeg geen warme ingrediénten

toe.
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- Druk 3 seconden lang de inschakeltoets (10) in, waarna alle functietoetsen gaan branden.

- Druk op de toets van de gewenste functie. De geselecteerde toets brandt constant; de andere
gaan uit. Wacht 3 seconden. Het apparaat begint automatisch te werken.

- Bij elke functie hoort een vast ingestelde temperatuur voor een ideale consistentie. U kunt echter

terwijl het apparaat werkt de temperatuur regelen met de toets voor een hogere temperatuur (1)
voor minder koude dranken of met de toets voor een lagere temperatuur (12) voor een dikkere en
koudere drank.
De temperatuurleds (2) gaan branden en knipperen terwijl de drank op de ingestelde temperatuur
wordt gebracht en gekoeld. Zodra de gekoelde drank de gewenste temperatuur bereikt, gaat het
lampje van de functietoets vast branden en laat het apparaat drie signalen horen. Vanaf nu werkt het
apparaat alleen om de gekoelde drank op de ideale temperatuur en klaar voor gebruik te houden.

- De bereiding van de dranken kan van 6 minuten (Chilled juice) tot 60 minuten duren afhankelijk
van het programma, de ingrediénten, het volume en de begintemperatuur.

Functie Ingestelde Gebruik
temperatuur

Chilled Juice (gekoeld vruchtensap) * 6°C Vruchtensap, appelcider

Milkshake -3°C Romige dranken met melk.
Chocolademelk, milkshake

Milkshake zonder roomijs -4°C Dikkere drank met diverse ingre-
diénten

Ice cream (roomijs) -6°C Room, volle melk, suiker, smaakstof-
fen

Spiked slush (granita met alcohol) -71°C Drank met alcohol Margarita, Cuba
Libre....

Slush (granita) 2°C Soft drinks (Cola, alcoholvrije drank

met citroen of sinaasappel...), limonade
* met deze functie worden vruchtensappen en soft drinks snel gekoeld.

- Druk tijdens de werking de toets (10) 3 seconden lang in om het apparaat in stand-by te zetten.
De stand-by duurt 180 seconden. In deze modus draait alleen de motor en draait de compressor
niet. Na deze tijdspanne schakelt het apparaat automatisch uit. Als u drukt opnieuw de toets (10)
indrukt, begint het apparaat weer te werken.

- Tijdens de stand-by kunt u met de toets “getimede inschakeling” (11) het apparaat getimed laten
inschakelen. De tijd voor het inschakelen verschijnt op het display en kan variéren van minimum
1 uur tot een maximum van 12 uren. Zodra het tijdstip voor het inschakelen wordt bereikt, begint
het apparaat te werken.

- Zet terwijl het apparaat werkt een beker op het druppelkuipje onder de dispenseropening (D) en
draai de hendel (C) rechtsom naar onder om de beker te vullen. Zet de hendel (C) weer naar
boven om te stoppen met vullen.

Opmerking: Schakel de ingestelde functie pas uit als de container met gekoelde drank helemaal

leeg is.
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- Zodra een functie eindigt, laat het apparaat drie signalen horen maar zal het de gekoelde drank
op temperatuur houden; als die temperatuur hoger wordt, begint de compressor weer te werken
om de gekoelde drank op de ideale temperatuur en klaar voor gebruik te houden.

- Druk op de toets (10) om het apparaat uit te schakelen.

OPGELET: Laat het apparaat maximum 12 uur werken.

OPGELET: Telkens als u het apparaat opstart, moet u minstens 3 minuten wachten. Schakel het

apparaat niet herhaaldelijk in en uit. Hiermee kunt u het beschadigen. Telkens als de compressor

stopt, blijft het apparaat nog 3 minuten lang werken om zichzelf te beschermen.

OPGELET: Dit apparaat is uitgerust met een beveiliging om schade aan de motor en de werking

te voorkomen; in geval van overbelasting wordt de motor tijdelijk uitgeschakeld. Laat het apparaat

ongeveer 15 minuten afkoelen. Zorg ervoor dat u de maximum inhoud van de container niet over-
schrijdt en voeg geen ijs of harde ingrediénten toe zoals fruit, roomijs of bevroren fruit of warme
ingrediénten.

TIPS

- Elke drank moet minstens 10% suiker bevatten, beter nog 13-15%. Eventuele zoetmakers zijn niet
voldoende om de nodige suikerconcentratie te bereiken. Lees het etiket met de voedingswaarden
van de drank om te controleren of het suikergehalte voldoet aan de hierna volgende minimum
voorwaarden:

500 ml ingrediénten > minimum 50 g suiker (ideaal is 65 g)

1,5 | ingrediénten > minimum 150 g suiker (ideaal is 190 g)

- Als u de functie Spiked Slush gebruikt, moet het alcoholgehalte tussen 2,8% en 15% bedragen.
Om gekoelde cocktails te bereiden, leest u de aanwijzingen hieronder voor het gehalte aan sterke
alcohol (vodka, tequila, enz.) voor een totale inhoud van het recept:

500 ml drank > maximum 70 ml sterke drank

1 | drank > maximum 140 ml sterke drank

1,5 | drank > maximum 210 ml sterke drank

- Voor optimale resultaten koelt u de vloeistoffen of geblenderde vruchten voordat u ze in de con-
tainer giet.

- Voor nog koelere resultaten koelt u de glazen voordat u de gekoelde drank erin giet.

Automatische reiniging van het apparaat

Demonteer alle componenten van het apparaat in de omgekeerde beschreven volgorde om ze te monteren.

- Laat alle gekoelde drank uit het apparaat komen. Draai hiervoor de hendel (C) rechtsom naar
onder en onderbreek de werking met de toets.

- Start de functie voor automatisch reinigen met de toets (9).

- Voeg middelwarm water toe (niet warmer dan 60°C) via de klep (A) tot aan de maximum aandui-
ding op de container (B) (1,6 liter).

- Na ongeveer 3 minuten eindigt de automatische reiniging automatisch. Plaats een beker op het
rooster en voer er al het water in af.

- Druk op de toets (10) om het apparaat uit te schakelen.

Opmerking: herhaal indien nodig de reiniging totdat de gekoelde drank volledig uit het apparaat is

afgevoerd.
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Opmerking: na een reinigingscyclus, wast u alle componenten met de hand om de buitenlagen niet
te beschadigen, of in de vaatwasmachine maar niet met een programma dat droogt met hete lucht.

SCHOONMAKEN

OPGELET: DOMPEL DE BODY VAN HET APPARAAT, DE STEKKER EN HET STROOMSNOER

NOOIT ONDER IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN. GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM

ZE SCHOON TE MAKEN.

OPGELET: Voor een langere levensduur van de ijsmachine wast u alle componenten met de hand

om de buitenlagen niet te beschadigen, of in de vaatwasmachine maar niet met een programma dat

droogt met hete lucht.

Demonteer alle componenten van het apparaat in de omgekeerde beschreven volgorde om ze te

monteren.

- Was alle componenten met warm sop. Spoel en droog het apparaat grondig voordat u het gebruikt.
De componenten kunnen in de vaatwasmachine worden gewassen maar mogen niet worden
gedroogd met hete lucht.

- Verwijder het kuipje voor condenswater uit het apparaat en het druppelkuipje en maak ze leeg
indien nodig.

- Reinig het bedieningspaneel, de body van het apparaat en de verdamper met een zachte doek.
Laat alles volledig drogen voordat u het apparaat gebruikt.

- Indien nodig kunt u voorzichtig trekken aan de reinigingsveer in de opening voor waterlekken
onder de verdamper om te voorkomen dat deze opening verstopt raakt.

PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

DE DRANK IS NIET GEKOELD?

Als de drank van uw recept na 60 minuten niet de gewenste consistentie heeft, zet u de temperatuur
1 stand hoger. Wacht 10-15 minuten om de consistentie van de drank te testen.

KOMT ER GEEN DRANK UIT HET APPARAAT?
Controleer of het apparaat ingeschakeld is. Zet de temperatuur lager om de drank beter af te voeren.
Gekoelde dranken laten zich gemakkelijker drinken als ze beter worden afgevoerd.

FOUTEN OP HET DISPLAY:

EO > De microschakelaar is niet gesloten, de container is niet goed gemonteerd.

E1 > De temperatuurvoeler heeft een onderbroken circuit.

E2 > Het circuit van de temperatuurvoeler is kortgesloten.

E3 > De motor blokkeert 5 keer in een uur; verwijder vastgelopen materiaal, wacht 15 minuten, start
het apparaat opnieuw (als de transportschroef geblokkeerd is, valt de motor uit); de compressor
werkt minstens 3 minuten lang niet.

- > Te zwakke koeling, temperatuur 1 stand hoger zetten.
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RECEPTEN

GRANITA MET COLA

1 | gekoelde Cola met minstens 10% suiker (dus geen light of “Zero”)

Giet de cola in de container.

Selecteer SLUSH (GRANITA). Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor
een perfecte consistentie is bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de frozen drink klaar is, laat het apparaat drie signalen horen. Serveer de drank.
ALTERNATIEVEN in de plaats van Cola: soft drinks en gesuikerde alcoholvrije dranken (limonade,
soda, ginger ale...).

GRANITA TROPICAL

1,5 | koud vruchtensap met de smaak Tropical

Giet het sap in de container.

Selecteer SLUSH (GRANITA). Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor
een perfecte consistentie is bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de frozen drink klaar is, laat het apparaat drie signalen horen. Serveer de drank.
ALTERNATIEVEN: elke soort vruchtensap, limonade en soft drink: appelsap met kaneelpoeder,
vruchtensap met banaan en cacaopoeder.

FROZEN COCKTAIL VODKA EN PERENSAP

1,2 | koud perensap

150 ml Vodka

Meng de ingrediénten in een kom.

Giet de inhoud in de container.

Selecteer SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor een perfecte consistentie is
bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de frozen cocktail klaar is, laat het apparaat drie signalen horen. Serveer de drank.
ALTERNATIEVEN: gebruik Cola e rum voor Cuba Libre, Tequila, sinaasappelsap en lime voor een
Margarita, of Bitter, schuimwijn en sinaasappelsap voor een frozen Spritz.

Let in deze gevallen op het maximum percentage alcohol en het minimum percentage suiker. Voeg
indien nodig suiker toe.

VANILLEROOMIJS

400 ml koude volle melk

200 ml koude verse room

95 g suiker

1 dosis vanille-extract

Meng de ingrediénten in een kom.
Giet de inhoud in de container.
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Selecteer ICE CREAM (ROOMIJS).

Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor een perfecte consistentie is
bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra het roomijs klaar is, laat het apparaat drie signalen horen. Serveer de drank.
ALTERNATIEVEN: voeg cacao of andere smaakstoffen toe aan het mengsel

MILKSHAKE MET CACAO EN KARAMEL

600 ml koude volle melk

300 ml koude verse room

20 g cacaopoeder

1 dosis vanille-extract

150 ml karamelsaus (normale of gezoute)

Meng de ingrediénten in een kom.

Giet de inhoud in de container.

Selecteer MILKSHAKE.

Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor een perfecte consistentie is
bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de milkshake klaar is, laat het apparaat drie signalen horen.

Werk af met room, karamel-topping en een snufje zout. Serveer de drank.

KOFFIE-FRAPPE

400 ml koude volle melk

200 ml koude verse room

200 ml zwarte koude koffie

150 g suiker

Meng de ingrediénten in een kom.

Giet de inhoud in de container.

Selecteer FRAPPE'.

Het programma werkt tot de ingestelde/optimale temperatuur voor een perfecte consistentie is
bereikt.

Regel de temperatuur indien nodig.

Zodra de frappé klaar is, laat het apparaat drie signalen horen.

Werk af met room en een topping van chocolade of kaneel. Serveer de drank.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt
andet:

1.
2.

3.
4.

o

10.

1.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Veer sikker pa at apparatets spaending svarer til den der findes i dit el-net.

Efterlad ikke apparatet uovervaget nar det er tilsluttet el-nettet; frakobl det efter hvert
brug.

Stil ikke apparatet ovenpa eller i naerheden af varmekilder.

Apparatet skal, nar det anvendes, stilles pa en vandret flade, der er stabil og godt
belyst.

Udseet ikke apparatet for vejrmaessige pavirkninger (regn, sol, osv.).

Sarg for at el-ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.

Apparatet ma anvendes af barn fra de 8 ar og op efter, og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uden erfaring eller den ngdvendige
viden, blot de overvages eller efter at de har modtaget vejledning i apparatets sikre
brug, og har forstaet farerne der er forbundet hertil. Barn ma ikke bruge apparatet til
deres leg. Rengarings- og vedligeholdelsesoperationerne ma kun foretages af barn,
hvis de overvages pa passende vis.

Det er vigtigt at overvage barn, sa man er sikker pa de ikke leger med apparatet.
DYP ALDRIG APPARATLEGEMET, STIKKET OG ELLEDNINGEN | VAND ELLER
ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.

TRAK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE
BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER
INDEN DU G@R APPARATET RENT.

Veer altid sikker pa at have godt tgrre haender inden du bruger eller justerer knap-
perne der findes pa apparatet, eller inden du rarer ved stikket og stremforsynings-
elementerne.

Du skal sikre dig, at apparatet er perfekt samlet, inden det saettes i gang.

Lad ikke apparatet fungere tomt.

R@R ALDRIG VED DELE | BEVAGELSE.

Kom ikke frossen frugt, dybfrosne grantsager eller is i apparatet.

Kom ikke varme ingredienser i apparatet.

Fyld ikke beholderen udover MAX FILL-linjen.

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn, nar det er i brug.

Du skal sikre dig, at samtlige redskaber er fiernet fra beholderne inden brug. Hvis du
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20.
21.
22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

ikke fierner redskaberne kunne dette medfare adeleeggelse af beholderen, leesioner
pa personer og materielle skader.

Flyt ikke apparatet ved at tage det i handtaget. Tag om apparatet i begge sider,
under motorbasen.

Bearbejd ikke harde eller isede ingredienser. Apparatet er ikke designet til at bear-
bejde lgs frossen frugt, solide isblokke eller isterninger.

Hold altid apparatet i lodret position.

Nar apparatet er pakket ud for farste gang, skal du sikre dig, at det har staet i lodret
position i mindst 2 timer inden det bruges, for at gare det muligt for keleolierne at
seette sig i klimaanleegget og opna den bedste ydeevne.

Nar apparatet anvendes, skal du sikre dig, at begge sider og bagsiden har en
afstand pa mindst ti centimeter fra veeggen.

For at treekke stikket ud, skal man tage direkte om det og treekke det ud af stikkon-
takten pa vaeggen. Treek det aldrig ud ved at hive det i ledningen.

Brug ikke apparatet hvis el-ledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis selve
apparatet er defekt; i dette tilfeelde skal det bringes til det naermeste Autoriserede
Assistancecenter.

Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den skiftes ud af fabrikanten eller af en af
dennes tekniske assistanceservice eller under alle omsteendigheder af en person
med lignende kvalifikationer, saledes at enhver risiko forhindres.

Apparatet er designet til hjemligt eller lignende brug, sasom:
madlavningsomrade til butikspersonale, kontorer eller andre arbejdsmaessige
omrader;

til brug pa hoteller, moteller eller andre indlogeringsfaciliteter;

bed and breakfast;

catering og andre lignende aktiviteter, uden detailhandel.

Eventuelle sendringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt er autoriserede af fabri-
kanten, kunne medfere forfald af de sikkerhedsmeessige forhold og af garantien
for brugeren.

Safremt man ensker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gere
dette ubrugeligt ved at skeere el-ledningen over. Derudover anbefales det ogsa at
uskadeliggere de dele af apparatet der kunne udgere en fare, iseer for barn der
kunne bruge apparatet til deres lege.

Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor barns reekkevidde, eftersom at
de udger en potentiel farekilde.

Stil ikke eksplosive genstande, som sprayflasker, sammen med apparatets
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anteendelige drivmiddel.

33. Veer sikker pa at ventilationsabningerne der er placerede pa apparatets ydre del

eller i den integrerede struktur, er uden tilstopninger.

34. Brug ikke mekaniske anordninger eller af anden type, der ikke er angivet af fabri-

kanten, for at gare optgningsprocessen hurtigere.

35. Beskadig ikke kglekredsen.
36. Brug ikke el-apparater inden i fadevarebeholderne, medmindre de modsvarer det

der anbefales af fabrikanten.

37. & Bemeerk, risiko for brand. Apparatets kalekredslgb indeholder isobutan

(R600a), en miljgvenlig naturgas der dog er anteendelig. Under apparatets trans-
port og installation, ma kelekredslgbets dele ikke beskadiges. Hvis kelekredslabet
beskadiges skal man undga frie flammer og anteendelseskilder, samt sgrge for
grundig udluftning af rummet, hvor apparatet findes.

GEM VEJLEDNINGERNE

Stremforbrug i standbytilstand med statusvisning: 0,7 W

BESKRIVELSE AF APPARATET (FIG. 1)

A Pafyldningslage til ingredienser Kommandopanel:
B  Beholder 1 Knap til temperaturforagelse
C Handtag til produktudigh 2 Temperaturindikatorer
D  Hul il produktudigb 3 Slushice (granité)
E Snegl 4 Spiked slush (alkoholholdig granité)
F  Kondensvandopsamler 5 lIce cream (is)
G Rist til drypbakke 6 Frappé
H Drypbakke 7 Milkshake
| Fordamper 8  Chilled juice (kold saft)
L Arm til lasning / udlgsning af beholder 9  Knap til apparat-selvrensning
M  Apparatiegeme 10 Knap til teending / standby / slukning
N Kommandopanel med display 11 Knap til aktivering forsinket start
12 Knap til temperaturformindskelse
INDEN BRUG

BEMAERK: TREK ALTID STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE
BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R
APPARATET RENT.

Sky! alle komponenter med varmt vand og saebe. Skyl og ter grundigt inden brug. Bestanddelene kan
vaskes op i opvaskemaskinen, men de ma ikke vaskes med opvarmet tarringscyklus.

Renger kommandopanelet, apparatiegemet og fordamperen med en blgd klud. Lad apparatet tarre
helt inden brug.

-70 -



BEMARK: Placér apparat pa arbejdsbordet mindst 2 timer inden brug. Dette ger det muligt for kale-
midlet at seette sig i kondensatoren, sa det kan give et optimalt og sikkert brug.

APPARATETS SAMLING

BEMAERK: TREK ALTID STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE

BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R

APPARATET RENT.

VIGTIGT: Placér altid apparatet pa en plan overflade, s& kompressoren kan levere den bedste effekt.

- Installér sneglen (E) ved at lade den glide pa fordamperen (I) og veer samtidig sikker pa, at den kom-
mer helt i bund hen til teetningen (Fig. 2).

- Iszet kondensvandopsamleren (F) under fordamperen (1) ved at lade den glide pa de dertil bestemte
skinner (Fig. 3).

- Med héndtaget til produktudlgb (C) opadvendt skal du indseette beholderen (B) ved at lade sneglen (E)
glide ind i dens indre; sarg for at indseette den forreste referencetap pa beholderen i skinnen dertil pa
apparatlegemet. Lad beholderen glide til det bagerste hak lases pa tappen under armen (L) (Fig. 4).

- Las beholderen (B) i position ved at dreje lasearmen (L) nedad (Fig. 5).

- Placér risten (G) pa drypbakken (H) (Fig. 6). St drypbakken i apparatets forreste del, under kom-
mandopanelet (Fig. 7).

BRUGERVEJLEDNINGER

BEMARK: Inden apparatet seettes i brug, skal du sikre dig, at det er perfekt samlet og at alle bestand-

dele er korrekt last.

BEMAERK: Saenk aldrig armen til udlgsning (L) under funktion.

- Forbered ingredienserne il opskriften, bland dem ensartet, og heeld dem i beholderen.

- Tilslut apparatets ledning til stikkontakten, kontrollampen til teending lyser (10), for at vise, at appara-
tet er teendt. Abn Iagen (A), der er placeret pa lagets averste del (B) (Fig. 8).

- Heeld de blendede ingredienser i gennem pafyldningslagen (A) og luk det derefter.

Obs.: For at kunne fungere kraeves der en minimal ingrediensmaengde pa 0,5 liter; den maksimale

meengde er 1,6 liter.

BEMARK: Hzeld kun flydende ingredienser i. Tilszet ikke is eller solide ingredienser som is, smakager,

chokoladedraber eller frossen frugt. Tilseet ikke varme ingredienser.

- Tryk knappen til teending (10) i 3 sekunder, alle funktionernes knapper lyser.

- Tryk knappen til den funktion du @nsker; den valgte knap lyser konstant, mens de andre slukker. Vent
3 sekunder, apparatet starter automatisk sin funktion.

- Til hver funktion svarer en forudindstillet temperatur, som giver en ideel konsistens. Man kan dog

regulere temperaturen, ved at trykke pa knapperne til foragelse (1) til iskolde drikke il at nippe til,
eller formindskelse (12) til tykkere og kolde drikke.
Temperaturindikatorerne (2) lyser og blinker mens drikken er ved at fryse til det indstillede tempera-
turniveau. Nar den iskolde drik nar den enskede temperatur, lyser kontrollampen til denne funktion
vedvarende, og apparatet udsender ogsa tre akustiske signaler; pa dette sted fortsaetter apparatet
med at bevare din iskolde drik pa den ideelle temperatur, og den er klar til at blive afgivet.

- Drikkens tilberedning kan kraeve fra 6 minutter (Chilled juice) til 60 minutter alt efter program, ingre-
dienser, maengde og starttemperatur.
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Funktion Temperatur: Anvendelse
forudindstillet

Chilled Juice (kold saft) * 6°C Frugtsaft, eeblecider

Milkshake -3°C Cremede melkebaserede drikke.
Chokolademeelk, smoothie

Frappé -4°C Tyk drik pa basis af forskellige ingre-
dienser

Ice cream (is) -6°C Flgde, sedmeelk, sukker og aromaer

SLUSHICE (GRANITE)) -7°C Drikke med alkoholisk indhold.
Margarita, Cuba Libre....

Slushice (granité) 2°C Soft drinks (Cola, alkoholfri citron-
eller appelsindrik...), limonade

* denne funktion ger det muligt at afkele safter og softdrinks hurtigere.

- Under funktion vil apparatet treede i standby hvis knappen (10) trykkes i 3 sekunder; denne tilstand
har en varighed pa 180 sekunder, hvor kun motoren fungerer og ikke kompressoren, hvorefter appa-
ratet slukker automatisk. Ved igen at trykke knappen (10) genoptager apparatet funktionen.

- | standby-tilstand kan du, ved at trykke knappen til forsinket start gentagne gange (11), indstille funk-
tionens starttid; klokkeslesttet, der ses pa displayet, kan variere fra et minut til 1 time til maksimalt 12
timer. Nar tidspunktet til den forsinkede start nas, starter apparatet med at fungere.

- Med apparatet i funktion skal du stille en kop pa drypbakken under hullet til produktudigbet (D) og
dreje armen (C) med uret nedad for at lade drikken lgbe ud. Laft armen (C) igen for at afslutte pro-
duktets afgivning.

Obs.: deaktivér ikke den indstillede funktion, sa leenge hele den iskolde drik ikke er blevet afgivet.

- Ved hver funktions afslutning udsender apparatet tre akustiske signaler, men fortseetter med at holde
drikkens kolde temperatur; safremt temperaturen stiger, genoptager kompressoren sin funktion, for
at bevare drikken iskold ved den ideelle temperatur og veere klar til at blive afgivet.

- Tryk knappen (10) for at slukke apparatet.

BEMARK: Lad maksimalt apparatet fungere i 12 timer.

BEMAERK: Hver gang apparatet startes, skal du vente mindst 3 minutter. Start og afbryd ikke apparatet

hele tiden, det kunne beskadige det; hver gang kompressoren stopper, bliver afkalingen suspenderet i

3 minutter for at beskytte den.

BEMARK: Apparatet er udstyret med et sikkerhedssystem, der forebygger skader pa motoren og pa

aktiveringssystemet; i tilfeelde af motorens overbelastning bliver motoren midlertidigt deaktiveret. Lad

apparatet afkgle i cirka 15 minutter. Veer sikker pa, at beholderens maksimale kapacitet ikke overstiges
og tilsaet ikke is eller solide ingredienser som frugt, is eller frossen frugt eller varme ingredienser.

-72 -



RAD

- Alle drikke skal indeholde mindst 10% sukker, og bedst omkring 13-15%. Eventuelle sgdemidler ger,
at du ikke nar op til den ngdvendige procentdel sukker. Der henvises til drikkens neeringsdeklaration,
for at veere sikker pa at sukkerindholdet opfylder de minimalt anbefalede krav:

500 ml ingredienser > minimum 50 g sukker (ideelt 65 g)

1,5 L ingredienser > minimum 150 g sukker (ideelt 190 g)

- Nar funktionen Spiked Slush bruges, skal alkoholprocentdelen veere mellem 2,8% og 15%. For at
lave iskolde cocktails, skal du se nedenstaende indikationer for indholdet af steerk alkohol (vodka,
tequila, osv.) i forhold til den samlede opskriftmaengde:

500 ml drik > maksimum 70 ml steerk alkohol

1 L drik > maksimum 140 ml steerk alkohol

1,5 L drik > maksimum 210 ml steerk alkohol

- For at fa optimale resultater, skal du afkele veeskerne eller de blendede ingredienser inden de kom-
mer i beholderen.

- For at fa endnu koldere resultater skal du afkele glassene, inden den iskolde drik serveres.

Apparatets selvrensningsfunktion

Adskil apparatet i alle dets bestanddele ved at felge de ferhen beskrevne samlingsoperationer i

omvendt reekkefalge.

- Afgiv den resterende iskolde drik, ved at dreje armen (C) med uret nedad, og afbryde funktionen ved
at trykke den dertil bestemte knap.

- Start selvrensningsfunktionen ved at trykke knappen (9).

- Tilsat lunkent vand (maks. 60 °C) gennem lagen (A) op til markeringen for maksimal fyldning pa
beholderen (B) (1,6 liter)

- Selvrensningscyklussen stopper automatisk efter cirka 3 minutter. Stil en skal pa risten og afgiv al
vandet.
- Tryk knappen (10) for at slukke apparatet.

Obs.: gentag operationen til den frosne drik kommer fuldstaendigt ud af apparatet.

Obs.: nar du har udfert en selvrensningscyklus, skal du skylle alle bestanddele i handen eller i opva-

skemaskinen for ikke at edelaegge finishen, men dog ved ikke at veelge programmer med opvarmet

tarringscyklus.

RENGORING

BEMARK: DYP ALDRIG APPARATLEGEMET, STIKKET OG ELLEDNINGEN | VAND ELLER ANDRE

VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENGZRING.

BEMZARK: For at forlenge ismaskinens levetid, skal du skylle alle bestanddele i handen, for ikke at

gdeleegge finishen eller i opvaskemaskinen, men dog ved ikke at veelge programmer med opvarmet

tarringscyklus.

Adskil apparatet i alle dets bestanddele ved at felge de ferhen beskrevne samlingsoperationer i

omvendt reekkefalge.

- Skyl alle komponenter med varmt vand og seebe. Skyl og ter grundigt inden brug. Bestanddelene kan
vaskes op i opvaskemaskinen, men de ma aldrig vaskes op med opvarmet tgrrecyklus.

- Fjern kondensvandopsamleren og drypbakken fra apparatet, og fortsaet med en eventuel temning.
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- Renggr kommandopanelet, apparatlegemet og fordamperen med en blgd klud. Lad apparatet tgrre
helt inden brug.

- Hvis det er ngdvendigt, kan du forsigtigt treekke renggringsfiederen gennem vandaflgbshullet under
fordamperen flere gange for at forhindre tilstopning.

FEJLFINDING

ER DRIKKEN IKKE ISKOLD?

Hvis din opskrift ikke nar den gnskede konsistens efter 60 minutter, skal du forgge temperaturen med
et niveau. Vent 10-15 minutter for at teste opskriftens konsistens.

KOMMER DRIKKEN IKKE UD?
Kontrollér, at apparatet er i funktion. For at fa en mere flydende afgivning, skal du reducere temperatur-
niveauet. De iskolde drikke, der er nemmest at nyde leveres pa en mere flydende made.

FEJL PA DISPLAYET:

EO0 > Mikroafbryderen er ikke lukket, beholderen er ikke samlet korrekt.

E1 > Temperatursensoren har et abent kredslgb.

E2 > Temperatursensoren er kortsluttet.

E3 > Motoren lases 5 gange i en time; fiern de fastklemte genstande, vent 15 minutter, genstart maski-
nen (hvis sneglen er last, stopper motoren med at fungere); derefter vil kompressoren stoppe mindst
3 minutter.

---- > Afkglingen er for lav, forag temperaturen med et niveau.

OPSKRIFTER

GRANITE’ MED COLA

1 L kold Cola med mindst 10% sukker (ikke light eller “nul sukker”)

Heeld colaen i en beholder.

Velg SLUSH (GRANITE’). Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en
perfekt konsistens.

Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar den frosne drink er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler. Servér drikken.
ALTERNATIVER til Cola: softdrinks og sukkerholdige alkoholfrie drikke (limonade, soda, ginger ale...).

GRANITE’ TROPICAL

1,5 L frugtsaft med kold Tropical-smag

Heeld saften i beholderen.

Velg SLUSH (GRANITE’). Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en
perfekt konsistens.

Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar den frosne drink er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler. Servér drikken.
ALTERNATIVER: enhver type frugtsaft, limonade og softdrink: aeblesaft og kveernet kanel, banansaft
og kakaopulver.
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FROSSEN VODKA OG PARESAFT COCKTAIL

1,2 L kold peeresaft

150 ml Vodka

Bland ingredienserne i en skal.

Heeld indholdet i beholderen.

Veelg SPIKED SLUSH (FROSSEN COCKTAIL).

Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en perfekt konsistens.

Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar den frosne cocktail er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler. Servér drikken.
ALTERNATIVER: brug cola og rum til Cuba Libre, Tequila og appelsinsaft og lime til Margarita, eller
Bitter, mousserende vin og appelsinsatt til en frossen Spritz.

Veeri disse tilfeelde opmaerksom pa den maksimale alkoholprocentdel og den minimale sukkerprocent-
del. Tilseet sukker om ngdvendigt.

VANILJEIS

400 ml kold sgdmaeelk

200 ml kold frisk flade

95 g sukker

1 lille flaske vaniljeekstrakt

Bland ingredienserne i en skal.

Heeld indholdet i beholderen.

Veelg ICE CREAM (IS).

Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en perfekt konsistens.
Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar isen er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler. Servér drikken.
ALTERNATIVER; tilszet kakao til blandingen eller forskellige aromaer

MILKSHAKE MED KAKAO OG KARAMEL

600 ml kold sgdmaeelk

300 ml kold frisk flade

20 g kakao i pulverform

1 lille flaske vaniljeekstrakt

150 ml karamelsirup (normal eller saltet)

Bland ingredienserne i en skal.

Heeld indholdet i beholderen.

Veelg MILKSHAKE.

Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en perfekt konsistens.
Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar milkshaken er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler.

Pynt med fladeskum, topping af karamel og en del saltkorn. Servér drikken.
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FRAPPE’ MED KAFFE

400 ml kold sgdmeelk

200 ml kold frisk flede

200 ml kold sort kaffe

150 g sukker

Bland ingredienserne i en skal.

Heeld indholdet i beholderen.

Velg FRAPPE’.

Programmet arbejder til den forudindstillede/optimale temperatur til en perfekt konsistens.
Regulér temperaturen hvis ngdvendigt.

Nar frappéen er klar, udsender maskinen tre akustiske signaler.

Pynt med fladeskum og topping af chokolade eller kanel. Servér drikken.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyotoleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG Eival avaykaio va AauBAavete TIG KaTaA-
AnAEG TIPOQUAAEEIG, HETAEU TwV OTTOIWV:

1.

2.

>

10.

1.

12.

13.

21YOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKK TAON TNG OUOKEUNG QVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU
NAEKTPIKOU 0ag dIKTUOU.

Mnv a@rvete aQUAAKTN TNV OUCKeUr OTaV €ival gUVOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroouvdéaTe Tnv PET@ amd K&Be xprion.

Mnv TotroBeteiTe TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BepudTnTaC.

Mnv pixveTe vepO OTIG OTTEG AEPITUOU TNG GUCKEUNG.

Mnv a@AveTe TNV GUOKEUN eKTEBEIPEVN O€ aTUOOPAIPIKOUG TTapdyovTeS (Bpoxh,
AAIO KATT).

Mpooégte waTe T0 KaAWdIO va Unv €ABEI O ETTOQN e BEPPEG ETTIPAVEIES.

H ouokeun pmropei va xpnaipomoinBei amd maidid nAikiag ox1 HIkpoTePNS Twv 8
ETWV KAl OTTO ATOMA WE PEIWPEVES QUOIKES, QIOBNTAPIES 1) VONTIKES IKAVOTNTEG,
XWpig epmelpia A TNV avaykaia yvwon, apkei va Bpiokovtal utd emTAPNON 1
agou Ta idia Ta aropa €xouv AAPel odnyieg OXETIKA pe TN aiyoupn Xpron g
OUOKEUNG KQI TN GUVEIBNTOTTOINGT TwV KIVOUVWY TTou guvettayovral. Ta aidid
Oev Tpémel va Traidouv e T ouokeur. O1 diadikaaieg kaBapiopou Kal guvTr-
pNONG UTTOPOUV va yivouv amé Traidid udvo KaTw amé KataAAnAn emmipAeyn.
Eivar avaykaia n emrpnon twv aidiwy yia va Befaiwbeite 611 dev maifouv
ME TN OUOKEUNR.

MH BYOIZETE MOTE TO ZQMA THZ ZYZKEYHZ, TO PEYMATOAHITH KAl
TO HAEKTPIKO KAAQAIO 2E NEPO H AAAA YTPA. XPHZIMOMOIHZTE
ENA YTPO MNANI T'IA TON KAGAPIZMO TOYz.
AKOMAKAIANHZYZKEYHAENBPIZKETAIZE AEITOYPTIA, ANTOZYNAEXTE
TO PEYMATOAHIMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ
MPIN TONOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THEZ.

BeBaiwBeite 611 Ta ¥épia 0ag eival TAvTa KA aTeyVA TTPIV XPNOIUOTIOIACETE
A puBpioEeTe TOUG BIAKOTITEG TTOU PBpioKOvVTal 0T CUCKEUR 1 TTPIV ayYigeTE TO
PEUPATOAATITN KAl TIG CUVOEDEIS TPOPODOTIAG.

Mpiv BEoete o€ Asioupyia TN ouokeun, BePaiwbeite OTI gival TTARPWS cuvap-
poAoynuévn.

Mn Acitoupyeite Tn ouokeur) adeia.
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14.
15.

16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

MHN AITIZETE NOTE TA KINOYMENA MEPH.

Mnv TTpocBéTeTe KOTEWUYHEVO QPOUTA, KOTEWUYHEVA Aaxavikd 1) Tayo oTn
OUOKEUN.

Mnv 1TpocbéteTe (€0TA UAIKG OTN GUOKEUN.

Mn yepiCete 10 doyeio TAvw amod n o1abun MAX FILL.

Mnv a@rVeTe TIOTE Tr) CUOKEUN XWpig ETTIBAEWN KaTA TN XprioN.

Mpiv amd T xprion, Befaiwbeite &t dAa Ta okeln €xouv agaipebei amd Ta
doxeia. H pn a@aipean Twv OKEUWVY PTTOPE va TTPOKOAETEI TO OTTACIUO TWV
doxeiwv, e mOavé amotéAeTa TPAUUATIONG Kal UNIKES {NUIEG.

Mnv PETOQEPETE TN CUOKEUN TTIAVOVTAC TV atmd TN Aapr. KpaTtrhoTe Tn OUOKEUR
Kal atmd TIG dUO TTAEUPEG, KATW aTTé T BACN TOU KIVATAPA.

Mnv emegepyaleate okAnpd kai xOua UAIKG A TTayo. AUTr n GUOKeUR Oev EXEl
oXedlaoTei yia va emegepyadeTal XUpa KATEWUYUEVA @poUTa, GUUTIAYT KOUUATIa
TTAyou 1) TTayakial.

Alatnpeite TAVTA TN OUCKEUR O€ KABETN BEON.

A@oU ByaAeTe T GUCKEUR ATTO T CUCKEUATIA Y10 TIPWTN Qopd, BePaiwBEiTe OTI
gival ge kaBetn BEan yia TOUAAXIOTOV 2 WPEG TIPIV TN XPNOIUOTIOINCOETE, yIa va
EMTPATEI OTA YUKTIKA EAala va KatakaBioouv 1o gUaTA KAIPATIONOU ToU
aépa Kal va emITUXETE TIC BEATIOTES ATTODOTEIC.

Ortav xpnoipotoigite TN ouokeur], BePaiwdeite 6T kal o1 dU0 TTAEUPES Kal TO
Tiow pépog Bpiokovral o améaTacTn Touldyiotov 10 EKATOOTWV QTG TOUG
TOiXOUgG.

['1d v amooUvOEan TOU PEUUATOAATITN, KPATAGTE TOV KAAA KAl ATTOOTIACTE TOV
a6 v Tpila Toixou. Mnv Tov amooTIaTe TTOTE TPARWVTAS TOV ATTO TO KAAWSIO.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV CUCKEUR AV TO NAEKTPIKG KAAWDIO 1§ O PEUPATOAATITNG
€xouv utrooTei ¢nuid, 1 n idia n oUOKeUR gival EAATTWUATIKA. ' auTr Tr TEPi-
TITWaon Tnyaiveté v aTo mé kovtivé E¢ouaiodotnuévo Texvikd Kévipo.

Edv 10 kaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI {nuIG, TTPETTEI VO AVTIKATAOTOBE
OTT6 TOV KOTAOKEUAOTN| 1) aTTd TNV UTINPECTQ TEXVIKIAG EEUTTNPETNONG A €V TEAEI
aTo e&eIdIKeupEVO ATOUO KaTA TPOTTOV WOTE Va amoQeuxBei kGBe Kivouvog.

H mapouca cuokeun €xel €TTIVONBEi yia OIKIOKT KAl TTOPOUOIES XPATEIS, OTTWG:
- TIEPIOXN KOU(ivag yia TO TTPOCWTTIKG KATAGTNPATWY, YPAPEiwv Kal AANwv
XWPWV EpYaaiag,

- yla xpAon Twv TeAaTwy Eevodoxeiwv, JOTEA kal GAAwWY Xwpwv dIapovig,

- Xwpoug O1TTwg bed and breakfast,

- catering Kal dpaaTNPIOTNTEC XWPIG AIAVIKF TTWANON.
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29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

MOBavég PETATPOTTEG OTO TTAPGV TTPOIOV TTOU BEV EXOUV KATNYOPNUATIKA £€0UTTI-
0doTnBei o TOV KATOOKEUADTH, UTTOPET Va TIPOKAAEGOUV APON TNG A0PAAEING
Kai g eyydnang Tg xpnang me amé Tov xpRaT.

Otav amogacioete va amooUpeTe w¢ amdppIua TNV TApoUsa CUCKEUR,
OUVIOTATAI VO TNV KATAOTAOETE adpavr, KOPBovTaS 10 KaAwdIo Tpo@odoaiag.
2UVIOTATOI ETTIONG Va KaTaoThoeTe aBAaBl ekeiva Ta Pépn TNG GUCKEUAG TTOU
gival emOEKTIKA va atmoteAégouv Kivouvo, 181K yid Ta TTaidid Tou Ba umopou-
0QV Va XPNOIUOTIOICOUV TNV CUCKEUR OTA TTaIyVidIa TOUG.

Ta gToIxeia NG ouokeuaaiag Oev TTPETTEI va TA APAVETE O€ PEPN TTPOCITA OTA
TTaId1a Adyw Tou 0TI gival TBaveS TNYES KIVOUVOU.

Mnv evaTroBETETE EKPNKTIKA UAIKA OTTWS QIANEG OTTPEU, HE TO EUPAEKTO TTPOW-
BNTIKO TNG GUOKEURC.

BeBaiwbeite 611 TO avoiypara agpiouou TTou BPioKovTal OTO ECWTEPIKO HEPOG
NG GUOKEUAG A OTO EVOWHATWUEPO PEPOG Eival EAEUBEPES IO aTTOPPAEEIC.
Mn xpnoidotroigite punxavikég diatagei i GAAou €idoug, TTou dev oUVIOTWVTAI
aTo TOV KOTOOKEUAOTH, YIa va eMITaxUveTe Tn diadikaaia amdyugng.

Mnv TTpokaAeite {nu1EC 07O KUKAWa WUENg.

Mn XPNOIUOTIOIEITE NAEKTPIKEG TUOKEUES OTO ECWTEPIKS TWV OXEIWV YIa TPOPI-
A, EKTOG KI AV AVTIGTOIXOUV HE OTI GUVIOTA O KATAOKEUAOTAG.

Mpoaooxn: Kivéuvog mupkayidg. To kKUKAwpa Tou agpiou woeng g
OUOKeUNG TrepIExEl IcoBoutavio (R600a), Eva @uaIkd aépio Pe uwnAd eTiTredo
mepIBarovTIKAG cuppatdtnTag, aAG o€ kGBe TTEPITITWON EUPAEKTO. Katd Tn
METOQOPA KOl TNV EYKOTACTACT TNG OUOKEUNG, Befaiwbeite OTI kavEva amd Ta
€COpTAUATA TOU KUKAWHATOG TOU agpiou yugng Oev éxel utrooTei {nuid. Eav 1o
KUKAwpa Tou agpiou Woeng éxel utrooTei {nuId, aTmoQUYETE EAEUBEPEC QAOYES
Kl TINYES avAPAEENG Kal aepioTe KAAG TO BWWATIO OTTOU BPICKETAI N CUCKEUN.

OYAAZTE AYTEZ TIZ OAHTIEZ

KaravaAwon evépyeiag o€ Asitoupyia avapovig pe évdeign kardotaong: 0,7W
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NMEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (EIK. 1)

A Oupida eoPTWANG TUCTATIKWY Mivakag eAéyyou:
B Aoxeio 1 Koupmi attnong Bepuokpaaiag
C Moy\é¢ Trapoxng TTpoi6évTog 2 Evbeiteig Bepuokpaaiag
D O mapoxrg mpoidvTog 3 Slush (ypavita)
E Koyhiag 4 Spiked slush (aAkoohoUya ypavita)
F ZuMékTng vepou oupTTUKVWONG 5 lIce cream (Maywto)
G Xxapa yia doxeio guloyig aTayovwv 6 Frappé (ppamé)
H Aiokog gulhoyrig oTayévwy 7 Milkshake
| E¢arpioTig 8 Chilled juice (Kpuog xupog)
L MoxA6¢ kheidwparog/EekAcidwparog doxeiou 9 Koupti autokaBapiopol TnG CUGKEUNG
M Zwya NG OUOKEUAS 10 Koupi evepyomoinong / avayovrg / ame-
N Mivakag eAéyyou pe 086vn vepyotroinang
11 Koupmi evepyotroinong kaBuoTtépnong
évaping

12 Koupi peiwong Beppokpaciag

MPIN ANO TH XPHZH

NMPOZOXH: AKOMA KAl OTAN H ZYZKEYH AEN EINAI ZE AEITOYPTIA, ANOZYNAEZTE TO

PEYMATOAHMNTH AMO THN MPIZA TOY PEYMATOZ MNPIN TOMOGETHZETE 'H AQAIPEZETE

MEMONQMENA MEPH 'H MPIN MPOXQPHZETE ZTON KAGAPIZMO.
- MAUvete 6Aa Ta eCapTAuaTa pe CeaTd vepd kal oamolvi. ZETAUVETE Kal OTEYVWOTE TA KAAG TTPIV
amo 1 xpron. Ta egapmiuara TAEvovTal aTo TTAUVTHPIO TIATWY, aAG dev TTPETTEN va TTAEvovTal
o€ Beppaivopevo KUKAO OTeEYVWUATOG.

- KaBapioTe Tov mivaka AEyXOU, TO GWHA TG CUCKEUAS KAl TOV EEOTIOTI HE €va JOAAKO TTavi.
AQAOTE TA Va OTEYVWOOUV EVIEAWS TTPIV aTTO TN XPAON.

MPOXOXH: TomobeTAaTe TN OUCKEUR GTOV TTAYKO TOUAAYIOTOV 2 WPEG TIpIV aTrd Tn XpAon. Autd

EMITPETTEI GTO YUKTIKG VA TAKTOTTOINBET OTOV GUUTTUKVWTA Yia pia BEATIOTN Kol ao@alr Aciroupyia.

ZYNAPMOAOIHZH THZ ZYZKEYHZ

NMPOZOXH: AKOMA KAl OTAN H ZYZKEYH AEN EINAI ZE AEITOYPTIA, ANOZYNAEZTE TO

PEYMATOAHMNTH AMO THN MPIZA TOY PEYMATOZ MNPIN TOMOGETHZETE 'H AQAIPEZETE

MEMONQMENA MEPH 'H MPIN MPOXQPHZETE ZTON KAGAPIZMO.

ZHMANTIKO: Tomobeteite TTAVTA TN GUOKEUR O€ pia ETTITIEdN EMIQAVEIA yia va dIa0QAAITETE OTI 0

ouumwmg TTAPEXEN TNV KOAUTEPN aTTGS00N.

- EykaraomoTe Tov KoxAia (E) aupovtag 10 atov e€atiaTh (1), @povTifovtag va ¢Tdvel aTo Bébog
péxpl T @Advila (Eik. 2).

- TomoBethoTe Tov GUANEKTN GupTTukVWdTWY (F) KaTw oo Tov ¢aTpioTh (1), oUpovTdg Tov aToug
kar@AAnAoug 0dnyoug (Eik. 3).

- Me Tov poyAé diavouris (C) aTpappévo Tpog Ta Tavw, TomoBeTAaTe T0 doxeio (B) aupovTdg To e
10V KOXAia (E) 070 ecwTepIKS Tou. BePaiwBeite 0TI ExeTe EI0AYEI TNV PHTTPOCTIVI| EYKOTTH AVAPOPAS
070 80XEi0 aTOV KATAAANAO 08Ny 0TO CWHA TNG CUCKEUNG. ZUPETE TO BOXEIO PEXPI N TTHOW EYKO-
i va acgahioel otov Teipo kaTw amé Tov poxAd (L) (EIk. 4).
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- AcogahioTe 10 doxeio (B) otn BEan Tou TrEpIaTREPOVTAG TOV oXAG ac@aAiong (L) Tpog Ta kaTw
(Ek. 5).

- TomoBetaTe T oxdpa (G) aTo dioko auhhoyng ataydvwy (H) (Eik. 6). TomroBetiaTe T0 dioko
OUAOYAG aTayOVWY OTO PTTPOCTIVO HEPOS TNG CUTKEUNS, KATW atrd Tov Tivaka eAéyxou (Eik. 7).

OAHrIEZ XPHZHZ

MPOZOXH: Mpiv B¢aete o€ Acitoupyia Tn auakeun, BePaiwdeite ot ival TARPWS Guvappoloynuévn

kai 611 6Aa Ta e€apTApaTa eival owaTd acaligéva.

MPOZOXH: Mnv katefadete moté Tov HoxAd ameAeubEépwang (L) kara Tn Aeimoupyia.

- [Mpoetoiydate Ta UAIKG yia Tn guvtayn, avopi€te Ta Kal TTOATOTIOIACTE Ta OPOIGPOPPA KAl OTN

ouvéxela picre Ta aTo doxeio.

- 2UVOEQTE TO PEUMATOAATITN TNG OUCKEUNG aTnv Tpida Tou peluarog. H evdelkTikr Auxvia aTto
koupTri Aeitoupyiag (10) Ba avayel, utrodeikviovTag OTI N GUCKEUR £ival evepyoTroinuévn. Avoitre
N Bupida (A) Trou BpiokeTal aTo TTAVW PEPOG Tou KaTakiou (B) (EIK. 8).

- Pitre Ta ToAtommoinuéva uhika amé an Bupida eopTwaong (A) kai aTn GUVEXEIQ KAEITTE TV,
Inpeiwon: Amaiteital pia eAayiom moadmta 0,5 Aitpwv UAIKWv yia T Aerroupyia. H péyiomn
mroodtnra givai 1,6 Aitpa.

MPOZOXH: Pixvere udvo uypd UNikG. Mnv TrpoaBéteTe A0 ) OTEPEA UAIKG OTTWG TTAYWTO, UTTIOoKO-

T0, KOUUATAKIO GOKOAATAG 1) KOTEWUYUEVA @pouTa. Mnv TTpoaBétete (T UAIKAL.

- MarAoTe 10 KoupT Aciroupyiag (10) yia 3 deutepdAetra. OAa Ta KouuTma Acitoupyiag Ba Qwr-

oTolv.

- MamaoTe To KoupTTi TNG €MIBUPNTAS AcIToupyiag. To emAeyuévo KoupTri Ba pwTiaoTel aTaBEPd, evib Ta
GMa Ba offoouv. Mepipévere 3 deutepdhetta. H guakeur| Ba EKIvAaE! autdUaTa VO ASITOUpYEI.

- Ze k@B Asimoupyia avigToIxei Wia TpoeTmAeyuévn Bepuokpaaia yia pia 1daviky uer. QaTéoo, Katd
T Aeimoupyia, Wtmopeite va pubyicete T Bepuokpaaia Tatwvtag Ta kouptd avénang (1) yia va
TTiveTE TIAYWHEVA TTOTA 1) TA KOUUTTIAN PEiwang (12) yia TrTaywiéva TToTA IO TIMYTd, Kal o KU,
O evéeiteig Bepuokpaaiag (2) Ba wtiaTolv kai Ba avaoafrivouv 6a0 10 pOPNUA TTAYWVEI OTNV
mpokabopiapévn Bepuokpaaia. MOAIG To wuyuévo pdenua Tacel aTtnv embuunTr Bepuokpaaia,
n Auxvia Tou koupTmoU Asitoupyiag Ba ewtiaTei oTabepd Kal n Guokeun Ba ekTéuwel kai Tpia nxn-
TIKG OAATA. 2T GUVEXEID, N OUCKEUR Ba guveyiael va AiToupyei yia va diatnpael 10 Yuypévo
pdonua oag otnv 10avIKA Beppokpaaia Kal ETOIO yia Slavor.

- H mpoetoiyaaia Tou pogruatog pmopei va diapkéael amod 6 Aetrrd (Chilled juice) éwg 60 Aetrrd,
avéAoya pe To TPOYPAWNA, TA GUOTATIKE, TOV OYKO Kal TV ApxIKn Beppokpaaia.

Asiroupyia MposmiAgypévn Xpnon
O¢puokpacia
Chilled Juice (Maywpévog Xupog) 6°C Xupdg epouTwy, UnAitng
Milkshake -3°C Kpeuwdn popAuara kai ye péaon 1o

yéha. ZokohatoUyo yaAa, smoothies

Frappé -4°C Moy UPEUOTO TTOTO TTAPACKEUATUEVO
e d1agopa ouaTaTikd
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Ice cream (TTaywTo) -6°C Kpéua yaAaktog, TAAPES ydAa,
Cayapn kal apwpata

Spiked  slush  (aAkooAoUxa -7°C Motd ToU TEPIEXOUV  AAKOOA.
ypavita) Margarita, Cuba Libre....
Slush (ypavita) 2°C Soft drinks AvayukTik@ (KéAa,

TOTé XWpPIC aAKOON pe Aepovi
TTOPTOKAAI, K.ATL), Aepovada
* AuTh) n Aetoupyia aag emiTpETel va WOXETE YPAYOPA XUMOUS KOl AVAYUKTIKA.

- Kara 1 Aerroupyia, mratwvrag 1o kouutri (10) yia 3 deutepdAetrta, n cuokeun Ba €i0éABel o€
Aerroupyia avayovng (stand-by=). Auth n Aeitoupyia diapkei 180 deutepdAeTTTa, Katé Ta oTroia Ba
AEITOUpYET HGVO 0 KIVTAPAS Kal BX1 0 CUPTTIECTAG, JETA Ta OTToia N OUCKEUR Ba atrevepyotroinOei
autéparta. Matwvtag ava 1o kouuTri (10) n ouokeur| Ba 1eBei kai AN ae Aeitoupyia.

- 2T AeIToupyia avapovrg, TTATWVTAS ETTAVEIANUUEVO TO KOUUTT evepyotroinang kabuaTépnang
évapine (11) ummopeite va pubuiaete TNV wpa évaping TG Acimoupyiag. H wpa, Tou eugavileral
oTtnv 086vn, pmopei va Kupaivetar améd TouldyiaTov 1 wpa éwg 1o oAU 12 wpeg. Otav emeEABEI 0
xpdvog kabuaTépnang évaping, N auakeun Ba apxioel va AIToupyei.

- Evw n ouokeun Asiroupyei, TomoBethaTe éva @AIT{avi oTo dioko auhoyng aTayovwy, KATw aTo
v ot diavour|g (D), kai epiaTpéyTe Tov JoxAS (C) de€i6aTpOYa TTPOG TA KATW YIa VO SIAVEINETE
70 POPNUA. ZnkwaTe fava Tov PoxAd (C) yia va aTapatioete T dlavour Tou TTPoidvVTog.

Inpeiwon: Mnv amevepyoroieite Tnv emAeypévn Acitoupyia péxpr va diaveunOei 0AdkAnpo To KarTe-

Yuypévo pognua.

- 210 TéNOG KGBE AciToupyiag, n auakeur| Ba ekéwel Tpia NXNTIKA aruaTa, aAda Ba ouveyioel va
dlatnpei T xaunAn Bepuokpaaia Tou pogripatog. Eav n Bepuokpaaia auénBei, o auptieaThc Ba
1e0ei o€ Aeimoupyia yia va diampnael To Katewuyuévo pdenua atnv 1Idavikr Bepuokpaadia kal
£€1o1l0 yia SiaveunBei.

- MarAaTe 10 kKoupT (10) yIa va ATTEVEPYOTTOIATETE TN GUGKEUN.

MPOXOXH: AcitoupynaTe T GUOKEUN IO WEYIOTO DIACTNHA 12 wpwv.

MPOXOXH: Kabe popa Tou BETETE OE AciToupyia Tn GUGKEUN, TIPETTEI VO TIEPIJEVETE TOUAAYIOTOV

3 Aetrt@. Mnv evepyoTToIEiTe KOl OTAPATATE ETTAVEIANUUEVA TN GUCKEUN YIa VO ATTOQUYETE TNV TTPO-

kAnan {nuidag. KaBe gopd Trou aTapard o GUUTTIETAG, N Wwi¢n Ba rapatabei yia 3 Aemtd yia va Tov

TTPOCTATEVCE!.

MPOXOXH: H mapouaa guakeur eival E0TAIGUEVN e CUATNUA a0PAAEiag TTOU ammoTpETEl T nuIa

aTov KivnTipa Kai 1o gUaTnua Kivnong. Z¢ TEPITITwan UTIEpQOPTWANG, 0 KivnThpag Ba amevepyo-

TrolgiTal TpoowpIva. AQRAaTe T CUCKEUR va Kpuwael yia Trepiou 15 Aemtd. Befaiwbeite 611 dev

xete UTEPBED TN PEYIOTN XWwPENTIKOTNTA TOU BOXEIOU KaI PNV TTPOaBETETE TTAYO 1} OTEPEA GUATATIKG

OTwG QpoUTa, TTaywtd A KaTEWuyuéva @pouTa fi (eoTa oUaTaTIKA.
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ZYMBOYAEZ

- Oha ta mota mpémel va mepiExouv TouhdyiaTov 10% Caxapn, kara mpotiunon 13-15%. Tuxov
diaitnTIKG yAukavTikd dev gupBarouv aTnv amaitoUpevn TEPIEKTIKOTNTA o€ {aapn. Avarpégte
aTnV ETIKETA DIATPOPIKWY GTOIXEIWV TOU TTOTOU YIa va BePaiwbeite &I n TepiekTIKOTNTA OE {Ayapn
TANPOI TIG EAAYIOTEG ATTAITATEIG TTOU GUVIGTWVTAI TIOPAKATW:

500 ml guaTarikwv > TouAayiaTov 50 yp. {axapng (1davika 65 yp.)

1,5 L guaTatikwv > Touhdyiotov 150 yp. Caxapng (1davika 190 yp.)

- Orav xpnoiyomoieite T Acimoupyia Spiked Slush, n mepiekTikdTNTa 0 GAKOOA TIPETTEI va €ival
peratl 2,8% kai 15%. Ma va dnuIoupyrnoETe KATEWUYPEVA KOKTEIA, QVOTPECTE OTIC TTOPAKATW
odnyieg yia Ta oivomveupaTwdn Totd (BATKa, TekiAa K.ATT.) avad Guvoliko péyeBog auvTayng:

500 ml moto0 > péyiaTo 70 ml oIvoTTVEUUATWAWY TTOTWV

1 L moToU > péyiato 140 ml oIvoTTVEUATWOWY TTOTWY

1,5 L o100 > péyiato 210 ml oIvoTIvEUATWOWY TTOTWY

- TNa kaAUtepa amoteAéapara, Wugte Ta uypd f Ta TToAToTroInuéva UAIKG TTpIv Ta TTpooBEaeTe OTO
doxeio.

- o akoun o Taywpéva amoteAéaparTa, WUETe Ta TTOTAPIO TTPIV OEPRIPETE TO KATEWUYUEVO POPNHA.

AeiToupyia autokaBapIopoU TG GUCKEUNG
AtroouvappoAoynaTe Tn guakeur ae dAa ta eCapTAuaTa TG akoAoubwvtag ae avtiBen gopd Ta
BAuaTa guvappoAGyNoNG TTOU TTEPIYPAPOVTAI TIAPATIAVW.
- Ade1aaTe 6Ao TO UTIOAOITIO KATEWUYUEVO pOPNUa TTEPIOTPEPOVTAG Tov WoxAd (C) de§ioaTpoga
P0G T KATW KAl OTAPATACTE T AEITOUpPYia TIATWVTAG TO AVTIGTOIXO KOUWTTI.
- ZEKIVAOTE TN AEIToupyia autokaBapiouoU TTaTwvTag 1o KOUupTTi (9).
- lMpoabéaTe pétpia Ceatd vepd (unv utrepPaivete Toug 60°C) amd  Bupida (A) HEXPI TN YPOUMN
péyioTng TAfpwang Tou doxeiou (B) (1,6 Aitpa).
- Metd amo mepimou 3 Aetrtd, o KUkAog autokaBapiauou Ba oAokAnpwbei autduara. TomobethaTe
¢va oA otn axdpa kai adeidaTe OAo TO vePO.
- MarAoTe 10 koupTi (10) yia va ATIEVEQYOTTOIATETE TN GUOKEUNR.
Inpeiwon: Edv eival amapaitnto, emavaAdpete m Aciroupyia péxpl va amopAnbei TAfpwg To Kare-
Wuypévo pod@Nua aTrd Tn GUOKEUN.
Inpeiwon: Apol exTeAéaeTe Tov KUKAO auTokaBapiapol, TTAUVETE OAa Ta eEapTAuaTa OTO XEPI yia
va amo@uyeTe TNV TTPOKANGN {nUIGS OTo QIVipIoUa 1 OTO TTAUVTAPIO TTIATWY, OAAG Unv €mIAEEETE
TTPOYPAUATA e BEPUAIVOUEVO KUKAO GTEYVWHATOG.

KAGAPIZMOZ

NPOZOXH: MH BYOIZETE MOTE TO ZQMA THX ZYZKEYHZ, TO PEYMATOAHMNTH KAl TO
HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO H AAAA YTPA. XPHZIMOMOIHZTE ENA YTPO MANI TIA TON
KAGAPIZMO TOYZ.

MPOZOXH: MNa va mapareivere ™ didipkeia (WG TG TTAYWTOUNXAvIS oag, TTAUVETE dAa Ta e€apTh-
HaTa OTO XEPI VIO VO ATTOQUYETE TV TIPAKANGN {nIGg aTo QIvipigua fi aTo TTAUVTAPIO TIATWY, GAAG
N XPNOIHOTIOIEITE TIPOYPAUNA HE BEPUAIVOLEVO KUKAO OTEYVWHATOG.

AmroouvapuoAoynaTe T guakeur g€ dAa ta eapTAuaTa TG akoAoubwvtag ae avtiBen gopd Ta
BAuaTa oUVAPUOAGYNGNG TTOU TIEQIYPAPOVTAI TTAPATIAVW.
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- MAUvete 6Aa Ta eCapTAuaTa pe CeaTd vepd kal oamolvi. ZETTAUVETE Kal OTEYVWATE TA KAAG TTPIV
amo  xpenon. Ta eaptAuara eivar kKardAnAa yia TAuvTApio dTwy, aAAG dev TTPETIEN va TTAEVO-
vTal e Bepuaivopevo KUKAO OTEYVWHATOG.

- AQaipEaTe TOV CUANEKTN GUPTTUKVWHATWY Kal Tov digKo GUAAOYNG UYpWV OTT6 TN GUOKEUN Kal
adelaaTe Ta €av gival amapaitmTto.

- KaBapioTe Tov mivaka eAEyxou, TO GWA TNG CUCKEUAS KAl TOV ECOTMIOTI JE £va JOAAKO TTavi.
AQAaTE T0 va aTeEYVWOEl EVIEAWS TIPIV ammd T xpron.

- Eav eivar amrapaitnto, ummopeite va tpaphfete amaAd to eAatipio kaBapiguol atny ot diappong
vepPOU KATW aTTd TOV EEATHIOTY APKETEG POPES YIa var OTTOTPEWETE TO PPACIHO TNG OTIAS OlappPong.

ANAZHTHZH NMPOBAHMATQN

TO PO®HMA AEN EINAI TTATQMENO;

Eav n guvtayr oag dev £xel Taael gty emOuunT uen PeTd amod 60 AetrTd, aughaTte T pUBIoN
Beppokpaaiag kard eva emimedo. Mepiyévete 10-15 AeTrTd yia va eAEYEETE TNV UQRA TNG GUVTAYIG.

AEN MAPEXETAI TO POOHMA,;

Bepaiwbeite 611 n guokeun Acimoupyei. MNa pia TepIgadTEPO PEUTTA TTAPOXA, HEIWOTE TN PUBHION
Bepuokpaaiag. Ta Traywyéva ToTa TTou gival o e0KOAO va Ta yeuTeiTe, Ba TapéxovTal e KaAlTepn
PEUCTOTNTAL

ZOAAMATA MOY EMOANIZONTAI £THN OOONH:

EO > O pikpodiakdtTng dev eival KAeIoTdg, T0 doxeio dev eival awaTta guvapuoAoynuévo.

E1 > O aiobnipag Bepuokpaaiag givar avoiyrog.

E2 > O aigBnpag Bepuokpaaiag givar BpayuKUKAWHEVOS.

E3 > O xivnmpag atauard 5 @opég ae pia wpa. AQaipéaTe TUXOV UTTAOKOPIOHEVA QVTIKEIWEVO,
TIEQIEVETE 15 AETTTA, ETTAVEKKIVATTE TN MNXavh (€Gv 0 KOXAIaG eival PTTAOKAPIGUEVOG, O KIVNTAPAG
Ba aTapamoel va AeImoupyei). ZTn ouvéxela, 0 CUPTTIETTAG Ba aTauaTiael yia TOUAGYIoToV 3 AETITd.
---- > H woén eivar oAU xapnAi, auéhote T Bepuokpaaia kard éva eTrimedo.

ZYNTATEZ

FPANITA ME KOAA

1 Aitpo kpUag KoAag e Touhayiotov 10% Caxapn (6xi light i «Zeroy)

Pire Tnv K6Aa aTO do)EiO.

EmAéEre SLUSH (FPANITA). To mpdypauua Ba emmetepyaaTei Pxp! va emTeuxBei n mpokabopiaué-
vn/BEATIOTN Beppokpaaia yia TEAEIQ UQR.

MpooapudaTe T Bepuokpaaia eav eival amapaitTo.

M&AI To TTaywpévo pdenua eival EToIgo, N unxavh eKTTEUTIEN Tpia NNTIKG orpaTa. ZepPipeTe 1O
pognua.

ENAANNAKTIKEZ AYZEIZ avti yia KoAa: avagukTika Kai {axapouxa un aAkooAoUxa TroTa (Aepova-
0a, g6da, TQVICepEIN, KATT.).
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FPANITA TROPICAL

1,5 Aitpa Traywpévou xupoU @poUtwv e yeuan Tropical

Pire Tov xupo6 aTo doyeio.

EmiAégre SLUSH (TPANITA). To mpdypappa Ba emetepyaatei péxpr va emiteuxbei n mpokabopiaé-
vn/BEATIoTN Bepuokpaaia yia TEAEIT UQH.

Mpooapudate T Beppokpaaia edv eivar amrapaitnTo.

MOAIG 1O TTaywpévo poQNUa givar £TOINO, N UNXav EKTTEUTTEN Tpia NNTIKG ofpaTta. ZepPipeTe TO
poenua.

ENAANAKTIKEZ AYZEIZ: Omoloadrmmote Xupds @poUtwy, Aegovada Kal avayukTIKd: XUNOg priAou
ME TPIMPEVN KavEAD, XUUOG pTTavavag e okovn Kakdo.

KATEWYTMENO KOKTEIA ME BOTKA KAI XYMO AXAAAIOY

1,2 Aitpa TrTaywpévou xupoU axhadiol

150 ml BoTka

Z¢ €va PTToA, avaKOTEWTE Ta UAIKAL

Pigre 10 TMEPIEXOUEVO OTO BOXEIO.

EmiAégre SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

To pdypapua Ba emegepyaatei Péxpr va emteuxei n pokabopiapévn/BEATIOT Bepokpaaia yia
TEAEIO UOH.

Mpooapudate T Beppokpaaia edv eivar amrapaitnto.

MoAI To frozen cocktail eival €Toio, n pnxavn eKTéPTIEN TRia NXNTIKA arjuaTa. ZepBipeTe T0 TTOTO.
ENAANAKTIKEZ AYZEIZ: Xpnoiporroifiote KoAa kai poUui yia éva Cuba Libre, tekida kar xupd
TropTOKAAIOU Kal Adi yia pia Margarita i Bitter, a@pwdn oivo kai xupd mopTokaAioU yia éva kare-
Wuypévo Spritz.

2€ QUTEG TIG TIEPITITWOEIG, DWATE TIPOCOXN OTA PEYIOTA TTOGOGTA GAKOOA Kai eAGXIOTNG {axapng.
MpoaBéaTe Cayapn eav givar amapaitnto.

MArQTO BANIAIA

400 ml kpUo ArpES yaAa

200 ml kpUa QPECKIA KPEPA YAAQKTOG

95 yp. Gaxapn

1 @1aAidIo ekxUNigua BaviAiag

Z¢ €va PTToA, avOaKOTEWTE Ta UAIKAL

Pigre 10 TEPIEXOUEVO OTO BOXEIO.

EmAégre ICE CREAM (MATQTO).

To péypapua Ba emegepyaatei Péxpr va emteuyei n mpokabopiapévn/BEATIOT Beplokpaaia yia
TEAEIO UQH.

Mpooapudate T Beppokpaaia edv eivar amapaitnTo.

Orav 10 TAywTO6 €ival £TOINO, N NXAVA EKTTIEPTTEN TRIO NXNTIKA arjuaTa. ZepRipeTe TO TTOTA.
ENAANAKTIKEZ AYZEIZ: MpoaBéaTe kakdo ae akdvn A S1GQopa apwUATa GTO WEIYHAL.
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MIAKZEIK ME KAKAO KAl KAPAMEAA

600 ml kpuo TARpPES yaAa

300 ml kpUa @pEaKia Kpéua yAAAKTOG

20 yp. kakdo ae akdvn

1 @iaAidIo ekxUMopa Bavikiag

150 ml gipd kapapéAag (kavoviko fi ahaTiopévo)

Ze éva pmoh, avakaréyte Ta UAIKG.

Pire T0 TEpIEXOUEVO OTO DOYXEIO.

EmAéEre MILKSHAKE.

To mpoypappa Ba emegepyaaTei péxpr va emmeuxbei n Tpokabopiopévn/BEATIOTN Bepuokpaaia yia
TéAEIO UQN).

MpooapudaTe T Bepuokpaaia eav eival amapaitnro.

Otav 10 YIAKGEIK €ival ETOINO, N UNXAVH EKTTEUTTEN TRIO NXNTIKA GrjuaTa.

Fapvipete pe kpéua yaAakTog, topping kapapéAag Kai pepikoUs kdkkoug alatiol. ZepBipeTe To TTOTO.

OPAIE ME KAGE

400 ml kpUo TAAPES yaAa

200 ml kpUa QEETKIA KPEUA YAAQKTOG

200 ml kpUog alpog KaPES

150 yp. daxapn

Ze éva pmoh, avakaréyte Ta UAIKG.

Pitre T0 TIepIEXOUEVO GTO DOYEIO.

EmAécre FRAPPE'.

To mpoypappa Ba emegepyaatei péxpr va emteuxbei n Tpokabopiopévn/BEATIOTN Bepuokpaaia yia
TéAEIO UQN).

MpooapudaTe T Bepuokpaaia v eival amapaitnTo.

Otav 10 YIAKGEIK €ival ETOINO, N UNXAVR EKTTEUTTEN TRIO NXNTIKA GrjuaTa.

Fapvipete pe KpéPa yahakTog kai topping gokoAarag i kavéAag. ZepPipete 10 pdonua.
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHMA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbI HEOBXOAMMO NMPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX0AMMO BbINOMHATL CriedyoLe Mepbl
NPEAOCTOPOXHOCTY:

1. Ybegutecb B TOM, 4TO HanpshkeHue npubopa coBMagaeT C HarnpskeHuem
Baluen aneKkTpuyeckoin ceTu.

2. He ocraBnsinTe 6€3 npucMOTPa BKIOYEHHDIA B 3NEKTPUYECKYHO CETb NpUOOp;
OTKItOYaiTe ero nocre Kaxaoro UCromnb30BaHus.

3. He craBbTe npubop BOMM3M UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UK HA UX NMOBEPXHOCTM.

4. Tpw akcnnyaTayum ctaBUTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTaNbHBIE W YCTONYMBbIE
NOBEPXHOCTM.

5. He ocraenaiTte npubop nog BO3OENCTBMEM aTMOCEPHbIX SABMEHUI (BoXAas,
COMHUa 1 T.4.).

6. OneKkTpu4eckuit NPOBOA HE JOIMKEH KAacaTbCs ropsunX NOBEPXHOCTEN.

7. YCTPOMCTBO MOXET MCMONb30BaThC A€TbMU B BO3pacTe He mragwe 8 net
W ULaMu ¢ OrpaHUYEHHBIMA (PUSMYECKUMU , CEHCOPHBIMW WM YMCTBEHHbI-
MW BO3MOXHOCTSMU UMM HE WMEILLMMM [OCTaTOYHOMO OMbiTa UMK 3HaHWN
obpalleHus ¢ npubopom TOMbKO Mog HabnaeHMeM OTBETCTBEHHOrO nuua
WNK Nocne ero MHCTpykTaxa. [letn He JOMKHbI urpathb ¢ npubopom. YucTka u
TEeX06CNyXMBaHWE MOTYT OCYLLECTBAATLCA AETbMMW TOMBKO MOA AOKHBIM NpK-
CMOTPOM.

8. Heobxoaumo cneautb 3a A€TbMM W He paspeLuatb UM Urpatb C 3TUM NpubopoM.

9. HWKOTJA HE MOTPY>XAUTE KOPMYC MPUBOPA, BUINKY WK LIHYP
B BOOY WK OPYIME XWUOKOCTW. UCMONB3YWUTE ANNA UX OYNCTKM
BNAXHYHO TKAHb.

10. DAXE ECIU NPWUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBXOOMMO OTCOEOVHUTH
BUNKY MPOBOOA OT OJNEKTPUYECKOW PO3ETKW, MPEXOE YEM
COBWPATb WNA PASBEUPATL EIO AETAIIU U MPUCTYMNATbL K YACTKE.

11. Heobxoammo TLlaTenbHO BbICYLUMTbL PYKM, MPEXAE YEM HaXUMaTb W PErynmpo-
BaTb KHOMKX npubopa M [oTparmBaThCsA 4O BUIKW MPOBOAA W 3NEKTPUYECKMX
fetanen.

12. MNepen ncnonb3oBaHnem npubopa ybeauTecs, YTO OH NOMHOCTbLIO COBpaH.

13. He Bkriovaiite npubop nycTbiMm.

14. HWKOT'OA HE NMPUKACAUTECH K BVKYLMMCS YACTAM.

15. He pobaensite B npnbop 3amMOpOXEHHbIE (PYKTbI, 3aMOPOXEHHbIE OBOLLW UMK

-87-



16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

28.

nep.
He nobasnsiite B npubop ropsume MHrpeaneHTsI.

He 3anonHante koHTenHep Bbiwe otmeTkn MAX FILL.

Hukorga He octasnsnte npubop 6e3 npucMoTpa BO BpEMS MCMONb30BAHMS.
Mepen ucnonb3oBaHneM ybeauTecs, 4To BCe NpeaMeTbl yaarneHsl U3 KOHTen-
HepoB. HecobriogeHne aTtoro TpeboBaHUS MOXET NMPUBECTU K MONIOMKE KOH-
TEHEepOB, YTO NMOTEHLMANbHO MOXET CTaTb MPUYMHON TPaBM U NOBPEXAEHUS
npubopa.

He nepeHocute npubop 3a pyuky. Bosbmute npubop ¢ 0b6emx CTOPOH, nog
MOTOPHbIM G10KOM.

He obpabatbiBaiTe TBepable, paccbinyatble WHIPeaUEHTbl UK nea. [aHHbIn
Npnbop He npeaHasHayeH Ans 0bpaboTky pacChiNHbIX 3aMOPOXEHHbLIX PYK-
TOB, TBEPAbIX BIOKOB NbAa Unn KyBukoB nbaa.

Bcerga gepxute npubop B BEPTUKANBLHOM MOMOXKEHNN.

MMocne pacnakoBku ycTaHoBUTE NpUOOP B BEPTUKAIbHOE NONOXEHUE HE MeHee
YeM Ha 2 Yaca nepej 1cnosb3oBaHNeM. JTO HYXHO Ans 0CefjaHus xnagareHTa
B CUCTEME KOHAMLMOHMPOBaHMS BO3ayxa W obecrneyeHns ontumansHoin pabo-
Tbl Npubopa.

MMpu ncnonb3oBaHum npubopa ybeautech, 4To HOKOBbLIE 1 3a4HAS CTEHKM HAX0-
[ATCA Ha paccTosHUM He MeHee 10 CaHTUMETPOB OT CTEH.

Mpn OTCOEAMHEHUM OT SNEKTPUYECKON Po3eTkn BpaTbCs pykamu Henocpep-
CTBEHHO 3a LuTencernb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA AN TOro, YToOb! BbiTa-
LKTb ero.

He ucnonb3yiTe npubop B Criyyae, ecnm anekTpu4eckuin NpoBog Unu Bumka
MOBPeXaeHbl, Unu xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyvae obpatutech B
Brwkanwmn CneumannanpoBaHHbiin CepaucHbIi LIEHTP.

Ecnn anekTpuyeckuin NpoBOA MOBPEXAEH, OH AOMKEH OblTb 3aMEHEH
Mpownssogutenem unu ero CepBrcHbIM LIeHTPOM, Unu xe apyruM nnuuom, ume-
IOLLIMM JOIDKHYIO KBanudukauuio, Bo n3bexaHue moboro Tuna pucka.

Mpnbop npefHasHaveH Ans GbITOBOrO UCMOMb30BaHNA JOMa U B ApYrux aHa-
NOTMYHBIX YCIOBUAX:

- KyXHS 4711 COTPYZHWKOB MarasunHoB, 0CMCOB W Apyrix paboumx cpeg;

- ANS MCNOMb30BaHUSA FOCTAMM FOCTUHWL, MOTENEN W ApYruX BUAOB FOCTUHMY-
HbIX CTPYKTYP;

- MWHK-rocTMHMUbI TUna bed and breakfast;

- KEUTEPUHT 1 aHaNOornYHble BUAbI AEATENBHOCTY 63 PO3HUYHOW TOProBMN.
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29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

BHOCMMblE M3MeHeHNs B MpUbop, ecriv OHU YETKO He ykasaHbl NPOuU3BOAMTE-
nem, MOryT npuBecTu K notepe 6e3onacHOCTU U rapaHTUM ero akchyarawumn
CO CTOPOHbI NOTpeduTens.

B cnyyae ecnv Bbl pelumnn BeibpocuTb 3TOT Npubop, pekomMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKUA NPOBOA A1 HEBO3MOXHOCTW €ro JanbHEeMLIero Mcnosb30-
BaHus. PekomenayeTcs Takke 06e3BpeaunTb Te YacTu npubopa, KoTopble MOryT
NpeLcTaBnsATb ONAaCHOCTb, B CIy4ae UX UCMOMb30BaHWS AeTbMU AN CBOVX Urp.
CocTaBHble YacTh YNakoBKW He AOMKHbI OCTaBNATLCA B MeCTax, AOCTYMHbIX
ONS JeTei, Tak Kak OHU MOTYT NPeaCcTaBnsaTh UCTOYHUK ONAaCHOCTH.

Hwukorga He cTaBbTe B Npubop B3pbIBYATLIE BELLECTBA, TAKME Kak aspo3onu, C
rOPHOYMM MPONESNNIEHTOM.

Ybeantech, YTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha BHELIHEN CTOpPOHE npubopa
WNK B MHTErPUPOBAHHON CTPYKTYpe CBOBOAHBI OT MOCTOPOHHUX NPEaMETOB.
He ncnonb3synte mexaHuyeckue unu apyrue YCTponcTea, He ykadaHHble Npouns-
BOAMTENEM, NS YCKOPEHUs npoLiecca pasMopaxmnBaHus.

He noBpeaunTe KOHTYP LMPKYNALMN XnagareHTa.

He ucnonbayiiTe anekTponpubopbl BHYTPU MULLEBBLIX KOHTEAHEPOB, 3a UCKITHO-
YEeHUEM CryyaeB, PeKOMEHO0BAHHbIX MPOU3BOAUTENEM.

BHumaHue: OnacHocmb 80320paHusi. XnafareHTHbIN KOHTYp npubopa
copepxut n3obytaH (R600a) — NpupOAHbINA ra3 C BbICOKOW CTEMEHbI0 3KOIO-
MMYHOCTMW, HO MPK 3TOM ferkoBocnnameHsoLwmncs. Mpu TpaHCNopTUPOBKE M
ycTaHoBke npubopa cnegute 3a Tem, YTOObI HW OAWH U3 KOMMNOHEHTOB XOMO-
AMNBHOTO KOHTYpa He Obin NOBpeXaeH. B cnyyae noBpexaeHnst XonoansHoro
KOHTypa u3beramte OTKPLITOrO OTHS W UCTOYHMKOB BO3TOPaHWS U TLUATENbHO
NpOBETpUBaNTE NOMeLLEHE, rae HaxoauTes npubop.

COXPAHMTb MHCTPYKLIMIO

MoTpebnsiemas MOWHOCTL B peXuMme OXUAAHMA C OTOOpakeHneM coctosaHus: 0,7 Bt
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OMNMUCAHME NPUBOPA (PUC. 1)

A [leepua 3arpysku UHrpeameHToB Manenb ynpaeneHus:
B KoHtenHep 1 KHomka noBbileHust TemnepaTypbi
C  Pobiyar gosvpoBaHus npogykTa 2 VHgukaTopbl TEMNepaTtypbl
D OrteepcTue onis nogaum npoaykTa 3 Cnaw (rpanuta)
E LHek 4 AnKoronbHbIi cnaiw (ankoronbHas rpaHuTa)
F KoHgeHcatoc6opHuK 5  MopoxeHoe
G Pewertka nogaoHa ans cbopa kanenb 6 ®panne
H TMopnoH ans cbopa kanenb 7 MonouHbIi KOKTENb
| Wcnaputens 8  OxnaxaeHHbIN CoK
L Poar Hnokuposku/pa3bnokupoBkn 9 KHOmka camoOuMCTKM
KOHTeHepa 10 KHonka BkntoueHus/pexuma oxuaaHns/
M Kopnyc npubopa BbIKITIOYEHNS
N [Manens ynpaeneHus ¢ gucnneem 11 KHorka OTNoXeHHOro anycka

12 KHomka cHwxeHust Temneparypbi

NMEPEQ UCNOJIb3OBAHMEM

BHUMAHME: [AXE TOrOA, KOrJA YCTPOMUCTBO HE WCMOML3YETCA, OTKMOYANTE

EFO OT ANEKTPUYECKOW PO3ETKW W JAWUTE EMY OCTbITb MEPEQ YCTAHOBKOW WIK

YOANEHWEM KOMIMOHEHTOB OJ14 X OUNCTKW.

- BbImoiiTe Bce KOMMOHEHTBI Fropsiyei MbiNbHOM BOZOM. TiiaTenbHO NPOMOTE U BbICYLUUTE NpUbop
nepeg 1Ccnonb30BaHNeM. KOMMOHEHTbI MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLHE, HO HE PEKOMEH-
BYETCS UX MbITb B PEXMME CYLLKM C NOLOrPEBOM.

- Ounctute NaHenb ynpaeneHus, kopnyc npubopa 1 ucnaputens MArkol TkaHbto. [ante nomHo-
CTbH0 BbICOXHYTb Mepez MCMoNb30BaHUeM.

BHUMAHME: MocTaBbTe NpubOp Ha CTONELWHNLY Kak MUHMMYM 3a 2 Yaca 40 MCMOoNb30BaHNs. ITo

MO3BOMMT XragareHTy 0CECTb B KOHAEHCATOPE AM1S ONTUManbHOM 1 6esonacHon paboTbl.

CBOPKA NMPUBOPA

BHUMAHME: [AXE TOrOA, KOrJA YCTPOMUCTBO HE WCMOML3YETCA, OTKMOYANTE

EFO OT ANEKTPUYECKOW PO3ETKW W JAWTE EMY OCTbITb MEPEQ YCTAHOBKOW WIK

YOANEHWEM KOMIMOHEHTOB AJ14 X OUNCTKW.

BAXHO: Bcerga ycraHaBnuBaiiTe npubop Ha poBHYK MOBEPXHOCTb, YTOOLI 0BecneunTb Haumyy-

LUy}0 MPOU3BOAUTENBHOCTL KOMMPECCopa.

- YctaHoBuTe WHek (E), Hapes ero Ha ucnaputens (I) 1 y6eamBLUMCh, YTO OH BOCTUTAET HUKHEN
npoknagku (puc. 2).

- BcrasbTe koHaeHcaTocbopHuk (F) nog ucnaputens (1), BCTaBKB €ro B COOTBETCTBYIOLLME Hanpas-
nsowme (puc. 3).

- YctaHoBuTe pblyar Jo3upoBaHus (C) B NonoxeHne BBEpX, BCTaBbTe KOHTEHep (B), CABWHYB ero
BMECTE CO LWHEKOM (E) BHyTpb; ybeauTech, 4To nepeaHss HanpaenstoLas BbleMKa Ha KOHTENHe-
pe BCTaBIEHa B COOTBETCTBYHOLLYIO HANPaBNSOLLYIO Ha kopnyce npnbopa. CoBUHBTE KOHTENHED
[0 Tex nop, Noka 3a4Hss BbleMKa He 3adpuKkeupyeTcs Ha WTudTe nog peivarom (L) (puc. 4).

- 3admkcupyiiTe koHTelHep (B), NoBepHYB dukcupytoLmin pbivar (L) BHU3 (puc. 5).
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- MomecTuTe pewetky (G) Ha nognoH ans cbopa kanensb (H) (puc. 6). BetabTe nognoH ans coopa
kanenb B NepeaHiok YacTb npubopa, Nog naHenb ynpaeneHus (puc. 7).

UHCTPYKLUMA NO SKCNNYATALIUU

BHWUMAHME: Mepeg 3anyckom npubopa ybeamTech, 4To OH NOSTHOCTBED COBPaH 1 BCE KOMMOHEHTDI

HaZEeXHO 3ahUKCMPOBaHbI.

BHUMAHME: Hukorga He onyckaiTe pblyar pasbnokuposkm (L) Bo Bpems paboTbl.

- [ogroToBbTE MHIPEAMEHTHI AN peLenTa, PaBHOMEPHO NepemeLLanTe ux, a 3aTeM BblnenTe B
KOHTEHep.

- Mopxntounte Nprbop K poO3ETKe; 3aropuTCs MHAMKATOP Ha kKHomnke nuTanus (10), ykasbiBatoLmin Ha
TO, UTO Mpnbop BKMtoueH. OTkponTe ABepLy (A), pacnonoXeHHyt B BEPXHEN YacTy Kpbilki (B)
(puc. 8).

- Bbineiite cMellaHHble MHTPeaMeHTbI Yepes 3arpy30uHyto ABeply (A), a 3aTeM 3akponTe ee.

Mpumeyanue: [insg pabotsl Tpebyetcs MuHumym 0,5 NUTpa MHrpeaUeHTOB; Makcumym — 1,6 nuTpa.

BHUMAHME: Jo6aBnsiTe TONbKO Xuakme MHrpeaneHTsl. He nobaensiiTe neg unv Teepable MHIpe-

BVEHTBI, TaKie Kak MOPOXeEHOoe, NeYeHbe, LIOKoNagHas KPOLLKa Ui 3amMopoXeHHble dpykTbl. He

pobaBnaANTe ropsune NHrpeaueHTbl.

- Haxmute kHonky nutanms (10) Ha 3 cekyHabI; 3aropsTcs BCe KHOMKM GOyHKUMIA.

- Haxmute KHOMKY HyHOW (yHKLMW; BbIBpaHHas KHomMka BydeT ropeTb MOCTOSHHO, & OCTanbHble
noracHyT. [MogoxauTe 3 cekyHAabl; Npubop aBTOMATUYECKM HAYHET paboTy.

- [Ins kaxgomn yHKLMW yCTaHOBNEHA 3aAaHHas TeMnepatypa A1 QOCTKEHNS UaearnbHOM KOHCK-

cteHumn. OpHako Bo Bpemst paboTbl MOXHO PErynmpoBaTb TeMnepaTypy, Haxumas KHOMKKM yBe-
nudenmns (1) ans NPUroTOBNEHNS HAMUTKOB CO JTHAOM MMM KHOMKM yMeHblueHns (12) ansa Gonee
TYCTBIX W XOMNOLHbIX HAMUTKOB CO NTbAOM.
WHomkaTopel Temnepatypbl (2) ByayT 3aropaTtbCs M MUraTb, MOKa HAMWTOK 3aMep3aeT gO 3adak-
HOW TemnepaTypbl. Kak TONbKO 3aMOPOXEHHbIN HAnUTOK AOCTUTHET Xenaemoit TemnepaTypbl,
VHAMKATOP KHOMKWM (DyHKLMM 3aroputcs MOCTOSHHO, W Npubop M3gacT Tpu 3BYKOBbIX CUrHana.
Mocne atoro npubop npogomkuT paboTy, Nognepx1Bas uoeanbHylo TemnepaTypy 3amMmOpOXKeH-
HOro HanuTKa, rOTOBOTO K MOAave.

- Bpems npuroToBneHms MOXeT COCTaBNATb OT 6 MUHYT (OXNAXAEHHbIA COK) A0 60 MUHYT B 3aBu-
CUMOCTY OT NPOrpammbl, MHIPEANEHTOB, 06beMa 1 HayanbHON TEMNEpaTyphbl.

PyHKUYUS Temnepamypa lMpumeHeHue
no ymMon4aHur
OxnaxgeHHblin cok * 6°C OpyKTOBLINA COK, AOMOYHbIN CUAP
MonouHbIA KOKTeNnb -3°C MorouHble W CRIMBOYHbBIE HAMUTKM.
LLlokonagHoe MONOKO, CMY3K
®panne -4°C [YyCTOW HanUTOK W3 pPasfinyHbIX
WHIpeaueHToB
MopoxeHoe -6°C CruBkw, LenbHOE MOMOKO, caxap u
apomaTn3aTopbl
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AnKOronbHbIM cnaw -7°C Hanutku, cogepxalyne ankoronb.
(ankoronbHas rpaHuTa) Maprapura, Kyba Jln6pe...

Cnaw (rpaHuTa) 2°C besankoronbHble Hanutku (Kona,
NUMOHHBIN UM anenbCUHOBLIN
cnaw u T. 4.), nuMoHag

* 3Ta (hyHKLMs N03BONSET ObICTPO OXNaaUTh COKN 1 6e3anKoronbHble HanMUTKM.

- Bo Bpewmsi pabotbl npubopa Haxatue kHomkn (10) B TeyeHue 3 cekyHa nepeBoguT npubop B
PEXUM OXKMAAHWUS; 3TOT pexmum Anntcs 180 cekyHz, B TeYeHWe koTopbix OyaeT paboTath TOMbKO
MOTOP, HO HE KOMMPeccop, Nocrne 4ero Npubop aBTOMAaTMYECKM BbIKMoUMTCS. [OBTOPHOE Haxa-
e kHonky (10) nepesanyctut npubop.

- B pexwnme 0xnaaHns MHOTOKpaTHOE HaXaTue KHOMKW OTOXEHHOro 3anycka (11) no3sonseT ycra-
HOBWTb BPEMsI 3anycka; Bpemsi, 0TobpaxaeMoe Ha Aucniee, MOXET BapbupoBaThbcs OT 1 yaca 4o
12 yacos. Mo UcTeYEHNM BpEMEHM OTIIOKEHHOTO 3anycka npubop HayHeT paboTy.

- Bxkrtoune npubop, nocTaBbTe YalLKy Ha NOAAOH ANs Kanemb Nog OTBEPCTUE ANs NoAaqN HanuTka
(D) 1 noBepHuTe pbivar (C) no 4acoBo CTpernke BHK3, 4TOObI MogaTh HanMTOK. MogHUMKUTE pbiyar
(C) elwe pas, 4ToObI OCTAHOBMTL NOZAYY HaMKTKA.

MpumMeyaHue: He oTKMIOYaNTE DYHKLMKO YCTAHOBKW BPEMEHH, NOKa He BydeT nofaH Becb 3aMopo-

XEHHBIA HaNUTOK.

- Mo OKOHYaHUM KAXJ0r0 LKna npubop 13aacT Tpu 3BYKOBbIX CUrHaNa, HO MPOZOITKUT NOLAEpXMBaTL
HM3KYI0 TeMMepaTypy HanuTka; eCriv TEMNEepaTypa NOBLICUTCS, KOMNPECCOP Nepe3anycTuTcs, YTobbl
MOLAEPXMBATb 3aMOPOKEHHBIA HAMUTOK MU eanbHOM TeMnepaType 1 NOLTOTOBUTL €0 K Nogave.

- HaxwmuTe kHonky (10) n BbikntouMTe NpUGOP.

BHUMAHWE: Skcnnyatupyiite npubop He 6onee 12 yacos nogpsg.

BHUMAHME: Mpwn kaxgom BkMtoveHun npubopa HeoOX0AMMO BbbkAaTb HE MeHee 3 MMHyT. He

BKIIOYANTE 1 He BbIKMOYalTe Nprbop MHOTOKpaTHO, YToObI M3BexaTh ero MOBPEXAEHUS; MPU Kax-

[0 0CTaHoBKe komnpeccop OyAeT NpUHYAMTENBHO OXNaxaaTb Nprbop B TeUeHUe 3 MUHYT A4S ero

3aLNTHI.

BHUMAHWE: 31oT npubop ocHalleH cucTemoin 6e3onacHocTy, NpeaoTepallatoLlen NoBpexaeHie

MOTOpa 1 NMPUBOLHOW CUCTEMbI; B Cly4ae Neperpysku MOTOp BPEMEHHO OTKMuMTCs. [aiite npu-

Bopy oCTbITb B TEYEHWE NpnbnM3nTensHo 15 MUHYT. YbeauTech, 4To MakcumarbHas BMECTMMOCTb

€MKOCTM He MpeBbilleHa, W He fobaBnsiTe ned Unu TBepAble WHIPEOMEHTbI, Takue Kak (pyKTbl,

MOPOXEHOE, 3aMOPOXEHHbIE (DPYKTHI UIN TOPSIYNE VHIPEOUEHTI.

PEKOMEHQALMU

- Bce HanuTkn gomxHbl copepxaTtb He MmeHee 10% caxapa, npegnoututensHo 13-15%. Mpu
pacyeTe HeoOXOQMMOrO COAEPXaHUs caxapa MULLEBble MOACMACTUTENM He yuuTbiBatoTCA. CM.
STUKETKY C MH(hOpMaLMeN O MMLLEBON LEHHOCTW HAaNWTKa ANs ONpeaeneHns CoaepXaHus caxapa,
PEKOMEHZYEMOTO MUHUMAIbHBIMU TPeOOBaHUAMM, YKA3aHHBIMU HIXKE:

500 M1 MHrpeameHToB > MuHUMYM 50 r caxapa (B ugeane 65)

1,5 n uHrpegmeHToB > MuHumym 150 r caxapa (B ugeane 190 1)

- Tpu ncnonb3oBaHUM YHKLMKM «ANKOTONBHBIA CMy3U» COAEPXKaHWe ankorons AOMMKHO ObiTb OT
2,8% po 15%. [insi NpuUroToBNEHUS 3aMOPOXKEHHbBIX KOKTEMNeEd CrieaynTe NpuBEAEHHBIM HUXKe
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PEKOMEHAALMAM N0 COLEePXaHN0 KPENKMX CNMPTHBIX HAaNWTKOB (BOAKA, TEKWMA U T. A.) Ha 0BLwuii
obbem peuenra:

500 mn HanuTka > Makcumym 70 MIT KPEMKWX CIMPTHBIX HANUTKOB

1 11 HanuTka > Makcumym 140 Mn Kpenkux CIMPTHBIX HaNUTKOB

1,5 N HanuTka > Makcumym 210 MIT KPEMKMX CMIMPTHBIX HANUTKOB

- [Inst BOCTWXKEHNS! HAUMYYLLIMX PE3yNbTaToOB OXMaauTe XWUAKOCTU UM UHIPEANEHTbI Nepe fobas-
NEHNEM WX B EMKOCT.

- [ina ewe 6onee neasHoro pesynbTata oxnaauTte 6okansl nepeq nogayen HanuTka.

DyYHKLMA CaMOOYMCTKM

Pa3bepute npubop Ha BCE KOMMOHEHTHI, BbIMOMHWB AEACTBUS B 0OpaTHOM MOPSAKE OMMCaHHBIM

BbILLE 3Tanam cOopKu.

- [loneiTe OCTaBLUNNCA 3aMOPOXEHHBIA HAMKUTOK, NOBEPHYB pbivar (C) No YacoBoi CTPeske BHU3,
1 OCTaHOBUTE (DYHKLMIO, HaXaB COOTBETCTBYIOLLYHO KHOMKY.

- 3anycTute (yHKLMIO CaMOOUMCTKM, HaXaB KHOMKY (9).

- [lobaBbTe Boay cpepHeii Temnepatypsl (He Bbiwe 60°C) yepes oteepcTue (A) 4O MAKCMMAIbHOM
OTMETKW 3anosnHeHust emkocTu (B) (1,6 nupa).

- [pumepHO Yepe3 3 MUHYTbI LMK CAMOOYUCTKM 3aBEPLUNTCS aBTOMaTh4Yecku. MocTaBbTe MUCKY
Ha peLLeTKy W BbinenTe BCHO BOY.

- Haxmute kHonky (10) u BbikntounTe npubop.

MpumMeyaHue: npu HeO0bX0OUMOCTY NOBTOPUTE OMepaLyio A0 NOSHOTO YAANEHNS 3aMOPOXEHHOTO

HanuTka 13 npubopa.

MpvmMeyaHue: nocne 3aBepLUEHNS LMKITa CAMOOYMCTKM BbIMOWTE BCE KOMMOHEHTbI BPYYHYHO, YTOObI

He MOBPEANUTb MOKPbITWE, UNM B MOCYAOMOEYHON MaLUWHE, HO He WUCMOMb3ys MporpaMMbl C MOAO-

TPEBOM W CYLLKOM.

yxon

BHUMAHME: H/KOIIA HE MOTPY)KAUTE KOPMYC MPUBOPA, BUTKY WNK LIHYP B BOMY

UN OPYTVIE XWOKOCTW. UCMONBb3YUTE ANA X OYNCTKM BIAXHYHO TKAHb.

BHUMAHME: Yto6bl npoa/nTb Cpok CryxObl MOPOXEHWLbI, MOWTE BCE KOMMOHEHTbI BPYYHYH,

4TOObl HE MOBPEANTb MOKPLITUE, UM B MOCYOOMOEYHOW MalLMHE, HO HEe UCMOMb3yst MPOrpaMMbl C

NoZOrPEBOM W CYLLKOW.

Pa3bepute npubop Ha BCe KOMMOHEHTbI, BbIMOMHUB LENCTBMS B 0BPaTHOM MOpsLKe OnMMCaHHbIM

BbILLE 3Tanam cOopKu.

- BbImoifiTe BCe KOMMOHEHTbI TOpSIYEN MbIbHOM BOZAON. TLLATENbHO MPOMOITE 1 BbICYLUUTE Mprbop
nepez MCnonb3oBaHneM. KOMMOHEHTbI MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE, HO HE PEKOMEH-
BYeTCs MX MbITb B PEX/ME CYLLKM C NOLOrPEBOM.

- CHumMunTe KOHAeEHcaToCOOopHUK M MoaaoH Ans cbopa kamenb ¢ npubopa u npu HeobxoanMocTH
OMOPOXHMTE MX.

- QOuuctuTe naHenb ynpaeneHws, kopnyc npubopa u ucnaputenb MArkoi TkaHbto. [lanTte nomHo-
CTbH0 BbICOXHYTb NMepes UCMoNb30BaHNEM.

- [pun HeoOXOAMMOCTI MOXKHO HECKOSBKO Pa3 OCTOPOXKHO MOTSHYTb 3a MPYXWHY B OTBEPCTUW ANSs
CnvBa BOAb! MO 1cnapuTeneM, YTobbl NPeaoTBPaTUTL 3aCOPEHNE OTBEPCTHS.
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YCTPAHEHUE HEUCINPABHOCTEMN

HAMUTOK HE 3AMOPAXXWUBAETCA?

Ecnu HanuTok He [OCTUr XenaeMol KOHCUCTEeHLMKM Yepe3 60 MUHYT, yBenuubTe TeMnepatypy Ha
onvH yposeHb. Mopoxaute 10-15 MUHYT, YTOBLI NPOBEPUTL KOHCUCTEHLMIO.

HET NOOAYN HAMUTKA?
Y6enutecs, 4to npubop pabotaet. [ins 6onee UHTEHCMBHOTO BbIXOAA HAMUTKA YMEHbLUMTE Temre-
paTypy. XonoaHble HanuTku, KOTOpbIe ferye MiuTb, ByayT BLIXOAUTL UHTEHCUBHEE.

OLUVBKW HA OWCINEE:

EO0 > MukponepekrnioyaTtenb He 3aMKHYT, KOHTEHep coOpaH HenpaBuITbHO.

E1 > TemnepatypHblit AaT4YMK PA3OMKHYT.

E2 > TemnepatypHblit AaTumK 3aKOPOYEH.

E3 > Motop ocraHaBnuBaetcs 5 pa3 B yac; yaanute Bce 3acTpsBLluMe npeameTbl, nogoxante 15
MWHYT 1 nepe3anycTuTe npubop (ecru WHek 3abnokmpoBaH, MOTOpP nepecTaHeT paboTatk). MNocne
3TOr0 KOMMPECCOP OCTAHOBUTCS Kak MAHUMYM Ha 3 MUHYTbI.

---- > TeMmnepaTtypa oxnaxaeHus CIULLIKOM H3Kas, yBENUYbTE ee Ha OAMH YPOBEHD.

PELENTHLI

KONA-CInAL

1 11 xonogHon Konbl ¢ cogepxannem caxapa He MeHee 10% (He nanT unu «Zeroy)

Haneiite Kony B eMKOCTb.

Buibepute SLUSH (CIALL). Mporpamma Byaet pabotath 40 AOCTUKEHUS 3aAaHHO/ONTUMANBHON
Temneparypbl ANs NONy4YeHUs UaeanbHON KOHCUCTEHLIUK.

Mpn HeoOXOAMMOCTH OTPETYNNPYITE TEMMEpATYpPy.

Kak Tonbko 3aMOpOXeHHbI HanuToK ByaeT roTos, Npubop 13KacT Tpu 3ByKOBbIX curHana. Mopaiite
HanuTOK.

OPYTVE BAPWUAHTBI : 6e3ankoronbHble HanuTkW U cragkme 6e3ankoronbHble HanuTKK (MMMoHag,
ras3upoBka, UMBMpHbIA 3Mb 1 T. 4.).

FPAHUTA «TPOMUKAT»

1,5 N oxnaxaeHHOro YpyKTOBOrO COKa C TPOMMYECKAM BKYCOM

HaneiiTe cok B eMKOCTb.

Buibepute SLUSH. Mporpamma 6yaeT pabotath 40 [OCTUXEHUS 3a4aHHON/ONTManbHON TemMnepa-
TYpbl 4119 NONYYeHUs aeanbHON KOHCUCTEHLMN.

Mpn HeoOXOAMMOCTH OTPErYNNPYITE TEMMNEPATYPY.

Kak Tonbko 3aMOpOXeHHbIA HanuToK BydeT roTos, Npubop M3KacT Tpu 3ByKOBbIX curHana. Mopaiite
HanuToK.

OPYTVE BAPUAHTbI: niobble pyKTOBbIE COKM, TMMOHAZ, U Be3ankoronbHble HannUTKKA: S6MOYHBIA
COK 11 MOMOTast KopuLia, DaHaHOBbIA COK M KaKao-MOPOLLIOK.
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3AMOPOXEHHbIA KOKTEWNb BOAKA U IPYLLUEBbIN COK

1,2 11 OXNTaXAEHHOTO rPYLLEBOro Coka

150 mn BoaKM

B Mucke cmeluanTte UHIPEeANEHTbI.

BbineinTe cogepxunMoe B eMKOCTb.

Bbi6epute SPIKED SLUSH (3AMOPOXEHHbIA KOKTEMNb).

lMporpamma Bynet paboTtaTb 4O OOCTVXKEHWUS 3aAaHHOM/ONTUMAIbHOWM TeMnepaTypbl Ans nonyye-
HWS MBEaNbHON KOHCUCTEHLM.

[Mpu HeOoBXOAMMOCTM OTPErynMpyinTe TemnepaTypy.

Kak TOMbkO 3aMOpPOXEHHbI KOKTEWNb OydeT roToB, MallMHa M3gacT TPW 3BYKOBbIX CUrHana.
[opante HaNUTOK.

OPYTUE BAPUAHTBI: ans «Kyba Jinbpe» ncnonbayitte Kony 1 pom, ans «Mapraputbl» — Tekuny 1
anenbCUHOBbINA W NAIMOBBIA COK, UMK A1 3aMOPOXEHHOMO «CnpuTLa» — BUTTEpDI, UTPUCTOE BUHO
1 anenbCUHOBbIN COK.

B atux cnyvasx obpatuTe BHMMaHWE Ha MakCUMarbHOe COAEPXaHue arnkorons W MUHUMarbHOe
coaepxanue caxapa. [Mpu HeobxognmocTn pobaBbTe caxap.

BAHUIIbHOE MOPOXEHOE

400 Mn XONOAHOrO LeNbHOro MOJIoKa

200 Mn XONOAHbIX CBEXWX CIUBOK

95 r caxapa

1 YalHas NoXKa YMCTOrO BAHUIBLHOIO SKCTPaKTa

B Mucke cmeluanTte UHIPEANEHTDI.

BbineinTe cogepxunMoe B eMKOCTb.

Boibepute ICE CREAM (MOPOXEHOE).

lMporpamma Gyget paboTtaTb 4O AOCTWXEHUS 3aAaHHOW/ONTUMANbHON TeMnepaTypbl Ans nomnyye-
HWS! UeanbHOM KOHCUCTEHLMN.

[Mpu HeOBXOAMMOCTM OTPErynMpyinTe TeMnepaTypy.

Kak Tonbko mopoxeHoe 6yfeT rotoso, npubop 13gacT Tpu 3BYKOBbIX curHana. 1ofaiTe HamuTok.
OPYTUE BAPWAHTDI: pobaBbTe B CMeCh Kakao-MOPOLLOK UM apoMaTn3aTopsl.

MOJIOYHbIA KOKTENNb C KAKAO U KAPAMENbIO
600 Mn X0NOAHOTO LienbHOro MOMOKa

300 Mn XONOaHbIX CBEXWX CIIUBOK

20 r Kakao-nopoLLka

1 chnakoH BaHWBHOTO 3KCTpaKTa

150 MmN kapamenbHOro cupona (06bIYHOrO UK CONEHOrO)
B Mucke cmeluanTte UHrPeanEHTbI.

BbinenTte cogepxuMoe B eMKOCTb.

Bbibepute MILKSHAKE.

lMporpamma Gyget paboTtaTb 4O AOCTWXEHUS 3aAaHHOW/ONTUMANbHON TeMnepaTypbl Ans nomnyye-
HWS! UeanbHOM KOHCUCTEHLMN.

[Mpu HeOBXOAMMOCTM OTPErynMpyinTe TeMnepaTypy.
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Korga MonouHbIii KokTeinb OyaeT roTos, Npubop M3AAcT TpU 3BYKOBLIX CUrHana.
YKpacbTe crvBkamu, KapamMenbHOWM NOCHINKOW U HECKOMbKUMU KpYNWUHKaMmK conu. [ogaiTe HanuToK.

KOGENHbIA ®PANNE

400 M1 XONOZHOTO LIENbHOr0 MOJIoKa

200 Mn XONoAHbIX CBEXUX CIUBOK

200 mn xonogHoOro YepHoro kode

150 r caxapa

B Mucke cmeLLaiTe UHrPeaMEHTbI.

Bbineite cogepxumoe B eMKOCTb.

Bbibepnte FRAPPE’.

Mporpamma BypeT paboTtaTh 4O AOCTVXKEHUS 3aAaHHOM/OMTMMAILHON TeMnepaTyphbl Ans nomyye-
HWS MOEaNbHOM KOHCUCTEHLMM.

[Mpu HeOBXOAMMOCTM OTPErynupyiiTe TEMnepaTypy.

Korga ¢dpanne 6yget rotos, npubop n3gacT Tpu 3BYKOBbIX CUTHana.

YKpacbTe CriMBKamu W LLIOKOMAaAHOW M KOPUYHOW NOCKINKOW. oganTte HanuToK.
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YcnoBusi xpaHeHusi: Temnepartypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHusi: He orpaHuyeH

Cpok cnyx6bl; 2 roga

YCnoBust yTunu3aumn: YTunuamposaTtb B COOTBETCTBUN C 3KOMOMMYECKUMI TpebGoBaHNSMM
YcnoBwst TpaHCNopTMPOBKW: Bo Bpems TpaHCMOPTUPOBKM, He BpocaTb W He NoaBepraTh U3NULLHE
BMOpauum.

Ycnosus peanuaauum: Mpasuna peanusaumm ToBapa He YCTaHOBNEHb! U3rOTOBUTENEM, HO JOMKHBI
COOTBETCTBOBATb PEMNOHAMbHbBIM, HALMOHANBHBLIM 1 MEXAYHAPOLHLIM HOPMaM W CTaHAapTaM.

[lata npou3BoACTBa yka3aHa Ha NacnopTHoON Tabnuuke

[lata n3rotoBneHNs ykasaHa Ha kopryce uagenvs B sawumdpoBaHHom Buae SN wkiyrabedefg,
roe wk — Heens MpoM3BOACTBA

yr — rog Npou3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn HoMep n3penus

CootBetcTByeT TpebOBaHMAM:

TP TC 004/2011 «O besonacHOCT HU3KOBOMBTHOMO 060PYAOBAHNSY

TP TC 020/2011 «OnekTpoMarHuTHas COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaH14eHUn NMPUMEHEHNS ONACHBIX BELLECTB B U3AENMUSX 3NEKTPOTEXHUKM
W PaAMO3NEKTPOHUKIY

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC u Poccun
220-240B~ 50/60I"y, 200BT
CpoenaHo B Kutae

MMnopTép 1 OTBETCTBEHHbIA 3a peknamauun notpebutenen:

000 «[lenoHruy», Poccus, 127055, r. Mockea, Cywésckas yn., 4.27, cp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

lopsvas nuhms nopaepxku: 8 800 2005262

Mpowussoputens: De’'Longhi Appliances Srl / fefloxrn 3nnnaitaHces C.p.n.
Anpec: r. Tpeauso, yn. J1. Caitc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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BAXIINBI 3ACTEPEXEHHA

MPOYUTAWTE Ll IHCTPYKLIIi NEPEQ BUKOPUCTAHHSM.
Mg Yyac BUKOPUCTaHHS enekTponpunagis HeobXigHO AOTPUMYBATMCA BidNOBIAHMX
3ano0iXkHUX 3aX0/iB, HABEAEHUX HUXYE.

1.

2.

10.

1.

12.
13.
14.
15.

[NepeKkoHanTecs, WO enekTpUYHa Hanpyra npunagy BignoBsigae Hanpysi y BaLii
MepeXi eneKTPOXUBIIEHHS.

He 3anuwanTe npunag 6e3 Harnsay, Konu BiH NigKNOYEHN 0O €NEKTPOMepeXxi;
BiAKIKOYaNTE VOO MICNS KOXHOTO BUKOPUCTAHHSI.

He cTtaBTe npunag Ha mxepena tenna abo nobnmay Hux.

Mig Yac BUKOPUCTaHHS PO3MICTITb NpUnag Ha ropu3oHTanbHIN, CTilkii Ta 4obpe
OCBIT/IEHI MOBEPXHI.

He 3anuwanTe npunag nig 4ieto aTMOCHEPHNX SBNLL (4OLL, COHLE TOLO...).
[NepeKkoHanTecs, WO eneKTPUYHWIA NPOBIL He TOPKAETLCS rapsumx NOBEPXOHb.
MMpunagom MOXYTb KOPUCTYBATMCS OiTH BiKOM Big 8 pokiB, Noau 3 00MEXEHMM
(i3MYHUMM, CEHCOPHUMM UM PO3YMOBUMM MOXITMBOCTAIMM, @ TaKoX Ntoaun 6e3
[O0CBiAY Ta HaNeXHWX 3HaHb NuLLe y TOMY BUNaaKy, SKLWO BOHM nepebyBatoTb
nig Harnsgom abo iM JaHo BKasiBkM WOAO GEe3neyHoro KOpUCTyBaHHS Npu-
nagoMm i BOHW PO3YMilOTb PU3MKMW, MOB’A3aHi 3 MOro BUKOPUCTaHHAM. [iTn He
MOBMHHI rpaT1cs NpUCTpoeM. it MOXyTb 34IMCHIOBATY OUMLLEHHS NpuUnagy Ta
[OrMSA 33 HAM NULLE Nif HamNeXHUM HarnsaoM JOPOCuX.

[itn noBuHHI nepebyBaTtyt Nig HarNs4OM; He MOXHa AonyckaTu, Wwob BoHW rpa-
NCA NPUCTPOEM.

HIKONMM HE 3AHYPIOWTE KOPMYC BWPOBY, BWNKY TA MPOBIA
ENEKTPOXMBIEHHA Y BOAY UM IHWI PIOMHW. LWOB MOMUTK IX,
BUKOPWCTOBYWTE BOMOIY FAHUYIPKY.

HABITb SKWO MPUCTPIN HE BWKOPUCTOBYETLCH, BIN'EOHANTE
OO BI POSETKW ENEKTPOXMBIEHHA NEPEQ TUM, K MOHTYBATU
ABO JEMOHTYBATW OKPEMI OETANI, A TAKOX MEPEQ MATTAM.
3aBXau NepekoHyTecs, Lo Balli pyku CyxXi, NEpLU HiX BMKOPUCTOBYBaTH abo
HanalToOBYBaTV MepemMukadi Ha npunagi, a TakoX nepen TWM, SK TopkaTucs
BUITKM Ta PO3'EMIB XUBIIEHHS.

lMepen 3anyckom Npunagy NepekoHanTecs, WO BiH NPaBUIbHO 3ibpaHuil.

He ekcnnyatynte npunag nopoxHim.

HIKON HE TOPKAMTECSA PYXOMUX YACTUH.

He HanoBHIOWTE Npunag 3aMOpoXeHUMI (hpyKTamm, 0BoYamm abo NboaoM.
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

He HanoBHoNTe Npunag rapsaumMu iHrpegieHTamu.

He HanoBHtomTe KoHTenHep BuLLe nodHavkn MAX FILL (MakcumarnbHuii piBeHsb).
Mig Yyac BUKOPUCTaHHS HIKOMNKM He 3anuwaiTe npunag 6e3 Harnsagy.

[Nepen BUKOPUCTAHHAM NepekoHanTecs, WO B KOHTEMHepax He 3anmiiuiocs
KyXOHHE HauYWHHS. 3anulieHe HauMHHS MOXe MPU3BECTW [0 NOSIOMKU KOHTEN-
HepIB i CPUYUHUTI TPABMM Ta MOLLKODKEHHSA MauHa.

He nepeHocbTe npunag, TpuMaroun 3a pydky. Tpumaite npunag 3 06ox bokis,
niZ, OCHOBOK ABUryHa.

He 3acunaite gns 0bpobku TBepai, cunki iHrpedieHty abo nig. Llen npunag He
npu3HayeHnin ans obpobku cunkux 3aMopoXeHUX pykTiB, TBEPAUX OpuUKeTIB
nbogy abo Kybwukis nboay.

3aBxau TpumaiTe npunag y BepTuKanbHOMY NONOXEHHI.

Micns nepLioro po3nakyBaHHA npunagy nNepekoHanTecs, Wo BiH nepebysas y
BEpPTUKANbHOMY MOMOXEHHI LOHAUMEHLEe 2 TOAWHWU nepes BUKOPUCTAHHSM.
Lle pae 3mory xonogoareHTam 3 ONWBOK OCICTU B CUCTEMI KOHAMLIOHYBAHHS
noBITPs Ta 3abesneyye onTUMarbHy NPOAYKTUBHICTD.

Mig Yac BMKOPUCTaHHS NepekoHamTecs, LWo obuasa GOKM Ta 3afgHs YacTuHa
npunagy 3Haxo4aTbCA Ha BIACTaHI LOHANMEHLUE JEeCATU CAHTUMETPIB Bif CTiH.
LLlo6 Big'eqHaTV BUNKY, Bi3bMiTbCs 6E3M0CEPeaHbO 3a Hel Ta BUTSMHITH i3 po3eT-
ku. Hikonm He Big'eaHynTe i, TATHYYM 3a NpoBia.

He BUKOpUCTOBYITE Npunag, SKLO NPOBIA ENEKTPOXMBIIEHHS YK BUSKY MOLLIKO-
[XeHO, abo AKLLO cam Npunag HecnpasHUM.

AKLWO NpOBIA eNEeKTPOXMBIIEHHS MOLKOMKEHO, MOr0 MOBUHEH 3aMiHWUTK
BupobHuk abo cnyxba TeXHIYHOT NATPUMKM UM 0coba 3 aHarnoriYHo keanigi-
kaujieto, o6 3anobirmi BUHUKHEHHIO OYab-KMX PU3NKIB.

Llei npucTpin npusHayeHwin gng AomallHboro (i nogibHOro) BMKOPUCTaHHS,
Hanpuknag:

KyXOHHI 30HM NS nepcoHarny MarasHis, 0iciB Ta iHWKUX poBOYNX NPUMILLEHD;
BMKOPUCTaHHS KniEHTamm roTenis, MOTENIB Ta iHLWMX NOAIGHWX 3aknagis;

roTeni TUNy «MiKKO Ta CHIJaHOKY;

pecTopaHu B1i3HOro 06CyroByBaHHA Ta aHaroriyHa AisnbHicTe 6e3 po3apibHoi
TOpriBi.

Byab-ski MogndikaLlii Lboro NPOAyKTY, He CXBaneHi BUPOBHWUKOM, MOXYTb Npu-
3BECTU [0 BUHWUKHEHHS HEBEe3neyHnx cUTyaLin Ta aHyntoBaHHS npaBa KOpUCTY-
Baya Ha BUKOPUCTaHHS LibOro MPUCTPOLO.

FAKLLO BY BUpILLIKUTE YTUAI3YBaTU Liei npunag sk CMITTS, PEKOMEHY€ETbCS BUBE-
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31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

CTW 1Or0 3 Nnagy, nepepisasLUM NPOBIA ENEKTPOXUBIIEHHS. TaKOX pekoMeHay-
€TbCS 3HELLKOAWTW NOTEHLINHO HebesneyHi YacTuHu npunagy (ocobnueo ans
AiTen, WO MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU MO0 A1 BNACHUX irop).

EnemeHTV nakyBaHHS He MOXHA 3anuiiatit B LOCTYMHUX AN LiTen Micusx,
OCKINbKM Lie NOTEHLinHI xepena Hebeaneku.

He 3bepirante BuOYyxoHebe3neyHi peyoBuHM, Taki K aepo3oribHi BanoHumkm,
nopyu i3 NpKUagoM, OCKISbKY BiH MICTUTb NErko3amMUCTi KOMMOHEHTH.
lMepekoHanTecs, WO BEHTUNALiIHI OTBOPK Ha 30BHILLHIA CTOPOHI Npunagy abo
y BOYZOBaHIN KOHCTPYKLii HiYMM He 3ab6noKoBaHi.

He BMKOPUCTOBYTE MeXaHiuHi abo iHLi NpUCTPOI, He peKOMEHAO0BaHI BUPOOHM-
KOM, ANSi NPULIBMALLEHHS NPOLECY PO3MOPOXYBaHHS.

He noLKoKynTe XOnoANUIbHUA KOHTYP.

He BMKOPUCTOBYWTE €NeKTpONpunaan BCepeaunHi KOHTEWHepIB NS XapyoBuUX
NPOAYKTIB, SIKLLO BOHW HE BiMOBiAa0Tb pekoMeHaaLlisiM BUPOBHMKa.

Yeaza! BozHeHebe3neyHO. XonogoareHT npunagy MicTUTb i306yTaH
(R600a) — npupogHMi ras i3 BUCOKMM PIBHEM EKOSIOMYHOI CyMiCHOCTI, ane
BOAHOYAC BiH nerkozanmmuctuid. [lig yac TpaHCNOpTyBaHHS Ta BCTAHOBMEHHS
npunagy nepekoHamTecs, L0 XOA4eH i3 KOMNOHEHTIB XONOAUIBHOTO KOHTYPY He
MOLLKOZXKEHO. FKLIO XONOAMNBHUIA KOHTYP NOLUKOMKEHO, YHUKaNTE BiOKpUTOrO
BOTHIO Ta [KEpen 3aiMaHHs, a TaKoX PETenbHO MPOBITPITh NPUMILLEHHS, e
3HaxoanTbCs Npunag,.

3BEPIFATU LI IHCTPYKUII 3 EKCNNYATALII

CnoxuBaHHA eHeprii B pexuMi ovikyBaHHS 3 BigobpaxeHHsAM cTany: 0,7 Bt
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onuc nNPUNADy (PUC. 1)

A [Bepusata ans sanuBaHHs iHrpeieHTiB MaHenb KepysaHHs:

B KonTeiHep 1 KHonka nigBuLLEeHHs TemnepaTypyu

C  Baxinb Buaavi npogykTy 2 |ngukaTopn TEmMnepaTypu

D  Orsip Bugaui npogykty 3 lpanita (cnaw)

E LHek 4 AnkorornbHa rpaHita

F  30ipHuk koHaeHcaTy 5 Moposuso

G Pewitka nigaoHy ons kpanenb 6 Opane

H MigooH ans kpanenb 7 MonouHwit KokTeNnnb

| Bunaphuk 8  OxonomkeHui Cik

L Baxino  6nokyBaHHs/po3bnokyBaHHs 9  KHomka camoounieHHs npunagy
KOHTelHepa 10 KHonka BBIMKHEHHS/0YiKyBaHHS/BUMKHEHHS]

M Kopnyc npunagy 11 KHonka akTuBaLii BigknageHoro 3anycky

N [laHenb KepyBaHHs 3 AUCNINEEM 12 KHomka 3HmxeHHs TemnepaTypu

NMEPEQ BUKOPUCTAHHAM

YBATA! HABITb AKWO NPWUNAL HE BUKOPUCTOBYETLCH, BIZEAHAMTE MOrO BIf

PO3ETKW ENEKTPOXMBNEHHA NEPES TUM, AK MOHTYBATW ABO EMOHTYBATW OKPEMI

OETANI, A TAKOX NEPEQ MUTTAM.

- BumwuiiTe BCi KOMNOHEHTM rapsYo0 BOLOK 3 MUMHUM 3acoboM. PeTenbHO NpononoLite Ta BUCY-
WiTb Nepes BUKOPUCTAHHAM. KOMMOHEHTU MOXHA MUTU B NOCYAOMMIHIA MaLLWHi, ane He cnig
BUKOPUCTOBYBATU PEXUM CYLLIHHS 3 NiAIrpiBOM.

- [poTupaiite naHenb kepyBaHHs, KOPMYC Npunagy Ta BUNApPHUK M'SKOK raHuipkoto. lepeq Buko-
PUCTaHHAM JanTe iM MOBHICTIO BUCOXHYTY.

YBATIA! lMoctasTte npunag Ha pobody NOBEPXHIO LOHANMEHLLE 3a 2 TOAMHW 4O BUKOpUCTaHHS. Lie

[aCTb 3MOTY XOfIOA0AreHTy OCICTW B KOHAEHCATOPI Ta rapaHTyBaTMe onTuManeHy 1 6eaneyHy poboty.

MOHTYBAHHA NPUNALY

YBATA! HABITb AKWO NPWUNAL HE BUKOPUCTOBYETLCH, BIZEAHANTE MOrO BIf

PO3ETKW ENNEKTPOXMBNEHHA NEPES TUM, AK MOHTYBATW ABO JEMOHTYBATI OKPEMI

OETANI, A TAKOX NEPEQ MUTTAM.

3ACTEPEXEHHS! 3aBxau cTaBTe npunag Ha piBHy NOBEPXHIO; TaKUM YNHOM KOMMpecop 3abesne-

yyBaTUMe HaNKpaLLMi eqexT.

- YcTaHoBITh LWHek (E), HacagmsLLK oro Ha BunapHuK (1), i nepekoHamTecs, Lo BiH 4OTUKAETLCA A0
npoknagku (man. 2).

- YcTaHoBiTb 36ipHUK koHaeHcaTy (F) nig BunapHuK (1), NOCyHYBLUM B3OOBX BiANOBIAHNX HANPSMHUX
(man. 3).

- NigHsBm Baxinb Buaadi (C) Bropy, yCTaHOBITL KOHTeNHep (B), HacagmeLum oro Ha wHek (E);
nepekoHanTecs, Wo BUIMKA Ha KOHTelHepi 36iraeTbCs 3 BIANOBIAHOW HANMPSMHOIO Ha KOPMYC
npunagy. MpocysaitTe KOHTENHED, AOKW BUIMKA Ha 3aAHiN YaCTUHI KOHTEMHepa He 3adikCyeTbes
Ha WTKdTi nig Baxenem (L) (man. 4).

- 3adikcymnte KoHTelHep (B), noBepHyBLLUM Baxinb 6nokyBaHHs (L) BHM3 (Man. 5).

- YcTaHoBiTb pelwiTky (G) Ha niggoH Ans kpanens (H) (Man. 6). YctaHosiTh NigAoH Ans kpanenb Ha
nepeaHin YacTuHi Npunagy nig naHenmo kepyeaxHs (Man. 7).
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IHCTPYKLIT 3 BUKOPUCTAHHA

YBATA! Mepep 3anyckom npunagy NepekoHanTecs, LU0 BiH NPaBUIbHO 3ibpaHuii, a BCi KOMMOHEHTH
HadiHO 3adhikcoBaHi.

YBATA! Hikonu He onyckaiiTe Baxinb po36rnokyBaHHs (L) nig yac poboTu.

MigroTyiTe iHrpedieHTM BiANOBIAHO 40 peLenTy, 3MmillaTe iX 40 OAHOPIAHOT KOHCUCTEHLT, a NoTiM
BUMUITE B KOHTEMHEP.

Migkrioyite Npunag 40 PO3ETKM €NEKTPOXMBIIEHHS; 3aropuUThCs iHOUKATOP KHOMKM BBIMKHEHHS
(10), Bkasyroum Ha Te, L0 Npunag yBiMKHeHo. Bigkpuiite aBepusTa (A), posTallioBaHi Ha BepXHil
4acTuHi kpuwwku (B) (man. 8).

Bunuiite amiluaHi iHrpeieHT Yepes aBepLsTa NS 3anMBaHHs iHrpeaieHTiB (A), a noTiM 3akpuiTe iX.

Mpumitka. MiHimanbHa KinbKicTb iHrpegieHTiB Ans HopManbHoi pobotu: 0,5 niTpa; MakcumarnbHa
KinbkicTb — 1,6 nitpa.

YBATA! Hanugaitte nuwe piaki iHrpeaieHTn. He HacunaiTe nig abo TBepai iHrpedieHTH, 3okpema
MOPO31BO, NEYMBO, LLOKONaAHY KpUXTy abo 3amMopOoXeHi hpyKTW. He HannBaiTe rapsi iHrpegieHTy.

HaTuCHITL | yTpumyiiTe KHOMKY BBiMKHEHHS (10) NpoTarom 3 CekyHA; 3acBiTATLCS YCi KHOMKM, LLO
BigNoBIgaloTb 3a (OYHKLT.

HaTtucHiTb kHoOMKy NoTpiBHOI (hyHKLii; BUOpaHa KHOMKa CBITUTUMETLCS MOCTINHO, @ iHLWi 3racHyTb.
3auekaiite 3 cekyHau; Npunag aBTOMaTUYHO NMOYHE npaLoBaTy.

[ns koxHOi GhyHKUii nepenbayeHo cTaHOapTHY TemnepaTtypy, Wo 3abeanevye igeanbHy KOH-
cucteHujto. OgHak TemnepaTypy MOXHa peryntoBaTh nig yac poboTu, HaTUCKaKumM KHOMKY 36inb-
LeHHs (1) ANs NPUrOTYBaHHS OXONOKEHMX HanoiB abo KHOMKY 3MeHLUeHHs (12) Ans rycTilmx,
KpMXKaHWUX XONOAHMX HanoiB.

[HoMkaTopu TemnepaTypu (2) 3aropsaTbCs Ta OMMMaTUMYTb, MOKM HaMiil 3aMOPOXYETCA A0
BCTaHOBMEHOrO piBHS Temnepatypu. LLoiHO KpukaHuii Hanil focsarHe noTpibHOI Temnepatypwy,
iHOMKaTOP KHOMKM CPYHKLT ropiTUMe MOCTIMHO Ta TpWUYi NponyHae 3BYKOBWW curHan. flicns uporo
npunag NpoLoOBXWUTL NpaLoBaTy, Wb niaTpuMyBaTy ifeanbHy TeMNepaTypy KpUXaHOro Hamno
Ans nopgavi.

[MpuroTyBaHHs HaNoIB MOXe TPUBATK Bifl 6 XBUNUH (OXONOZXeHUi CiK) 40 60 XBUNUH 3anexHO Bif
nporpamu, iHrpegieHTiB, 06’eMy Ta No4aTKOBOI TEMNEPATYPU.

DyHkyis CmaxdapmHa BukopucmaHHs
memnepamypa
OxonomxeHui cik* 6°C OpykTOBMIA CiK, ABTYYHNA Crap
MonoyHuit KOKTEennb -3°C MornoyHi Hanoi Ta Hanoi 3 KPEMOBOK
TekcTypow. LokonagHe Monoko,
CMys3i
®pane -4°C [ycTWid Haniit, NpuroToBaHWit i3

Pi3HUX IHrpepieHTiB

Mopo3suso -6°C BepLuku, He3bupaHe MOMoKo, Liykop
Ta apoMaTn3aTopu

AnKoronbHa rpaHita -7°C Hanoi, wo MicTaTb ankoronb
(Maprapwura, Kyba nibpe...)
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lpaniTa (cnau) 2°C BesankoronbHiHanoi (kona, IMMOHHMIA
abo anenbcuHOBMIA Be3anKkoronbHUi
Hanii ToLYo), IMMOHaA

* Lis doyHKUiS fae 3mMory LIBMAKO OXONOMXYBATW COKW Ta 6€3ankoronbHi Hanoi.

- Hamuckanhs kHonku (10) npoTsirom 3 cekyHa, nig Yac poboTv nepesene Npunag y PeXvM OYikyBaHHS;
Lien pexim Tpusae 180 cekyHa, NPOTAroM AK1X NpaLtoBaTUME NULLE ABUIYH, 8 HE KOMMPECop, nicns
4Oro npunag aBTOMaTUYHO BUMKHETLCS. [TOBTOPHE HaTUCKaHHs kHonkm (10) nepesanyctuts npunag.

- Y pexumi ovikyBaHHs HaraTopa3oBUM HaTUCKAHHAM KHOMKK BigknageHoro 3anycky (11) moxHa
BCTAHOBMTI Yac 3amnycKy; Yac, Skuii BigobpaxaeTbca Ha gucnnei, Moxe 3MmiHtoBatues Big 1 (MiH.)
po 12 (makc.) rognH. Konu HacTaHe yac BigknageHoro 3anycky, npunag noyHe npawiosaty.

- Mig vac poboTu npunagy nocTasTe YallKy Ha NiOOH ANs kpanenb nig oTBopoM Buaadi (D) Ta
NOBEpPHiTb Baxinb (C) 3a rOAMHHMKOBOIO CTPINKOK BHM3, LWOB HanuTh Hanii. MigHimiTs Baxins (C)
3HOBY, LLOG 3yNUHUTW BUAAYY NPOJYKTY.

MpumiTtka. He BuMuKkaliTe BCTaHOBNEHY (DYHKLO, AOKM He Byde BMOAHO BECH KPYKaHWI Hanii.

- [icns 3aBepLUEHHS KOXHOT YHKLT TPWYi NyHaTUMYTb 3BYKOBI CUTHanM, ane npunag npopoBXuUTL
NiATPUMYBATY XOMNOLHY TEMNEPATYPY HaMoLo; SKWO TemnepaTypa NiABULLMTLCS, KOMNPECop Bid-
HOBUTL poboTy, OB NigTPUMYBATH ifeanbHy TeMnepaTypy KpYXaHoro Hano Ans nogadi.

- HatucHitb kHonky (10), Wwo6 BUMKHYTW npunag.

YBATA! BukopuctosyiiTe npunag Makcumym ynpogosx 12 rogux.

YBAT'A! LLlopasy, konu B1 3anyckaeTe npunag, HeobxigHo 3ayekaTy LoHaiMeHLwe 3 xBunuHu. He

3anyckanTe Ta He BUMUKaWTE npunag Kinbka pasie nocninb, LWOB YHUKHYTU Or0 MOLIKOMKEHHS;

LLopady, KOMM KOMNPECOp 3YNUHSIETLCS, CUCTEMA OXONMOMKEHHS aBTOMATUYHO BMUKAETLCH Ha 3

XBUIMWUHM 1151 I0rO 3aXUCTY.

YBATA! [Ins 3axucty ABUryHa Ta cMCTEMW NPUBOAY Bif NOLLKOZXEHb NPUnag OCHALLEHO CUCTEMOIO

Besnekn: y pasi nepeBaHTaXeHHs ABUIYH TUMYacoBO BUMMKAETbCA. [lante npunagy OXOMOHyTU

npoTarom 15 xBunuH. MepekoHainTecs, Wo He NEPEBULLEHO MAKCUMAIbHY MICTKICTb KOHTENHEPA, |

He popasanTe nig abo TBepdi iHrpedieHT, 30kpeMa PYKTU, MOPO3NBO, 3aMOPOXeHi pykTh abo

rapsui iHrpegieHTn.

norpAOM

- Yci Hanoi noBuHHI MicTUTK LwoHanmeHwe 10% uykpy, 6axaHo 13-15%. Byab-aki gietwdHi nig-
cornogxysadi He 3abesneyyBaTumyTb HeobxigHui BMICT Lykpy. LLlo6 nepekoHaTtucs, WO piBeHb
LLyKpY Yy Hanoi Bignoeigae MiHiMansHUM pekoMeHO0BaHUM BUMOTraM (HaBeEeHUM HUKYe), O3Halo-
MTecs 3 iH(hopMmaLlielo MPO XapyoBy LiHHICTb Ha eTUKETL.

500 mn iHrpegieHTiB > miHiMym 50 1 Lykpy (6axaHo 65 r)

1,5 n iHrpegieHTiB > miHimym 150 r wykpy (6axano 190 r)

- Nig yac BukopucTaHHs (yHKLii «ANKOronbHa rpaHita» BMICT ankoronio Mae cTaHoBuUTy Big 2,8%
B0 15%. [Ins npuroTyBaHHS KPWXaHWX KOKTEWNiB, OWB. HaBEAEH HWX4e pekomeHpalii Wwopo
4acTKM MILHUX CIIMPTHIUX HaMoiB (ropinka, Tekina TOLO) Big 3aransbHoro 06'eMy roTOBOMO Hamnoo:

500 mn Hanoto > MakcumyM 70 M1 MiLHUX CNMPTHWX HanoiB

1 1 Hanoto > makcumym 140 MA1 MiLHUX CIMPTHUX HanoiB

1,5 1 Hanoto > makcumym 210 MA MiLHUX CNMPTHWX HanoiB
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- [Ina oTpUMaHHS HalKpalmx pes3ynbTaTiB OXONOAiTh PiguHM abo 3MillaHi iHrpegieHT nepen
HaNOBHEHHSIM HIIMMW KOHTENHEPA.
- LLob pocartv makcumanbHOi CBIXOCTI, OXOMOAITb CKISHKM NEpes NoAaYetd KpyKaHoro Hamnoto.

®yHKLiA caMOOuMILEHHA npunagy

Po36epiTb Mpunag Ha KOMMOHEHTH, BUKOHY0UM Ziji B MOPSAKY, 3BOPOTHOMY O OMMUCAHOrO0 BULLE (Mg

4ac MOHTYBaHHS).

- 3nuiiTe 3anMMLLKK KPUKAHOIO HaMo, NMOBEPHYBLUK Baxinb (C) 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOK BHM3,
Ta NepepBiTb akTUBHY (hYHKLi, HATUCHYBLUK BiAMOBIAHY KHOMKY.

- 3anycTiTb (yHKLit0 CAMOOUMLLEHHS], HATUCHYBLLM KHOMKY (9).

- 3anuitTe nomipHo rapsyy Bogy (Temnepatypa He noBuHHa nepesuLlyeatu 60°C) yepes aBepusTa
(A) £O NO3HAYKM MaKCUMAasbHOTO PiBHS HA KOHTEHepi (B) (1,6 niTpa).

- MpnbnmnaHo Yepes 3 XBUNMHU LMK CAMOOYMLLEHHS 3aBEPLUMTLCS aBTOMATUYHO. ocTaBTe MUCKY
Ha PeLLiTKy Ta 3nuinTe BCHO BOAY.

- HatucHitb kHonky (10), wob BUMKHYTU Npunag.

MpumiTka. 3a HeoOXigHOCTI NOBTOPIOIATE OMepaLlito, JOKW KpyKaHWUiA Hamii NOBHICTHO He Oyae BuTiC-

HEHWi 3 Npunagy.

Mpuwmitka. MNicns 3aBepLUeHHs LMKy CAMOOUMLLEHHS MOMWUIATE BCi KOMMOHEHTW BPYYHY, OO YHUK-

HYTU MOLLKOKEHHS iXHBOTO MOKPUTTS, ab0 B NOCYAOMMWIAHIN MaLWHI (ane He BuOMpaiiTe nporpamu

3 PEXMMOM CYLLIHHS 3 MigirpiBom).

gornsan

YBATA! HIKOIN HE 3AHYPIOWTE KOPIMYC BUPOBY, BATKY TA MPOBI ENEKTPOXVBIEHHSA

Y BOZY Y IHLLI PIAVHA. OB MOMWUTH iX, BUKOPUCTOBYMTE BONOY FAHYIPKY.

YBATA! LLlo6 npogosxutit TepMiH cryx0u BupoBy, MuiiTe BCi KOMMNOHEHTW BPYYHY, LOG YHUKHYTH

MOLLKOKEHHS iXHBOrO MOKpWUTTS, ab0 B MOCYAOMMIHIA MalwWHi (ane He BuOMpanTe nporpamu 3

PEXMMOM CYLLIHHS 3 MigirpiBom).

Po36epiTb Mpunag Ha KOMMOHEHTH, BUKOHY0UM Ziji B MOPSAKY, 3BOPOTHOMY O OMMUCAHOrO0 BULLE (Mg

4ac MOHTYBaHHS).

- Bumwuitte BCi KOMNOHEHTM rapsyolo BOLOK 3 MUIMHWM 3aco060M. PeTenbHO nponornowits Ta BUCY-
WiTb Nepen BUKOPUCTaHHAM. KOMMOHEHTN MOXHA MWUTW B MOCYLOMMIHIA MalUMHi, ane He crig
BUKOPUCTOBYBATU PEXMM CYLLIHHS 3 NigirpiBoMm.

- 3HimiTb i3 npunaay 30ipHUK KOHAEHCATY Ta MigAOH ANs Kpanesb i 3a NoTpebu CNoPOXHITL iX.

- [poTtupaiTe NaHenb KepyBaHHs, KOpNyC Npunagy Ta BUNapHWUK M'SKOK raHudipkoto. Meper BHKO-
PUCTaHHAM JaiTe iM NOBHICTHO BUCOXHYTU.

- 3a noTtpebu MoxHa Kinbka pa3iB 06epexHO BBECTU OuMLLYyBarbHY MPYXUHY B OTBIp ANS BATOKY
BOAM Mig, BUNapHUKOM, W06 3anobirtu Oro 3acMiveHHIo.
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YCYHEHHSA HECNPABHOCTEMN

Y HAMOI HE YTBOPUBCS NiA?

AKLLO iHrpedieHTn He OCAMMW NOTPIBHOT KOHCUCTEHLT Yepes 60 XBUMKMH, 36iNbLTe TeMnepaTypy Ha
0auH piBeHb. 3ayekante 10-15 xBUNWH Ta NepeBipTe KOHCUCTEHLK0 NPOAYKTY.

HE BIOBYBAETbCA BUOAYA HAMOKO?
lMepekoHaliTecs, Wo npunag npadoe. [ns 6inbl nnaBHOi Bugadi aMeHwWTe Temnepatypy. Pigwi
KpWKaHi Hanoi BUAAKTLCA 3 anapaTta nnasHiLLe.

MOMMIKV HA ANCMNEI

EOQ > Mikponepemukay He 3aKpUTWI, KOHTEAHEP HEMPaBUBHO 3iBpaHui.

E1 > Po3iMKHYTUi TEMNepaTypHUiA 30HA.

E2 > KopoTke 3aMukaHHs TeMnepaTypHOro 3oHaa.

E3 > [1BuryH synuHsieTses 5 pasie Ha roguHy. Bupanits 6yab-siki sactpsrni npeameTy, 3ayekante 15
XBUIMWH | Nepe3anycTiTb Npunag (SKLWO LWHeK 3abnokoBaHWi, ABUIYH nepecTaHe npautoBatu). MoTim
KOMMPEeCop 3yNUHUTLCS LLOHANMEHLLE HA 3 XBUIUHN.

---- > OXonomxeHHs 3aHaaTo cunbHe. 36inbluTe TEMNEPATYPY HA OAMH PiBEHb.

PELENTMU

FPAHITA 3 KONOKO

1 11 XonogHoi konu 3 BMICTOM Lykpy LwoHarimeHLwe 10% (He Light abo Zero)

Bunwuitte kony B KOHTEMHeED.

Bubepitb dyHkuito TPAHITA (CIALL). Mporpama npautoBatume, [OKM He Byne AOCATHYTO CTaH-
AapTHoi/onTumansHOI TeMnepaTtypy Ans ifeansHoi KOHCUCTEHLT.

3a noTpebu BigperynioiTe TemMnepaTtypy.

LLlorHO KpvpkaHWiA Hanii Gyae roToBuiA, TPUYI NponyHae 3BYKOBMIA curHan. Mopasaiite Haniii.
ANbTEPHATWBW koni: 6e3ankoronbHi Ta conogki 6e3ankoronbHi Hanoi (MMMoHag, rasosaHa BoAa,
iMOMPHWIA enb...).

TPOMIYHA FPAHITA

1,5 N OXONOMKEHOrO COKY TPOMIYHUX CPPYKTIB

Bunwuiite cik y KOHTeMHep.

Bubepitb dyHkuito FPAHITA (CIALL). Mporpama npautoBatume, [OKM He Byne AOCATHYTO CTaH-
AapTHoi/onTumansHOI TeMnepaTtypy Ans ifeansHoi KOHCUCTEHLT.

3a noTpebu BigperynioiTe TeMnepaTtypy.

LLlorHO KpvkaHWUiA Hanii Gyae roToBWiA, TPUYI NponyHae 3BYKOBMIA curHan. Mopasaiite Haniii.
AJIbTEPHATUBW: 6yab-sikuii pyKTOBWIA CiK, NMMOHAA Ta Be3ankoronbHi Hanoi (A6nyyHui Cik i3
MeneHo Kopuueto, 6aHaHOBWI Cik i3 Kakao-NOPOLLKOM).
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KPWKAHUA KOKTEWMb I3 FOPINKOIO TA FPYLUEBUM COKOM

1,2 N OXOMNOMKEHOrO IPYLLIEBOTO COKY

150 mn ropinku

3milanTe iHrpeaieHT B NOCYAMHI.

BunuitTe BMICT y KOHTENHEP.

Bu6epitb chyHkuito AIKOFOJIbHA FPAHITA (KPMXKAHUN KOKTEMND).

lMporpama npautoBaTMe, OkW He Oyae AOCArHYTO CTaHAAPTHOI/ONTMMAnbHOI TemnepaTypu s
ifeanbHOi KOHCHUCTEHLI.

3a notpebwu BigperyntonTe Temnepartypy.

LLloiHO KpwKaHWil KOKTENNb Byae roToBMiA, TPUI MPONyHaE 3BYKOBWIA curHan. MogasaiTe Hanii.
ANBTEPHATWBMW: BukopucToByiiTe Kony Ta pom s Kyba nibpe, Tekiny Ta anenbCuHoBO-NaiMoBUi Cik
ans Mapraputy, abo 6iTTep, irpucTe BIHO Ta anenbCUHOBMIA CiK, OB MPUroTyBaTH KPYKaHUIA CIPUTL.
Y umx BUNaZKax 3BaxanTe Ha MakCUMarnbHWUi BMICT afikoromno Ta MiHiManbHuiA BIBCOTOK Lykpy. 3a
notpebu goganTe LyKop.

BAHIJIbHE MOPO3UBO

400 mn1 xonogHoro He3bupaHoro Monoka

200 Mn XONOAHMX CBIXMX BEPLUKIB

95 I LyKpy

1 hiarnka BaHiNbHOMO eKCTPaKTy

3MiluanTe iHrpeaieHTM B NOCYAMHI.

BunuitTe BMICT y KOHTENHEP.

Bubepitb yHkuito MOPO3UBO.

Mporpama npautoBaTMe, [OkM He Oyae AOCArHYTO CTaHAApTHOI/ONTMMAnbHOI TemnepaTypu Ans
ifeanbHOi KOHCHUCTEHLI.

3a notpebu BigperyntonTe Temnepartypy.

LLloiHO MOpo3nBO Byae rotoBe, TPUi NPonyHae 3BYKOBKA curHan. Mogasaiite Hanii.
ANbTEPHATUBMW: gogaiite fo Cymiwi kakao abo pisHi apomaTtmsaTopy

MONOYHUIA KOKTENNb 3 KAKAO TA KAPAMENNIO

600 mn xonoaHoro He3bMpaHoOro Moroka

300 mn XOnoAHUX CBIXWX BEPLUKIB

20 r Kakao-nopoLuKy

1 hiarnka BaHiNbHOMO EKCTPaKTy

150 M1 KapamenbHOTo cupony (3BUYaNHOMO abo COMNOHOMO)

3mMilanTe iHrpeaieHTM B NOCYAMHI.

BunuitTe BMICT y KOHTENHEP.

BubepiTb tyHkuito MONTIOYHUIA KOKTEMNIb.

Mporpama npautoBaTMe, OkW He Oyae AOCArHYTO CTaHAApTHOI/ONTMMAnbHOI TemnepaTypu Ans
ieanbHOi KOHCHUCTEHLI.

3a notpebwm BigperyntonTe Temnepartypy.

LLloiHO MOMOYHWIA KOKTENb Byae roToBMIA, TPUYI MPONyHAE 3BYKOBWIA CUTHAT.

[MpuKkpacbTe BepLLKaMu, kapaMenbHO NOCUMKO Ta KiflbkoMa KpynuHkamu coni. MogasaiTe Hanin.
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KABA ®PAIE

400 mn xonogHoro He3bupaHoro Momnoka

200 mn XONOAHMX CBIXWX BEPLUKIB

200 Mn XONOAHOT YOPHOI KaBm

150 r uykpy

3milanTe iHrpeaieHTn B NOCYAHI.

BunuiiTe BMICT y KOHTEHEP.

Bunbepitb dyHkujto GPATIE.

lMporpama npautoBaTuMe, OOk He Oyae AOCArHYTO CTaHAAPTHOI/OMTUMAIbHOI TemnepaTypu Ans
ifieanbHoi KOHCUCTEHLi.

3a notpebu BigperyntonTe Temnepartypy.

LLloitHo chpane Gyne roToBe, TPMYi NPOITYHAE 3BYKOBMI CUTHATT.

lMpukpacbTe BepLUKaMK Ta LOKOMaAHO abo KopUYHOK nocunkoto. MogaeaiiTe Hanin.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED UZYCIEM.
Uzywajac przyrzady elektryczne nalezy zastosowa¢ odpowiednie zabezpieczenia,
miedzy innymi:

1.

2.

3.

10.

1.

12.
13.
14.

Upewnic sie, czy napiecie elektryczne w przyrzadzie odpowiada temu w waszej
sieci elektrycznej.

Nie pozostawiac przyrzadu bez opieki wtedy, gdy podigczony jest do sieci elek-
trycznej; odigczy¢ go po kazdym uzytkowaniu.

Nie pozostawia¢ przyrzadu ponad lub blisko zrodet ciepta.

Podczas uzytkowania ustawiaC przyrzad w ptaszczyznie poziomej, stabilnej i
dobrze oswietlone;.

Nie pozostawia¢ przyrzadu wystawionego na dziatanie czynnikéw atmosfery-
czych (deszcz, stonice, itp...).

Uwazac, czy przewdd elektryczny nie dotyka goracych powierzchni.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby o obnizonych zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, lub
tez nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze pod
nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi urza-
dzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen. Zabrania si¢ wykorzysty-
wania urzadzenia do zabawy przez dzieci. Czynnosci czyszczenia i konserwacii
moga by¢ wykonywane przez dzieci wytacznie pod nadzorem.

Nalezy uwazac na dzieci, aby by¢ pewnym, Ze nie bedg bawity sie przyrzadem.
NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB
PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH,
UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODtACZYC
WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZAtOZENIEM
LUB ODLACZENIEM POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED
PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.

Upewni¢ sie, przed dotknigeciem wtyczki i potaczen zasilajgcych, czy macie
zawsze przed uzytkowaniem rece dobrze wysuszone lub wyregulowac¢ wszyst-
kie wylaczniki znajdujace sie na przyrzadzie.

Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sie czy jest ono prawidtowo ztozone.
Nie wtgcza¢ urzadzenia na sucho.

NIE DOTYKAC NIGDY CZESCI RUCHOMYCH.
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1.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Do urzadzenia nie nalezy dodawa¢ mrozonych owocow, mrozonych warzyw ani
lodu.

Nie dodawac goracych sktadnikéw do urzadzenia.

Nie napetnia¢ pojemnika powyzej linii MAX FILL.

Nie pozostawiaC urzadzenia bez nadzoru w trakcie uzytkowania.

Przed uzyciem nalezy upewni¢ sie, ze wszystkie narzedzia zostaty usuniete z
pojemnikow. Brak usunigcia narzedzi moze spowodowac pekniecie pojemnikow
i potencjalnie doprowadzi¢ do obrazen ciata i uszkodzenia mienia.

Nie chwyta¢ urzadzenia za uchwyt. Chwyci¢ urzadzenie z obu stron, pod pod-
stawa silnika.

Nie poddawa¢ obrébce sktadnikow twardych i sypkich ani lodu. Urzadzenie
nie jest przeznaczone do przetwarzania mrozonych owocow sypkich, twardych
blokow lodu ani kostek lodu.

Trzymac¢ zawsze urzadzenie w pozycji pionowe;.

Po pierwszym rozpakowaniu urzadzenia nalezy pozostawi¢ je w pozycji pio-
nowej na co najmniej 2 godziny przed uzyciem, aby oleje chtodnicze mogty
osadzi¢ sie w uktadzie klimatyzacji i zapewni¢ najlepszg wydajnosc.

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy upewnic sie, ze oba boki i tyt znajdujg,
sie w odlegtosci co najmniej dziesieciu centymetréw od Scian.

Dla odtgczenia wtyczki, nalezy objac jg bezposrednio i odtgczy¢ od gniazdka na
Scianie. Nie odtaczac nigdy wtyczki ciggnac jg za przewod.

Nie uzywac przyrzadu, jezeli przewdd elekiryczny lub wtyczka sg uszkodzo-
ne, lub jezeli sam przyrzad okazuje sie uszkodzony; w tym przypadku nalezy
dostarczy¢ go do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewod zasilajaey jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez produ-
centa lub jego obstuge techiczng lub przez osobe z podobnymi kwalifikacjami,
w sposéb zapobiegajacy powstaniu wszelkiego ryzyka.

Niniejsze urzadzenie jest zaprojektowane dla uzytku domowego i tym podobnych jak:
- aneksy kuchenne dla personelu pracujgcego w sklepach, biurach lub innych
miejscach pracy;

- do uzytku klientdw hoteli, moteli i innych rodzajéw lokali;

- bed and breakfast;

cateringu i innych podobnych dziatalnosci za wyjatkiem handlu detalicznego.
Ewentualne zmiany tego produktu, nieuzgodnione wyraznie z producentem,
mogq powodowac spadek bezpieczenstwa i utrate gwarancji uzytkowania z
winy uzytkownika.
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30.

31.

32.

33.

34.

35.
36.

37.

W momencie podijecia decyzji o zniszceniu jako odpad tego przyrzadu, zaleca
sie uczynienie go niezdolnym do pracy poprzez odciecie przewodu zasilajace-
go. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych czesci przyrzadu, ktére mogtyby
stanowi¢ zagrozenie, szczegolnie dla dzieci, ktore mogtyby uzywac tego przy-
rzadu dla wtasnych zabaw.

Sktadniki opakowania nie moga by¢ pozostawione w zasiegu dzieci jako poten-
cjalne zrédto zagrozenia.

Nie przechowywa¢ wewnatrz urzadzenia substancji wybuchowych, takich jak
preparaty w sprayu z palnym no$nikiem.

Sprawdzi¢, czy urzadzenia wentylujace, umieszczone na zewnetrznej czesci
urzadzenia lub na konstrukcji wbudowanej, nie sg zatkane.

W celu przyspieszenia rozmrazania nie uzywac urzadzen mechanicznych lub
innego rodzaju, ktére nie zostaty zatwierdzone przez producenta.

Nie uszkodzi¢ obwodu chtodzenia.

Nie uzywac urzadzen elektrycznych wewnatrz pojemnikdw na artykuty spozyw-
cze, chyba ze spetniajg wymagania okreslone przez producenta.

Uwaga, ryzyko pozaru Obwod chtodniczy urzadzenia zawiera izobutan
(R600a), gaz naturalny o wysokim poziomie zgodnosci z normami $rodowisko-
wymi, ale mimo to tatwopalny. Podczas transportu i instalacji urzadzenia nalezy
upewni¢ sie, ze zadna z cze$ci obwodu chtodniczego nie zostata uszkodzona.
W przypadku uszkodzenia obwodu chtodniczego nalezy unika¢ otwartego ognia
| zZrddet zaptonu oraz doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie, w ktérym znajduje
sie urzadzenie.

PRZECHOWYWAC TE ZALECENIA.

Pobér mocy w trybie czuwania z wyswietlaczem stanu: 0,7 W
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OPIS URZADZENIA. (RYS. 1)

A Drzwiczki zatadowcze sktadnikow Panel sterowania:

B Pojemnik Przycisk zwiekszania temperatury
C Dzwignia dozowania produktu Wskazniki temperatury

D Qtwér dozowania produktu Slush (granita)
E Slimak Spiked slush (granita alkoholowa)
F Zbiornik na skropliny wody Lody

G Kratka do tacki ociekowej
H Tacka ociekowa
| Parownik

Koktajl mleczny
Koktajl mleczny
Chilled juice (zimny sok)
L Dzwignia blokowania/odblokowania pojemnika Przycisk samoczyszczenia urzadzenia
M Obudowa urzadzenia 0 Przycisk wiaczanial/trybu czuwania/wyta-
N Panel sterowania z wy$wietlaczem czania
11 Przycisk aktywacji opdznionego startu
12 Przycisk zmnigjszania temperatury

= O 0O N O~ WN —

PRZED UZYCIEM

UWAGA: NAWET GDY URZADZENIE NIE PRACUJE, PRZED MONTAZEM LUB DEMONTAZEM

POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW ALBO PRZED ICH CZYSZCZENIEM WYCIAGNAC WTYCZKE

Z GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO.

- Wszystkie czesci umyc ciepta woda z detergentem. Przed uzyciem nalezy doktadnie je wyptukac i
wysuszy¢. Czesci mozna my¢ w zmywarce, ale nie nalezy ich myé w cyklu z suszeniem na goraco.

- Panel sterowania, obudowe urzadzenia i parownik nalezy czysci¢ miekkg Sciereczka. Przed uzy-
ciem nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

PRZESTROGA: Urzadzenie ustawi¢ na blacie roboczym co najmniej 2 godziny przed uzyciem.

Pozwoli to na ustabilizowanie sie czynnika chiodniczego w skraplaczu, zapewniajac optymalne i

bezpieczne dziatanie urzadzenia.

MONTAZ URZADZENIA

PRZESTROGA: NAWET GDY URZADZENIE NIE PRACUJE, PRZED MONTAZEM LUB

DEMONTAZEM POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW ALBO PRZED ICH CZYSZCZENIEM

WYCIAGNAC WTYCZKE Z GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO.

WAZNE: Urzadzenie nalezy zawsze ustawiaé na ptaskiej powierzchni, aby zapewnié¢ skuteczne

dziatanie sprezarki.

- Zainstalowa¢ slimak (E), wsuwajac go na parownik (1) i upewniajac sie, ze siega do samego dotu,
az do uszczelki (rys. 2).

- Wiozy¢ zbiornik na skropliny wody (F) pod parownik (1), przesuwajac na odpowiednich prowadni-
cach (rys. 3).

- Z dzwignig dozujaca (C) skierowang do géry, wsuna¢ pojemnik (B), przesuwajac go wraz ze $lima-
kiem (E) do $rodka; upewni¢ sie, ze przedni znacznik na pojemniku znajduje sie w odpowiednie;
prowadnicy na korpusie urzadzenia. Pojemnik przesuwaé, az tylny znacznik zablokuje sie na
sworzniu pod dzwignig (L) (rys. 4).

- Zablokowa¢ pojemnik (B) w jego potozeniu, obracajac dzwignie blokujaca (L) w dot (rys. 5).
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- Umiesci¢ kratke (G) na tacce ociekowej (H) (rys. 6. Wiozy¢ tacke ociekowa do przedniej czesci
urzadzenia, pod panel sterowania (rys. 7).

INSTRUKCJI OBSLUGI

UWAGA: Przed uruchomieniem urzadzenia upewnic sie, ze jest ono prawidtowo zmontowane i ze

wszystkie czesci zostaly prawidiowo zablokowane.

UWAGA: Nigdy nie opuszcza¢ dzwigni odblokowujacej (L) podczas pracy urzadzenia.

- Przygotowac¢ sktadniki przepisu, wymieszac je i zmiksowaé na jednolita mase, a nastepnie wlaé
do pojemnika.

- Podtaczy¢ wtyczke elektryczng urzadzenia do gniazda; wiaczy sie kontrolka na przycisku wigcza-
nia (10), wskazujac, ze urzadzenie jest wigczone. Otworzy¢ drzwiczki (A) znajdujace sie w gornej
czesci pokrywy (B) (rys. 8).

- Wla¢ zmiksowane sktadniki przez drzwiczki zatadowcze (A), a nastepnie zamknag je.

Uwaga: Do dziatania urzadzenia wymagana jest minimalna ilo$¢ sktadnikéw, wynoszaca 0,5 litra;

maksymalna ilos¢ to 1,6 litra.

PRZESTROGA: Wlewac tylko sktadniki w stanie ptynnym. Nie dodawac¢ lodu ani sktadnikéw statych,

takich jak lody, ciastka, kawatki czekolady lub mrozone owoce. Nie dodawac goracych sktadnikéw.

- Nacisng¢ przycisk wigczania (10) i przytrzymac przez 3 sekundy; wszystkie przyciski funkcii
zaswiecq sie.

- Nacisna¢ przycisk zadanej funkcji; wybrany przycisk bedzie $wiecit sie $wiattem ciagtym, a pozo-
state przyciski zgasna. Odczekaé 3 sekundy, urzadzenie uruchomi sie automatycznie.

- Kazda funkcja ma przypisang domys$ing temperature, zapewniajacg optymalng konsystencie.

Jednak podczas pracy mozna regulowaé temperature za pomocq przyciskow zwiekszania (1)
dla napojéw mrozonych do popijania lub zmniejszania (12) dla napojéw mrozonych o gestszej
konsystencii i nizszej temperaturze.
Wskazniki temperatury (2) bedg $wieci¢ i miga¢, gdy nap6j zamraza sie do ustawionej tempe-
ratury. Gdy mrozony nap¢j osiagnie zadang temperature, kontrolka przycisku funkcji zaswieci
sie Swiattem statym, a urzadzenie wyemituje réwniez trzy sygnaty dzwiekowe; w tym momencie
urzadzenie bedzie nadal dziata¢, aby utrzymaé mrozony nap6j w idealnej temperaturze i gotowy
do podania.

- Przygotowanie napojow moze trwa¢ od 6 minut (Chilled juice) do 60 minut, w zaleznosci od pro-
gramu, sktadnikow, objetosci i temperatury poczatkowe;.

Funkcja Temperatura Uzytek
domysina

Chilled Juice (zimny sok) * 6°C Sok owocowy, cydr jabtkowy

Koktajl mleczny -3°C Mleko i napoje na bazie Smietany.
Czekoladowy koktajl mleczny

Koktajl owocowy -4°C Gesty napdj na bazie kilku
sktadnikow

Ice cream (lody) -6°C Smietana, mleko petne, cukier i aro-
maty
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Spiked slush (granita alkoholowa) -7°C Napoje z zawarto$cig alkoholu.
Margarita, Cuba Libre....

Slush (granita) 2°C Soft drinks (Cola, nap6j bezalkoho-
lowy o smaku cytrynowym lub
pomaranczowym itp.), lemoniada

* Ta funkcja umozliwia szybkie schtodzenie sokéw i napojow bezalkoholowych.

- Podczas pracy, po nacisnieciu przycisku (10) i przytrzymaniu przez 3 sekundy, urzadzenie prze-
chodzi w tryb czuwania; tryb ten trwa 180 sekund, podczas ktérych pracuje tylko silnik, a nie
sprezarka, po czym urzadzenie wytacza sie automatycznie. Ponowne nacisnigcie przycisku (10)
spowoduje wznowienie pracy urzadzenia.

- W trybie czuwania, poprzez wielokrotne naci$niecie przycisku op6znionego startu (11), mozna
ustawi¢ czas rozpoczecia pracy; czas widoczny na wySwietlaczu moze wynosi¢ od minimum 1
godziny do maksymalnie 12 godzin. Po uptywie ustawionego czasu opdznionego startu ,urzadze-
nie rozpocznie prace.

- Gdy urzadzenie dziata, umiescic filizanke na tacce ociekowej pod otworem dozujacym (D); obrécié
dzwignie (C) w prawo w dot, aby spowodowa¢ wyptyw napoju. Podnies¢ ponownie dzwignie (C),
aby zakonczy¢ dozowanie produktu.

Uwaga: nie wylacza¢ ustawionej funkcji, dopoki nie zostanie wydana cata porcja schtodzonego

napoju.

- Po zakonczeniu kazdej funkcji urzadzenie wyemituje trzy sygnaly dzwiekowe, ale nadal bedzie
utrzymywaé niskg temperature napoju; w przypadku wzrostu temperatury sprezarka wznowi
prace, aby utrzymac napdj w idealnej temperaturze i gotowy do podania.

- Nacisna¢ przycisk (10), aby wytaczy¢ urzadzenie.

PRZESTROGA: Urzadzenie moze pracowa¢ maksymalnie przez 12 godzin.

PRZESTROGA: Po kazdym uruchomieniu urzadzenia nalezy odczekac¢ co najmniej 3 minuty. Aby

unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy go wielokrotnie wtgczaé i wytaczaé; za kazdym razem,

gdy sprezarka zatrzymuje sie, w celu ochrony chtodzenie zostanie wstrzymane na 3 minuty.

PRZESTROGA: Urzadzenie jest wyposazone w system bezpieczenstwa, ktory zapobiega uszkodze-

niom silnika i uktadu napedowego; w przypadku przecigzenia silnik zostanie tymczasowo wytgczony.

Pozostawi¢ urzadzenie do schtodzenia na ok. 15 minut. Upewni¢ sie, Ze nie zostata przekroczona

maksymalna pojemno$¢ pojemnika i nie dodawaé lodu ani sktadnikéw statych, takich jak owoce, lody

lub owoce mrozone, ani sktadnikdw goracych.

WSKAZOWKI

- Wszystkie napoje muszg zawiera¢ co najmniej 10% cukru, najlepiej 13-15%. Ewentualne stodziki
dietetyczne nie przyczyniajg sie do osiggniecia wymaganego procentu cukru. Nalezy zapoznaé sie
z etykietg warto$ci odzywczych napoju, aby upewni¢ sie, ze zawarto$¢ cukru spetnia minimalne
wymagania zalecane ponizej:

500 ml sktadnikéw > minimum 50 g cukru (idealnie 65 g)

1,5 | sktadnikéw > minimum 150 g cukru (idealnie 190 g)

- Podczas korzystania z funkcji Spiked Slush, zawarto$¢ alkoholu musi wynosi¢ od 2,8% do 15%.
Aby przygotowac¢ koktajle mrozone, zapoznac si¢ z ponizszymi wskazéwkami dotyczacymi zawar-
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tosci alkoholu wysokoprocentowego (wddki, tequili itp.) w catkowitej objetosci przepisu:

500 ml napoju > maksymalnie 70 ml alkoholu wysokoprocentowego

1 I napoju > maksymalnie 140 ml alkoholu wysokoprocentowego

1,5 | napoju > maksymalnie 210 ml alkoholu wysokoprocentowego

- Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, schtodzi¢ ptyny lub zmiksowane sktadniki przed dodaniem ich do
pojemnika.

- Aby uzyskaé jeszcze bardziej zmrozony produkt, schtodzi¢ szklanki przed podaniem napoju mro-
Zonego.

Funkcja samoczyszczenia urzadzenia

Roztozy¢ urzadzenie na wszystkie jego czesci, wykonujac w odwrotnej kolejnosci czynno$ci monta-

Zowe opisane powyzej.

- Wyla¢ caty pozostaty schtodzony nap6j, obracajac dzwignie (C) w prawo w dét, a nastepnie zatrzy-
ma¢ dziatanie urzadzenia, naciskajac odpowiedni przycisk.

- Uruchomi¢ funkcje samoczyszczenia, naciskajac przycisk (9).

- WiIa¢ $rednio cieptg wode (temperatura nieprzekraczajaca 60°C) przez drzwiczki (A) do linii mak-
symalnego napetnienia pojemnika (B) (1,6 litra).

- Po ok. 3 minutach cykl samoczyszczenia zakoniczy sie samoczynnie. Postawi¢ miske na kratce i
wyla¢ catg wode.

- Nacisna¢ przycisk (10), aby wytaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: w razie potrzeby czynnos¢ powtdrzy¢, az zamrozony nap6j zostanie catkowicie usuniety z

urzadzenia.

Uwaga: po zakonczeniu cyklu samoczyszczenia umy¢ wszystkie czesci recznie, aby nie uszkodzi¢

ich wykonczenia, lub w zmywarce, ale nie wybiera¢ programéw z cyklem suszenia na goraco.

CZYSZCZENIE

PRZESTROGA: NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB PRZEWODU

ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA

ICH CZYSZCZENIA.

PRZESTROGA: Aby przedtuzy¢ zywotno$¢ urzadzenia mrozacego, wszystkie elementy my¢ recz-

nie, aby nie uszkodzi¢ ich wykonczenia, lub w zmywarce, ale nie wybierajac programéw z cyklem

suszenia na goraco.

Roztozy¢ urzadzenie na wszystkie jego czesci, wykonujac w odwrotnej kolejnosci czynno$ci monta-

Zowe opisane powyzej.

- Wszystkie czesci umyc ciepta woda z detergentem. Przed uzyciem nalezy doktadnie je wyptukac i
wysuszy¢. Czesci mozna my¢ w zmywarce, ale nie nalezy ich my¢ w cyklu z suszeniem na goraco.

- Wyjaé z urzadzenia zbiornik na skropliny wody i tacke ociekowa, a nastepnie oprdznic.

- Panel sterowania, obudowe urzadzenia i parownik nalezy czysci¢ miekka Sciereczka. Przed uzy-
ciem nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

- W razie potrzeby mozna delikatnie kilkakrotnie pociagna¢ sprezyne czyszczacg w otworze odpty-
wowym pod parownikiem, aby zapobiec zatykaniu sie otworu odptywowego.
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WYSZUKIWANIE USTEREK

NAPOJ NIE JEST ZMROZONY?

Jesli po 60 minutach napdj nie osiagnat pozadanej konsystencji, nalezy podwyzszy¢ temperature o
jeden poziom. Odczekac¢ 10 — 15 minut, aby sprawdzi¢ konsystencije przepisu.

NAPOJ NIE JEST PODAWANY?
Upewni¢ sie, Ze urzadzenie jest wigczone. Aby zapewni¢ ptynniejsze podawanie, zmniejszy¢ poziom
temperatury. Napoje mroZone, ktdre najtatwiej sie pije, bedg podawane ptynniej.

BLEDY NA WYSWIETLACZU:

EO > Mikrowytacznik nie jest zamkniety, pojemnik nie jest prawidtowo zamontowany.

E1 > Otwarty obwod czujnika temperatury.

E2 > Zwarcie czujnika temperatury.

E3 > Silnik blokuje sig 5 razy w ciggu godziny; usuna¢ zablokowane przedmioty, odczeka¢ 15 minut,
ponownie uruchomi¢ urzadzenie (jesli $limak jest zablokowany, silnik przestanie dziatac); nastepnie
sprezarka zatrzyma sie na co najmniej 3 minuty.

---- > Chtodzenie jest niedostateczne, podwyzszy¢ temperature o jeden poziom.

PRZEPISY

GRANITA Z COLI

1 litr zimnej coli, zawierajacej co najmniej 10% cukru (nie w wersji light ani ,zero”)

Wiaé cole do pojemnika.

Wybra¢ SLUSH (GRANITA) Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapew-
niajac idealng konsystencje. W razie koniecznosci wyregulowac temperature.

Gdy frozen drink bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaly dzwiekowe. Podawac napdj.

Alternatywy dla coli: napoje bezalkoholowe i stodzone napoje bezalkoholowe (lemoniada, soda, ginger ale itp.).

GRANITA TROPICAL

1,5 | Zimnego soku owocowego o0 smaku tropikalnym

Wila¢ sok do pojemnika.

Wybra¢ SLUSH (GRANITA) Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapew-
niajac idealng konsystencje. W razie konieczno$ci wyregulowa¢ temperature.

Gdy frozen drink bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe. Podawa¢ napgj.
Alternatywy: dowolny sok owocowy, lemoniada i napoje bezalkoholowe: sok jabtkowy z mielonym
cynamonem, sok bananowy z kakao w proszku.

MROZONY KOKTAJL WODKA | SOK GRUSZKOWY

1,2 | zimnego soku gruszkowego

150 ml wodki

Wymieszaé sktadniki w misce.

Wila¢ zawarto$¢ do pojemnika.

Wybra¢ SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapewniajac idealng konsystencje.

W razie koniecznosci wyregulowaé temperature.

Gdy frozen cocktail bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwigkowe. Podawac napé;.
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Alternatywy: uzy¢ Coli i rumu do Cuba Libre, tequili oraz soku pomaranczowego i limonkowego do
Margarity, lub bitteru, wina musujacego i soku pomaraficzowego do mrozonego Spritza.

W takich przypadkach nalezy zwrdci¢ uwage na maksymalng zawarto$¢ alkoholu i minimalng zawar-
tos¢ cukru. W razie potrzeby dodac¢ cukier.

LODY WANILIOWE

400 ml cieptego petnottustego mieka

200 ml Swiezej $mietanki

95 g cukru

1 fiola czystego ekstraktu waniliowego

Wymieszac sktadniki w misce.

Wia¢ zawartos¢ do pojemnika.

Wybra¢ ICE CREAM (LODY).

Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapewniajac idealng konsystencje.
W razie konieczno$ci wyregulowac temperature.

Gdy lody beda gotowe, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe. Podawa¢ napg;.
ALTERNATYWY: doda¢ kakao lub rézne aromaty do mieszanki

KOKTAJL MLECZNY KAKAOWO-KARMELOWY

600 ml cieptego petnottustego mleka

300 ml $wiezej Smietanki

20 g kakao w proszku

1 fiola czystego ekstraktu waniliowego

150 ml syropu karmelowego (zwyktego lub solonego)

Wymiesza¢ sktadniki w misce.

Wiaé zawartos¢ do pojemnika.

Wybra¢ KOKTAJL MLECZNY.

Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapewniajac idealng konsystencje.
W razie konieczno$ci wyregulowac temperature.

Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwickowe.
Udekorowa¢ Smietana, polewg karmelowg, i kilkoma ziarenkami soli. Podawa¢ napo;.

KOKTAJL KAWOWY

400 ml zimnego petnotlustego mieka

200 ml $wiezej Smietanki

200 ml zimnej czarnej kawy

150 g cukru

Wymiesza¢ sktadniki w misce.

Wia¢ zawartos¢ do pojemnika.

Wybra¢ KOKTAJL.

Program bedzie dziatat do ustawionej/optymalnej temperatury, zapewniajac idealng konsystencije.
W razie konieczno$ci wyregulowac temperature.

Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy, urzadzenie wyemituje trzy sygnaty dzwigkowe.
Udekorowa¢ $mietang i polewg czekoladowg lub cynamonowa. Podawac napd;.
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