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AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELLUSO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.
Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.
Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.
Durante I'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.
Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Lapparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e da
persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di esperienza
o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo che le
stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro dell'apparecchio e alla
comprensione dei pericoli ad esso inerenti. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. Le operazioni di pulizia € manutenzione possono essere effettuate
da bambini solo se adeguatamente sorvegliati.
E’ necessario vigilare sui bambini per assicurare che non giochino con I'appa-
recchio.
NON IMMERGERE MAI'IL CORPO MOTORE, IL CORPO DELLAPPARECCHIO,
LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN
PANNO UMIDO PER LA LORO PULIZIA.
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10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
gli interruttori posti sullapparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.

Non appendere mai 'apparecchio né inclinarlo oltre i 45 gradi.

Posizionare I'apparecchio ad almeno 8 cm di distanza da altri oggetti in modo
che vi sia sempre un'ottima dispersione di calore.

Prima di mettere in moto la gelatiera assicurarsi che sia perfettamente assem-
blata e che il corpo motore sia saldamente attaccato sul coperchio.

Se il gelato od il sorbetto contengono ingredienti freschi, devono essere consu-
mati entro una settimana. Il gelato € piu gustoso quando € freddo.

Se il gelato od il sorbetto contengono uova crude, evitare il consumo da parte di
bambini, donne gravide e anziani.

Non mettere gli ingredienti in freezer per pre-raffreddarli perché in questo modo la pala
mescolatrice si potrebbe bloccare prima che il gelato si sia effettivamente formato.
Utilizzare la gelatiera sempre con il coperchio montato.

Non fate funzionare I'apparecchio a vuoto.

NON TOCCARE MAI LE PARTI IN MOVIMENTO.

Tenere le dita, gli utensili, ecc, a distanza dal contenitore rimovibile, mentre I'ap-
parecchio € in funzione, allo scopo di ridurre il rischio di danni a persone e alla
macchina stessa. GLI UTENSILI O GLI OGGETTI TAGLIENTI E DI METALLO
NON DEVONO ESSERE UTILIZZATI ALLINTERNO DEL CONTENITORE. Tali
oggetti possono danneggiare la gelatiera. Si possono, invece, utilizzare utensili
di gomma o di legno quando la gelatiera & spenta.

Non rimuovere mai il corpo motore durante la preparazione del gelato.

Nel caso si volesse prolungare la funzione di congelamento dopo aver comple-
tato il ciclo di produzione del gelato, &€ necessario rimuovere immediatamente il
corpo motore altrimenti si accorcia la vita del motore stesso.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, 0 se
I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portarlo al piu vicino Centro
di Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
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21.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

Questo apparecchio & concepito per uso domestico ed applicazioni simili, come:
- zona cucina per il personale di negozi, uffici ed altri ambienti lavorativi;

- ad uso di clienti di hotel, motel ed altre tipologie di alloggi;

- bed and breakfast;

- catering e attivita simili senza commercio al dettaglio.

Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal produt-
tore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del suo
utilizzo da parte dell'utente.

Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre di
rendere innocue quelle parti dellapparecchio suscettibili di costituire un pericolo,
specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i propri giochi.
Gli elementi dellimballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

Non riporre sostanze esplosive, come le bombolette spray, con il propellente
infiammabile dell'apparecchio.

Accertarsi che le aperture di ventilazione ubicate nella parte esterna dell'appa-
recchio o nella struttura integrata siano prive di ostruzioni.

Non usare dispositivi meccanici o di altro tipo, non indicati dal costruttore, per
velocizzare il processo di scongelamento.

Non danneggiare il circuito refrigerante.

Non impiegare apparecchiature elettriche all'interno dei contenitori per alimenti,
a meno che non corrispondano a quanto consigliato dal produttore.

Sul corpo dell'apparecchio, nel punto in cui € installato il coperchio trasparente,
sono presenti due piastre circolari in rame che fungono da conduttori. Quando si
utilizza I'apparecchio, pulire eventuali macchie d’acqua sul coperchio trasparente
e sulle piastre in rame. Durante il funzionamento, se le due piastre in rame si
bagnano e si collegano, il motore si spegnera. Scollegare il cavo di alimentazio-
ne, pulire le macchie d'acqua e riavviare I'apparecchio.

& Attenzione, rischio di incendio. |l circuito refrigerante dell'apparecchio
contiene isobutano (R600a), un gas naturale con un elevato livello di compatibi-
lita ambientale, ma comunque inflammabile. Durante il trasporto e l'installazione
dell'apparecchio, assicurarsi che nessuno dei componenti del circuito refrigeran-
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te venga danneggiato. In caso di danneggiamento del circuito refrigerante evitare
fiamme libere e fonti di accensione e ventilare accuratamente il locale in cui si
trova 'apparecchio.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI
Consumo in Standby: 0,4W.
DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO (FIG. 1)

A Corpo motore Pulsanti sul pannello comandi:
B Coperchio 1 Tempo
C Pala mescolatrice 2 Miscelazione singola
D Contenitore removibile 3 Gelato
E Contenitore fisso 4 Slush (granita)
F  Corpo dell'apparecchio 5 Decremento tempo
G Cucchiaio raccogli gelato 6  Awvio / Arresto funzione selezionata
H Paletta per mescolare 7 Awvio / pausa
| Bicchiere graduato 8 Incremento tempo
L Pannello comandi 9  Sorbetto
10 Yogurt
11 Refrigerazione singola

PRIMA DI FARE IL GELATO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

- Prima dell'uso lavare bene tutte le componenti che verranno in contatto con il gelato: il contenitore
fisso (E), quello rimovibile (D), la pala mescolatrice (C), il coperchio (B), la paletta (H), il cucchiaio
(G) e il bicchiere (1).

ATTENZIONE: Non & necessario raffreddare il contenitore dentro il freezer perché questa gelatiera

possiede un compressore interno in grado di raffreddare i vostri ingredienti e ottenere effettivamente

il gelato.

ASSEMBLAGGIO DELL’'APPARECCHIO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

IMPORTANTE: Collocare sempre la gelatiera su di una superficie in piano per far si che il compres-

sore fornisca l'effetto migliore.

- Preparare gli ingredienti per una ricetta propria o per quelle riportate nel presente libretto, e versarli
nel contenitore removibile (D) mescolandoli in modo uniforme utilizzando l'apposita paletta (H).

- Inserire il contenitore removibile (D) dentro il contenitore fisso (E) allinterno del corpo dell'apparec-
chio. Entrambe le estremita della maniglia del contenitore removibile devono essere posizionate
nelle apposite scanalature del contenitore fisso (Fig. 2).
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- Installare il corpo motore sul coperchio trasparente inserendo il perno nell'apposito foro (Fig. 3).

- Inserire la pala mescolatrice (C) sul perno del corpo motore (Fig. 4).

- Inserire il corpo motore assemblato nell'apparecchio inserendo la pala mescolatrice (C) all'interno
del contenitore removibile (D). Bloccare il corpo motore assemblato ruotandolo in senso orario

(Fig. 5).

ISTRUZIONI PER L’USO

ATTENZIONE: Prima di mettere in moto la gelatiera assicurarsi che sia perfettamente assemblata

e che il corpo motore sia saldamente attaccato sul coperchio.

ATTENZIONE: Non rimuovere mai il corpo motore durante il funzionamento.

- Collegare la spina elettrica dell'apparecchio alla presa di corrente e selezionare la funzione desi-
derata:

Modalita di miscelazione singola (2)
Tempo di lavoro predefinito: 30 minuti

Modalita gelato (3)
Gli ingredienti non devono superare il 60% della capacita massima del contenitore removibile.
Tempo di lavoro predefinito; 60 minuti

Modalita slush (granita) (4)
Gli ingredienti non devono superare il 50% della capacita massima del contenitore removibile.
Tempo di lavoro predefinito: 48 minuti

Modalita sorbetto (9)
Gli ingredienti non devono superare il 50% della capacita massima del contenitore removibile.
Tempo di lavoro predefinito: 58 minuti

Modalita yogurt (10)
Gli ingredienti non devono superare il 80% della capacita massima del contenitore removibile.
Tempo di lavoro predefinito: 8 ore

Modalita di refrigerazione singola (11)
Tempo di lavoro predefinito: 10 minuti

- Qualora il tempo predefinito non fosse quello desiderato, & possibile impostare il tempo di lavoro
(massimo 60 minuti, minimo 5 minuti) utilizzando gli appositi tasti di incremento (8) o decremento (5).

- Premere il pulsante di avvio (6) per iniziare il funzionamento.

- Quando il tempo raggiunge il valore impostato, verranno emessi 10 segnali acustici per indicare
che il processo & completato.



FUNZIONE PROLUNGATA DI RAFFREDDAMENTO

La funzione prolungata di raffreddamento & utile per non interrompere il processo di produzione di
sorbetti, gelati o slush e, una volta completata la produzione, per conservare il sorbetto, il gelato o
slush in tempo, in modo da evitare un eventuale scioglimento del prodotto.

Quando il sorbetto, il gelato o slush viene preparato ma nessuno lo sta utilizzando, I'apparecchio
attiva la funzione di raffreddamento ad intervalli di tempo per mantenere il gusto e la consistenza
fresca del sorbetto, del gelato o slush (visualizzazione “COOL).

Il tempo di raffreddamento ¢ di 1 ora e al termine della produzione vengono emessi 10 brevi segnali
acustici, dopodiché si I'apparecchio spegne automaticamente.

FUNZIONE DI AUTOPROTEZIONE DEL MOTORE

Il motore € dotato di una funzione di protezione da sovracorrente. Quando la durezza del sorbetto,
del gelato o slush raggiunge il valore impostato, si arrestera automaticamente.

ATTENZIONE: Se durante il funzionamento si verificasse un black out o I'apparecchio venisse
improvvisamente disconnesso dalla presa elettrica, il compressore avra circa 3 minuti di tempo di
protezione. Trascorso questo tempo, ricollegando il cavo di alimentazione, I'apparecchio si riavviera
automaticamente e la selezione della modalita sorbetto, gelato, granita (slush) o refrigerazione
singola non subira alcun ritardo.

REGOLAZIONI DURANTE IL FUNZIONAMENTO

- Per interrompere il funzionamento premere il pulsante di arresto (6) una sola volta durante il
processo di produzione.

- Mentre I'apparecchio € in funzione, € possibile modificare il tempo di operativita, a seconda delle
proprie esigenze, premendo gli appositi tasti di incremento (8) o decremento (5).

COME PROLUNGARE IL FUNZIONAMENTO (DOPO CHE L'OPERAZIONE E TERMINATA)

Se si desidera una consistenza del prodotto piu forte, dopo che il tempo impostato precedentemente
& terminato e I'apparecchio si & fermato tornando nel suo stato iniziale, € possibile impostare un nuovo
tempo premendo gli appositi tasti di incremento (8) o decremento (5); quindi premere il pulsante di avvio
(6) per riavviare di nuovo I'apparecchio per il tempo desiderato. Terminato il funzionamento, esso si
arrestera per poi tornare nella funzione prolungata di raffreddamento per non far scongelare il prodotto.

DOPO L’'USO

ATTENZIONE: ANCHE QUANDO LAPPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA SPINA

DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O TOGLIERE LE SINGOLE

PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

- Terminato il funzionamento, premere il pulsante di arresto (6) e staccare la spina dalla presa di
corrente.

- Estrarre il corpo motore assemblato ruotandolo in senso antiorario (Fig. 6) per sbloccarlo, dopo-
diché rimuovere il coperchio (B) e la pala mescolatrice (C).

- Estrarre il contenitore removibile (D) e rimuovere il prodotto finito mettendolo in un altro conteni-
tore con l'ausilio dell’apposito cucchiaio (G) (Fig. 7); non usare mai un utensile di metallo per non
graffiare il contenitore rimovibile (D).
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PULIZIA

ATTENZIONE: NON IMMERGERE MAI IL CORPO MOTORE, IL CORPO DELLAPPARECCHIO,
LA SPINA ED IL CAVO ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO
PER LA LORO PULIZIA.

ATTENZIONE: Per prolungare la vita della gelatiera non lavarne le parti in lavastoviglie.
Scomporre I'apparecchio in tutti i suoi componenti come descritto in precedenza.

Lavare il contenitore removibile (D), la pala mescolatrice (C), il coperchio (B), la paletta (H), il cuc-
chiaio (G) e il bicchiere (I) in acqua tiepida saponata. Quindi asciugare perfettamente.

Pulire il contenitore fisso (E), il corpo motore (A) ed il corpo dell'apparecchio (F) con una spugna
umida o con uno straccio.

RICETTE

GELATO ALLA VANIGLIA

180 ml di latte intero

90 g di zucchero semolato

320 ml di panna fresca

1-2 cucchiaini di estratto di vaniglia puro, a piacere

In una ciotola di medie dimensioni, utilizzare uno shattitore elettrico o una frusta per mescolare il
latte e lo zucchero semolato fino a quando quest'ultimo non si sara sciolto, circa 1-2 minuti a bassa
velocita. Aggiungere la panna fresca e la vaniglia a piacere. Accendere I'apparecchio, versare il
composto nel contenitore removibile e lasciare mescolare fino a quando non si addensa (60 minuti).

GELATO AL CIOCCOLATO

150 ml di latte intero

75 g di zucchero semolato

110 g di cioccolato, spezzettato in pezzi di 1 cm

260 ml di panna fresca

1 cucchiaino di estratto di vaniglia puro

Scaldare il latte intero finché non inizia a bollire leggermente sui bordi (potete farlo sui fornelli o nel
microonde). In un frullatore o robot da cucina dotato di lama metallica, frullate a impulsi per tritare
lo zucchero con il cioccolato fino a ottenere un composto molto fine. Aggiungete il latte caldo e
frullate fino a ottenere un composto omogeneo e liscio. Trasferite il composto in una ciotola di medie
dimensioni e lasciate raffreddare completamente. Aggiungete la panna fresca e la vaniglia a pia-
cere. Si consiglia di preraffreddare in frigorifero per circa 15 minuti prima di prepararlo. Accendere
I'apparecchio, versare il composto nel contenitore removibile e lasciare mescolare fino a quando
non si addensa (60 minuti).



GELATO ALLA FRAGOLA FRESCA

100 g di fragole fresche mature, private del picciolo e tagliate a fette

30 ml di succo di limone

75 g di zucchero semolato

150 ml di latte intero

240 ml di panna fresca

1 cucchiaino di estratto di vaniglia puro

In una ciotola piccola, unire le fragole con il succo di limone e lo zucchero semolato, mescolare
delicatamente e lasciare macerare le fragole nel succo per 2 ore.

In una ciotola media, utilizzare uno sbattitore elettrico o una frusta per amalgamare il latte e lo
zucchero semolato fino a quando quest’ultimo non si sara sciolto.

Aggiungere la panna fresca, il succo di fragole e la vaniglia, mescolando. Accendere I'apparecchio,
versare il composto nel contenitore removibile e lasciare mescolare fino a quando non si addensa
(60 minuti). Aggiungere le fragole tagliate a fette durante gli ultimi 5 minuti di congelamento.

SORBETTO AL LIMONE FRESCO

235 g di zucchero semolato

280 g di acqua pura

80 ml di succo di limone fresco

0,5 cucchiaio di scorza di limone tritata finemente

In una casseruola di medie dimensioni, unire lo zucchero semolato e 'acqua e portare a ebollizione
a fuoco medio-alto. Abbassare la fiamma e cuocere a fuoco lento senza mescolare, fino a quando lo
zucchero non si sara sciolto, per circa 3-5 minuti. Lasciar raffreddare completamente. Questo sciroppo
€ chiamato sciroppo semplice e puo essere preparato in anticipo in grandi quantita per averlo a portata
di mano per preparare un sorbetto al limone fresco. Conservare in frigorifero fino al momento dell'uso.
Dopo il raffreddamento, aggiungere il succo e la scorza di limone; mescolare per amalgamare.
Accendere I'apparecchio, versare il composto nel contenitore removibile e mescolare fino a quando
non si addensa, circa 50-60 minuti.

YOGURT

600 ml di latte

150 ml di yogurt

Versare semplicemente il latte e lo yogurt acquistato (fermenti lattici) nel contenitore removibile,
avviare la funzione yogurt e lasciare lavorare I'apparecchio. Ci vogliono circa 8 ore per preparare lo
yogurt; regolare il tempo in base alle proprie esigenze.

SLUSH (GRANITA)

500 ml di cola (o altra bevanda gassata)

Versare 500 ml di cola direttamente nel contenitore removibile, avviare la funzione Slush e lasciare
lavorare per 48-60 minuti fino a quando la granita non € pronta. Regolare il tempo in base alle
proprie preferenze.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

No ok ow

10.

1.

12.
13.
14.

15.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and
persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge if they have been given supervision or instruction concern-
ing use of the appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without supervision.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appli-
ance.

NEVER PLACE THE POWER BASE OF THE APPLIANCE, THE PLUG OR
THE POWER CORD IN WATER OR OTHER LIQUIDS. CLEAN BY WIPING
WITH A DAMP CLOTH.

ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

Never hang the appliance or angle it more than 45 degrees.

Place the appliance at least 8 cm away from other items so that there is an
excellent heat dispersion.

Before starting the ice cream maker, be sure that it has been perfectly assem-
bled and that the power base is firmly attached to the lid.

If the ice cream or sorbet contain fresh ingredients, these must be consumed
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16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

29.

30.

within one week. Ice cream tastes better cold.

If the ice cream or sorbet contain raw eggs, do not feed to children, pregnant
women or the elderly.

Never place ingredients in the freezer for pre-chilling as in this way, the mixing
paddle could become blocked before the ice cream has actually formed.

Only use the ice cream maker with the lid fitted.

Never operate the appliance when it is empty.

NEVER TOUCH MOVING PARTS.

Keep fingers, utensils, etc. at a safe distance from the removable container while
the appliance is operating; this is to reduce the risk of damage to people or to the
machine itself. NEVER USE SHARP OR METAL UTENSILS OR OTHER ITEMS
INSIDE THE CONTAINER. These items can damage the ice cream maker. Itis
fine to use rubber or wooden utensils when the ice cream maker is switched off.
Never remove the power base while the ice cream is being made.

To extend the freezing function after finishing the ice cream making cycle, it is
necessary to remove the power base immediately or risk shortening the useful
life of the motor.

To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
— staff kitchen areas in shops, offices and other working environments;

— farm houses and by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;

— bed and breakfast type environments;

— catering and similar non-retail applications

Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.

Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
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31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

dangerous.

Do not store explosive substances such as aerosol cans with a flammable pro-
pellant in this appliance

Keep ventilation openings, in the appliance enclosure or in the built-in structure,
clear of obstruction

Do not use mechanical devices or other means to accelerate the defrosting
process, other than those recommended by the manufacturer

Do not damage the refrigerant circuit.

Do not use electrical appliances inside the food storage compartments of the
appliance, unless they are of the type recommended by the manufacturer.

On the appliance body, where the transparent lid is fitted, are two copper circular
plates, which serves as conductors. When using the appliance, clean any water
stains on the transparent lid and on the copper plates. During operation, if the
two copper plates get wet and are connected, the motor will turn off. Disconnect
the power cable, clean the water stain and restart the appliance.

& Caution, risk of fire. The refrigerating circuit of the appliance contains
isobutane (R600a), a natural gas with a high level of environmental compatibility,
which is nevertheless flammable. During transportation and installation of the
appliance, ensure that none of the components of the refrigerating circuit becomes
damaged. In case of damage of the refrigerating circuit, avoid open flames and
ignition sources and ventilate carefully the room in which the appliance is situated.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

Power consumption in stand by mode: 0,4W.
DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (FIG. 1)

r— IO TmMmooO >

Motor body Control panel buttons:
Lid 1 Time
Mixing paddle 2 Single mixing
Removable container 3 Ice cream
Fixed container 4 Slush
Appliance body 5 Time decreasing
Ice-cream spoon 6 Selected function Start / Stop
Paddle for mixing 7 Start/ Stop
Graduated container 8 Time increasing
Control panel 9 Sorbet

10 Yoghurt

11 Single refrigeration
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BEFORE MAKING THE ICE CREAM

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE INSERTING OR

REMOVING THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

- Before use, wash thoroughly all components that will come in contact with the ice cream: the fixed
(E) and removable (D) container, the mixing paddle (C), the lid (B), the paddle (H), the spoon (G),
and the graduated container.

WARNING: It is not required to cool the container in the freezer as this ice-cream maker features an

inner compressor for cooling the ingredients, thus making the ice cream.

APPLIANCE ASSEMBLY

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE INSERTING OR

REMOVING THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.

IMPORTANT: Always put the ice-cream maker on a flat surface for the best performance of the

Compressor.

- Prepare the ingredients for your own recipes or the ones contained in this booklet and put them
into the removable container (D) by mixing them smoothly via the apposite paddle (H).

- Insert the removable container (D) into the fixed container (E) inside the appliance body. Both ends
of the removable container handle must be paced into the apposite grooves of the fixed container 2).

- Fit the motor body on the transparent lid by inserting the pin into the apposite hole (Fig. 3).

- Fit the mixing paddle (C) on the motor body pin (Fig. 4).

- Insert the motor body assembled in the appliance by putting the mixing paddle (C) into the remov-
able container (D). Lock the assembled motor body by rotating it clockwise (Fig. 5).

HOW TO OPERATE

WARNING: Before starting the ice-cream maker, make sure it is perfectly assembled and that the
motor body is tightly fitted on the lid.

WARNING: Never remove the motor unit during operation.

- Connect the appliance electrical plug to the mains outlet and select the required function.

Single mixing mode (2)
Preset processing time: 30 minutes

Ice-cream mode (3)
The ingredients must not exceed 60% of the max capacity of the removable container.
Preset processing time: 60 minutes

Slush mode (4)
The ingredients must not exceed 50% of the max capacity of the removable container.
Preset processing time: 48 minutes

Sorbet mode (9)
The ingredients must not exceed 50% of the max capacity of the removable container.
Preset processing time: 58 minutes
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Yoghurt mode (10)
The ingredients must not exceed 80% of the max capacity of the removable container.
Preset processing time: 8 hours

Single refrigerating mode (11)
Preset processing time: 10 minutes

- When the preset time is not the required one, the processing time (max 60 minutes, min. 5 min-
utes) can be set by using the apposite increasing (8) or decreasing (5) keys.

- Press the start button (6) to start operation.

- When the time reaches the value set, 10 acoustic signals will be emitted to indicated that the
process is complete.

PROLONGED COOLING FUNCTION

The prolonged cooling function is useful for not stopping the making process of sorbets, ice cream,
or slush and, after processing, for keeping the sorbet, ice cream or slush in time, in order to prevent
a possible melting of the product.

When the sorbet, the ice cream or the slush are prepared but are not consumed, the appliance acti-
vates the cooling function at time intervals to keep the taste and the fresh consistency of the sorbet,
the ice cream or the slush (viewing “COOL”).

The cooling time is 1 hour and at the end of production 10 acoustic signals are emitted, after which
the appliance is turned off automatically.

MOTOR SELF-PROTECTION FUNCTION

The motor is equipped with a overcurrent protective function. When the hardness of the sorbet, the
ice cream or the slush reaches the value set, it will stop automatically.

WARNING: In case of blackout or the appliance is suddenly unplugged during operation, the
compressor will have about 3 minutes of protection time. Thereafter, when the power cable is re-
connected, the appliance will restart automatically and the selection of the sorbet/ice cream/slush
mode or the single refrigeration one will not be delayed in any case.

ADJUSTMENTS DURING OPERATION

- To stop operation, press the stop button (6) once during the production process.

- While the appliance is operating, it is possible to extend the operating time, as required, by press-
ing the apposite increasing (8) or decreasing (5) buttons.

PROLONGING THE OPERATION (AFTER IT IS COMPLETED)

If a stronger ice-cream consistency is required, after the previously set time has elapsed and the
appliance has stopped returning to its initial state, it is possible to select a new operating time by
pressing the apposite increasing (8) or decreasing (5) buttons, then press the start button (6) to
restart the appliance again for the required time. At the end of the operation, it will stop and then will
go back to the prolonged cooling function to prevent food from defrosting.
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AFTER USE

WARNING: EVEN WHEN NOT IN USE, UNPLUG THE APPLIANCE BEFORE INSERTING OR

REMOVING THE SINGLE PARTS OR BEFORE CLEANING.
- After operation, press the stop button (6) and unplug the appliance.

- Lock the assembled motor body by rotating it counter-clockwise (Fig. 6) to unlock it, then remove
the lid (B) and the mixing blade (C).

- Extract the removable container (D) and remove the finished product by putting it into another
container with the aid of the apposite spoon (G) (Fig. 7); never use a metal tool to avoid scratching
the removable container (D).

CLEANING

WARNING: NEVER IMMERSE THE MOTOR UNIT, THE PLUG AND THE POWER CORD IN
WATER OR OTHER LIQUIDS, USE A DAMP CLOTH FOR CLEANING

WARNING: To extend the ice-cream maker working life, never put its parts into the dishwasher.
Disassemble all appliance components as described above.

Wash the removable container (D), the mixing paddle (C), the lid (A), the paddle (H), the spoon (G)
and the graduated container (I) in warm soapy water. Then dry perfectly. Clean the fixed container
(E), the motor body (A) and the appliance body (F) with a damp sponge or a cloth.

RECIPES

VANILLA ICE CREAM

180 ml whole milk

90 g granulated sugar

320 ml fresh cream

1-2 tsp. pure vanilla extract to taste

In a medium-sized bowl, use an electric mixer or a whisk to combine the milk and granulated sugar
until the latter is dissolved, about 1 — 2 minutes on low speed. Stir in the fresh cream and vanilla to
taste. Switch the appliance on, pour the removable container and allow to mix until it thickens (60
minutes).

CHOCOLATE ICE CREAM

150 ml whole milk

75 g granulated sugar

110 g chocolate, chopped in 1 cm pieces

260 ml fresh cream

1 tsp. pure vanilla extract

Heat the whole milk until it is just bubbling around the edges (this may be done on the stovetop
or in a microwave). Use a blender or a food processor equipped with metallic blade and mix with
pulses to blend the sugar with the chocolate to obtain a very fine mixture. Add warm milk and mix to
obtain a smooth, uniform mixture. Put the mixture into a medium-sized bowl and allow to cool down
completely. Stir in the fresh cream and vanilla to taste. It is advisable to pre-cool in the refrigerator
for about 15 minutes before preparing it. Switch the appliance on, pour the removable container and
allow to mix until it thickens (60 minutes).
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FRESH STRAWBERRY ICE CREAM

100 g fresh strawberries without stem and cut in slices

30 g lemon juice

75 g granulated sugar

150 ml whole milk

240 ml fresh cream

1 tsp. pure vanilla extract

Put the strawberries with the lemon juice and granulated sugar into a small bowl; blend gently and
allow the strawberry to rest in the juice for 2 hours.

In a medium bowl, use an electric mixer or a whisk to combine the milk and granulated sugar until
the latter is dissolved.

Add fresh cream, the strawberry juice, and vanilla to taste. Switch the appliance on, pour the remov-
able container and allow to mix until it thickens (60 minutes). Add the sliced strawberries during the
last 5 minutes of freezing.

FRESH LEMON SORBET

235 g granulated sugar

280 g pure water

80 ml fresh lemon juice

0.5 tbsp. finely chopped lemon zest

In @ medium-sized bowl, add sugar and water and bring to the boil over medium-high heat. Reduce
heat to low and simmer without stirring until the sugar dissolves, about 3 — 5 minutes. Cool com-
pletely. This syrup is called simple syrup and can be prepared in large amounts in advance to have
it at hand and prepare a fresh lemon sorbet. Store in the refrigerator until it is used.

When cool, add the lemon juice and zest; stir to combine. Switch the appliance on, pour the remov-
able container and allow to mix until it thickens (about 50-60 minutes).

YOGHURT

600 ml milk

150 ml yoghurt

Simply pour the milk and the yoghurt bought (milk enzymes) into the removable container, start the
yoghurt function and allow the appliance to work. It takes about 8 hours to make the yoghurt. Set
the time as required.

SLUSH

500 ml di coke or other carbonated drink

Pour 500 ml coke directly into the removable container, start the Slush function and allow to work for
48-60 minutes until the slush is ready. Set the time as required.
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOL.

Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-

tions suivantes:

1. Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

2. Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau

électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez 'appareil sur une surface horizontale et stable.

N'exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil, etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces

chaudes.

7. Lappareil peut étre utilisé par les enfants 4gés de moins de 8 ans et par les
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites,
ou démunies de I'expérience ou de la connaissance nécessaires, a conditions
quils soient surveilles ou qu'ils aient recu les instructions concernant la sécurité
d'emploi de I'appareil et les risques afférents. Les enfants ne doivent pas jouer
avec 'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien peuvent étre effectuées
par les enfants seulement s'ils sont surveillés par une personne responsable de
leur sécurité.

8. Il est nécessaire de surveiller les enfants pour empécher qu'ils ne jouent avec
l'appareil.

9. NE JAMAIS PLONGER LE CORPS MOTEUR, LE CORPS DE L'APPAREIL, LA
FICHE OU LE CORDON ELECTRIQUE DANS L'EAU OU AUTRES LIQUIDES;
UTILISER UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10. MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-
rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12. Ne jamais pendre I'appareil ni I'incliner au-dela de 45 degrés.

13. Positionner 'appareil a une distance d’au moins 8 cm des autres objets de fagon
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14.

1.

16.

17.

18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

a maintenir toujours une excellente dispersion de chaleur.

Avant de mettre la machine a glaces en marche, vérifier qu’elle soit parfaitement
assemblée et que le corps moteur soit correctement fixé au couvercle.

Si la glace ou le sorbet contiennent des ingrédients frais, ils doivent étre
consommes dans la semaine qui suit leur préparation. La glace est meilleure
quand elle est froide.

Sila glace ou le sorbet contiennent des ceufs crus, éviter leur consommation de
la part des enfants, des femmes enceintes et des personnes agées.

Ne pas mettre les ingrédients au congélateur pour les pré-refroidir car, de cette
facon, la pale a mélanger pourrait se bloquer avant que la glace ne se soit
entiérement formée.

Utiliser toujours la machine a glace avec le couvercle monté.

Ne jamais faire fonctionner I'appareil a vide.

NE JAMAIS TOUCHER LES PARTIES EN MOUVEMENT.

Garder les doigts, les outils, etc. loin du récipient amovible quand I'appareil
est en marche, afin de réduire le risque de dommages aux personnes et a la
machine. NE PAS UTILISER D’OUTILS OU D’OBJETS TRANCHANTS OU
METALLIQUES A L'INTERIEUR DU RECIPIENT. Ces objets peuvent endom-
mager la machine a glaces. Il est possible, par contre, d'utiliser des ustensiles
en caoutchouc ou en bois quand la machine est arrétée.

Ne jamais enlever le corps moteur pendant la préparation de la glace.

Si on désire prolonger la fonction de congélation aprés avoir compléter le cycle
de production de la glace, il est nécessaire d’enlever immédiatement le corps
moteur pour ne pas réduire la durée de vie de ce dernier.

Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.

N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si I'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un
technicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.

Cet appareil est congu pour 'usage domestique et autres applications simi-
laires, comme:

- zone cuisine pour les employés des magasins, des bureaux et des autres lieux
de travail;
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

- utilisation de la part des clients des hotels, des auberges et autres types de
logements d’accueil;

- chambres d’hotes;

- catering et activités similaires sans commerce de détail.

Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.

Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le céble d’'alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d'exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer
une source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de
I'appareil pour jouer.

Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
constituent une source potentielle de danger.

Ne rangez pas les substances explosives, comme les vaporisateurs en spray,
avec le gaz propulseur inflammable de I'appareil.

Veérifiez que les grilles de ventilation situées sur la partie externe de I'appareil
ou dans la structure intégrée ne soient pas obstruées.

N'utilisez pas de dispositifs mécaniques ou d’un autre type, non indiqués par le
constructeur, pour accélérer le processus de décongélation.

N’endommagez pas le circuit de réfrigération.

N’employez pas d’appareils électriques a l'intérieur des récipients pour aliments,
a moins qu'ils ne correspondent aux prescriptions conseillées par le producteur.
Sur le corps de l'appareil, a I'endroit ou est installé le couvercle transparent, se
trouvent deux plaques circulaires en cuivre qui servent de conducteurs. Lorsque
vous utilisez I'appareil, nettoyez les éventuelles taches d’eau sur le couvercle
transparent et les plaques en cuivre. Pendant le fonctionnement, si les deux
plagues en cuivre sont mouillées et se touchent, le moteur s'éteindra. Débranchez
le cordon d'alimentation, essuyez les taches d'eau et redémarrez 'appareil.

& Attention, risque d’incendie. Le circuit de refroidissement de I'appareil
contient de l'isobutane (R600a), un gaz naturel tres respectueux de I'environ-
nement, mais néanmoins inflammable. Lors du transport et de l'installation de
I'appareil, veillez a ce qu'aucun des composants du circuit de refroidissement ne
soit endommagé. En cas d’endommagement du circuit de refroidissement, évi-
tez les flammes nues et les sources d’inflammation et ventilez soigneusement
la piéce dans laquelle se trouve I'appareil.
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CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

Consommation d’énergie en mode veille : 0,4W.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL (FIG. 1)

A Corps moteur Boutons sur le panneau de commande :
B  Couvercle 1 Temps
C Pale mélangeuse 2 Mélange simple
D Récipient amovible 3 Créeme glacée
E Récipient fixe 4 Slush (granité)
F  Corps de I'appareil 5 Réduction du temps
G Cuillere a glace 6 Démarrage / Arrét de la fonction sélectionnée
H Spatule de mélange 7  Démarrage / Pause
I Verre gradué 8  Augmentation du temps
L Panneau de contrble 9  Sorbet
10 Yaourt
11 Réfrigération simple

AVANT DE PREPARER LA GLACE

ATTENTION: MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE

DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEMONTER LES

COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE DE L'APPAREIL.

- Avant utilisation, bien laver tous les éléments qui entreront en contact avec la glace : le récipient
fixe (E), le récipient amovible (D), la pale mélangeuse (C), le couvercle (B), la spatule (H), la
cuillere (G) et le verre (1).

ATTENTION: Il n’est pas nécessaire de refroidir le récipient dans le congélateur, car cette sorbetiére

dispose d'un compresseur interne capable de refroidir vos ingrédients et d'obtenir efficacement la glace.

ASSEMBLAGE DE L’APPAREIL

ATTENTION: MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE

DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER OU DE DEMONTER LES

COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE DE L'APPAREIL.

IMPORTANT: Placez toujours la sorbetiére sur une surface plane afin que le compresseur fonctionne

de maniére optimale.

- Préparez les ingrédients pour votre propre recette ou pour celles indiquées dans ce livret, puis
versez-les dans le récipient amovible (D) en les mélangeant uniformément & l'aide de la spatule
prévue a cet effet (H).

- Insérez le récipient amovible (D) dans le récipient fixe (E) a l'intérieur du corps de I'appareil. Les
deux extrémités de la poignée du récipient amovible doivent étre placées dans les rainures du
récipient fixe prévues a cet effet (Fig. 2).

- Installez le corps du moteur sur le couvercle transparent en insérant la goupille dans le trou prévu
a cet effet (Fig. 3).

- Insérez la pale mélangeuse (C) sur la goupille du corps du moteur (Fig. 4).
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- Insérez le corps du moteur assemblé dans I'appareil en insérant la pale mélangeuse (C) a l'inté-
rieur du récipient amovible (D). Bloquez le corps du moteur assemblé en le tournant dans le sens
des aiguilles d’'une montre (Fig. 5).

MODE D’EMPLOI

ATTENTION: Avant de metire la sorbetiére en marche, assurez-vous qu'elle soit parfaitement

assemblée et que le corps du moteur soit solidement fixé sur le couvercle.

ATTENTION: Ne retirez jamais le corps du moteur pendant le fonctionnement.

- Branchez la fiche électrique de I'appareil a la prise de courant et sélectionnez la fonction souhai-
tée:

Mode mélange simple (2)
Durée de fonctionnement prédéfinie : 30 minutes

Mode glace (3)
Les ingrédients ne doivent pas dépasser 60 % de la capacité maximale du récipient amovible.
Durée de fonctionnement prédéfinie : 60 minutes

Mode granité (4)
Les ingrédients ne doivent pas dépasser 50 % de la capacité maximale du récipient amovible.
Durée de fonctionnement prédéfinie : 48 minutes

Mode sorbet (9)
Les ingrédients ne doivent pas dépasser 50 % de la capacité maximale du récipient amovible.
Durée de fonctionnement prédéfinie : 58 minutes

Mode yaourt (10)
Les ingrédients ne doivent pas dépasser 80 % de la capacité maximale du récipient amovible.
Durée de fonctionnement prédéfinie : 8 heures

Mode de réfrigération unique (11)
Durée de fonctionnement prédéfinie : 10 minutes

- Si la durée prédéfinie ne correspond pas a celle souhaitée, il est possible de régler la durée de fonc-
tionnement (maximum 60 minutes, minimum 5 minutes) a I'aide des touches d'augmentation (8) ou
de diminution (5).

- Appuyez sur le bouton de démarrage (6) pour lancer le fonctionnement.

- Lorsque le temps atteint la valeur définie, 10 signaux sonores retentissent pour indiquer que le pro-
cessus est terminé.

FONCTION DE REFROIDISSEMENT PROLONGE
La fonction de refroidissement prolongé est utile pour ne pas interrompre le processus de production de
sorbets, glaces ou granités et, une fois la production terminée, pour conserver le sorbet, la glace ou le
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granité a temps, afin d'éviter que le produit ne fonde.

Lorsque le sorbet, la glace ou la granité est préparé mais que personne ne ['utilise, I'appareil active la
fonction de refroidissement a intervalles réguliers afin de conserver le golit et la texture fraiche du sorbet,
de la glace ou de la granité (affichage « COOL »).

Le temps de refroidissement est de 1 heure et, a la fin de la production, 10 brefs signaux sonores reten-
tissent, apres quoi 'appareil s'éteint automatiquement.

FONCTION D’AUTOPROTECTION DU MOTEUR

Le moteur est équipé d’une fonction de protection contre les surintensités. Lorsque la dureté de la sorbet,
de la glace ou de la granité atteint la valeur définie, il s'arréte automatiquement.

ATTENTION: Si une panne de courant survient pendant le fonctionnement ou si I'appareil est soudaine-
ment déconnecté de la prise électrique, le compresseur bénéficie d’'une protection d’environ 3 minutes.
Passé ce délai, en reconnectant le cable d’alimentation, I'appareil redémarrera automatiquement et la
sélection du mode sorbet, glace, granité (slush) ou réfrigération seule ne subira aucun retard.

REGLAGES PENDANT LE FONCTIONNEMENT

- Pour interrompre le fonctionnement, appuyez une seule fois sur le bouton d’arrét (6) pendant le
processus de production.

- Pendant que I'appareil est en marche, vous pouvez modifier la durée de fonctionnement en fonc-
tion de vos besoins en appuyant sur les touches d’augmentation (8) ou de diminution (5).

COMMENT PROLONGER LE FONCTIONNEMENT (UNE FOIS L’'OPERATION TERMINEE)

Si vous souhaitez obtenir un produit plus consistant, une fois que le temps précédemment réglé est
écoulé et que I'appareil s'est arrété pour revenir a son état initial, vous pouvez régler un nouveau
temps en appuyant sur les touches d’augmentation (8) ou de diminution (5) appropriées ; puis
appuyez sur le bouton de démarrage (6) pour redémarrer I'appareil pendant la durée souhaitée.
Une fois le fonctionnement terminé, 'appareil s'arrétera puis repassera en mode de refroidissement
prolongé afin d'éviter que le produit ne décongéle.

APRES L’'UTILISATION

ATTENTION: MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER LA FICHE

DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER OU DE DEMONTER LES

COMPOSANTS OU AVANT DE PROCEDER AU NETTOYAGE DE L'APPAREIL.

- Une fois I'opération terminée, appuyez sur le bouton d'arrét (6) et débranchez la fiche de la prise
de courant.

- Retirez le corps du moteur assemblé en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre (Fig. 6) pour le déverrouiller, puis retirez le couvercle (B) et la pale mélangeuse (C).

- Retirez le récipient amovible (D) et retirez le produit fini en le plagant dans un autre récipient a
I'aide de la cuillére prévue a cet effet (G) (Fig. 7) ; n'utilisez jamais d’'ustensile métallique afin de
ne pas rayer le récipient amovible (D).
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NETTOYAGE

ATTENTION: NE JAMAIS PLONGER LE MOTEUR, LE CORPS DE L'APPAREIL, LA FICHE ET LE
CABLE ELECTRIQUE DANS L'EAU OU D'AUTRES LIQUIDES. UTILISER UN CHIFFON HUMIDE
POUR LES NETTOYER.

ATTENTION: Pour prolonger la durée de vie de la sorbetiere, ne lavez pas ses piéces au lave-
vaisselle.

Démontez I'appareil en tous ses composants comme décrit précédemment.

Lavez le récipient amovible (D), la pale mélangeuse (C), le couvercle (B), la spatule (H), la cuillére
(G) et le verre (1) a l'eau tiéde savonneuse. Séchez-les ensuite soigneusement.

Nettoyez le récipient fixe (E), le corps du moteur (A) et le corps de I'appareil (F) avec une éponge
humide ou un chiffon.

RECETTES

GLACE A LA VANILLE

180 ml de lait entier

90 g de sucre semoule

320 ml de créme fraiche

1a 2 cuilléres a café d’extrait de vanille pure, selon votre goQt

Dans un saladier de taille moyenne, mélangez le lait et le sucre semoule & l'aide d’un batteur
électrique ou d'un fouet jusqu’a ce que le sucre soit dissous, environ 1 & 2 minutes a vitesse lente.
Ajoutez la créme fraiche et la vanille & votre convenance. Allumez I'appareil, versez le mélange dans
le récipient amovible et laissez mélanger jusqu'a ce qu'il épaississe (60 minutes).

GLACE AU CHOCOLAT

150 ml de lait entier

75 g de sucre semoule

110 g de chocolat, coupé en morceaux de 1 cm

260 ml de créme fraiche

1 cuillére a café d’extrait de vanille pure

Faites chauffer le lait entier jusqu'a ce qu'il commence a bouillir Iégérement sur les bords (vous
pouvez le faire sur la cuisiniére ou au micro-ondes). Dans un mixeur ou un robot ménager équipé
d’'une lame métallique, mixez par impulsions pour hacher le sucre avec le chocolat jusqu’a obtenir
un mélange trés fin. Ajoutez le lait chaud et mixez jusqu’a obtenir un mélange homogéne et lisse.
Transférez le mélange dans un bol de taille moyenne et laissez refroidir complétement. Ajoutez la
créme fraiche et la vanille & votre convenance. Il est recommandé de pré-refroidir au réfrigérateur
pendant environ 15 minutes avant de préparer la glace. Allumez I'appareil, versez le mélange dans
le récipient amovible et laissez mélanger jusqu'a ce qu'il épaississe (60 minutes).

GLACE A LA FRAISE FRAICHE

100 g de fraises fraiches mdres, équeutées et coupées en tranches
30 ml de jus de citron

75 g de sucre semoule

150 ml de lait entier
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240 ml de créme fraiche

1 cuillére a café d’extrait de vanille pure

Dans un petit bol, mélangez les fraises avec le jus de citron et le sucre semoule, remuez délicate-
ment et laissez macérer les fraises dans le jus pendant 2 heures.

Dans un bol moyen, utilisez un batteur électrique ou un fouet pour mélanger le lait et le sucre
semoule jusqu’a ce que ce dernier soit dissous.

Ajoutez la créme fraiche, le jus de fraises et la vanille, en remuant. Allumez I'appareil, versez le
mélange dans le récipient amovible et laissez mélanger jusqu’a ce qu'il épaississe (60 minutes).
Ajoutez les fraises coupées en tranches pendant les 5 derniéres minutes de congélation.

SORBET AU CITRON FRAIS

235 g de sucre semoule

280 g d’eau pure

80 ml de jus de citron frais

0,5 cuillére a soupe de zeste de citron finement haché

Dans une casserole de taille moyenne, mélangez le sucre semoule et I'eau et porter a ébullition a
feu moyen-vif. Baissez le feu et laissez mijoter sans remuer jusqu'a ce que le sucre soit dissous,
environ 3 a 5 minutes. Laissez refroidir complétement. Ce sirop est appelé sirop simple et peut étre
préparé a I'avance en grande quantité afin de I'avoir sous la main pour préparer un sorbet au citron
frais. Conservez au réfrigérateur jusqu’au moment de ['utiliser.

Une fois refroidi, ajoutez le jus et le zeste de citron ; mélangez pour bien incorporer. Allumez I'appa-
reil, versez le mélange dans le récipient amovible et mélangez jusqu'a ce qu'il épaississe, environ
50 & 60 minutes.

YAOURT

600 ml de lait

150 ml de yaourt

Versez simplement le lait et le yaourt acheté (ferments lactiques) dans le récipient amovible, lancez
la fonction yaourt et laissez I'appareil fonctionner. Il faut environ 8 heures pour préparer le yaourt ;
réglez le temps en fonction de vos besoins.

SLUSH (GRANITE)

500 ml de cola (ou autre boisson gazeuse)

Versez 500 ml de cola directement dans le récipient amovible, lancez la fonction Slush et laissez
I'appareil fonctionner pendant 48 a 60 minutes jusqu’a ce que le granité soit prét. Ajustez le temps
en fonction de vos préférences.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalinahmen zu treffen:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.

13.

14.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung tber-
einstimmt.

Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die
Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Das Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit verminderten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw. von solchen, denen
es an der notwendigen Erfahrung oder Kenntnis mangelt, nur unter Aufsicht
oder nach Einweisung in den sicheren Gebrauch des Geréats und Verstandnis
der damit verbundenen Gefahren benutzt werden. Kinder dlirfen mit dem Geréat
nicht spielen. Reinigung und Instandhaltung des Geréts diirfen von Kindern nur
unter Aufsicht vorgenommen werden.

Kinder missen Uberwacht werden, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

DEN MOTOR, DAS GERATEGEHAUSE, DEN STECKER UND DAS
STROMKABELKEINESFALLSINWASSERODERSONSTIGE FLUSSIGKEITEN
TAUCHEN. ZUR REINIGUNG NUR EIN FEUCHTES TUCH VERWENDEN.
AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerét benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlusse berthren.

Das Gerét nicht aufhangen und nicht mehr als 45 Grad neigen.

Das Geréat in mindestens 8 cm Abstand von anderen Gegenstanden aufstellen,
so dass die Warme jederzeit optimal abgestrahlt werden kann.

Bevor die Eismaschine in Betrieb gesetzt wird, sicher stellen, dass sie einwand-
frei zusammengebaut wurde und dass der Motorblock fest auf dem Deckel
aufsitzt.
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1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

Wenn das Eis oder das Sorbet frische Zutaten enthalt, muss es innerhalb einer
Woche verbraucht werden. Das Eis schmeckt besser, wenn es gut kalt ist.
Wenn das Eis oder das Sorbet rohes Ei enthalt, sollte es nicht von Kindern,
schwangeren Frauen und alteren Menschen verzehrt werden.

Die Zutaten nicht zum VorkUhlen in den Tiefkihlschrank legen, da dadurch der
Mischer blockiert werden kénnte, bevor das Eis tatsachlich fertig ist.

Die Eismachine ausschlieBlich mit montiertem Deckel benutzen.

Das Gerat nicht leer laufen lassen.

DIE IN BEWEGUNG BEFINDLICHEN TEILE KEINESFALLS BERUHREN.
Finger, Kiichengerat usw. vom abnehmbaren Rihrbehalter fern halten, solange
das Gerat in Betrieb ist, um die Gefahr von Personen- und Maschinenschéden zu
reduzieren. KUCHENGERATE UND SCHARFKANTIGE ODER METALLISCHE
GEGENSTANDE DURFEN NICHT IN DEN RUHRBEHALTER EINGEFUHRT
WERDEN. Solche Gegenstande konnen die Eismaschine schéadigen.
Stattdessen sollten Klichengerate aus Gummi oder Holz verwendet werden,
auch in diesem Fall jedoch nur bei abgeschaltetem Gerat.

Den Motorblock niemals wéahrend der Eiszubereitung entfernen.

Wenn die Gefrierfunktion nach Beendigung der Eisherstellung weiter fortgesetzt
werden, muss jedoch sofort der Motorblock entfernt werden, da andernfalls
dessen Standzeit beeintrachtigt wird.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flihren,
Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-
digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizier-
ten Person ausgewechselt werden.

Dieses Gerat ist flr den Hausgebrauch und vergleichbare Anwendungen aus-
gelegt, wie beispielsweise:

- Teekiiche flr das Personal von Geschéften, Blros und anderen Arbeitsstatten;
- zur Verwendung durch die Kunden von Hotels, Motels und anderen
Unterkinften;

- Bed and Breakfast;

- Catering und vergleichbare Aktivitaten ohne Eisverkauf

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom
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29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines
Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

Explosionsgefahrdete Stoffe, beispielsweise Spraydosen, dirfen nicht zusam-
men mit dem entzlindlichen Treibgas dieses Geréats aufbewahrt werden.
sicherstellen, dass die Liftungsoffnungen an der AuBenseite des Geréats bzw.
an der Einbaustruktur nicht verstopft sind.

Keine mechanischen oder sonstigen Vorrichtungen zur Beschleunigung des
Gefriervorgangs verwenden, sofern diese nicht vom Hersteller angegeben
wurden.

Den Kaltekreis nicht beschadigen

Elektrische Geréate dlrfen nicht im Inneren von Nahrungsmittelbehaltern betrie-
ben werden, es sei denn, dass sie ausdriicklich vom Hersteller empfohlen
wurden.

Am Gehause des Geréts, an der Stelle, an der die transparente Abdeckung
angebracht ist, befinden sich zwei runde Kupferplatten, die als Leiter dienen.
Wischen Sie bei Gebrauch des Gerats eventuelle Wasserflecken auf der trans-
parenten Abdeckung und den Kupferplatten ab. Wenn die beiden Kupferplatten
wahrend des Betriebs nass werden und sich verbinden, schaltet sich der Motor
aus. Ziehen Sie das Netzkabel ab, entfernen Sie die Wasserflecken und starten
Sie das Gerat neu.

& Achtung, Brandgefahr. Der Kuhlkreislauf des Gerats enthalt Isobutan
(R600a), ein naturliches Gas, das zwar sehr umweltvertraglich, aber dennoch
entflammbar ist. Achten Sie beim Transport und bei der Installation des Gerats
darauf, dass keine Komponenten des Kihlkreislaufs beschadigt werden. Bei
Beschadigung des Kuhlkreislaufs offene Flammen und Ziindquellen vermeiden
und den Raum, in dem sich das Gerat befindet, grindlich luften.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
Verbrauch im Standby-Modus: 0,4W.
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BESCHREIBUNG DES GERATS (ABB. 1)

A Antriebseinheit Tasten auf dem Bedienfeld:
B Deckel 1 Zeit
C Rihrer 2 Ruhrfunktion
D Herausnehmbarer Behalter 3 Eis
E Fester Behalter 4 Slush
F Gehause des Gerats 5  Zeit verkiirzen
G Eisportionierer 6 Ausgewahlte Funktion starten/stoppen
H Rihrspatel 7 Start/Pause
I Messbecher 8 Zeit verlangern
L Bedienfeld 9  Sorbet
10 Joghurt

11 Kuhlfunktion

VOR DER EISZUBEREITUNG

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS

DER STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSTECKEN ODER ABNEHMEN ODER DAS

GERAT REINIGEN.

- Waschen Sie vor dem Gebrauch alle Teile, die mit dem Eis in Beriihrung kommen, griindlich: den
festen Behalter (E), den herausnehmbaren Behélter (D), den Rihrarm (C), den Deckel (B), den
Rihrspatel (H), den Eisportionierer (G) und den Messbecher (1).

ACHTUNG: Es ist nicht notwendig, den Behalter im Gefrierschrank zu kiihlen, da diese Eismaschine

uber einen internen Kompressor verfiigt, der Ihre Zutaten kiihlt und das Eis herstellt.

ZUSAMMENBAU DES GERATS

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS DER

STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSTECKEN ODER ABNEHMEN ODER DAS GERAT

REINIGEN.

WICHTIG: Stellen Sie die Eismaschine immer auf eine ebene Flache, damit der Kompressor die

beste Leistung erbringen kann.

- Bereiten Sie die Zutaten firr ein eigenes Rezept oder fiir die in dieser Broschiire aufgefiihrten
Rezepte vor und geben Sie sie in den herausnehmbaren Behalter (D). Verriihren Sie sie gleich-
maRig mit dem dafiir vorgesehenen Riihrspatel (H).

- Setzen Sie den herausnehmbaren Behélter (D) in den festen Behalter (E) im Inneren des Gerats
ein. Beide Enden des Griffs des herausnehmbaren Behalters miissen in die entsprechenden
Aussparungen des feststehenden Behalters eingesetzt werden (Fig. 2).

- Setzen Sie die Antriebseinheit auf die transparente Abdeckung, indem Sie den Stift in die daflr
vorgesehene Offnung einfilhren (Abb. 3).

- Setzen Sie die Riihrschaufel (C) auf den Stift der Antriebseinheit (Abb. 4).

- Setzen Sie die zusammengebaute Antriebseinheit in das Gerat ein, indem Sie die Rihrschaufel
(C) in den herausnehmbaren Behalter (D) einsetzen. Sichern Sie die zusammengebaute
Antriebseinheit, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen (Abb. 5).
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BEDIENGUNGSANLEITUNG

ACHTUNG: Vergewissern Sie sich vor dem Start der Eismaschine, dass sie vollstandig zusammen-

gebaut ist und dass die Antriebseinheit fest auf dem Deckel sitzt.

ACHTUNG: Entfernen Sie die Antriebseinheit niemals wahrend des Betriebs.

- Stecken Sie den Netzstecker des Gerats in die Steckdose und wahlen Sie die gewiinschte
Funktion:

Modus Riihrfunktion (2)
Voreingestellte Betriebszeit: 30 Minuten

Eiscreme-Modus (3)

Die Zutaten diirfen 60 % des maximalen Fassungsvermdgens des herausnehmbaren Behalters nicht
uberschreiten.

Voreingestellte Betriebszeit: 60 Minuten

Slush-Modus (4)

Die Zutaten diirfen 50 % des maximalen Fassungsvermdgens des herausnehmbaren Behalters nicht
uberschreiten.

Voreingestellte Betriebszeit: 48 Minuten

Sorbet-Modus (9)

Die Zutaten diirfen 50 % des maximalen Fassungsvermdgens des herausnehmbaren Behalters nicht
uberschreiten.

Voreingestellte Betriebszeit: 58 Minuten

Frozen-Joghurt-Modus (10)

Die Zutaten diirfen 80 % des maximalen Fassungsvermdgens des herausnehmbaren Behalters nicht
uberschreiten.

Voreingestellte Betriebszeit: 8 Stunden

Modus Kiihlfunktion (11)
Voreingestellte Betriebszeit: 10 Minuten

- Wenn die voreingestellte Zeit nicht den gewiinschten Anforderungen entspricht, kann die
Betriebszeit (maximal 60 Minuten, mindestens 5 Minuten) mit den entsprechenden Tasten zum
Erhohen (8) oder Verringern (5) eingestellt werden.

- Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste (6), um den Betrieb zu starten.

- Wenn die eingestellte Zeit erreicht ist, erténen 10 akustische Signale, um anzuzeigen, dass der
Vorgang abgeschlossen ist.
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VERLANGERTE KUHLFUNKTION

Die verlangerte Kihlfunktion ist niitzlich, um den Produktionsprozess von Sorbets, Eiscreme oder
Slush nicht zu unterbrechen und um nach Abschluss der Produktion das Sorbet, die Eiscreme oder
den Slush ausreichend lange aufzubewahren, damit das Produkt nicht schmilzt.

Wenn das Sorbet, Eis oder Slush zubereitet ist, aber niemand es verwendet, aktiviert das Gerat
in regelmafigen Abstanden die Kiihlfunktion, um den Geschmack und die frische Konsistenz des
Sorbets, Eises oder Slushs zu erhalten (Anzeige ,COOL").

Die Kihlzeit betragt 1 Stunde. Am Ende der Produktion ertdnen 10 kurze akustische Signale, wor-
aufhin sich das Geréat automatisch ausschaltet.

SELBSTSCHUTZFUNKTION DES MOTORS

Der Motor ist mit einer Uberstromschutzfunktion ausgestattet. Wenn die Hérte des Sorbets, des
Eises oder des Slushs den eingestellten Wert erreicht, schaltet sich das Gerat automatisch ab.
ACHTUNG: Solite wahrend des Betriebs ein Stromausfall auftreten oder das Gerat plétzlich vom
Stromnetz getrennt werden, verfiigt der Kompressor iiber eine Schutzzeit von ca. 3 Minuten. Nach Ablauf
dieser Zeit wird das Gerat beim WiederanschlieRen des Netzkabels automatisch neu gestartet, und die
Auswahl des Modus Sorbet, Eiscreme, Slush oder Kiihifunktion wird ohne Verzogerung fortgesetzt.

EINSTELLUNGEN WAHREND DES BETRIEBS
- Um den Betrieb zu unterbrechen, driicken Sie wahrend des Produktionsprozesses einmal auf die
Start-/Stopp-Taste (6).

- Wahrend das Gerét in Betrieb ist, kdnnen Sie die Betriebszeit je nach Bedarf durch Drlicken der
entsprechenden Tasten zum Erh6hen (8) oder Verringern (5) andern.

SO VERLANGERN SIE DEN BETRIEB (NACH BEENDIGUNG DES VORGANGS)

Wenn Sie eine festere Konsistenz des Produkts wiinschen, kénnen Sie nach Ablauf der zuvor einge-
stellten Zeit und nachdem das Gerat angehalten hat und in seinen Ausgangszustand zurtickgekehrt
ist, eine neue Zeit einstellen, indem Sie die entsprechenden Tasten zum Erhéhen (8) oder Verringern
(5) driicken. Driicken Sie dann die Start-/Stopp-Taste (6), um das Gerat fiir die gewlinschte Zeit
erneut zu starten. Nach Beendigung des Betriebs schaltet sich das Geréat aus und kehrt dann in den
verlangerten Kiihimodus zuriick, um ein Auftauen des Produkts zu verhindern.

NACH DEM GEBRAUCH

ACHTUNG: AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN STECKER AUS

DER STECKDOSE, BEVOR SIE EINZELNE TEILE EINSTECKEN ODER ABNEHMEN ODER DAS

GERAT REINIGEN.
- Nach Beendigung des Betriebs die Start-/Stopp-Taste (6) driicken und den Stecker aus der
Steckdose ziehen.

- Die montierte Antriebseinheit abnehmen, indem man sie gegen den Uhrzeigersinn dreht (Abb. 6),
um sie zu entriegeln, und anschlieRend den Deckel (B) und den Riihrer (C) entfernen.

- Nehmen Sie den herausnehmbaren Behalter (D) heraus und entnehmen Sie das fertige Produkt
mit Hilfe des mitgelieferten Eisportionierers (G) (Abb. 7) und geben Sie es in einen anderen
Behélter. Verwenden Sie niemals Metallwerkzeuge, um den herausnehmbaren Behélter (D) nicht

Zu zerkratzen.
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REINIGUNG

ACHTUNG: TAUCHEN SIE DIE ANTRIEBSEINHEIT, DAS GEHAUSE DES GERATS, DEN
STECKER UND DAS STROMKABEL NIEMALS IN WASSER ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN,
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

ACHTUNG: Um die Lebensdauer des Gerates zu verlangern, sollten Sie seine Teile nicht in der
Spiilmaschine reinigen.

Zerlegen Sie das Gerat wie oben beschrieben in alle seine Bestandteile.

Waschen Sie den herausnehmbaren Behalter (D), den Riihrarm (C), den Deckel (B), den Riihrspatel
(H), den Eisportionierer (G) und den Messbecher (I) in lauwarmem Seifenwasser. AnschlieRend
griindlich trocknen.

Den festen Behalter (E), die Antriebseinheit (A) und das Gehause des Gerats (F) mit einem feuchten
Schwamm oder Tuch reinigen.

REZEPTE

VANILLE-EIS

180 ml Vollmilch

90 g Zucker

320 ml frische Sahne

1-2 Teeldffel reines Vanilleextrakt, nach Belieben

In einer mittelgroen Schiissel mit einem elektrischen Handrithrgerat oder einem Schneebesen
die Milch und den Zucker verriihren, bis sich dieser aufgeldst hat, etwa 1-2 Minuten bei niedriger
Geschwindigkeit. Die frische Sahne und die Vanille nach Belieben hinzufiigen. Das Gerat einschal-
ten, die Mischung in den herausnehmbaren Behalter geben und riihren lassen, bis sie dickfliissig
wird (60 Minuten).

SCHOKOLADENEIS

150 ml Vollmilch

75 g Zucker

110 g Schokolade, in 1 cm groRe Stilicke gebrochen

260 ml frische Sahne

1 Teeléffel reines Vanilleextrakt

Die Volimilch erhitzen, bis sie an den Randern leicht zu kochen beginnt (dies kann auf dem Herd
oder in der Mikrowelle erfolgen). In einem Mixer oder einer Kiichenmaschine mit Metallklinge den
Zucker mit der Schokolade pulsierend zerkleinern, bis eine sehr feine Masse entsteht. Die heile
Milch hinzufligen und mixen, bis eine homogene und glatte Masse entsteht. Die Masse in eine mit-
telgroBe Schiissel geben und vollstandig abkiihlen lassen. Frische Sahne und Vanille nach Belieben
hinzufligen. Es wird empfohlen, die Masse vor der Zubereitung etwa 15 Minuten im Kiihlschrank
vorzukihlen. Das Gerét einschalten, die Mischung in den herausnehmbaren Behélter geben und
rihren lassen, bis sie dickfliissig wird (60 Minuten).

-30-



ERDBEEREIS

100 g reife frische Erdbeeren, entstielt und in Scheiben geschnitten

30 ml Zitronensaft

75 g Zucker

150 ml Vollmilch

240 ml frische Sahne

1 Teeloffel reines Vanilleextrakt

In einer kleinen Schiissel die Erdbeeren mit dem Zitronensaft und dem Zucker vermengen, vorsichtig
umrihren und die Erdbeeren 2 Stunden lang im Saft ziehen lassen.

In einer mittelgroen Schiissel mit einem elektrischen Handriihrgerat oder einem Schneebesen die
Milch und den Zucker vermengen, bis sich dieser aufgeldst hat.

Die frische Sahne, den Erdbeersaft und die Vanille unterriihren. Das Gerat einschalten, die Mischung
in den herausnehmbaren Behélter geben und riihren lassen, bis sie dickfliissig wird (60 Minuten).
Die in Scheiben geschnittenen Erdbeeren in den letzten 5 Minuten des Gefriervorgangs hinzufiigen.

ZITRONENSORBET

235 g Zucker

280 g Trinkwasser

80 ml frischer Zitronensaft

0,5 EL fein gehackte Zitronenschale

In einem mittelgroBen Topf den Zucker und das Wasser vermischen und bei mittlerer bis hoher Hitze
zum Kochen bringen. Die Hitze reduzieren und ohne Umrihren kocheln lassen, bis sich der Zucker
aufgeldst hat, etwa 3-5 Minuten. Vollstandig abkiihlen lassen. Dieser Zitronensirup kann im Voraus in
groRen Mengen zubereitet werden, damit man ihn fiir die Zubereitung eines frischen Zitronensorbets
immer vorratig hat. Bis zur Verwendung im Kihlschrank aufbewahren.

Nach dem Abkiihlen den Zitronensaft und die Zitronenschale hinzufiigen und gut vermischen. Das
Gerét einschalten, die Mischung in den herausnehmbaren Behélter geben und ca. 50-60 Minuten
lang rihren, bis sie dickflissig ist.

JOGHURT

600 ml Milch

150 ml Joghurt

Giellen Sie einfach die Milch und den gekauften Joghurt (Milchsaurebakterien) in den herausnehm-
baren Behalter, starten Sie die Joghurtfunktion und lassen Sie das Geréat arbeiten. Die Zubereitung
des Joghurts dauert etwa 8 Stunden; passen Sie die Zeit nach Bedarf an.

SLUSH

500 ml Cola (oder ein anderes kohlensaurehaltiges Getrank)

500 ml Cola direkt in den herausnehmbaren Behalter geben, die Slush-Funktion starten und 48-60
Minuten lang laufen lassen, bis das Slush-Eis fertig ist. Die Zeit nach Belieben anpassen.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.
13.

14.

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre o en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato puede ser usado por nifios mayores de 8 afios y por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas o por personas sin expe-
riencia o sin los conocimientos necesarios, a condicidn de que estén vigiladas y
se les haya facilitado instrucciones sobre como usar el aparato de forma segura
y hayan comprendido los peligros inherentes a su empleo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. Las operaciones de limpieza y mantenimiento podran ser
efectuadas por nifios sdlo si estan debidamente vigilados.

Es necesario vigilar a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el
aparato.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO MOTOR, EL CUERPO DEL APARATO,
EL ENCHUFE Y EL CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS
LiQUIDOS, USAR UN PANO HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE
DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regu-
lar los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las
conexiones de alimentacion.

No colgar nunca el aparato ni inclinarlo mas de 45 grados.

Colocar el aparato a por lo menos 8 cm de distancia de otros objetos para que
haya siempre una Optima dispersion de calor.

Antes de poner en marcha la maquina para el helado asegurarse de que esté per-
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1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

fectamente ensamblada y que el cuerpo motor esté bien enganchado en la tapa.
Si el helado o el sorbete contienen ingredientes frescos, se tienen que consumir
antes de una semana. El helado es mas gustoso cuando esta frio.

Si el helado o el sorbete contienen huevos crudos, evitar que lo consuman los
nifios, mujeres embarazadas y ancianos.

No poner los ingredientes en el congelador pra pre-enfriarlos porque de esta
manera la pala mezcladora se podria bloquear antes de que el helado se haya
efectivamente formado.

Utilizar la maquina para helado siempre con la tapa montada.

No poner en marcha el aparato vacio.

NO TOCAR NUNCA LAS PARTES EN MOVIMIENTO.

Mantener los dedos, los utensilios, etc., a distancia del recipiente desmon-
table, mientras el aparato esté en marcha, con el fin de reducir el riesgo de
dafios a personas y a la misma maquina. LOS UTENSILIOS O LOS OBJETOS
CORTANTES Y DE METAL NO SE TIENEN QUE UTILIZAR DENTRO DEL
RECIPIENTE. Dichos objetos pueden perjudicar a la maquina del helado. Se
pueden, sin embargo, utilizar utensilios de goma o de madera cuando la maqui-
na esté apagada.

No quitar nunca el cuerpo motor durante la preparacion del helado.

En el caso que se quisiera prolongar la funcién de congelacion después de
haber completado el ciclo de produccion del helado, es necesario quitar inme-
diatamente el cuerpo motor, por el contrario se acorta la vida del mismo motor.
Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de
la pared. No desenchufar estirando del cable.

No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

Si el cable de alimentaciéon estd dafiado tiene que ser sustituido por el
Fabricante o por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona
con calificacién similar, para prevenir cualquier riesgo.

Este aparato esta disefiado para uso doméstico y para aplicaciones similares,
como:

- zona de cocina para el personal de tiendas, oficinas y otros entornos laborables;
- para su uso por parte de clientes de hoteles, moteles y otros tipos de viviendas;

- bed and breakfast;

- catering y actividades similares sin comercio al por menor.

-33-



28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

Eventuales modificaciones a este producto, no autorizadas expresamente por
el fabricante pueden comportar el vencimiento de la seguridad y de la garantia
de su empleo por parte del usuario.

Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacion. Se recomienda ademas hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

No guardar sustancias explosivas, como aerosoles, junto con el propelente
inflamable del aparato.

Asegurarse de que las aberturas de ventilacion situadas en la parte exterior del
aparato o en la estructura integrada no estén obstruidas.

No usar dispositivos mecanicos o de otro tipo, no especificados por el fabrican-
te, para acelerar el proceso de descongelamiento.

No dafiar el circuito refrigerante.

No utilizar equipos eléctricos en el interior de los contenedores para alimentos
excepto si estan aconsejados por el fabricante.

En el cuerpo del aparato, en el punto donde se monta la tapa transparente, hay
dos placas circulares de cobre que funcionan como conductores. Al utilizar el
aparato, limpiar cualquier rastro de agua en la tapa transparente y en las placas
de cobre. Durante el funcionamiento, si las dos placas de cobre se mojan y se
conectan, el motor se apagara. Desconectar el cable de alimentacion, limpiar
los rastros de agua y volver a poner en marcha el aparato.

& Atencion, peligro de incendio. El circuito refrigerante del aparato
contiene isobutano (R600a), un gas natural con un alto nivel de compatibilidad
ambiental, pero inflamable. Durante el transporte y la instalacion del aparato,
asegurarse de que ninguno de los componentes del circuito refrigerante se
dafie. En caso de desperfectos en el circuito refrigerante, evitar las llamas
desnudas y las fuentes de ignicidn, y ventilar adecuadamente el local donde se
encuentra el aparato.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

Consumo en «standby»: 0,4W.
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DESCRIPCION DEL APARATO (FIG. 1)

A Cuerpo motor Botones en el panel de mandos:
B Tapa 1 Tiempo
C Pala mezcladora 2 Mezcla simple
D Contenedor extraible 3 Helado
E  Contenedor fijo 4 Granizado
F Cuerpo del aparato 5 Disminucién tiempo
G Cuchara para helado 6 Inicio / Parada de la funcién seleccionada
H Paleta para mezclar 7 Inicio / pausa
| Vaso graduado 8  Aumento tiempo
L Panel de mandos 9 Sorbete
10 Yogur
11 Refrigeracion simple

ANTES DE PREPARAR EL HELADO

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL

ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O DE RETIRAR CADA

COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

- Antes de usar, lavar bien todos los componentes que vayan a entran en contacto con el helado: el
contenedor fijo (E), el contenedor extraible (D), la pala mezcladora (C), la tapa (B), la paleta (H),
la cuchara (G) y el vaso (1).

ATENCION: No es necesario enfriar el contenedor en el congelador porque esta heladera posee un

compresor interno capaz de enfriar los ingredientes y obtener asi el helado.

MONTAJE DEL APARATO

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL

ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O RETIRAR CADA

COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.

IMPORTANTE: Colocar siempre la heladera sobre una superficie plana para que el compresor

trabaje correctamente.

- Preparar los ingredientes para una receta propia, o para las que se indican en este folleto, y verterlos
en el contenedor extraible (D) mezclandolos de manera uniforme con la pertinente paleta (H).

- Colocar el contenedor extraible (D) dentro del contenedor fijo (E) en el interior del cuerpo del
aparato. Ambos extremos del asa del contenedor extraible deben colocarse en las ranuras corres-
pondientes del contenedor fijo (Fig. 2).

- Montar el cuerpo motor en la tapa transparente, insertando el perno en el pertinente orificio (Fig. 3).

- Montar la pala mezcladora (C) en el perno del cuerpo motor (Fig. 4).

- Colocar el cuerpo motor ensamblado en el aparato insertando la pala mezcladora (C) en el con-
tenedor extraible (D). Bloguear el cuerpo motor ensamblado girandolo en el sentido de las agujas
del reloj (Fig. 5).
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INSTRUCCIONES PARA EL USO

ATENCION: Antes de poner en marcha la heladera, asegurarse de que esté perfectamente ensam-
blada y de que el cuerpo motor esté bien sujeto en la tapa.

ATENCION: No retirar nunca el cuerpo motor durante su funcionamiento.

- Conectar el enchufe eléctrico a una toma de corriente y seleccionar la funcion deseada:

Modo de mezcla simple (2)
Tiempo de procesamiento predeterminado: 30 minutos

Modo helado (3)
Los ingredientes no deben superar el 60% de la capacidad maxima del contenedor extraible.
Tiempo de procesamiento predeterminado: 60 minutos

Modo granizado (4)
Los ingredientes no deben superar el 50% de la capacidad maxima del contenedor extraible.
Tiempo de procesamiento predeterminado: 48 minutos

Modo sorbete (9)
Los ingredientes no deben superar el 50% de la capacidad maxima del contenedor extraible.
Tiempo de procesamiento predeterminado: 58 minutos

Modo yogur (10)
Los ingredientes no deben superar el 80% de la capacidad maxima del contenedor extraible.
Tiempo de procesamiento predeterminado: 8 horas

Modo de refrigeracioén simple (11)
Tiempo de procesamiento predeterminado: 10 minutos

- Si el tiempo preconfigurado no fuera el deseado, es posible ajustar el tiempo de procesamiento
(méximo 60 minutos, minimo 5 minutos) utilizando los botones de aumento (8) o disminucién (5).

- Pulsar el boton de inicio (6) para iniciar el funcionamiento.

- Cuando el tiempo alcanza el valor configurado, se emitiran 10 sefiales acusticas para indicar que
el proceso ha finalizado.

FUNCION DE ENFRIAMIENTO PROLONGADO

La funcién de enfriamiento prolongado es Util para no interrumpir el proceso de produccion de sor-
betes, helados o granizados y, una vez finalizada la produccién, para conservar el sorbete, helado
0 granizado un tiempo, evitando asi que se derrita.

Cuando el sorbete, helado o granizado ya esté listo pero nadie lo esta utilizando, el aparato activa
la funcién de enfriamiento por intervalos de tiempo para mantener el sabor y la consistencia fresca
del sorbete, helado o granizado (visualizacion “COOL”).

El tiempo de enfriamiento es de 1 hora y al finalizar la produccion se emiten 10 sefiales acusticas
cortas, tras lo cual el aparato se apaga automaticamente.
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FUNCION DE AUTOPROTECCION DEL MOTOR

El motor esta equipado con una funcién de proteccion contra las sobrecorrientes. Cuando la dureza
del sorbete, helado o granizado alcanza el valor configurado, se detendra automaticamente.
ATENCION: Si durante el funcionamiento se produjera un apagén o el aparato se desconectara
repentinamente de la toma eléctrica, el compresor contara con aproximadamente 3 minutos de tiem-
po de proteccion. Transcurrido este tiempo, al volver a conectar el cable de alimentacion, el aparato
se reiniciara automaticamente y la seleccion del modo sorbete, helado, granizado o refrigeracion
simple no sufrira ningun retraso.

AJUSTES DURANTE EL FUNCIONAMIENTO
- Para detener el funcionamiento, presionar el botdn de parada (6) una sola vez durante el proceso
de produccion.

- Mientras el aparato esta en marcha, es posible modificar el tiempo de operatividad, segun sus
necesidades, presionando los pertinentes botones de aumento (8) o disminucion (5).

COMO PROLONGAR EL FUNCIONAMIENTO (DESPUES DE QUE LA OPERACION HAYA
TERMINADO)

Si se desea una consistencia del producto mas sélida, después de que el tiempo previamente confi-
gurado haya terminado y el aparato se haya detenido volviendo a su estado inicial, es posible confi-
gurar un nuevo tiempo presionando los pertinentes botones de aumento (8) o disminucion (5); luego
habra que presionar el boton de inicio (6) para reiniciar de nuevo el aparato por el tiempo deseado.
Una vez finalizado el funcionamiento, se detendra para luego volver a la funcion de enfriamiento
prolongado para evitar que el producto se descongele.

DESPUES DEL USO

ATENCION: INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTA EN MARCHA, DESCONECTAR EL

ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA ANTES DE ANADIR O RETIRAR CADA

COMPONENTE O ANTES DE EFECTUAR LA LIMPIEZA.
- Al finalizar el funcionamiento, pulsar el boton de parada (6) y desconectar el enchufe de la toma
de corriente.

- Retirar el cuerpo motor ensamblado girandolo en sentido contrario a las agujas del reloj (Fig. 6)
para desbloquearlo, luego retirar la tapa (B) y la pala mezcladora (C).

- Sacar el contenedor extraible (D) y retirar el producto terminado colocandolo en otro contenedor
con la ayuda de la pertinente cuchara (G) (Fig. 7); no usar nunca un utensilio de metal para no
rayar el contenedor extraible (D).

LIMPIEZA

ATENCION: NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO MOTOR, EL CUERPO DEL APARATO, EL
ENCHUFE NI EL CABLE ELECTRICO EN AGUA O EN OTROS LIQUIDOS; UTILIZAR UN PANO
HUMEDO PARA SU LIMPIEZA.

ATENCION: Para prolongar la vida de la heladera, no lavar sus componentes en el lavavajlas.
Desmontar todos los componentes del aparato tal y como descrito anteriormente.

Lavar el contenedor extraible (D), la pala mezcladora (C), la tapa (B), la paleta (H), la cuchara (G) y
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el vaso (I) en agua tibia jabonosa. A continuacion, secar perfectamente.
Limpiar el contenedor fijo (E), el cuerpo motor (A) y el cuerpo del aparato (F) con una esponja
humeda o con un pafio.

RECETAS

HELADO DE VAINILLA

180 ml de leche entera

90 g de azucar granulado

320 ml de nata fresca

1-2 cucharaditas de extracto de vainilla, al gusto

En un cuenco de tamafio medio, utilizar una batidora eléctrica 0 una varilla para mezclar la leche y
el azucar granulado hasta que este Ultimo se disuelva, unos 1-2 minutos a baja velocidad. Afadir la
nata fresca y la vainilla al gusto. Encender el aparato, verter la mezcla en el contenedor extraible y
dejar mezclar hasta que se espese (60 minutos).

HELADO DE CHOCOLATE

150 ml de leche entera

75 g de azucar granulado

110 g de chocolate, troceado en trozos de 1 cm

260 ml de nata fresca

1 cucharadita de extracto puro de vainilla

Calentar la leche entera hasta que comience a hervir ligeramente en los bordes (se puede hacer en
los fogones o0 en el microondas). En una batidora o robot de cocina equipado con cuchilla metalica,
batir por impulsos para triturar el azucar con el chocolate hasta obtener una mezcla muy fina. Afadir
la leche caliente y batir hasta obtener un compuesto homogéneo y liso. Pasar la mezcla a un cuenco
de tamafio medio y dejar enfriar completamente. Afiadir la nata fresca y la vainilla al gusto. Se reco-
mienda preenfriar en el frigorifico durante unos 15 minutos antes de preparar. Encender el aparato,
verter la mezcla en el contenedor extraible y dejar mezclar hasta que se espese (60 minutos).

HELADO DE FRESAS FRESCAS

100 g de fresas frescas maduras, sin pedinculo y cortadas en rodajas

30 ml de zumo de limon

75 g de azucar granulado

150 ml de leche entera

240 ml de nata fresca

1 cucharadita de extracto puro de vainilla

En un cuenco pequefio, poner las fresas con el zumo de limdn y el azlcar granulado, mezclar sua-
vemente y dejar macerar las fresas en el zumo durante 2 horas.

En un cuenco medio, utilizar una batidora eléctrica o una varilla para amalgamar la leche y el aztcar
granulado hasta que este Ultimo se disuelva.

Afiadir la nata fresca, el zumo de fresas y la vainilla, y mezclar. Encender el aparato, verter la mez-
cla en el contenedor extraible y dejar mezclar hasta que se espese (60 minutos). Afiadir las fresas
cortadas en rodajas en los Ultimos 5 minutos de congelacion.
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SORBETE DE LIMON FRESCO

235 g de azucar granulado

280 g de agua pura

80 ml de zumo de limon fresco

0,5 cucharada de corteza de limon picada finamente

En una cacerola de tamafio mediano, verter el azlcar granulado y el agua y llevar a ebullicién a
fuego medio-alto. Bajar la llama y cocer a fuego lento sin mezclar hasta que el azlcar se haya
disuelto, unos 3-5 minutos. Dejar enfriar completamente. Este jarabe se denomina jarabe simple y se
puede preparar con anticipacion en grandes cantidades para tenerlo a mano y preparar un sorbete
de limén fresco. Conservar en el frigorifico hasta que se vaya a servir.

Después del enfriamiento, afiadir el zumo y la raspadura de limén; mezclar para amalgamar.
Encender el aparato, verter la mezcla en el contenedor extraible y mezclar hasta que se espese,
unos 50-60 minutos.

YOGUR

600 ml de leche

150 ml de yogur

Simplemente verter la leche y el yogur comprado (fermentos lacticos) en el contenedor extraible,
iniciar la funcion yogur y dejar que el aparato trabaje. Se necesitan aproximadamente 8 horas para
preparar el yogur; ajustar el tiempo segun sus necesidades.

GRANIZADO

500 ml de cola (u otra bebida gaseosa)

Verter 500 ml de cola directamente en el contenedor extraible, activar la funcién Granizado y dejar
trabajar durante 48-60 minutos hasta que el granizado esté listo. Ajustar el tiempo segun sus pre-
ferencias.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.
Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre
as quais:

1.

2.

10.

1.

12.
13.

Certifique-se de que a voltagem eléctrica do aparelho corresponde a voltagem
da sua rede eléctrica.

N&o deixe o aparelho sem vigilancia quando ligado a rede eléctrica; desligue-o
sempre apds 0 uso.

N&o colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

N&o deixe o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).
Preste atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

O aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade e por
pessoas com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, ou sem
experiéncia ou conhecimento necessario, desde que supervisionadas por
pessoa responsavel ou desde que tenham recebido as devidas instrucdes
para utilizarem o aparelho de modo correto e terem conhecimento dos perigos
inerentes. As criangas ndo devem brincar com o aparelho. As operagdes de lim-
peza e manutengdo podem ser feitas por criangas somente se adequadamente
supervisionadas.

E necessario vigiar as criangas para assegurar que no brinquem com o aparelho.
NAO MERGULHE O CORPO DO MOTOR, O CORPO DA MAQUINA, A
FICHA E O CABO ELECTRICO EM AGUA OU OUTROS LiQUIDOS. PARA A
LIMPEZA DESSAS PARTES, PASSE UM PANO HUMIDO.

MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

Assegure-se de estar sempre com as méaos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligacOes de alimentagéo.

N&o pendure nem incline a maquina mais de 45 graus.

Coloque a maquina pelo menos a 8 cm de distancia de outros objectos de
maneira a deixar sair o calor.
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1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

21.

28.

. Antes de ligar a maquina, verifique se todas as pegas estdo bem montadas e
se a tampa do corpo do motor esta bem fechada.

Se 0 gelado ou sorbet tiverem ingredientes frescos, consuma-os dentro de uma
semana.

Se 0 gelado ou sorbet levarem ovos frescos (crus), evite 0 consumo por parte
de criangas, gravidas ou idosos.

N&o é preciso pré-refrigerar os ingredientes da receita, caso contrario a pa
misturadora pode parar de misturar antes de formar o gelado.

Utilize a maquina sempre com a tampa montada.

Né&o faga a maquina funcionar em vazio.

NAO TOQUE NAS PARTES EM MOVIMENTOS.

Mantenha os dedos e os utensilios de cozinha afastados do cesto enquanto o
aparelho estiver a funcionar de maneira a reduzir riscos a pessoas e a maqui-
na. NAO UTILIZE UTENSILIOS OU OBJECTOS CORTANTES E DE METAL,
podem danificar a maquina. Utilize utensilios de borracha ou de madeira, sem-
pre com a maquina desligada.

N&o retire o corpo do motor enquanto a maquina estiver a preparar o gelado.
No caso de desejar activar a fun¢do de prolongamento da refrigeragéo no fim
do ciclo de preparo, retire imediatamente o corpo do motor para ndo danifica-lo
e reduzir o seu tempo de vida.

Para retirar a ficha da tomada, segure directamente na ficha e nunca a puxe
pelo cabo.

N&o use o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados ou
se o0 préprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

Se o0 cabo de alimentagédo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.

Este aparelho foi concebido para utilizagédo doméstica e aplicagdes semelhantes, como:
- zona de refeigces em lojas, escritdrios e locais de trabalho;

- hotéis, motéis e outros tipos de alojamento;

- bed and breakfast;

- catering e atividades afins sem venda a varejo.

Eventuais modificacdes deste produto ndo expressamente autorizadas pelo
fabricante podem comportar a perda da seguranga e da garantia do seu uso
pelo utilizador.
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29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

Caso decida descartar o aparelho como lixo, recomendamos que o deixe ino-
perante cortando o cabo de alimentagdo. Recomendamos também que torne
indcuas as partes do aparelho que possam representar perigo, especialmente
para as criangas que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

N&o coloque substancias explosivas, como garrafas spray, com o propulsor
inflamavel do aparelho.

Verifique se as aberturas de ventilagao situadas na parte externa do aparelho
ou na estrutura integrada estéo desobstruidas.

Né&o use dispositivos mecanicos ou de outro tipo, ndo indicados pelo fabricante,
para acelerar o processo de descongelamento.

Né&o danifique o circuito refrigerante.

Nao utilize aparelhagens elétricas no interior dos recipientes para alimentos, a
nao ser que respeitem as recomendagdes do fabricante.

No corpo do aparelho, no ponto onde esta instalada a tampa transparente,
encontram-se duas placas circulares de cobre que funcionam como condu-
tores. Quando utilizar o aparelho, limpe quaisquer gotas de agua presentes
na tampa transparente e nas placas de cobre. Durante o funcionamento, se
as duas placas de cobre ficarem molhadas e entrarem em contacto, o motor
desligar-se-a. Desligue o cabo de alimentagéo, limpe as gotas de agua e volte
a ligar o aparelho.

Atencao, risco de incéndio. O circuito de refrigeracdo do aparelho con-
tém isobutano (R600a), um géas natural com um elevado nivel de compatibilida-
de ambiental, mas inflamével. Durante o transporte e a instalagéo do aparelho,
certifique-se de que nenhum dos componentes do circuito de refrigeracéo seja
danificado. Em caso de danos no circuito de refrigeragéo, evite chamas livres e
fontes de ignicéo e ventile bem o local onde o aparelho se encontra.

GUARDE ESTAS INSTRU(}GES
Consumo em Standby: 0,4W.
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DESCRIGAO DA MAQUINA (FIG. 1)

A Corpo do motor Botées no painel de comandos:
B Tampa 1 Tempo
C Pa misturadora 2 Mistura Unica
D Recipiente removivel 3 Gelado
E Recipiente fixo 4 Slush (granizado)
F Corpo do aparelho 5  Diminuigao do tempo
G Colher para gelado 6 Inicio / Paragem da funcéo selecionada
H Espatula 7 Inicio / Pausa
| Copo medidor 8  Aumento do tempo
L Painel de comandos 9  Sorbet
10 logurte
11 Refrigeragdo Unica

ANTES DE FAZER O GELADO

ATENGAO: MESMO QUANDO O APARELHO NAO ESTIVER EM FUNCIONAMENTO, DESLIGUE

SEMPRE A FICHA DA TOMADA ANTES DE INSERIR OU RETIRAR AS PECAS OU ANTES DE

EFETUAR A LIMPEZA.

- Antes da utilizagéo, lave bem todas as pegas que entrardao em contacto com o gelado: o recipiente
fixo (E), o recipiente removivel (D), a pa misturadora (C), a tampa (B), a espatula (H), a colher (G)
€ 0 copo medidor (I).

ATENGAO: Nao é necessario pré-arrefecer o recipiente no congelador, porque esta maquina de

gelados possui um compressor interno capaz de arrefecer os ingredientes e produzir o gelado de

forma auténoma.

MONTAGEM DO APARELHO

ATENGAO: MESMO QUANDO O APARELHO NAO ESTIVER EM FUNCIONAMENTO, DESLIGUE

SEMPRE A FICHA DA TOMADA ANTES DE INSERIR OU RETIRAR AS PECAS OU ANTES DE

EFETUAR A LIMPEZA.

IMPORTANTE: Coloque sempre a maquina sobre uma superficie plana para que o compressor

funcione com o melhor desempenho.

- Prepare os ingredientes da sua receita (ou das receitas deste manual) e verta-os no recipiente
removivel (D), misturando uniformemente com a espatula (H).

- Coloque o recipiente removivel (D) dentro do recipiente fixo (E), no interior do corpo do aparelho.
As extremidades da pega do recipiente removivel devem encaixar nas ranhuras apropriadas do
recipiente fixo (Fig. 2).

- Instale o corpo do motor sobre a tampa transparente, inserindo o pino no respetivo orificio (Fig. 3).

- Encaixe a pa misturadora (C) no pino do corpo do motor (Fig. 4).

- Introduza o corpo do motor montado no aparelho, inserindo a pa misturadora (C) dentro do recipiente
removivel (D). Trave o corpo do motor rodando-o no sentido dos ponteiros do reldgio (Fig. 5).
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INSTRUCOES DE UTILIZACAO

ATENGAO: Antes de ligar a maquina, certifique-se de que esta corretamente montada e que o corpo
do motor esta firmemente preso a tampa.

ATENGAO: Nunca retire o corpo do motor enquanto o aparelho estiver em funcionamento.

- Ligue a ficha do aparelho na tomada e selecione a fungdo pretendida:

Modo de mistura tnica (2)
Tempo predefinido: 30 minutos

Modo gelado (3)
Os ingredientes ndo devem ultrapassar 60% da capacidade total do recipiente removivel.
Tempo predefinido: 60 minutos

Modo slush / granizado (4)
Os ingredientes ndo devem ultrapassar 50% da capacidade do recipiente removivel.
Tempo predefinido: 48 minutos

Modo sorbet (9)
Os ingredientes ndo devem ultrapassar 50% da capacidade do recipiente removivel.
Tempo predefinido: 58 minutos

Modo iogurte (10)
Os ingredientes ndo devem ultrapassar 80% da capacidade do recipiente removivel.
Tempo predefinido: 8 horas

Modo refrigeragdo tnica (11)
Tempo predefinido: 10 minutos

- Se o tempo predefinido ndo corresponder ao desejado, € possivel ajustar o tempo de funciona-
mento (minimo 5 min — maximo 60 min) utilizando os botdes de aumento (8) ou diminuigéo (5).

- Prima o bot&o de inicio (6) para iniciar o funcionamento.

- Quando o tempo definido terminar, o aparelho emitird 10 sinais sonoros indicando o fim do pro-
Cesso.

FUNGCAO DE REFRIGERAGAO PROLONGADA

A fungéo de refrigeracdo prolongada é util para continuar a conservar o produto (sorbet, gelado ou
granizado) por algum tempo, logo apds a preparagao, evitando que o produto derreta caso néo seja
consumido imediatamente.

Quando o produto estiver pronto, mas ninguém o estiver consumindo, o aparelho ativara a fungéo
de refrigeragdo em intervalos de tempo para manter o sabor e a consisténcia fresca do produto
(indicagéo “COOL").

O tempo de refrigeragao € de 1 hora e, no fim do ciclo de produg&o, sdo emitidos 10 breves sinais
sonoros, apds 0s quais 0 aparelho se desligara automaticamente.
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FUNGAO DE AUTOPROTEGAO DO MOTOR

O motor esta equipado com uma fungdo de prote¢do contra sobrecorrente. Quando a dureza do
produto atinge o nivel maximo definido, o motor desliga-se automaticamente.

ATENGAO: Se durante o funcionamento ocorrer um corte de energia ou se o aparelho for desligado
subitamente da tomada, o compressor tera cerca de 3 minutos de tempo de protegdo. Apos esse
periodo, ao voltar a ligar o cabo de alimentagéo, o aparelho reiniciara automaticamente e a fungéo
selecionada (sorbet, gelado, slush ou refrigeracéo Unica) nao sofrera atrasos.

AJUSTES DURANTE O FUNCIONAMENTO
- Para interromper o funcionamento, prima o botdo de paragem (6) uma Unica vez durante o pro-
Cesso.

- Enquanto o aparelho estiver em funcionamento, é possivel ajustar o tempo conforme necessario,
utilizando os botdes de aumento (8) ou diminuigéo (5).

COMO PROLONGAR O FUNCIONAMENTO (APOS O FIM DO CICLO)

Se desejar obter uma consisténcia mais firme do produto, depois de terminar o tempo inicialmente
programado e o aparelho ter parado, podera definir um novo tempo com os botées de aumento (8)
ou diminuigao (5) e, em seguida, premir o botdo de inicio (6) novamente. Depois deste novo ciclo,
o aparelho voltara automaticamente a fung&o de refrigeragao prolongada para evitar que o produto
derreta.

APOS A UTILIZACAO

ATENGAO: MESMO QUANDO O APARELHO NAO ESTIVER EM FUNCIONAMENTO, DESLIGUE

SEMPRE A FICHA DA TOMADA ANTES DE INSERIR OU RETIRAR AS PECAS OU ANTES DE

EFETUAR A LIMPEZA.
- No final do funcionamento, prima o botdo de paragem (6) e desligue a ficha da tomada.

- Retire 0 corpo do motor montado, rodando-o no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio (Fig.
6) para o destravar; em seguida, retire a tampa (B) e a pa misturadora (C).

- Retire o recipiente removivel (D) e coloque o produto num outro recipiente com a ajuda da colher
prépria (G) (Fig. 7). Nunca utilize utensilios de metal, para evitar riscos no recipiente removivel

(D).

LIMPEZA

ATENGAO: NUNCA MERGULHE O CORPO DO MOTOR, O CORPO DO APARELHO, A FICHA OU
0 CABO ELETRICO EM AGUA OU NOUTROS LiQUIDOS. UTILIZE APENAS UM PANO HUMIDO
PARA A LIMPEZA.

ATENGAO: Para prolongar a vida Gtil da maquina de gelados, no lave as pecas na maquina de
lavar loiga.

Desmonte o aparelho em todas as suas partes, conforme descrito anteriormente.

Lave o recipiente removivel (D), a pa misturadora (C), a tampa (B), a espatula (H), a colher (G) e o
copo medidor (I) em agua morna com detergente. Depois, seque tudo muito bem.

Limpe o recipiente fixo (E), o corpo do motor (A) e o corpo do aparelho (F) com uma esponja ou
pano hdmido.
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RECEITAS

GELADO DE BAUNILHA

Ingredientes:

180 ml de leite gordo

90 g de agucar

320 ml de natas frescas

1-2 colheres de chéa de extrato de baunilha puro, a gosto

Preparagéo:

Numa taca média, utilize uma batedeira elétrica ou uma vara de arames para misturar o leite com o
agucar até este se dissolver completamente (cerca de 1-2 minutos a baixa velocidade). Adicione as
natas frescas e a baunilha, conforme o seu gosto. Ligue o aparelho, verta o preparado no recipiente
removivel e deixe misturar até ganhar consisténcia (aproximadamente 60 minutos).

GELADO DE CHOCOLATE

Ingredientes:

150 ml de leite gordo

75 g de agucar

110 g de chocolate, partido em pedagos de cerca de 1 ¢cm

260 ml de natas frescas

1 colher de chéa de extrato de baunilha puro

Preparagéo:

Aquega o leite gordo até comegar a ferver ligeiramente nas bordas (pode fazé-lo no fogao ou no
micro-ondas). Num liquidificador ou robd de cozinha com lamina metalica, bata, utilizando o botéo
por impulsos, o aglicar com o chocolate até obter uma mistura muito fina. Adicione o leite quente
e bata até obter um creme homogéneo e liso. Transfira o preparado para uma taga média e deixe
arrefecer completamente. Junte as natas frescas e a baunilha, a gosto. Recomenda-se pré-arrefecer
a mistura no frigorifico durante cerca de 15 minutos antes de preparar o gelado. Ligue o aparelho,
verta o preparado no recipiente removivel e deixe misturar até adquirir consisténcia (aproximada-
mente 60 minutos).

GELADO DE MORANGO FRESCO

Ingredientes:

100 g de morangos frescos maduros, sem pé e cortados em fatias

30 ml de sumo de lim&o

75 g de agucar

150 ml de leite gordo

240 ml de natas frescas

1 colher de chéa de extrato de baunilha puro

Preparagéo:

Numa tagca pequena, misture os morangos com o sumo de limdo e o agucar. Mexa delicadamente e
deixe os morangos a macerar no liquido durante 2 horas. Numa taga média, utilize uma batedeira ou
vara de arames para misturar o leite com o0 agucar até este se dissolver completamente. Adicione as
natas frescas, 0 sumo dos morangos e a baunilha, mexendo até ficar homogéneo. Ligue o aparelho,
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verta o preparado no recipiente removivel e deixe misturar até ganhar consisténcia (aproximada-
mente 60 minutos). Nos Ultimos 5 minutos, adicione os morangos fatiados para que se incorporem
suavemente.

SORBET DE LIMAO FRESCO

Ingredientes:

235 g de agucar

280 g de agua

80 ml de sumo de limao fresco

0,5 colher de sopa de raspa de limao finamente picada

Preparacéo:

Numa cagarola média, junte o agucar e a agua e leve ao lume médio-alto até levantar fervura.
Reduza o lume e deixe cozinhar em fogo brando, sem mexer, até que o agucar se dissolva comple-
tamente (cerca de 3-5 minutos). Deixe arrefecer totalmente. Este xarope é chamado xarope simples
e pode ser preparado antecipadamente em maior quantidade para facilitar a preparagéo de sorbets
frescos. Conserve no frigorifico até a0 momento de usar. Depois de arrefecido, adicione o sumo e
a raspa de limao; misture bem para incorporar. Ligue o aparelho, verta o preparado no recipiente
removivel e deixe misturar até adquirir consisténcia, cerca de 50-60 minutos.

IOGURTE

Ingredientes:

600 ml de leite

150 ml de iogurte natural (com fermentos lacteos)

Preparacéo:

Verta simplesmente o leite e 0 iogurte comprado no recipiente removivel. Selecione a fungéo logurte
e deixe o aparelho trabalhar. A preparagao do iogurte demora cerca de 8 horas; ajuste o tempo
conforme as suas preferéncias quanto a consisténcia.

SLUSH (GRANIZADO)

Ingredientes:

500 ml de refrigerante (coca-cola ou outra bebida gaseificada)

Preparacéo:

Verta 500 ml de refrigerante diretamente no recipiente removivel, selecione a fungéo Slush e deixe
o aparelho trabalhar durante 48-60 minutos, até que o granizado esteja pronto. Ajuste o0 tempo
conforme as suas preferéncias de textura.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.
Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-
gelen worden genomen, waaronder:

1.

2.

No akow

10.

1.

12.
13.

14.

Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-
bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme oppervlaktes.
Het apparaat kan gebruikt worden door kinderen ouder dan 8 jaar en door
personen met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten, of door
personen zonder ervaring of de nodige kennis hebben over het gebruik mits
ze onder toezicht staan of nadat ze aanwijzingen hebben gekregen om het
apparaat veilig te kunnen gebruiken en de gevaren die hierbij bestaan hebben
ingezien. Kinderen mogen niet met het apparaat gaan spelen. De handelingen
voor reinigen en het onderhoud kunnen door kinderen uitgevoerd worden mits
ze onder toezicht staan.

U moet oppassen dat kinderen niet met het apparaat gaan spelen.

DE MOTORBASIS, DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER EN HET
ELEKTRICITEITSNOER NIET ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN
ZETTEN. GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK VOOR HET REINIGEN.
OOKALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen wor-
den aangeraakt.

Het apparaat nooit ophangen of meer dan 45 graden hellen.

Plaats het apparaat altijd op een afstand van meer dan 8 cm van andere voor-
werpen zodat de warmte goed afgestoten kan worden.

Voordat de ijsmachine in werking wordt gezet, controleer of ze goed samenge-
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1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

steld is en dat de motorbasis goed vast is gezet op de deksel.

Als het ijs of de sorbets verse ingrediénten bevatten, moet het binnen één week
geconsumeert worden. Het ijs is lekkerder als het koud is.

Als het ijs of de sorbets rauwe eieren bevatten mag het niet geconsumeert
worden door kinderen, zwangere vrouwen en bejaarden.

De ingrediénten niet in de vriezer zetten om ze van te voren af te koelen omdat
anders de mengspatel kan blokkeren voordat het ijs klaar is.

Gebruik de ijsmachine altijd met gemonteerde deksel.

Laat het apparaat niet leeg werken.

NOOIT DE BEWEGENDE ONDERDELEN AANRAKEN.

Om risico’s op schade aan personen en aan de machine te verminderen,
houdt de vingers, de gereedschappen, enz., op afstand van het afneembare
reservoir erwijl het apparaat in werking staat. DE GEREEDSCHAPPEN OF
DE SCHERPE EN METALEN VOORWERPEN MOGEN NIET GEBRUIKT
WORDEN BINNENIN HET RESERVOIR. Deze voorwerpen kunnen de ijsma-
chine beschadigen. Wel mogen gereedschappen in rubber of hout gebruikt
worden maar alleen als de ijsmachine uit staat.

Nooit de motorbasis verwijderen tijdens de bereiding van het ijs.

Als u de vriesfunctie wilt verlengen nadat de ijsproductie klaar is moet de motor-
basis onmiddelijk verwijderd worden omdat anders de levensduur van de motor
verkort wordt.

Om de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.
Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd
zijn, of als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt
liggend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de
Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door
een persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt
voorkomen.

Dit apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik en dergelijke zoals:

- keukenzone voor personeel van winkels, kantoren en dergelijke werkruimtes;
- voor het gebruik door gasten van een hotel, motel en dergelijke onderkomens;
- bed and breakfast;

- catering en dergelijke aktiviteiten maar niet in detailhandel.

Eventuele veranderingen van dit product, die niet nadrukkelijk door de produ-
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29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

cent zijn goedgekeurd, kunnen de veiligheid van de gebruiker in gevaar bren-
gen, tevens vervalt de gebruiksgarantie.

Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.
Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

Geen explosieve stoffen, zoals spray-spuitbueen in het ontvlambare gedeelte
van het apparaat zetten.

Controleer dat de ventilatieopeningen aan de zijkant van het apparaat of inge-
bouwd in de struktuur niet verstopt zijn.

Geen mechanische systemen of dergelijke gebruiken die niet door de construc-
teur zijn aangegeven om het ontdooingsproces te versnellen .

De koelcircuits niet beschadigen.

Geen elektrische apparatuur in de voedingshouders gebruiken tenzij deze over-
eenkomen met hetgeen door de producent wordt aangeraden.

Daar waar het transparante deksel op de body van het apparaat komt, zitten
twee cirkelvormige koperen platen die als geleiders werken. Als u het apparaat
gebruikt, verwijder dan eventuele waterviekken op het transparante deksel en
op de koperen platen. Als tijdens het gebruik de twee koperen platen nat worden
en contact maken, valt de motor uit. Haal het stroomsnoer uit het stopcontact,
verwijder de watervlekken en zet het apparaat weer aan.

& Opgelet, risico op brand. De koelleiding van dit apparaat bevat isobu-
taan (R600a), een natuurlijk gas met een hoge graad van compatibiliteit met het
milieu, maar desondanks zeer ontvlambaar. Zorg ervoor dat tijdens het transport
en de installatie van het apparaat geen enkele component van de koelleiding
beschadigd raakt. Als de koelleiding beschadigd raakt, gebruik dan geen vrije
vlammen of andere ontstekingsbronnen en ventileer de ruimte waarin het appa-
raat staat grondig.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN
Verbruik in stand-by: 0,4 W.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (AFB. 1)

A Motorgedeelte Toetsen op het bedieningspaneel:
B Deksel 1 Tid
C Roerarm 2 Eenmalig mengproces
D Losse container 3 Roomijs
E Vaste container 4 Slush (granita)
F Body van het apparaat 5  Kortere tijd
G lJsschep 6 Start/ Stop geselecteerde functie
H Spatel om te roeren 7 Start/pauze
| Maatbeker 8 Langere tijd
L Bedieningspaneel 9  Sorbet
10 Yoghurt
11 Eenmalig koelproces

VOORDAT U ROOMIJS MAAKT

OPGELET: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN BEDRIJF IS, HAALT U DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT

OF MONTEERT OF HET REINIGT.

- Voordat u het apparaat gebruikt wast u grondig alle componenten die in contact komen met het
roomijs: de vaste container (E), de losse container (D), de roerarm (C), het deksel (B), de spatel
(H), de schep (G) en de beker (1).

OPGELET: De container hoeft niet voorgekoeld te worden in de diepvries omdat deze roomijsma-

chine een eigen compressor heeft die de ingrediénten koelt en er roomijs van maakt.

HET APPARAAT ASSEMBLEREN

OPGELET: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN BEDRIJF IS, HAALT U DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT

OF MONTEERT OF HET REINIGT.

BELANGRIJK: Zet het apparaat altijd op een vlakke ondergrond waarop de compressor de beste

prestaties kan leveren.

- Zet de ingrediénten klaar voor een eigen recept of een recept uit dit boekje en giet ze in de losse
container (C). Roer tot een glad mengsel met de daarvoor bedoelde roerspatel (H).

- Zet de losse container (D) in de vaste container (E) in de body van het apparaat. Beide uiteinden
van het handvat op de losse container moeten in de daarvoor bedoelde sleuven in de vaste con-
tainer zitten (Afb. 2).

- Installeer het motorgedeelte op het transparante deksel met de pin in de daarvoor bedoelde ope-
ning (Afb. 3).

- Monteer de roerarm (C) op de pin van het motorgedeelte (Afb. 4).

- Monteer het geassembleerde motorgedeelte op het apparaat met de roerarm (C) in de losse
container (D). Draai het motorgedeelte rechtsom om het te blokkeren (Afb. 5).
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GEBRUIKSAANWIJZINGEN

OPGELET: Controleer voordat u het apparaat aan zet goed of het perfect geassembleerd is en of
het motorgedeelte stevig op het deksel zit.

OPGELET: Verwijder het motorgedeelte nooit terwijl het apparaat in bedrijf is.

- Steek de stekker in het stopcontact en selecteer de gewenste functie:

Werkwijze met eenmalig mengproces (2)
Vooringestelde mengtijd: 30 minuten

Werkwijze roomijs (3)
De ingrediénten mogen niet meer dan 60% van de maximum inhoud van de losse container bedragen.
Vooringestelde mengtijd: 60 minuten

Werkwijze slush (granita) (4)
De ingrediénten mogen niet meer dan 50% van de maximum inhoud van de losse container bedragen.
Vooringestelde mengtijd: 48 minuten

Werkwijze sorbet (9)
De ingrediénten mogen niet meer dan 50% van de maximum inhoud van de losse container bedragen.
Vooringestelde mengtijd: 58 minuten

Werkwijze yoghurt (10)
De ingrediénten mogen niet meer dan 80% van de maximum inhoud van de losse container bedragen.
Vooringestelde mengtijd: 8 uren

Werkwijze eenmalig koelproces (11)
Vooringestelde koeltijd: 10 minuten

- Als de vooringestelde tijd niet naar uw wens is, kunt u die zelf instellen (maximum 60 minuten,
minimum 5 minuten) met de toetsen voor een langere (8) of kortere (5) tijd.

- Druk op de starttoets (6) om het apparaat in te schakelen.

- Zodra de ingestelde tijd verloopt, laat het apparaat 10 akoestische signalen horen om te signale-
ren dat het proces gedaan is.

FUNCTIE LANGERE KOELTIJD

De functie voor een langere koeltijd is handig om het proces om sorbet, roomijs of slush te maken niet
te moeten onderbreken en om het sorbet, het roomijs of de slush een tijdje op temperatuur te laten
zodat het niet smelt.

Als het apparaat sorbet, roomijs of slush aan het maken is, maar niemand is ermee aan het werken,
activeert het apparaat de functie om intermitterend te koelen om de smaak en vastheid van het sorbet,
roomijs of de slush te behouden(“COOL” verschijnt).

De koeltijd bedraagt 1 uur en na afloop hoort u 10 korte akoestische signalen, waarna het apparaat
automatisch zichzelf uitschakelt.
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FUNCTIE MOTORBEVEILIGING

De motor werkt met een eigen beveiliging tegen overstroom. Zodra het sorbet, roomijs of de slush
de gewenste vastheid heeft, stopt het apparaat automatisch.

OPGELET: Als tijdens het bedrijf de stroom uit valt of de stekker wordt toevallig uit het stopcontact
getrokken, is de compressor ongeveer 3 minuten lang beveiligd. Zodra die tijd verloopt, kunt u de
stekker weer in het stopcontact steken. Het apparaat zal automatisch weer beginnen te werken en
de geselecteerde werkwijze sorbet, roomijs, granita (slush) of het eenmalige koelproces loopt geen
vertraging op.

REGELEN TERWIJL HET APPARAAT IN BEDRIJF IS
- Om de werking van het apparaat te onderbreken, drukt u de stoptoets (6) één keer in tijdens het
bedrijf.

- Terwijl het apparaat in bedrijf is, kunt u de bedrijfstijd naar wens wijzigen met de toetsen voor
hogere (8) of lagere (5) tijden.

HET KOELEN LANGER LATEN DUREN (NA AFLOOP)

Als u een vaster product wenst, kunt u nadat de ingestelde bedrijfstijd is afgelopen en het apparaat
in zijn beginstand is teruggekeerd, een nieuwe tijd instellen met de toetsen voor een hogere (8) of
kortere (5) tijd; vervolgens drukt u op de starttoets (6) om het apparaat weer aan te zetten. Na afloop
van de ingestelde tijd stopt het apparaat en schakelt het de functie “langer koelen” in om het product
niet te laten smelten.

NA HET GEBRUIK

OPGELET: OOK ALS HET APPARAAT NIET IN BEDRIJF IS, HAALT U DE STEKKER UIT HET

STOPCONTACT VOORDAT U AFZONDERLIJKE DELEN VAN HET APPARAAT DEMONTEERT

OF MONTEERT OF HET REINIGT.
- Na het gebruik drukt u op de stoptoets (6) en haalt u de stekker uit het stopcontact.

- Draai het geassembleerde motorgedeelte linksom los (Afb. 6), waarna u het deksel (B) en de
roerarm (C) verwijdert.

- Verwijder de losse container (D) en schep het eindproduct in een andere container met de daar-
voor bedoelde ijsschep (G) (Afb. 7); gebruik nooit metalen gereedschap, want daarmee kunt u de
losse container (D) beschadigen.

REINIGEN

OPGELET: HET MOTORGEDEELTE, DE BODY VAN HET APPARAAT, DE STEKKER EN
HET STROOMSNOER NOOIT IN WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ONDERDOMPELEN.
GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE SCHOON TE MAKEN.

OPGELET: De ijsmachine gaat langer mee als u hem niet in de vaatwasmachine wast.

Demonteer alle componenten zoals eerder beschreven.

Was de losse container (D), de roerarm (C), het deksel (B), de spatel (H), de ijsschep (G) en de beker
() in lauw sop. Droog ze daarna perfect af.

Reinig de vaste container (E), het motorgedeelte (A) en de body van het apparaat (F) met een
vochtige spons of doek.
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RECEPTEN

VANILLEROOMIJS

180 ml volle melk

90 g kristalsuiker

320 ml verse room

1-2 lepeltjes vanille-extract, naar wens

Meng in een middelgrote kom met een elektrische klopper of garde de melk en de suiker totdat de
suiker gesmolten is, ongeveer 1-2 minuten op een lage snelheid. Voeg de verse room en de vanille
(naar wens) toe. Zet het apparaat aan, giet het mengsel in de losse container en laat het roersysteem
werken totdat het mengsel dik wordt (60 minuten).

CHOCOLADEROOMIJS

150 ml volle melk

75 g kristalsuiker

110 g in stukjes van 1 cm gebroken chocolade

260 ml verse room

1 lepeltje vanille-extract

De volle melk opwarmen totdat de melk aan de zijkanten lichtjes kookt (op het fornuis of in een
magnetron/microwave). In een blender of keukenrobot met een metalen mes de chocolade samen
met de suiker impulsgewijs heel fijn malen. De warme melk eraan toevoegen en mengen tot een glad
en homogeen mengsel. Het mengsel in een middelgrote kom gieten en volledig laten afkoelen. De
verse room en vanille (naar wens) toevoegen. Wij raden aan om de room ongeveer 15 minuten in de
koelkast voor te koelen voordat u hem gebruikt. Zet het apparaat aan, giet het mengsel in de losse
container en laat het roersysteem werken totdat het mengsel dik wordt (60 minuten).

ROOMIJS VAN VERSE AARDBEIEN

100 g rijpe verse aardbeien zonder kroontjes, in schijfies gesneden

30 ml citroensap

75 g kristalsuiker

150 ml volle melk

240 ml verse room

1 lepeltje vanille-extract

In een kleine kom de aardbeien voorzichtig mengen met het citroensap en de suiker en de aardbeien
2 uur lang laten rusten in dit sap.

De melk en de suiker in een middelgrote kom met een elektrische klopper of garde mengen totdat
de suiker gesmolten is.

De verse room, het aardbeiensap en de vanille toevoegen en omroeren. Zet het apparaat aan, giet
het mengsel in de losse container en laat het roersysteem werken totdat het mengsel dik wordt (60
minuten). De in schijfies gesneden aardbeien pas toevoegen tijdens de laatste 5 minuten van het
koelproces.
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CITROENSORBET

235 g kristalsuiker

280 g zuiver water

80 ml vers citroensap

0,5 lepel geraspte citroenschil

In een middelgrote kookpan de kristalsuiker en het water mengen en aan de kook brengen op een
middelhoog vuur. De vlam lager zetten en langzaam laten koken, zonder te roeren, totdat de suiker
helemaal gesmolten is, ongeveer 3-5 minuten. Volledig laten afkoelen. Deze eenvoudige citroensi-
roop kunt u in grote hoeveelheden op voorhand klaarmaken zodat u hem bij de hand heeft als u
citroensorbet wil maken. In de koelkast bewaren tot op het ogenblik van gebruik.

Na het koelproces het citroensap en de geraspte citroenschil toevoegen; goed mengen. Het appa-
raat aan zetten, het mengsel in de losse container gieten en laten werken totdat het mengsel dik
wordt, ongeveer 50-60 minuten.

YOGHURT

600 ml melk

150 ml yoghurt

De melk en yoghurt uit de winkel in de losse container gieten, de yoghurtfunctie aanzetten en het
apparaat laten werken. De yoghurt is klaar na ongeveer 8 uur; regel de tijd naar wens en behoefte.

SLUSH (GRANITA)

500 ml Coca-Cola (of een andere frisdrank)

500 ml Coca-Cola rechtstreeks in de losse container gieten, de functie Slush aan zetten en ongeveer
48-60 minuten laten werken totdat de granita klaar is. De tijd regelen volgens uw eigen voorkeur.
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt
andet:

1.
2.

3.
4.

o

10.

1.

12.
13.
14.

15.

Veer sikker pa at apparatets spaending svarer til den der findes i dit el-net.

Efterlad ikke apparatet uovervaget nar det er tilsluttet el-nettet; frakobl det efter hvert
brug.

Stil ikke apparatet ovenpa eller i naerheden af varmekilder.

Apparatet skal, nar det anvendes, stilles pa en vandret flade, der er stabil og godt
belyst.

Udseet ikke apparatet for vejrmaessige pavirkninger (regn, sol, osv.).

Sarg for at el-ledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.

Apparatet ma anvendes af barn fra de 8 ar og op efter, og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uden erfaring eller den ngdvendige
viden, blot de overvages eller efter at de har modtaget vejledning i apparatets sikre
brug, og har forstaet farerne der er forbundet hertil. Barn ma ikke bruge apparatet til
deres leg. Rengarings- og vedligeholdelsesoperationerne ma kun foretages af barn,
hvis de overvages pa passende vis.

Det er vigtigt at overvage barn, sa man er sikker pa de ikke leger med apparatet.
DYP ALDRIG MOTORLEGEMET, APPARATLEGEMET, STIKKET OG
EL-LEDNINGEN | VAND ELLER ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL
RENGO@RING AF DISSE.

TRAK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE
BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER
INDEN DU G@R APPARATET RENT.

Veer altid sikker pa at have godt tgrre haender inden du bruger eller justerer knap-
perne der findes pa apparatet, eller inden du rarer ved stikket og stremforsynings-
elementerne.

Haeng ikke apparatet eller haeld det ikke udover de 45 grader.

Placér apparatet med en afstand pa mindst 8 cm fra andre genstande, sa der altid
vil veere en udmaerket varmetab.

Inden ismaskinen seettes i gang, skal man sikre sig at den er perfekt samlet og at
motorlegemet er perfekt fastgjort pa laget.

Hvis isen eller sorbeten indeholder friske ingredienser, skal den indtages indenfor
en uges tid. Isen er bedre, nar den er kold.
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16.

17.

18.
19.
20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Hvis isen eller sorbeten indeholder ra aeg, skal man undga at lade bern, gravide
kvinder og eeldre spise den.

Kom ikke ingredienserne i fryseren for at for-afkele disse, fordi rarekrogen pa den
ma kunne blokeres, inden isen overhovedet er dannet.

Brug kun ismaskinen med monteret lag.

Lad ikke apparatet fungere tomt.

ROR ALDRIG VED DELE | BEVAGELSE.

Hold fingrene, veerktgjerne, osv. fiernt fra den aftagelig beholder mens apparatet
er i funktion, pa den made formindskes risici for skader pa personer eller pa selve
maskinen. VAERKT@JERNE OG DE SKARPE METALGENSTANDE MA IKKE
ANVENDES INDENI BEHOLDEREN. Disse genstande kunne beskadige isma-
skinen. Man kan, derimod, bruge gummi- eller treegenstande nar ismaskinen er
slukket.

Fjern aldrig motorlegemet under isens tilberedning.

| tilfeelde hvor man ensker at forlenge frysningsfunktionen, nar isens produkti-
onscyklus er endt, skal man straks fierne motorlegemet, ellers vil dettes levetid
forkortes.

For at treekke stikket ud, skal man tage direkte om det og treekke det ud af stikkon-
takten pa vaeggen. Treek det aldrig ud ved at hive det i ledningen.

Brug ikke apparatet hvis el-ledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis selve
apparatet er defekt; i dette tilfeelde skal det bringes til det naermeste Autoriserede
Assistancecenter.

Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den skiftes ud af fabrikanten eller af en af
dennes tekniske assistanceservice eller under alle omsteendigheder af en person
med lignende kvalifikationer, saledes at enhver risiko forhindres.

Apparatet er designet til hjemligt eller lignende brug, sasom:
madlavningsomrade til butikspersonale, kontorer eller andre arbejdsmaessige
omrader;

til brug pa hoteller, moteller eller andre indlogeringsfaciliteter;

bed and breakfast;

catering og andre lignende aktiviteter, uden detailhandel.

Eventuelle sendringer pa produktet, der ikke udtrykkeligt er autoriserede af fabri-
kanten, kunne medfere forfald af de sikkerhedsmeessige forhold og af garantien
for brugeren.

Safremt man ensker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gere
dette ubrugeligt ved at skeere el-ledningen over. Derudover anbefales det ogsa at

-57-



30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

uskadeliggere de dele af apparatet der kunne udgere en fare, iseer for barn der
kunne bruge apparatet til deres lege.

Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor bams raekkevidde, eftersom at
de udger en potentiel farekilde.

Stil ikke eksplosive genstande, som sprayflasker, sammen med apparatets
anteendelige drivmiddel.

Veer sikker pa at ventilationsabningerne der er placerede pa apparatets ydre del
eller i den integrerede struktur, er uden tilstopninger.

Brug ikke mekaniske anordninger eller af anden type, der ikke er angivet af fabri-
kanten, for at gare optgningsprocessen hurtigere.

Beskadig ikke kglekredsen.

Brug ikke el-apparater inden i fgdevarebeholderne, medmindre de modsvarer det
der anbefales af fabrikanten.

Pa motorenheden, pa stedet hvor det gennemsigtige lag er installeret, findes der to
runde kobberplader, der fungerer som ledere. Nar man bruger apparatet, skal man
tarre eventuelle vandpletter af pa det gennemsigtige lag og pa kobberpladerne.
Motoren slukker under funktion, hvis de to kobberplader bliver vade og kommer i
kontakt med hinanden. Tak stikket ud, ter vandpletterne af, og start apparatet igen.

& Bemeerk, risiko for brand. Apparatets kalekredslgb indeholder isobutan
(R600a), en miljgvenlig naturgas der dog er anteendelig. Under apparatets trans-
port og installation, ma kalekredslabets dele ikke beskadiges. Hvis kalekredslabet
beskadiges skal man undga frie flammer og anteendelseskilder, samt sgrge for
grundig udluftning af rummet, hvor apparatet findes.

GEM VEJLEDNINGERNE
Forbrug i Standby: 0,4W.
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BESKRIVELSE AF APPARATET (FIG. 1)

A Motorenhed Knapper pa kommandopanelet:
B Lag 1 Tid
C Rarekrog 2  Enkelt blanding
D Aftagelig beholder 3 s
E Fastsiddende beholder 4 Slushice (granité)
F  Apparatiegeme 5  Formindsk tid
G Ske til at tage isen med 6 Start/ Stop af valgt funktion
H  Dejskraber til at rare 7 Start/ pause
| Gradueret glas 8 Forgg tid
L Kommandopanel 9  Sorbet
10 Yoghurt
11 Enkelt kaling

INDEN MAN LAVER IS

BEMAERK: TRAEK ALTID STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE

BRUGES, FOR DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R

APPARATET RENT.

- Inden brug skal man skylle alle bestanddele der kommer i bergring med isen: den fastsiddende
beholder (E), den aftagelige (D), rerekrogen (C), laget (B), dejskraberen (H), skeen (G) og glasset (l).

BEMARK: Det er ikke ngdvendigt at afkele beholderen i fryseren, fordi denne ismaskine er udstyret

med en indbygget kompressor, der er i stand til at afkele ingredienserne og lave rigtig is.

APPARATETS SAMLING

BEMAERK: TRAEK ALTID STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE

BRUGES, FOR DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R

APPARATET RENT.

VIGTIGT: Placér altid ismaskinen pa en plan overflade, s& kompressoren yder sin bedste virkning.

- Forbered ingredienser til egen opskrift eller til en af dem, der findes i brugermanualen, og heeld
dem i den aftagelige beholder (D), mens du samtidigt blander dem ensartet med dejskraberen (H).

- Set den aftagelige beholder (D) i den fastsiddende beholder (E) indeni apparatet. Enderne af
begge handtag pa den aftagelige beholder skal placeres i de dertil bestemte riller pa den fastsid-
dende beholder (Fig. 2).

- Installér motorenheden pa det gennemsigtige lag ved at iseette tappen i hullet dertil (Fig. 3).

- Seet rarekrogen (C) pa motorenhedens tap (Fig. 4).

- Sat den samlede motorenhed i apparatet, ved at isette rarekrogen (C) indeni den aftagelige
beholder (D). Las den samlede motorenhed, ved at dreje den med uret (Fig. 5).

BRUGERVEJLEDNINGER

BEMZAERK: Inden ismaskinen saettes i gang, skal man sikre sig, at den er perfekt samlet og at motor-
legemet er godt fastgjort pa laget.

BEMZAERK: Fjern aldrig motorenheden under funktion.

- Tilslut apparatets stik til stikkontakten og veelg den gnskede funktion:
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Enkeltblanding funktionstilstand (2)
Forudindstillet arbejdstid: 30 minutter

Is-funktionstilstand (3)
Ingredienserne ma ikke fylde mere end 60% af den aftagelige beholder.
Forudindstillet arbejdstid: 60 minutter

Slushice-funktionstilstand (granité) (4)
Ingredienserne ma ikke fylde mere end 50% af den aftagelige beholder.
Forudindstillet arbejdstid: 48 minutter

Sorbet-funktionstilstand (9)
Ingredienserne ma ikke fylde mere end 50% af den aftagelige beholder.
Forudindstillet arbejdstid: 58 minutter

Yoghurt-funktionstilstand (10)
Ingredienserne ma ikke fylde mere end 80% af den aftagelige beholdere.
Forudindstillet arbejdstid: 8 timer

Enkelt kelings-funktionstilstand (11)
Forudindstillet arbejdstid: 10 minutter

- Hvis den forudindstillede tid ikke er, som man gnsker, er det muligt at indstille arbejdstiden (maksi-
mum 60 minutter, minimum 5 minutter) ved brug af tasterne til foragelse (8) eller formindskelse (5).

- Tryk pa startknappen (6) for at saette maskinen i gang.

- Nar tiden nar den indstillede veerdi, udsendes 10 akustiske signaler for at vise, at processen er
udfert.

FORLANGET AFKQLINGSFUNKTION

Funktionen forleenget afkaling er nyttig, for ikke at afbryde fremstillingsprocessen af sorbetter, is eller
slushice, nar produktionen er feerdig, for at opbevare sorbetten, isen eller slushicen over tid, s& man
undgar at produktet optes.

Nar sorbet, is eller slushice laves, men ingen indtager dem, aktiverer apparatet en afkglingsfunktion
med jeevne tidsrum for at bibeholde smagen og sorbettens, isens eller slushicens friske konsistens
(“COOL-visualisering).

Afkelingstiden er pa 1 time og ved fremstillingens slutning udsendes 10 korte akustiske signaler,
hvorefter apparatet automatisk slukker.

FORLANGET AFKQLINGSFUNKTION

Motoren er udstyret med en beskyttelsesfunktion mod overbelastningsstrem. Nar sorbettens, isens
eller slushicens hardhed nar den indstillede veerdi, stopper den automatisk.

BEMARK: Hvis der opstar stremafbrydelse under funktion, eller hvis apparatet pludseligt frakobles
elnettet, har kompressoren cirka 3 minutters beskyttelsestid. Nar dén tid er gaet starter apparatet
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igen automatisk nar net-kablet tilsluttes igen, og sorbet-, is-, granité- (slushice) eller enkeltkglings-
funktionstilstanden forsinkes ikke.

REGULERINGER UNDER FUNKTION
- For at afbryde funktionen skal man trykke stopknappen (6) en enkelt gang under fremstillingspro-
cessen.

- Man kan a&ndre arbejdstiden mens apparatet er i funktion ved at trykke de dertil bestemte taster
til foragelse (8) eller formindskelse (5).

SALEDES FORLZENGES FUNKTIONEN (EFTER AFSLUTTET OPERATION)

Hvis man gnsker en hérdere produktkonsistens, efter den forudindstillede tid er slut, og apparatet er
stoppet og gaet tilbage til starttilstand, kan man indstille en ny tid ved at trykke pa de dertil bestemte
taster til foragelse (8) eller formindskelse (5). Tryk derefter pa startknappen (6) for at genstarte appa-
ratet med den gnskede tid. Nar funktionen er endt, vil den stoppe for derefter at g4 tilbage til den
forleengede funktion, for produktet ikke optas.

EFTER BRUG
BEMARK: TRAK ALTID STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET IKKE
BRUGES, FOR DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE, ELLER INDEN DU G@R
APPARATET RENT.
- Nar funktionen er slut, skal man trykke stopknappen (6) og treekke stikket ud af stikkontakten.
- Treek den samlede motorenhed ud ved at dreje den mod uret (Fig. 6) for at udlgse den, hvorefter
man skal fierne laget (B) og rerekrogen (C).
Treek den aftagelige beholder ud (D) og fiern det feerdige produkt, ved at leegge det i en anden
beholder med skeen hertil (G) (Fig. 7); brug aldrig metalredskaber, idet det kunne ridse den aftagelige
beholder (D).

RENGORING

BEMARK: DYP ALDRIG MOTORLEGEMET, APPARATLEGEMET, STIKKET OG EL-LEDNINGEN |
VAND ELLER ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG KLUD TIL DERES RENG@RING.
BEMZRK: For at forlenge ismaskinens levetid, ma dens bestanddele ikke opvaskes i opvaskema-
skiner.

Afmontér apparatet i alle dets dele som tidligere beskrevet.

Skyl den aftagelige beholder (D), rarekrogen (C), laget (B), dejskraberen (H), skeen (G) og glasset
(I) i lunkent seebevand. Tar fuldsteendigt efter.

Ger den fastsiddende beholder (E), motorlegemet (A) og apparatlegemet (F) rene med en fugtig
svamp eller med en klud.
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OPSKRIFTER

VANILJEIS

180 ml sgdmeelk

90 g sukker

320 ml frisk flade

1-2 teskeer ekstrakt af ren vanilje, efter egen smag

Tag en mellemstor skal, og brug en elpisker eller et piskeris til at blande maelk med sukker, indtil
sukkeret er oplgst cirka 1-2 minutter ved lav hastighed. Tilseet den friske flade og vanilje, efter egen
smag. Teend apparatet, heeld blandingen i den aftagelige beholder, og rer indtil blandingen fortykkes
(60 minutter).

CHOKOLADEIS

150 ml sgdmeelk

75 g sukker

110 g chokolade, skaret i stykker pa 1 cm

260 ml frisk flade

1 teske ekstrakt af ren vanilje

Varm sgdmeelken til den begynder at koge i kanterne (det kan | gere pa blussene eller i mikrobglge-
ovnen). | en blender eller kakkenmaskine udstyret med en metalknivenhed skal man impulsblende,
for at hakke sukkeret med chokoladen, indtil man far en meget fin blanding. Nu skal man tilszette den
varme meelk og blende til man far en ensartet og glat blanding. Flyt blandingen over i en mellemstor
skal, og lad den afkele helt. Tilszet den friske flade og vanilje, efter egen smag. Det anbefales at for-
afkele den i kaleskabet i cirka i 15 minutter, inden den tilberedes. Teend apparatet, heeld blandingen
i den aftagelige beholder, og rer indtil blandingen fortykkes (60 minutter).

IS MED FRISKE JORDB/R

100 g modne friske jordbeer, uden stilk, og skaret i skiver

30 ml citronsaft

75 g sukker

150 ml sgdmaelk

240 ml frisk flade

1 teske ekstrakt af ren vanilje

Kom jordbeerrene, citronsaften og sukkeret i en lille skal, og rer forsigtigt, s jordbaerrene blgdgeres
i saften i 2 timer.

| en mellemstor skal bruges en elpisker eller et piskeris til at rare maelken og sukkeret, indtil sukkeret
er oplast

Tilseet frisk flade, jordbeersaft og vanilje, samtidigt med at der rares. Teend apparatet, heeld blandin-
gen i den aftagelige beholder, og rer indtil blandingen fortykkes (60 minutter). Tilseet jordbeerrene,
skaret is skiver, i lgbet af de sidste 5 minutters frysning.
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SORBET MED FRISK CITRON

235 g sukker

280 g rent vand

80 ml frisk citronsaft

0,5 skefuld finthakket citronskal

Kom sukker og vand i en mellemstor kasserolle, og bring vandet i kog over mellem/hgj varme. Skru
ned for varmen, og kog over lav varme uden at rare, til sukkeret er helt oplgst, i cirka 3-5 minutter.
Lad det hele afkgle fuldsteendigt. Denne sirup kaldes simpel sirup og kan tilberedes i store maengder
i forvejen, s& man har den ved handen nar der skal laves en sorbet med frisk citron. Opbevares i
kaleskabet indtil brug.

Efter afkeling skal man tilseette sukker og citronskal; rer, for at blande godt. Teend apparatet, haeld
blandingen i den aftagelige beholder og rer til den fortykkes, cirka 50-60 minutter.

YOGHURT

600 ml meelk

150 ml yoghurt

Heeld ganske enkelt meelk og den kabte yoghurt (maelkesyrebakterier) i den aftagelige beholder, start
yoghurt-funktionen, og lad apparatet arbejde. Der er brug for cirka 8 timer til tilberedning af yoghurt;
justér tiden efter dine egne behov.

SLUSHICE (GRANITE’)

500 ml cola (eller anden kulsyreholdig drik)

Heeld 500 ml cola direkte i den aftagelige beholder, start slushice-funktionen, og lad den arbejde i
48-60 minutter, til granitéen er faerdig. Justér tiden efter det du foretraekker.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIX OAHTIEZ MPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyoTroleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG €ival avayKaio va AaUBAVETE TIC KATAA-
AnAeg TTPOQUAGEEIS, PETALD TwV OTTOIWV:

1.

2.

B

10.

1.

12.
13.

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TACON TNG OUOKEUNG QVTIOTOIKEI O EKEIvVN TOU
NAEKTPIKOU aag dIKTUOU.

Mnv a@rvere aQUAAKTN TNV OUCKEUR OTav €ival guvOEdEPEVN OTO NAEKTPIKO
diktuo. ATroouvdéaTe Tnv PeTd amd kabe xpron.

Mnv ToTroBeTEiTE TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BEpUdTNTAC.

Mnv pixveTe VEPO OTIG OTIEG AEPITUOU TNG GUTKEUNG.

Mnv a@AVETE TNV GUOKEUN| EKTEBEIEVN T€ aTHOOPAIPIKOUG TTapdyovTeS (Bpoxh,
AAIO KATT).

Mpooégte waTe 10 KaAWAIO va unv €ABEI O€ ETTOQN e BEPPEG ETTIPAVEIEG.

H ouokeun pmropei va xpnaipotroinBei amé maidid nAikiag 6x1 JIkpoTepng Twv 8
ETWV KAl OTT6 ATOA UE PEIWPEVEG QUOIKES, QIOBNTAPIES 1) VONTIKESG IKAVOTNTEG,
XWpIG euTTEIpial A TNV avaykaia yvwaon, apkei va Bpiokovral ud emtpnon A
agou Ta idia Ta aTopa Exouv AaBel odnyieg OXETIKA e T aiyoupn XpAoN NG
OUOKEUNG KQI TN OUVEIdNTOTTOINAT TwV KIVOUVWY TToU guvetayovral. Ta maidid
dev mpémel va Traidouv e T ouokeur. O1 diadikaaieg kaBapiopou Kal GuvTA-
pNONG PTTOPOUV va yivouv atmod Taidid uévo karw amod KaTdAnAn emiBAeyn.
Eivar avaykaia n emmpnon twv Traidiwv yia va Befaiwbeite 611 dev Taiouv
HE TN GUOKEUN.

MH BYOIZETE NOTE TO ZQMA MHXANHZ, TO 2QMA THX £YZKEYHZ, TO
PEYMATOAHITH KAI TO HAEKTPIKO KAAQAIO 2E NEPO H" AAAA YTPA,
XPHZIMOMOIEITE ENA YT'PO MANI T'1A TON KAGAPIZMO TOYZ.
AKOMAKAIANHZYZKEYHAENBPIZKETAIZE AEITOYPTIA, ANTOZYNAEXTE
TO PEYMATOAHMTH AMO THN MPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOZ
MPIN TOMNOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAQOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHZETE XTON KAGAPIZMO THX.

BeBaiwBeite 611 Ta ¥ép1a 0ag eivar TavIa KaAG OTeYVA TIPIV XPNOIUOTIOIACETE
A PUBMIoETE TOUG BIAKOTITEG TTOU PBpicKOVTal OTN GUCKEUN A TIPIV ayYiEeTe TO
PEUPATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOYODOTiAG.

Mnv kpepdare oté Tn guoKeur oUTe va Tng divete KAian Tavw amd 45 Poipeg.
TotoBETHOTE TN GUCKEUN O€ OTTOATACT TOUAdYIOTOV 8 eK. OTTO AAAO QVTIKEIE-
VO WOTE va uTtapyel Tavra pia 1davikr diciyuon g Beppdtnrag.
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14.

1.

16.

17.

18.

19.

20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

27.

Mpiv Béoete o€ Acitoupyia Ty TTaywrounyavh, Befaiwbeite oTi éxel cuvapuolo-
ynOei TéAeia kal 6T TO WA KIVATAPA €ival aTaBePd TUVOEDEUEVO GTO KATTAKI.
Av 10 TTAYWTO ) N YPAVITA TIEPIEXOUV GPECKA CUOTATIKA, TTPETTEI VA KATAVO-
AwBouv péoa ot pia eRdouada. To Taywrto ival o yeuaTikd o6Tav givail kpuo.
Av 10 TTayWTS 1 N ypaVITO TIEPIEXOUV WHA AUYA, OTTOPUYETE TNV KATAVAAWGON
atoé 1a TaIdIA, EYKUOUG YUVAIKES KAl NAIKIWUEVOUG.

Mn Badete Ta UNIKA OTOV KATAWUKTN yia va Ta TTPOYUEETE yiaTi pe autdv Tov
TPOTT0 TO TITEPUYIO AVANEIENS UTTOPET va UTTAOKOPIOTED TIPIV TTIPOAGREI va oXn-
HATIOTEN KAVOVIKA TO TTOYWTO.

XPNOIUOTIOIEITE TNV TTAYWTOUNXAVI TTAVTA E TO KATTAKI GUVAPUOAOYNUEVO.
Mnv Bétete o€ Acitoupyia TNV ouokeur| Gdela.

MHN AITIZETE NOTE MEPH MNOY BPIZKONTAI £E KINHZH.

KparioTe daytuha, Koulivika epyaAgia, KATT g€ amoaTaan amo 10 amooTa-
oldo doxeio katd Tn AciToupyia, TTPOKEIUEVOU va eAayIoToTToINBEl O Kivouvog
TPOCWTTIKWY BAaBwv kai ¢nuiwv aTn pnxavr. TA EPTAAEIA 'H TA AIXMHPA
KAI METAAAIKA ANTIKEIMENA AEN MPEMEI NA XPHZIMOTOIOYNTAI £TO
EXQTEPIKO TOY AOXEIQY. Ta mopatmdvw QVTIKEiPEVa PTTOpoUV va TTPOKA-
Aéaouv BAGRN otnv Taywtounyavh. Mmopouv, avtibera, va xpnaoipotoingolv
epyaAeia amd TAaoTikG fi C0Ao GTav n TTaywrounxavh ival ofnoTh.

Mnv amooTIaoETe TTOTE TO CWUA KIVATAPA KATA TNV TTOPACKEUR TOU TTaywToU.
21NV TEPITITWAN TTou BEAETE va ETTIUNKOVETE TN AciToupyia Wieng, agol éxete
OAOKANPWOEI TOV KUKAO  TTapaywYAS TTaywToU, TIPETIEI VA AQAIPETETE APETWG
T0 GWHA KIVNTAPA, dIAQOPETIKA WelwveTal n (wr Tou idlou Tou KIvnTAPA.

14 v amooUvOEDn TOU PEUMATOAATITN, KPATAATE TOV KAAG KAl ATTOOTIA0TE TOV
amoé v Tpila Toixou. Mnv Tov amoaTraTe TTOTE TPARWVTAS TOV ATTO TO KAAWDIO.
Mnv XpnOIUOTIOIEITE TNV OUOKEUR AV TO NAEKTPIKG KOAWDIO } O PEUPATOAATITNG
EXOUV UTTOOTEN CnuId, 1 1 id1a N CUOKEUN €ival EAaTTwATIKA. X' auTr TN TTEPI-
TITWan Tyaiveté v aTo mo Kovtivo E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévrpo.

Edv 10 kaAwdio Tpopodoaiag éxel UTTOOTEI {nuIA, TTPETTEI VA AVTIKATAOTOOEI
aTo TOV KATAOKEUAOTH 1) aTTd TNV UTINPETIQ TEXVIKNAG EGUTINPEETNONG 1 €V TEAEI
amo e&eIdIKeUPEVO ATOUO KaTA TPOTTOV WOTE Va atro@euyBei KGBe Kivouvog.

H apoloa cuokeun €xel £TTIvonBei yia OIKIOKK KOl TTOPOUOIES XPATEIS, OTTWG:
- TIEPIOYI KOU(ivag yia TO TTPOCWITIKG KATAGTNPATWY, YPOAPEiwv Kal GAAwv
XWPWV £pyaaiag,

- y1a xpAon Twv meAaTwy Eevodoxeiwv, JOTEA kal AWV Xwpwv diapovrg,

- Xwpoug 61wg bed and breakfast,
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

- catering Kal dpaaTNPIOTNTEC XWPIG ANIAVIKK TTWANON.

MOavég UETaTPOTTEG OTO TTAPAV TIPOIOV TTOU DEV EXOUV KOTNYOPNUATIKA EEOUTT-
0doTn0ei a6 TOV KATAOKEUAOTH, UTTOPET va TTpoKaAéoOUY Gpan TG aoPAAEiag
Kal NG eyydnang Tng xpnong mg amo Tov xprioT.

Otav amo@acioete va amooUpETe WG ATTOPPINA TNV TTAPOUCA CUCKEUR,
OUVIOTATOI VO TNV KATAOTACETE adpavh, KOBovTag 10 KaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI €TTIONG Va KaTaoTAoETE aBAAPK ekeiva Ta Pépn NG GUCKEUAG TTOU
gival emoeKTIKA va amoteAégouv Kivouvo, £101KA yid Ta Traidid Tou Ba Pmropou-
0QV VA XPNOIUOTIOINGOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIyVidIa TOUG.

Ta aToIxeia TG ouokeuaaiag dev TTPETTEI va TA APAVETE OE PEPN TTPOCITA OTA
Traid1a Adyw Tou 6T gival mBavég TTYES KIVOUVOU.

Mnv evaTroBETeTe EKPNKTIKA UAIKA OTTWS QIGAEG OTTPEU, LE TO EUPAEKTO TTPOW-
BnTIKG TNG CUOKEUNG.

BeBaiwbeite 611 T0 avoiypara agpiouou Tou BPiokovTal OTO EGWTEPIKO HEPOG
NG GUCKEUAG /) OTO EVOWUATWUEPO PEPOG €ival EAEUBEPES OTTO ATTOPPALEIC.
Mn xpnoiyotoigite unxavikég diatageic i GAAou €idoug, TTou dev oUVIOTWVTAN
OTT6 TOV KOTOOKEUAOTH, Yia va emTayuvete T diadikaaia améyuing.

Mnv TrpokaAeite {nu1EG 0TO KUKAWUA WEng.

Mn XPNOIUOTIOIEITE NAEKTPIKEG TUOKEUES OTO ECWTEPIKO TwV DOXEIWV YIa TPOPI-
Ha, EKTOC KI AV AVTIGTOIXOUV HE OTI GUVIOTA O KATAOKEUAOTHAG.

270 OWWUA TNG OUCKEUNG, OTO ONMEIO TTOU €ival EYKATEOTNPEVO TO DIAPAVEG
KOTTAKI, UTTAPXOUV U0 KUKAIKEG XAAKIVEC TTAGKEG TTOU AEITOUPYOUV WG QYWYOI.
Kara T xpAon TG OUOKEURG, KaBapioTe TUXOV AekédeG vepou OTO dlagaveg
KOTTAKI Kal aTIG XAAKIVES TTAGKeS. Kard Tn didipkela TG Aitoupyiag, €av ol dUo
X@AKiveg TTAGKeG Bpayolv kai ouvdeBoly, o kivntipag Ba offoel. AoouvdéoTe
T0 KaAwdIo TpoPodoaiag, kaBapioTe Toug AekEDEC VEPOU Kal ETTAVEKKIVAOTE TN
OUOKEUN.

lpoooxn: Kivéuvog mupkayidg. To KUKAwHA Tou agpiou wueng g
OUOKeUNG TrepiExel Icopoutavio (R600a), Eva QuaIKO aépio We uynAd eTTiredo
TepIBaMovVTIKAG auuBaTtdTnTag, aAG o€ kGBe TepITTWON EU@AEKTO. Katd Tn
METAQOPA KaI TNV EyKATAOTAON TNG OUCKEUNG, PEPaiwBeiTe OTI Kavéva atré Ta
eapTAUaTa TOU KUKAWWATOG TOU agpiou yugng Oev éxel utrooTei (nuid. Eav 1o
KUKAwpa Tou agpiou Woeng Exel utroaTei {nuId, atmo@uUYETE EAEUBEPEC PAOYEG
Kal TTNYES avAPAEENG Kal agpioTe KOAG TO dWUATIO OTTOU BPICKETAI N GUCKEUNR.
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OYAA=TE AYTEZXZ TIZ OAHrIIEZ

KaravdAwon o kardoraon avapovig: 0,4W.
MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (EIK. 1)

A Movada kivntipa Koupmia arov mivaka eAéyyou:
B Kamdki 1 Xpovog
C Mreplyio avapeitng 2 At avdpeign
D Amoomwuevo doxeio 3 Maywtd
E Z1aBepd doyeio 4 Slush (ypavita)
F Zwpa ouokeung 5 Meiwon xpévou
G KoutdAI TTaywroU 6 'Evapln / diakotm emiAeypévng AeiToupyiag
H Zmarouha avapeieng 7 "Evapén / mauon
| Aocopetpikd KUTTEAAO 8 Augnon xpoévou
L Mivakag eAéyxou 9 Zopumé
10 TaovpT

11 A wotn

MPIN NAPAZKEYAZETE TO MNArQto

MPOZOXH: AKOMA KAI OTAN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTEIA, ANOZYNAEZTE

TO PEYMATOAHTTH ANO THN HAEKTPIKH TMPIZA MPIN TOMNMOGETHZETE 'H AQAIPEZETE TA

MEMONQMENA MEPH 'H IMPIN TON KAGAPIZMO.

- Mpiv amd  xprian, TAOveTe KaAd 6Aa Ta eGaptAuaTa Tou Ba épBouv ae eTTaQR [ TO TTAYWTS:
10 0TaBePO Boxeio (E), 10 amoomwyevo doxeio (D), To Teplylo avapeiens (C), To kamdki (B), T
omatouha (H), 1o koutah (G) kai To kUTreAAo (1).

MPOZOXH: Aev eival amapaitnTo va wiEeTe 10 60XEI0 OTNV KATAWUEN, ETTEION AUTH N TIAYWTOPNXAVA

O100¢Tel Evav ETWTEPIKG TUUTTIETTH TIOU UTTOPET va WUEEI Ta UAIKA 0O¢ KOl va TIapdyel aTroTeAETUa-

TIKG T0 TTAyWT.

ZYNAPMOAOIHZH THZ ZYZKEYHZ

MPOZOXH: AKOMA KAI OTAN H ZYZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTEIA, ANOZYNAEZTE

TO PEYMATOAHTTH ANO THN HAEKTPIKH TMPIZA MPIN TOMNMOGETHZETE 'H AQAIPEZETE TA

MEMONQMENA MEPH 'H IMPIN TON KAGAPIZMO.

IHMANTIKO: TotoBeteiTe TAVTA TNV TTAYWTOUNXAVH O€ IO ETTITIESN EMIQAVEID yia va Slao@aAioe-

T€ OTI O CUUTTIEOTAG TTOPEXEN TNV KOAUTEPN OTTG800T.

- [MpoetoiudoTe Ta UNIKA yia T BIKA 0ag auvTayr f yia autd Tou avagépovtal oe autd 1o UANGDIO
kai pi€re Ta gTo amoaTiwpevo doxeio ((D), avakaTEUoVTAg Ta OPOIGUOPPA XPNTIUOTIOIWVTAS TNV
€101k omratouAa (H).

- TomoBetaTe To amooTiwpevo doxeio (D) yéoa ato aTabepd doxeio (E) aTo ewTePIKS TOU CWHA-
T0G TNG OUCKeUNG. Kai 1a dUo akpa ¢ AaBAg Tou amoaTwpevou doxeiou TIPETTEN va TOTTOBETN-
Bouv oTig KataAAnAeg auhakwaeig Tou aTaBepol doxeiou (EIK. 2).

- TomoBetAaTE TN POVADdA KIvNTAPQ GTO BIAQPAVEG KOTIAKI EITAYOVTAG TOV TIEIPO GTNV KATAAANAN
om (Eik. 3).

- TomoBethaTe 1o TITEPUYI0 avapeigng (C) atov Teipo Tng povadag kivntipa (EIK. 4).
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- TomoBethaTe T guvapuoloynuévn povada Kivntipa GTn GUCKEUN EI0AYOVTag TO TITEPUYIO
avapeigns (C) ato eowrtepikd Tou amoaTwpevou doxeiou (D). AagalioTte T guvapuoloynuévn
povdda Kivntipa TEPIaTPEPOVTAG TV 0e€idaTpoga (EIK. 5).

OAHTIEZ XPHZHZ

MPOXOXH: Mpiv 6¢éaete o€ Acimoupyia Tnv TTaywtopnxavn, Bepaiwbeite ot ival TEAsia guvappoho-

ynuévn kai 611 n Yovada Kivntipa gival aTabepd aTepewEVN GTO KATTAKI.

MPOXOXH: Mnv agaipeite TOTE T PovAda KIVATAPA KAt T ASIToupyia.

- ZUvOEQTE TO PEUMATOAATITN TNG OUCKEUNS € pia Trpia pelpaTog Kai EmMAECTE Ty emBuunt Aci-
Toupyia:

Aciroupyia AmAng Avaueiéng (2)
MpoemiAeyuévog xpovog Acimoupyiag: 30 Aetrta

Agiroupyia lMaywrou (3)
Ta uhiké dev Tpémer va utrepPaivouv 10 60% TG péyioTng XwenTIKOTNTAG TOU ATTOOTIWHEVOU dOXEIOU.
MpoemiAeyuévog Xpovog Aciroupyiag: 60 Aetrta

Aciroupyia slush (ypavira) (4)
Ta uhiké dev Tpémer va utrepPaivouv 10 50% G péyioTng XwenTIKOTNTAG TOU ATTOCTIWHEVOU dOXEIOU.
MpoemiAeyuévog Xpovog Acitoupyiag: 48 Aetrta

Aciroupyia Zopumé (9)
Ta uhiké dev Tpémer va utrepPaivouv 10 50% G péyioTng XwenTIKOTNTAG TOU ATTOCTIWHEVOU dOXEIOU.
MpoemiAeyuévog Xpovog Acimoupyiag: 58 Aetrta

Agiroupyia lMNaoupriod (10)
Ta uhiké dev Tpémer va utrepPaivouv 10 80% G péyioTng XwenTIKOTNTAG TOU ATTOCTIWHEVOU dOXEIOU.
MpoemAeyévog XpOvog AeiToupyiag: 8 wpeg

Agiroupyia amAng wuéng (11)
MpoemiAeyuévog xpovog Aciroupyiag: 10 Aetrta

- ZTnV TIEPITITWAT TTOU 0 TTPOETIAEYUEVOS XPAVOG dev ival 0 eMIBUUNTOG, UTTOPEITE va TIPOTAPHO-
OETE TOV XPOVO Acitoupyiag (uéyiaTo 60 Aetrtd, eAGYI0TO 5 AETITG) XPNOIUOTIOIWVTAS TO OXETIKA
koupmid atgnang (8) A weiwang (5).

- MarAate To koupTi Evapéng (6) yia va gekiviaer n Asitoupyia.

- Orav o xpdvog @tdoel oy kaBopiauévn TipA, Ba akouaTolv 10 NXNTIKG GruaATa yIa va uTrodei-
ouv 611 n diadikaaia £xel OAOKANPWBE.

AEITOYPIIA NAPATAZHZX THZ AIAPKEIAZ WY=ZHE
H Aerroupyia Traparaong e diapkeiag wogng eivar xpriaiun yia va un diakotei n diadikagia Tapa-
ywyng ooputré, maywrol f slush kai, udAic oAokAnpwbei n mapaywyn, yia my éykaipn amobikeuan
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TOU OOPTTE, TOU TraywToU fi Twv slush yia va amogeuyBei mOavd Aiwaiuo Tou TTPoiIGVTOG..

Orav mapackeudlete goputé, Taywtd A slush aAd kaveic dev 10 XpnOIUOTIOIEN, N CUCKEUN Evep-
yotolei Tn Aeitoupyia wiéng kata diaoTtApara yia va diatnprael T yelaon kai T epéCKIa U Tou
oopp, Tou Traywrou f Tou slush (epgaviletar «COOLy).

O xpoévog wieng ivar 1 wpa kal aTo TEAOG TG Tapaywyrg, akouyovtal 10 auvroua nynTiké afpara,
META TO OTTOIO N GUOKEUN ATTEVEPYOTIOIEITAI AUTOUATAL.

AEITOYPIIA AYTONPOZTAZIAZ TOY KINHTHPA

O kivnmpag givar podiaauévos Je Wia Asitoupyia TpoaTtaagiag amd utep@opTwan. Otav n okAn-
PATNTA TOU GOPUTTE, TOU TTAyWTOU ) TNG ypavitag ¢Tacel atnv kabopiopévn TiuA, 6a oTapatAoEl
autéuara.

MPOZOXH: Eav ouppei diakotr peluarog kara T Asitoupyia fi n ouakeur) amoguvoedei Eagvika
amo TV nAekTpIKA TPida, 0 cupTmeaTAG Ba Exel TTEpiTIoU 3 AETITA XpOVoU TIpoaTaadiag. AQou TTapéA-
Bl auto To ¥povikd GidoTnua, We TV emavacUvoean Tou kaAwdiou Tpogodoaiag Ba eTaveKKIVATEI
auTéUaTa TN GUCKEUR Kal N €AoY TNG AEImoupyiag goputé, maywrtol, ypavitag f amAng woéng
dev Ba kaBuaTepAael.

PYOMIZEIX KATA TH AEITOYPTIA
- Ta va diakoyete ™ Acimoupyia, TrarAaTe 10 KouuTi diakotmg (6) pia povo @opd katd m Sidpkeia
g diadikaaiag Tapaywyng.

- Evw n ouakeun Aeimoupyei, propeite va ahGgeTe Tov Xpdvo AciToupyiag avaloya pe TIG avaykes aag
TIOTWVTAS T OXETIKA Kouud augnang (8) 1 peiwang (5).

NQZX NA NAPATEINETE TH AEITOYPIIA (META THN OAOKAHPQZXH THZ AEITOYPTIAZ)

Edv emBupeite Wia mo aixTA uer) TPoidvtog, agol AREEl 0 TTponyoUNEvWG ETTIAEYUEVOS XPOVOS KAl
N CUCKEUN OTOUOTACEN KOl ETIATPEYEI OTNV OPXIKA TG KATAGTAGT, MTTOPEITE VO OPITETE HIA VED WPQ
TIOTWVTAG T OXETIKG Koupma alénong (8) f peiwang (5). ZTn ouvéxela, TATAGTE TO KOUNTTT évapéng
(6) yi0 va eTTaVEKKIVATETE TN CUTKEUN yia Tov EmBuNTd Xpovo. MoAig oAokAnpweei n Aciroupyia, Ba
oTapaTACE! Kal OTn ouvéxela Ba emiaTpéwel aTn AEIToupyia TTapareTapévng WUENG yia va OTToTPEWEl
TNV améyuén Tou TTPOIGVTOC.

META TH XPHZH

MPOZOXH: AKOMA KAI OTAN H £YZKEYH AEN BPIZKETAI £E AEITOYPTEIA, ANOZYNAEXTE

TO PEYMATOAHITH ANO THN HAEKTPIKH MPIZA NMPIN TOMNOOETHZETE 'H AQAIPEZETE TA

MEMONQMENA MEPH 'H MPIN TON KAGAPIZMO.
- MbAic ohokAnpwBei n Asitoupyia, TarfaTe To koupTri dIAKOTIAS (6) KaI ATTOGUVOEDTE TN GUGKEUT)
oo Ty Tpifa TOU PEUNATOG..

- AgaipéaTe TN ouvappoAoynUEVN povada KIvnTpa TePITTPEPOVTAG TV apiaTepeaTpoa (EIK. 6) yia
va TNV EEKAEIBWOETE Kal, OTN GUVEXEID, aQaipéaTe To kammdki (B) kar 1o Tmeplyio avapeigns (C).

- Bydre To amoaTiwpevo doxeio (D) kal agaipéaTe 10 TEAIKO TTPOidV, TOTTOBETWVTAS TO G€ éva GANO
doxeio xpnaiyotolwvTag 10 €181K6 KoutdAl (G) (EIk. 7). Mn xpnaiyoTroleite TIOTE HETAAAIKG OKEUOG
yId va OTTOQUYETE YPATTOUVIEG GTO ATTOOTIWHEVO doxeio (D).
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KAGAPIZMOZ

NPOZOXH: MHN BYOIZETE NOTE TO ZQMA TOY KINHTHPA, TO XQMA THZ ~YZKEYHZ, TO
PEYMATOAHIMTH 'H TO KAAQAIO TPOPOAOZIAZ £E NEPO 'H AAANA YTPA. XPHZIMOIMOIHXTE
ENA YTPO MANI TIA TON KAGAPIZMO TOYZ.

MPOXOXH: lNa va mapareivete T diGpkeIa {wAS TNG TTAYWTOUNXAVAG 0ag, Unv TIAEVETE Ta €€0PTA-
parTé TNG aTO TTAUVTAPIO TIATWY.

ATroouvapUOAOYAGTE T GUCKEUN g€ OAA Ta EAPTAPATA TNG OTIWG TTEPIYPAPETAI TIPONYOUUEVWG..
MAUvete TO amooTiwpevo doxeio (D), o TrepUyio avéueigng (C), o kaméki (B), ™ omdrouda (H),
70 KOUTAAI (G) Kai To dogopeTpikd KUTIEAO (1) a€ CeaTd vepod e aTToUVI. ZTr OUVEXEID, OTEYVWATE
KOAG.

KaBapiaTe 10 aT00p0 do)¢gio (E), TN wovada Tou Kivthpa (A) Kal 10 cwia Tng auakeur (F) e éva
uypd agouyyap! i e Eva Tavi.

ZYNTATEZ

MArQT0 BANINIAZ

180 ml TAfpe¢ yaAa

90 yp. kpuaTaAAikr {axapn

320 ml kpéua yaAakTog

1-2 koutaAdkia Tou yAukoU kaBapo ekxUAiaua BaviAiag, kard BouAnan

Ze €va PTToA Peoaiou PeyéBoug, XpNaINOTIOINGTE £va NAEKTPIKO Wifep A GUPUA yIa VA OVAKOTEWETE
70 yaAa kai v KpuaTaMAIKA Cayapn WéExpr va diaAuBei n {axapn, Tepirou 1-2 Aemtd g€ xaunAr
TaxUtnTa. MpoabéaTe Ty Kpéua yaAakTog Kal To ekxUAIoua Baviliag, katd BouAnan. EvepyotroifaTe
T OUCKEUN, PIETE TO EIVHO OTO ATTOCTIWIEVO BOXEIO KaI APrATE VO avaKATEWE! PEXPI va TTASE! (60
AeTTTA).

MArQTO XOKOAATAZ

150 ml TAfpeg yaAa

75 yp. kpuaTaMAIKA {axapn

110 yp. GokoAdTa, OTTATEVN OE KOUUATIO 1 €K,

260 ml kpépa yaAakTog

1 koutaAdiki Tou YAukoU kaBapo ekxUAiaua BaviAiag

ZeaTaveTe 10 TTAAPES YaAa péxpl va apxioel va kavel amarég QOUOKAAES OTIG AKPES (UTTOPEITE val TO
KAVETE aUTO GTNV €0TIA A} GTO POUPVO WIKPOKUHATWY). Z€ Eva UTTAEVTED ] ETTECEPYATTA TPOPIHWY e
peTaMAIkh Aemida, xTutmaTe T CAxapn kai TN 0okoAGTa o€ Acitoupyia “pulse” péxpr va AaBete éva
oAU Aemtd peiypa. MpoaBéaTe 10 CeaTd yAAA KaI XTUTTAGTE PEXPI VO EXETE £VA OLOYEVOTTOINUEVO
kai Agio peiypa. BaATe To peiypa o€ éva UmroA peaaiou eyEBOUG Kal a@raTe TO Va KPUWGEI EVTEAW.
MpoaBéaTe v Kpéua yahakTog kai T Bavikia kard BouAnan. Eivar kaAuTepo va 10 agroete va
KPUWael aTo Yuyeio yia Tepitou 15 AeTTd piv To €T0IpdACETE. EvepyotroiaTe T OUGKEUN, picTe TO
EIyHa 0TO amooTTWLEVO doxEio Kal XTUTIAOTE péXP! va TE (60 Aetd).
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MTArQTO ®PEZKIAZ PPAOYAAZ

100 yp. WPIKES PPETKES PPAOUAEG, KOBAPITUEVES KOl KOUPEVES O€ PETEG

30 ml xupo Aepoviou

75 yp. KpuaTahAIkA {axapn

150 ml AApeg yéha

240 ml kpéua yaAakTog

1 KouTaAdGKI Tou YAuKoU kaBapd ekxUAigua Baviliag

Z¢€ £va UIKPO PTTOA, EVWOTE TIG GPAOUAEG e TO XUMO Aepoviol kai Tnv KpuaTaAAikr {axapn, avaka-
TEWTE aTmaAd Kal aQaTE TIG PPAOUAES va TIOATOTTOINBOUV GTO UM yia 2 WPEG.

2¢ €va Peaaio PTTOA, XPNaIHOTIOIRGTE éva NAEKTPIKG Wiep N éva alpua yia va avakatéweTe T0 yaAa
kai TV KpuaTaMAIKA {axapn péxp! va diaAuBei n Cayxapn.

MpooBéate TNV Kpéua yAAaKTOG, TO Xupd @paoulag kai Tn Pavilia, avakareloviag GUVEXWS.
EvepyoTToIaTe T GUOKEUN, PIETE TO PEIYUO OTO ATTOCTIWLEVO BOXEIO KaI APrOTE TO VA AVOKATEUTEI
pEXP! va el (60 Aetrtd). MpoaBEaTe TIC KouuEVES PpaouAes kaTd Ta TeheuTaia 5 Aetd karayuéng.

PPEXKO ZOPMIE AEMONIOY

235 yp. kpuaTaMAIKA Caxapn

280 yp. kabapo vepd

80 ml ppEakog xupdg Aepoviol

0,5 koutaAid NG ooUTTag WIAoKopPEVO Euaua Aepoviol

Z¢ Jia Karagapoha peaaiou peyéBoug, avakatéyrte TNV KPUGTAAAIKA {axapn Kai To vepod Kal BpdaTe
0€ PETPIO TIPOG duvaTh QWTIA. XaunAWGTE Tn QwTIA Kai ayoBpdaTe Xwpig va avakateUeTe, Péxpl va
d1aAuBei n Cayapn, yia Tepitou 3-5 AeTrta. AQROTE TO va KpUwael evieAws. Auto To a1pdTT ovoud-
Cetar amrAd GIPOTTI KAl UTTOPET VA TTAPACKEUAOTET €K TWV TIPOTEPWV TE EYAAEG TTOTOTNTES YIa VA TO
¢€xete atn 01GBear oag yia va QTIALETE PPETKO GOPUTTE AcpovioU. AlaTnpAaTE TO OTO WUYEIO PEXP!
Va TO XPNOIUOTIOINTETE.

Agou kpuwael, TPoabéaTte To XUpo Kal 1o 0oua Acpoviol Kal avakatéyTte yia va evwboulv.
EvepyoTtoInaTe Tn guokeun, picTe 10 PEiyUO GTO ATTOCOTIWLEVO DOXEIO KOl AVAKATEWTE PEXPI VA TIREEI,
mrepitrou 50-60 AetTd.

FAQYPTI

600 ml yaha

150 ml yiaoUpT!

Pigre amAd 1o yaAa kai 1o yiaoUpTi Tou eumropiou (yaAakTiké Baktnpidia) aTo amooTwyevo doxeio,
EVEPYOTTOINATE TN PUBUICN yIaoupTIOU KOl AQAOTE N GUOKEUR va €TTECEPYaaTEl. XpelddovTal TrepiTrou
8 wpeg yia va eTiageTe 10 yiaoUpTI. MpooapudaTe 10 Xpévo avaioya pe TIG avaykes aag.

SLUSH (FPANITA)

500 ml k6Aa (4 GMo avBpakouyo ToT)

Pigre 500 ml k6Aa ameuBeiag aTo amooTwevo doxeio, EekIvaTe Tn Aeiroupyia Slush kai agraTe Thv
va Aerroupynael yia 48-60 Aetrtd péxpr va givai éToipn n ypavita. MpocapuoaTe Tov Xpdvo avahoya
ME TIG TIPOTIUACEIS TG,
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYAIIOM PABOTbI HEOBXOOUMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonbays anekTpuyeckue npubopsl HEOBX04MMO BhIMOMHATL CreayioLne Mepbl
NPeAOCTOPOXHOCTH:

1. Ybegutecb B TOM, YTO HanpsikeHue npubopa coBnagaer C HanpsiKeHWeM
Baluen anekTpuyeckon ceTu.

2. He octaBnsiiTe 63 NpucMOTPa BKIMIOYEHHDIA B 3MIEKTPUYECKYIO CETb NPUBOP;
OTKIt0YaiTe ero nocre Kaxaoro Crornb30BaHuUs.

3. He craBbTe npnbop B6M3N UCTOYHUKOB OTOMMEHWS UM HA UX MOBEPXHOCTM!.

4. Tlpm akcnnyaTtauum cTaBuTb NPMOOP TOMBKO HA FOPU3OHTAlbHbIE W YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTM.

5. He octaBnaiTe npubop nog BO3LENCTBMEM aTMOCKHEPHBIX ABNEHUI (DOXKAS,
COMHUa 1 7.4.).

6. OneKkTpu4eckuii NPOBOA HE JOIMKEH KAacaTbCs ropsumX NOBEPXHOCTEN.

7. YCTpOMCTBO MOXET WUCMONb30BaThCH AETbMU B BO3pacTe He mnagwe 8 net
W ULaMK C OrpaHUYEHHBIMY (PU3NYECKUMI , CEHCOPHBIMM WA YMCTBEHHbI-
MW BO3MOXHOCTSMU UMM HE WMEILLMMM [OCTATOMHOMO OMbiTa UK 3HaHWN
obpalleHus ¢ npubopom TOMbKO Nog HabMAEHMEM OTBETCTBEHHOMO nuua
WNW NOCNe ero UHCTpyKTaxa. [letn He JOMmKHbI urpathb ¢ npubopom. YucTka u
TEX0OCNYKMBAHWE MOTYT OCYLLECTBAATLCSA AETbMM TOMbKO NOA AOIKHBIM Npy-
CMOTPOM.

8. Heobxogumo cneautb 3a A€TbMM W He paspeLuaTb UM Urpatb C 3TUM NpUbOpoM.

9. HWKOTOA HE MOrPY>XATb KOPIMYC ABUIATENA, KOPMYC MPUBOPA,
ONEKTPUYECKWI LIHYP W WITEMNCENb B BOAY W IPYTVME XWAKOCTMW,
AnA OYNCTKM UCNOJb3OBATL BITAXHYIO TKAHB.

10. JAXE EC/IW NPWUBOP BbIKNMKOYEH, HEOBEXOOMMO OTCOEOMHUTH
BUNKY MPOBOJA OT OJNEKTPUYECKOW PO3ETKW, MPEXOE YEM
COBWPATb N PABBNPATb EIO AETAIM U MPUCTYIATbL K YACTKE.

11. Heobxoammo TLlaTeNbHO BbICYLUMTL PYKM, MPEXAE YEM HaXUMaTb U Perynmpo-
BaTb KHOMKK nNpubopa 1 [LOoTparBaThCs 4O BUMKW NPOBOL&A W 3NEKTPUYECKMX
Jetanen.

12. Hukorga He noggeLumBaTh Npubop 1 He HaKIMOHATL Bonee yeM Ha 45 rpagycos.

13. MNo3anumonmpoBaTb NpMbOpP Ha paccTosiHUM HE MeHee 8 CM OT ApyriX 0ObEKToB
AN JOCTaTOMHOW Aucrnepcuu Tenna.

14. MNepen 3anyckom ybeantechb, YTO MOPOXEHHMLA MOMHOCTLI cobpaHa u Brok
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16.

17.
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19.
20.

21

22.
23.

24.

25.

26.

27.

MUTaHNS HAAEXHO NOAKIMIOYEH K KPbILLKE.
Ecnn mopoxeHoe unn copbeT coaepkaT CBEXWe HIPEANEHTbI, OHW noanexart
ynoTpebneHunto B TeyeHune Hegenn. MopoxeHoe BKyCHee, korha XonoaHoe
Ecnn mopoxeHoe unu copbeT copepxar cbipble siila, He AaBaTb €ro AeTaM,
BepeMeHHbIM XEHLLMHAM U NOXWMbIM NKOASAM.

He cTaBbTe MHrpeaneHTbI B MOPO3UITbHYHO KaMepy Ans NpeaBapuTenbHOro OXax-
[eHIs1, NOTOMY YTO B 3TOM CMy4ae MeLuanka MOXeT 3abnokvupoBaThbes 4O hakTi-
YECKOI FOTOBHOCTW MOPOXKEHOTO.

Mpyn UCNONB30BaHUN MOPOXEHHNLbI BCETAa 3aKpblBaTh KPbILLKY.

He 3anyckatb npubop BX0NoCTyio.

HE KACAWMTECH ABMXYLLMXCA YACTEWN.

. [lepxuTe nanblbl, MHCTPYMEHTbI U T. 4. Ha PaCcCTOSHUM OT CbEMHOI Yalun BO

Bpems paboTbl npubopa, YToObl YMEHbLUMTL PUCK TPABMUPOBAHWA Mogei 1
noBpexaenus camoro npubopa. B METAJINIMYECKOW YALLE HE JOIMKHbI
NCMNONb30OBATbCA OCTPbIE NPUHALNEXHOCTU MW MPEOMETBI. Otm
NpeaMEeTbI MOryT NOBPeaUTb MOPOXEHHMLY. MOXHO MCNONb30BaTh PE3NHOBbLIE
WNK AepeBsHHbIE NPUHAANEXHOCTH NPU BbIKIIIOYEHHOM npubope.

Hwukorga He cHUMaiTe Kopnyc ABUraTesns BO BPEMS NOArOTOBKM.

Ecnu Bbl XOTUTE NPOANUTL 3aMOPaXMBaHWe NOCne 3aBEPLUEHNS LKA Npous-
BOACTBA MOPOXEHOTO, HY)XXHO HEMEAMEHHO CHATbL KOPNYC ABUraTens, B NpoTuB-
HOM Crny4ae, Cpok Cryx0bl ABUraTENS COKpaLLaeTcs.

Mpn OTCOEAMHEHUN OT BNEKTPUYECKON PO3eTkM BpaTbCs pykamu Henocpen-
CTBEHHO 3a LuTencenb. Hukoraa He TAHYTb 3@ NPOBOA AJ151 TOro, YT00bI BbITa-
LWKTb €ro.

He ucnonb3yinte npubop B Criyyae, ecnm anekTpuyeckin NpoBog Unu BUIKa
NOBPEXAEHbI, UMK Xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyvae obpatutech B
Brvxanwmn CneunanuanpoBaHHbli CepBUcHbIn LieHTp.

Ecnn anekTpuyeckun npoBOA MOBPEXAEH, OH AOMKEH OblTb 3aMEHEH
Mpownssogutenem unn ero CepsrcHbIM LIeHTpoM, unu xe apyriM nuLom, ume-
HOLLMM [OIKHYIO KBanmudukaLuio, Bo nbexaHue moboro Tuna pucka.

Mpnbop npeaHasHaveH 4ns GbITOBOrO UCMONL30BAHWA OMA U B ApYriX aHa-
TNOTMYHBIX YCIIOBUAX:

- KyXHS ANs COTPYAHWKOB MarasunHoB, 0CMCOB W Apyrx paboumnx cpeg;

- NS UCMOMb30BaHUSA FOCTAMM FOCTUHWL, MOTENEN W OpYruX BUAOB FOCTUHMY-
HbIX CTPYKTYP;

- MWHK-rocTUHUUbI TUna bed and breakfast;
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29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

- KEMTEPUHT 1 aHaNornyHble BUAbI AEATENBHOCTY 63 PO3HUYHOW TOProBMN.
BHOCWUMble M3MeHeHUs B Npubop, ecnv OHM YETKO He ykasaHbl Npou3BoauTe-
nem, MOryT npuBecTu K notepe 6e3onacHOCTM U rapaHTUM ero akcnryarauuu
CO CTOPOHbI NoTpebuTens.

B cnyyae ecnu Bbl pelunnu BoiBpocuTb 3TOT Npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKU NPOBOZ /1 HEBO3MOXHOCTW €ro JanbHEeNLLEero Uenosb3o-
BaHWs. PekomenayeTcs Takxe 06e3BpeanTb Te yacTu npubopa, KoTopble MoryT
NpeLCcTaBnsATb ONAaCHOCTb, B CIyyae UX UCMOMNb30BaHUS AETbMM 11 CBOWX MUrp.
CocTaBHble 4acTu YNakoBKW He AOMKHbI OCTABMATHCA B MECTax, JOCTYMHbIX
ONS JeTei, Tak Kak OHU MOTYT NPefCcTaBnsaTbh UCTOYHUK ONaCHOCTH.

Hukorga He cTaBbTe B NpUbOp B3pbIBYATHIE BELLECTBA, TaKMe Kak a3po3onu, C
FOPHYUM NPONENSIEHTOM.

Ybeautech, YTO BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS Ha BHELIHEW CTOpoHe npubopa
WNW B MHTErPUPOBAHHOM CTPYKTYpe CBOBOAHBI OT MOCTOPOHHUX NPELMETOB.
He ucnonbsynte MexaHuyeckue unu apyrue YCTponucTea, He ykasaHHble Npoms-
BOAMTENEM, AN YCKOPEHUS NPOLECCa pasMopaxmBaHus.

He noBpeaunTe KOHTYP LMPKYNSLMW XnagareHTa.

He ucnonbayiiTte anekTponpubopbl BHYTPU NULLEBbLIX KOHTEHEPOB, 3a UCKIO-
YEeHUEM Chny4aeB, PEKOMEHA0BAHHbIX MPOU3BOAUTENEM.

Ha kopnyce npubopa Ha Npo3payvHOi KpbILUKE PacrnofioxXeHbl fBe Kpyrible
MeZHble NNacTUHbI, KOTOPbIE CIyXaT NPOBOAHMKaMU. [1py UCNONb30BaHUN NpK-
Bopa Hacyxo NpoTupaiTe NPO3paYHyHo KPbILLKY U MefHble NnacTuHbl. Bo Bpems
paboTbl, €CNK Be MeAHble NNACTUHbI HAMOKHYT U COMPUKOCHYTCA, ABUraTesb
oTkmtoynTes. OTKNIOUUTE LWHYP NUTaHUS, NPOTPUTE HaCyXo M nepesanycTute
npnoéop.

& BHumaHue: OnacHocmb 80320paHusi. XnagareHTHbI KOHTYp npubopa
cogepxut n3obytaH (R600a) — NPMPOAHBIA ra3 C BbICOKOW CTEMEHbI 3KOMO-
MMYHOCTM, HO MPW 3TOM fnerkoBocnnameHstoLmncs. Mpu TpaHCnopTMPOBKE W
yCTaHoBKe npubopa crnegute 3a TeM, YTOObl HU OAWH U3 KOMNOHEHTOB XOO-
AVINbBHOTO KOHTYpa He Bbin noBpexaeH. B cnyyae noBpexaeHns XonoannbHOro
KOHTYpa u3beraiTe OTKPLITOTO OTHS U UCTOYHMKOB BO3rOpaHMs U TLATENbHO
NpOBETPUBAIATE NOMELLEHWE, TAE HaxoauTes npubop.

COXPAHUTb MHCTPYKUMIO

Pacxod e pexume oxudaHus: 0,4 Bm.
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ONMUUCAHME NPUBOPA (PUC. 1)

A MotopHbii 610k KHonku Ha naHenu ynpaeneHus:
B Kpbiwka 1 Bpewms
C Nonactb ans cmewwnBaHUs 2 OpHopasoBoe CMeLLMBaHue
D CovemHas vawa 3 MopoxeHoe
E CraumoHapHas vawa 4 Cnaw (rpanuta)
F Kopnyc npubopa 5 YMeHblueHue BpeMeHM
G Jloxka 451t MOpPOXeEHOro 6 MMyck/Cton BbIGPaHHON YHKLN
H Jlonactb ans cmelumBanus 7 Myck/May3a
| MepHbIf cTakaH 8  YBenuyeHue BpemeHn
L MaHenb ynpaBneHus 9 Copbert
10 Worypt
11 OpHopa3oBoe oxnaxneHue

NMEPEQ NPUrOTOBJMIEHUEM MOPOXEHOIO

BHUMAHME: [AXE TOrOA, KOrOA YCTPOMCTBO HE WCMOMb3YETCA, OTKMHOYAUTE

EFO OT ANEKTPUYECKOW PO3ETKM W JAUTE EMY OCTbITb MEPE[ MOHTUPOBKOW MK

V3BJIEYEHWEM KOMIMNEKTYOWWX ANA YACTKN.

- lMepen ncnonb3oBaHMeM TLLATENbHO MPOMOWTE BCE KOMMOHEHTbI, KOTOPblE ByayT KOHTaKTUpO-
BaTb C MOPOXeEHbIM: CTaLMOHapHY0 eMKocTb (E), cbeMHyto emkocTb (D), nonacts 4ns cmeLumBa-
Hus (C), kpbiwky (B), nonatky (H), noxky (G) v vawy (1).

BHUMAHMUE: Heobs3aTtensHo oxnaxaaTh Yally B MOPO3WSTBHONM KaMepe, MOCKOMbKY MOPOXEHULa

OCHaLLieHa BCTPOEHHbIM KOMMPECCOPOM, CMOCOBHBIM OXMaxaaTb MHrpeaneHTbl 1 APGEKTUBHO Npo-

13BOANTb MOPOXEHOE.

CBOPKA NMPUBOPA

BHUMAHME: [AXE TOrOA, KOrOA YCTPOMCTBO HE WCMOMBL3YETCA, OTKMHOYAWUTE

EFO OT ANEKTPUYECKOW PO3ETKM W JAUTE EMY OCTbITb MEPEL MOHTUPOBKOW MK

V3BJIEYEHWEM KOMMNEKTYOWWX ANA YACTKN.

BAXHO: Bcerga ycraHaBnuBarite MOPOXEHULY Ha POBHYIO MOBEPXHOCTb, YTOObI 0becneynTs Hau-

NyYLLYI0 NPOM3BOAUTENBHOCTB KOMMPECCopa.

- [MoaroToBbTe MHIPEONEHTbI 1S BALLErO PeLienTa 1 peLenta, ykadaHHOro B AaHHOM PYKOBOACTBE,
1 BbICbINbTE X B CbEMHYI0 YaLwy (D), paBHOMEPHO nepemeLLnBas cneuuansHon nonatkon (H).

- BcraBbTe cbhémHyio Yawy (D) B cTaumoHapHyto vawy (E) BHyTpu kopnyca npubopa. Oba koHua
PYYKM CbEMHOM Yalum AOIMKHbI BbITb BCTABMEHbI B COOTBETCTBYHOLIME Na3bl HA CTALMOHAPHOM
yauwe (puc. 2).

- YcTaHOBWUTE MOTOPHbI BMOK Ha MPO3payHylo KPbILKY, BCTAaBWB LITUT B COOTBETCTBYIOLEE
oTBepcTue (puc. 3).

- BcraBbTe nonacts ans cmewmanmus (C) B LUTUGT MoTopHOro Grioka (puc. 4).

- YcTaHoBuTe coBpaHHbIii MOTOPHBIN B0k B npubop, BCTaBMB nOMacTb ANS CMeLWMBaHus (
B CbeéMHyI0 yawy (D). 3admkenpyiite cobpaHHbIN MOTOPHbIA BMOK, NOBEPHYB €ro no 4acoeo
ctpenke (puc. 5).

Ny
n
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MHCTPYKLUMA MO IKCNNYATALUU

BHUMAHME: Mepep nyckoM MOPOXEHWLbI YOEAMTECH, YTO OHA MPaBUIbHO COOpaHa, 1 MOTOPHbIN
B0k HaOEXHO 3aKpennéH Ha KpbILLKe.

BHUMAHWE: Hukorga He CHUMaiTe kopnyc MoTopa BO Bpemsi paboTsl.

- [Mogkniounte nNprbOp K ANEKTPOCETYH 1 BbIGEPUTE HYXHYIO PYHKLMIO:

Pexum odHOpa308020 cmewugaHus (2)
Bpems paboTbl no ymonyanuo: 30 MuHyT

Pexum «MopoxeHoe» (3)
KonuuecTBo MHrpeameHToB He AOIMKHO npeBbilwaTth 60% OT MakcManbHOro 06bEMa CbEMHON YaLLm.
Bpems paboTbl no ymonyaHuo; 60 MuHyT

Pexum «Cnaw» (2paHuma) (4)
KonuuecTBo MHrpeameHToB He JOIMKHO npeBbilwath 50% OT MakcuManbHOro 06bEMa CbEMHON YaLLm.
Bpems paboTbl No ymonyaHuio; 48 MuHyT

Pexum «Copbem» (9)
KonuuecTBo MHrpeameHToB He JOIMKHO npeBbiwath 50% OT MakcuManbHOro 06bEMa CbEMHON YaLLm.
Bpems paboTbl N0 ymonyaHuio: 58 MunyT

Pexum «Mozypm» (10)
KonuuecTBo MHrpeameHToB He AOIMKHO npeBbiwaTth 80% OT MakcManbHOro 06bEMa CbEMHON YaLLm.
Bpems paboTbl no ymonyanuio: 8 yaca

Pexum odHopa3osoz0 oxnaxdeHus (11)
Bpems paboTbl no ymonyanuo: 10 MunyT

- Ecnu Bpemsi no yMONYaHmio He MOAXO0AMT, Bbl MOXETE U3MEHUTL BpeMst paboTbl (Makcumym 60 MUHYT,
MWHUMYM 5 MIHYT) C MOMOLLIbIO COOTBETCTBYHOLLMX KHOMOK YBENMYEHNS (8) unn ymeHbLUeHUS (5).

- HaxmuTe kHoMKy nycka (6), utobbl HavaTb paboTy.

- Korga Bpemsi JOCTUTHET 3alaHHOro 3HaueHusl, po3syyaT 10 3BYKOBbIX CUrHAOB, YKa3blBaKOLLMX
Ha 3aBepLLeHe npoLecca.

®YHKUUA NPOOOMKUTENBHOIO OXNAXAEHUA

OyHKUMS NPOROITKNTENBHOTO OXMaXKOEHUS MCNONMb3yeTes And noadepxaHns npouecca npuroTos-
neHns copbeta, MOPOXEHOrO UNKM Challa, a Mocne ero 3aBepLueHns — Ans CoxpaHeHus copbera,
MOPOXEHOTO MMM CriaLla B TEYEHWE OSIMTENBHOTO BPEMEHN, NPpeoTBpallas ux TasHue.

Korga copbeT, MOpOXeHOe unv CriaLl ToTOBATCS, HO OHW He ynoTpebnsoTcs cpasy, npubop nepuo-
AMYECKN akTUBMPYET PYHKLMIO OXNaxaeHus), 4ToObl COXpaHUTb BKYC U CBEXYH) TEKCTYpY copbera,
MOPOXEHOTOo WK cnaiua (Ha gucnnee otobpaxaetcst «COOL»).

Bpems oxnaxgeHusi coctaenseT 1 yac. Mo okoH4aHWM npouecca npurotoeneHns nogaetcs 10
KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHANOB, MOCME Yero yCTPOACTBO aBTOMATUYECKM OTKITOYaETCs.
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®YHKUNA CAMO3ALLUTLI MOTOPA

MoTop ocHaLLeH (hyHKLMeR 3aLLmMTbl OT Neperpyskm no Toky. Koraa TeepaocTs copbeta, MOPOXEHOTO
WnW cnawa AoCTUraeT 3agaHHoro 3HayeHus, npubop aBToMaTMYeCKM OCTaHaBNMBAETCS.
BHWUMAHME: Ecnn Bo Bpems paboTbl MPOM30ALET OTKIOYEHNE 3NEKTPOSHEPrM UMK YCTPOIACTBO
Oy[eT BHE3amHO OTKMIOYEHO OT CEeTH, BpeMs 3alluTbl KOMNpeccopa COCTaBuT OKono 3 MuHyT. [lo
NCTEYEHUM 3TOTO BPEMEHW MOBTOPHOE MOAKMKYEHWe kabens nuTaHus aBTOMaTUYecku nepesa-
nycTuT npnbop, 1 BbIGOp pexumMa NpuUroToBneHust copberta, MOPOXEHOTO, rPaHNTbI (Cnaa) um
O[IHOTO peXuUMa OXnaxzaeHus He OyaeT OTNOXeH.

PErYNUPOBKWN BO BPEMA PABOTbI

- Yto6bl npepBaTh paboTy BO BPEMS NPOLIECCa NPUTOTOBNEHNS], HAXKMUTE KHOMKY OCTaHOBKY (6) 0guH pas.

- Bo Bpems pabotbl nprbopbl MOXHO N3MEHUTL BPeMst paboTbl B COOTBETCTBIW CO CBOMMM NMOTPe6-
HOCTSIMW, Ha)XMMasi COOTBETCTBYHOLLME KHOMKM yBENMYeHus (8) unm ymeHbLueHus (5).

KAK NPOANIUTL PABOTY (MOCJE 3ABEPLUEHAA NPOLIEAYPBI)

Ecnu Bam HyxHa Bonee NnoTHas KOHCUCTEHLMS NPOAYKTA, MOCHE TOr0 Kak paHee YCTaHOBMEHHOE
BPEMsi 3aKOHYMMOCH W BEPHYNOCH B UCXOHOE MONOXEHME, MOXHO YCTAHOBUTb HOBOE BPEMS, HaXaB
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY yBEnuyeHust (8) nnn ymeHblueHus (5); 3aTem HaXmMuTe KHOMKY nycka (6),
yTobbI NepesanycTuTb paboTy npubopa Ha xenaemoe Bpems. locne 3aBepLieHns paboTbl npubop
OCTaHOBUTCSA 1 BEPHETCS B PEXIM NPOANEHHOTO OXNaxaeHusi, 4Tobbl NpesoTBpaTUTL pasMopaku-
BaHWeE NPoAyKTa.

NMOCIJIE UCNOJNIb3OBAHUA

BHUMAHME: [AXKE TOrOA, KOrOA YCTPOMCTBO HE WCMOMb3YETCA, OTKMHOYAWTE

EFO OT 3NEKTPUYECKOW PO3ETKM W JAUTE EMY OCTbITb MEPE[ MOHTUPOBKOW MK

W3BNEYEHWEM KOMMNEKTYHOLWMX AN YACTKW.

- [Mocne 3aBepLueHns paboTbl HAXMUTE KHOMKY OCTAHOBKY (6) W OTKMOUMTE Npubop OT CeTH.

- CHMMWTE MOTOpHbIA OrOK, NOBEPHYB €ro MpOTMB YacOBOM CTPenku (puc. 6), 3aTem CHUMMUTE
kpbILKy (B) n nonactb gns cmewwmeanus (C).

- CHumunTe CbéMmHyto Yaly (D) n u3BnekuTe roToBbIN NPOLYKT, NEPENIOXMB €ro B APYryH EMKOCTb
C MOMOLLbIO CrieumanbHom noxkn (G) (puc. 7); HAKOTAA He UCMOoNb3yiiTe MEeTanMYeckue MHCTPY-
MEeHTbI, 4ToObI He nouapanatb CbéMHyto Yally(D).

yxon

BHUMAHME: H/KOIOA HE MOTPYXXAUTE KOPMYC MPUBOPA M CETEBOW LIHYP B BOLY
VN OPYTWE XXUOKOCTW; ANA YACTKN MCMNONb3OBATb BITAXHYIO TKAHb.

BHUMAHME: YtoGbl npoannTtb CPoK CriyxObl MOPOXEHMLbI, HE MOMTE AeTanu B NOCYLAOMOEYHOI
MaLlmHe.

Pa3bepute npnbop Ha ero KOMMOHEHTLI, KaK ykadaHO paHee.

BbimoiiTe cbéMHyto valy (D), nonactb ans cmewwmsanms (C), kpbiwky (B), nonatky (H), noxky (G)
1 cTakaH (I) B TENMoN MbinbHOM Boge. BbiTpuTe Hacyxo.

Oumnctnte cbémHyto vawy (E), moTopHbin 6rok (A) u kopnyc npubopa (F) BnaxHom rybkom mnm
TKaHbI0.
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PEUENTDLI

BAHUIIbHOE MOPOXEHOE

180 M1 LenbHoOro Monoka

90 r caxapa

320 M1 CBEXMX CMMBOK

1-2 YanHble NOXKM YUCTOrO BAHUMBHOMO SKCTPaKTa Mo BKYCY

B mMMCKE C MOMOLLbIO 3MEKTPUYECKOrO MUKCEPa UMM BEHUMKA B3OEATe MOMOKO M CaxapHblid Mecok
[0 MOSTHOTO PacTBOPEHUs caxapa, MPUMEPHO 1-2 MUHYTBLI Ha HU3KOW ckopocTy. [loGaBbTe cBEXMe
CMMBKM M BaHUIb MO BKycy. Bkniounte npubop, nepenerite cMecb B CbEMHYIO Yally M NepemeLy-
BauTe [0 3arycTeHns (60 MuHyT).

LLIOKONNAOHOE MOPOXEHOE

150 M1 LenbHOro Monoka

75 T caxapa

110 r wokonaaa, M3MeNbYEHHOrO Ha KyCOYkM pasmepom 1 cm

260 Mn CBEXWX CNMBOK

1 YaiiHas NOXKa YMCTOrO BAHWMBHOTO AKCTPaKTa

MogorpeiiTe LenbHOe MOMOKO A0 NErKMX My3bIPbKOB MO KpasiM (MOXHO Ha NAMTE WM B MUKPOBOI-
HOBOW neum). B GneHpepe unm KyxoHHOM kombaiiHe ¢ MeTannM4yeckon Hacagakon N3MenbuMTe caxap
¥ LIOKOMaZ [0 O4YeHb Menkon Kpowkw. [lobaBbTe ropsyee MOMOKO 1 B3GMBaiTe 4O OLHOPOAHOM
macchbl. epenoxuTe cMecb B MUCKY U [aiiTe el MOMHOCTbIO OCThITh. [l06aBbTe CBEXME CMMBKU U
BaHWb MO BKYCy. PekomeHayeTcs npeaBapuTenbHO OXNaauTb B XONOZWMbHUKE OKOMO 15 MUHYT
nepea npuroToBneHnem. Bkntounte npubop, nepenenTte CMeCb B ChEMHYHO Yallly U NepemeLLnBanTe
[0 3arycTenus (60 MuHyT).

MOPOXXEHOE N3 CBEXEWN KITYBHUKU

100 r cnenoin ceexen kyoHUKM 6€3 NNOAOHOXKEK, HAPE3aHHOMN NIOMTHKaMM

30 M1 MMMOHHOTO CoKa

75 T caxapa

150 M1 LenbHOro Monoka

240 mn CcBEXWX CIMBOK

1 YaiiHas NOXKa YMCTOrO BAHWMBHOTO AKCTPaKTa

B Hebonblion mucke cmelwanTe KnybHUKY C MMMOHHBIM COKOM U CaxapHbIM MECKOM, akkypaTHO
nepemeLLaiTe u ocTaBbTe KNyOHWKY Ha 2 yaca B COKe.

B mucke B36eiiTe 3NeKTPUYECKMM MUKCEPOM MMM BEHYMKOM MOJIOKO C CaxapHbiM MECKOM [0 Non-
HOro pacTBOPEHUs caxapa.

[obaBbTe cBeXME CIMBKM, KNYOHUYHBIA COK W BaHUIb, MOCTOSIHHO NOMeLLmBast. Bkniounte npubop,
nepenenTe cMechb B CbEMHYI0 YaLlly M nepemelunBainte Ao 3aryctenus (60 muHyT). [JobaBbTe Hape-
3aHHYI0 KNyOHWUKY 3a 5 MUHYT B0 3aMOPO3KY.
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COPBET U3 CBEXEIO JINMOHA

235 1 caxapHoro necka

280 r yucToit Bogpl

80 mn cBEXero NMMOHHOTO COka

0,5 cTONOBOWM NOXKN MENKO HAPE3aHHOW NMMOHHOI Lieapbl

B kacTprone cmeluanTe caxapHbli NECOK M BOLY W JOBEOMTE O KUMEHWS Ha CPeaHE-CUTbHOM OrHe.
YMeHbLUMTE OrOHb W BapuTe, He NOMeLLMBasi, 40 MOMHOTO PacTBOPEHUS Caxapa, OKono 3-5 MUHYT.
[ainTe NOMHOCTBIO OCTLITb. 3TOT CMPON HAa3bIBAETCS MPOCTBIM CUPOMOM U €r0 MOXHO MPUrOTOBUTL
3apaHee 0OMbLUMMK NOPUMAMW ANS MPUTOTOBMEHUS CBEXero nMoHHoro copberta. Oxnagute go
MCMOMb30BaHMS.

lMocne oxnaxpaeHust fobaBbTe NMMMOHHBIN COK M LieApy; nepemeluaite. Bkntounte 6rneHaep, nepe-
NeinTe CMECh B CbEMHYH) Yally 1 nepemeLunBanTe 4o 3arycterus, okono 50-60 MuHyT.

norypt

600 mn moroka

150 mn rorypta

[poCTO HanemnTe MOMOKO M MOKYMHOWM MOTYPT (3aKBACKy) B CbEMHYK yally, YCTaHOBUTE (PYHKLMIO
MPUroTOBNIEHNS MOTYpTa U BKMoYMTE npubop. MpuroToBeHne horypta 3aHnMaeT OKomo 8 4acos;
perynupymTe Bpems no CBOEMY YCMOTPEHMIO.

CNALL (TPAHUTA)

500 mn Konbl (MM APYroro rasupoBaHHOTO HaNUTKa)

Haneiite 500 M1 Konbl MPSIMO B CbEMHYHO YaLLly, BKIKOUMTE (yHKUM0 «Craww» 1 octaBbTe Ha 48-60
MWHYT, Moka crawl He 6yaeT roToB. YCTaHOBUTE BPEMS MO CBOEMY KeNaHMIo.
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YcnoBus xpaHeHusi: Temnepatypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHusi; He orpaHuyeH

Cpok cnyxGbl; 2 ropa

YCnoBus yTunusaumu: YTunusmposaTb B COOTBETCTBUM C 3KOMOMM4eckuMn TpeboBaHUsMM
YCnoBusi TpaHCMOPTMPOBKM: Bo Bpemsi TpaHCNOPTUPOBKM, He 6pocaTh M He NoABepraTh W3MMLIHEN
BUOpaLmum.

Ycnosus peanusauuu: Mpaeuna peanusaumu ToBapa He YCTaHOBIEHbI M3TOTOBUTENEM, HO JOIMKHbI
COOTBETCTBOBATb PEMMOHAMbHBIM, HALMOHAMBHBIM 1 MEXAYHAPOAHBIM HOPMaM W CTaHAApPTaM.

[lata npou3BoACTBa yKkasaHa Ha NacnopTHON Tabnuuke

[lata n3roToBneHns ykasaHa Ha kopnyce u3nenvs B saimdposaHHom Buae SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hefens NpoM3BOACTBa

yr — rofi Npoun3BOoLCTBa

abcdefg — cepuitHbin Homep n3nenus

CootBeTcTBYeT TpeOOBaHMAM:;

TP TC 004/2011 «O Be3onacHOCTM HU3KOBOMBTHOTO 060PYA0BAHNS»

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHM4eHnn NPUMEHEHUS! ONACHBIX BELLECTB B N3LENUSX ANEKTPOTEXHNKM
W1 PaAMO3NEKTPOHNKIY

Tonbko ans pbiHkoB cTpaH EC n Poccun
220-240B~ 50"y, 100BT
CpenaHo B Kutae

MmnopTép 1 OTBETCTBEHHbLIN 3@ peknamauum notpeburtenei:

000 «[lenoHruy», Poceus, 127055, r. Mockea, Cywésckas yn., 4.27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

Fopsivas nuHus nopaepxkn: 8 800 2005262

Mpownssoputens: De’Longhi Appliances Srl / [lefloHrn 3nnnanaxces C.p.n.
Appec: r. Tpesu3o, yn. J1. Caittc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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BAXIJINBI 3ACTEPEXEHHA

MPOYUTAWTE LIl IHCTPYKLIi NEPEQ BUKOPUCTAHHSAM.
Mig Yyac BMKOPUCTaHHS enekTponpunagie HeobXigHo AOTPUMYBATMCA BiZNOBIAHMX
3ano0iXHUX 3aX0[iB, HABEAEHUX HIKYe.

1.

2.

10.

1.

12.

13.

14.

[NepeKkoHanTecs, WO enekTpUYHa Hanpyra npunagy Bignosigae Hanpysi y BalLii
MepEXi ENEKTPOXMUBIIEHHS.

He 3anuwante npunag 6e3 Harnsay, Konu BiH NigKNYeHNA 0O ENEKTPOMEPEXi;
BiZKIK04aiTE OTO MNiCNS KOXHOTO BUKOPUCTAHHS.

He cTaBTe npunag Ha axepena tenna abo nobnuay Hux.

Mig Yac BUKOPUCTaHHS PO3MICTITb NpUnaa Ha ropu3oHTanNbHIN, CTiKii Ta 4obpe
OCBIT/IEHIN NOBEPXHI.

He 3anuwante npunag nig Aieto aTMocdepHnx sBuLY (4oL, COHLE TOLO...).
[NepeKkoHanTecs, WO enekTPUYHWIA NPOBIA He TOPKAETLCS rapsunX NOBEPXOHb.
Mpunagom MOXYTb KOPUCTYBATMCSA T BiKOM Big 8 pokiB, Noay 3 00MEXeHMM
(Di3NYHUMM, CEHCOPHUMM UM PO3YMOBUMM MOXIIMBOCTAIMM, @ Takox Noaun 6e3
[0CBiAY Ta HaNeXHUX 3HaHb NuLLe y TOMY BUNaZKy, SKIO BOHU nepebyBatoTb
nig Harnsgom abo iM JaHo BKasiBkM WOAO Oe3nevyHOro KOpUCTyBaHHS Npu-
NagoMm i BOHW PO3YMilOTb PU3MKM, MOB’A3aHi 3 Oro BUKOPUCTaHHAM. [iTh He
MNOBWHHI rpaTucs NpucTpoem. it MOXyTb 34IMCHIOBATY OUMLLEHHS Npuiagy Ta
OOMNSA 3@ HAM NLLe Nif HaneXHUM HarnsaoM JOPOCmX.

[itv noBuHHI nepebyBaTtyt Nig HarNsgoOM; He MOXHa gonyckaTh, Wob BOHM rpa-
NCS NPUCTPOEM.

HIKONW HE 3AHYPIOWTE BNOK [IBUIYHA, KOPTYC BMPOBY, BUNKY TA
MPOBIO ENEKTPOXMBIEHHA Y BOAY YW [HWI PIAVHW. WOB NMOMUTUA
IX, BUKOPUCTOBYWTE BOJNOTY FAHYIPKY.

HABITb AKLWO MPUCTPIA HE BWKOPUCTOBYETLCA, BIN'EOHANTE
OrO BIfl POSETKW ENEKTPOXMBNEHHSA NEPEQ TUM, AK MOHTYBATU
ABO IEMOHTYBATW OKPEMI OETAJI, A TAKOX NMEPEL MATTAM.
3aBXau NepekoHyWTecs, Lo Balli Pyku CyXi, NEpLU HiX BMKOPUCTOBYBaTK abo
HanawToByBaTK MepemMukadi Ha npunagi, a TakoX nepes TWM, SK TOpkaTucs
BUITKU Ta PO3'EMIB XUBIEHHS.

Hikonu He niggilwynTe npunag i He HaxunsTe noro GinbLue HiX Ha 45 rpagycis.
Po3MicTiTb Npunag Ha BiACTaHi LWOHaNMEHLIEe 8 CM Bif iHLUMX NpeaMeTiB, LWob
3abe3neynTy onTMarbHe pPo3citoBaHHs Tenna.

Mepen BUKOPUCTaHHAM anapata Ans NpuroTyBaHHs MOpO3uBa nepekoHanTecs,
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15.

16.

17.

18.
19.

20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

L0 BiH NpaBWIbHO 3ibpaHuin, a 6NOK ABUIyHa HAZINHO 3aKPINMEHUA Ha KPULLILY.
Ao Mopo3nBo abo copbeT MiCTATL CBiXi iHFPEAIEHTH, IX CNig CNOXUTY NPOTS-
roM TWxHs. Mopo3uBo KpaLLe CMakye XONnogHNM.

[iTv, BariTHi XiHKK Ta 041 NOXMIOrO BiKY NOBUHHI YHUKATW BXUBAHHA MOPO3K-
Ba abo cop6erTiB, AKLO BOHU MICTATb CUpi SALS.

He knagitb iHrpeieHT B MOPO3UIbHY KaMepy A1 NonepesHbOro OXOSIOMKeH-
HS, OCKIfTbKW Lie MOXe NPWU3BECTW [0 3aKNWUHIOBAHHSA nonaten Ans 3MiLlyBaHHS
[0 TOrO, SIK MOPO3MBO CHOPMYETHLCS.

3aBXaW BUKOPUCTOBYWTE amapar Ans NpuroTyBaHHsS MOpPO3WBa i3 3aKpUTOHO
KPULLKOIO.

He ekcnnyatyute npunag nopoxHim.

HIKOJN HE TOPKAMTECSA PYXOMMX YACTUH.

Mig Yac poboTn npunagy TpuManTe nanblyi, KyXOHHE HAYMHHS TOLO mogani
BiA 3HIMHOI yalli, W06 3MEHWWUTU PU3NK TPaBMYBaHHs MOfei Ta MNOLIKO-
[KeHHs camoro npunagy. YHUKAMTE KOHTAKTY TOCTPUX METANEBUX
IHCTPYMEHTIB ABO MPEOMETIB 13 BHYTPIWHBOK MOBEPXHE YALLI.
Taki NpedMeTM MOXYTb MOLIKOAWUTW anapaT [Ans NpUroTyBaHHS MOpO3wBa.
F'ymoBe abo [epeB’sHe KyXOHHE HaYMHHS MOXHa BUKOPUCTOBYBATH, KON ana-
pat Ans npurotyBaHHs MOPO31Ba BUMKHEHO.

Hikonu He 3HiMainTe 610K ABMryHa nig Yac NpUrotTyBaHHSA MOPO3uBa.

AKWo BK xoueTe NPOLOBXMTU (PYHKLO 3aMOPOXYBaHHA MICNS 3aBEepLUEHHS
LMKy NPUroTyBaHHA MOPO3UBa, NOTPIBHO HeramHo 3HATH BIIOK ABUIYHa; iHaKLLe
TEPMIH CIy6Ou ABUryHa CKOPOTUTLCS.

LLlo6 Big'eqHaTV BUNKY, Bi3bMiTbCS 6e3Mn0cepeHb0 3a Hel Ta BUTAMHITH i3 po3eT-
ku. Hikonu He Big'eaHyiTe i, TATHyYM 3a NpOBig.

He BukopuCTOBYTE NpUnag, SKLWO NPoBig eNEeKTPOXUBMEHHS Ui BUIIKY MOLLIKO-
[KeHO, abo AKLLO cam npunag HecnpasHUM.

AKWO nNpoBiA EneKTPOXMBIIEHHS MOLIKOMLKEHO, WOT0 MOBUHEH 3aMiHUTK
BupobHuk abo cnyxba TexHIYHOT NiATPUMKK UM ocoba 3 aHanoriyHoKw keanidi-
Kaujeto, o6 3anobirT BUHUKHEHHIO OYab-SKMX PU3MKIB.

Lle npucTpin npusHayeHuit ang AomalHboro (i nogibHOro) BMKOPUCTaHHS,
Hanpuknag;

KyXOHHI 30HU A1 NepCoHany MarasuHiB, OiciB Ta iHLLMX pOBOYMX NPUMILLEHD;
BMKOPUCTaHHA KnieHTamu roTenis, MOTENIB Ta iHWKUX NOAIGHMX 3aKnagis;

roTeni TUNy «MKKO Ta CHIJaHOKY;

pecTopaHu BUI3HOrO 06CNyroByBaHHS Ta aHanoriyHa AisnbHicTb 6e3 po3apioHoi
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

TOPriBAi.

Byab-aki MoandikaLlii Lboro NpoayKTy, He CXBaneHi BUPOBHWUKOM, MOXYTb Npu-
3BECTU [0 BUHUKHEHHS HEBEe3NeyHnX cUTyaLin Ta aHyntoBaHHS npaBa KOpUCTY-
BayYa Ha BUKOPUCTaHHS LibOro MPUCTPOLO.

FAKLLO BY BUpiLLIKUTE YTUAI3YBaTK Liei npunag sk CMITTS, PEKOMEHYETbCS BUBE-
CTW MOro 3 nagy, nepepisaBLUy NPOBIL, €NEKTPOXMBIIEHHS. TakoX pekoMeHay-
€TbCA 3HELLKOAWTW NOTEHLiNHO HebeaneyHi YacTuHu npunagy (ocobnueo ans
OiTEN, WO MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU OO A5 BACHUX irop).

EnemeHTV nakyBaHHS He MOXHa 3anuwiatit B JOCTYMHUX AN AiTen Micusx,
OCKINbKM Lie NOTEHLinHI mxepena Hebesneku.

He 3bepirante BbyxoHebe3neyHi peyoBuHI, Taki K aepo3osbHi BanoHumKK,
nopyu i3 NpUNagoMm, OCKIfbKA BiH MICTUTb NErko3anMUCTi KOMMOHEHTH.
MepekoHanTecs, WO BEHTUNALIAHI OTBOPW Ha 30BHILLHIA CTOPOHI npunagy abo
y BOYZOBaHIN KOHCTPYKLT HiYMM He 3ab610KOBaHi.

He BMKOPUCTOBYIATE MeXaHiuHi abo iHLi NpUCTPOI, He peKOMEHOOBaHI BUPOBHM-
KOM, 4115 NPULIBMALLEHHS NPOLIECY PO3MOPOXKYBAHHS.

He nowwKompKynTe XonoausibHUM KOHTYP.

He BMKOpPUCTOBYWNTE €NeKTpOnpunaan BCepeauHi KOHTENHepiB Ans XapyoBuUX
NPOAYKTIB, SIKLLO BOHW He BiANOBIga0Tb pekOMeHAaLlisM BUPOBHWKa.

Ha kopnyci npunagy, Ae BCTaHOBIIEHa Mpo30pa Kpullka, € ABi Kpyrni MigHi
NAACTUHK, SKi Ail0Tb AK NPOBIAHMKK. [1ig Yac BUKOPUCTAHHSA Npuiagy BUTMpanTe
Oyab-Ki NASMU BOAW Ha NPO30Piil KPULLL Ta MigHWX NnacTuHax. AKWo nig vac
pobOTH ABi MigHI NNACTUHWN HAMOKHYTb i 3aMKHETLCS KOHTYP, ABUIYH BUMKHETb-
ca. Big'egHanTe WHYp XVBNEHHS Big Mepexi, BUTPITb BOAY Ta 3HOBY 3amyCTiTb
npunag.

& Yeaza! BozHeHebe3neyHo. XonopoareHT npunagy MiCTUTb i306yTaH
(R600a) — npupogHUi ras i3 BUCOKMM PiBHEM EKOSOMYHOI CyMiCHOCTI, ane
BOAHOYAC BiH ferkosanmuctuid. [lig yac TpaHCNOpPTyBaHHS Ta BCTAHOBMEHHS
npunagy nepekoHanTecs, Lo XO4eH i3 KOMMNOHEHTIB XONOAUMBHOTO KOHTYPY He
NOLLKOZKEHO. FAKLLO XOMOAWMBHUI KOHTYP MOLUKOKEHO, YHUKaNTe BILKPUTOrO
BOTHIO Ta [pKepen 3alMaHHs, a TakoX peTenbHO MPOBITPITh NPUMILLEHHS, Oe
3HaxoauTbCs Npunag,.

3BEPIFATM LI IHCTPYKLII 3 EKCNNYATALII

CnoxueaHHs 8 pexxumi oyikyeaHHs1: 0,4 Bm.
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onuc NPUNARDy (PUC. 1)

A Kopnyc gsuryHa KHonku Ha naHeni kepyeaHHsI:
B Kpuwka 1 Yac
C Jlonari gns amiwysaHHs 2 Jlvwe 3milyBaHHs
D 3HimMHa vawa 3 Moposuso
E OikcoBaHa vawa 4 [panita (cnaw)
F Kopnyc npunagy 5 3meHLeHHs Yacy poboTu
G Jloxka gns moposusa 6  3anyck/aynuHka BUbpaHoi dyHKLii
H Jlonatka ans 3milyBaHHs 7 3anyck/naysa
| MipHa cknsiHka 8  36inbLueHHs yacy poboTu
L MaHenb kepyBaHHs 9  Copber
10 Worypt
11 Jlnwe oxonomKeHHs

NEPEQ NPUTOTYBAHHSAM MOPO3UBA

YBATA: HABITb AKLIO NMPUCTPIN HE BMKOPWUCTOBYETLCH, BIIEOHAUTE WOro BIA

PO3ETKW ENEKTPOXMBNEHHA MNEPES TUM, AK MOHTYBATWU ABO JEMOHTYBATW OKPEMI

OETANI, A TAKOX MEPEQ MATTAM.

- Tepen BUKOPUCTAHHAM PeTemnbHO BUMUITE BCi KOMMOHEHTM, Ki KOHTAKTYBATUMYTb 3 MOPO3UBOM:
hikcoaHy yawy (E), sHiMHy yawy (D), nonati ans amiwysanHs (C), kpuwky (B), nonatky (H),
noxky (G) Ta cknsHky (1).

YBATA: Hemae notpebu oxonompKyBaTy Yally B MOPO3UITbHIN kamepi, OCKiNbKW Lielt anapart Anis npu-

rOTyBaHHS MOPO31Ba Mag BHYTPILLHIA KOMNPECOp, SKUI 30aTeH CaMOCTINHO OXONOMKYBATH iHFPELIEHTH

Ta roTyBaT MOPO3MBO.

MOHTYBAHHA NMPUCTPOIO

YBATA: HABITb AKWO MPUCTPIN HE BMKOPUCTOBYETLCH, BIJ'EOHAUTE MOro BIf

PO3ETKW ENEKTPOXMBNEHHA NEPES TUM, AK MOHTYBATW ABO JEMOHTYBATW OKPEMI

OETAJ, A TAKOX NEPED MUTTAM.

IMPORTANTE! 3aBxan cTaBTe anapat Ans NpUroTyBaHHS MOPO3UBA Ha PiBHY MOBEPXHIO, TakUM

YMHOM KOMMpecop 3abe3neyyBaTMe HalkpaLLmii echekT.

- MigroTyiTe iHrpedieHT 3a BnacHUM pelentom abo 3a TMMW, WO HaBefeHi B Ll Bpowypi, Ta
BUNMiATe X y 3HiMHY yawy (D), nepemiwasLun cnewjanbHoto nonatkot (H) fo ofHOPIAHOT KOH-
CUCTeHLii.

- BcrasTe 3HimHy vawwy (D) y dpikcoBaHy uaLy (E) B kopnyci npunagy. O6uaa KiHLi py4ku 3HIMHOT
yalui noBKHHI ByTV po3TaLLOBaHi Yy BiANOBIgHMX Na3ax ikcoBaHOi YaLLi (puc. 2).

- 3adikcynte 6MoK ABMUryHa Ha NPO30PIN KPULLILY, BCTABMBLLUM 06epTanbHY BiCh Y BifMNOBIgHMIA OTBIp
(puc. 3).

- 3adpikcyitte nonati ans amiwysaHHs (C) Ha obepTanbHii Bici 6rioka ABuryHa (puc. 4).

- YcraHoBiTb 3ibpaHuit 60K ABUryHa Ha npunag, BCTaBWBLUW Nonati Ans 3millyBaHHs (C) y 3HIMHY
vawy (D). 3adpikcyitte 3ibpaHuit Bok ABUryHa, NOBEPHYBLUM MOTO 3@ FOAMHHWKOBOKO CTPIMKOK
(puc. 5).
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IHCTPYKLUII 3 BUKOPUCTAHHSA

YBATA: lMepen BMKOPUCTaHHAM anapata s NpuroTyBaHHA MOPO3WBa MepekoHanTecs, Lo BiH
NpaBuUITbHO 3ibpaHuii, a 6rok ABMryHa HagiiHO 3aKPINMeHUA Ha KpULLL.

YBATA: Hikonm He 3HimaiTe Briok aBuUryHa nig vac pobotu.

- [MigkntoyiTe Mpunag Ao PO3eTKM eNEKTPOXUBNEHHS Ta BUOEPiTL NOTPIGHY yHKL;HO:

Pexxum «Jluwe 3miwyearHs» (2)
CraHpapThuin yac poboTu; 30 xBunuH

Pexxum npuzomyeaHHs mopo3uea (3)
[HrpegieHT He noBuHHI nepesuwyBaTu 60% Big MakcUMarnbHOT MICTKOCTI 3HIMHOIT Yali.
CraHpapTHuin yac poboTu; 60 xBunuH

Pexxum npuzomyeaHnHs epaHimu (4)
[HrpegieHT He noBuHHI nepesuwyBaT 50% Big MakcUMarnbHOT MICTKOCTI 3HIMHOIT Yali.
CraHpapTHuin yac poboTu; 48 xBunuH

Pexum npuzomyeaHHsi copbemy (9)
[HrpegieHT He noBuHHI nepesuwyBaT 50% Big MakcUMarnbHOT MICTKOCTI 3HIMHOIT Yali.
CraHpapThuin yac poboTu; 58 xBunuH

Pexxum npuzomysanHs to2ypmy (10)
IHrpegieHT He noBuHHI nepesuwyBaTu 80% Big MakcUMarnbHOT MICTKOCTI 3HIMHOT Yali.
CraHpapTHuin yac poboTu: 8 roguH

Pexum «Jluwe oxonodxeHHs» (11)
CraHpapTthuin yac poboTu; 10 xBunuH

- fAkwo cTaHaapTHWUA Yac poboTn He BignoBigae BawumM notpebam, B MOXeTe BMaCHOPYY BCTa-
HOBMTM Yac (Makcumym 60 XBMAMH, MiHIMyM 5 XBUIMH) 32 AONOMOrOH BiAMOBIAHWX KHOMOK 36iNb-
LweHHs1 (8) abo 3meHLeHHs (5) yacy poboT.

- HatucHitb kHonky 3anycky (6), wob posnoyatn poborty.

- Konw Tpueanictb poboTi fOCsrHe BCTAHOBNEHOMO 3HA4YEHHS, nponyHae 10 3ByKOBUX CUTHamIB, LU0
CBIgYMTUMYTb NPO 3aBEpPLUEHHS NPOLECY.

®YHKUIA TPUBANOIO OXONOMKEHHA

OyHKLUiS TPUBANOrO OXONMOMKEHHS BUKOPUCTOBYETLCSA ANs 6e3nepepBHOro NpoLecy NpuroTyBaHHs
copbety, Mopo3uBa abo rpaHiTh, a TakoX, MiCNs 3aBEPLUEHHS NPUTOTyBaHHS, Ans 3bepiraHHs Lmux
NpoAykTiB, Wb 3anobirty MOXNIMBOMY TaHeHHH. [Mig Yac npouecy npuroTyBaHHs copbeTy, Mopo-
3uBa abo rpaHiTH, SKLIO NPUMAAOM HIXTO HE KOPUCTYETLCS, BiH NEPIOANYHO 3agitoBaTUMeE (YHKL0
OXOMNOMKEHHS, W06 30epert cMak i CBiXy TekcTypy copbeTy, mopoauBa abo rpaHiti (Ha naHeni
BinobpaxaeTtbcst «COOLy). INepiog OXONOMKEHHS CTAHOBUTL 1 roauHy, a Nicns MOro 3aBepLUEHHS
nyHae 10 KOpOTKNX 3BYKOBMX CUTHANIB, MOTIM NPWUTag aBTOMATUYHO BUMMKAETLCS.
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®YHKUIA 3AXUCTY OBUI'YHA BIfl NEPEBAHTAXEHHA

[BUryH ocHaLLeHMin (OYHKLE 3aXMCTY Bif NePeBULLEHHS JOMYCTUMOrO PiBHA HaBaHTaxeHHs. Konu
copbeT, Mopo3nBo abo rpaHita ocArakTb NOTPIBHOI IYCTUHM, ABUMYH 3YMUHSETHCA aBTOMATUYHO.
YBATA: Y pasi panToBOro BifKITO4EHHS XMBNEHHS ab0 BUMKHEHHSI Npunagy 3 pO3eTKM, MOBTOPHNA
3anyck komnpecopa byae 3aTpumaHo npubnmnaHo Ha 3 XBUNUHW NS 3aXMCTY Bif NEPEBAHTAKEHHS.
[MOBTOPHE NigKMOYEHHS NpUagy 40 PO3ETKM MICAS 3aKiHYEHHS LbOro nepiogy 3axmcTy aBTOMaTuyHo
BiOHOBUTb 11010 poboTy, a BUOPaHUA pexum (MpuroTyBaHHS copbeTy, MOpO3uBa, rpaHiTh abo nuwe
OXOMOMKEHHS) Oyae NPOAOBKEHO.

HANALLUTYBAHHA Mg YAC POBOTU

- LLlob nepepeatut poboTy nig Yac NpoLecy NPUroTYBaHHS, HATUCHITL KHOMKY 3yMKHKM (6) OA4MH pas.

- MMig yac poboTu npunagy MoXHa 3MiHKOBaTK Yac pobOTK 3anexHo Big BaluMx NOTPeD, HATUCKaUM
BigNOBIAHI kKHOMKM 36inblueHHs (8) abo 3ameHLweHHs (5) Yacy poboTu.

AK NPOAOBXWUTU POBOTY (NICNA 3ABEPLLEHHS ONEPALLI)

FKWO, nicns 3aBepLUEHHS CTAHAAPTHOrO Yacy NPUroTyBaHHS i 3yMWHKM Mpunagy, BU Xo4eTe OTpuMa-
TU NPOAYKT TYCTILIOi KOHCUCTEHLLiT, MOXHa BCTAHOBWTW HOBWIA Yac pobOTM, HATUCHYBLUW BiANOBIaHI
kHOMKK 30inblueHHs (8) abo 3meHLeHHs (5); MOTIM HATUCHITL KHOMKY 3anycky (6), Wwob yBIMKHYTU
npunag Ha noTpibHWi yac. Micns 3aBepLUeHHst poBOTW NPUCTPIN 3yNMHUTBCA, @ NOTIM nepeiige ao
PEXIMY TPMBANOrO OXOMOMKEHHS, o6 3anobirm pO3MOPOXYBaHHIO NPOAYKTY.

nicna BUKOPUCTAHHA
YBATA: HABITb AKLO MPUCTPIN HE BMKOPUCTOBYETLCH, BID'EOHAATE MOro BIf
PO3ETKW ENEKTPOXMBNEHHA NEPEL TUM, AK MOHTYBATW ABO JEMOHTYBATW OKPEMI
OETAJN, A TAKOX NEPE MATTAM.
- Micns 3aBepLUeHHs pobOTI HATUCHITL KHOMKY 3yniHKM (6) Ta Big'egHaiiTe Npunag, Big eNeKTPOMEPEXXi.
- 3HimiTb 3ibpaHmin OOk ABUrYHA, NOBEPHYBLUM MOTO MPOTW TOAMHHWKOBOI CTPINkK (puc. 6), wob
po3610oKyBaTH, MOTIM 3HIMITb KpULLKY (B) Ta nonati ans amiwysaHHs (C).
[ictaHbTe 3HiMHy Yaly (D) Ta nepemicTiTb roTOBMIA MPOAYKT B iHLY MOCYAMHY 3@ AONOMOrOH
cneuianbHoi noxku (G) (puc. 7); HIKONM He BUKOPUCTOBYMTE METAnEBi NOXKW, OO YHUKHYTH
NoapSINKH Ha 3HiMHik yawi (D).

gornan

YBATA: HIKONW HE 3AHYPIOVTE BJIOK ABUIYHA, KOPMYC BUPOBY, BUMKY TA MPOBIA
ENEKTPOXMBMEHHA Y BOAY UM IHLII PIAVHA. OB MOMUTM 1X, BUKOPUCTOBYWTE
BONOrY rAHYIPKY.

YBATA: LL|o6 npogoBxutn TepMiH cry0u anapata Ans NpuroTyBaHHs MOPO3WBa, HE MUATE MOT0
KOMMOHEHTW B NOCYAOMWIAHINA MaLLMHI.

Po36epiTb Npunag Ha KOMNOHEHTH, SIK ONCAHO BULLE.

Bumuiite 3niMHy yawy (D), nonati ans amiwysaHHa (C), kpuwky (B), nonatky (H), noxky (G) Ta
cknsHKy (1) y Tennin MunbHin Boai. MoTiM peTeNnbHO BUCYLWITH.

Ouwmcritb ikcoBaHy yvawy (E), bnok gsuryHa (A) Ta kopnyc npunagy (F) Bonoroto rybkoto abo
raHyipKo'o.
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PELENTU

BAHIITbHE MOPO3UBO

180 mMn He3GMpaHoro Mornoka

90 r uykpy-nicky

320 mn CBiWX BEpLUKIB

1-2 YaliHi NOXKM YMCTOrO BaHINbHOrO EKCTPaKTy 3a CMaKoM

Y MucLi cepeHbOro po3Mipy 3a AONOMOrOK ENEKTPUYHOMO Mikcepa abo BiHMYKa 301MBaliTe MOMOKO
Ta LyKOp-MiCOK, [OKM LiKOP HE PO34MHMTLCS (MpUOMM3HO 1-2 XBUIMHW Ha HWU3bKIA LUBMAKOCTI).
[opaiTe CBiXi BEPLLKM Ta BaHifb 3@ CMakoM. YBIMKHITb npuniagd, BUMMITE CyMILL Y 3HIMHY Yally Ta
3anuwTe npunag npauioBaTu, MEPEMILLYKYM iHTpeieHT A0 3aryCTiHHS (60 XBUMUH).

LIOKO/TIAQHE MOPO3UBO

150 mMn He3GMpaHoro Moroka

75 1 Lykpy-nicky

110 r Wokonaay, po3fiamMaHoro Ha LUMAaTouKk1 no 1 cm

260 MmN CBixWX BEpLUKIB

1 YaiHa NToXKa YMCTOrO BaHINbHOMO EKCTPaKTY

HarpiBaite He3bupaHe MOMOKO, AOKM MO Kpasx HE MOYHYTb YTBOPKOBATUCS ManeHbki Oynbbalku
(ue moxHa 3pobuTK Ha nNamTi abo B MIKPOXBWLOBIA Nevi). Y 6neHpepi abo KyxOHHOMY KOMOalHi
3 MeTaneByM Ne3oM MoApiGHITL LiyKOp i WOKOMaA, BUKOPUCTOBYHOUM iMMYNbCHUIA PEXUM, 4O OyXe
apibHoro nomeny. [lopaiiTe rapsye MOMOKO Ta 30vBaiiTe 4o ogHOpigHOI Macy. Mepenuite cymil
y CEepefHt0 MUCKY Ta [aiiTe i1 MOBHICTIO OXONOHYTK. [logaiTe CBixXi BEPLUKM Ta BaHiNb 3@ CMaKOM.
[Nepen npuroTyBaHHSM MOPO31BA PEKOMEHOYETLCS NONEPEeHbO OXONOANTU Macy B XOMOAUNBbHUKY
(NpnbnmsHo 15 xBUnMH). YBIMKHITH Npunag, BANMWIATE CyMill Y 3HIMHY Yally Ta 3anuwTe npunag
npaLoBaTy, NepeMiLLyUM iHrpedieHT fo 3arycTiHHa (60 XBunuH).

CBI)XE CYHUYHE MOPO3UBO

100 r cTUrnoi CBixOi NONYHWML, OYMLLEHOI Bifi MOAOHIKOK Ta Hapi3aHoi cknboukamm

30 MN FIMMOHHOTO COKY

75 1 Lykpy-nicky

150 mMn He3GMpaHoro Moroka

240 mn CBiXWX BEpLUKIB

1 YaiHa NToXKa YMCTOrO BaHINbHOMO EKCTPaKTY

Y HeBenuKy MICKY NOMICTITb MOMYHULIKO, IMMOHHWIA Cik Ta LIYKOP-TCOK, 0BepexHo nepemilaiite Ta
3anuwTe Sroau HacTOBATUCS B COKY Ha 2 rOOuHM.

Y MucLi cepeHbOro Po3Mipy 3a AONOMOrOK ENEKTPUYHOMO Mikcepa abo BiHMYKa 301MBaliTEe MOMOKO
Ta LyKop-NiCOK, AOKM LLyKOp HEe PO3YNHUTLCS.

[opainTe cBixXi BEPLLKMW, MONYHUYHMI CiK Ta BaHifb, NOCTIMHO MOMILLYIOYM. YBIMKHITL npunag, BUui-
Te CyMiLl Y 3HIMHY Yally Ta 3anuLiTe Npunag npausaTti, nepeMillyroun iHrpegieHT o 3aryCTiHHS
(60 xBunuH). MPOTArOM OCTaHHIX 5 XBUIMMH 3aMOPOXYBaHHS 4OANTE Hapi3aHy MOMyHULO.
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CBIKWW TIUMOHHNA COPBET

235 1 uykpy-nicky

280 r coky aBokago

80 M1 CBIXOTO JIMMOHHOTO COKY

0,5 cTONOBOI NTOXKM NOAPIAHEHOT NTMMOHHOI Lieapy

Y KacTpyni cepefHbOro po3mipy 3millanTe Lykop-nicok i Bogy Ta AOBEAITb 4O KWMiHHSA Ha cepeg-
HbO-CMIbHOMY BOTHi. 3MEHLUTE BOTOHb i BapiTb HA Marnomy BOTHi, HE MOMILUYKOYN, JOKM LyKOp HE
PO3UYMHUTLCA (MpnBnM3HO 3-5 xBUMKH). [lanTe Cymilli MOBHICTIO 0X0NoHYTH. Llel cupon HasnBaeTb-
€S MPOCTUM CUPOMOM | MO0 MOXHA rOTyBaTW 3a3fanerigb BENMKUMM NopLisMiu AN NoAanbLLOro
BMKOPUCTaHHS SIK OCHOBM [151 CBIKOrO NMMOHHOTO copbety. [ocTaBTe B XONOAUMBHUK 4O MOMEHTY
BUKOPUCTaHHS.

MMicns oXOnomXeHHs fodaiTe MUMOHHWA CiK i Leapy; nepemilante 0 OAHOPIGHOCTI. YBIMKHITb
npunag, BUIUATE CyMILL Y 3HIMHY Yally Ta 3anuwiTe Npunag npautosaTh, NepemiLlyoun iHrpesieHTm
[0 3arycTiHHa (50—-60 XBUMKH).

Horypt

600 mn monoka

150 mn norypty

[MpocTo BUNUIATE MOMOKO Ta Mara3uHHUI AOrypT (MOMOYHOKMCHI BaKTepii) y 3HIMHY yally, 3anycTiTb
(PYHKUit0 NPUrOTYBaHHS MOrypTy Ta 3anuiute npunag npautoati. MpuroTyBaHHs MOrypTy 3amae
Brm3bko 8 rogmH; BigperynoiTe Yac BignoBigHO 4O BnacHux notpeo.

'PAHITA (CNALL)

500 mn konw (abo iHLLOro ra3oBaHoOro Hamnow)

Hanuitte 500 mn konu 6e3nocepeaHbo y 3HIMHY Yallly, 3anyCTiTh (OYHKLiO MPUroTYBaHHS TpaHiTh
Ta 3anuwTe npunag npautoBatn 48-60 xBunuH, AokKM rpaHiTa He Oyae rotosa. BigperymionTe yac
pobOoTK BIGNOBIAHO A0 BMACHWX YNogobaHb.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZECZYTAC TE ZALECENIA PRZED UZYCIEM.
Uzywajac przyrzady elektryczne nalezy zastosowa¢ odpowiednie zabezpieczenia,
miedzy innymi:

1.

2.

3.

10.

1.

12.
13.

Upewnic sie, czy napiecie elektryczne w przyrzadzie odpowiada temu w waszej
sieci elektryczne;.

Nie pozostawiac przyrzadu bez opieki wtedy, gdy podtaczony jest do sieci elek-
trycznej; odtgczy¢ go po kazdym uzytkowaniu.

Nie pozostawia przyrzadu ponad lub blisko zrédet ciepta.

Podczas uzytkowania ustawiaC przyrzad w ptaszczyznie poziomej, stabilnej i
dobrze oswietlonej.

Nie pozostawia¢ przyrzadu wystawionego na dziatanie czynnikow atmosfery-
czych (deszcz, stonce, itp...).

Uwazac, czy przewdd elektryczny nie dotyka gorgcych powierzchni.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby o obnizonych zdolno$ciach fizycznych, czuciowych lub umystowych, lub
tez nieposiadajace odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, chyba ze pod
nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi urza-
dzenia i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen. Zabrania sie wykorzysty-
wania urzadzenia do zabawy przez dzieci. Czynno$ci czyszczenia i konserwacii
moga by¢ wykonywane przez dzieci wytacznie pod nadzorem.

Nalezy uwazac na dzieci, aby by¢ pewnym, Ze nie bedg bawity sie przyrzadem.
NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU SILNIKA, KORPUSU URZADZENIA,
WTYCZKI | PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH
PLYNACH, UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.
TAKZE GDY PRZYRZAD NIE JEST UZYTKOWANY, NALEZY ODtACZYC
WTYCZKE Z GNIAZDKA PRADU ELEKTRYCZNEGO PRZED ZAtOZENIEM
LUB ODLACZENIEM POJEDYNCZYCH CZESCI ALBO PRZED
PRZEPROWADZENIEM CZYSZCZENIA.

Upewni¢ sie, przed dotknieciem wtyczki i potaczen zasilajgcych, czy macie
zawsze przed uzytkowaniem rece dobrze wysuszone lub wyregulowa¢ wszyst-
kie wytaczniki znajdujace sie na przyrzadzie.

Nie zawiesza¢ nigdy urzadzenia ani nie ustawia¢ go pod katem powyzej 45 stopni.
Ustawia¢ urzadzenie w odlegto$ci, co najmniej 8 cm od innych przedmiotow w
taki sposob, aby byto zawsze zapewnione dobre rozchodzenie sig ciepta.
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14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.

22.
23.

24.

25.

26.

21.

Przed uruchomieniem maszyny do lodéw upewnic sie czy jest ona prawidtowo
potgczona i czy korpus silnika bedzie silnie przymocowany na pokrywce.

Jezeli lody lub sorbet zawierajg Swieze skfadniki, muszg zosta¢ spozyte przed
uptywem jednego tygodnia. Lody sg smaczniejsze, gdy sq zimne.

Jezeli lody lub sorbet zawierajg Swieze jajka, to powinny unika¢ ich konsumpcji
dzieci, kobiety w cigzy i osoby starsze.

Nie wrzuca¢ skfadnikow do zamrazarki dla ich wstepnego zmrozenia, poniewaz
w ten sposob topatka mieszajaca mogtaby ulec zablokowaniu zanim lody zosta-
ng uformowane.

Uzywa¢ maszyne do lodow zawsze z zamontowang pokrywa.

Nie powodowac funkcjonowania urzadzenia na sucho.

NIE DOTYKAC NIGDY CZESCI RUCHOMYCH.

Trzyma¢ palce, narzedzia itp., w odpowiedniej odlegtosci od wyjmowanego
pojemnika w czasie pracy urzadzenia, w celu zredukowania ryzyka szkod w sto-
sunku do os6b i samej maszyny. NARZEDZIA | PRZEDMIOTY TNACE ORAZ
Z METALU NIE MOGA BYC UZYWANE WEWNATRZ POJEMNIKA. Takie
przedmioty mogq uszkodzi¢ maszyne do lodow. Moga by¢ uzywane, natomiast,
narzedzia z gumy lub drewna, kiedy urzadzenie jest wytgczone.

Nie zdejmowac nigdy korpusu silnika podczas przygotowania lodow.

W razie, gdyby$my chcieli przedtuzy¢ funkcje zamrazania po zakonczeniu cyklu
produkcji lodow, nalezy koniecznie zdjg¢ natychmiast korpus silnika, gdyz w
innym wypadku skracamy trwato$¢ jego funkcjonowania.

Dla odtgczenia wtyczki, nalezy objac¢ ja bezposrednio i odtaczy¢ od gniazdka na
Scianie. Nie odtgczac nigdy wtyczki ciagnac jg za przewod.

Nie uzywac przyrzadu, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzo-
ne, lub jezeli sam przyrzad okazuje sie uszkodzony; w tym przypadku nalezy
dostarczy¢ go do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez produ-
centa lub jego obstuge techiczng lub przez osobe z podobnymi kwalifikacjami,
w sposdb zapobiegajacy powstaniu wszelkiego ryzyka.

Niniejsze urzadzenie jest zaprojektowane dla uzytku domowego i tym podobnych jak:
- aneksy kuchenne dla personelu pracujgcego w sklepach, biurach lub innych
miejscach pracy;

- do uzytku klientéw hoteli, moteli i innych rodzajéw lokali;

- bed and breakfast;

cateringu i innych podobnych dziatalno$ci za wyjatkiem handlu detalicznego.
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.
35.

36.

37.

Ewentualne zmiany tego produktu, nieuzgodnione wyraznie z producentem,
mogq powodowac¢ spadek bezpieczenstwa i utrate gwarancji uzytkowania z
winy uzytkownika.

W momencie podjecia decyzji o zniszceniu jako odpad tego przyrzadu, zaleca
sie uczynienie go niezdolnym do pracy poprzez odciecie przewodu zasilajgce-
go. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie tych czesci przyrzadu, ktére mogtyby
stanowi¢ zagrozenie, szczegolnie dla dzieci, ktore mogtyby uzywac tego przy-
rzadu dla wiasnych zabaw.

Sktadniki opakowania nie moga by¢ pozostawione w zasiegu dzieci jako poten-
cjalne zrodto zagrozenia.

Nie przechowywa¢ wewnatrz urzadzenia substancji wybuchowych, takich jak
preparaty w sprayu z palnym no$nikiem.

Sprawdzi¢, czy urzadzenia wentylujace, umieszczone na zewnetrznej czesci
urzadzenia lub na konstrukcji wbudowanej, nie sg zatkane.

W celu przyspieszenia rozmrazania nie uzywac¢ urzadzen mechanicznych lub
innego rodzaju, ktore nie zostaty zatwierdzone przez producenta.

Nie uszkodzi¢ obwodu chtodzenia.

Nie uzywac urzadzen elektrycznych wewnatrz pojemnikdw na artykuty spozyw-
cze, chyba Ze spetniajg wymagania okreslone przez producenta.

Na obudowie urzadzenia, w miejscu zamontowania przezroczystej pokrywy,
znajdujq sie dwie okragte ptytki miedziane, ktére petnig funkcje przewodnikow.
Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy usuwac ewentualne plamy wody z
przezroczystej pokrywy i ptytek miedzianych. Jesli podczas pracy dwie ptytki
miedziane zamokna i zetkna sie ze sobg, silnik wytaczy sie. Odtaczy¢ przewdd
zasilania, usung¢ plamy wody i ponownie uruchomic¢ urzadzenie.

Uwaga, ryzyko pozaru Obwod chtodniczy urzadzenia zawiera izobutan
(R600a), gaz naturalny o wysokim poziomie zgodnosci z normami $rodowisko-
wymi, ale mimo to tatwopalny. Podczas transportu i instalacji urzadzenia nalezy
upewni¢ sie, ze zadna z czesci obwodu chtodniczego nie zostata uszkodzona.
W przypadku uszkodzenia obwodu chtodniczego nalezy unika¢ otwartego ognia
i Zrddet zaptonu oraz doktadnie przewietrzy¢ pomieszczenie, w ktorym znajduje
sie urzadzenie.

PRZECHOWYWAC TE ZALECENIA.

Zuzycie energii w trybie czuwania: 0,4W.
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OPIS URZADZENIA. (RYS. 1)

A Korpus silnika Przyciski na panelu sterowania:
B Pokrywa 1 Czas
C Mieszadto 2 Mieszanie pojedyncze
D Pojemnik wyjmowany 3 Lody
E Pojemnik staty 4 Slush (granita)
F  Korpus urzadzenia 5  Zmniejszanie czasu
G tyzka do lodow 6  Uruchomienie / zatrzymanie wybranej funkgji
H topatka do mieszania 7 Uruchomienie / pauza
| Kubek z podziatkg 8  Zwigkszanie czasu
L Panel sterowania 9  Sorbet
10 Jogurt
11 Chtodzenie pojedyncze

PRZED PRZYGOTOWANIEM LODOW

UWAGA: NAWET GDY URZADZENIE NIE PRACUJE, PRZED MONTAZEM LUB DEMONTAZEM

POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW ALBO PRZED ICH CZYSZCZENIEM WYCIAGNAC WTYCZKE

Z GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie umy¢ wszystkie elementy, ktére beda miaty kontakt z lodami:
pojemnik staty (E), pojemnik wyjmowany (D), mieszadto (C), pokrywe (B), topatke (H), tyzke (G) i
kubek (1).

UWAGA: Nie ma potrzeby schtadzania pojemnika w zamrazarce, poniewaz ten automat do lodéw

posiada wewnetrzny kompresor, ktéry schtadza sktadniki i pozwala w wydajny sposéb uzyskac lody.

MONTAZ URZADZENIA

UWAGA: NAWET GDY URZADZENIE NIE PRACUJE, PRZED MONTAZEM LUB DEMONTAZEM

POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW ALBO PRZED ICH CZYSZCZENIEM WYCIAGNAC WTYCZKE

Z GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO.

WAZNE: Automat do lodow nalezy zawsze ustawiac na ptaskiej powierzchni, aby zapewnié skutecz-

ne dziatanie kompresora.

- Przygotowaé sktadniki wediug wiasnego przepisu lub przepisdw zawartych w niniejszej instrukcji.
Umiesci¢ je w pojemniku wyjmowanym (D), mieszajac réwnomiernie za pomoca specjainej fopatki (H).

- Wiozy¢ pojemnik wyjmowany (D) do pojemnika statego (E) wewngtrz korpusu urzadzenia. Oba
korice uchwytu pojemnika wyjmowanego muszg by¢ umieszczone w odpowiednich rowkach
pojemnika statego (rys. 2).

- Zamontowac korpus silnika na przezroczystej pokrywie, wktadajac sworzer w odpowiedni otwor
(rys. 3).

- Nasuna¢ mieszadto (C) na sworzen korpusu silnika (rys. 4).

- Wlozy¢ zmontowany korpus silnika do urzadzenia, wktadajac mieszadto (C) do pojemnika wyjmo-
wanego (D). Zablokowa¢ zmontowany korpus silnika, obracajac go w prawo (rys. 5).
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INSTRUKCJI OBSLUGI

UWAGA: Przed uruchomieniem automatu do lodéw upewnic si¢, ze zostat prawidtowo zmontowany,
a korpus silnika jest mocno przymocowany do pokrywy.

UWAGA: Nigdy nie zdejmowa¢ korpusu silnika podczas pracy urzadzenia.

- Podtaczy¢ wtyczke urzadzenia do gniazda elektrycznego i wybra¢ zadang funkcije:

Tryb mieszania pojedynczego (2)
Domyslny czas pracy; 30 minut

Tryb lodow (3)
Sktadniki nie moga przekracza¢ 60% maksymalnej pojemnosci pojemnika wyjmowanego.
Domyslny czas pracy; 60 minut

Tryb slush (granita) (4)
Sktadniki nie moga przekracza¢ 50% maksymalnej pojemnosci pojemnika wyjmowanego.
Domyslny czas pracy; 48 minut

Tryb sorbetu (9)
Sktadniki nie moga przekracza¢ 50% maksymalnej pojemnosci pojemnika wyjmowanego.
DomysIny czas pracy; 58 minut

Tryb jogurtu (10)
Sktadniki nie moga przekracza¢ 80% maksymalnej pojemnosci pojemnika wyjmowanego.
Domyslny czas pracy; 8 godzin

Tryb chiodzenia pojedynczego (11)
Domyslny czas pracy; 10 minut

- Jesli czas domysiny nie jest czasem zadanym, czas pracy mozna ustawi¢ (maksymalnie 60 minut,
minimum 5 minut) za pomocg odpowiednich przyciskow zwiekszania (8) lub zmnigjszania (5).

- Nacisnag przycisk uruchamiania (6), aby rozpocza¢ prace.

- Gdy czas osiggnie ustawiong warto$¢, zostanie wyemitowanych 10 sygnatéw dzwiekowych, wska-
zujacych, ze proces zostat zakoriczony.

FUNKCJA CHLODZENIA PRZEDLUZONEGO

Funkcja chtodzenia przedtuzonego jest przydatna, aby nie przerywaé procesu produkcji sorbetow,
lodow lub granity, a po zakoriczeniu produkcji przechowywac sorbet, lody lub granite przez okreslony
czas, aby unikng¢ ewentualnego roztopienia sie produktu.

Gdy sorbet, lody lub granita sg gotowe, ale nikt ich nie uzywa, urzadzenie wigcza funkcje chtodzenia
w okreslonych odstepach czasu, aby zachowa¢ smak i $wiezg konsystencje sorbetu, lodéw lub
granity (wyswietlacz ,COOL”).

Czas chtodzenia wynosi 1 godzing, a po zakonczeniu produkcji urzadzenie emituje 10 krétkich
sygnatow dzwiekowych, po czym wytacza sie automatycznie.
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FUNKCJA AUTOZABEZPIECZENIA SILNIKA

Silnik jest wyposazony w funkcje zabezpieczenia przed przetezeniem. Gdy twardo$¢ sorbetu, lodow
lub granity osiagnie ustawiong warto$¢, urzadzenie automatycznie sie wytaczy.

UWAGA: Jesli podczas pracy nastapi awaria zasilania lub urzadzenie zostanie nagle odtgczone
od gniazda elektrycznego, kompresor bedzie miat czas ok. 3 minut czasu na zapewnienie ochrony.
Po uptywie tego czasu, po ponownym podigczeniu przewodu zasilania urzadzenie uruchomi si¢
automatycznie i wybdr trybu sorbetu, lodéw, granity (slush) lub pojedynczego chtodzenia nie ulegnie
zadnemu opoznieniu.

REGULACJE PODCZAS PRACY

- Aby przerwaé prace, podczas procesu produkcji nacisngé tylko jeden raz przycisk zatrzymania (6).

- Podczas pracy urzadzenia mozna zmieni¢ czas pracy, w zalezno$ci od potrzeb, naciskajac odpo-
wiednie przyciski zwigkszania (8) lub zmniejszania (5).

JAK PRZEDLUZYC PRACE (PO ZAKONCZENIU CYKLU)

Jesli chcemy uzyskac¢ bardziej zwartg konsystencje produktu, po uptywie wcze$niej ustawionego
czasu i zatrzymaniu urzadzenia, ktore powrécito do stanu poczatkowego, mozna ustawi¢ nowy
czas, naciskajac odpowiednie przyciski zwigkszania (8) lub zmniejszania (5), a nastepnie nacisnaé
przycisk startu (6), aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie na zadany czas. Po zakonczeniu pracy
urzadzenie zatrzyma sie, a nastepnie powréci do funkcji przedtuzonego chtodzenia, aby produkt nie
rozmrozit sie.

PO ZAKONCZENIU UZYWANIA
UWAGA: NAWET GDY URZADZENIE NIE PRACUJE, PRZED MONTAZEM LUB DEMONTAZEM
POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW ALBO PRZED ICH CZYSZCZENIEM WYCIAGNAC WTYCZKE
Z GNIAZDA ELEKTRYCZNEGO.
- Po zakonczeniu pracy nacisna¢ przycisk zatrzymania (6) i wysunag¢ wtyczke z gniazda elektrycznego.
- Wyciagna¢ zmontowany korpus silnika, obracajac go wprawo (rys. 6), aby go odblokowac.
Nastepnie zdja¢ pokrywe (B) i mieszadto (C).
- Wyjaé pojemnik wyjmowany (D), a nastepnie gotowy produkt, umieszczajac go w innym pojemniku
za pomoca specjalnej tyzki (G) (rys. 7). Nigdy nie uzywac¢ metalowych narzedzi, aby nie zarysowac
pojemnika wyjmowanego (D).

CZYSZCZENIE

UWAGA: NIE ZANURZAC KORPUSU SILNIKA, KORPUS URZADZENIA, WTYCZKI | PRZEWODU
ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB W INNYCH CIECZACH. DO CZYSZCZENIA UZYWAC
WILGOTNEJ SCIERECZKI.

UWAGA: Aby przedtuzy¢ zywotno$¢ automatu do lodéw, nie my¢ jego czesci w zmywarce.
Roztozy¢ urzadzenie na wszystkie jego czesci, jak to opisano powyzej.

Umy¢ pojemnik wyjmowany (D), mieszadto (C), pokrywe (B), topatke (H), tyzke (G) i kubek (I) w
letniej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Nastepnie doktadnie wysuszy¢.

Wyczysci¢ wilgotng gabka lub Sciereczka pojemnik staty (E), korpus silnika (A) i korpus urzadzenia

(F).
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PRZEPISY

LODY WANILIOWE

180 ml mleka petnottustego

90 g cukru drobnego

320 ml $wiezej $mietanki

1 - 2 tyzeczki czystego ekstraktu waniliowego, wedtug uznania

W $redniej wielkosci misce wymiesza¢ mleko i drobny cukier za pomocg miksera elektrycznego lub
trzepaczki, az do rozpuszczenia cukru, ok. 1 — 2 minuty na niskich obrotach. Dodaé $wiezg $mietan-
ke i wanilie wedtug uznania. Wigczy¢ urzadzenie, wia¢ mase do pojemnika wyjmowanego i mieszac,
az zgestnieje (60 minut).

LODY CZEKOLADOWE

150 ml mleka petnottustego

75 g cukru drobnego

110 g czekolady, pokrojonej na kawatki wielkosci 1 cm

260 ml $wiezej $mietany

1 tyzeczka czystego ekstraktu waniliowego

Podgrza¢ mleko petnotluste, az zacznie lekko wrze¢ na brzegach (mozna to zrobi¢ na kuchence
gazowej lub w kuchence mikrofalowej). W blenderze lub robocie kuchennym wyposazonym w meta-
lowe ostrze, miksowac impulsowo, aby zmieli¢ cukier z czekoladg, az do uzyskania bardzo drobne;
konsystenciji. Doda¢ ciepte mleko i miksowa¢, az do uzyskania gtadkiej i jednolitej konsystencii.
Przetozy¢ mase do $redniej wielkosci miski i pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Doda¢ Swiezg
Smietanke i wanilie wedtug uznania. Przed przygotowaniem, zaleca sie schtodzenie w lodéwce przez
ok. 15 minut. Wiaczy¢ urzadzenie, wla¢ mase do pojemnika wyjmowanego i mieszac, az zgestnieje
(60 minut).

LODY ZE SWIEZYCH TRUSKAWEK

100 g dojrzatych Swiezych truskawek, bez szyputek, pokrojonych w plasterki

30 ml soku z cytryny

75 g cukru drobnego

150 ml mleka petnottustego

240 ml $wiezej $mietany

1 tyzeczka czystego ekstraktu waniliowego

W matej misce potaczy¢ truskawki z sokiem z cytryny i drobnym cukrem. Delikatnie wymieszac i
pozostawic truskawki w soku na 2 godziny.

W $redniej wielkosci misce wymiesza¢ mleko i drobny cukier za pomocg miksera elektrycznego lub
trzepaczki, az do rozpuszczenia cukru.

Doda¢, mieszajac, $wiezq Smietanke, sok truskawkowy i wanilie. Wiaczy¢ urzadzenie, wla¢ mase do
pojemnika wyjmowanego i miesza¢, az zgestnieje (60 minut). W ostatnich 5 minutach zamrazania
dodac truskawki pokrojone w plasterki.
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SORBET ZE SWIEZYCH CYTRYN

235 g cukru drobnego

280 g czystej wody

80 ml soku ze $wiezych cytryn

0,5 tyzki drobno posiekanej skorki cytrynowej

W $redniej wielkosci rondlu wymiesza¢ drobny cukier z wodg i doprowadzi¢ do wrzenia na $rednim
ogniu. Zmniejszy¢ ptomien i gotowa¢ na wolnym ogniu bez mieszania, az cukier sie rozpusci, ok.
3 — 5 minut. Pozostawi¢ do catkowitego ostygniecia. Ten syrop nazywa sie syropem prostym; mozna
go przygotowaé wczesniej w duzych ilosciach, aby zapewnié¢ zapas do przygotowania sorbetu ze
$wiezych cytryn. Przechowa¢ w lodowce do momentu uzycia.

Po ostygnieciu dodac¢ sok i skorke z cytryny; wymieszac, aby potaczy¢ sktadniki. Wtaczy¢ urzadze-
nie, wla¢ mase do pojemnika wyjmowanego i miesza¢, az zgestnieje, ok. 50 — 60 minut.

JOGURT

600 ml mleka

150 ml jogurtu

Wystarczy wla¢ mleko i zakupiony jogurt (bakterie mlekowe) do pojemnika wyjmowanego, urucho-
mi¢ funkcje jogurtu i pozostawi¢ pracujace urzadzenie. Przygotowanie jogurtu zajmuje ok. 8 godzin;
dostosowaé czas do wiasnych potrzeb.

SLUSH (GRANITA)

500 ml coli (lub innego napoju gazowanego)

Wia¢ 500 ml coli bezposrednio do pojemnika wyjmowanego. Uruchomié¢ funkcje Slush i pozostawi¢
urzadzenie wigczone na 48 — 60 minut, az granita bedzie gotowa. Dostosowa¢ czas do wiasnych
preferencii.
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