—Hriete_

Forno
Mini oven
Four
Backofen
MWHU-NEYDL
MMiy
A

C€EAL 986







AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le
quali:

1.

2.

3.

~

10.

1.

12.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare 'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinserirlo
dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile e
ben illuminato.

Posare il forno su un piano di lavoro o un mobile da cucina che sopporti una
temperatura di almeno 90°C e lasciare un po’ di spazio libero sopra di esso. In
nessun caso deve essere incassato o inserito in un mobile.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
Questo apparecchio pud essere usato da ragazzi di eta maggiore o uguale
a 8 anni; le persone con capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte o privi di
esperienza e conoscenza dell'apparecchio oppure ai quali non siano state date
istruzioni relative all'utilizzo dovranno essere soggette alla supervisione da parte
di una persona responsabile della loro sicurezza oppure dovranno essere prima
adeguatamente formati su come usare tale apparecchio in sicurezza e sui rischi
connessi all'uso dello stesso. Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio. Le
operazioni di pulizia e di manutenzione non possono essere effettuate da ragazzi
a meno che non abbiano un’eta superiore agli 8 anni e in ogni caso sotto super-
visione di un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata di bambini di eta inferiore
agli 8 anni.

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINA ED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O
TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.
Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di regolare
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13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

gli interruttori posti sull'apparecchio o prima di toccare la spina e i collegamenti
di alimentazione.
Togliere tutti gli accessori interni, quindi lavarli ed asciugarli accuratamente.
Non trasportare I'apparecchio quando € in funzione.
Non ricoprire le parti interne del forno con fogli di alluminio per evitare di dan-
neggiare gravemente il funzionamento del termostato.
Durante il funzionamento le parti metalliche ed il vetro sono caldi: operare
sull’apparecchio toccando solo la maniglia della porta.
Non posate niente sullo sportello quando & aperto.
Utilizzare il forno solamente per la cottura degli alimenti.
Non mettere canovacci né piatti sopra I'apparecchio.
Appoggiare 'apparecchio ad una parete durante I'uso.
A Evitare di lasciare sulle superfici sostanze acide (succo di limone, aceto,
...). Sostanze acide quali succo di limone, conserva di pomodoro, aceto
e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo opaco.
Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.
Non staccarla mai tirandola per il cavo.
Non usare I'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
se I'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portatelo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.
Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica 0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.
L'apparecchio & concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.
Questo apparecchio € conforme alla direttiva 2006/95/EC e EMC 2004/108/EC.
Eventuali modifiche a questo prodotto, non espressamente autorizzate dal pro-
duttore, possono comportare il decadimento della sicurezza e della garanzia del
suo utilizzo da parte dell'utente.
Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparecchio per i
propri giochi.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
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30. Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Consumo energetico in modalita off: 0,0 W

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)
Maniglia

Resistenze

Griglia

Leccarda

Livelli di cottura

Corpo dell'apparecchio

Manopola termostato

Manopola selezione funzioni

Spia di pronto temperatura

Manopola accensione e timer
Forchetta rimozione griglia e leccarda
Vassoio raccogli briciole

Forchetta rimozione spiedo

Spiedo per girarrosto
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AL PRIMO UTILIZZO

Effettuare un ciclo di cottura “a vuoto” in modo da togliere I'odore ed il fumo che le sostanze protettive

presenti sulle parti metalliche possono sviluppare:

- accendere il forno ruotando la manopola (H) sul simbolo EI impostare la temperatura al massimo
ed il timer su 15 minuti;

- lasciare funzionare I'apparecchio con lo sportello aperto in ambiente areato.

Durante questa operazione € normale I'emissione di fumo dalle parti metalliche e dalle feritoie late-

rali. Dopo questa operazione, aerare il locale.

ISTRUZIONI PER L’'USO

- Preparare gli alimenti da cuocere posizionandoli o sulla griglia (C) o all'interno della leccarda (D).

- Inserire la spina nella presa di corrente e, tramite la manopola selezione funzioni (H), selezionare
il tipo di cottura desiderato:

O cottura superiore per gratinare;
cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente) con ventilazione.

cottura superiore con ventilazione;

Q cottura con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente).



Nota: Grazie alla funzione ventilazione I'aria calda ventilata assicura una ripartizione uniforme della

temperatura e, permette una cottura omogenea su piu livelli senza mescolare gli odori.

- Ruotare la manopola del termostato (G) ed impostare la temperatura di cottura desiderata.

- Posizionare la griglia (C) con gli alimenti precedentemente preparati, all'interno del forno al livello
di cottura (E) desiderato, utilizzando I'apposita forchetta (M) (Fig. 2). Inserire anche la leccarda
(D) ad un livello (E) inferiore rispetto alla griglia (C) in modo da raccogliere i grassi. Si consiglia di
versare due bicchieri d'acqua nella leccarda (D) per evitare fumi, cattivi odori ed incrostazioni.
Nel caso gli alimenti siano stati preparati all'interno della leccarda (D), € necessario prima inserire
la griglia (C) allinterno del forno quindi posizionarvi sopra la leccarda stessa (D) (Fig. 3).

ATTENZIONE: Posizionare gli alimenti ad una distanza di minimo 2 cm. dalle resistenze superiori.

- Tramite la manopola (L) impostare il timer secondo il tempo di cottura desiderato.

A questo punto il forno inizia la cottura e la spia di pronto temperatura (1) si illumina; si spegnera
o0 quando & stata raggiunta la temperatura impostata o se la manopola (L) viene riportata manual-
mente in posizione “0”.

ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

- Terminato il tempo di cottura il forno si ferma automaticamente, emettendo un segnale acustico.

- Staccare la spina dalla presa di corrente, aprire lo sportello e, per evitare di bruciarsi, togliere la
griglia (C) o la leccarda (D) utilizzando degli appositi guanti da cucina o I'apposita forchetta (M) in
dotazione nel secondo.

COTTURA CON GIRARROSTO

- Fare scivolare uno dei forchettoni sullo spiedo (P) (le due punte verso I'interno) e avvitare per bloc-
carlo. Legare con lo spago l'arrosto (carne, pollo, ecc.) e infilzarlo facendo attenzione a centrare
bene la carne, poi fare scivolare il secondo forchettone con la punta sempre verso l'interno.
Svitare se necessario il primo forchettone per centrare I'arrosto sullo spiedo e bloccare i due
forchettoni.

- Togliere la griglia (C) del forno e posare la leccarda (D) su un livello (E) inferiore al posizionamento
dello spiedo (P).

- Introdurre I'estremita appuntita dello spiedo (P) nella cavita situata nella parete destra fissandola
all'asse motore. Appoggiare I'estremita opposta sul supporto dello spiedo posizionato sulla parete
sinistra (Fig. 4).

- Inserire la spina nella presa di corrente e, tramite la manopola selezione funzioni (H), selezionare
il tipo di cottura desiderato:

cottura girarrosto con potenza piena (sopra e sotto contemporaneamente con ventilazione);

[ cottura girarrosto superiore;

- Ruotare la manopola del termostato (G) ed impostare la temperatura di cottura desiderata.

- Tramite la manopola (L) impostare il timer secondo il tempo di cottura desiderato. A questo punto
il forno inizia la cottura e la spia di pronto temperatura (1) si illumina; si spegnera o quando € stata
raggiunta la temperatura impostata o se la manopola (L) viene riportata manualmente in posizione
‘0.
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ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

Il forno si ferma automaticamente o quando & terminato il tempo di cottura impostato oppure
quando la manopola (L) viene riportata in posizione “0”. In entrambi i casi, la spia (M) si spegne.
Staccare la spina dalla presa di corrente, aprire completamente lo sportello, e con l'aiuto della
forchetta (O) sollevare lo spiedo dal lato del supporto sinistro e quindi estrarre l'altra estremita
dall'asse motore (Fig. 5).

PULIZIA

Una pulizia frequente evita formazione di fumi e cattivi odori durante la cottura.

Utilizzando appositi guanti da cucina, estrarre il vassoio raccogli briciole (N) e procedere con la
sua pulizia. Reinserirlo quindi all'interno dell’'apparecchio facendo attenzione a posizionarlo cor-
rettamente sotto le resistenze (N) (Fig. 6).

La leccarda (D), la griglia (C), il vassoio raccogli briciole (N) e lo spiedo (P) possono essere lavate
in acqua tiepida e sapone, oppure in lavastoviglie, nel ripiano superiore.

Per la pulizia della superficie esterna utilizzare sempre una spugna umida.

Evitare I'impiego di prodotti abrasivi che danneggerebbero la vernice.

Per la pulizia delle superfici interne non utilizzare mai prodotti che corrodono I'alluminio (detergenti
in bombolette) e non grattare le pareti con oggetti appuntiti o taglienti. Pulire con una spugna
umida, al termine di ogni utilizzo, dopo che il forno si sara completamente raffreddato.

ATTENZIONE: Tutte le parti smaltate devono essere lavate con acqua saponata o altri prodotti che
non siano abrasivi.

Quando ci sono macchie di grasso o esalazioni di fumo, vi consigliamo di togliere il grasso con
una spugna imbevuta di acqua calda insaponata.

ATTENZIONE: Asciugare preferibilmente con un panno morbido. Sostanze acide quali succo di
limone, conserva di pomodoro, aceto e simili, se lasciate a lungo, intaccano lo smalto rendendolo
opaco.



Ricette/quantita

Arrosti di carne (1 Kg)

Arrosto di pesce (1 Kg.)

Verdure al forno (500 gr.)

Spiedini, salsiccia, carne in pezzi (500 gr.)
Carne, verdura, pesce al cartoccio (500 gr.)
Carne, verdura, pesce gratin (500 gr.)
Pasta al forno (1 Kg)

Pane, pizza e focacce (500 gr.)

Torte, crostate (500 gr.)

Biscaotti, piccola pasticceria (200 gr.)

Gradi

200°-230°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

190°-210°

230°

200°

230°

170°-180°

170°

Tempi

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funz.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.
The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and
these include the following:

1.

2.

3.

>

~

10.

1.

12.

13.
14.
15.

Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of the
mains electricity.

Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;
unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Place the oven on a work top or kitchen cabinet capable of withstanding a
temperature of at least 90°C and leave some room above it. Under no circum-
stances should it be slotted in or inserted into a unit.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.
This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons
with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge only if they have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards involved. Do not allow
children to play with the appliance. Cleaning and user maintenance must not be
carried out by children unless they are older than 8 and supervised.

Children under age 8 should not be allowed to handle appliance and its power
cord which must be kept out of their reach.

NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.
ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjust-
ing the switches on the appliance, or before touching the power plug or power
connections.

Remove all internal accessories, then wash and dry with care.

Do not transport the appliance while it is operating.

Do not cover the inside parts of the oven with aluminium foil as this could seri-
ously damage thermostat operation.
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16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.
21.

28.

29.

30.

During operation, the metal parts and glass become hot: only touch the
door handle at this time.
Do not place anything on the door when it is open.
Do not place dish cloths or plates on the appliance.
Only use the appliance for cooking purposes.
The appliance shall be placed against a wall when use.
Do not allow acid substances (lemon juice, vinegar, etc.) to remain on
the appliance.
Acidicaslemonjuice,tomatosauce, vinegarorsimilar,ifleavedforlong
time, may harm the enamel, making it opaque.
To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.
Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appli-
ance itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance
Centre.
To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.
This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.
This appliance conforms to the 2006/95/EC and EMC 2004/108/EC directives.
Any changes to this product that have not been expressly authorised by the
manufacturer may lead to the user’s guarantee being rendered null and void.
In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
play with the appliance or its parts.
Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or
separate remote-control system.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

Power consumption in off mode: 0,0W



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 1)
Handle

Heating elements

Grill

Drip pan

Cooking levels

Appliance body

Thermostat dial

Function select dial
Temperature light

Power on and timer dial

Fork to remove grill and drip pan
Crumb tray4

Fork to remove brochette
Rotisserie brochette
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USING FOR THE FIRST TIME

Carry out an "empty” cooking cycle so as to remove any smell and smoke from the protective coat-

ings applied to metal parts:

- switch on the oven by turning the dial (H) to the symbol Q; set the temperature to the maximum
and the timer to 15 minutes;

- leave the appliance to operate with the door open in a well-aired environment.

During this operation, it is usual for smoke to come off metal parts and side openings. After this

operation, ventilate the room.

INSTRUCTIONS FOR USE

- Prepare the foods for cooking by placing them on the grill (C) or inside the drip pan (D).

- Plug the appliance into the mains power and use the function select dial (H) to select the type of
cooking required:

O upper cooking for grating;

full power cooking (top and bottom at the same time) with fan;

top cooking with fan;

2 power cooking (top and bottom at the same time).

Note: Owing to the fan function, hot ventilated air guarantees an even temperature distribution and
permits an uniform cooking on several levels without mixing up smells.

- Turn the dial of the thermostat (G) and set the required cooking temperature.

- Place the grill (C) with the previously prepared food into the oven at the required cooking level (E),
by using the suitable fork (M) (Fig. 2). When cooking foods on the grill (C), also insert the drip pan
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(D) at a lower level (E) than the grill (C) so as to collect any cooking fat. We recommend pouring two
glasses of water in the drip pan (D) to prevent smoke, unpleasant odours and build up.
In case of food prepared in the drip pan (D), insert the grill (C) into the oven first, and then position
the drip pan itself on it (D) (Fig. 3).

IMPORTANT: Place foods at a minimum distance of 2 cm from the top heating element.

- Use the dial (L) to set the timer for the required cooking time.
At this stage, the oven starts cooking and the temperature light (I) switches on; it switches off when
reaching the set temperature or if the dial (H) is manually reset to “0” position.

IMPORTANT: Keep an eye on the food while it is cooking.

- At the end of the cooking time, the oven stops automatically, sending out an alarm.

- Unplug the appliance, open the door and remove the grill (C) or the drip pan (D) using suitable
oven gloves or the appropriate fork (M) supplied with the latter.

ROTISSERIE COOKING

- Slide one of the carving forks along the brochette (P), with the tips inwards, and screw to lock. Tie
the roast with a string (meat, chicken, etc.) and skewer it being careful to centre the meat properly,
and then slide the second fork with the tip inwards.
If necessary, unscrew the first fork to centre the roast on the brochette and lock the two forks.

- Remove the oven grill (C) and put the drip pan (D) on a level (E) below the brochette position
(P).

- Insert the sharp tip of the brochette (P) into the cavity situated on the right side by fixing it to the
motor shaft. Place the opposite side on the brochette support positioned on the left side (Fig. 4).

- Plug in appliance and select the required cooking type by means of the function selecting dial

(H):
full power rotisserie cooking (top and bottom at the same time, with fan)
= top rotisserie cooking

- Turn the thermostat knob (G) to set the required cooking temperature.

- Turn the dial (L) to set the timer according to required cooking time. At this stage, the oven starts
cooking and the temperature light (1) switches on; it switches off when reaching the temperature
set or if the dial (L) is manually reset to “0” position.

WARNING: Monitor food while cooking.

- The oven stops automatically when the cooking time has elapsed or when the dial (L) is brought
to “0” position. In both cases, the light (M) goes off.

- Unplug the appliance, open the door, lift the brochette from the side of the left support using the
fork (O) and then remove the other end from the motor shaft (Fig. 5).
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CLEANING

- Frequent cleaning prevents the formation of smoke and unpleasant odours during cooking.

- Use the special oven gloves to remove the crumb tray (N) and proceed to clean. Return it to the
inside of the appliance, taking care to position it correctly under the heating elements (B) (Fig. 6).

- The drip pan (D), the grill (C), the crumb tray (N), and the brochette (P) may be washed in warm
water and soap, or in the upper part of the dishwasher.

- Always wipe the outside clean with a damp sponge.

Do not use abrasive products that can damage the paintwork.

- Never use products that might corrode aluminium (spray detergents) to clean the inside surfaces
and never scrape the sides with sharp or pointed objects. Wipe with a damp sponge at the end
of each use, when the oven has completely cooled.

IMPORTANT: All enamelled parts need to be washed with soapy water or other non-abrasive products.

- When there are grease spots or smoke exhalations, we recommend removing grease with a

sponge soaked in hot soapy water.

IMPORTANT: Dry with a soft cloth. Acidic substances such as lemon juice, tomato purée, vinegar
or similar can damage the enamel, making it lose shine.

Recipes/quantities

Meat roasts (1 Kg)

Roast fish (1 Kg)

Baked vegetables (500 g)

Brochettes, sausage, chopped meats (500 g)
Wrapped meat, vegetables and fish (500 g)
Meat, vegetable, fish gratin (500 g)
Oven-baked pasta (1 Kg)

Bread, pizza and focaccia (500 g)

Cakes, pastries (500 g)

Biscuits, small pastries (200 g)

Degrees
200°-230°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
230°
200°
230°
170°-180°

170°
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Times

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Funct.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

B

10.

1.

Veérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le aprés chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez 'appareil sur une surface horizontale et stable.
Poser le four sur un plan de travail ou sur un meuble de cuisine supportant une
température d’au moins 90°C et prévoir un espace libre au-dessus du four. Le
four ne doit en aucun cas étre encastré ou introduit dans un meuble.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n'entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut etre utilise par des enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les per-
sonnes presentant des capacites physiques, sensorielles ou mentales reduites
ou depourvues d’experience et de connaissance de 'appareil, ou n'ayant pas
recu les instructions necessaires devront utiliser I'appareil sous la surveillance
d’une personne responsable de leur securite ou devront etre correctement ins-
truites sur les modalites d’emploi en toute securite de cet appareil et sur les ris-
ques lies a son utilisation. Il est interdit aux enfants de jouer avec I'appareil. Les
operations de nettoyage et d’entretien doivent etre effectuees par des enfants
ages de plus de 8 ans et, dans tous les cas, sous la surveillance d’un adulte.
Garder I'appareil et son cordon d’alimentation loin de la portee des enfants ages
de moins de 8 ans.

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LAFICHE NILE CABLE ELECTRIQUE
DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS UN CHIFFON
HUMIDE POUR LES NETTOYER.

MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER
LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D'INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.
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12.

13.
14.
15.

16.

17.
18.
19.
20.

21

22.

23.

24.

25.

26.
27.

28.

29.

Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-

rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions

électriques.

Retirer tous les accessoires internes, puis les laver et les essuyer soigneusement.

L'appareil ne doit pas étre transporté quand il est en marche.

Ne jamais recouvrir les parties internes du four avec des feuilles d’aluminium afin

d’éviter le risque d’'endommager gravement le fonctionnement du thermostat.
Durant le fonctionnement, les parties métalliques et la vitre sont chauds:
manipuler 'appareil en ne touchant que le manche de la porte.

Ne rien appuyer sur le portillon lorsqu’il est ouvert.

Utiliser le four uniquement pour cuire les aliments.

Ne pas poser de torchons ou d'assiettes sur le four.

Appuyer I'appareil contre une paroi durant son utilisation.

: f Eviter de laisser des substances acides sur les surfaces (jus de citron,

vinaigre, etc.). Lessubstancesacidestellesquelejusdecitron,lestoma-
tesenconserve, levinaigreetsimilairespeuventattaquerlasurfaceetla
rendre opaque en cas de contactprolongé aveccette derniére.
Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la
prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.
N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si I'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Aprés-vente Autorisé le plus proche.
Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit &tre remplacé par le Constructeur
Ou par son service aprés-vente ou, dans tous les cas, par un technicien qualifié, de
facon a éviter tout risque de danger.
L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.
Cet appareil est conforme a la directive 2006/95/EC et EMC 2004/108/EC.
Toute modification du produit, non autorisé expressément par le producteur,
peut comporter la réduction de la sécurité et la déchéance de la garantie.
Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé
de le rendre inutilisable en éliminant le cable d’alimentation électrique. Nous
conseillons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une
source de danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de I'ap-
pareil pour jouer.
Ne laissez pas les parties de I'emballage a la portée des enfants car elles
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constituent une source potentielle de danger.
30. Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a distance.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

Consommation d’énergie en modalité off : 0,0 W

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Poignée

Résistances

Grille

Léchefrite

Niveaux de cuisson

Corps de I'appareil

Poignée thermostat

Poignée de sélection des fonctions
Témoin de température

Poignée mise en marche et minuterie
Fourchette extraction grille et lechefrite
Plateau de récupération des miettes
Fourchette extraction brochette
Brochette pour rétissoire

ToOoOZZr T ITOmMMmMmOO >

PREMIERE UTILISATION

Effectuer un cycle de cuisson “a vide” pour éliminer 'odeur et la fumée que les substances de pro-

tection présentes sur les parties en métal peuvent développer:

- allumer le four en tournant la poignée (H) sur le symbole [Z], programmer la température au
maximum et la minuterie sur 15 minutes;

- faire fonctionner I'appareil avec le portillon ouvert dans un lieu aéré.

Pendant cette opération, I'émission de fumée depuis les parties métalliques et a travers les grilles

de ventilation latérales est un phénoméne tout a fait normal. Aérer correctement le local aprés cette

opération.

INSTRUCTIONS POUR LUTILISATION DU FOUR

- Prépare les aliments a cuire en les plagant sur la grille (C) ou dans le léchefrite (D).

- Brancher la fiche dans la prise de courant et, a I'aide de la poignée de sélection des fonctions (H),
sélectionner le type de cuisson désiré:

cuisson supérieure pour gratiner;

cuisson a pleine puissance (supérieure et inférieure conjointement) avec ventilation.
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cuisson supérieure avec ventilation;
= cuisson pleine puissance (supérieure et inférieure conjointement);

Note: Grace a la fonction ventilation, I'air chaud ventilé garantit une distribution uniforme de la tem-

pérature et permet une cuisson homogéne sur plusieurs niveaux sans mélanger les odeurs.

- Tourner la poignée du thermostat (G) et programmer la température de cuisson désirée.

- Positionner la grille (C) avec les aliments préparés précédemment, a l'intérieur du four au niveau
de cuisson (E) désiré, en utilisant la fourchette (M) (Fig. 2).
Si les aliments ont été disposés sur la grille (C), introduire aussi le léchefrite (D) a un niveau (E)
inférieur par rapport a la grille (C) de fagon a recueillir les graisses. Il est conseillé de verser deux
verres d’eau dans le l&chefrite (D) pour éviter la formation de fumée, de mauvaises odeurs et d'in-
crustations. Si les aliments ont été préparés a l'intérieur du lechefrite (D), il faut d’abord introduire
la grille (C) a l'intérieur du four puis poser le léchefrite dessus (D) (Fig. 3).

ATTENTION: Positionner les aliments a une distance d’au moins 2 cm. des résistances supérieures.

- ATaide de la poignée (L), programmer la minuterie selon le temps de cuisson désiré.
A ce point, le four démarre la cuisson et le témoin de température (1) s'allume ; il s'éteint quand le
four atteint la température programmée ou si la poignée (L) est remise manuellement sur “0”.

ATTENTION: Surveiller la préparation durant la cuisson.

- Ala fin du temps de cuisson, le four s'arréte automatiquement en émettant un signal sonore

- Débrancher la fiche de la prise de courant, ouvrir la porte du four et extraire la grille (C) ou le
lechefrite (D) en utilisant la fourchette (M) fournie en dotation ou des gants de cuisine pour éviter
de se briler.

CUISSON AVEC ROTISSOIRE

- Faire glisser 'une des fourchettes sur la brochette (P) (avec les deux pointes vers l'intérieur) et
visser pour la bloquer. Lier le roti (viande, poulet, etc.) avec de la ficelle et I'enfourcher en faisant
attention de bien centrer la viande, puis faire glisser la deuxiéme fourchette toujours avec la pointe
vers lintérieur.

Dévisser, si nécessaire, la premiére fourchette pour centrer le roti sur la brochette puis bloquer les
deux fourchettes.

- Extraire la grille (C) du four et poser le léchefrites (D) sur un niveau (E) inférieur au positionnement
de la brochette (P).

- Introduire I'extrémité pointue de la brochette (P) dans la cavité située sur la paroi de droite en la
fixant a 'axe moteur. Poser I'extrémité opposée sur le support de la brochette positionné sur la
paroi de gauche (Fig. 4).

- Brancher la fiche dans la prise de courant et, a 'aide de la poignée de sélection des fonctions (H),
sélectionner le type de cuisson désiré:

cuisson rétissoire a pleine puissance (supérieure et inférieure conjointement);

= cuisson rétissoire supérieure;
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Tourner la poignée du thermostat (G) et programmer la température de cuisson désirée.

Avec la poignée (L), programmer le temporisateur selon le temps de cuisson désiré. A ce point, le
four commence la cuisson et le voyant lumineux de température (1) sallume; il s'éteint quand le
four atteint la température programmée ou si on remet manuellement la poignée (L) sur “0”.

ATTENTION: Surveiller le réti pendant la cuisson.

Le four s'arréte automatiquement quand le temps de cuisson programmé s’est écoulé ou quand
la poignée (L) est remise sur “0”. Dans les deux cas, le voyant (M) s'éteint.

Débrancher la fiche de la prise de courant, ouvrir entierement la porte du four et, a 'aide de la
fourchette (O) soulever la brochette du coté du support de gauche, puis extraire 'autre extrémité
de I'axe moteur (Fig. 5).

NETTOYAGE

Un nettoyage fréquent évite la formation de la fumée et des mauvaises odeurs durant la cuis-
son.

En utilisant des gants de cuisine, extraire le plateau de récupération des miettes (N) et procéder a
son nettoyage. Le remettre a I'intérieur du four en le positionnant correctement sous les résistan-
ces (B) (Fig. 6).

Le lechefrite (D), la grille (C), le plateau a miettes (N) et la brochette (P) peuvent étre lavés avec
de I'eau tiéde et du produit vaisselle, ou au lave-vaisselle, sur la clayette supérieure.

Pour le nettoyage de la surface externe, utiliser toujours une éponge humide.

Eviter I'emploi de produits abrasifs pouvant endommager la peinture.

Pour le nettoyage des surfaces internes, ne pas utiliser de produits corrosifs pour I'aluminium
(détergents en spray) et ne pas gratter les parois du four avec des objets pointus ou tranchants.
Nettoyer avec une éponge humide, a la fin de chaque utilisation, quand le four s'est entierement
refroidi.

ATTENTION: Toutes les parties émaillées doivent étre lavées avec de 'eau et du savon ou d'autres
produits non abrasifs.

En présence de taches ou d’exhalations de fumée, nous conseillons de retirer le gras avec une
éponge imbibée d’eau chaude et de savon.

ATTENTION: Essuyer de préférence avec un chiffon souple. Les substances acides comme le jus
de citron, les tomates en conserve, le vinaigre et similaires, abiment I'émail en le rendant opaque si
elles sont laissées trop longtemps sur la surface.
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Recettes/quantités Degrés

Rétis de viande (1 Kg) 200°-230°
Poissons rotis (1 Kg) 190°-210°
Légumes au four (500 gr.) 190°-210°

Brochettes, saucisses, viande en morceaux (500 gr.) 190°-210°

Viande, légumes, poisson dans I'aluminium (500 gr.) 190°-210°

Viande, légumes, poisson gratinés (500 gr.) 230°
Pates au four (1 Kg) 200°
Pain, pizza et galettes (500 gr.) 230°
Tartes (500 gr.) 170°-180°
Biscuits, petites patisseries (200 gr.) 170°
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Temps

60-80 min.

30-40 min.

30-40 min.

30-45 min.

30-45 min.

20-30 min.

20-30 min.

20-35 min.

25-40 min.

10-15 min.

Fonctions
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalinahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-

einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Gerat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.
3. Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.
Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

B

5. Den Ofen auf eine Arbeitsflache oder ein Mdbelstlick stellen, das einer Temperatur
von mindestens 90°C standhalten kann, und oberhalb des Geréts einen ausrei-
chenden Freiraum lassen. Das Gerat darf auf keinen Fall eingebaut oder beim

Betrieb ins Innere eines Mobelstiicks gestellt werden.
6. Gerat keinen Witterungseinfliissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.
Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

~

8. Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden. Personen mit ein-
geschrankten korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten bzw. ohne
Erfahrung und Kenntnis des Gerats dlrfen es nur unter Aufsicht einer fir ihre
Sicherheit verantwortlichen Person verwenden oder sie miissen in den sicheren
Gebrauch des Gerats eingewiesen und (iber die Risiken informiert werden, die
damit verbunden sind. Reinigung und Instandhaltung diirfen nicht von Kindern unter
8 Jahren ausgefiihrt werden, und auch dann nur unter Aufsicht eines Erwachsenen.

9. Das Gerat und sein Kabel aus der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren

fernhalten.
10. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS

KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.

VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.
11. AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN

NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE

EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

12. Vergewissern Sie sich immer, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die

Versorgungsanschlusse berthren.
13. Alle Zubehdrteile herausnehmen, waschen und sorgfaltig trocknen.
14. Das Gerat nicht transportieren, wahrend es in Betrieb ist.
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1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Kleiden Sie die Innenflachen des Ofens nicht mit Aluminiumfolie aus, da diese

die Funktion des Thermostats schwer schadigen kénnte.

Wahrend des Betriebs werden die Metallteile und das Glas heil3: fassen
Sie das Gerat deshalb nur am Turgriff an.

Legen Sie keine Gegenstande aus die Tir, wenn sie offen ist.

Verwenden Sie den Ofen nur zum Backen von Nahrungsmitteln.

Legen Sie keine Tlicher auf das Gerat und stellen Sie keine Teller darauf ab.

Das Gerat wahrend des Betriebs an eine Wand lehnen.

A Vermeiden Sie es, saurehaltige Stoffe auf der Oberflache zu belassen
(Zitronensaft,Essigusw.). SdurenwieZitronensaft, Tomatenkonserven,
EssigundAhnlichesgreifendie Oberflachean,wennsienichtentfernt
werden, und machen sie matt.

Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu flihren,

Niemals am Kabel ziehen.

Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker bescha-

digt sein sollten oder das Gerat selbst defekt ist. Es zur nachsten Vertrags-

Kundendienststelle bringen.

Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom

Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizierten

Person ausgewechselt werden.

Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir

Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2006/95/EC und EMC 2004/108/EC.

Eventuelle Abanderungen an diesem Produkt, die nicht ausdrlcklich vom

Hersteller genehmigt wurden, kénnen die Sicherheit und Garantie seines

Einsatzes durch den Bediener aufheben.

Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so

dass es nicht mehr funktionstichtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile

unschadlich zu machen, die vor allem fiir Kinder, die das Geréat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine

potentielle Gefahr dar.

Das Gerat darf nicht Giber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen

gespeist werden.

ANLEITUNG AUFBEWAHREN
Energieverbrauch im Off-Modus: 0,0 W
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)
Griff

Widersténde

Grillrost

Fettpfanne

Garstufen

Geh&use des Gerats

Drehknopf Thermostat

Programmwahler

Kontrolllampe Temperatur

Einschalt-Drehknopf und Timer-Einstellung
Gabel zum Ausheben von Gitter und Fettpfanne
Kriimelfangblech

SpieR-Aushebegabel

Drehspiefy

ToOoOZZEZr T ITOmMmMmOoOO >

BEI ERSTMALIGER VERWENDUNG

Fuhren Sie einen Backvorgang ,leer® durch, um den Geruch und den Rauch zu beseitigen, die durch

die Substanzen entstehen, mit denen die Metallteile geschitzt wurden:

- schalten Sie den Ofen ein, drehen Sie den Funktionswahler (H) auf das Symbol 2 und stellen
Sie die Temperatur auf Hochststufe und den Timer auf 15 Minuten ein;

- lassen Sie das Gerat mit offener TUr in einem gut beliifteten Raum laufen.

Wéhrend dieses Vorgangs ist es ganz normal, dass sich an den Metallteilen und den seitlichen

Schlitzen Rauch bildet. Liften Sie danach den Raum.

BETRIEBSANLEITUNG

- Bereiten Sie die zu garenden Nahrungsmittel vor und legen Sie diese auf den Grillrost (C) oder in
die Fettpfanne (D).

- Stecken Sie den Stecker in die Dose und stellen Sie das Gerat anhand des Programmwahlers (H)
auf die gewinschte Funktion ein:

3 oberhitze zum Uberbacken
Volle Leistung (Ober- und Unterhitze gleichzeitig) mit Umluft

Oberhitze mit Umluft
= volie Leistung (Ober- und Unterhitze gleichzeitig);

Hinweis: Dank der Umluft-Funktion gewahrleistet die Umwélzung heiRer Luft eine gleichformige
Verteilung der Temperatur und somit das gleichméRige Garen auf mehreren Ebenen, ohne die
Gerliche zu vermischen.

- Den Drehknopf des Thermostaten (G) auf die gewiinschte Backtemperatur einstellen.
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- Das Gitter (C) mit den vorbereiteten Speisen im Ofen in die gewlinschte Schiene (E ) einschieben.

Dazu die zugehdrige Gabel (M) verwenden (Abb. 2).
Sofern die Speisen auf dem Grillrost (C) vorbereitet wurden, muss auch die Fettpfanne (D) auf
einer tiefer liegenden Schiene (E) als der Grillrost (C) eingeschoben werden, so dass sie das Fett
auffangt. Es empfiehlt sich, zwei Glas Wasser in die Fettpfanne (D) zu giefien, um Rauchbildung,
lble Gerliche und Verkrustungen zu vermeiden. Wenn die zu garenden Speisen dagegen in die
Fettpfanne (D) gegeben wurden, muss zunachst das Gitter (C) in den Ofen eingeschoben und
dann die Fettpfanne (D) darauf gestellt werden (Abb. 3).

ACHTUNG: Die Speisen missen mindestens 2 cm Abstand von den oberen Heizwiderstanden

haben.

- Mithilfe des Drehknopfs (L) den Timer auf die gewiinschte Backzeit einstellen. Der Ofen beginnt
nun zu heizen und die Kontrolllampe der Temperatur (1) leuchtet auf. Sie erlischt, wenn die eingestell-
te Temperatur erreicht ist oder wenn der Drehknopf (L) von Hand auf “0” gestellt wird.

ACHTUNG: Die Speisen wahrend des Bratens liberwachen.

- Nach Ablauf der Garzeit schaltet der Ofen automatisch ab und gibt ein Tonsignal

- Den Stecker aus der Steckdose ziehen, die Tir 6ffnen und das Gitter (C) bzw. die Fettschale (D)
mithilfe der zugehdrigen Gabel (M) oder mit geeigneten Kiichenhandschuhen herausnehmen, um
sich nicht zu verbrennen.

GAREN MIT DEM DREHSPIESS

- Eine der Gabeln auf den Spie (P) schieben (die beiden Spitzen nach innen gerichtet) und fest-
schrauben. Den Braten (Fleisch, Gefliigel usw.) binden und auf den Spiel’ schieben, wobei darauf
geachtet werden muss, dass der Spie mdglichst mittig durchgesteckt wird. Dann die zweite
Gabel ebenfalls mit den Spitzen nach innen auf den SpieR schieben.

Falls notwendig die erste Gabel noch einmal Idsen, um den Braten in die Mitte des SpieRes schie-
ben zu kénnen. Dann beide Gabeln festschrauben.

- Den Rost (C) aus dem Ofen nehmen und die Fettpfanne (D) auf einer Leiste (E) unterhalb des
Spieles (P) einschieben.

- Das zugespitzte Ende des SpieRes (P) in die Offnung an der rechten Ofenwand einstecken, so
dass der SpieB an der Antriebswelle anliegt. Das andere Ende des SpieRes in die Halterung an
der linken Ofenwand einlegen (Abb. 4).

- Den Stecker in die Steckdose stecken und am Regler (H) die gewtinschte Grill-Art auswahlen:

Backen bei voller Leistung (Ober- und Unterhitze gleichzeitig mit Umluft);
(=] Backen mit Oberhitze;

- Den Thermostaten (G) auf die gewlinschte Backtemperatur einstellen.

- Am Timer (L) die gewiinschte Backdauer einstellen. Damit beginnt das Backen und die
Temperatur- Kontrolllampe (1) leuchtet auf. Sie erlischt, wenn die eingestellte Temperatur erreicht
ist oder wenn der Timer (L) von Hand auf ,0“ gedreht wird.

ACHTUNG: Die Speisen wahrend des Garens iiberwachen

- Der Ofen schaltet automatisch ab, wenn die eingestellte Backzeit abgelaufen ist oder wenn der
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Timer (L) von Hand auf ,0* gedreht wird. In beiden Féllen erlischt die Kontrolllampe (M).

Den Stecker aus der Steckdose ziehen, die Klappe vollstandig 6ffnen und mithilfe der Aushebe-
Gabel (O) den Spielt aus der linken Halterung herausheben. Dann das andere Ende aus der
Antriebs-Achse ziehen (Abb. 5).

REINIGUNG

Haufige Reinigung verhindert die Entstehung von Rauch und Ublen Gerlichen wahrend des
Backens.

Unter Verwendung geeigneter Kiichenhandschuhe das Kriimelfangblech (N) herausziehen und
reinigen. Das Blech wieder in das Gerat einsetzen, wobei darauf geachtet werden muss, dass es
richtig unter den Heizwiderstanden (B) positioniert wird (Abb. 6).

Die Fettpfanne (D), der Rost (C), die Kriimelschale (N) und der Spiel (P) kénnen mit warmem
Wasser und Seife oder im oberen Fach der Spiilmaschine gewaschen werden.

Verwenden Sie zur Reinigung der Auenflachen immer einen feuchten Schwamm.

Vermeiden Sie die Verwendung scheuernder Reinigungsmittel, da diese den Lack schadigen
wiirden.

Verwenden Sie zur Reinigung der Innenflachen keinesfalls Produkte, die Aluminium angreifen
(Spray-Reiniger), und schaben Sie die Wande nicht mit spitzen oder scharfkantigen Gegenstanden
ab. Reinigen Sie sie nur nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Schwamm, nachdem der Ofen
vollstandig abgekdhlt ist.

ACHTUNG: Alle lackierten Teile durfen nur mit Wasser und Spiilmittel oder anderen, nicht scheu-
ernden Produkten gereinigt werden.

Bei Fettflecken oder Rauchbildung empfiehlt es sich, das Fett mit einem Schwamm und heiflem
Wasser mit Splimittel zu entfernen.

ACHTUNG: Vorzugsweise mit einem weichen Tuch trocknen. Saurehaltige Substanzen wie
Zitronensaft, TomatensoRe, Essig und dergl. greifen mit der Zeit den Lack an und machen ihn matt.
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Rezepte/Mengen Grad Backzeit Funktion

Braten (1 Kg) 200°-230° 60-80 min. =]
Fisch (1 Kg) 190°-210° 30-40 min.
Gemise (500 gr.) 190°-210° 30-40 min. =
Schaschlik, Bratwurst, in Stlicke

geteiltes Fleisch (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. B
Fleisch, Gemuse, Fisch in Alufolie (500 gr.) 190°-210° 30-45 min. =
Fleisch, Gemise, Fisch iberbacken (500 gr.) 230° 20-30 min.
Rohrnudeln (1 Kg) 200° 20-30 min. =
Brot, Pizza, Fladenbrot (500 gr.) 230° 20-35 min. =
Torten, Kuchen (500 gr.) 170°-180° 25-40 min.
Kekse, Kleingeback (200 gr.) 170° 10-15 min. i
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NMPABUIJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEOHAYAIIOMPABOTBLIHEOBXOOUMOIMNPOYUTATBUHCTPYKLIMIO.
Wcnonbays anekTpuyeckie npubopbl HEOBXOAUMO BLINOMHSTL Crieaytolie Mepbl
NpPeaoCTOPOXHOCTY:

1.

2.

3.

10.

1.

Ybeautecb B TOM, YTO HanpsbkeHue npubopa COBMagaeT C HanpsikeHUem
Baluen anekTpuyeckon ceTu.

He ocTaBnsinte 6e3 NpucMOTpa BKMIOYEHHDINA B 3MIEKTPUYECKYIO CETb NPUOOP;
OTKIt0YaiTe ero nocre Kaxaoro Crornb30BaHuUs.

He cTaBbTe npubop B6MM3M UCTOYHWUKOB OTOMMEHUS UM Ha UX MOBEPXHOCTH.
Mpw aKkcnnyaTauum CTaBuTb NPUBOP TOMBKO Ha FOPU3OHTANbHbIE U YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTM.

YcTaHoBUTE MeYb Ha pabouyto MOCKOCTb WUAM KyXOHHYH0 TyMBOYKY, BblAepu-
BaroLLyto TemnepaTypy He MeHee 90°C, ocTaBnss cBO6OAHOE NPOCTPAHCTBO Hag
Hel. 3anpeLlaeTcs BCTpamBaTh UM yCTaHaBNMBaTb NeYb BHYTPU TyMOOUK.

He ocraensite npubop nog BO3AEMCTBMEM aTMOCHEPHbIX SBMEHUN (BOXAA,
COMHUa 1 7.4.).

OneKTPUYECKMI NPOBOA HEe JOMKEH KacaTbCs FOPSYMX MOBEPXHOCTEN.

70T NpUbOpP MOryT UCMOMNb30BaTh AETU cTapLue 8 neT; Noay ¢ orpaHNYEeHHbIMM
(OU3NYECKIMI, CEHCOPHBIMM MMM YMCTBEHHBIMM CIOCOBHOCTAMM UK He UMeto-
Liye onbiTa 1 3HaHUi B obpallieHnn ¢ npubopom, NMbo He NOMyYMBLLME COOT-
BETCTBYIOLLErO MHCTPYKTaXa Mo MPUMEHEHW0, MOrYT Monb30BaThCs Npubopom
noa HabniogeHMem OTBETCTBEHHOMO 3a MX 6e3omacHoCTb nuua, nnbo cHavana
LOITKHbI MONYYMTb NOAPOOHBIN MHCTPYKTaX B OTHOLLEHWW 6€30MacHOro 1CMonb-
30BaHMs Npubopa M pUCKOB, CBA3aHHbLIX C 3TUM. [leTam 3anpeLaeTcs urpatb ¢
npubopom. Yuctka u obenyxmeaHme npubopa He MOXET ObITb NOpyYeHa AETAM
Mneawe 8-mu net. B niobom cnyyae 310 AOMKHO NPOUCXOAUTL MOA HaA30pOM
B3POCIbIX.

XpaHuTb npubop v kabenb OT HEro B HEJOCTYNHOM MeCTe Ans AeTei MnajLe
8-mu ner.

HUKOIJA HE MOTPY>XATb KOPIYC MOTOPA, SNEKTPUYECKYHO BUNKY
W NPOBOL B BOAY WU OPYTUE XWOKOCTW. OnA UX OYUCTKK
NCMNOJNTb3OBATb TONBKO BIIAXHYIO TKAHB.

AAXE ECITMMPUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBXOAUMO OTCOEANHUTL BUJIKY
MPOBOAA OT QNEKTPUYECKOW PO3ETKW, MPEXOE YEM COBMPATH
N PABBNPATb EFO OETAIIM U MPUCTYIATDL K YACTKE.
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12.

13.
14.
1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

Heobxoaumo TLyaTensbHO BbICYLLINTL PYKW, NPEXAE YEM HaXUMaTb U Perynupo-
BaTb KHOMKM Npubopa U [oTparMBaTthCA 40 BUIKW NPOBOLA U 3NEKTPUYECKMX
[eTanen.

BbiHyTb BCe BHYTPEHHWE akceccyapbl, MPOMbITh U BbICYLLINT.

He nepemelyaTb YCTPOMCTBO BO BPEMS UCMOSIb30BAHUS.

He nokpbiBaTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb MeYn antoMUHUEBOM (PONLION BO

n3bexaHne cepbesHbiX HapyLWEHUA (PYHKLMOHMPOBaHUS TepMocTaTa.

Bo Bpems paboTbl YacTu U3 cTekna 1 MeTanna CUMbHO HarpeBatoTCes:
paboTatb, NpuKacasiCh TOMbKO K ABEPHON PYUKe.

Huyero He CTaBbTe Ha OTKPbITYHO ABepLy.

WcnonbayiiTe neyb TOMbKO AN NPUrOTOBIEHNS ML,

He knaguTe nonoTeHUa unu Taperkn Ha YCTPOMCTBO.

Mpy Mcnonb30BaHUM NOMECTUTL NMPUBOP Ha CTEHY.

A CrapailTech He 0CTaBNATb Ha NOBEPXHOCTSX KUCIbIE BELLECTBA (FIMMOH-
HbICOK, YKCYC,.....). KNCNOTHbIE BELLLECTBA, TaKNEKAKIIMMOHHBIN COK,
TOMaTtHasnacTa,yKkCyCcuT.n., NpuanMTeNlbHOMKOHTaKTe pasbeatoT
NOBEPXHOCTb, Aernas ee TYCKITOM.

[1py OTCOEAUHEHUM OT NEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbCs pyKamu HeMocpeaCcTBeH-

HO 3a WTencerb. Hukorga He TAHYTb 32 NPOBOA AN151 TOro, Y4TOObI BbITALMTB €rO.

He ucnonb3yinTe npubop B Criyyae, ecnm anekTpu4eckin NpoBog Unu BUIKa

NOBPEXAEHbI, UMK e caMm npubop ucnopyeH. B atom cnyvae obpatutech B

Brvxanwmn CneunanuanpoBaHHblin CepBUCHbIA LieHTp.

Ecnn anekTpuyeckun npoBOA MOBPEXAEH, OH AOMKEH OblTb 3aMeEHEH

Mpoussogutenem unu ero CepBuCHbIM LleHTpoM, wnn xe OpyruMm nuuoM,

VMEIOLLMM JOIKHYI0 KBanudukaumo, Bo n3bexanue noboro tuna pucka.

Mpubop npeaHasHaveH TOJNBKO ANA BbITOBOrO UCMOJNIb30OBAHUA v He

[OIMKEH UCMONB30BATHCA B NPOU3BOACTBEHHBIX UM KOMMEPYECKNX LiensX.

10T npubop cooteeTcTyeT AnpekTuee 2006/95/EC n EMC 2004/108/EC.

BHoCMMblE M3MeHeHNs B MpUbop, ecriv OHU YETKO He yKasaHbl NPOuU3BOAMTE-

nem, MOryT npuBecTu K notepe 6e3onacHOCTW U rapaHTUM ero akchyarawumn

CO CTOPOHbI NOTpeduTEns.

B crnyyae ecnv Bbl pelumnn BeibpocuTb 3TOT Npubop, pekomMeHayeTcs nepepe-

3aTb 3MEKTPUYECKUA NPOBOA A4S HEBO3MOXHOCTW €ro JanbHEeMLIero Menosb30-

BaHus. PekomeHayeTcs Takke 06e3BpeaunTb Te YacTu npubopa, KoTopble MOryT

NpeLcTaBnATb ONAaCHOCTb, B CIy4ae 1X UCMOMb30BaHWS AeTbMU AN CBOVX Urp.

CocTaBHble YacTh YNakoBKW He AOMKHbI OCTaBNATLCA B MeCTax, AOCTYMHbIX
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ONS JeTei, Tak kak OHU MOTYT NPefCTaBnsaTbh UCTOYHUK ONaCHOCTH.
30. Mpubop Henb3s NoaknYaTh Yepes TaMep UK CUCTEMY, UMEIOLLYIO AUCTaH-
LIMOHHOE ynpaBreHue.

COXPAHUTb MHCTPYKUMIO

MompebnsieMasi MOWHOCMb 8 8bIKIOYEeHHOM cocmosiHuu: 0,0 Bm

ONMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
A Pyuka

B Pesuctopsl

C Tpunb

D [potuBeHb

E  YpoBHu xapku

F  Kopnyc npubopa

G Pyuka TepmocTaTa

H Pyuka Bbibopa dyHKLMiA
| WHoukatop Harpesa

L Pyuka BkioYeHUs 1 Tanmep

M Bunka ons u3BneveHus peLleTky 1 NpoTUBHS
N [MogooH Ans kpoluek

0

P

Bunka ans kpennexus BepTena
Bepten rpuns

nMPU NEPBOM MCNOJIb30OBAHUM

BbINONHUTL «XONOCTOMY LiyKNa apku, 4Tobbl yaanuTh 3anaxu v gbiM, NPOM3BOANMbIE 3aLUUTHBIMM

BELLECTBAMM, HAXOAALLMMNCA Ha METaNMYECKUX eTansx:

- BKIOYMTE Neyb, NOBEPHYB PyuKy Ha cumeon (=), ycTaHoBUTE MaKcUManbHyl0 TeMnepaTypy W
Tamep Ha 15 MUHYT;

- 0CTaBbTe YCTPONCTBO paboTaThb C OTKPLITON ABEPLEH B NPOBETPMBAEMOM MOMELLEHMN.

Bo Bpems 3T0i onepauum BbIBPOCHI AbiMa OT METaNMYECKMX YacTel u 6OKOBbIX OTBEPCTUN ABNS-

l0TCS HOPManbHbIM fiBneHreM. ocrne 3Toil onepawuy NPoBETPUTE NOMELLEHE.

MUHCTPYKLUMUU K NTPUMEHEHMIO

- [oToBWTb Ny roToBuTL Ha rpune (C) mnm Ha npotueHe (D).

- BcraBbTe BunKy B po3eTky 4 C MOMOLLbIO pyykn Bbibopa doyHKUmiA (H) BoiGepuTE HYXHbIA TWN
NPUrOTOBMNEHMS:

B nofxapka CBepXy (415 NOAPYMSHUBAHMS);
Bapka Ha NOMHOM MOLLHOCTY (BEPXHSAS U HIKHAS OLHOBPEMEHHO) C BEHTUNALMEN).

Bapka CBEPXY C BEHTUNSLMEN;

Q noaXxapka Ha MOJHON MOLLHOCTU (CBepxy N CHU3Yy O,EI,HOBpeMeHHO);
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MpumeyaHwue: bnarofaps YHKLMM BEHTUNALMK, FOPSUMIA BO3AYX obecneunBaeT paBHOMEPHOE
pacnpeaeneHue Tenna u no3BoNsAET roTOBUTH MULLY axe Ha HECKOMbKUX YPOBHSX 6e3 cMeLunBaHus
3anaxos.

MosepHuTe perynsTop TepmocTata (G) 1 ycTaHOBUTE Xenaemylo TemnepaTypy NpurotToBneHus.
YcraHosuTe peletky (C) ¢ npeaBapuTenbHO NOAMOTOBMEHHLIMM NPOSYKTAMM B NeYb Ha HyXHbIN
ypoBeHb (E), ucnonb3ys cneupansHyio sunky (M) (Puc. 2).

Ecnu nuwa rotosutcs Ha rpune (C), BctabTe kannecbopHuk (D) Ha yposHe (E) nog rpunem (C)
ans cbopa xupa. PekomeHayeTtcs HanuTb B kannecbopHuk (D) 2 ctakaHa BoAbl, YToOb! n3bexatb
06pa3oBaHus AbIMa, HEMpUATHLIX 3anaxoB M HapocToB. Ecnu Bel rotoBuTe NpogykThl Ha npo-
TuBHe (D), Heobxoaumo cHavana yctaHoBuTb pelletky (C) B neyb, a 3aTeM YCTAHOBUTL Ha Hee
npoTuseHs (D) (Puc. 3).

BHUMAHMWE: PasveLyatb NpoayKTbl HA pacCTOSIHUM HE MEHEE 2 CM OT BEPXHUX HarpeBaTenbHbIX
3NeMeHTOoB

C nomoLLbio pyyky (L) ycTaHOBUTL TalMeEp Ha xenaemoe BpeMsi NPUroTOBAEHUS. B 3TOT MOMEHT
HaYHeTCs roToBKa W MHAMKaTOp Harpesa (1) 3aropuTcs; MHAUKATOP BbIKMIOYMTCS MO AOCTKEHUN
3afjaHHoN TemnepaTypbl Ui ecnu pydka (L) byoet nepemelleHa BpyyHyio B nonoxexue “0”.

BHUMAHWE: Habniogaiite Ha nuLei B NpoLecce NpuUroToBIEHNS.

Mo ncTeYeHNn BPEMEHM FOTOBKW NeYb BBIKMKOYUTCS, U30aB 3BYKOBOW CUrHar.
BbikntoumTe BUMKY 13 SNEKTPUYECKOI PO3ETKM, OTKPONTE ABEpLy U BbiTawuTte pewwetky (C) unm npo-
TBEHb (D), MCNONb3ys KyXOHHbIE pyKaBuLbl UK crieLmansHyto Bunky (M), utoBel He obxedbes.

NMPUrOTOBJIEHUE NMULLU HA BEPTENE

BcraBbTe ofHy 3 Burok Ha Bepten (P) (06a koHua BHYTPb) M 3admkcupymTe BUHTOM. OBBsXMTE
KyNWHApHBIM LUNaraTom npogykT (MsCo, Kypuua 1 T.4.) U HacaauTe Ha BEPTEN CTPOro Mo LEHTPY,
3aTeM BOTKHUTE BTOPYHO BUIIKY KOHLIOM BHYTDb.

Ipy HeoBX0OMMOCTH, OTBUHTUTE NEPBYIO BMKY, YTOBbI HAacCaAWUTL MACO M BEPTEN TOYHO MO LIEHTPY,
1 6riokvpyiTe ABE BUMKY.

BbiHbTe pewetky (C) rpuns u nomectute npotuseHsb (D) Ha yposeHs (E) Huxe Beptena (P).
BcraBbTe 3a0CTpeHHbIN KoHew, BepTena (P) B na3 Ha npaBom CTeHKe, 1KCUpys ero K ocu aBurate-
ns. MomecTuTe Apyrom KOHeL, BepTena Ha Onopy Ha nesoil CTeHKe (puc. 4).

BcrasbTe BUrky B PO3ETKY M C NOMOLUBIO pyyku (H) BbIBEpUTE HYXHBIA PEXUM MPUrOTOBMEHUS
nnwm.

rpunb Ang NPUrotToBneHua nun Ha MOnHoM MOLLHOCTK (BerHMVI N HKHUIA OHOBPEMEHHO C

BEHTUNSLMEN);

= BEPXHUA rpUnb;

C nomoLubto pyyku TepmocTata (G) ycTaHoBUTE Xernaemyio Temnepatypy npuroToBREHMS.

C nomoLLbto py4ku (L) ycTaHOBUTL TalMep Ha HyHOe BpeMs puroToeneHus. MNeyb HaumHaeT pabo-
TaTb, 3aropaeTcs MHOMKATOP TemnepaTypbl rOTOBHOCTU (l); MHAMKATOP BbIKMIOYAETCS MM Korga
JOCTUrHYTa 3afjaHHasi Temneparypa, Uni ecriv BpyYHYI0 NOBEPHYTL perynsatop (L) B nonoxexue
«0».
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BHUMAHMWE: Bpems oT BpeMeHW NpoBepsinTe COCTOSHIE rOTOBSALLErocs NpoayKTa.

- [Meyb aBTOMATUYECKM OCTAHOBUTCA, KOrAa 3aKOHYMNOCH 3aaHHOE BPEMS MPUTOTOBNEHNS UNK Koraa
pyyka (L) copackiBaetca 4o nonoxeHus «0». B 06oux cnyvasx nHaukatop (M) Bbiknoyaetcs.

- BbIHbTE BUMKY U3 PO3ETKM, MOMHOCTLHO OTKPOWNTE ABEPKY U C NOMOLLb0 BUrkW (O) nogHuMuTe BEp-
Ten C NIEBOM CTOPOHbI, @ 3aTEM CHUMUTE APYroN KOHEL, C NPUBOAHOTO Bana MoTopa (puc. 5).

yxon

- Yacras ouncTka npesoTBpaLLaeT nosBneHne AbiMa 1 3anaxos npu NPUrOTOBNEHUN NALLK.

- Vcnonb3oBath cneuuanbHbiX KyXOHHbIE NepyaTku, yaanuTb nognoH ans kpowek (N) n npucty-
MUTb K YUCTKE. YCTAHOBUTbL MOLLOH Ha MECTO, TOCHO Ha conpoTuenerus (B) (Puc. 6).

- MpotueeHs (D), pewwetky (C), nognoH ans kpowuek (N) u Bepten (P) MOXHO MbITb B TENMOM Mblfib-
HOW BOJE 1N B NOCYLOMOEYHOM MaLUMHE Ha BEPXHEN MOSIKE.

- [Ins 04MCTKM BHELLHE NOBEPXHOCTU BCErAa NONb3yNTeCh BNaXHOM rybKon.

W3beraiiTe ucnonb3osaHus abpasnsHble MaTepuanbl, KOTOpbIE MOTYT NOBPEAMTL KPacky.

- [Ina 04nCTKM BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN HUKOrAa He WCMOMb3yMTe CPEeACTBa, paspyLuatolime
anioMuHUIA (MOKOLLME CPeACTBa- adpo3oni), He CKpebuTe CTEHKM OCTPbIMU MMM 3a0CTPEHHBIMM
npeametamu. OumilaTth BRaXHOW rybKkoi MOCMe Kaxzoro MCMonb3oBaHWs, NpeaBapuTenbHO
MNOMHOCTbIO OXNaamB NeYb.

BHUMAHWE: Bce sMmanupoBaHHble YacTu NPOMbIBaTh MbIfbHOM BOAOM M APy MU HeabpasuBHbIMU

cpencTBamu.

- Mpu Hanuuum XMpOBbLIX NATEH UMW CNELOB AbIMa yAanuThb Xup rybkoW, NpONUTaHHOW Tennomn
MbINIbHO BOZIOMN.

BHUMAHMWE: MpoTepeTb xenatensHo MArkoi TkaHbto. KUCNoTHbIE BELLECTBA, Takue Kak NIMMOH,

TOMaTHas nacTa, YKCyC W T.M., eCnu UX HaZONro OCTaBWUTb Ha MOBEPXHOCTU, Pa3beaaloT aMarb,

Jenasl ee Henpo3payHoi.

PeuenTtbi/konuyecTBo Mpapychbl Bpewms DyHKL,.
YKapeHoe msco (1000 rp.) 200°-230° 60-80 MuH. =
YapeHas pbiba (1000 rp.) 190°-210° 30-40 MuH. %
3aneyenHble osowm (500 rp.) 190°-210° 30-40 mMuH. =

Msico Ha Wwamnype, konbacky,

kycouku msca (500 rp.) 190°-210° 30-45 MuH. *
Msico, oBoLum, peiba B donbre (500 rp.) 190°-210° 30-45 MuH. =
Msico, oBolum, peiba rpatu (500 rp.) 230° 20-30 MuH.
Macra B gyxoske (1000 rp.) 200° 20-30 MuH. %
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Xneb, nusisia n hokavum (500 rp.) 230° 20-35 MuH. =
TopTbl 1 kpocTathl (500 rp.) 170°-180° 25-40 MuH.

[NeyeHbe, Menkue konputepckme uanenms (200 rp.)  170° 10-15 MuH. =2

YcnoBusi xpaHeHust: Temnepartypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHusi: He orpaHunyeH

Cpok cnyx6bl; 2 roga

YcnoBus yTunuaaumm: YTunuanpoBaTb B COOTBETCTBUM C SKONOMMYECKUMM TpebGoBaHusMM
YcnoBus TpaHCNOPTUPOBKW: Bo Bpems TpaHCMOPTMPOBKM, He BpocaThb ¥ He noABepraTb U3NULWHEN
BubpaLmm.

Ycnosus peanusauuu: [Npasuna peannsaumm ToBapa He YCTaHOBMEHbI U3TOTOBUTENEM, HO AOIMKHbI
COOTBETCTBOBATb PErMOHAMNbBHBIM, HALMOHAMbHBIM U MEXAYHAPOAHbIM HOPMaM U CTaHZapTam.

[lata npou3BoaCTBa yka3aHa Ha nacnopTHomn Tabnnyke

[laTa 13roToBneHMs ykasaHa Ha Kopryce u3aenus B 3awndgposaqHom Buae SN wk/yrabcdefg,
roe wk — Hefens npov3BoACTBa

yr — rog Npou13BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIn HoMep 13penus

CootBetcTByeT TpebOBaHMAM:

TP TC 004/2011 «O BesonacHOCTM HU3KOBOMBTHOMO 0BOPYAOBAHMSAY

TP TC 020/2011 «3nekTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb

TP TC 037/2016 «O6 orpaHu4eHUn NPUMEHEHNS ONACHBIX BELLECTB B U3AENUSX ANEKTPOTEXHUKM
W Paano3NEKTPOHUKN»

Tonbko ans peiHkoB cTpaH EC 1 Poccum
220-240B~ - 50/60ry - 1800BT - Knacc | - IPX0
CpoenaHo B Kutae

MMnopTép 1 0TBETCTBEHHbIA 3a peknamauuy notpebutenen:

000 «[lenoHruy», Poceus, 127055, r. Mockea, Cywésckas yn., 4.27, c1p. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

lopsyas muums nogaepxku: 8 800 2005262

Mpowussoputens: De’'Longhi Appliances Srl / fefloHrn SnnnaitaHces C.p.n.
Anpec: r. Tpeau3o, yn. J1. Caittc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.

-29 -



BAXJIUBA IHOOPMALLIA

YBAXXHO O3HANOMUTUCA3IHCTPYKLIAMUNEPELNOYATKOM

EKCIMITYATALIII.
MMig yac ekcnnyatayii enekTpUYHUX NPUCTPOIB CMig LOTPUMYBATUCSH HANEXHUX
npaeun 6e3neku, a came:

1.

2.

10.

1.

[NepeKkoHaTuCA B TOMY, LLO Hanpyra NpUCTPOIO BiAnoBiaae Hanpysi Bawwoi mepe-
i eNEeKTPUYHOIO XMBEHHS.

3ab0pOHSAETLCS 3anuwaTi NPUCTPINA YBIMKHYTUM Y MEPEXY eNEKTPUYHOIO XMB-
neHHsa 6e3 Harnsaady; Nicns KOXHOTO BUKOPUCTAHHS CIig BUMKHYTW MPUCTPIN Ta
Big'eQHaTL VOO Bifi MEPEeXi XMUBMEHHS.

3ab0pOoHSETLCS 3anuwaT NPUCTPOI Ha MKepenax Tenna abo 6ins Hux.

Mg Yac BMKOPUCTaHHS BCTAHOBUTW MPUCTPIA HA FOPU3OHTANbHY, CTIKYy Ta
pobpe OCBITNEHY NOBEPXHIO.

BcTaHoBKTH niv Ha po60oUNiA KyXOHHWIA CTin abo iHWMA B MebniB, WO BUTPU-
Mye Temnepatypy LoHanmeHwe 90 °C, 3anuwuBLLKM TPOXM BINbHOMO Micus
noeepx neuvi. 3abopoHseTbest BOyaoByBaTh abo BCTaBNATH Ny y Mebni.

He 3anuwwati npucTpin nig gieto aTMocdepHux SBuLY (oL, CoHUe i T.4.).
CnigkysaTi 3a TUM, o6 NPOBIA eNEKTPUYHOIO XUBMNEHHS HE TOPKABCS rapsumx
MOBEPXOHb.

LM npucTpoem MOXyTb KOPUCTYBATUCS AiTW BIKOM Bif 8 pOKiB; He Crig aonyc-
kaTu 40 poboTK 3 NPUCTPOEM OCIb (AiTen BKMIOYHO) 3 0OMEXEHUMI i3UYHUMMK,
CEHCOPHUMI ab0 NCMXIYHUMW CTIPOMOXHOCTSIMU, @ TakoX OCib 3 HeaoCTaTHIM
3HaHHSIM NPUCTPOID Ta HE3HAYHUM OCBIAOM poboTH 3 HUM. Taki ocobu nosu-
HHi KOpUCTYBaTUCS NPUCTPOEM NULLE Nig HarnsaoM ocobw, BignoBidanbHoI 3a
ix 6e3neky. 3ab0poHSAETLCS AiTAM rpaTucs 3 npuctpoeM. OnepaLii aornsay 3a
NPUCTPOEM MOXHA LOpyYaTh LiTSM BIKOM BiZ 8 pokiB nig HarnsaoM L4OpOCuX.
TpumaTun NpucTpin Ta NPOBig 4O HLOTO Y MICUSX, HEAOCSKHUX ANS AiTeN BIKOM
[0 8 poki..

3ABOPOHAETBCA 3AHYPIOBATW Y BOAY TA IHLWI PIOVHW KOPMYC
MPUCTPOIO, LWTEMCENBHY BWJIKY ABO MPOBIL ENEKTPUYHOIO
XKMBJIEHHA, A TAKOX KOPUCTYBATUCA BONIOTOKO TKAHWHOKO ANA
AornAgy 3A NMPUCTPOEM.

MEPES TUM, AK BCTAHOBUTW ABO 3HATU AKICb CKIMAJOBI YACTUHN
3 MPUCTPOIO 3 METOIO 1OrAay 3A HAM, CMi CNOYATKY BUMHATY
WTEMCENBHY BUNKY 3 PO3ETKW ENEKTPUYHOIO XWBJIEHHA, HABITb
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12.

13.
14.
1.
16.
17.
18.
19.

20.
21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

AKLLIO NPUCTPIN HE NPALIIOE.

Mepen TMM, SIK TOPKATUCA NEpPeMIUKaYiB Ta KHOMOK Ha NPUCTPOI 3 METOK pery-

MNIOBaHHS, @ TaKOX LUTENCENbHOI BUMKW Yu NPOBOY XWUBMEHHS, CMif NepekoHa-

TUCS B TOMY, L0 Balwi pyku cyxi.

BWHATYM BCI BHYTPILLHI akcecyapu, BAMUTM iX Ta peTeNibHO BUCYLIUTMU.

3ab0pOHSETLCS NEPEHOCUT NPALIKOKYMIA NPUCTPIN.

3 meTot0 3anobiraHHs Cepio3HOMY MOLIKOMKEHHIO TepMOCcTaTa 3abopOHSETLCA

NOKPUBATK BHYTPILLHI YaCTUHM NeYi antoMiHIEBOIO (hOMNbIoH.

Mig vac poboTV MeTanesi YaCTUHK Ta CKIIO Nevi HarpiBalTbCs; NOBOAK-
TUCS 3 NPUCTPOEM 0O6EPEXKHO, TOPKAKUUCH NULLE 3a PYUKY ABEPLAT.
3abopoHsETbCS KnacTu Byab-LL0 Ha BiguuMHeHi aepusTa.

KopucTyBatucs niydto BUKIHOYHO ANSt NPUrOTYBaHHS TXi.

3ab0pOoHSETLCS KNacT NOBEPX Mevi cepBeTkM abo ckaTepTUHW, a TakoX CTa-

BMTM NMOCYA.

Mig Yac BUKOPUCTAHHSA NPUCTaBUTI NPUCTPINA 4O CTIHW.

A 3ab0poHSETHCS 3anuWwaTM Ha NOBEPXHI MPUCTPOK IAKi PEYOBUHM
(MMMOHHWIA CiK, oueT i T.n.). Kucni peyoBuHW, SK TO FIMMOHHMIA CiK,
TOMaTHa nacTa, oUeT Ta NogibHi Npu 4OBroTpUBANii Ail MOXYTb MOLLKO-
antn apby, no3basmsLLK ii BAKUCKY.

LLlo6 BMIAHATK LWTencenbHy BUNKY 3 PO3ETKM, Chif B3ATMCA pyKow 6esnoce-

peaHbOo 3a Kopnyc camoi BUIkW. 3aBOPOHAETLCA BUMMATK LLTENCENbHY BUIKY,

MOTArHYBLUM 3a NPOBIL XMBIEHHS.

3abopoHAETLCS KOPUCTYBATUCA MPUagoM, SKIWO MOro MpoBiA, LUTEncenbHa

BMNKa abo cam npunag NOLLKOKEHi; B TakOMy BUMAZKy Crif 3BepHYTUCS [0

YMOBHOBAXEHOMO TEXHIYHOTO LIEHTPY.

FAKWO NPOBIS XMBMNEHHS MOLWKOMKEHWA, W06 3anobirtn Byab-akomy puUsmky,

I0r0 3aMiHy MOBMHEH 34IMCHUATY BUPOOHMK NPUCTPOI0 abo NpeaCTaBHUK TEXHIY-

Hoi cnyx6u, abo ocoba 3 BignoBigHOKW KBanigikaLjeto.

Llen npucTpin po3pobnexnic Ta surotonexnin JIMWE ANA OJOMALIHBOIO

BUKOPUCTAHHA, 3a60poHSETLCA BUKOPUCTOBYBATM MO0 3@ KOMEPLIIHUM

abo NpOMUCNOBUM MPUSHAYEHHSAM.

Llen npucTpin Bignosigae sumoram aupextusi 2006/95/EC ta ampektuen EMC

2004/108/EC.

Byab-siki 3MiHM B KOHCTPYKLUii LIbOrO NPUCTPOI0, HEe CXBaneHi BiAnoBigHUM YUHOM

BMPOBHWKOM, MOXYTb MOCTaBUTK Nig 3arpo3y 6e3neky NpUCTPo Ta NpU3BECTM

[0 aHyNtoBaHHSI rapaHTii.
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28. Y BuNagKy 3aBepLUEHHS TepMiHY BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO Chifg BigpisaTi npo-
Bifj XMBNEHHS, OO HAM He MoxHa Byno 6Ginblue ckopuctyBaTucs. Kpim Toro,
PEKOMEHIYETLCS 3HELIKOAWUTW Ti YaCTUHU NPUCTPOIO, LLO MOXYTb ByTW Hebes-
NeYHUMK, 0COBNMBO ANS AiTeN, SKi MOXYTb BUKOPUCTATH iX 5K irpaLuky.

29. CknafoBsi ynakoBKM He Chif 3anuwwaT y AOCSHKHNX AiTAM MICLSIX, OCKINbKY BOHM
MOXYTb BYTW NOTEHLiINHUM DKEperom Hebeaneku.

30. 3abopoHAETLCS BUKOPUCTOBYBATM NPUCTPIN 3 CUCTEMAMU XWBMEHHS i3 30BHILL-
HiMW TanMepamn abo 3 AUCTaHLIHAM KepyBaHHSM.

3BEPIFATMU LI IHCTPYKUII 3 EKCMNYATALII

CnoxueaHa nomyxHicmb y eUMKHEHOMY cmahi: 0,0 Bm

OMUCAHHA NPUCTPOIO (Man. 1)
Pyuka

HarpisanbHuit enemeHT

Pelwitka

TNuer

PiBHi npuroTyBaHHs

Kopnyc npuctpoto

Pyuka TepmocTtata

Pyuka ans Bubopy dyHKLin
CBIiTNOIiHAMKATOP FOTOBHOCTI TeMNepaTypu
Pyuka BMUKaHHS Ta Taumep

Porau ans 3HATTS pewiTkv Ta nucta
MigooH ans 30opy KpuxT

Poray ans 3HaTT Wammypa

LWamnyp Ans nepeBepTaHHs neyeHi

ToOoOZZEZr T IOmTMmMmMmOO W >

MIAroToOBKA OO NEPLUOIro BUKOPUCTAHHA

BukoHaTV LMK NpuUroTyBaHHs “B XonocTy”, WwWob no3basuTuCs 3anaxy Ta auMy, WO MOXYTb BUZJ-

NSTV 3aXMCHI PEYOBWHU, KM MOKPUBAIOTLCSA METaNeBi YaCTVHU NPUCTPOLO NEPEn BiANpPaBEHH M

3 nignpnemcTea BUPOBHMKa:

- yBIMKHYTM niy, noBepHyBLUM pyuky (H) Ha cumeon [Z], BCTaHOBUTM TeMnepaTypy Ha MakcMansHe
3HaYeHHs, a Taumep - Ha 15 XBUMNKH;

- 3aMNLLNTM NPUCTPIN YBIMKHEHUM 3 BiOKPUTAMM ABEpLsATamMu y 4oBpe NpoBiTPOBAHOMY MPUMILLEH-
Hi.

Mig yac uiei onepaLii BUAINEHHS HE3HAYHOI KINTBKOCTI AUMY 3 MeTaniYHNX YacTiH Ta 3 BOKOBKX OTBO-

piB € Hopmoto. [icns 3aBepLueHHst Liei onepalii foOpe NPOBITPUTY NPUMILLEHHS.
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IHCTPYKLII 3 KOPUCTYBAHHSA

- MMigrotyBatu npoayKkTH, Noknaewy ix abo Ha pewitky (C), abo Ha nmcr (D).

- BcraButn wrencenbHy BUMKYy B PO3eTKY XMBIIEHHS, 33 AOMOMOTO pyyki BUOOPY yHKLUin (H)
BMOpaTh DaxxaHWi TN NPUrOTYBaHHS:

O 3anikaHHs 3BepXy AMns 3aCMaxyBaHHS;

3anikaHHs Ha MOBHY MOTYXHICTb (3BEPXY Ta 3HWU3Y OAHOYACHO) 3 BEHTUNALLEID.
3anikaHHs 3BepXy 3 BEHTUNALEI0;

2 sanikantst Ha MOBHY MOTYXHICTb (3BEpXy Ta 3HU3Y OLHOYACHO);

MpumiTka: 3aBasky YHKLUIT BEHTURALIT LMPKYNALS rapsyoro nositps 3abesnedye piBHOMIpHUA
pO3Mozain TemnepaTypu, WO rapaHTye 0gHOpiAHE 3anikaHHS Ha BCiX piBHAX 6e3 HeobXigHOCTI nepe-
MiLLyBaHHS Ta NepeBEPTaHHs iki.

- [MoBepHyTH pyuky Tepmoctata (G) Ta BCTaHOBUTW BaxaHy Temnepatypy.

- BcraButu peLuiTky 3 nonepeaHb0 PO3KIaLeHUMM Ha Hill NPOAYKTaMu BCepeaunHy nevi Ha BaxaHui
piBeHb 3anikaHHs (E), BukopucToBytoun cneviansHuid porad (M) (Man. 2). Bctaeuti Takox nuct
(D) Ha pieeHb (E) nig peLwitkoto (C), wob 3bupatit cik Ta xup. PekoMeHayeTbCs HanuTu Ha nnucT
(D) pBi cknsHkm Bogu (D), wob 3anobirt yTBOPEHHIO Yady, HENPUEMHUX 3anaxiB Ta NPUrOPSHHS.
Akwo cTpaga rotyetsea Ha nucTi (D), cnig cnovatky BcTaBuTu Y niv pewitky (C), a noTim nocta-
BUTU Ha Hel nucT (D) (Man. 3).

YBATA: [poayKTi NOBUHHI 3HAXOAUTUCS HA BIACTaHI LOHANMEHLLE 2 CM Bifl BEPXHIX HarpiBanbHuX

eNeMEHTIB.

- 3a Jonomorot pyyky (L) BCTaHOBUTM TailMep Ha HaxaHe 3HaYeHHs Yacy NPUroTyBaHHS.

MMicnsa Lb0oro NOYNHAETLCA NPOLIEC NPUTOTYBAHHS Y NeYi, BMUKAETLCS CBITMOBUN iHAMKATOP rOTOB-
HocTi Temnepatypu (I); Leit iHOMKaTOp BUMWKAETLCS, SKWO AOCAraeTbCs 3afaHa Temnepartypa,
abo Ak BpyyHy nepesecTy pyyky (L) B nonoxeHHs “0”.

YBATA: TpumaTtt nig KOHTPONEM NpoLEC NPUroTyBaHHS.

- [Micns 3aBepLLeHHs Yacy NpUroTyBaHHA Niy BUMUKAETHCS aBTOMATUYHO | NOAAE BiAMNOBIAHNN akyc-
TUYHUIA CUrHar.

- BuiHaTu wtencensHy BUNKY 3 pO3ETKM ENEKTPUYHOTO XKUBMEHHS, BiA4YNHUTY ABEpLATA, 0GEpexXHO
BUIHATY peLwiTky (C) abo nuct (D), KOPUCTYIOUMC 3aXMCHUMK PYKaBULAMW ANs KyxHi abo cnewyi-
arnbHUM porayem (M), Lo HaaaeTbCs Y KOMMIEKTI.

3ANIKAHHA 3 WAMNYPOM ANA NEPEBEPTAHHSA NEMEHI

- [epecyHytn oauH 3 poravis no wamnypy (P) (aBa rocTpux KiHUs BCepeauHy) i 3arBUHTUTH, 106
3abnokyeaty ioro. epes’'asatu neyveHto (M'ACo, KypsaTUHY i T.N.) Ta HaHW3aTK ii MO LEHTpY Ha
wamnyp, nicns Ls0ro NepecyHyT ApYruii porav, TeX rocTpUMI KiHUSMKU A0 CEPEAMHU.
MMpu HeobXigHOCTI NepecyHyTW NepLuit poray, Wob Kpalle po3MICTUTI NEYEHIO MO LiEHTpY Liam-
nypa, 3akpinuti obuasa poraui.

- 3HsTn pewitky (C) nevi, BctaHoBUTM NUCT (D) Ha HUXHIN piBeHb (E) nig wamnypom (P).

- Bcrasutu roctpuit kpait wamnypa (P) y 3arnubnexHs y npasii CTiHLi, 3aKpinuTK i oro 4o oci ABu-

-33-



ryHa. [MoknacTv NpOTUNEXHUI Kpal Wamnypa Ha crewjianbHy onopy Ans Lwamnypa Ha nisii CTiHuj
(Man. 4).

- BcraButn wrencenbHy BUNKY B PO3ETKY XMBINEHHS, 3a AOMOMOOK pyyku BUGOpY dyHKuin (H)
BMOpaTh GaxxaHuil TMN NPUroTYBaHHS:

3anikaHHs Ha Wamnypi Ha MOBHY MOTYXHICTb (3BEPXY Ta 3HWN3Y OAHOYACHO) 3 BEHTUNSLLEID;
[ sanikattisi Ha Lwamnypi 3Bepxy;

- MoBepHyTy pyuky TepmocTata (G) Ta BCTaHOBUTY HaxaHy TemnepaTypy.

- 3a ponomoroto pyykm (L) BCTaHOBUTY TaliMep Ha GaxaHe 3Ha4YeHHs Yacy mMpuroTyBaHHs. icns
L{bOro NMOYMHAETLCA NPOLEC MPUrOTYBAHHS Y Medi, BMUKAETHCA CBITNOBUI iHAMKATOP FOTOBHOCTI
Temnepatypn (I); Uei iHaMKaTOp BUMUKAETLCS, KOMKM AOCAraeTbCs 3afjaHa Temnepatypa, abo
SIKLLLO NepeBECTM BPYUHY pyuky (L) B nonoxeHHs “0”.

YBATA: Tpumatu nig KOHTPONeM npoLec NpuroTyBaHHs.

- Ty BUMMKAETLCS ABTOMATUYHO, SKLLO BUYEPNaBCs BCTAHOBMEHUI Yac NpUroTyBaHHS abo Ko
noBepHyTH pyyky (L) B nonoxeHHs “0”. B obox Bunagkax ingukatop (M) BUMMKAETHCS.

- BWIAHATW BUNKY 3 PO3ETKM €NEKTPUYHOTO CTPYMY, BIAKPUTM MOBHICTIO ABEpUATa, 3a LONOMOro0
Buaenku (O) gewo nigHATY Wwamnyp 3 610Ky NiBOi ONOPM i BUAHSTY HLLMIA OTO Kpail 3 OCi ABUTYHA
(Man. 5).

gornsan

- Perynspruin Ta cBoevacHuit fornsg Aae 3mory 3anobirtv YTBOPEHHKO HEMPUEMHMX 3anaxie Ta
Yafy Mig Yyac NpoLecy NPUroTyBaHHS.

- KopucTyroumnch 3aXCHUMU pyKaBULSMM 41151 KYXHi, BUAHATY nigaoH ans 36opy kpuxt (N), BA4mC-
TUTK 1oro. Ticns LbOro 3HOBY BCTAHOBWTM MO0 Ha MicLE, CriaKyaTu 3a TuM, o0 NpaBuibHO
PO3MICTUTY OO Nif HarpiBanbHAMK enemenTamm (B) (Man. 6).

- Jluct (D), pewwitky (C), nignoH ans 36opy kpuxt (N) Ta wamnyp (P) MOXHa MUTK BPYYHY Y TeNnin
BOAi 3 MUKOUMM 3acob0oMm, abo y NOCYSOMUIAHIN MaLLWHI Ha BEPXHBOMY PiBHI.

- Jluct (D) Ta pewitky (C) MOXHa NOMUTY BPYYHY TENO BOZOK 3 MUKOYMM 3acobom, abo B nocy-
AOMWIAHIN MaLLUMHI Ha BEPXHBEOMY PIBHI.

- [Ins gornsay 330BHi KOPUCTYBATUCS BOMOMOK CEPBETKOMO.

He kopucTtyBaTucs abpasvBHUMM PEYOBUHAMM, O MOXYTb MOLIKOAUTH hapby.

- [na pormsgy 3a BHYTPIWHIMM MOBEPXHAMMU 3aBOPOHSETLCA BMKOPUCTOBYBATU MPOAYKTY, LLO
po3'ifatoTb antoMiHiin (Mutovi 3acobm y 6anoHumMkax), a Takox 3ab0pOHAETHCA CKpebTM Mo HUX
rOCTpUMM Ta pixyyumu npegmetamu. [1icnst KOXHOTO BMKOPUCTAHHS 3a4ekaTii MOBHOrO OXOSo-
[PKEeHHS nedi, Nicns Lboro NpoTepTH MOr0 YUCTO), BOMOMOK CEPBETKOI0.

YBATA: Bci nodhapboBaHi 4aCT1HM Criif BUMMTI BOAOHK 3 MUIOYMM 3ac060M, L0 HE po3'inae NOBEPXHI.

- Mpu HasBHOCTI NNam xupy abo BUAINEHHI Yady PEKOMEHOYETHCA BUAANMUTM XMP 3 AONOMOrOH
BiXTS1, 3MOYEHOIO B rapsYiit BOZi 3 MUIOYMM 3aCo60M.

YBATA: O6cyLumTi 6aaHo M'sKOK CEPBETKOH UM PYLUHMKOM. KICTTi peHOBIHM, SIK TO IMMOHHMIA CiK, TOMAT-

Ha nacTa, OLeT Ta NoAibHI Mpu AOBroTPMBanNiA fii MOXyTb nowkoauT dhaply, nosbasvBLLM ii Grincky.
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Peuentu/KinbKicTb

MMeyeHs 3 M'aca (1 kr)

MeyeHs 3 pubw (1 kr)

OBoui 3aneuyeHi (500 r)

LWawnmk, cocuckm, wmatoukn m'aca (500 r)
M’sico, oBovi, puba y donbai (500 r)
3acmaxyBaHHs M'aca, oBoviB, pubm (500 r)
3anikaHka 3 MakapoHHMX BUPoGiIB (1 kr)
Xni6, niuua Ta nepenivkm (500 r)

TopTu, nicouHi nuporu (500 r)

MMeuneo, kopxuku (200 T)

Temnepartypa
200°-230°
190°-210°
190°-210°
190°-210°
190°-210°

230°

200°

230°
170°-180°

170°
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Yac

60-80 xB.

30-40 xs.

30-40 xs.

30-45 x.

30-45 xs.

20-30 xB.

20-30 xB.

20-35 xa.

25-40 xB.

10-15 xB.
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