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Fig. 6

AVVERTENZE IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO
Usando apparecchi elettrici € necessario prendere le opportune precauzioni, tra le quali:

1.

2.

10.

Assicurarsi che il voltaggio elettrico dell’'apparecchio corrisponda a quello della
vostra rete elettrica.

Non lasciare I'apparecchio incustodito quando collegato alla rete elettrica; disinse-
rirlo dopo ogni uso.

Non mettere I'apparecchio sopra o vicino a fonti di calore.

Durante l'utilizzo posizionare I'apparecchio su di un piano orizzontale, stabile
e ben illuminato.

Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...).
Fare attenzione che il cavo elettrico non venga a contatto con superfici calde.
L'apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta non inferiore a 8 anni e
da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali 0 mentali, o prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza, purché sotto sorveglianza oppure dopo
che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative all'uso sicuro dell’apparecchio
e alla comprensione dei pericoli ad esso inerenti. | bambini non devono giocare
con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non deve essere effettuata da
bambini a meno che abbiano piu di 8 anni e sotto sorveglianza.

Tenere il prodotto ed il suo cavo di alimentazione lontano dai bambini di eta
inferiore agli 8 anni

NON IMMERGERE MAI IL CORPO DEL PRODOTTO, LA SPINAED IL CAVO
ELETTRICO IN ACQUA O ALTRI LIQUIDI, USARE UN PANNO UMIDO PER
LA LORO PULIZIA.

ANCHE QUANDO L'APPARECCHIO NON E’ IN FUNZIONE, STACCARE LA
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1.

12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

27.

28.

29.

SPINA DALLA PRESA DI CORRENTE ELETTRICA PRIMA DI INSERIRE O

TOGLIERE LE SINGOLE PARTI O PRIMA DI ESEGUIRE LA PULIZIA.

Assicurarsi di avere sempre le mani ben asciutte prima di utilizzare o di rego-

lare gli interruttori posti sull’apparecchio o prima di toccare la spina e i collega-

menti di alimentazione.

Per staccare la spina, afferrarla direttamente e staccarla dalla presa a parete.

Non staccarla mai tirandola per il cavo.

Per ragioni di sicurezza, dovete assolutamente collegare il vostro apparecchio

ad una presa con messa a terra corrispondente alle norme elettriche vigenti.

EVITARE OGNI INSTALLAZIONE ELETTRICA NON CONFORME.

Non spostare 'apparecchio quando € in funzione.

Il cavo di alimentazione non deve essere lasciato penzolare dal bordo del

tavolo o del piano di appoggio. Evitare il contatto del cavo con superfici calde.

Non toccare il piano di cottura quando il forno € in funzione, e fino a quando,

una volta disinserito, esso conserva una temperatura elevata.

Durante i primi cicli di funzionamento il forno emettera del fumo. Questo fatto

€ assolutamente normale e scomparira con 'uso.

Non collocare I'apparecchio sopra od in prossimita di fonti di calore o elementi

elettrici. Non posizionarlo sopra altri apparecchi.

Non ricoprire le pareti interne del forno con fogli di alluminio.

Utilizzare il forno solamente per la cottura o il riscaldamento di alimenti.

Non mettere canovacci né piatti sopra 'apparecchio.

In nessun caso il forno deve essere utilizzato incassato o inserito in un mobile.

Non utilizzare 'apparecchio in prossimita di pareti e tende.

Spengere I'apparecchio e togliere la spina dalla presa di corrente quando non

viene utilizzato e prima delle operazioni di pulizia.

Quando I'apparecchio é in funzione la temperatura della superficie ester-

na puo essere elevata.

ATTENZIONE - Collocare il forno sul piano di lavoro che sopporta una

temperatura di almeno 90°C, facendo attenzione che sopra non vi siano

oggetti che impediscono il passaggio dell’aria.

& ATTENZIONE - Pericolo scottature. Non toccare le superfici calde
durante I'uso del prodotto.

Il prodotto non va alimentato attraverso timer esterni 0 con impianti separati

comandati a distanza.

Non usare 'apparecchio se il cavo elettrico o la spina risultano danneggiati, o
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30.

31.

32.

33.

34.

35.

36.

37.

38.

39.

se 'apparecchio stesso risulta difettoso; in questo caso portarlo al piu vicino
Centro di Assistenza Autorizzato.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assistenza tecnica o0 comunque da una persona
con qualifica similare, in modo da prevenire ogni rischio.

L'apparecchio € concepito per il SOLO USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o industriale.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/EU, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali in contatto con alimenti.
Eventuali modifiche a questo prodotto, comprese le modifiche all'impostazione
del termostato, potrebbero inficiare il funzionamento del prodotto e provocare
il decadimento della garanzia dell'utente.

Allorche si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda
di renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda
inoltre di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire
un pericolo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell’apparec-
chio per i propri giochi.

Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambi-
ni in quanto potenziali fonti di pericolo.

Questo apparecchio deve essere monitorato durante il funzionamento. In caso
di guasto dell'apparecchio, spegnere e scollegare la spina di alimentazione.
Non utilizzare prolunghe ma collegare sempre I'apparecchio direttamente alla
presa.

Questo apparecchio & concepito per uso domestico ed applicazioni simili,
come:

zona cucina per il personale di negozi, uffici ed altri ambienti lavorativi;
agriturismi;

ad uso di clienti di hotel, motel ed altre tipologie di alloggi;

alloggi bed and breakfast.

mmm Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea
2012/19/EU, si prega leggere I'apposito foglietto allegato al prodotto.

CONSERVARE QUESTE ISTRUZIONI

Consumo energetico in modalita off: 0,0 W



USO APPROPRIATO A CONTATTO CON GLI ALIMENTI

Ispezionare regolarmente il prodotto per individuare eventuali segni di deterioramento dei materiali
che potrebbero renderli non idonei al contatto con gli alimenti. Tali segni includono microfessurazioni,
formazione di bolle, delaminazione, restringimento, appiccicosita, perdita di trasparenza, corrosione,
0 qualsiasi altra alterazione della struttura o consistenza del materiale.

Consultare sempre le istruzioni d’'uso del prodotto per una corretta pulizia € manutenzione dei mate-
riali a contatto con gli alimenti, al fine di prevenire o rallentare il deterioramento dei materiali stessi.
Per un uso sicuro e appropriato del prodotto con gli alimenti, fare sempre riferimento alle istruzioni
di sicurezza elo d’'uso, dove vengono riportate eventuali limitazioni d'uso nella preparazione degli
alimenti.

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO (Fig. 1)

Pannello comandi
Manopola timer

Manopola selezione funzioni
Manopola termostato

Spia accensione

A Piatto in pietra refrattaria
B  Rotella taglia pizza

C  Corpo dellapparecchio

D  Pala per pizza assemblata
E  Vitiin dotazione (x4) per assemblaggio pala per pizza
F Resistenze

G  Maniglia

H

I

L

M

N

AL PRIMO UTILIZZO

Effettuare un ciclo di cottura “a vuoto” in modo da togliere I'odore ed il fumo che le sostanze protettive

presenti sulle parti metalliche possono sviluppare:

- accendere il forno ruotando la manopola (L) sul simbolo , impostare la temperatura al mas-
simo ed il timer su 15 minuti;

- lasciare funzionare I'apparecchio con lo sportello aperto in ambiente areato.

Durante questa operazione € normale I'emissione di fumo dalle parti metalliche e dalle feritoie late-

rali. Dopo questa operazione, aerare il locale.

ATTENZIONE:

Prima dell’uso, verificare che il piatto di cottura sia pulito e senza tracce di polvere. Se neces-

sario, pulire con un panno umido.

Si consiglia di pulire la resistenza e la base prima di avviare il riscaldamento e procedere
alla cottura per eliminare eventuali piccoli residui di polvere che si sono formati nella fase di
raffreddamento e riposo del prodotto.

ASSEMBLAGGIO PALA PER PIZZA (D)
- Assemblare il manico inferiore con la pala inserendo i perni negli appositi fori (Fig. 2).
- Inserire il manico superiore sopra quello inferiore e premerlo leggermente affinche i perni del
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manico inferiore si incastrino negli appositi fori di quello superiore (Fig. 3).
- Inserire le quattro viti di fissaggio (E) ed avvitarle in modo da bloccare il manico superiore su quello
inferiore (Fig. 4).

ISTRUZIONI PER L’USO

- Preparare la pizza o gli alimenti da cuocere.

- Tramite la maniglia (G) aprire il forno ed inserire il piatto (A) per il pre-riscaldamento (Fig 5).
All'interno del forno € presente un rullo sia sul lato sinistro che destro; appoggiare il piatto sui rulli,
dopodiché spingerlo con cautela nel forno (Fig 6).

- Richiudere il forno ed inserire la spina nella presa di corrente.

- Tramite la manopola selezione funzioni (1) selezionare il tipo di cottura desiderato:

cottura superiore;
cottura inferiore;
cottura con potenza piena.

- Ruotare la manopola del termostato (M) e, in base alle proprie esigenze, impostare la temperatura
di cottura desiderata.

- Ruotare la manopola del timer (1); si accendera I'apposita spia di accensione (N) € la luce interna.

- Per la cottura della pizza, si consiglia di preriscaldare il forno a vuoto alla massima temperatura
(430 gradi) per circa 10-12 minuti, con entrambe le resistenze accese (potenza piena)

- Successivamente, aprire il forno e, utilizzando la pala (D), posizionare la pizza sulla pietra refrat-
taria all'interno del forno per la cottura (Fig. 7). Richiudere il forno.

- Il tempo indicativo per la cottura di una pizza & di circa 2 minuti, in base allimpasto e agli ingre-
dienti.

ATTENZIONE: Sorvegliare il preparato durante la cottura.

- Terminato il tempo di cottura, il forno si spegnera automaticamente e verra emesso un segnale
acustico. E possibile far terminare manualmente la cottura ruotando la manopola timer (1) fino alla
posizione “0”.

- Aprire il forno e, utilizzando la pala (D), estrarre la pizza dalla pietra refrattaria (Fig. 7). Richiudere
il forno.

- Servire la pizza tagliandola a spicchi con I'apposita rotella (B).

- Spegnere il forno posizionando la manopola timer (1) sulla posizione “0” e staccare la spina dalla
presa di corrente.

ATTENZIONE:

Non toccare il forno subito dopo la cottura, per evitare ustioni.

Assicurarsi che I'apparecchio sia chiuso perfettamente durante la fase di cottura o che il cibo
all’interno non venga a contatto con la resistenza.

E sconsigliato aprire il coperchio durante la cottura al fine di evitare la dispersione di calore
e dunque provocare un probabile prolungamento dei tempi di cottura.
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Evitare che il condimento utilizzato per la preparazione della pizza (olio, formaggio, pomo-
doro, mozzarella, etc.) cada sulla pietra refrattaria, cosi da evitare assorbimenti e sgradevoli
emissioni di fumo e di odori.

Il cibo nel piatto non deve superare la superficie del piatto stesso, altrimenti la cottura potreb-
be risultare compromessa.

Nel caso si utilizzi pasta fresca per la preparazione della pizza, sfarinare la superficie dove si
@ preparata la pasta, per evitare che, in fase di cottura, essa si attacchi alla pietra refrattaria.
Il forno per pizza é riscaldato ad aria calda. Non versare olio, grasso o altri liquidi nel piatto.

Non riempire eccessivamente di cibo il piatto poiché cio ostruirebbe il flusso d’aria e ridur-
rebbe i risultati di cottura.

E possibile cuocere anche altri alimenti, attraverso [I'utilizzo di vassoi da forno, poggiati sulla
pietra refrattaria.

CONSIGLI DI COTTURA DELLA PIZZA

- Le due resistenze sono azionabili separatamente mediante la manopola selezione funzioni: pieno
controllo sulla cottura della pizza per ottenere sempre una base fragrante e una pizza ben cotta.

- E possibile personalizzare gli ingredienti della pizza in base ai propri gusti.

- |l tempo di cottura medio € di circa 2 minuti ma puo variare in base agli ingredienti e al tipo di
impasto.

PULIZIA E MANUTENZIONE

PULIZIA FORNO

ATTENZIONE:

Procedere alla pulizia del forno solo dopo essersi accertati che esso sia disinserito dalla presa

di corrente e quando esso sia completamente freddo.

- Eliminare eventuali residui di cottura con una spatola.

- Evitare I'utilizzo di prodotti abrasivi o di qualsiasi altro detersivo.

- |l piatto in pietra refrattaria con I'uso tende naturalmente a scurirsi € a mostrare macchie e piccole
screpolature. Cid non compromette il funzionamento del forno né la qualita di cottura.

- Pulire la parte esterna dell’apparecchio con un panno inumidito. Anche il piatto in pietra refrattaria
(A) pud essere pulito con un panno inumidito.

ATTENZIONE:

Non lavare la pala (D) in lavastoviglie, poiché il lavaggio aggressivo della lavastoviglie rovina

I'alluminio, rendendolo scuro e opaco.



PULIZIA PIETRA REFRATTRIA

Il piatto in pietra refrattaria € removibile, per facilitare la pulizia seguire quanto di seguito descritto:

- la pietra non deve mai essere lavata. Non usare detersivi per la pulizia del piano di cottura e non
versare sulla pietra acqua fredda per evitare una eventuale rottura, causata dallo shock termico.

- E normale che, con 'uso, la pietra refrattaria diventi scura. E una caratteristica della pietra natu-
rale.

- Qualora non vi siano incrostazioni & sufficiente una passata con un panno umido.

- Nel caso si siano formate incrostazioni & possibile utilizzare un raschietto per grattarle via delica-
tamente. Completare la pulizia con un panno inumidito.

PULIZIA DELLA PIETRA (A) CON BICARBONATO IN POLVERE

II bicarbonato in polvere & un ottimo alleato per la pulizia della pietra del forno, rimedio naturale ed

efficace per eliminare macchie e residui difficili da rimuovere. Tuttavia dopo tale processo, potrebbe

rimanere qualche alone sulla pietra, cid &€ normale.

La procedura di pulizia deve essere effettuata sulla pietra fredda,il prodotto deve essere scollegato

dalla presa elettrica.

- Estrarre la pietra fredda dal forno, poggiarla su piano.

- Rimuovere dalla pietra (A) i residui di cibo con una spatola.

- Inumidire la pietra (A) con una spugnetta imbevuta di acqua.

- Depositare al centro della pietra (A) 1 0 2 cucchiai grandi di bicarbonato in polvere.

- Cospargere la polvere di bicarbonato sulla pietra (A), in particolar modo sulle macchie nere, aiu-
tandosi con una spugnetta.

- Si creera una pasta di acqua e bicarbonato sulla pietra (A).

- Lasciare agire il composto per circa 5 minuti.

- Pulire e strofinare la pietra (A) con la spugnetta.

- Ripulire la pietra (A) dai residui e dal bicarbonato.

- Lasciare asciugare.



IMPORTANT SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE USE.

The necessary precautions must be taken when using electrical appliances, and

these include the following:

1. Make sure that the voltage on the appliance rating plate corresponds to that of
the mains electricity.

2. Never leave the appliance unattended when connected to the power supply;

unplug it after every use.

Never place the appliance on or close to sources of heat.

Always place the appliance on a flat, level surface during use.

Never leave the appliance exposed to the elements (rain, sun, etc....).

Make sure that the power cord does not come into contact with hot surfaces.

This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons

with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and

knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the

appliance in a safe way and understand the hazards involved. Children shall not

play with the appliance. Cleaning and maintenance shall be made by children aged

from 8 years and under surveillance.

8. Keep the appliance and the power cord out of reach of children under 8 years of
age.

9. NEVER PLACE THE APPLIANCE BODY, PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS; ALWAYS WIPE CLEAN WITH A DAMP CLOTH.

10.ALWAYS UNPLUG THE POWER CORD FROM THE ELECTRICITY MAINS
BEFORE FITTING OR REMOVING SINGLE ATTACHMENTS OR BEFORE
CLEANING THE APPLIANCE.

11. Always make sure that your hands are thoroughly dry before using or adjusting the
switches on the appliance, or before touching the power plug or power connections.

12.To unplug the appliance, grip the plug and remove it directly from the power
socket. Never pull the power cord to unplug the appliance.

13.For safety reasons, your appliance must be connected to an earthed socket
according to the electrical regulations in force. AVOID THE USE OF ANY
ELECTRICAL DEVICES THAT DO NOT CONFORM TO THE NORMS.

14.Do not move the appliance while it is operating.

15.Do not let the electrical cord hang over the edge of a table or work surface. Avoid
contact with hot surfaces.
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16.Do not touch the cooking surface when the oven is in use and as long as it
remains hot after being switched off.

17.During the initial operating cycles the oven will smoke. This is absolutely normal
and will disappear after it has been used for some time.

18.Do not place the appliance on/near to sources of heat or electrical parts. Do not
position it on other appliances.

19.Do not cover the insides of the oven with aluminium foil.

20.0nly use the oven to cook or heat foods.

21.Do not place cloths or plates on the appliance.

22.Do not use the oven in kitchen units or built into furniture.

23.Do not use the appliance near to walls or curtains.

24 After use, switch off, before moving or cleaning it.

25.The outer surfaces of the appliance can become very hot while it is operat-
ing.

26.WARNING - Place the oven on a work top capable of withstanding tempera-
tures of at least 90°C, taking care that there is nothing on it to prevent the
passage of air.

27. WARNING - Danger of burns. Do not touch the hot surfaces while

the oven is in use.

28.This product is not to be intended to operate by means of an external timer or
separate remote-control system.

29.Never use the appliance if the power cord or plug are damaged or if the appliance
itself is faulty; in this case, take it to your nearest Authorised Assistance Centre.

30.To prevent any risks, if the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Technical Assistance Service or a similarly qualified person.

31.This appliance is designed for HOME USE ONLY and may not be used for com-
mercial or industrial purposes.

32.This appliance conforms to the directives 2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
and to the regulations (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004 regarding material in
contact with foods.

33.Any changes to this product, including the thermostat setting modification, may
compromise the safety use of the product and lead to the user’s guarantee being
rendered null.

34.In the event that you decide to dispose of the appliance, we advise you to make
it inoperative by cutting off the power cord. We also recommend that any parts
that could be dangerous be rendered harmless, especially for children, who may
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play with the appliance or its parts.

35.Packaging must never be left within the reach of children since it is potentially
dangerous.

36.This appliance is intended to be attended during the usage. In case of fault of the
appliance, switch off the power plug.

37.Do not use extension cords but plug the appliance always directly to the power
socket.

38.This appliances is intended to be used in household and similar applications
such as:

+ staff kitchen areas shop, offices and other working environments;

+ farm houses;

+ farm houses and by clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments.

* bed and breakfast type environments.

39. mmm To dispose of product correctly according to European Directive 2012/19/
EU, please refer to and read the provided leaflet enclosed with the product.

DO NOT THROW AWAY THESE INSTRUCTIONS

Power consumption in off mode: 0,0W

APPROPRIATE USE IN CONTACT WITH FOOD”

Inspect the product regularly for signs of material deterioration that may render it unsuitable for food
contact. Indicators include crazing, blistering, delamination, shrinkage, tackiness, loss of transpar-
ency, corrosion, or any other structural and textural deformations.

Always refer to the product user instruction for proper cleaning and maintenance of food contact
materials to prevent or slow down material deterioration.

For safe and appropriate use of the product with food/s always refer to product safety and/or user
instruction, which also may detail any necessary limitations of use with food/s.

APPLIANCE DESCRIPTION (Fig. 1)
Baking stone plate

Pizza cutter

Appliance body

Assembled pizza peel

Screws supplied (4 pcs.) for assembling pizza peel
Heating elements

Handle

OMMmUOUOW>
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Control panel

Timer dial

Function selection dial
Thermostat dial
Power on light

ZZr — T

AT FIRST USE

Carry out an "empty” cooking cycle so as to remove any smell and smoke from the protective coat-

ings on metal parts: —

- switch the oven on by rotating the dial (L) to the sign , then set the temperature to the maxi-
mum and the timer on 15 minutes;

- allow the appliance to operate with the door open in a well-ventilated environment.

During this operation, it is normal that smoke is emitted from metal parts and side openings. After

this operation, ventilate the room.

CAUTION:

Before use, check the baking plate is clean and free of dust streaks. If need be, clean using

a damp cloth.

It is recommended to clean the heating element and the base before starting heating up and
proceed with cooking to remove any small dust residues that have formed in the cooling and
rest stage of the product.

ASSEMBLY OF PIZZA PEEL (D)

- Assemble the lower handle with the peel by inserting the pins into the apposite holes (Fig. 2).

- Fit the upper handle on the lower one and press it slightly to engage the lower handle pins with
the apposite holes of the upper one (Fig. 3).

- Insert the four fixing screws (E) and tighten them so as to lock the upper handle on the lower one
(Fig. 4).

HOW TO OPERATE

- Prepare pizza or the food to be baked.

Use the handle (G) to open the oven and insert the plate (A) for pre-heating (Fig 5).

Inside the oven is a roller on left and rights side. Place the plate on the roller, then push it with care
into the oven (Fig 6).

- Close the oven and plug it in.

Select the required baking type by means of the function selection dial (I):

upper baking;
lower baking;
full-power baking.

Turn the thermostat dial (M) and set the required baking temperature, as required.
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- Rotate the timer dial (1); the ON light (N) and the inner one will go on.

- For baking pizza, it is advisable to pre-heat the oven empty at the highest temperature (430
degrees) for about 10-12 minutes, with both heating elements on (full power)

- Then, open the oven and use the peel (D) to put pizza on the baking stone inside the oven (Fig.

7). Close the cover again.

- The reference time for baking pizza is about 2 minutes, based on dough and ingredients.

CAUTION: Monitor food while cooking.
- At the end of the baking time, the oven stops automatically, sending out an alarm. Baking can be
stopped manually by rotating the timer dial (1) to the position “0”.

- Open the oven and use the peel (D) to take pizza out of the baking stone (Fig. 7). Close the cover
again.

- Serve pizza by cutting it in slices with the apposite cutter (B).

- Turn the oven off by positioning the timer dial (1) to “0” and unplug it.

CAUTION:

Do not touch the oven after baking to prevent burns.

Make sure appliance is properly closed during baking phase or that food inside isn’t in con-
tact with the heating element.

Do not open lid during baking to avoid heat dispersion and a probable lengthening of baking
time.

Prevent the seasoning used for pizza making (oil, cheese, tomato, mozzarella, etc.) from
falling onto the baking stone, in order to avoid absorption as well as unpleasant smoke emis-
sions and smells.

The food on the plate must not exceed the plate surface for a proper baking.

In case fresh pasta is used for pizza making, cover in flour the surface where pasta is made
to prevent it from sticking to the baking plate during baking phase.
The pizza oven is heated with hot air. Do not pour oil, fat, or other liquids in the plate.

Do not overfill the plate with food since it might obstruct the air flow, thus reducing the bak-
ing results.

It is possible to bake other food by using oven trays placed on the baking stone.

TIPS FOR PIZZA BAKING

- The two heating elements can be activated separately by means of the function selection dial: full
control of pizza baking to always obtain a fragrant base and a properly-baked pizza.

- Pizza ingredients can be personalised to your own taste.

- The average baking time is about 2 minutes but it can vary according to the ingredients and the
dough type.
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CLEANING AND MAINTENANCE

CLEANING THE OVEN

CAUTION:

Proceed with cleaning of the oven only after checking that it is unplugged and completely

cold.

- Remove any baking residues with a spatula.

- Avoid the use of abrasive products or any other cleaning agent.

- The baking stone plate tends to change its colour into a darker hue, to show spots and small
cracks owing use. This does not jeopardize the oven operation or the baking quality.

- Clean the appliance external part with a damp cloth. Also the baking stone plate (A) can be
cleaned with a damp cloth.

CAUTION:

Never put the peel (D) in the dishwasher since its aggressive washing damages aluminium

and makes it dark and opaque.

CLEANING BAKING STONE

The baking stone plate is removable and to make cleaning easier, proceed as described below:

- the stone must never be washed. Never use detergents for cleaning the baking surface and do not
pour cold water on the stone to avoid its breaking owing to a thermal shock.

- Itis normal that the baking stone becomes dark with use. It is a feature of the natural stone.

- If there are no encrustations, just clean using a damp cloth.

- In case of encrustations, it is possible to use a scraper to rub them away gently. Wipe clean with
a damp cloth.

CLEANING THE STONE (A) WITH BAKING SODA

Baking soda is an excellent aid for cleaning the oven stone and is a natural and effective remedy for
removing the stubborn stains and residues. Anyway, after such process, some rings might remain
on the stone; this is normal.

The cleaning procedure must be carried out on the cold stone, therefore the product must be
unplugged.

- Remove the cold stone from the oven and place it on the surface.

- Remove food residues from the stone (A) with a spatula.

- Dampen the stone (A) with a sponge soaked in water.

- Put 1 or 2 tbsp of baking soda in the middle of the stone (A).

- Sprinkle the baking soda on the stone (A), especially on dark stains, using a sponge.

- A paste of water and baking soda will form on the stone (A).

- Leave it work for about 5 minutes.

- Clean and wipe the stone (A) with the sponge.

- Remove the residues and the baking soda from the stone (A).

- Allow to dry.
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INSTRUCTIONS IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT L’EMPLOI.
Lors de I'utilisation d’appareils électriques, il est nécessaire de prendre les précau-
tions suivantes:

1.

2.

B

Vérifiez que le voltage électrique de I'appareil corresponde a celui de votre
réseau électrique.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché au réseau
électrique; débranchez-le apres chaque utilisation.

Ne placez pas I'appareil au dessus ou pres de sources de chaleur.

Lors de son utilisation, placez I'appareil sur une surface horizontale et stable.
N’exposez jamais I'appareil aux agents atmosphériques externes (pluie, soleil,
etc.).

Veillez a ce que le cable électrique n’entre jamais en contact avec des surfaces
chaudes.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par les per-
sonnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou
sans expérience, a la condition qu'ils soient surveillés ou qu'ils aient recu les
instructions nécessaires pour garantir un usage de I'appareil en toute sécurité et
la compréhension des dangers qui y sont liés. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Les opérations de nettoyage et d’entretien peuvent étre effec-
tuées par des enfants si ces derniers sont correctement surveillés.

Garder le produit et son cordon électrique loin des enfants 4gés de moins de 8
ans

NE PAS PLONGER LE CORPS DU PRODUIT, LA FICHE NI LE CABLE
ELECTRIQUE DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES, ET UTILISER TOUJOURS
UN CHIFFON HUMIDE POUR LES NETTOYER.

10.MEME LORSQUE L'APPAREIL N'EST PAS EN MARCHE, DEBRANCHER

LA FICHE DE LA PRISE DE COURANT ELECTRIQUE AVANT D’INSTALLER
OU DE DEFAIRE LES SIMPLES PARTIES OU AVANT DE PROCEDER AU
NETTOYAGE.

11. Vérifier d’avoir toujours les mains séches avant d'utiliser ou de régler les inter-

rupteurs placés sur I'appareil ou avant de manipuler la fiche et les connexions
électriques.

12.Pour débrancher I'appareil, saisir directement la fiche en la débranchant de la

prise murale. Ne tirez jamais sur le cable d’alimentation.
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13.Pour des raisons de sécurité, vous devez absolument brancher votre appareil a
une prise de terre conforme aux normes électriques en vigueur. EVITER TOUTE
INSTALLATION ELECTRIQUE NON CONFORME.

14.Ne pas déplacer I'appareil lorsqu'il est en fonction.

15.Le cordon d'alimentation ne doit pas pendre au-dela du bord de la table ou de la
surface d’appui. Eviter tout contact avec des surfaces chaudes.

16.Ne pas toucher le plan de cuisson quand le four est en fonction et tant qu'il
conserve une température élevée, méme aprés avoir été débranche.

17.Le four produit de la fumée lors des premiers cycles de fonctionnement. Ce phé-
nomeéne est tout a fait normal et il disparaitra au fur et @ mesure que I'appareil
est utilise.

18.Ne jamais placer 'appareil sur ou pres des sources de chaleur ou d’éléments
électriques. Ne pas le superposer sur d'autres appareils.

19.Ne pas couvrir les parois internes du four avec du papier d’aluminium.

20.Utiliser le four uniqguement pour la cuisson ou le réchauffement d’aliments.

21.Ne pas poser de chiffons ou d’assiettes sur le four.

22.En aucun cas le four ne doit étre encastré ou inséré dans un meuble de cuisine.

23.Ne pas utiliser 'appareil a proximité de murs et de rideaux.

24.Eteindre 'appareil et débrancher la fiche de la prise de courant quand I'appareil
n'est pas utilisé et avant toute intervention de nettoyage.

25.Lorsque I'appareil est en marche, la température de la surface externe peut
étre tres élevée.

26.ATTENTION - Positionner le four sur un plan de travail qui soit en mesure
de supporter une température d’au moins 90°C, en vérifier I'absence de
tout objet pouvant empécher le passage de I'air.

27. ATTENTION - Risque de brilures. Ne pas toucher les surfaces

chaudes pendant I'utilisation du produit.

28.Le produit ne doit pas étre alimenté a travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a distance.

29.N'utilisez pas I'appareil si le cable électrique ou la fiche sont endommagés, ou
si l'appareil résulte défectueux; dans ce cas, contactez le Centre d’Assistance
Apres-vente Autorisé le plus proche.

30.Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service apres-vente ou, dans tous les cas, par un tech-
nicien qualifié, de fagon a éviter tout risque de danger.

31.L'appareil a été congu EXCLUSIVEMENT pour un USAGE DOMESTIQUE et il
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ne peut en aucun cas étre destiné a un usage commercial ou industriel.

32.Cet appareil est conforme aux directives 2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et au
reglement (EC) N. 1935/2004 du 27/10/2004 concernant les matériaux et objets
destinés a entrer en contact avec les denrées alimentaires.

33.Toute éventuelle modification de ce produit, y compris la modification du réglage
du thermostat, peut affecter le fonctionnement du produit et entrainer 'annulaton
de la garantie de I'utilisateur.

34.Si vous décidez de vous défaire de cet appareil, il est fortement recommandé de
le rendre inutilisable en éliminant le cable d’'alimentation électrique. Nous conseil-
lons en outre d’exclure toute partie de I'appareil pouvant constituer une source de
danger, en particulier pour les enfants qui peuvent se servir de 'appareil pour jouer.

35.Ne laissez pas les parties de 'emballage a la portée des enfants car elles consti-
tuent une source potentielle de danger.

36.Cet appareil doit étre surveillé pendant son fonctionnement. Si I'appareil tombe
en panne, éteignez-le et débranchez la fiche d’'alimentation.

37.N'utilisez pas de rallonges mais branchez toujours I'appareil directement a l'aide
de sa prise.

38.Cet appareil a été congu pour un usage domestique ou similaire, comme par
exemple :

* les zones destinées a la cuisine dans les magasins, les bureaux et autres lieux
professionnels;

* habitations rurales ;

+ alusage de clients en hotel, motel et autres lieux résidentiels ;

+ chambres d’hétes.

39. mmm Pour 'élimination correcte du produit aux termes de la Directive Européenne
2012/19/EU,, nous vous prions de lire le feuillet qui accompagne le produit.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS

Consommation d’énergie en modalité off : 0,0 W

UTILISATION APPROPRIEE AU CONTACT DES ALIMENTS

Inspectez régulierement le produit pour détecter des signes de détérioration du matériau qui pour-
raient le rendre impropre au contact alimentaire. De tels signes se manifestent sous forme de cra-
quelage, cloquage, délaminage, contraction, adhésivité, perte de transparence, corrosion ou toute
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autre déformation structurelle et texturale.

Reportez-vous toujours aux instructions d’utilisation du produit pour un nettoyage et un entretien
appropriés des matériaux entrant en contact avec les aliments, afin d’éviter ou de ralentir la détério-
ration des matériaux.

Pour une utilisation sire et appropriée du produit avec des aliments, reportez-vous toujours aux
instructions de sécurité et/ou d’utilisation du produit, qui devraient également décrire en détail toutes
les limites nécessaires d'utilisation au contact des aliments.

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Plat en pierre réfractaire

Roulette coupe-pizza

Corps de I'appareil

Pelle a pizza assemblée

Vis fournies (x4) pour assemblage de la pelle a pizza
Résistances

Poignée

Panneau de contréle

Bouton minuterie

Bouton de sélection des fonctions

Bouton thermostat

Voyant allumage

ZZIDn T ITommoo w >

LORSDU PREMIER EMPLOI

Effectuer un cycle de cuisson « a vide » afin d'éliminer I'odeur et la fumée que peuvent dégager les

substances protectrices des parties métalliques : —

- allumez le four en tournant le bouton (L) sur le symbole , réglez la température au maximum
et la minuterie sur 15 minutes ;

- laissez le four avec la porte ouverte dans un endroit ventilé.

Pendant cette opération, il est normal que de la fumée se dégage des parties métalliques et des

fentes latérales. Aprés cette opération, aérez la piéce.

ATTENTION :

Vérifier que la plaque de cuisson soit propre et exempte de poussiére avant utilisation. Si

nécessaire, nettoyez-la avec un chiffon humide.

Il est recommandé de nettoyer la résistance et la base avant de commencer le processus de
chauffe et de cuisson, afin d’éliminer les petits résidus de poussiére qui ont pu se former
pendant la phase de refroidissement et d”inactivité du produit.

ASSEMBLAGE DE LA PELLE A PIZZA (D)

- Assemblez le manche inférieur avec la lame en insérant les goupilles dans les trous prévus a cet
effet (Fig. 2).

- Insérez le manche supérieur sur le manche inférieur et appuyez légérement pour que les goupilles
du manche inférieur s’engagent dans les trous du manche supérieur (Fig. 3).
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Insérez les quatre vis de fixation (E) et vissez-les de maniére a ce que la poignée supérieure soit
verrouillée sur la poignée inférieure (Fig. 4).

INSTRUCTIONS POUR L’UTILISATION

Préparez la pizza ou les aliments a cuire.

Utilisez la poignée (G) pour ouvrir le four et insérez la plaque (A) pour le préchauffage (Fig 5).

A lintérieur du four, il y a un rouleau sur les cotés gauche et droit ; placez la plaque sur les rou-
leaux et poussez-la délicatement dans le four (Fig. 6).

Fermez le four et insérez la fiche dans la prise de courant.

Al'aide du bouton de sélection des fonctions (1), sélectionnez le type de cuisson souhaité :

cuisson par le haut ;
cuisson par le bas ;

cuisson a pleine puissance.

Tournez le bouton du thermostat (M) et, en fonction de vos exigences personnelles, réglez la
température de cuisson souhaitée.

Tournez le bouton de la minuterie (1) ; le voyant d’alimentation (N) et I'éclairage intérieur s'allu-
ment.

Pour cuire la pizza, il est recommandé de préchauffer le four a la température maximale (430
degrés) pendant environ 10 a 12 minutes, avec les deux éléments chauffants allumés (a pleine
puissance).

Ouvrez ensuite le four et, a 'aide de la pelle a pizza (D), placez la pizza sur la pierre de cuisson
a l'intérieur du four pour la faire cuire (Fig. 7). Fermez le four.

Le temps de cuisson d’'une pizza est d’environ 2 minutes, en fonction de la pate et des ingrédients.

ATTENTION : Surveillez les aliments pendant la cuisson.

A la fin du temps de cuisson, le four s'éteint automatiquement et un signal sonore retentit. Vous
pouvez terminer manuellement le temps de cuisson en tournant le bouton de la minuterie (1) sur
la position “0”.

Ouvrez le four et, a 'aide de la pelle (D), retirez la pizza de la pierre de cuisson (Fig. 7). Fermez
le four.

Servez la pizza en la découpant en tranches a l'aide du coupe-pizza (B).

Eteignez le four en plagant le bouton de la minuterie (1) sur la position “0” et débranchez la fiche
de la prise de courant.

ATTENTION:
Ne touchez pas le four immédiatement apreés la cuisson pour éviter les briilures.

Veillez a ce que I'appareil soit bien fermé pendant la cuisson ou a ce que les aliments qu’il
contient n’entrent pas en contact avec I'élément chauffant.

Il est déconseillé d’ouvrir le couvercle pendant la cuisson afin d’éviter la dispersion de la
chaleur et donc de risquer de prolonger le temps de cuisson.
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La sauce utilisée pour préparer la pizza (huile, fromage, tomate, mozzarella, etc.) ne doit pas
tomber sur la pierre réfractaire, afin d’éviter I'absorption et les émissions désagréables de
fumées et d’odeurs.

Les aliments contenus dans le plat ne doivent pas dépasser la surface du plat lui-méme, sous
peine de nuire a la cuisson.

Si I'on utilise de la péate fraiche pour préparer la pizza, il faut fariner la surface ot I'on prépare
la péte, afin d’éviter qu’elle n’adhére a la pierre de cuisson pendant la cuisson.

Le four a pizza est chauffé a I'air chaud. Ne versez pas d’huile, de graisse ou d’autres liquides
sur la plaque.

Ne chargez pas trop la plaque d’aliments, car cela obstruerait le flux d’air et réduirait les
résultats de la cuisson.

IL EST également possible de cuire d’autres aliments a I'aide de plats a four placés sur la
pierre de cuisson.

CONSEILS DE CUISSON POUR LA PIZZA

- Les deux éléments chauffants peuvent étre actionnés séparément a I'aide du bouton de sélection
des fonctions : controle total de la cuisson des pizzas pour obtenir toujours une base parfumée et
une pizza bien cuite.

- Vous pouvez personnaliser les ingrédients de la pizza en fonction de vos golts.

- Le temps de cuisson moyen est d’environ 2 minutes mais peut varier en fonction des ingrédients
et du type de pate.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

NETTOYAGE DU FOUR

ATTENTION :

Ne procédez au nettoyage du four qu’aprés vous étre assuré qu’il est débranché et qu’il a

complétement refroidi.

- Eliminez & l'aide d’'une spatule les éventuels résidus de cuisson.

- Evitez d'utiliser des produits abrasifs ou tout autre produit de nettoyage.

- La plaque en pierre réfractaire a naturellement tendance a s’assombrir a l'usage et a présenter
des taches et de petites fissures. Cela ne compromet en aucun cas le fonctionnement du four, ni
la qualité de cuisson.

- Nettoyez I'extérieur de I'appareil a I'aide d’un chiffon humide. La plaque de cuisson (A) peut éga-
lement étre nettoyée a I'aide d'un chiffon humide.

ATTENTION :

Ne pas laver la pelle (D) au lave-vaisselle, car un lavage agressif abime I'aluminium, le rendant

sombre et terne.
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NETTOYAGE DE LA PIERRE REFRACTAIRE

La plaque de pierre réfractaire est amovible, pour faciliter le nettoyage, suivez les instructions ci-

dessous :

- la pierre ne doit jamais étre lavée. N'utilisez pas de détergents pour nettoyer la plaque de cuisson
et ne versez pas d’'eau froide sur la pierre afin d'éviter d’éventuelles ruptures dues a un choc
thermique.

- Il est normal que la pierre réfractaire devienne foncée a l'usage. C'est une caractéristique de la
pierre naturelle.

- S'iln'y a pas d'incrustations, un coup de chiffon humide suffit pour le nettoyage.

- Si des incrustations se sont formées, un grattoir peut étre utilisé pour les enlever délicatement.
Terminez le nettoyage avec un chiffon humide.

NETTOYAGE DE LA PIERRE (A) AVEC DE LA POUDRE DE BICARBONATE

La poudre de bicarbonate de soude est un excellent allié pour le nettoyage de la pierre réfractaire,

un reméde naturel et efficace pour éliminer les taches et les résidus difficiles a enlever. Toutefois,

aprés cette opération, il peut rester des traces sur la pierre, ce qui est normal.

La procédure de nettoyage doit étre effectuée sur la pierre froide, le four doit étre débranché de la

prise électrique.

- Retirez la pierre froide du four et placez-la sur une surface plane.

- Retirez les résidus alimentaires de la pierre (A) a I'aide d’'une spatule.

- Humidifiez la pierre (A) avec une éponge imbibée d’eau.

- Déposez 1 ou 2 grosses cuilleres de bicarbonate de soude en poudre au centre de la pierre (A).

- Saupoudrez la pierre (A) de bicarbonate de soude en poudre, surtout sur les taches noires, a
l'aide d’'une éponge.

- Une pate d’eau et de bicarbonate se formera sur la pierre (A).

- Laissez agir le mélange pendant environ 5 minutes.

- Nettoyez et frottez la pierre (A) avec I'éponge.

- Nettoyez la pierre (A) des résidus et du bicarbonate.

- Laissez sécher.
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WICHTIGE HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE ANLEITUNG LESEN.

Beim Gebrauch von Elektrogeraten sind einige Vorsichtsmalnahmen zu treffen:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der Geratespannung uber-
einstimmt.

2. Das am Stromnetz angeschlossene Geréat niemals unbeaufsichtigt lassen; die

Stromzufiihrung des Gerats nach jedem Gebrauch unterbrechen.

Gerat nicht auf oder an Warmequellen abstellen.

Gerat beim Gebrauch auf eine waagerechte und solide Flache stellen.

Gerat keinen Witterungseinfllissen (Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

Das Stromkabel darf nicht mit heien Flachen in Berlihrung kommen.

Das Geréat darf von Kindern unter 8 Jahren und Personen mit verringerten

korperlichen, sensoriellen oder geistigen Fahigkeiten oder denen es an der

notwendigen Erfahrung und Kenntnis mangelt nur unter Aufsicht bzw. nur dann

betrieben werden, wenn sie in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen

wurden und die damit verbundenen Gefahren begriffen haben. Kinder dirfen

nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Instandhaltung drfen nur von

Kindern Uber 8 Jahre und unter Aufsicht vorgenommen werden.

8. Das Produkt und dessen Versorgungskabel von Kindern unter 8 Jahren fernhalten.

9. DAS GEHAUSE, DEN STECKER UND DAS STROMKABEL DES GERATS
KEINESFALLS IN WASSER ODER SONSTIGE FLUSSIGKEITEN TAUCHEN.
VERWENDEN SIE ZUR REINIGUNG EIN FEUCHTES TUCH.

10.AUCH WENN DAS GERAT NICHT IN BETRIEB IST, ZIEHEN SIE DEN
NETZSTECKER AUS DER DOSE, BEVOR SIE DIE EINZELNEN TEILE
EINSETZEN ODER DIE REINIGUNG VORNEHMEN.

11.Vergewissern Sie sich immer, dass Ihre Hande trocken sind, bevor Sie die
Schalter am Gerat benutzen oder einstellen, oder bevor Sie den Stecker und die
Versorgungsanschlusse berthren.

12.Direkt am Stecker ziehen, um diesen aus der Wandsteckdose zu fiihren. Niemals
am Kabel ziehen.

13.Aus Sicherheitsgrinden darf Ihr Gerat nur an eine nach den einschlagigen
Normvorschriften geerdete Steckdose angeschlossen werden. JEDE DAVON
ABWEICHENDE INSTALLATION IST ZU VERMEIDEN.

14.Das Gerat darf wahrend der Benutzung nicht verlagert werden.

15.Das Stromkabel darf nicht von der Kante des Tischs oder Stellflache herunter
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hangen. Vermeiden Sie den Kontakt des Kabels mit heillen Oberflachen.

16.Die Backplatte solange der Ofen eingeschaltet ist und auch gleich nach dem
Abschalten nicht beriihren, da sie lange Zeit sehr heil3 bleibt.

17.Wahrend der ersten Anwendungen entwickelt der Ofen Rauch.Das ist absolut
normal und verschwindet mit der Zeit.

18.Das Gerat nicht auf oder in der Nahe von Hitzequellen oder elektrischen
Elementen aufstellen. Nicht auf andere Geréate stellen.

19. Die Innenwénde des Pizzaofens dlrfen nicht mit Aluminiumfolie verkleidet werden.

20.Verwenden Sie den Ofen nur zum Garen oder Erhitzen von Nahrungsmitteln.

21.Auf dem Gerat dlrfen weder Kiichentlicher abgelegt noch Teller abgestellt werden.

22.Der Backofen darf nicht eingebaut oder in ein Mébelstlick eingesetzt werden.

23.Das Gerat nicht in der Nahe von Wanden oder Gardinen benutzen

24 Wenn es nicht benutzt wird und vor dem Reinigen das Gerat abschalten und den
Stecker aus der Steckdose ziehen.

25.Wenn das Gerat in Betrieb ist, kann die Temperatur der AuRenflachen sehr
hoch sein.

26.ACHTUNG - Stellen Sie den Ofen auf eine Arbeitsfliche, die einer
Temperatur von mindestens 90°C standhalten kann. Achten Sie darauf,
dass die Beliiftung nicht durch Gegenstande behindert wird.

27. ACHTUNG - Verbrennungsgefahr. Bei Gebrauch niemals die heiRen

Oberflachen des Gerats beriihren.

28.Das Gerat darf nicht Uber externe Timer oder separate, ferngesteuerte Anlagen
gespeist werden.

29.Das Gerat nicht benutzen, falls das Stromkabel oder der Stecker besché-
digt sein sollten oder das Geréat selbst defekt ist. Es zur néchsten Vertrags-
Kundendienststelle bringen.

30.Zur Gefahrenvorbeugung darf das eventuell beschadigte Stromkabel nur vom
Hersteller oder seiner Kundendienststelle, d.h. nur von einer ahnlich qualifizier-
ten Person ausgewechselt werden.

31.Das Gerat ist AUSSCHLIERLICH FUR DEN HAUSGEBRAUCH und nicht fiir
Handels- oder Industriezwecke bestimmt.

32.Dieses Gerat ist konform mit den Richtlinien 2014/35/EU und EMC 2014/30/EU,
sowie mit der EG- Verordnung Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 beziglich der
Materialien, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

33.Anderungen an diesem Produkt, einschlieRlich Anderungen der
Thermostateinstellung, kénnen den Betrieb des Produkts beeintrachtigen und
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zum Erléschen der Garantie des Benutzers flihren.

34.Falls dieses Gerat entsorgt werden soll, ist sein Stromkabel abzuschneiden, so
dass es nicht mehr funktionstlchtig ist. Dariber hinaus sind all die Gerateteile
unschadlich zu machen, die vor allem fir Kinder, die das Gerat als Spielzeug
verwenden konnten, eine Gefahr darstellen.

35.Die Verpackungsteile nicht in Reichweite von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar.

36.Dieses Gerat muss wahrend des Betriebs Uberwacht werden. Wenn das Gerat
nicht ordnungsgemaR funktioniert, schalten Sie es aus und ziehen Sie den
Netzstecker.

37.Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, sondern schlieRen Sie das Gerat
immer direkt an die Steckdose an.

38.Dieses Gerat ist fur den Hausgebrauch und ahnliche Anwendungen vorgesehen,
wie z. B.:

+ Kilchenbereiche fir Mitarbeiter in Geschaften, Blros und anderen
Arbeitsumgebungen;

+ Ferienwohnungen;

* zur Nutzung durch Kunden von Hotels, Motels und anderen Unterkunftsarten;

+ Bed and Breakfasts.

39. mmm Zur korrekten Entsorgung des Produkts gem&R Europa-Richtlinie 2012/19/

EU, bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.
ANLEITUNG AUFBEWAHREN

Energieverbrauch im Off-Modus: 0,0 W

VORSCHRIFTSMASSIGER GEBRAUCH IN KONTAKT MIT LEBENSMITTELN

Uberpriifen Sie das Produkt regelmaBig auf Anzeichen einer Materialverschlechterung, durch
die es fur den Kontakt mit Lebensmitteln nicht geeignet sein kénnte. Dazu gehéren Mikrorisse,
Blasenbildung, Delaminierung, Schrumpfung, Klebrigkeit, Transparenzverlust, Korrosion oder jede
andere Veradnderung der Struktur oder Konsistenz des Materials.

Beachten Sie stets die Bedienungsanleitung des Produkts fir die korrekte Reinigung und Pflege
der Materialien in Kontakt mit Lebensmitteln, um deren Verschlechterung zu verhindern oder zu
verlangsamen.

Beachten Sie fir den sicheren und sachgeméBen Gebrauch des Produkts mit Lebensmitteln stets
die Sicherheitshinweise und/oder die Bedienungsanleitung, in denen eventuelle Einschrankungen
bei der Zubereitung von Lebensmitteln angegeben sind.
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BESCHREIBUNG DES GERATS (Abb. 1)

Feuerfeste Steinplatte

Pizzaroller

Gehéuse

Zusammengebauter Pizzaschieber

Mitgelieferte Schrauben (x4) fiir die Montage des Pizzaschiebers

Heizelemente

Griff

Bedienfeld

Timer-Drehknopf

Funktionswahler

Thermostat-Drehknopf

Einschalt-Kontrolllampe

BEI ERSTMALIGER VERWENDUNG

Fuhren Sie einen Backvorgang ,leer” durch, um den Geruch und den Rauch zu beseitigen, die durch

die Substanzen entstehen, mit denen die Metallteile geschitzt wurden: —

- Schalten Sie den Backofen ein, drehen Sie den Funktionswahler (L) auf das Symbol und
stellen Sie die Temperatur auf Hochststufe und den Timer auf 15 Minuten ein;

- Sie das Geréat mit offener Tur in einem gut bellfteten Raum laufen.

Wéhrend dieses Vorgangs ist es ganz normal, dass sich an den Metallteilen und den seitlichen

Schlitzen Rauch bildet. Liften Sie danach den Raum.

ACHTUNG:

Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass die Steinplatte sauber und staubfrei ist. Falls

erforderlich, mit einem feuchten Tuch reinigen.

ZZr T IOmMmMmMmOoOOow>

Es empfiehlt sich, den Widerstand und den Sockel vor Beginn des Heiz- und Garvorgangs
zu reinigen, um kleine Staubriickstdnde zu entfernen, die sich wéhrend der Abkiihl- und
Ruhephase gebildet haben kénnten.

MONTAGE DES PIZZASCHIEBERS (D)

- Montieren Sie den unteren Griff mit dem Schieber, indem Sie die Stifte in die entsprechenden
Locher stecken (Abb. 2).

- Setzen Sie den oberen Griff auf den unteren und driicken Sie ihn leicht an, damit die Stifte des
unteren Griffs in die entsprechenden Lécher des oberen Griffs einrasten (Abb. 3).

- Setzen Sie die vier Befestigungsschrauben (E) ein und schrauben Sie sie fest, um den oberen
Griff am unteren zu befestigen (Fig. 4).

BEDIENUNGSANWEISUNG

- Bereiten Sie die Pizza oder die zu garenden Speisen vor.

- Offnen Sie den Pizzaofen mit dem Griff (G) und schieben Sie die Platte (A) zum Vorheizen hinein
(Abb. 5). Im Inneren des Pizzaofens befindet sich sowohl auf der linken als auch auf der rech-
ten Seite eine Rolle; legen Sie die Platte auf die Rollen und schieben Sie sie vorsichtig in den
Pizzaofen (Abb. 6).
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- SchlieRen Sie den Pizzaofen und stecken Sie den Stecker in die Steckdose.
- Wahlen Sie mit dem Funktionswahlknopf (I) die gewiinschte Garart:

Oberhitze;
Unterhitze;
Volle Leistung.

- Drehen Sie den Thermostat-Drehknopf (M) und stellen Sie die gewiinschte Gartemperatur ein.

- Den Timer-Drehknopf (1) drehen; die entsprechende Kontrollleuchte (N) und das Innenlicht leuch-
ten auf.

- Zum Backen von Pizza empfiehlt es sich, den leeren Pizzaofen bei maximaler Temperatur (430
Grad) etwa 10-12 Minuten lang vorzuheizen, wobei beide Heizelemente eingeschaltet sein miis-
sen (volle Leistung)

- Offnen Sie anschlieRend den Pizzaofen und legen Sie die Pizza mit Hilfe des Schiebers (D) auf
die Steinplatte im Ofen (Abb. 7). SchlieBen Sie den Pizzaofen.

- Die ungefahre Backzeit fiir eine Pizza betragt je nach Teig und Belag etwa 2 Minuten.

ACHTUNG Die Speisen wahrend des Garvorgangs iiberwachen.

- Ablauf der Garzeit schaltet der Ofen automatisch ab und gibt ein Tonsignal. Sie kénnen den
Backvorgang manuell beenden, indem Sie den Timer-Drehknopf (1) auf die Position ,0“ drehen.

- Offnen Sie den Pizzaofen und nehmen Sie die Pizza mit Hilfe des Schiebers (D) von der
Steinplatte (Abb. 7). SchlieBen Sie den Pizzaofen.

- Servieren Sie die Pizza, indem Sie sie mit dem Pizzaroller (B) in Dreiecke schneiden.

- Schalten Sie den Pizzaofen aus, indem Sie den Timer-Knopf (1) auf ,0° stellen, und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose.

ACHTUNG:

Beriihren Sie den Pizzaofen nach dem Backen nicht sofort, um Verbrennungen zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerét wihrend des Backvorgangs vollstdndig geschlossen ist
und dass die Speisen im Inneren nicht mit dem Heizelement in Beriihrung kommen.

Es wird davon abgeraten, den Deckel wéihrend des Garvorgangs zu 6ffnen, um einen
Wérmeverlust und damit eine mégliche Verlingerung der Garzeit zu vermeiden.

Die bei der Zubereitung der Pizza verwendeten Belige (Ol, Kise, Tomaten, Mozzarella usw.)
diirfen nicht auf die Steinplatte fallen, um eine Absorption und unangenehme Rauch- und
Geruchsentwicklung zu vermeiden.

Die Speisen auf dem Blech diirfen nicht iiber den Rand des Blechs hinausragen, da sonst das
Garergebnis beeintrédchtigt werden kann.

Wenn Sie frischen Teig fiir die Zubereitung der Pizza verwenden, bestiduben Sie die
Oberfldche, auf der Sie den Teig zubereitet haben, mit Mehl, damit er beim Backen nicht an
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der Steinplatte kleben bleibt. i
Der Pizzaofen wird mit HeiBluft beheizt. GieBen Sie kein O, Fett oder andere Fliissigkeiten
auf die Platte.

Die Platte nicht mit Lebensmitteln iiberfiillen, da dies den Luftstrom behindert und das
Backergebnis beeintréchtigt.

MIZT Hilfe von Backblechen, die auf die Steinplatte gelegt werden, kénnen auch andere
Speisen gebacken werden.

TIPPS ZUM BACKEN VON PIZZA

- Die beiden Heizelemente konnen iber den Funktionswahlknopf separat betatigt werden: volle
Kontrolle ber den Garvorgang der Pizza, um stets einen knusprigen Boden und eine gut durch-
gebackene Pizza zu erhalten.

- Die Zutaten der Pizza konnen nach Belieben angepasst werden.

- Die durchschnittliche Garzeit betragt ca. 2 Minuten, kann jedoch je nach Zutaten und Teigart
variieren.

REINIGUNG UND WARTUNG

REINIGUNG DES PIZZAOFEN

ACHTUNG:

Reinigen Sie den Pizzaofen erst, nachdem Sie sich vergewissert haben, dass er vom

Stromnetz getrennt und vollistdndig abgekiihlt ist.

- Entfernen Sie eventuelle Backreste mit einem Spachtel.

- Verwenden Sie keine Scheuermittel oder andere Reinigungsmittel.

- Die feuerfeste Steinplatte neigt bei Gebrauch dazu, sich zu verfarben und Flecken und kleine
Risse zu zeigen. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Pizzaofens oder die Qualitat des
Garvorgangs.

- Reinigen Sie die AuRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch. Auch die feuerfeste Steinplatte
(A) kann mit einem feuchten Tuch gereinigt werden.

ACHTUNG:

Waschen Sie den Schieber (D) nicht in der Spiilmaschine, da das aggressive Spiilprogramm

das Aluminium angreift und es dunkel und matt werden ldsst.

REINIGUNG DER FEUERFESTEN STEINPLATTE

Die feuerfeste Steineplatte ist herausnehmbar. Befolgen Sie zur einfachen Reinigung die folgenden

Anweisungen:

- Der Stein darf niemals gewaschen werden. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel fiir die
Reinigung der Kochflache und gieRlen Sie kein kaltes Wasser auf den Stein, um einen Bruch durch
den Temperaturschock zu vermeiden.

- Es ist normal, dass die feuerfeste Steineplatte mit der Zeit dunkel wird. Dies ist eine Eigenschaft
des Natursteins.

- Wenn keine Verkrustungen vorhanden sind, reicht es aus, die Platte mit einem feuchten Tuch
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abzuwischen.
- Bei Verkrustungen kdnnen Sie diese vorsichtig mit einem Schaber abkratzen. Die Reinigung mit
einem feuchten Tuch abschlieBen.

REINIGUNG DES STEINS (A) MIT NATRONPULVER

Natron ist ein hervorragendes Mittel zur Reinigung des Pizzaofensteins und ein natlrliches und wirk-

sames Mittel zur Entfernung von Flecken und hartnackigen Riickstanden. Allerdings kénnen nach

diesem Verfahren einige Flecken auf dem Stein zuriickbleiben, das ist normal.

Die Reinigung muss auf dem kalten Stein durchgefiihrt werden, das Gerat muss vom Stromnetz

getrennt sein.

- Nehmen Sie den kalten Stein aus dem Pizzaofen und legen Sie ihn auf eine ebene Flache.

- Entfernen Sie Speisereste (A) mit einem Spachtel von der Steinplatte.

- Befeuchten Sie den Stein (A) mit einem in Wasser getrankten Schwamm.

- Geben Sie 1 bis 2 Essloffel Natronpulver in die Mitte des Steins (A).

- Streuen Sie das Natronpulver mit Hilfe eines Schwamms auf den Stein (A), insbesondere auf die
schwarzen Flecken.

- Auf dem Stein (A) entsteht eine Paste aus Wasser und Natronpulver.

- Lassen Sie die Mischung etwa 5 Minuten einwirken.

- Den Stein (A) mit dem Schwamm reinigen und abreiben.

- Den Stein (A) von Riickstanden und Natronpulver reinigen.

- Trocknen lassen.

-27 -



ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES DEL EMPLEO.
Cuando se usan aparatos eléctricos es necesario tomar algunas precauciones,
entre las cuales:

1.

2.

No gk ow

Cerciorarse que el voltaje eléctrico del aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

No dejar el aparato sin vigilar cuando esté conectado a la red eléctrica; desco-
nectarlo después de cada empleo.

No colocar el aparato sobre 0 en proximidad de fuentes de calor.

Durante el uso situar el aparato sobre una superficie horizontal estable.

No dejar el aparato expuesto a agentes atmosféricos (lluvia, sol, etc.).
Controlar que el cable eléctrico no toque superficies calientes.

El aparato lo pueden usar nifios mayores de 8 afios y personas con reducidas
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales o sin experiencia o sin el necesario
conocimiento, siempre que estén vigilados o después de haber recibido instruccio-
nes relativas al uso seguro del aparato y a la comprension de los peligros inherentes
a él. Los nifios no deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento no se
deben realizar por nifios a no ser que tengan mas de 8 afios y que estén vigilados.
Mantenga el producto y su cable de alimentacién lejos de los nifios de menos
de 8 afios.

NO SUMERGIR NUNCA EL CUERPO DEL PRODUCTO, EL ENCHUFE Y EL
CABLE ELECTRICO EN EL AGUA O EN OTROS LiQUIDOS, USAR UN PANO
HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

10.INCLUSO CUANDO EL APARATO NO ESTE EN MARCHA, HAY QUE

DESCONECTAR EL ENCHUFE DE LA TOMA DE CORRIENTE ELECTRICA
ANTES DE ACOPLAR O QUITAR LAS PARTES INDIVIDUALES O ANTES DE
EFECTUAR LA LIMPIEZA.

11.Asegurarse de tener siempre las manos bien secas antes de utilizar o de regular

los interruptores situados en el aparato o antes de tocar el enchufe y las cone-
xiones de alimentacion.

12.Para desenchufar, coger directamente el enchufe y desconectarlo de la toma de

la pared. No desenchufar estirando del cable.

13.Por razones de seguridad, debera conectar su aparato a una toma de corriente

con puesta a tierra correspondiente a las normas eléctricas vigentes. EVITE
UNA INSTALACION ELECTRICA NO CONFORME.
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14.No transporte el aparato cuando esta en funcionamiento.

15.No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la mesa o del plano
de apoyo. Evite el contacto del cable con superficies calientes.

16.No toque el plano de coccién cuando el horno esta en funcionamiento y, una vez
desenchufado, mientras se mantenga a temperatura elevada.

17.Durante los primeros ciclos de funcionamiento el horno producira humo. Esto es
completamente normal y desaparecera con el uso.

18.No coloque el aparato encima o cerca de fuentes de calor o elementos eléctri-
cos. No lo ponga encima de otros aparatos.

19.No cubrir las paredes internas del horno con hojas de aluminio.

20.Utilizar el horno solamente para cocinar o calentar alimentos.

21.No poner pafios ni platos encima del aparato.

22.En ningun caso el horno se debe utilizar empotrado o introducido en un mueble.

23.No utilice el aparato cerca de paredes o cortinas.

24.Apague el aparato y quite el enchufe de la toma de corriente cuando no se utiliza
y antes de las operaciones de limpieza.

25.Cuando el aparato esta en marcha la temperatura de la superficie externa
puede ser elevada.

26.ATENCION- Colocar el horno sobre el tablero de trabajo que soporta una
temperatura de por lo menos 90°C, poniendo atencion de que encima no
haya objetos que impidan el pasaje del aire.

27. ATENCION - Peligro de quemaduras. No toque las superficies

calientes durante el uso del producto.

28.El producto no debe alimentarse a través de temporizadores externos o median-
te instalaciones separadas controladas a distancia.

29.No usar el aparato si el cable eléctrico o el enchufe estuvieran dafiados, o si el
mismo aparato fuera defectuoso; en este caso llevarlo al Centro de Asistencia
Autorizado mas cercano.

30.Si el cable de alimentacién esta dafiado tiene que ser sustituido por el Fabricante
0 por su servicio asistencia técnica o en todo caso por una persona con califica-
cion similar, para prevenir cualquier riesgo.

31.El aparato ha sido proyectado SOLO PARA EMPLEO DOMESTICO y no tiene
que ser destinado a uso comercial o industrial.

32.Este aparato cumple con la directiva 2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y el reglamento
(EC) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre materiales en contacto con alimentos.

33.Cualquier cambio en este producto, incluidas las modificaciones en la configura-
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cion del termostato, podria afectar al funcionamiento del producto y provocar la
anulacién de la garantia del usuario.

34.Cuando decida deshacerse de este aparato, aconsejamos inhabilitarlo cortando
el cable de alimentacidn. Se recomienda ademés hacer inocuas aquellas partes
del aparato que pudieran constituir un peligro, especialmente para los nifios que
podrian utilizar el aparato para sus juegos.

35.Los elementos del embalaje no se tienen que dejar al alcance de los nifios ya
que constituyen fuentes potenciales de peligro.

36.Este aparato debera vigilarse durante su funcionamiento. En caso de fallo del
aparato, apague y desconecte el enchufe de alimentacién.

37.No utilice prolongaciones; conecte siempre el aparato directamente en la toma.

38.Este aparato esta disefiado para uso doméstico y para aplicaciones similares,
como:

+ areas de cocina en tiendas, oficinas y otros ambientes de trabajo;

* turismos rurales;

+ por los clientes en hoteles, moteles y otros ambientes residenciales;

* bed and breakfast.

39.==m Para la correcta eliminacién del producto segun la Directiva Europea
2012/19/EU, se ruega leer el correspondiente documento anexo al producto.

GUARDAR ESTAS INSTRUCCIONES

Consumo energético en modo off: 0,0 W

USO APROPIADO EN CONTACTO CON ALIMENTOS

Inspeccione el producto con regularidad para detectar signos de deterioro del material que puedan
hacerlo inadecuado para el contacto con alimentos. Los indicadores incluyen grietas, ampollas,
delaminacién, contraccién, pegajosidad, pérdida de transparencia, corrosion o cualquier otra defor-
macién de estructura y textura.

Consulte siempre las instrucciones del usuario del producto para una limpieza y mantenimiento
adecuados de los materiales en contacto con alimentos para prevenir o ralentizar el deterioro del
material.

Para un uso seguro y apropiado del producto con alimentos, siempre consulte la seguridad del
producto y/o las instrucciones de uso, que también pueden detallar cualquier limitacién necesaria
de uso con alimentos.
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DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Plato de piedra refractaria

Cortador de pizza

Cuerpo del aparato

Pala de pizza ensamblada

Tornillos suministrados (x4) para el montaje de la pala de pizza
Resistencias

Manilla

Panel de mandos

Mando del temporizador

Mando de seleccidn de funciones

Pomo termostato

Testigo de encendido
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ANTES DEL PRIMER USO

Efectuar un ciclo de coccidn sin comida en el interior para eliminar el olor y el humo que podrian

emanar de las sustancias protectoras presentes en las piezas metalicas:

- encienda el horno girando el mando (L) en el simbolo , configure la temperatura al maximo
y el temporizador a 15 minutos;

- dejar en marcha el aparato con la portezuela abierta en un ambiente ventilado.

Durante esta operacion es normal que salga humo de las piezas metélicas y por las ranuras latera-

les. Después de esta operacion, ventilar el local.

ATENCION:

Antes del uso, verificar que el plato de coccion esté limpio y sin rastro de polvo. De ser nece-

sario, limpiar con un pafio hiimedo.

Se recomienda limpiar la resistencia y la base antes de iniciar el calentamiento y de proceder
a la coccion a fin de eliminar los pequerios residuos de polvo que se hayan podido depositar
durante la fase de enfriamiento y de reposo del producto.

ENSAMBLAJE DE LA PALA DE PIZZA (D)

- Ensamble el mango inferior con la pala insertando los pernos en los pertinentes orificios (Fig. 2).

- Inserte el mango superior en el mango inferior y presione ligeramente para que los pernos del
mango inferior se acoplen en los correspondientes orificios del mango superior (Fig. 3).

- Inserte los cuatro tomnillos de fijacién (E) y atornillelos para blogquear el mango superior en el
mango inferior (Fig. 4).

INSTRUCCIONES PARA EL USO

- Preparare la pizza o los alimentos que desea cocer.

- Usando la manilla (G), abra el horno e introduzca el plato (A) para precalentarlo (Fig. 5).
Dentro del horno hay un rodillo, tanto del lado izquierdo como del derecho; apoye el plato sobre
los rodillos y luego empujelo con cuidado dentro del horno (Fig. 6).

- Cierre el horno y conecte el enchufe en la toma de corriente.
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- Con el mando de seleccion de funciones (l), seleccione el tipo de coccién deseado:

coccidn superior;
coccion inferior;

coccion a plena potencia.

- Girar el pomo del termostato (C) y, y segun sus necesidades, configurar la temperatura de coccion
deseada.

- Gire el mando del temporizador (I); se encendera el correspondiente testigo de encendido (N) y
la luz interna.

- Para hornear la pizza, se recomienda precalentar el horno vacio a la temperatura maxima (430
grados) durante unos 10-12 minutos, con ambas resistencias encendidas (a plena potencia).

- A continuacién, abra el horno y, usando la pala (D), coloque la pizza dentro del horno, sobre la
piedra refractaria, para su coccién (Fig. 7). Cierre el horno.

- Eltiempo aproximado de coccion para una pizza es de aproximadamente 2 minutos, dependiendo
de la masa y los ingredientes.

ATENCION: Vigilar el alimento durante la coccion.

- Una vez terminado el tiempo de coccidn, el horno se detiene automaticamente y emite una sefial
acustica. Se puede terminar manualmente la coccion girando el mando del temporizador (I) en la
posicion “0”.

- Abra el horno y, usando la pala (D), retire la pizza de la piedra refractaria (Fig. 7). Cierre el horno.

- Sirva la pizza cortandola en porciones usando el pertinente cortador (B).

- Apague el horno colocando el mando del temporizador (I) en la posicion “0” y desconecte el
enchufe de la toma de corriente.

ATENCION:

No toque el horno inmediatamente después de la coccion para evitar quemaduras.

Asegurese de que el aparato esté bien cerrado durante la fase de coccioén o que la comida en
su interior no entre en contacto con la resistencia.

Se desaconseja abrir la tapa durante la coccion a fin de evitar la dispersién de calor y, por
tanto, provocar una probable prolongacion de los tiempos de coccién.

Evite que el condimento utilizado para la preparacion de la pizza (aceite, queso, tomate, moz-
zarella, etc.) caiga sobre la piedra refractaria, a fin de impedir que se impregne y produzca
humo y olores desagradables.

El alimento no debe desbordar del plato, de lo contrario la coccion puede verse afectada.
Cuando se utilice una masa fresca para la preparacion de la pizza, esparza harina sobre la
superficie en la que se prepara la masa, para evitar que durante la coccion se pegue a la

piedra refractaria.
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El horno de pizza se calienta mediante aire caliente. No vierta aceite, grasa ni otros liquidos
en el plato.

No llene en exceso el plato, ya que esto podria obstruir el flujo de aire y afectar la coccion.

ES posible hornear otros alimentos también, usando bandejas de hornear apoyadas sobre la
piedra refractaria.

CONSEJOS PARA COCER LA PIZZA

- Las dos resistencias son operables por separado mediante el mando de seleccion de las funcio-
nes: control total de la coccion de la pizza, para lograr siempre una base fragante y una pizza bien
cocida.

- Se pueden personalizar los ingredientes de la pizza segun el gusto de cada uno.

- El tiempo medio de coccion es de unos 2 minutos, pero puede variar dependiendo de los ingre-
dientes y del tipo de masa.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

LIMPIEZA DEL HORNO

ATENCION:

Limpie el horno solo tras cerciorarse de que esté desenchufado de la toma de corriente y

completamente frio.

- Elimine los posibles residuos de coccion con una espatula.

- Evite el uso de productos abrasivos o de cualquier otro detergente.

- ]El plato de piedra refractaria tiende a oscurecerse con el uso y a presentar manchas y pequefias
grietas. Esto no perjudica el funcionamiento del horno ni la calidad de coccién.

- Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo. La placa de piedra refractaria (A) también se
puede limpiar con un pafio himedo.

ATENCION:

No lave la pala (D) en el lavavajillas, ya que el lavado agresivo del lavavajillas estropea el

aluminio, volviéndolo oscuro y opaco.

LIMPIEZA DE LA PIEDRA REFRACTARIA

El plato de piedra refractaria es desmontable, para facilitar la limpieza siga los pasos a continuacion:

- la piedra no se debe lavar nunca. No use detergentes para limpiar la placa de coccion y no vierta
agua fria sobre la piedra para evitar roturas debido a choque térmico.

- Es normal que, con el uso, la piedra refractaria se oscurezca. Es una caracteristica de la piedra
natural.

- Si no hay incrustaciones, es suficiente pasar un pafio himedo.

- Si se han formado incrustaciones, se puede utilizar un rascador para rascarlas suavemente.
Finalice la limpieza con un pafio humedo.
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LIMPIEZA DE LA PIEDRA (A) CON POLYO DE BICARBONATO DE SODIO

El polvo de bicarbonato es un excelente aliado para la limpieza de la piedra del horno, es un remedio

natural y eficaz para eliminar las manchas vy los residuos dificiles de quitar. Es normal que tras este

proceso puedan quedar halos en la piedra.

El procedimiento de limpieza debe llevarse a cabo con la piedra fria; el producto debe desenchu-

farse de la toma de corriente.

- Extraiga la piedra fria del horno, coléquela sobre una superficie plana.

- Retire los residuos de comida de la piedra (A) con una espatula.

- Humedezca la piedra (A) con una esponja empapada en agua.

- Cologue 1 0 2 cucharadas grandes de polvo de bicarbonato de sodio en el centro de la piedra (A).

- Espolvoree el polvo de bicarbonato de sodio sobre la piedra (A), especialmente sobre las man-
chas negras, ayudandose con una esponja.

- Se creara una pasta de agua y bicarbonato sobre la piedra (A).

- Deje actuar el compuesto por unos 5 minutos.

- Limpie y frote la piedra (A) con la esponja.

- Elimine los residuos y el bicarbonato de la piedra (A).

- Deje secar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE USAR O APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, € necessario tomar as devidas precaugdes, entre

as quais:

1. Certificar-se que a voltagem eléctrica do aparelho corresponda a voltagem de sua
rede eléctrica.

2. Nao deixar o aparelho ndo guardado quando estiver ligado a rede eléctrica;
desligue-o0 sempre apos 0 uso.

3. Néo colocar o aparelho sobre ou perto de fontes de calor.

4. Durante a utilizagao, posicionar o aparelho sobre uma superficie horizontal e
estavel.

5. Néo deixar o aparelho exposto aos agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

6. Prestar atencdo para que o cabo eléctrico ndo entre em contacto com superfi-
cies quentes.

7. Este aparelho pode ser utilizado por criangas a partir de 8 anos de idade e por
pessoas com reduzidas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, ou sem
experiéncia e 0 necessario conhecimento, desde que supervisionadas ou desde
que tenham recebido as devidas instrucoes de utilizacdo em seguranga do apa-
relho de modo a utiliza-lo cientes dos perigos inerentes. As criangas nao devem
brincar com o aparelho. A limpeza e a manutengdo nao devem ser efetuadas
por criangas, a ndo ser que sejam maiores de 8 anos e sejam supervisionadas.

8. Mantenha o aparelho e o cabo de alimentagdo afastados de criangas com
menos de 8 anos.

9. NUNCA PASSE O CORPO DO APARELHO, A FICHA E O CABO ELECTRICO
POR AGUA OU OUTROS LiQUIDOS, USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA DESTAS PARTES.

10.MESMO COM O APARELHO DESLIGADO, RETIRE A FICHA DA TOMADA
ELECTRICA ANTES DE MONTAR OU DESMONTAR OS COMPONENTES
PARA EFECTUAR A LIMPEZA.

11.Assegure-se de estar sempre com as maos bem secas antes de utilizar o apa-
relho, regular os interruptores e antes de ligar a ficha na tomada e efectuar as
ligagbes de alimentagao.

12.Para desligar a ficha, segura-la directamente e retira-la da tomada na parede.
Nunca a desligar puxando-a pelo cabo.

13.Por razdes de seguranga, deve absolutamente ligar o seu aparelho a uma
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tomada com ligagédo a terra, que corresponda as normas eléctricas em vigor.
EVITAR TODAS AS INSTALACOES ELECTRICAS QUE NAO ESTEJAM EM
CONFORMIDADE.

14.Nao desloque o aparelho quando estiver a funcionar.

15.0 cabo de alimentagdo ndo deve ficar pendurado da borda da mesa ou da
superficie de apoio. Evite o contacto do cabo com superficies quentes.

16.Nao toque no plano de cozedura quando o forno estiver a funcionar e mesmo
depois de desligado pois este conserva uma temperatura elevada por algum
tempo.

17.Durante os primeiros ciclos de funcionamento, o forno emitirad fumo. Esse facto
é absolutamente normal e desaparecera com 0 uso.

18.Nao coloque o aparelho em contato ou nas proximidades de fontes de calor ou
elementos elétricos, nem em cima de outros aparelhos.

19.Nao cubra as paredes internas do forno com papel de aluminio.

20.Use o forno somente para cozer /assar / aquecer alimentos.

21.Nao coloque panos de cozinha nem pratos em cima do aparelho.

22.0 forno nunca devera ser utilizado encastrado ou embutido num maovel.

23.Nao utilize o aparelho junto a paredes ou cortinas.

24.Desligue o aparelho e retire a ficha da tomada de corrente quando néo estiver a
ser utilizado e antes da sua limpeza.

25.Com o forno ligado, a superficie externa pode atingir uma temperatura
elevada.

26.ATENCAO - Apoie o forno sobre uma superficie de trabalho que suporte
uma temperatura min. de 90°C; nao apoie qualquer objecto em cima do
forno que possa impedir a saida do ar.

27. ATENCAO - Risco de queimaduras. Néo tocar as superficies quen-

tes durante o uso do produto.

28.0 produto ndo deve ser alimentado através de temporizadores externos ou com
sistemas separados controlados a distancia.

29.Nao utilizar o aparelho se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem danificados,
ou se o proprio aparelho estiver defeituoso; neste caso, leve-o até o Centro de
Assisténcia Autorizado mais proximo.

30.Se o cabo de alimentagdo estiver danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigo de assisténcia técnica ou, de qualquer forma, por uma
pessoa com qualificagdo similar, para evitar qualquer risco.

31.0 aparelho foi concebido SOMENTE PARA USO DOMESTICO e ndo deve ser
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utilizado para fins comerciais ou industriais.

32.Este aparelho esta em conformidade com a diretiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU e com o regulamento (EC) N.°1935/2004 de 27/10/2004 sobre os materiais
em contacto comos alimentos.

33.Eventuais modificagdes neste produto, incluindo as modificagdes na configura-
¢ao do termostato, poderiam invalidar o funcionamento do produto e provocar a
perda do direito a garantia do produto.

34.Caso se decida a descartar como lixo este aparelho, recomendamos que o deixe
inoperante, cortando o cabo de alimenta¢do. Recomendamos também que
deixe indcuas as partes do aparelho que possam representar um perigo, espe-
cialmente para as criangas, que podem utilizar o aparelho como um brinquedo.

35.0s elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois sdo potenciais fontes de perigo.

36.Este aparelho deve ser vigiado durante o funcionamento. Em caso de mau fun-
cionamento, desligue o aparelho e retire a ficha da tomada elétrica.

37.Nao utilize extensdes elétricas: ligue sempre o aparelho diretamente a tomada.

38.Este aparelho foi concebido para uso doméstico e aplicagdes semelhantes, tais
como:

+ areas de refeicdo em lojas, escritdrios e outros locais de trabalho;

* turismo rural;

+ pelos clientes de hotel, motel e outros ambientes residenciais;

* bed and breakfast.

39.==m Para a correta eliminagao do produto, nos termos da Diretiva Europeia
2012/19/EU, leia o folheto em anexo.

CONSERVAR ESTAS INSTRUCOES

Consumo de energia no modo desligado (off): 0,0 W

UTILIZAGAO CORRETA EM CONTATO COM ALIMENTOS

Inspecione o produto regularmente com relago a sinais de uma deteriora¢&o do material que possa
torna-lo inadequado para o contato com alimentos. Entre os indicadores, estdo microfissuras, for-
macéo de bolhas, delaminagdo, encolhimento, pegajosidade, perda de transparéncia, corros&o ou
qualquer outra deformagéo na estrutura ou na textura.

Consulte sempre as instrugdes de utilizagdo do produto para uma limpeza e uma manutengéo ade-
quadas dos materiais em contato com alimentos para evitar ou retardar a deterioracdo do material.
Para uma utilizagéo segura e adequada do produto com alimentos, consulte sempre as instru¢des
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de seguranca efou de utilizagdo do produto, que também podem detalhar eventuais limitagdes
necessarias para a utilizagdo com alimentos.”

DESCRIGAO DO APARELHO (Fig. 1)
Prato de cozedura em pedra refrataria

Roda de corte de pizza

Corpo do aparelho

Pa de pizza montada

Parafusos (4) fornecidos para montar a pa de pizza
Resisténcias

Puxador

Painel de comandos

Botéo temporizador

Botéo de selegéo das fungdes

Botéo do termdstato

Luz indicadora de ligagao

ZZIr TIOTMmMmMmoOow>X

NA PRIMEIRA UTILIZACAO

Efetue um ciclo de cozedura “em vazio” para remover o cheiro e o fumo que as substancias de

protecdo presentes nas partes metalicas podem emitir:

- ligue o forno rodando o bot&o (L) para o simbolo , programe a temperatura a0 maximo e o
temporizador em 15 minutos;

- deixe o forno funcionar com a porta aberta em local arejado.

Durante esta operagéo, é normal notar a emiss&o de fumo pelas partes metalicas e fendas laterais.

Apos esta operagao, areje o local.

CUIDADO:

Antes de usar o forno, verifique se o prato de cozedura esta limpo e sem vestigios de pd. Se

necessario, limpe com um pano himido.

Recomenda-se limpar a resisténcia e a base antes de iniciar o aquecimento e prosseguir
com a cozedura, para eliminar quaisquer pequenos residuos de pé que se tenham formado
durante a fase de arrefecimento e repouso do produto.

MONTAGEM DA PA DE PIZZA (D)

- Monte o cabo inferior na pa, inserindo os pinos nos orificios apropriados (Fig. 2).

- Monte o cabo superior sobre o inferior pressionando-o ligeiramente de modo a que os pinos do
cabo inferior se encaixem nos orificios do cabo superior (Fig. 3).

- Insira os quatro parafusos de fixagdo (E) e aparafuse de modo a bloquear o cabo superior naquele
inferior (Fig. 4).

MODO DE UTILIZACAO
- Prepare a pizza ou os alimentos a assar.
- Segurando na pega (G), abra o forno e introduza o prato de cozedura (A) para o pré-aquecimento
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do forno (Fig 5).
Dentro do forno existe um rolo do lado esquerdo e direito; apoie o prato sobre os rolos, empur-
rando-o devagar para dentro do forno (Fig 6).

- Feche o forno e insira a ficha na tomada elétrica.

- Pelo botéo de selegéo das fungdes (1), selecione o tipo de cozedura desejado:;

cozedura superior;
cozedura inferior;

cozedura a plena poténcia.

- Rode o botéo do terméstato (M) e, com base nas proprias exigéncias, defina a temperatura de
cozedura desejada.

- Rode o botéo do temporizador (1); a luz indicadora de ligagéo (N) e a luz interna acendem-se.

- Para assar a pizza, recomenda-se pré-aquecer o forno em vazio a maxima temperatura (430
graus) durante cerca 10-12 minutos, com as duas resisténcias acesas (poténcia maxima).

- Em seguida, abra o forno e, utilizando a pa (D), coloque a pizza dentro do forno sobre a pedra
refrataria (Fig. 7). Feche o forno.

- O tempo indicativo para assar a pizza € de cerca de 2 minutos, com base na massa e nos ingre-
dientes.

CUIDADO: Vigie o preparado durante a cozedura.

- Terminado o tempo de cozedura, o forno desliga-se automaticamente e emite um sinal sonoro.
E possivel terminar antes o tempo de cozedura manualmente, rodando o botao temporizador (1)
para a posicao “0”.

- Abra o forno e, utilizando a pa (D), retire a pizza da pedra refrataria (Fig. 7). Feche o forno.

- Sirva a pizza cortando-a em fatias com a roda de corte (B).

- Desligue o forno, rodando o botdo temporizador (1) para a posi¢do “0” e desligando a ficha da
tomada.

ATENGAO:

Néo toque no forno imediatamente ap6s a cozedura para evitar queimaduras.

Certifique-se de que o forno esteja bem fechado durante a cozedura e que os alimentos no
seu interior ndo entrem em contacto com a resisténcia.

Né&o é recomendavel abrir a tampa do forno durante a cozedura para evitar a dispersdo do
calor, consequentemente, provocar um provavel aumento do tempo de cozedura.

Evite que os ingredientes utilizados na preparagao da pizza (azeite, queijo, tomate, mozzare-
Ila, etc.) caiam sobre a pedra refrataria, para evitar absor¢do e emissées desagradaveis de
fumo e odores.

Os alimentos no prato ndo devem ultrapassar a superficie do préprio prato, caso contrario, a
cozedura podera ser comprometida.
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Se utilizar massa fresca para preparar a pizza, polvilhe farinha sobre a superficie onde massa
é preparada, para evitar que, durante a cozedura, ela grude na pedra refrataria.

O forno de pizza é aquecido com ar quente. Nao deite 6leo, gordura ou outros liquidos no
prato.

Néo encha excessivamente o prato com alimentos, pois isso obstruiria o fluxo de ar e redu-
Ziria os resultados da cozedura.

E possivel assar também outros alimentos, utilizando um tabuleiro ou travessa de forno
apoiados sobre a pedra refrataria.

CONSELHOS PARA ASSAR PIZZA

- As duas resisténcias podem ser acionadas separadamente através do botdo de selegdo das
fungdes, permitindo um controlo total da cozedura da pizza de modo a obter sempre uma base
crocante e uma pizza bem cozida.

- E possivel personalizar os ingredientes da pizza de acordo com o préprio gosto.

- O tempo médio de cozedura é de cerca de 2 minutos, mas pode variar de acordo com os ingre-
dientes e o tipo de massa.

LIMPEZA E MANUTENGAO

LIMPEZA DO FORNO

CUIDADO:

Limpe o forno apenas depois de se certificar de que esta desligado da tomada e ja comple-

tamente frio.

- Elimine eventuais residuos de cozedura com uma espatula.

- Evite 0 uso de produtos abrasivos ou de qualquer outro detergente.

- O prato em pedra refrataria tende naturalmente a escurecer com o uso € a apresentar manchas e
pequenas fissuras. Isso ndo compromete o funcionamento do forno nem a qualidade da cozedura.

- Limpe a parte externa do forno com um pano humido. O prato em pedra refrataria (A) também
pode ser limpo com um pano himido.

CUIDADO:

Nao lave a pa (D) na méaquina de lavar loiga, pois a lavagem agressiva da maquina danifica o

aluminio, tornando-o escuro e opaco.

LIMPEZA DA PEDRA REFRATARIA

O prato em pedra refrataria € removivel para facilitar a limpeza; siga as instrugdes abaixo:

- apedra ndo pode ser lavada. Nao use detergentes de limpeza para limpar a pedra e nao lave a
pedra em agua fria para evitar eventuais rachaduras causadas pelo choque térmico.

- E normal que, com o uso, a pedra refrataria escureca. E uma caracteristica da pedra natural.

- No caso de incrustagdes, passe um pano humido.

- Caso se tenham formado incrustagdes, € possivel utilizar um raspador para remové-las delicada-
mente. Conclua a limpeza com um pano himido.
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LIMPEZA DA PEDRA (A) COM BICARBONATO EM PO

O bicarbonato em p6 é um excelente aliado para limpar a pedra do forno, um remédio natural e efi-

caz para eliminar manchas e residuos dificeis de remover. No entanto, ap6s esse processo, podem

permanecer algumas manchas na pedra, o que € normal.

O procedimento de limpeza deve ser realizado com a pedra fria € com o forno desligado da tomada

elétrica.

- Retire a pedra fria do forno, apoiando-a sobre uma superficie plana.

- Remova da pedra (A) os residuos de comida com uma espatula.

- Humedeca a pedra (A) com uma esponja embebida em agua.

- Coloque no centro da pedra (A) 1 ou 2 colheres de sopa de bicarbonato em po.

- Espalhe o bicarbonato em p6 sobre a pedra (A), especialmente sobre as manchas pretas, utilizan-
do uma esponja.

- Uma pasta de agua e bicarbonato forma-se sobre a pedra (A).

- Deixe a mistura atuar durante cerca de 5 minutos.

- Limpe e esfregue a pedra (A) com a esponja.

- Limpe a pedra (A) removendo os residuos de bicarbonato.

- Deixe secar.
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BELANGRIJKE AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd de juiste voorzorgsmaatre-

gelen worden genomen, waaronder:

1. Controleer of het elektrische voltage van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw elektriciteitsnet.

2. Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het aan het elektriciteitsnet is ver-

bonden; na gebruik de stekker uit het stopcontact halen.

Zet het apparaat niet op of in de buurt van warmtebronnen.

Zet het apparaat tijdens het gebruik op een horizontaal en stabiel viak.

Stel het apparaat niet bloot aan weersomstandigheden (regen, zon enz.).

Pas op dat de elektriciteitskabel niet in contact komt met de warme opperviaktes.

Dit apparaat kan gebruikt worden door kinderen die ouder zijn dan jaar en door

personen met beperkte lichamelijke, sensoriele of mentale capaciteiten of door

personen die geen ervaring en kennis hebben als ze bewaakt worden of opge-
leid zijn om het apparaat op een veilige manier te gebruiken en bewust zijn van
de gevaren die hierbij komen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het reinigen en het uitvoeren van onderhoudswerkzaamheden mag alleen door

kinderen uitgevoerd worden als ze goed worden bewaakt.

8. Houdt het product en het snoer uit de buurt van de kinderen die jonger zijn dan
8 jaar.

9. DE BASIS VAN HET APPARAAT, DE STEKKER HET ELEKTRICITEITSSNOER
NOOIT ONDER WATER OF ANDERE VLOEISTOFFEN ZETTEN, GEBRUIK
EEN VOCHTIGE DOEK OM ZE TE REINIGEN.

10.00K ALS HET APPARAAT NIET IN WERKING STAAT MOET DE STEKKER UIT
HET STOPCONTACT WORDEN GETROKKEN VOORDAT DE ONDERDELEN
WORDEN VERWIJDERD OF GEMONTEERD OF VOORDAT HET APPARAAT
WORDT GEREINIGD.

11.Droog altijd goed de handen af voordat de schakelaars op het apparaat worden
gebruikt of geregeld en voordat de stekker of de elektrische verbindingen worden
aangeraakt.

12.0m de stekker uit het stopcontact te halen, pak de stekker vast en trek hem uit
het stopcontact. Nooit de stekker eruit trekken door aan het snoer te trekken.

13.0m veiligheidsredenen dient het toestel absoluut aan een contact met aarding
aangesloten te worden in overeenkomst met de geldende elektrische regels.

-42-

No akow



VERMIJDT IEDERE NIET OVEREENKOMSTIGE ELEKTRISCHE INSTALLATIE!

14.Verplaats het in werking zijnde toestel niet.

15.Laat de voedingskabel niet van de tafelkant of een ander opperviak hangen.
Vermijdt de aanraking met hete oppervlakten.

16.Raak het kookoppervlak gedurende de werking van de oven niet aan en wacht
na het uitschakelen af, totdat de temperatuur vermindert is.

17.De oven geeft gedurende de eerste werkingsomloop rook af. Het is een normale
werkwijze en verdwijnt met ieder verder gebruik.

18.Zet het apparaat niet in de buurt of boven warmtebronnen of elektrische elemen-
ten. Zet het niet boven andere apparaten.

19.De wanden aan de binnenkant van de oven niet bedekken met aluminiumfolie.

20.Gebruik de oven alleen voor het bakken en verwarmen van etenswaren.

21.Geen droogdoeken of borden bovenop het apparaat zetten.

22.De oven mag in geen enkel geval in een meubel gebouwd worden.

23.Het apparaat niet gebruiken in de buurt van wanden en gordijnen.

24.Zet het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact als het niet wordt
gebruikt en voordat het gereinigd wordt.

25.Als het apparaat in werking staat kan de temperatuur van de buitenkant
hoog zijn.

26.PAS OP - Plaats de oven op een werkvlak dat een temperatuur kan verdra-
gen van tenminste 90°C en pas op dat erboven geen voorwerpen staan die
de luchtpassage kunnen verhinderen.

27. ATTENTIE - Gevaar voor brandwonden. Raak tijdens het gebruik de

hete onderdelen niet aan.

28.Het product mag niet aangezet worden met een externe timer of door een afzon-
derlijk systeem met afstandbediening.

29.Gebruik het apparaat niet als de stekker of de elektriciteitskabel beschadigd zijn,
of als het apparaat zelf defect is; breng het in dit geval naar een in de buurt lig-
gend Geautoriseerd Assistentie Centrum.

30.Als de voedingskabel beschadigd is moet ze worden vervangen door de
Constructeur of door zijn technische assistentieservice of in ieder geval door
een persoon die over dezelfde kwalificaties beschikt zodat ieder risico wordt
voorkomen.

31.Het apparaat is alleen bedoeld voor HUISHOUDELIJK GEBRUIK en is dus niet
geschikt voor commercieel of industrieel gebruik.

32.Dit apparaat is conform aan de richtlijn 2014/35/EU en EMC 2014/30/EU, en
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aan de regelgeving (EC) No. 1935/2004 van 27/10/2004 voor meterialen die in
contact komen met etenswaren.

33.Eventuele wijzigingen aan dit product, inclusief wijzigingen aan de instellingen
van de thermostaat, kunnen de werking van het product in gevaar brengen en
verval van de garantie voor de gebruiker veroorzaken.

34.Wanneer men het apparaat als afval wil verwerken moet het onbruikbaar
gemaakt worden door de voedingskabel er af te knippen. Bovendien wordt het
aanbevolen om alle gevaarlijke onderdelen van het apparaat te verwijderen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gaan gebruiken als speelgoed.

35.Houdt de verpakkingselementen buiten bereik van kinderen omdat ze een geva-
renbron kunnen zijn.

36.Dit apparaat moet worden gecontroleerd terwijl het werkt. Als het apparaat defect
is, zet u het uit en haalt u de stekker uit het stopcontact.

37.Gebruik geen verlengsnoer. Sluit het apparaat altijd met zijn eigen snoer aan op
het stopcontact.

38.Dit apparaat is bedoeld voor huishoudelijk en soortgelijk gebruik zoals:

* in de keuken voor het winkelpersoneel of de werknemers of op andere werkplek-
ken;

+ toeristische accommodaties;

+ voor de klanten van hotels, motels en andere tijdelijke verblijfsplaatsen;

* in omgevingen zoals B&B's.

39.==m Voor het correct vernietigen van het apparaat volgens de Europese
Richtlijn 2012/19/EU, lees het speciale blaadje dat bij het product wordt gelevert.

DEZE AANWIJZINGEN BEWAREN

Energieverbruik in uitgeschakelde stand (off): 0,0 W

GESCHIKT VOOR GEBRUIK BIJ CONTACT MET VOEDSEL

Inspecteer het product regelmatig op tekenen van materiaalverslechtering die het ongeschikt kun-
nen maken voor contact met voedsel. Indicatoren zijn scheuren, blaarvorming, delaminatie, krimp,
kleverigheid, verlies van transparantie, corrosie of andere structurele en textuurafwijkingen.
Raadpleeg altijd de gebruiksaanwijzing van het product voor een goede reiniging en onderhoud van
materialen die met levensmiddelen in contact komen om materiaalverslechtering te voorkomen of
te vertragen. Raadpleeg voor veilig en correct gebruik van het product met voedsel (en) altijd de
productveiligheid en/of gebruiksaanwijzing, die ook eventuele noodzakelijke gebruiksbeperkingen
met voedsel kunnen beschrijven.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT (Fig. 1)
Vuurvaste stenen pizzaplaat

Pizzawiel

Body van het apparaat

Geassembleerde pizzaschep

Meegeleverde schroeven (x4) om de pizzaschep te assembleren
Weerstanden

Handvat

Bedieningspaneel

Timerknop

Selectieschakelaar voor functies

Thermostaatknop

Lampje “aan”
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BlJ HET EERSTE GEBRUIK

De oven ‘leeg” laten werken om de geur en rook van de beschermlagen op de metalen delen te

verwijderen.

- zet de oven aan door de knop (L) op het symbool te draaien, stel de temperatuur in op het
maximum en de timer op 15 minuten;

- laat de oven werken met open deur in een geventileerde ruimte.

Het is normaal dat er tijdens deze procedure rook uit de metalen delen en zijspleten komt. Na afloop

moet u de ruimte ventileren.

OPGELET:

Voordat u het apparaat gebruikt, controleert u of de pizzaplaat schoon is en er geen stof op

zit. Reinig de plaat indien nodig met een vochtige doek.

Wij raden aan om de weerstand en het onderstel te reinigen voordat u de verwarming aanzet
en begint te bakken om eventueel stof te verwijderen dat in het apparaat is blijven zitten tij-
dens het afkoelen en de periode waarin het niet werd gebruikt.

DE PIZZASCHEP ASSEMBLEREN (D)

- Assembleer het onderste steelgedeelte met de schep. Steek hiervoor de pennen in de daarvoor
bestemde gaten (Afb. 2).

- Steek het bovenste steelgedeelte in het onderste en druk het lichtjes aan totdat de pennen in het
onderste gedeelte in de gaten van het bovenste gedeelte klikken (Afb. 3).

- Monteer de vier borgschroeven (E) en haal ze aan om het bovenste gedeelte te blokkeren op het
onderste gedeelte van de steel (Afb. 4).

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

- Bereid de pizza of de andere ingrediénten.

- Open de oven met de handgreep (G) en plaats de plaat (A) erin om die voor te verwarmen (Afb 5).
In de oven zitten links en rechts rollen; leg de plaat op de rollen en duw de plaat dan voorzichtig
in de oven (Afb 6).
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- Sluit de oven en steek de stekker in het stopcontact.
- Selecteer met de functieknop (1) de gewenste bereiding:

bovenaan;
onderaan;
op vol vermogen.

- Draai e thermostaatknop (M) op de gewenste bereidingstemperatuur.

- Als u de timerknop (1) gebruikt, begint het lampje “aan” (N) te branden, samen met de lamp in de
oven.

- Voor de bereiding van pizza raden wij aan de oven leeg voor te verwarmen op de hoogste tem-
peratuur (430 graden) en dit voor een tijdspanne van ongeveer 10 tot 12 minuten, met beide
weerstanden ingeschakeld (hoogste vermogen)

- Hierma opent u de oven en gebruikt u de pizzaschep (D) om de pizza op de vuurvaste stenen plaat
te leggen in de oven (Afb. 7). Sluit de oven.

- De aanbevolen bereidingstijd voor pizza is ongeveer 2 minuten, afhankelijk van het deeg en de
ingrediénten.

OPGELET: Houd een oogje op het eten in de oven tijdens de bereiding.

- Na afloop zal de oven zichzelf automatisch uitschakelen en hoort u een akoestisch signaal. U kunt
de bereiding met de hand eindigen door de timerknop (I) op “0” te draaien.

- Open de oven en gebruik de pizzaschep (D) om de pizza te verwijderen van de vuurvaste stenen
plaat (Afb. 7). Sluit de oven.

- Snijd de pizza in punten met het daarvoor bedoelde pizzawieltje (B).

- Draai de timerknop (I) op “0” om de oven uit te zetten en haal de stekker uit het stopcontact.

OPGELET:

Raak de oven niet meteen na de bereiding aan. De oven kan brandwonden veroorzaken.

Controleer of het apparaat perfect gesloten is tijdens het bakken en dat de ingrediénten in de
oven niet tegen de weerstand komen.

Wij raden af om de bedekking te openen tijdens de bereiding om warmteverlies te vermijden
, waardoor de bereidingstijd langer wordt.

Zorg ervoor dat de ingrediénten op het pizzadeeg (olie, kaas, tomaat, mozzarella, enz.) niet
op de vuurvaste steen vallen, om aankoeken en onaangename rook en geuren te vermijden.

Ingrediénten op de plaat mogen niet hoger komen dan de plaat zelf omdat anders de bereiding
kan mislukken.

Als u vers bereid pizzadeeg gebruikt, bestuift u het blad waarop u het deeg heeft bereid met
bloem om te voorkomen dat het deeg tijdens het bakken aan de vuurvaste steen blijft plakken.
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De pizzaoven wordt verwarmd met hete lucht. Giet geen olie, vet of andere vioeistoffen op
de plaat.

Vul de plaat niet te veel omdat dit de luchtstroom kan verhinderen en de bereidingsresultaten
in gevaar kan brengen.

ER kunnen ook andere ingrediénten worden gebakken in de oven, in ovenschalen die u op
de vuurvaste steen zet.

TIPS VOOR DE BEREIDING VAN PIZZA

- De twee weerstanden kunnen afzonderlijk worden ingeschakeld met de functieknop: dit geeft u
volledige controle over de bereiding van pizza met een krokante bodem en een gaar gebakken
pizza.

- De ingrediénten op de pizza kunt u naar smaak zelf kiezen.

- De gemiddelde bereidingstijd is ongeveer 2 minuten maar dit varieert afhankelijk van de ingredi-
enten en het deeg.

REINIGING EN ONDERHOUD

DE OVEN REINIGEN

OPGELET:

Reinig de oven pas nadat u de stekker uit het stopcontact heeft gehaald en nadat het apparaat

helemaal is afgekoeld.

- Elimineer eventuele resten met een spatel.

- Gebruik geen schuurmiddelen of andere reinigingsproducten.

- De vuurvaste stenen plaat kan naarmate de tijd verstrijkt donkerder worden of viekken en barstjes
vertonen. Dit wijzigt niets aan de werking van de oven of aan de kwaliteit van de bereidingen.

- Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek. Ook de vuurvaste stenen plaat (A)
kan worden gereinigd met een vochtige doek.

OPGELET:

Was de pizzaschep (D) niet in de vaatwasmachine omdat deze methode het aluminium

gedeelte donker en mat kan maken.

DE VUURVASTE STEEN REINIGEN

De vuurvaste stenen plaat kan afzonderlijk worden gereinigd op de volgende manier:

- was de vuurvaste stenen plaat nooit. Gebruik geen producten om kookplaten te reinigen en giet
geen koud water op de stenen plaat. Het grote temperatuurverschil kan de plaat doen breken.

- Het is normaal dat de vuurvaste stenen plaat mettertijd donker wordt. Dit is een kenmerk van
natuurlijk steen.

- Als er niets aangekoekt is, reinigt u de plaat gewoon met een vochtige doek.

- Als er aangekoekte resten zijn, mag u die voorzichtig verwijderen met een schraper. Werk af met
een vochtige doek.
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DE STENEN PLAAT (A) REINIGEN MET BICARBONAAT IN POEDERVORM

Bicarbonaar in poedervorm is ideaal om de ovensteen te reinigen. Het is een natuurlijk en doeltref-
fend middel om vlekken en hardnekkig vuil te verwijderen. Na afloop kunnen er wel plekken zichtbaar
blijven op de steen, dit is normaal.

Gebruik bicarbonaat alleen om een koude ovensteen schoon te maken. Trek eerst de stekker uit
het stopcontact.

- Leg de afgekoelde plaat op een werkblad.

- Verwijder etensresten op de steen (A) met een spatel.

- Maak de steen (A) vochtig met een nat sponsje.

- Strooi in het midden van de steen (A) 1 of 2 lepels grote lepels bicarbonaat,

- Verspreid het poeder op de steen (A), vooral op de zwarte viekken, met een sponsje.

- Het bicarbonaat vormt samen met het water een papje op de steen (A).

- Laat dit papje ongeveer 5 minuten lang inwerken.

- Reinig en schuur de steen (A) met het sponsie.

- Veeg alle resten en bicarbonaat die nog op de steen (A) zitten eraf.

- Laat drogen
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VIGTIGE ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.
Nar man bruger el-apparater skal man tage visse forholdsregler i brug, som blandt andet:

1.
2.

3.
4.

o

10.

1.

12.

13.

14.

15.

16.

Veer sikker pa at apparatets spaending svarer til den der findes i dit elnet.
Efterlad ikke apparatet uden opsyn, nar det er tilsluttet elnettet; frakobl det efter
hvert brug.

Stil ikke apparatet ovenpa eller i nzerheden af varmekilder.

Apparatet skal, nar det anvendes, stilles pa en vandret flade, der er stabil og
godt belyst.

Udsaet ikke apparatet for vejrmaessige pavirkninger (regn, sol, osv.).

Serg for at elledningen ikke kommer i kontakt med varme overflader.
Apparatet ma anvendes af barn fra de 8 ar og op efter, og af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller uden erfaring eller den
ngdvendige viden, blot de overvages, eller efter at de har modtaget vejledning
i apparatets sikre brug, og har forstaet farerne der er forbundet hertil. Bgrn
ma ikke bruge apparatet til deres leg. Rengaring og vedligeholdelse ma ikke
foretages af bern, medmindre de er over 8 ar og overvages.

Hold produktet og dets elledning fiernt fra barn der er under 8 ar.

DYP ALDRIG PRODUKTENHEDEN, STIKKET OG ELLEDNINGEN | VAND
ELLER ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG TIL DERES RENGJRING.
TREK OGSA STIKKET UD AF STIKKONTAKTEN SELV NAR APPARATET
IKKE BRUGES, INDEN DU ISATTER ELLER FJERNER ENKELTE DELE,
ELLER INDEN DU G@R APPARATET RENT.

Veer altid sikker pa at have godt tgrre haender, inden du bruger eller justerer
knapperne der findes pa apparatet, eller inden du rarer ved stikket og stram-
forsyningselementerne.

Tag direkte om stikket, nar det skal treekkes ud af stikkontakten pa veeggen.
Treek det aldrig ud ved at hive det i ledningen.

| ma, af sikkerhedsmaessige arsager, kun tilslutte Jeres apparat til en stikkon-
takt med jordforbindelse, der opfylder de nuveerende standarder vedrgrende
elektriske artikler. UNDGA ENHVER IKKE GODKENDT EL-INSTALLATION.
Flyt ikke apparatet, mens det er i brug.

Fadeledningen ma ikke haenge lgst udover bordets eller stottefladens kant.
Forhindr ledningen i at komme i kontakt med varme overflader.

Undlad at bergre bagepladen, nar ovnen er i funktion, og heller ikke efter den
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17.
18.
19.
20.
21.
22.

23.
24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

er slukket, sa leenge den stadig er varm.

Ovnen udsender rag i labet af de farste funktionscyklusser. Det er helt normalt
og forsvinder efterhanden som den bruges.

Placér ikke apparatet ovenpa eller i nserheden af varmekilder eller el-elemen-
ter. Placér det ikke ovenpa andre apparater.

Tildek ikke ovnens indre veegge med stanniol.

Anvend kun ovnen til madlavning eller -opvarmning.

Laeg hverken viskestykker eller tallerkner ovenpa apparatet.

Ovnen ma under ingen omstaendigheder anvendes, hvis den er indbygget eller
indsat i et mgbel.

Brug ikke apparatet i naerheden af vaegge eller gardiner.

Sluk apparatet og tag stikket ud af stikkontakten, nar det ikke anvendes og
inden det renggres.

Temperaturen kan vare meget hej pa den ydre overflade, nar apparatet
er i funktion.

BEMARK - Placér ovnen pa en flade, der kan klare en temperatur pa
mindst 90°C, ved samtidigt at serge for, at der ikke findes ting, der kunne
forhindre luftpassagen.

BEMARK - fare for forbrending. Rer ikke de varme overflader, nar
produktet bruges.
Produktet ma ikke forsynes gennem eksterne timere eller adskilte fiernstyrede
anleeg.
Brug ikke apparatet, hvis elledningen eller stikket er beskadigede, eller hvis
selve apparatet er defekt; i dette tilfeelde skal det bringes til det neermeste
Autoriserede Assistancecenter.
Hvis stremledningen er beskadiget, skal den skiftes ud af fabrikanten eller af
en af dennes tekniske assistanceservice, eller under alle omsteendigheder af
en person med lignende kvalifikationer, saledes at enhver risiko forhindres.
Apparatet er UDELUKKENDE beregnet til HUSHOLDNINGSBRUG, og ma
ikke anvendes til kommercielt eller industrielt formal.
Apparatet er i overensstemmelse med direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/
EU, og med Forordning (EF) nr. 1935/2004 fra 27/10/2004 om materialer i
kontakt med fadevarer.
Eventuelle andringer pa produktet, herunder aendringer i termostatindstillin-
gen, kunne pavirke produktets funktion og ugyldiggere brugerens garanti.
Safremt man gnsker at bortskaffe apparatet som affald, anbefales det at gare
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35.

36.

37.

38.

39.

dette ubrugeligt, ved at skeere elledningen over. Derudover anbefales det ogsa
at uskadeliggere de dele af apparatet, der kunne udgere en fare, iseer for bagrn,
der kunne bruge apparatet til deres lege.

Emballageelementer ma ikke efterlades indenfor berns raekkevidde, eftersom
de udger en potentiel farekilde.

Apparatet skal overvages under dets funktion. | tilfeelde af fejl pa apparatet,
skal man slukke det og tage stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke forleengerledninger, men tilslut altid apparatet direkte til stikkontak-
ten.

Apparatet er designet til hjemligt eller lignende brug, sasom:
madlavningsomrade til butikspersonale, kontorer eller andre arbejdsmaessige
omrader;

bondegardsferiesteder;

til brug pa hoteller, moteller eller andre indlogeringsfaciliteter;

bed and breakfast.

mmm For en korrekt bortskaffelse, i henhold til Europadirektivet 2012/19/EU
bedes man lzese sedlen der er vedlagt produktet.

GEM VEJLEDNINGERNE

Stromforbrug i slukket tilstand: 0,0 W

HENSIGTSMASSIG BRUG | KONTAKT MED F@DEVARER

Efterse produktet regelmaessigt for tegn pa materialeforringelse, der kan gere det uegnet til kontakt
med fadevarer. Indikatorer omfatter krakelering, bobler, delaminering, krympning, kleebrighed, tab af
gennemsigtighed, korrosion eller andre strukturelle og teksturelle deformationer.

Se altid produktbrugervejledningen for korrekt rengaring og vedligeholdelse af materialer i kontakt
med fadevarer for at forhindre eller bremse materialeforringelse.

For sikker og korrekt brug af produktet med fgdevarer henvises altid til produktsikkerheds- og/
eller brugervejledning, som ogsa kan angive eventuelle ngdvendige begreensninger for brug med
fgdevarer.

BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)

MMoOoOO >

Bagesten

Pizzahjul

Apparatlegeme

Samlet pizzaspade

Medleverede skruer (x4) til samling af pizzaspade
Modstande
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Handtag
Kommandopanel
Timer-knap

Knap til funktionsvalg
Termostatknap
Kontrollampe, teending

ZZrmr T IO

VED FORSTE BRUG

Foretag en “tom” tilberedning, séledes at de lugte og ragen, som de beskyttende stoffer der findes

pa metaldelene kunne danne, forsvinder: —

- teend ovnen ved at dreje knappen (L) hen pa symbolet , indstil temperaturen pa maksimum
og timeren pa 15 minutter;

- lad kun apparatet fungere med aben lage i et ventileret miljg.

Det er normalt, at der kommer rag ud fra metaldelene og fra ventilationshullerne under denne hand-

ling. Udluft rummet efter denne handling.

BEMARK:

Man skal kontrollere, om bagepladen er ren og uden stgvrester, inden den bruges. Renger,

om ngdvendigt, med en fugtig klud.

Det anbefales, at rengore modstanden og bunden, inden opvarmningen startes og tilbered-
ningen begyndes, for at fjerne eventuelle stovrester, der var dannet under produktets afko-
lingsfase og hvile.

SAMLING AF PIZZASPADE (D)

- Set det nederste handtag sammen med spaden, ved at szette tapperne i hullerne der til (Fig. 2).

- Seet den gverste del af handtaget ovenpa det nederste, pres let, til det nederste handtags tapper
passer ind i hullerne pa det gverste (Fig. 3).

- Seet de fire monteringsskruer i (E), og las disse, sa den gverste del af handtaget fastlases pa den
nederste del (Fig. 4).

BRUGERVEJLEDNINGER

- Forbered pizzaen og fedevarerne der skal bages.

- Via handtaget (G) skal du nu abne ovnen og szette bagestenen (A) i til forvarmning (Fig 5).
Indeni ovnen findes der en rulle bade pa venstre side, som pa hajre; placér bagestenen pa ruller-
ne, hvorefter du forsigtigt skal skubbe den ind i ovnen (Fig 6).

- Luk ovnen igen, og seet stikket i stikkontakten.

- Via funktionsvalg-knappen (1) skal man veelge dén tilberedningstype man ansker:

gvre tilberedning;
nedre tilberedning;
tilberedning med fuld styrke.
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- Drej termostatknappen (M) og alt efter egne behov, skal man indstille den @nskede tilberedning-
stemperatur.

- Drej timer-knappen (I); kontrollampen til teending (N) og lyset indvendigt teendes.

- Det anbefales, at forvarme ovnen tom til den maksimale temperatur (430 grader) i cirka 10-12
minutter til pizzabagning, med begge modstande teendte (fuld styrke)

- Derefter skal man abne ovnen, og vha. spaden (D) placere pizzaen pa bagestenen indeni ovnen
il bagning (Fig. 7). Luk ovnen igen.
- Den vejledende bagetid for en pizza er cirka 2 minutter, alt afhaengigt af dejen og ingredienser.

BEMERK Hold gje med maden under tilberedning.
- Nar bagetiden er slut, slukker ovnen automatisk og udsender et akustisk signal. Man kan manuelt
afslutte bagetiden ved at dreje timer-knappen (1) hen i position “0”.

- Abn ovnen, og traek pizzaen ud fra bagestenen (Fig. 7) ved brug af spaden (D). Luk ovnen igen.

- Servér pizzaen, efter den er skaret i skiver med pizzahjulet (B).

- Sluk ovnen, ved at stille timer-knappen (1) i position “0”, og traek stikket ud af stikkontakten.

BEM/RK:

Ror ikke ved ovnen lige efter bagning, saledes undgéar du forbraendinger.

Veer sikker pa, at apparatet er perfekt lukket under tilberedning, og at maden indeni ikke
kommer i beraring med modstanden.

Det anbefales ikke at abne laget under bagning, for at undga varmetab og derfor en mulig
forleenget bagetid.

Sarg for, at de anvendte ingredienser til pizzatilberedningen (olie, ost, tomat, mozzarella, osv.)
ikke falder ned pa bagestenen, for at undga at disse absorberes, og der frigives ubehagelig
reg og duft.

Maden pa tallerkenen ma ikke ga ud over selve bagestenens overflade, der sa ellers vil kom-
promittere bagningen.

1 tilfelde, hvor man anvender frisk dej til pizzatilberedning, skal man drysse mel pa overfla-
den, sa pizzaen ikke kleber sig fast pa bagestenen under bagefasen.

Pizzaovnen varmes med varm luft. Heeld ikke olie, fedtstoffer eller andre vasker pa bageste-
nen.

Kom ikke for meget mad pa bagestenen, eftersom luftstrammen sa kunne formindskes og
reducere bageresultaterne.

MAN kan ogsa tilberede andre fadevarer ved brug af bageplader, der stilles pa bagestenen.

RAD TIL PIZZABAGNING
- De to modstande kan aktiveres hver for sig gennem knappen til funktionsvalg: sa er der fuld kontrol
over pizzaens bagning, s& man far en sprad bund og en velbagt pizza.

-53-



- Man kan personalisere pizzaens ingredienser, alt efter egen smag.
- Gennemsnitsbagetiden er cirka 2 minutter, men kan variere alt efter ingredienser og dejtype.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

RENG@RING AF OVNEN

BEMARK:

Ga kun i gang med ovnens renggring, efter man har sikret sig, at den er frakoblet strommen,

og kun nér den er fuldstaendigt afkelet.

- Fjern eventuelle madlavningsrester vha. en barste.

- Undgé brug af ridsende produkter eller af enhver type renggringsmiddel.

- Bagestenen har en tendens til at blive merk nar den bruges og il at fa pletter og sma revner. Dette
pavirker hverken ovnens funktion eller dens tilberedningskvalitet.

- Renger apparatets ydre del med en fugtig klud. Bagestenen (A) kan ligeledes renggres med en
fugtig klud.

BEMARK:

Vask ikke spaden (D) i opvaskemaskine, eftersom opvaskemaskinens aggressive vask gde-

legger aluminiummet, og gor den merk og mat.

RENG@RING AF BAGESTEN

Bagestenen er aftagelig, og for at gere rengaringen nemmere skal man felge hvad der fglgende

beskrives:

- bagestenen ma aldrig opvaskes. Brug ikke renggringsmidler til bagepladen, og hzeld ikke koldt
vand pa stenen, idet den kunne gdeleegges af det termiske chok.

- Det er normalt, at bagestenen bliver markere nar den bruges. Det er en egenskab, som naturlige
sten har.

- Hvis der ikke findes aflejringer, er det tilstreekkeligt blot at tarre af med en fugtig klud.

- Hvis der findes aflejringer, kan man bruge en skraber til forsigtig at fierne disse. Feerdigger renge-
ringen med en fugtig klud.

RENG@RING AF BAGESTENEN (A) MED NATRON | PULVERFORM

Natron i pulverform er udmaerket til renggring af bagestenen, det er et naturligt og effektivt middel il fier-
nelse af rester, der er besveerlige at fierne. Dog kunne der stadig veere skygger tilbage pa bagestenen,
men det er ganske normalt. Rengaringsproceduren skal foretages pa bagestenen mens den er kold,
0g apparatet skal frakobles stremmen.

- Tag den kolde bagesten ud af ovnen, og stil den pa en flade.

- Fjern resterne pa bagestenen (A) med en spatel.

- Fugt bagestenen (A) med en svamp vaedet med vand.

- Kom 1 eller 2 store skeer natron i pulverform midt pa bagestenen (A).

- Drys natronet i pulverform pa bagestenen (A), iseer pa de sorte pletter ved hjeelp af en svamp.

- Sa dannes der en vand- og natronmasse pa bagestenen (A).

- Lad blandingen virke i cirka 5 minutter.

- Renger og gnid bagestenen (A) med en svamp.

- Renger bagestenen (A) for rester og natron.

- Lad den tarre.
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ZHMANTIKEZ NMPOEIAONOIHZEIZ

AIABALTE AYTEZ TIZ OAHIIEZ MNPIN TH XPHZH.
Ortav xpnoiyotoleite NAEKTPIKEG CUOKEUEG Eival avaykaio va AauBAavete TIG KaTaA-
AnAEG TIPOQUAAEEIG, HETAEU TwV OTTOIWV:

1.

2.

>

ZIYOUPEUTEITE OTI N NAEKTPIKA TAON TNG GUCKEUNG QVTIOTOIXEI OE EKEIVN TOU NAE-
KTPIKOU 0OG BIKTUOU.

Mnv a@rivete a@UAQKTN TNV GUOKEUr OTOV €ival OUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO
dikTuo. ATTOoUVOEDTE TNV WETA a6 KABE Xpriom.

Mnv ToTToBETEITE TNV GUOKEUN KOVTA A ETTAVW O€ TINYEG BEpUdTNTAC.

Mnv pixveTe vEPO OTIG OTIEG AEPITHUOU TNG GUTKEUNG.

Mnv a@rivete Tnv GUOKeUr| eKTEBEINEVN OE aTHOOPAIPIKOUG TTapayovTeS (Bpoxn,
AAIO KATT).

Mpooégte waTe 10 KAAWdIO va unv €ABEI € ETTOQY e BEPPEG ETTIPAVEIES.

H ouokeur| ptropei va xpnaoigotoinBei améd maidid nAikiag ox1 karwrepng Twv 8
ETWV Kal atmd AToua UE PEIWPEVES QUOIKES, AITBNTAPIES 1) VONTIKES IKAVOTNTEG
TIoU BEV £X0UV EUTTEIPIA KA ETTAPKN YVWAOT TNG GUOKEUNG, EKTOC KI OV ETTIBAETTO-
VTal TIPOOEKTIKG 1) Toug €xouv doBei 0dnyieg OXETIKA e TN aiyoupn Xpron g
OUOKEUAG Kal EXouv auvaioBnon Twv KIVOUVWY TTOU GUVETTAYETAI N XPAOT TOU.
Ta maidid 6ev mpémel va Taifouv pe T ouokeun. O kaBapiopog kal N ouvTh-
pnan dev TPETTEl va yivovTal amo TTaIdId ektog Ki av gival Avw Twv 8 €Twv Kal
uTré emifAeyn.

Kparare 1o Tpoidv kai 10 KaAwdIo 1po@odoaiag Tou Jakpid armod maidid nAikiag
KOTWTEPNG TWV 8 ETWV.

MH BYGIZETE MOTE TO QMA TOY NMPOIONTOZ, TO PEYMATOAHMTH KA
TO HAEKTPIKO KAAQAIO E NEPO H” AAAA YTPA, XPHZIMOTOIEITE ENA
YTPO MANITIA TON KAGAPIZMO TOYZ.

10.AKOMA KAIAN HZYZKEYH AEN BPIZKETAI ZE AEITOYPTIA, AMOXYNAEZTE

TO PEYMATOAHMTH AMO THN MMPIZA TOY HAEKTPIKOY PEYMATOX
MPIN TOMOGETHZETE H" AQAIPEZETE TA AIAGOPA MEPH H" MPIN
MPOXQPHXETE ZTON KAGAPIZMO THX.

11.BeBaiwBeite 611 Ta ¥XéPIa 0AG €ival TAVTA KAAG OTEYVA TIPIV XPNOIUOTIOIRCETE

N pubuioete Toug BIOKOTITEG TTOU BpioKOvVTal OTN GUOKEUR i TTPIV QyYitETe TO
PEUHATOAATITN KAl TIG OUVOETEIS TPOYODOTiAG.

12.11G TV amoouvdeaT ToU PEUUOTOAATITN, KPATAOTE TOV KAAG KOl OTTOOTIACTE TOV

amé v Tpida Toixou. Mnv Tov ammooTrdTe TTOTE TPABWVTAG TOV ATT6 TO KAAWDIO.
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13.MNa Adyoug ao@aleiag, TPETEI OTTWAOATIOTE VA OUVOEETE T CUCKEUN 0AG O€
Velwpéves Tpideg, olu@wva pe Toug 1oxUovTEG Kavoviopoug. AMOPYTETE
OMOIAAHMNOTE AZYMBATH HAEKTPIKH EFKATAZTAZH.

14.Mn PETOKIVEITE TN GUOKEU OTAV EiVal QVOMMEVN.

15.Mnv a@rivete T0 KOAWDIO VO KPEWETAI ATTO TO ETTITTEDO £0pATNG TNG GUCKEUNS 1
NV Akpn Tou TPaTTECIOU. ATTOQPEUYETE TNV ETTAPNA TOU KOAWDIOU pE (TTEG ETTIPA-
VEIEG.

16.Mnv akouptare Tnv TAGKA YnaidaTog 6Tav 0 GOUPVOS AEITOUPYET Kal Ewg OTOU,
agou Tov éXETe amoouvoEael, dlatnpeital akéun o€ uwnAn Bepuokpaaia.

17.Tig TTPWTEC POPEC TTOU Bar AsITOUpYACETE T GUOKEUN, PTTOPE va BydAel Aiyo
kamvo. MpokeiTal yia éva QUOIoAoyIKO @aIvopevo, TTou Ba etapavioTei Pe
xenan.

18.Mnv ToTTOBETEITE TN CUOKEUN ETTAVW ) KOVTA O€ TINYEC BeppdTTAg A NAEKTPIKA
owpara. Mnv v TotmoBeTeiTe EMAVW 0€ AANEC GUOKEUEC.

19.Mnv KOAUTITETE TA EOWTEPIKA TOIXWUATA PE GUAAG aAoupIviou.

20.XpnO1KOTIOIEITE TO POUPVO ATTOKAEITTIKA YIO TO WHOIKO A TO (EGTOUA TPOPIKWV.

21.Mnv TomroBeTeiTe TTETOETEG OUTE TIATA ETTAVW OTN GUCKEUR.

22.0 poupvog autdg dev TIPETTEI OE KAMIQ TIEPITITWAT VA XPNCIKOTIOIEITAl EVTOIXI-
OMEVOG N HEOQ O€ ETTITTAQL.

23.Mn XpnOILOTIOIEITE Tr) GUCKEUN KOVTA O€ TOIXOUS KAl KOUPTIVEG.

24 .2 Br\VETE TN OUCKEUN KOI OTTOCUVOEETE TO PEUPATOAATTTN OTTd TNV TTpila Tou peU-
parTog 6tav Oev TN XPNOIKOTIOIEITE KaI TTPIV TIC B1adIKaCiES KaBapiopou.

25.01av n 6UOKEUN gival o€ AsiToupyia n Beppokpaoia oTNV ESWTEPIKN ETTIPA-
vEla pTTopEi va givar ugnAn.

26.NMPOXZOXH - TotoBeTAOTE TO POUPVO EMAVW OE MIA EMIPAVEIO TTOU B
ptropei va avré§el pia Beppokpacia Touhdyiotov 90°C, pooéxovTag va
MNV UTTAPXOUV 1O TTAVW QVTIKEIMEVO TTOU VO EUTTOBiI{OUV TO TTEPUOHA TOU
agpa.

27. MPOZOXH: Kivduvog eykaupdtwy. Mnv ayyilete Tig {e0TEG ETIQAVEI-

£G KATA TN XPAON TOU TIPOIOVTOG.

28.To Tpoidv dev TTPETTEN VA TPOPODOTEITAI PETW EGWTEPIKWY XPOVODIAKOTITWV 1 LE
XWPIOTA GUCTAUATA TNAEXEIPITHOU.

29.Mnv XpnOILOTIOIEITE TNV GUCKEUN AV TO NAEKTPIKO KAAWDIO | O PEUUATOAATITNG
EXouv utroaTei {nuId, A N idla n cuoKeun €ival EAATTWHATIKA. 2’ AUTA TN TTEPI-
TITWan Tnyaiveté v ato mo kovtivo E¢ouaiodotnuévo Texviko Kévrpo.

30.Edv 10 KaAwdio Tpogodoaiag éxel UTTOOTET {nuId, TIPETTEI va avTIKATAOTOBE! a6
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TOV KATAOKEUOOTA 1) atmd TNV UTTNPETia TEXVIKNAS £CUTINPETNONG 1) €V TEAEI ATTO
e€e1dIkeupévo aTopo Kata TpdTTOV WOTE va amo@euxBei Kabe Kivouvog.

31.H ouokeun éxel emivonBei ANOKAEIZTIKA A OIKIAKH XPHZH kai dev rpéTel
va TTpoopIcBei yIa eUTTOPIKN 1 BIOUNXavIKA Xpron.

32.H mapouca ouokeur gival oUuwvn pe Tnv Odnyia 2014/35/EU kai 2014/30/
EU oxeTika pe Tnv HAektpopayvntikf oupBardtnra EMC kai Tov kavoviouo (EK)
utr’ ap1Buov 1935/2004 tng 27/10/2004 oxeTikd pe Ta UAikd TToU TTpoopifovTal va
€NBouv ot €TTaQr PE TPOQIUA.

33.MBavég petarpotéc aTo TTapdv TTPoidy, cuuTepIAapuBavopévwy Twv aAaywy
oTn pUBWIoN Tou BeppoaTaTn, Ba uropolcav va eTTNEEACOUV T AEIToupyia Tou
TTPOIGVTOC Kal va 0dnyAoouV a€ Apan NG £yyUnong Tou XpRoTn.

34.Otav amo@acioeTe va amooUpETe WG OTTOPPINA TNV TTOPOUCA CUOKEUN,
OUVIOTATOI Va TNV KATAoTAOETE adpavr|, kOBovTag 10 kaAwdio Tpo@odoaiag.
ZUVIOTATOI €TTIONG VO KATaoTAoETE aBAApr ekeiva Ta PEpn TNG CUOKEUNS TTOU
gival emdekTIKA va atroteAégouv Kivouvo, €181KA yIa Ta Traidid Tou Ba utopou-
0QaV VA XPNOIUOTIOINGOUV TNV GUOKEUR OTA TTaIYVidIa TOUG.

35.Ta oToIxEia TNG GUOKEUAOiag Oev TTPETTEI VO TOL APRAVETE OE PEPN TTPOOITA OTA
Taid1a Adyw Tou 6T gival TBavéS TTNYES KIVOUVOU.

36.H mapouoa ouokeur Tpémel va TrapakohouBeital katd T Asitoupyia. Ze Trepi-
Twaon BAAPNG TNG CUOKEUNG, ATTEVEPYOTTOIRCTE KAl ATTOOUVOEDTE TO PEUNATO-
AATITH.

37.Mn xpnoipotolgite KAAWAIO ETTEKTAGNG AAAG OUVOEETE TTAVTA T CUOKEUR OTTEU-
Beiag otV Tpila.

38.H mapoloa ouokeun £xel oXedIAOTED yIA OIKIOKN XPAON KAl TTOPOHOIES EQOpP-
HOYEG, OTTWCG:

* XWPOG KOuCivag yIa TO TIPOCWTTIKG TWV KATAGTNHATWY, TWV YPAPEiwV KAl AWV
XWPWV EpYaaiag,

*  AYPOTOUPIOTIKEG LOVADES

* yla xpron amo meAdreg Eevodoyeiwy, HOTEA Kal GAwWY TUTTWY KATOAUPATWY,

+ o€ Xwpoug 10TToU bed and breakfast.

39.mmm [0 TN OWOTH aTOOUPCN TOU TTPOIOVTOS CUUQWVA pE TNV Eupwtraikn
Obnyia 2009/96/EK mrapakaAeioTe va diapaoeTe 10 ouvNuPéVO OTO TTPOIdV
£I0IKO QUAAGDIO.

OYANA=TE AYTEZ TIZ OAHrIIEZ

KaravdAwon evépyeiag o kardaraon off: 0,0 W
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KATAAAHAH XPHZH A ENA®H ME TPOOIMA

EAEyxeTe TOKTIKA TO TTPOIGV yIa anuadia ¢Bopag Tou UAIKOU TTOU UTTOPET VAl TO KATAGTAGOUV aKATAA-
Anho yia emagn pe TpoéQIua. Ta onuadia autd mepiAauavouv axIoUES, POUCKWHA, OTTOKGAANGN,
ouppikvwarn, KoAMwdN uen, amwAeia e diagaveiag, didBpwan fi omoladrmoTe GAAN TTapPaAPOPPW-
on aTn dopn Kal otV UgH.

MpéEmer mavra va guuBoukeleaTe TIG 0dnyieg XpProNS Tou TTPOIGVTOG yia Tov owaTo Kabapiaud kal
OUVTAPNON TWV UAIKWV TTOU épxOVTal OE ETTAQN pE TPO@IUA yia TNV TPOANYN i TNV emPpaduvan
NG @B0PAG TwV UAIKWV.

MNa mv ac@aAl kar OwaTh XPACN TOU TIPOIGVTOG HE TPOQILA, AVATPEXETE TTAVTA OTIC 0dNyieg
ac@aAgiag Tou TTPoiGVTOG A/Kal aTIG 0dnyieg XPHONG, 01 OTI0IEG UTTOPE ETTIONG VA AVAPEPOUV TUXOV
QTTapaiTNTOUG TIEPIOPITHOUG WG TTPOG TN XPAON KE TPOPINAL.

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Eik. 1)
Maro amd Tupiyayn méTpa

PodéAa kotrrg TriToag

Z(WUa TNG GUCKEUNG

Zuvappohoynuévo QTUapI yia TTiToa

Mapexoueveg Bideg (x4) yia T ouvapuoAdGynan Tou QTUARIOU YId TTTaEG
AvtigTaoeig

XeipoAapn

Mivakag EAEyxou

Emidoyéag xpovodiakdmmn

Kouptri emAoyic Acimoupyiwv

Kouptri Beppoatam

EvdeikTikr Auyvia avapuarog

ZZIr TIOTMmMmMmoOow>X

KATA THN NPQTH XPHZH

MpayuatomoInaTe Evav «AdeIo» KUKAO PayEIpELOTOC YIa VO AQAIPETETE TN UPWAIA Kal TOV KOTIVO

TIOU UTTOPEI va dNUIOUPYHCOUV Of TIPOCTATEUTIKEG OUTIEG TIOU UTTAPXOUV OTa HETAANIKA WEEN:

- avayrte Tov Qoupvo yupilovrag To koupTi (L) aTo aUuBoAo puBpiaTe T Bepuokpaaia aTo
MEYIOTO KQI TO XPOVOUETPO aTa 15 AeTTTa. '

- AgraTe T guokeun va Aeitoupyei e Ty TopTa avoixt o€ agpifouevo TrEPIBAANOV.

Katd 1 didpkeia autrig g Aeimoupyiag, n extroutm karmvoU amd Ta PeTaAAIKa pépn Kal aTmod TIG

TAdivEG oxIopES ival Qualohoyikh. MeTa amd auTr| Tn AEIToupyia, agpioTe TO XWPO.

MMPOXOXH:

Mpiv am6 Tt xpron, eAéyére 6 To midro payesipéuarog givai kabapo kai Ywpic ixvn okovng.

Eav xpeialeral, kabapiore pe éva uypd mavi.

Zuviordrar va ka@apilste v avrioraon kai n Baon mpiv §EKIVAOETE T Oépuavon kai mpo-

Xwpnoere oto payeipeua yia va g§alsipere TuxOv pikpd umoAciypara okoéving mou €xouv
oxnuariorei Kard ) dan wuéng kai un Agiroupyiag Tou mpoiovrog.
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ZYNAPMOAOIHMA TOY ®TYAPIOY IIA NITZA (D)

ZuvappodoyiaTe Tnv kATw AaPr) LE TO QTUAPI EI0AYOVTAG TOUG TIEIPOUG OTIG OXETIKEG OTIEG (EIK. 2).
Eioayayete v emévw AaBh Tavw ammé Thv KATW Kal TIEGTE TNV EA@PA £T01 WOTE Ol TIEIPOI TNG
KATW AaBAG va EQapPOTOUV OTIG OXETIKEG OTTEG TNG ETTAVW (EIK. 3).

Eioayayete Tig Téooepig Bideg atepéwang (E) kai BiIdwaTe TI¢ €101 WOTE va ao@ahioel n eTavw
AaBh oty kKétw (Eik. 4).

OAHrIEZ XPHZHZ

MpoeToludaTe TV TTTOA A TO GAyNTO TToU B HayEIPEWETE.

Xpnoiyotroiwvtag T AaBh (G) avoigre Tov @oUpvo kai TotroBeTAaTe T0 TIATO (A) yia Ty TTPOBEP-
pavon (Eik. 5).

Méoa oTov QoUpvo uttdpyel évag KUAIVEpog TG0 aTnv apiaTepr) 600 kal aTn degid TAeupd.
TomoBetAaTe 10 IATO OTOUG KUAIVOPOUG Kol OTN OUVEXEID TTIECTE TO TIPOTEKTIKA UECA OTOV
@oupvo (EIK. 6).

KAeioTe Tov @oUpvo Kal ouvdEDTE TO PEUUOTOAATIT OTNV TIPIda.

Xpnoiyotrolwvtag To KouuTtr emAoyAc Aeiroupyiag (1) emAéETe Tov €mMBUUNTO TUTTO JaYEIPEUATOC:

eTavw payeipeua;
KATW ayeipepa;

payeipepa Ye TARPN 10X0.

l'upiaTe 10 KOupTTi TOU Beppoatdrn (E) kal puBpioTe Tv emBupnTh Beppokpaaia PayeIpéuaTog.
l'upiaTe 1o Koupi Tou ¥Xpovodiakotm (1). Oa avawel n oxeTIkA evOeIkTIKA Auxvia Asitoupyiag (N)
KalI N ECWTEPIKI Auyvia.

lNa 10 Yholgo Tng TiToag, ouvioTdral n Pobéppavon Tou Gdelou golpvou aTn PéyioTn Bep-
pokpaaia (430 Babuoi) yia mepitou 10-12 AeTIT, Pe evepyoTTOINMEVES Kal TIG BUO AVTIOTAGEIG
(Aneng 10XUg)

ZTn OUVEXEID, aVOoigTe Tov GoUPVO Kal, XpnaIhoTrolwvTag To @Tudp! (D), TotmoBetiaTe Tv Titoa
oTnv TrUpigayn méTpa péoa atov @oupvo yia 1o whalyo (Eik. 7). KAeiote Eavd Tov goupvo.

O evoeikTIkds xpdvog wnaoiparog yia pia itoa gival Tepirou 2 AeTrTd, avaloya pe T {0un Kai Ta
UAIKGL.

MPOZOXH: Mpooéxete To Tapaokelaoua KaTd 10 Yayeipeya.

270 TEAOG TOU XpOVOU payeIpEPATOS, 0 GOUPVOS GTAPATA AUTOUATA, EKTTEUTTOVTAG £VO OKOUGTIKG
ofijpa. Eivar duvartdv va teppatioeTe 10 Yayeipepa xeipokivnta yupidoviag tov xpovodiakdTn (1)
oTn Béan «O».

21N OUVEXEID, QVOiETe Tov GOUPVO Kal, XpnaIhoTrolwvTag To @Tudp! (D), TotmoBetioTe Tv Titoa
oTnv TrUpigayn méTpa péoa atov @oupvo yia 1o whalyo (Eik. 7). KAeiote Eavd Tov goupvo.
ZepPipete v TTiTOA KOPOVTAC TNV GE GETEC XPNOIPOTIOIWVTAS TV EIBIKY PodEAA KOTTAG (B).
ATTevepyOTTIOIRaTE TOV POUPVO OTPEPOVTAG TOV XPpovodIakdTr (I) atn BEan «0» kal amoouvdEaTe
T OUCKEUR atmd v TIpida Tou peUUaTog.

MPOZOXH:
Mnv ayyi(ere Tov poUpvo auéowg UETA TO WAGTIUO, YIA va amo@UyETE eykauuara.
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BeBaiweeite 611 n ouokeun givai TéAsia KAsIOT Kard 1) @don Tou wnaoiuarog f 0t 1o eayntoé
OTO EGWTEPIKO TG OEv EpXETaI OE AP e TNV avrioTaon 0épuavorg.

Aev guviordrai To dvolyua Tou KamakioU kard Tn SIAPKEIa TOU Wnoilarog, yia va amopeuydsi
n Siaomopd NG BspudTNTAS KAI, WS EK TOUTOU, 1) TIOAVI) TAPATACT TOU XPOVOU ayEIpEATOC.

Amo@eUyere TNV MTWON TWV UAIKWVY TTOU XPNOIMOTTOIOUVTAl YIa TNV TAPACGKEUN TNS TiTOAS
(Addi, tupi, vroudra, poroapéAa KAm.) mavw otV mupipayn mETPA, WATE va amosuxdei n
amopponan kai ol SUGAPETTES EKTTOUTTES KATTVOU KOl OGUUV.

To paynté oro midro Sev mpémel va umepaiver v emipaveia Tou idiou Tou midrou, diagope-
TIKG TO paysipeua Umopei va emnpeaarei apvnrikd.

Av xpnoiuorroijoere ppéokia {Uun yia va @riaéere mitoa, aAeupware v emdveia émou Oa
TNV TTPOETOINATETE, yia va amopeuxdsi va koAAnaei, kard tn SidpKeia Tou wnoiuarog, otnv
mupipayn mérpa.

0 poupvog mitoag Bspuaiveral ue {eoté aépa. Mnv pixvere Aadi, Airn i dAAa uypd oro midro.

Mnv yepilere umepBoAika To okeUOG e paynto, kabwe autd Ba sumrodiael T pon Tou aépa Kai
Oa psiwoel Ta amoteAéouara Tou wnaiuarog.

EINAI buvardv va paysipéwere Kai GAAa @ayntd, xpnoiuomolwvras tawid romodstnuéva
mAvw oTNV Tupipayn mETpa.

ZYMBOYAEZ WHZIIMATOXZ THZ NITZAZ
- O1 800 avtioTaoeig uTmopolv va AEITOUPYRGOUV EEXWPIOTA XPNOILOTIOIWVTAG TO KOUNTT ETMIAOYAG
Aerroupyiag: TARENG €AeyX0G TOU YNJiHATOG TNG TTITOTS VIO VA ETTITUYXAVETAI TIAVTA W10 JUPWOA-
N Baon kai Yia kaoynuévn Tritoa.

- Mmopeite va TpooapudaeTe Ta UNIKG TG TTTGAg avahoya We TIG TIPOTIUAGCEIS OaG.

- O péaog xpdvog wnaiuarog givar epitrou 2 AeTrtd, aAAd pmropei va diagépel avaioya e Ta UAIKG
kai Tov 1010 NG 0UNg.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

KAOGAPIZMOZ ®OYPNOY

[POZOXH:

Mpoxwpnore oTov kabapioud Tou poupvou udévov agou BePaiwbeite 6t sivar amoouvoedeué-

vo¢ am6 v mpida Kai 011 xEI KPUWOEI EVTEAWC.

- AaipEaTe TUXOV UTTOAEIUPATA JOYEIPEUATOS JE IO GTTATOUAQL.

- Amo@UyeTe TN XpAon AcIavTIKWy TTPOIGVTWY A 0TroIoudATIoTe GAAOU ATTOPPUTTAVTIKOU.

- Me m xprion, n Tupipayn TAGka amé TETpa TEiVEl QUAIKA va GKOUPAiVel Kal va eugavifel AekEdeg
Kal MIKPEG pwyMES. AuTd Oev etmnpeddel T Aeimoupyia Tou QoUpvou oUTeE TV TIoIOTNTA TOU YNai-
aTog.

- KaBapilere 10 €wrepikd TG auakeung pe éva uypd mavi. Kai n mAdka améd mupipayn mérpa (A)
pTropei tmiong va kaBapiaTei pe éva uypd Travi.
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MPOXOXH:
Mnv mAévere To @rudpi (D) aro mAuvripio midrwy, dsbouévou 011 TO EMIBETIKG TAUTINO OTO
mAUVTIAPIO TIATWY KATAGTPEPE! TO AAOUNIVIO, KAVOVTAS TO OKOUPO Kal adiapaveg.

KAOAPIZMOZ THZX [TYPIMAXHZ METPAZ

H AdKa amé Trupiuayn méTpa eival amoaTaaiun, yia va dicukoAuvbei o kaBapioudg akoAoubnaTe

TIG TIAPAKATW 00NYiEG:
- Hmérpa dev mpétel moté va AEveTal. Mn XpnaIHOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA YIa va KaBapicete Ty
€0Tia KaI unv pixvete kpUo vepd atnv TAGKa yia va amro@UyeTe mBavr Bpalon Tou TPOKAAEITal
amo Bepuikd Gok.

- Eivar guaiohoyiké n upigayn métpa va okoupaivel pe T xpron. Eivar xapaktnpioTikd g
QUOIKAG TTETPAG.

- Eav dev umrapyouv kpoUaTeg, apkei éva Trépacua pe Eva uypo Tavi.

- Eav €xouv oxnuamiaTel KpoUaTeg, PTTOPEITE va XpnOIMOTIOINCETE [ia E0OTPa yia va TIG EUOETE
arrahd. OAokAnpwaTe Tov kaBapiaud e Eva uypd Tavi.

KAGAPIZMOZX THZ INMETPAZ (A) ME AITTANOPAKIKO XE XKONH

To dirtavBpakikd o€ okdvn eivar évag eEaIpeTIKAS GUPPAYOG yia Tov KaBapigpud TG TETPAg Tou

QOUPVOU, HIa GUOIKA Kal aTOTEAEOMATIKS @povTida yia TNV eEAAEIPn AeKESWY Kal UTTOAEIMPATWY

Trou €ival duakoho va agaipeboly. Qatdoo, perd amd autq ™ diadikaaia, kamolo Ebwplaaya

MTTOPEi Va TTapaeivel aTnv TIETPa, auTo €ival QUOIOAOYIKO.

H diadikacia kabBapiguol mpéTel va Tpayuatotmoinei oty Kpla TETPA, TO TIPOIOV TTPETTEI Va

amoouvdeBei amd Tnv nAekTpik Tpila.

- AgaipéaTe TV KpUa TETPA ATTé TOV YOUPVO Kal TOTTOBETAOTE TNV O€ WIa ETTITTEDN ETTIPAVEIQ.

- AgaipéaTe Tuxdv utoAcippara Tpo@wv amd v TETpa (A) PE WIa GTIATOUAQ.

- Bpétre v métpa (A) pe Eva agouyydpl Bpeyuévo ae vepo.

- TomoBetAaTe 11 2 peyaAeg koutahiég dIrTavBpaKikoU aTo KEVTPO TnG TTETPAG (A).

- MagTmaAioTte v okévn Tou diTTavBpakikol atnv TETPaA (A), €101KG GTOUG MaUPOUG AEkEDES, Xpn-
OIUOTIOIWVTAG £va TQOUYYApI.

- Oa dnpioupynBei pia TaoTa amod vepd kai dITTavOPaKIkoU TTavw aTnv TETPa (A).

- AgroTe To Peiypa va dpdael yia TepiTou 5 AetTé.

- KaBapioTe kai piyte TV mETPA (A) HE TO TPOUYYAPAPI.

- KaBapiaTte Ty méTpa (A) amé Ta umroAsippaTarou dirtavpakikou.

- AQROTE va OTEYVWOEL.
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WAZNE OSTRZEZENIA

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBSLUGI URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJI
Podczas uzytkowania urzadzen elektrycznych nalezy zastosowa¢ odpowiednie Srodki
zapobiegawcze, takie jak:

1.

2.

3.

10.

1.

12.

Sprawdzi¢, czy wartos¢ napiecia elektrycznego urzadzenia jest zgodna z
napieciem sieci uzytkownika.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez opieki wowczas, gdy potaczone jest do sieci
elektrycznej; nalezy odtgczy¢ po kazdym uzyciu.

Nie pozostawia¢ urzadzenia nad zrodtami ciepta lub w ich poblizu.

Podczas uzytkowania urzadzenia umiescic je na poziomym, stabilnym i dobrze
o$wietlonym blacie.

Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikow atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

Zapobiegac stykaniu sie przewodow elektrycznych z goracymi powierzchniami.
Maszyna nie jest przeznaczona do uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub przez
osoby o obnizonych zdolnoSciach fizycznych, czuciowych lub umystowych,
lub tez nieposiadajace odpowiedniego do$wiadczenia lub wiedzy, chyba ze
pod nadzorem lub po otrzymaniu instrukcji dotyczacych bezpiecznej obstugi
maszyny i zrozumieniu wigzacym sie z tym zagrozen. Dzieci nie moga uzywac
urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i konserwacja nie mogq by¢ przeprowa-
dzane przez dzieci, chyba ze majq one ponad 8 lat i sg pod nadzorem.
Przechowywac produkt i jego przewod poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
NIE ZANURZAC NIGDY KORPUSU URZADZENIA, WTYCZKI LUB
PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W WODZIE LUB INNYCH PLYNACH,
UZYWAC WILGOTNEJ SZMATKI DLA ICH CZYSZCZENIA.

ODLACZYC WTYCZKE OD GNIAZDKA PRADU, TAKZE WTEDY, GDY
URZADZENIE NIE JEST UZYTKOWANE, PRZED ROZPOCZECIEM JEGO
CZYSZCZENIA | PRZED WtOZENIEM LUB WYJECIEM POJEDYNCZYCH
CZESCI.

Przed postuzeniem si¢ lub regulacjg przetacznikéw znajdujacych sie na urza-
dzeniu albo przed dotknieciem wtyczki i przewodow upewnic sie, ze dionie sg
suche.

Aby odtaczy¢ wtyczke nalezy chwycic jg i wysungc ze sciennego gniazda elek-
trycznego. Nie odtacza¢ wtyczki ciggnac za przewdd.
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Ze wzgledu na bezpieczenstwo, musicie bezwzglednie potaczy¢ Wasze
urzadzenie z gniazdkiem uziemiajacym zgodnie z aktualnymi normami elek-
trycznymi. UNIKAC KAZDEJ NIEZGODNEJ Z PRZEPISAMI INSTALACJI
ELEKTRYCZNEJ.

Nie przesuwac¢ urzadzenia podczas jego funkcjonowania.

Nie pozostawiajcie przewodu zasilajacego dyndajacego z boku stotu lub przy
ptaszczyznie oparcia. Unikac stykania si¢ przewodu z gorgcymi powierzchnia-
mi.

Nie dotykac ptaszczyzny pieczenia podczas dziatania pieca, do momentu, gdy
po wytgczeniu zachowuje on wysokg temperature.

Podczas pierwszych cykli funkcjonowania z pieca wydostaje sie dym. Fakt ten
jest absolutnie normalny i zniknie po pewnym czasie uzytkowania.

Nie umieszczac¢ urzadzenia ponad oraz w poblizu zrodet ciepta lub elementow
elektrycznych. Nie ustawia¢ go ponad innymi przyrzadami.

Nie przykrywa¢ wewnetrznych bokdw pieca za pomocg arkuszy z folii alumi-
niowe.

Uzywac pieca tylko do pieczenia lub podgrzewania artykutow.

Nie uktadac $cierek ani talerzy na urzadzeniu.

Pod zadnym wzgledem nie moze by¢ uzywana piec zabudowany lub zamoco-
wany w meblu.

Nie uzywac urzadzenia w poblizu scian i zaston.

Wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka, gdy nie jest uzywane i przed
czyszczeniem.

Kiedy urzadzenie pracuje temperatura powierzchni zewnetrznej moze by¢
wysoka.

UWAGA - Umiesci¢ piec na ptaszczyznie roboczej, ktéra wytrzymuje
temperature, co najmniej 90°C, zwracajac uwage na aby na niej nie znaj-
dowaly sie przedmioty, ktére uniemozliwiajg przeptyw powietrza.

UWAGA - Zagrozenie oparzeniami. Podczas uzywania produktu nie
dotyka¢ goracych powierzchni.
Produkt nie jest zasilany za pomocg timeréw zewnetrznych lub za pomocg
oddzielnych instalacji sterowanych na odlegtosc.
Nie uzywac urzadzenia, jezeli przewdd elektryczny lub wtyczka sg uszkodzone
lub jezeli urzadzenie jest wadliwe: w takim przypadku nalezy dostarczy¢ urza-
dzenie do najblizszego Autoryzowanego Centrum Obstugi.
Jezeli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi by¢ wymieniony przez pro-
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ducenta lub jego serwis obstugi technicznej albo przez osobe z podobnymi
kwalifikacjami, w taki sposéb, aby zapobiec kazdemu rodzajowi ryzyka.
Urzadzenie przeznaczone jest WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGOQ i nie
moze by¢ wykorzystywane do celow handlowych lub przemystowych.
Niniejsze urzadzenie spetnia wymogi dyrektywy 2014/35/EU oraz EMC
2014/30/EU oraz Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004 r. dla
materiatow stykajacych sie z zywnoscia.

Ewentualne zmiany tego produktu, w tym zmiany ustawienia termostatu, mogg
wptyna¢ na dziatanie produktu i spowodowac utrate gwarancji uzytkownika.
W przypadku utylizacji produktu jako odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzycie
poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto unieszkodliwienie
tych komponentow urzadzenia, ktére mogg stwarza¢ zagrozenie, zwtaszcza
dla dzieci, ktore wykorzystujg urzadzenie do zabawy.

Nie pozostawia¢ elementow opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci,
poniewaz stanowig zrodto zagrozenia.

Urzadzenie to musi by¢ monitorowane podczas pracy. W przypadku awarii
urzadzenia, nalezy je wytaczy¢ i wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Nie uzywac przedtuzaczy, zawsze podtgczac¢ urzadzenie bezposrednio do
gniazdka.

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i podobnych zastosowan,
takich jak:

aneksy kuchenne dla personelu pracujgcego w sklepach, biurach lub innych
miejscach pracy;

gospodarstwa agroturystyczne;

do uzytku klientow hoteli, moteli i innych rodzajow lokali;

bed and breakfast;

mmm \V celu prawidtowej utylizacji na podstawie Dyrektywy europejskie]
2012/19/EU prosimy o zapoznanie si¢ z informacja zataczong z produktem.

NALEZY PRZECHOWYWAC NINIEJSZA
INSTRUKCJE

Zuzycie energetyczne w trybie off: 0,0 W
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WLASCIWE STOSOWANIE W PRZYPADKU KONTAKTU Z ZYWNOSCIA

Regularnie sprawdzaj produkt czy nie ma zadnych oznak zuzycia materiatu, ktére moga sprawic, ze
nie bedzie sie on nadawat do kontaktu z zywnos$cia. Oznakami sg pekniecia, pecherze, rozwarstwie-
nia, skurcz, kleisto$¢, utrata przezroczystosci, korozja lub wszelkie inne deformacje strukturalne i
materiatowe.

Zawsze zapoznaj sie z instrukcjg obstugi produktu w celu prawidtowego czyszczenia i konserwacii
materiatdw wchodzacych kontakt z zywnoscig, aby zapobiec lub ograniczy¢ ich degradacie.

W celu bezpiecznego i wlasciwego stosowania produktu w kontakcie z zywno$cig/produktami
spozywczymi zawsze zapoznaj sie z zasadami dotyczacymi bezpiecznego stosowania produktu i/
lub instrukcja obstugi, ktéra moze réwniez szczegétowo okresla¢ wszelkie niezbedne ograniczenia
stosowania z zywno$ciag/produktami spozywczymi.

OPIS URZADZENIA (Rys. 1)
Ptyta ognioodporna

Néz do krojenia pizzy

Korpus urzadzenia

Ztozona topatka do pizzy
Dotaczone sruby (x4) do montazu fopatki do pizzy
Oporniki

Uchwyt

Panel sterowania

Pokretto timera

Pokretto wytgcznika funkcji
Pokretto termostatu

Lampka kontrolna wigczenia

ZZIDNn " ITommoo w>

PIERWSZE UZYCIE
Wykona¢ cykl pieczenia ,na pusto”, aby pozby¢ sie zapachu i dyméw wydzielanych przez substancje
zabezpieczajace, natozone na metalowe $cianki urzadzenia:

- wigczy¢ piekarnik, ustawiajac pokretto (L) na symbolu , ustawi¢ temperature maksymalng
oraz czasomierz na 15 minut;

- pozostawiC pracujgce urzadzenie z otwartymi drzwiami w dobrze wentylowanym pomieszczeniu.

Podczas tej czynno$ci wydzielanie dyméw przez metalowe $cianki i boczne prowadnice jest normal-

nym zjawiskiem. Po zakoriczeniu czynno$ci, wywietrzy¢ pomieszczenie.

UWAGA:

Przed zastosowaniem, sprawdzi¢ czy plyty do pieczenia sq czyste i bez $ladéw kurzu. Jezeli

to konieczne oczyscic je wilgotng szmatka.

Przed rozpoczeciem nagrzewania i wypalania zaleca sie wyczyszczenie elementu grzejnego

i podstawy, aby usunqé wszelkie drobne pozostato$ci kurzu, ktore mogly powstaé¢ podczas
fazy chfodzenia i braku pracy produktu.
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ZESPOL LOPATKI DO PIZZY (D)
- Zamontowac¢ dolny uchwyt z topatkg poprzez wtozenie sworzni w przewidziane do tego otwory
(Rys. 2).

- Natozy¢ gorny uchwyt na dolny uchwyt i lekko docisngg, tak aby sworznie dolnego uchwytu zatrza-
snely sie w otworach gérnego uchwytu (Rys. 3).

- Wiozy¢ cztery Sruby mocujace (E) i dokrec je tak, aby gorny uchwyt zostat zablokowany na dolnym
(Rys. 4).

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
- Przygotowac pizzeg lub potrawy do przyrzadzenia.

- Za pomocg uchwytu (G) otworzy¢ piekarnik i wiozy¢ plyte (A) do wstepnego ogrzewania (Rys. 5).
Wewnatrz piekarnika znajduje sie rolka po lewej i prawej stronie; umie$ci¢ ptyte na rolkach, a
nastepnie ostroznie wprowadzi¢ do piekarnika (Rys. 6).

- Zamkna¢ piekarnik i wiaczy¢ wtyczke do gniazdka pradu.

- Obrdci¢ pokretto wyboru funkji (1) i wybraC zadany rodzaj pieczenia:

pieczenie od gory;
pieczenie od dotu;

pieczenie z petng moca.

- Obrocic pokretto termostatu (M), i na podstawie wiasnych preferencii, ustawi¢ zadang temperature
pieczenia.

- Przekreci¢ pokretto wylacznika czasowego (l); zaswieci sie kontrolka zasilania (N) i $wiatto
wewnetrzne.

- Do pieczenia pizzy zalecamy rozgrzanie piekarnika do maksymalinej temperatury (430 stopni)
przez okoto 10-12 minut, przy wigczonych obu elementach grzejnych (petna moc).

- Nastepnie otworzy¢ piekarnik i za pomocg topatki (D) umiesci¢ pizze na ptycie ogniotrwatej
wewnatrz piekarnika w celu pieczenia (Rys. 7). Zamkna¢ piekarnik.
- Przyblizony czas pieczenia pizzy wynosi okoto 2 minut, w zaleznosci od ciasta i sktadnikéow.

UWAGA: Nadzorowac¢ potrawe podczas pieczenia.

- Po zakonczeniu czasu pieczenia, piekarnik wytgcza sie automatycznie, emitujac sygnat dzwigko-
wy. Proces pieczenia mozna zakonczy¢ recznie, obracajac pokretto timera (1) do pozycii ,0”.

- Otworzy¢ piekarnik i za pomoca topatki (D) wyjaé pizze z ptyty ognioodpornej (Rys. 7). Zamknaé
piekarnik.

- Podawac pizze, krojac ja na kawatki za pomocg noza do pizzy (B).

- Wylaczy¢ piekarnik umieszczajac pokretto timera (1) do pozyciji “0” i wysunaé wtyczke z gniazda
zasilania.

UWAGA:

Nie dotyka¢ piekarnika bezposrednio po zakonczeniu pieczenia, aby unikna¢ poparzen.
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Upewni¢ sie, aby urzadzenie byto dokfadnie zamkniete podczas fazy pieczenia lub, aby jedze-
nie wlozone do srodka nie dotykato gérnego opornika.

Odradza sie otwieranie pokrywy podczas smazenia w celu unikniecia rozprzestrzenienia sie
ciepta i tym samym prawdopodobne spowodowanie przedtuZenia czasu pieczenia.

Unikaé, aby dodatki uzywane do przygotowania pizzy (olej, ser, pomidor, twardg, itp.) nie
upadfy na pfyte zaroodpornej (D), aby nie spowodowafy przypalenia i nieprzyjemnego wydzie-
lania sie dymow i zapachéw.

Jedzenie na talerzu nie moze przekracza¢ powierzchni samego talerza, w przeciwnym razie
pieczenie moze zostac zaktocone.

W przypadku, gdy zastosowano $wieze ciasto do przygotowania pizzy, nalezy posypac¢ makq
powierzchnie, gdzie przygotowywane jest ciasto, aby zapobiec, by w fazie pieczenia nie przy-
lepita sie ona do plyty ognioodporne;.

Piekarnik do pizzy jest ogrzewany goragcym powietrzem. Nie wlewac oleju, smaru ani innych
pfynéw do naczynia.

Nie nalezy przepetnia¢ talerza potrawami, poniewaz spowoduje to zablokowanie przepfywu
powietrza i pogorszenie wynikéw gotowania.

MOZLIWE JEST réwniez pieczenie innych produktow spozywczych, dzieki zastosowaniu
blach do pieczenia umieszczonych na pfycie ogniotrwaftej.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PIECZENIA PI1ZZY

- Dwa elementy grzewcze mogg by¢ obstugiwane oddzielnie za pomocg pokretta wyboru funkcii:
petna kontrola nad pieczeniem pizzy w celu uzyskania aromatycznego spodu i dobrze upieczonej
pizzy za kazdym razem.

- Mozna dostosowac sktadniki pizzy do wtasnych preferencii.

- Sredni czas pieczenia wynosi okofo 2 minut, ale moze sie rozni¢ w zaleznosci od sktadnikow i
rodzaju ciasta.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

CZYSZCZENIE PIEKARNIKA

UWAGA:

Przystapi¢ do czyszczenia plyty tylko po upewnieniu sie, czy zostata ona odfaczonq od

gniazdka pradowego i wowczas, gdy bedzie ona catkowicie chfodna.

- Usuna¢ ewentualne resztki z pieczenia za pomoca topatki.

- Unika¢ przedmiotow $ciernych lub jakichkolwiek innych $rodkdw pioracych.

- Plyta ognioodporna wskutek uzytkowania staje sie naturalnie coraz ciemniejsza i ukazuje plamy i
mate peknigcia. Nie ma to wptywu na dziatanie piekarnika ani na jako$¢ procesu pieczenia.
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- Oczysci¢ strone zewnetrzng urzadzenia za pomocq wilgotnej szmatki. Takze talerz z ptyty ognio-
trwatej (A) mozna réwniez czysci¢ zwilzong szmatka,.

UWAGA:

Nie my¢ topatki (D) w zmywarce, poniewaz agresywne mycie w zmywarce zniszczy aluminium,

sprawiajqc, Ze stanie sie ono ciemne i matowe.

CZYSZCZENIE PLYTY OGNIOTRWALEJ

Talerz z plyty ogniotrwatej jest zdejmowany, aby utatwi¢ czyszczenie postepowaé zgodnie z poniz-

szymi instrukcjami:

- plyta nigdy nie moze by¢ myta. Nie uzywac detergentow do czyszczenia ptyty i nie polewac kamie-
nia zimng wodg, aby unikna¢ mozliwego pekniecia spowodowanego szokiem termicznym.

- To normalne, e ptyta ogniotrwata ciemnieje podczas uzytkowania. Jest to cecha charakterystycz-
na kamienia naturalnego.

- Jesli nie ma zanieczyszczen, wystarczy przetrze¢ wilgotng szmatka.

- Jesli powstato zanieczyszczenie, mozna uzy¢ skrobaka, aby delikatnie je zeskrobaé. Zakonczyé
czyszczenie zwilzong szmatka.

CZYSZCZENIE KAMIENIA (A) SODA OCZYSZCZONA W PROSZKU

Soda oczyszczona w proszku jest doskonatg substancjq do czyszczenia kamienia do pieczenia

pizzy, naturalnym i skutecznym $rodkiem do usuwania trudnych do usuniecia plam i pozostatosci.

Jednakze po zakoniczeniu procesu na kamieniu moga pozostac niewielkie zacieki, co jest normalnym

Zjawiskiem.

Procedure czyszczenia nalezy przeprowadzac na kamieniu zimnym, produkt musi by¢ odtgczony od

gniazda elektrycznego.

- Wyjac zimny kamien z piekarnika i umie$ci¢ go na ptaskiej powierzchni.

- Usung¢ z kamienia (A) resztki jedzenia za pomocg szpatutki.

- Kamien zwilzy¢ (A) gabka nasaczong woda.

- Na s$rodek kamienia (A) nasypac 1 lub 2 tyzki sody oczyszczonej w proszku.

- Sode oczyszczong rozprowadzi¢ na kamieniu (A), szczegdlnie na czarmnych plamach, pomagajac
sobie gabka.

- Na kamieniu utworzy si¢ pasta z wody i sody oczyszczonej (A).

- Pozostawi¢ mieszanine na ok. 5 minut.

- Czyscic, pocierajac kamien (A) za pomoca gabki.

- Oczysci¢ kamien (A) z pozostatosci oraz z sody.

- Pozostawi¢ do wyschnigcia.
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NMPABUJIA NOJIb3OBAHUA

NEPEQ HAYANOM PABOTbI HEOBXOOUMO NPOYUTATb UHCTPYKLIUIO.
Wcnonb3ays anekTpuyeckue npubopbl HEOOXOAMMO BbINOMHATL Credyolme Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTM:

1. Ybeputecb B TOM, YTO HanpsikeHue npubopa COBMagaeT C HanpsKeHWem
Baluen anektpuyeckoin cetw.

2. He octaensinte 6e3 npucMoTpa BKMHOYEHHBIN B SNEKTPUYECKYHD CETb Npubop;
OTKMIOYanTe ero nocmne Kaxaoro MCrnonb30BaHus.

3. He cTaBbTe npubop B6AM3N UCTOYHMKOB OTOMNEHNUS UMW HA WX MOBEPXHOCTH.

4. TMpw akcnnyaTtauum cTaBUTb NPUBOP TOMBKO HA FOPU3OHTANBHBIE U YCTONYMBbIE
MOBEPXHOCTH.

5. He ocraBnsitte npubop nog BO3AENCTBMEM aTMOCHEPHbIX ABMEHWIA (LOXAS,
COMHUa W T.4.).

6. OneKkTpUYECcKuii NPOBOA He AOMKEH KacaTbCs ropsiumx NOBEPXHOCTEN.

7. YCTPOWCTBO MOXET UCMONb30BaTbCs AETbMU B BO3pacTe He mragwe 8 net w
nMUamMu ¢ orpaHNYEHHBIMI (U3NYECKUMM , CEHCOPHBIMU UM YMCTBEHHBIMU BO3-
MOXHOCTSIMU UM HE UMEIOLLMMM JOCTATOMHOrO OMbiTa UM 3HaHW obpaLLeHus
C npubopom TOMbKO Mo HabriogeHMemM OTBETCTBEHHOrO nuua WK Mocne ero
WHCTpYKTaxa. [leTv He JOmKHbI urpath ¢ npubopom. [leTv B Bo3pacTe He MragLle
8 NeT MoryT OCyLLEeCTBNATL YACTKY 1 yXO4 3a NpubOpOM TOMbKO HabnogeHNeM.

8. XpaHuTb Npnbop 1 ero ceTeBom LUHYp BAANM OT AEeTel B BO3pacTe Ao 8 ner.

9. HMKOTJA HE MOrPYXATb KOPIMYC MOTOPA, SNIEKTPUYECKYIO BUINKY
W NPOBOL B BOOY WK OPYTUE XWAKOCTW. ONA UX OYUCTKA
NCMNONb30OBATb TOJBKO BITAXHYIO TKAHb.

10.JAXE ECITY NPUBOP BbIKIMKOYEH, HEOBEXOANMO OTCOEANHUTL BUJIKY
MPOBO[A OT JNEKTPUYECKOW PO3ETKM, MPEXIE YEM COBUPATE UMK
PA3B/PATb ErO OETAIU U NMPUCTYIMATb K YACTKE.

11. Heobx0ammo TLaTeNbHO BbICYLIUTL PYKKM, NPEXAE YEM HaXMMaTb 1 perynmpo-
BaTb KHOMKK npubopa 1 [JoTparuBaTbCa 4O BUMKKM NPOBOAA U SMEKTPUYECKNX
feTanen.

12.T1pn OTCOEOMHEHMM OT BMNEKTPUYECKON PO3ETKM BpaTbcs pykamu Henocpen-
CTBEHHO 3a WTencenb. HuKoraa He TAHYTb 3a NPOBOA ANS TOro, 4TobbI BbiTa-
LNTb €ro.

13.B uensax 6e3onacHoCTV paspeLllaeTcs NoakmnyaTe NPUBOp TOMbKO K PO3ETKE,
NMeEIoLLEN 3a3eMNIEHNE, KOTOPOEe COOTBETCTBYET [ECTBYIOLWMM 3MeKTpo-
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TexHudyeckum Hopmam. W3BEFAUTE HEMPABUIBHOTO MOAKMIOYEHMSA
MPUBOPA K 3NEKTPUYECKOW CETMW.

14.He nepeHocuTb Npubop BO Bpemst ero paboTbi.

15.OneKkTpuYeckuin NPOBOA He AOMKEH CBMCATb CO CTana MW CO CTONMELUHMLbI.
W3beraTb KOHTaKTa NPoOBOAA C rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMMU.

16.He poTparmBatbCsi 4O paboyen NOBEpPXHOCTW Neyn BO Bpems e€ paboThl, a
TaKXe nocne e€ BbIKIIOYEHUS, NMOKa OHa COXPaHSIET BbICOKYI0 TeMNepaTypy.

17. Tlpn NepBbIX BKIIOYEHUSX U3 Neun ByaeT BbIXoAUTb AbiM. OTO abCONKTHO HOp-
ManbHOe SBfIEHNe, KOTOpoe NPOMAET Mo Mepe 1Cnonb30BaHNs npubopa.

18.He cTaBbTe NpMBOP Ha UCTOYHMKW TENMA UMK NEKTPUYECKNE 3NEMEHTbI UMK
B6MM3M ux. He ctaBbTe €ro Ha apyrue npubopbi.

19.He BbICTUNATL BHYTPEHHUE CTEHKM NEYUN antoMUHUEBON (DOSTLION.

20.TMeyb paspeLLiaeTcs UCnosb30BaTh TOMBKO A1 MPUTOTOBMEHUS ML U pasorpeBa-
HUS MPOAYKTOB.

21.He knacTb TPSANKK 1 He CTaBWUTb TapenKu CBEPXY Neyu.

22.Hu B KOEM Cryyae Henb3s BCTpanBaTh UMu BCTaBNATL NeYb B MeBenb.

23.He nonb3oBaTbcs npubopom BOMM3N CTEH 1 3aHABECOK.

24.BbIkntoumnTb NPUBOP U BbIHYTb BUIKY M3 ANEKTPUYECKON PO3ETKM, eCnv npubop
He UCNonb3yeTCs M Npexzae Yem NpUCTYNaThb K ero YACTKe.

25.Bo Bpems paboThbi neyn eé BHEWHWUI KOPMYC O4YeHb CUITLHO HarpeBaeTcs.

26.BHUMAHUE: yctaHaBnuBaTb NeYb TONMbKO Ha paboyen MOBEPXHOCTH,
BblgepxuBatoLien Temnepatypy He MmeHee 90°C. CBepXxy neyu He JOMKHO
HaxoAuTbCA HUKaKUX NpeaMeToB, KOTOpbIe MOryT NOMeLaTh eé BeHTUNS-
Lmu.

27. BHUMAHUE - puck oxéra. He gotparuBantecb A0 ropsunx CTEHOK

BO BpeMs paboTbl npubdopa.

28.Mpnbop Henb3s NoAkMYaTh Yepes Taumep Unn CUCTEMY, UMEIOLLYIO AMCTaH-
LIMOHHOE YnpaBrieHue.

29.He ucnonbayinte npubop B criyyae, eCnvt dNeKTPUYECKUn NPOBOA WK BUIKa
NOBPEXAEHbI, UK xe cam npubop ucnopyeH. B atom cnyyae obpatutech B
Brivxanwnin CneyuanmanpoBaHHblin CepBMCHBIN LIEHT.

30.Ecnn  anekTpuyeckun npoBOA MOBPEXAEH, OH A0SKEeH ObiTb 3aMEHEH
Mpownssoautenem unm ero CepeucHbIM LIEHTpOM, 1iv xe ApyrM NLOM, UMe-
HOLLIMM [OMKHYI0 KBanudukaLmio, Bo n3bexarue noboro tmna pucka.

31.Mpubop npegHasHayeH TOJSIBKO A/1A BbITOBOIO UCMONb3OBAHUA u He
LOMKEH UCMONb30BAaTHCS B MPOM3BOACTBEHHBIX U KOMMEPYECKMX LIENSX.
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32.[laHHoe ycTpoicTBO cooTBETCTBYET TpeboBaHuam aupektus 2014/35/EU w
OMC 2014/30/EU n PernamenTy (EC) Ne 1 935/2004 ot 27/10/2004 Ha matepu-
arbl, KOHTAKTUPYHOLLWE C MULLEBLIMM NPOLYKTaMM.

33.Jlobble M3MEHEHUS B M3LENMM, BKNKOYAS M3MEHEHWUS HACTPOEK TepMocTarta,
MOryT NOBUATL Ha PaboTy U3aenns W NPUBECTU K aHHYNMPOBAHMIO rapaHTum
nonb3oBaTtens.

34.B cnyyae ecnu Bbl pewmnu BbIBpocuTb 3TOT npubop, pekoMeHayeTcs nepepe-
3aTb 3MEKTPUYECKUA NPOBOA A1 HEBO3MOXHOCTM €r0 AanbHEMLero Uenosb3o-
BaHWs. PekomeHayetcs Takxe 06e3BpeauTh Te YacTu npubopa, KoTopble MoryT
NpeacTaBNATb ONACHOCTb, B CRyYae X UCMONb30BaHNS JETbMU A1t CBOUX Urp.

35.CocTaBHble 4acTu YNakoBKM HEe LOMMKHbl OCTABNATLCA B MeCTaX, LOCTYMHbIX
ANs AeTel, Tak Kak OHW MOryT NpeacTaBnATb UCTOYHWUK OMACHOCTM!.

36.Mpnbop HeobxoamMMo KOHTpOnMpoBaTh BO Bpems paboTbl. B crnyyae Bbixoaa
npubopa 13 CTPOS BbIKITKOYMTE Er0 U BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKN.

37. He ncnonb3yiTe yanuHUTENN, a BCeraa noaknoyante npubop HenocpeacTBeH-
HO K po3eTKe.

38.Mpunbop npegHasHayeH Ans GbITOBOTO WUCMOMb30BAHMA W aHAmNOMMYHbIX Mpu-
MEHEHMUIN, TaKUX KaK:

*  KYXOHHasi 30Ha Ans nepcoHana marasvuHoB, 0UCOB U Apyrux paboumx nome-
LLEHMI;

*  arpoTypuam;

*  [ANS UCMOMb30BaHUS KIIMEHTaMU FOCTUHUL, MOTENei W ApYrux BUAOB pasme-
LieHus;

*  TocTUHULbI TMNa «bed and breakfasty.

39. mmm B OTHOLIEHWM NpaBUMbHON yTUNM3auuu npubopa B COOTBETCTBUM C
Esponeickon anpektvaon 2012/19/EU, npountainTe MHPOPMATMBHBIN JINCTOK,
npunaraembli k npubopy.

COXPAHUTb MHCTPYKLIMIO

IMompebnsiemass MOWHOCMb 8 8bIK/IOYEeHHOM cocmosiHuu: 0,0 Bm

HALANEXALLEE UCNOJIb30BAHUE NPU KOHTAKTE C MULLEBLIMUA NPOOYKTAMU

PerynsapHo npoBepsinTe u3fenue Ha Hanuuue NpU3HaKoB M3HOCA Martepuana, KoTopble MoryT
chienatb ero HenpUroaHbIM [N KOHTaKTa C NULLEBLIMI NPOAYKTaMU. Takue NpusHaku BKNIOYaoT
pacTpeckusaHue, obpasoBaHie Ny3bipen, paccroerue, ycaaky, IMNKoCTb, NOTEPI MPO3PaYHOCTH,
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KOpPO3Wt Unu Ntobble Apyrue CTPYKTYPHbIE M TEKCTYPHbIE AedopMaLmy.

Bceraa obpalyaiTech k MHCTPYKLMM NONb30BATENS NPOAYKTA ANs NPaBUIbHOA OYMCTKM W 0bCTy-
XMBaHUS MaTEPNanoB, KOHTAKTUPYIOLLMX C MULLEBLIMK NPOAYKTamMu, 4ToObl NPefoTBpaTUTL UM
3amMenINTb M3HOC MaTepuana.

[ns 6e3onacHoro v Hagnexalwlero UCnonb3oBaHUs U3AENNS C NULLEBLIMM NMPOLYKTaMK Bceraa
obpalLaiiTech K MHCTPYKLWM No 6e30MacHOCTY U3LEnUs UMW MHCTPYKUMAM NONb30BaTens, B
KOTOPbIX Takxe MoryT ObiTb NOAPOBHO OnMcaHbl Nobble HeOBXoaMMbIE OrpaHUMYeHNs UCNONb30-
BaHWS C MULLEBLIMW NPOAYKTaMMU.

ONMUUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)
Tapenka 13 OrHeynopHOro KamHs

Hox ans pesku nuuLbl

Kopnyc npubopa

MoHTupoBaHHas nonata Ans nuuubl
BuHTbl B KOMNNekTe (x4) ans cOopku nonatsl 4N NALLbI
HarpeBatenbHble anemMeHTbI

Pyuka

lNaHenb ynpasneHus

Perynsarop Tanmepa

Pyuka Bbibopa dyHKLniA

Pyuyka TepmocTaTa

VHankaTop BKAOYEHMS

ZZIr TIOTMmMmMmoOow>X

rnP NEPBOM UCMNOJIb3OBAHUU

BbinonHuTe «XOMOCTOM» LWMKN NpUrOTOBMEHWS, YTOObI yaanuTb 3anax W [blM, KOTOpble MOryT

06pa3oBbiBaTh 3alUMTHbIE BELLECTBA, MPUCYTCTBYIOLLME HA METANNNYECKUX AeTansx:

- BK/IOYMTE NeyYb, NOBEPHYB PyuKy (L) Ha cumBon (X, ycTaHOBUTE TemmnepaTypy Ha Makcu-
MarnbHOe 3Ha4YeHWe, a Tanmep Ha 15 MUHYT;

- npubop gomkeH nopaboTaTtb C OTKPLITON ABEpLEN B NPOBETPUBAEMOM NOMELLEHNN.

Bo Bpems 3Toih onepayuy AbiM OT METANNMYECKUX YacTein 1 13 BOKOBLIX Lenen ABMSeTCs Hop-

MarnbHbIM sBrieHneM. [locre aToi onepawun NpoBETPUTE MOMELLEHME.

BHUMAHUE:

Meped ucnonb3oeaHuem y6edumech, Ymo eapoyHasi mapesika Yyucmas u He nbinbHasi. lpu

Heobxodumocmu npompume enaxHol mpsinkodl.

Meped HazpeeaHueM u npu2omoesieHUeM nuwu pekoMeHdyemcs oyucmums conpomue-
NeHue u 6a3y, ydanue ocmamku nbinu, obpa3oeasliuecs 60 spemst (hasbl oxnaxdeHus u
nokosi npodykma.

CBOPKA JNONATHI Anda nuuubl (D)

- MOHTUPYINTE HWXHIOK PYKOATKY C NONaTOW, BCTaBMB LTU(MTLI B COOTBETCTBYIOLLME OTBEPCTUS
(puc. 2).

- BcTaBbTe BepxHIO0 PyKOSITKY MOBEPX HUXKHEN W Crerka HaXMUTe Ha Hee, 4Tobbl WTNGThI HIX-
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Hell PYKOSITKW BOLLINM B COOTBETCTBYHLLME OTBEPCTUS BepxHei (puc. 3).
BcTaBbTe yeTbipe kpenexHbix BuHTa (E) 1 3aTsHMTE UX Tak, YTOObI 3ahMKCMPOBaTh BEPXHIOK
PYKOSITKY Ha HUkHeN (puc. 4).

MHCTPYKLUMA MO NPUMEHEHMIO

MoaroToBbTE NULILY MW NULLY ANSt NPUTOTOBIIEHMS.

C nomouwbto pyykn (G) OTKpoWTe OYXOBKY UM BCTaBbTe Tapenky (A) 4ns NpeaBapuTenbHOro
Harpesa (puc. 5).

BHyTpM neum ¢ neBoi W NpaBoW CTOPOHbI UMEIOTCS POMMKW; NOMECTUTE TaperniKy Ha POruKy,
3aTeM OCTOPOXHO BCTaBbTe €€ B AYXOBKY (puc. 6).

3aKkpoiTe AYXOBKY 1 BCTaBbTE BUIKY B PO3ETKY.

C nomoubto pyykm Boibopa dyHKUwiA (1) BEIOEPUTE HYXHBIA TUM NPUrOTOBMEHNS MULLK:

BEPXHWI Harpes;
HWKHUIA Harpes;

NOSHas MOLLHOCTb.

MoBepHuTE pyyKky TepmocTata (M) u, B COOTBETCTBUM C BaLIMMU NOTPEBHOCTAMM, YCTaHOBUTE
HYXXHY'0 TeMnepaTypy NPUroTOBNEHMS.

lMoBepHuTe pyuky Tanmepa (1); 3aropuTcs MHAMKATOP BKMOYEHUS/BbIKMOYeHMs (N) 1 BHYTPEH-
Hsisl NOLCBETKA.

[ns npuroToBREHNs MUULbI PEKOMEHAYETCS MpeaBapUTENbHO pasorpeTb MyCTyl Neyb Ao
MakcuMmarnbsHom Temnepatypbl (430 rpagycoB) B TedeHne npumepHo 10-12 MuHyT, npu 3ToM 06a
HarpeBaTebHbIX 3N1EMeHTa AOMKHbI ObITb BKMIOYEHBI (NOMHAS MOLHOCTB).

3aTeM 0TKpoiTe Neyb 1 ¢ NOMOLbK nonatkl (D) NOMECTUTE MULLY Ha OrHEYNOPHBIA KaMeHb
BHYTPYW QYXOBKM (pnC. 7). 3aKpomnTe QyXOBKY.

MpuMepHOE BpeMsi NPUroTOBMEHUS NULLbI COCTABMSIET OKOMO 2 MUHYT B 3aBUCUMOCTM OT TECTa
W UHTPEAMEHTOB.

BHUMAHME: MpoBepsiiTe COCTOSHKE rOTOBSALLEroCs NpogykTa.

Mo nCTeYeHUM BPEMEHM MPUrOTOBIEHWS MEYb aBTOMATMYECKM OCTaHaBMMBAeTCs, u3gaBas
3BYKOBOW curHasn. MoxHO Bpy4Hyt 3aBepLunTb NPUroToBneHne, NOBEPHYB pyyky Tanmepa (1) B
nonoxexue «0».

OTKpoiiTe neyb M ¢ nomoubto nonatbl (D) CHAMWUTE MULLY C OTHEYNMOPHOro kamHs (puc. 7).
3akpoTe QyXOBKY.

MopaeaiiTe nuuLy, paspesas €€ Ha KNHbS AUCKOBBIM HOXOM (B).

Beikniounte neyb, yctaHoBuB perynatop Tammepa () B monoxeHne «0» 1 BbIHBTE BUIKY W3
pO3eTKN.

BHUMAHUE:
Bo usbexaHue 00206 He npukacalimech K neyu cpasy nocsie npu2omoeseHus.

Cnedume 3a mem, YmobbI 80 8peMsi NPU20MOeIeHUS NUWU NPUBGOP Bk NOTHOCMBIO 3aKPbIM
unu npodykmsI 6HymMpU He CONPUKAcaIUCh C 6ePXHUM Ha2pesameibHbIM 71eMEHMOM.
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He pexomeHdyemcss omkpbieamb KpbiWKYy 60 epeMsi npu2omossieHusi nuwu dns npedom-
epaujeHuss nomepb menna u, c1edo8amesibHO, K 803MOXHOMY Y8EJIUYEHUI 8PeMeHU npu-
20moesieHus.

U36ezaiime nonadaHus Ha4yuHKU, ucnosb3yemoll A npu2omoesieHusl nuyubl (Macna, cbipa,
nomudopoe, Moyapensibl U m. 0.), Ha 02HeyNOPHbIl KaMeHb, YmobbI usbexamb enumsiea-
HUS U HenpusiIMHo20 ebidesieHus1 ObIMa U 3anaxoe.

Muyya He domkHa ebixo0umb 3a npedesnbl NOBEPXHOCMU caMoli mapenKu o usbexaHue
HapyweHUs1 npoyecca NPu2o0moeJIeHusI.

B cnyyae ucnonb3osaHusi ceexe20 mecma G515 nuyybl, NOCbINbMe mapesiKy nod nuyyel
MyKoli 80 u3bexaHue ee NpPUNUNAHUs K 02HEYNOPHOMY KaMHIO 80 8PeMsI 3aneKaHusl.

Meyb dns nuyub1 Haepeeaemcs 20psiyuM 8030yxoM. He Hanueaiime maciio, xup unu dpyaue
JXudkocmu Ha mapenky.

He knadume Ha mapenky cnuwKkoM MHO20 nPodyKMo8, MakK Kak 3mo 3ampydHum YupKyns-
yuro eo3dyxa u yxyowum pe3ysnbmam npu20moesieHusl.

MOXHO 2omoeums u dpyaue 6nr00a, Ucnonb3ysi NPOMUBHU, Pa3Mecmue Ux Ha 02Heynop-
HOM KaMHe.

COBETbLI NO NPUrOTOBJIEHUIO NMULILLBI

- [1Ba HarpeBaTenbHbIX aieMeHTa MOryT paboTaTh Mo OTAENLHOCTY C MOMOLLBK pyyki BbiGopa
(hyHKLMIA: NONHbIIA KOHTPOSb HAZ MPUTOTOBMEHWEM NULLbI, YTOBbI BCETAa NoMyYaTh apoMaTHYHo
OCHOBY M XOPOLLO NPOXapPEHHYHO MALILLY.

- Bbl MOXeTe UCnonb3oBaTh NtoBbIe HIPeANEHTbI AMs HAaNOMHEHNS MULLbI MO CBOEMY BKYCY.

- CpegaHee BpeMsi NPUrOTOBIEHMSI COCTABIISIET OKOJIO 2 MU HYT, HO MOXET BapbUpOBaTLCS B 3aBH-
CMMOCTY OT MHTPEAMEHTOB 1 TUNA TecTa.

YUCTKA M yXon

yXo[j 3A NNEYbKO

BHUMAHUE:

Yucmume neyb monbKo nocsie Mozo, kak y6edumech, YmMo OHa OMK/IOYEHa om cemu U

NOJIHOCMbIO OCMbIA.

- YaanawuTe ocTaTku NULLM NONaTKOMN.

- W3beraitTe ncnonb3oBaHus abpasuBHbIX CPEACTB UAW NIOBbLIX APYriX MOKLIMX CPEACTB.

- OrHeynopHas kameHHasi Tapenka ecTeCTBEHHbIM 06pa3oM TEMHEET CO BpPEMEHEM, Ha Hel
NOSBNSAOTCA NATHA U HebOMblIME TPELUMHBL. JTO He BIMSieT Ha paboTy neun unm KavecTso
MPUroTOBIEHNS.

- [MpoTupaliTe BHELHIOW YacTb Npubopa BnaxxHoM TkaHb. OrHeynopHyLo KaMeHHyto Tapeniky (A)
TaKX€ MOXXHO OYMCTUTb BMAXHOW TKaHbH.
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BHUMAHMUE:
He moiime nonamy (D) 8 nocydomoeyHoll MawuHe, maK Kak a2peccueHoe Mbimbe 8 nocydo-
MoeyHoll MawuHe nopmum anoMuHull, denasi €20 MeMHbIM U MamosbIM.

OYUCTKA OrHEYIOPHOIO KAMHA

lnuTa 13 OTHEYNMOPHOrO KaMHA CbemHas. YTobbl 0bnerunTb OYMCTKY, CriegynTe UHCTPYKUMAM

HUXe:

- KaMeHb HW B KOEM CIly4yae Hemnb3s MbiTb. He ucnonb3ayite molowwe cpeactsa Anst YMCTKM
BapOYHON MOBEPXHOCTM U HE NEeiTe Ha KaMeHb XONOAHYHK Body BO W3bexaHne noBpexaeHus
KaMHsl, BbI3BAHHOMO TEPMUYECKUM YOAPOM.

- [oTemMHeHWe OrHeynopHOro KamHs My MCMONb30BaHNW ABNSETCA HOPMAnbHbIM. ATO XapakTep-
HO ANS HAaTyparbHOrO KamHs.

- Ecnwn Hakunm HeT, JOCTaTOYHO NPOTEPETH BNAXHON TKAHbIO.

- Ecnu obpasoBanacb Hakumb, MOXHO aKKypaTHO ee COCKOOMUTL C MOMOLLbo ckpebka. 3atem
NPOTPUTE BNAXHOM TKaHbH0.

YUCTKA KAMHA (A) BUKAPEOHATHbBIM ITOPOLLKOM

lMopowok BukapboHaTa COAbl — OTAMYHbIA COIO3HUK NS OYUCTKW KaMHS OMns yXOBKM ML,
HaTyparnbHOe 1 3chPEeKTMBHOE CPEACTBO AN yaaneHns TPYAHOYAANSAEMbIX MATEH W 3arpsi3HEHWI.
OpgHako nocre 3Toro npouecca Ha KaMHe MOryT OCTaTbCs paseoAbl, 3TO HOPMasbHO.

lMpoueaypy O4MCTKM HEOOXOAMMO MPOBOAWTH HA XONMOZHOM KaMHE W MpU OTKMKOYEHHOM OT
anekTpoceTy npubope.

- BblIHbTE XONOAHbIN KaMeHb M3 NeYu U NOMOXMTE €ro Ha POBHYI0 MOBEPXHOCTb.

- Jlonatkon ynanute ¢ kamHs (A) oCTaTKn MUK,

- YBrnaxHute kameHb (A) CMOYeHHON B BOAE ryOKoi.

- [Momectute B LeHTP KamHs (A) 1 unn 2 CTONOBbIE NOXKW NOPOLUKA NMULLEBON COAbI.

- C nomouybto rybku pacnpegenurte nopoLok no kamHio (A), 0COGEHHO Ha YepHbIe NATHA.

- Ha kamHe obGpa3syeTcsi nacta u3 Bogbl M NuLLEBON cogbl (A).

- OcTaBbTe CMeCb AENCTBOBATH MPUMEPHO HA 5 MUHYT.

- [MoTpuTe kameHb (A) rybkomn.

- OumcTute kameHb (A) OT 3arpsisHeHuin n GukapboHara.

- [laiiTe BbICOXHYTb.
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YcnoBus xpaHeHus:: Temnepatypa: ot +5C go +45C; BnaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHws; He orpaHuyeH

Cpoxk cnyxGbl: 2 roga

YCnoBus yTUnu3aLmm: YTunmuamnpoBaTh B COOTBETCTBUN C SKONOTMYECKUMM TPEBOBAHWSIMM

YCnoBus TpaHCropTUpoBKW: Bo Bpemsi TpaHCMoOpTMPOBKM, He BpocaTb W He MmogBepraTb U3MMLLHEN
BuOpaLmm.

Ycnosust peanuaauuu: NMpasuna peanuaauum ToBapa He YCTAHOBIEHbI M3FOTOBUTENEM, HO AOMKHbI
COOTBETCTBOBATH PEMMOHANbHBIM, HALWMOHAMBHBIM M MEXaYHAPOLHbIM HOPMaM 1 CTaHaapTam.

[laTa npon3BoACTBa YKa3aHa Ha NacrnopTHON Tabnnuke

[laTa n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce uagenus B awwndgposanHom suge SN wkiyrabedefg,
roe wk — Heens NpoM3BoaCTBa

yr — rog NpoM3BOACTBa

abcdefg — cepuitHbIi Homep u3penus

CootBeTcTBYET TPEOOBAHMAM:

TP TC 004/2011 «O BesonacHOCTM H13KOBONETHOIO 0BOPYAOBAHMS»

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHas COBMECTUMOCTBY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHM4eHMM NPUMEHEHUS OMACHBIX BELLECTB B M3OENMSX SMEKTPOTEXHUKN U1
PaaMO3NEKTPOHUKIA»

Tonbko 515 pbiHKoB cTpaH EC v Poccun
220-240B~ 50-60I"y, 2200BT Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

/IMnopTép 1 OTBETCTBEHHBIN 3a peknamauun notpedutenen:

000 «[lenoHru», Pocens, 127055, r. Mocksa, Cywiéackas yn., .27, ¢Tp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

lopsvas nnHus nopaepxku: 8 800 2005262

Mpoussogutens: De’'Longhi Appliances Srl / [eJlonrv Snnnaiiaqces C.p.n.
Anpec: r. Tpesu3so, yn. J1. Cairtc 47-31100, Ten.: +3904224131, Uranus.
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BAXIJINBI 3ACTEPEXEHHA

MPOYUTAWUTE LIl IHCTPYKLIi NEPEQ BUKOPUCTAHHSAM.
Min yac BMKOPUCTaHHS enekTponpunazis HeobXiaHO AOTPUMYBATMCS BiAMOBIAHKX 3ano-
OiKHUX 3aX0AiB, HABEAEHNX HIKYeE.

1.

2.

10.

1.

12.

13.

[MepekoHanTecs, WO eneKkTpuyHa Hanpyra npunagy Bignosigae Hampysi y
BaLLi MEPEXi ENEKTPOXMBIIEHHS.

He sanuwaiite npunap 6e3 Harnsagy, Konu BiH NIAKMNIOYEHN A0 eNnekTpomepe-
Xi; BIOKIKOYaNTE MOro NiCNs KOXHOTO BUKOPUCTAHHSI.

He cTaBTe npunag Ha axepena tenna abo nobnuay Hux.

Mg Yac BMKOPWUCTAHHA PO3MICTITb Npunag Ha rOpU3OHTanbHIN, CTIMKIN Ta
Aobpe OCBITNEHiI MOBEPXHI.

He 3anuwariite npunag nig Aieto atMocgepHnx SBuLY (4oL, COHLE TOLO...).
[NepekoHanTecs, WO eNekTPUYHII NPOBIL HE TOPKAETLCS rapsvmx NOBEPXOHb.
[Mpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCA AiTK BiKOM Bif 8 pokiB, ntoan 3 0OMexeHu-
MW (DI3NYHUMM, CEHCOPHUMM Yi PO3YMOBUMU MOXKITMBOCTSIMI, @ TaKOX NHOAM
Be3 [ocBigy Ta HaNeXHUX 3HaHb NuLLe y TOMY BUNAZKy, SKLO BOHU nepeby-
BalOTb Nig Harnsgom abo iM JaHO BKaliBKK LWOA0 BE3NeYHOro KOpUCTYBaHHS
NPWUIagoM i BOHM PO3YMitoTb PU3IKK, MOB’A3aHI 3 IOr0 BUKOPUCTaHHAM. [iTv He
MOBMHHI rpaTcs NpUCTpoeM. [itaM MOxHa YnCTUTW 1 0BCryroByBaTth Npunag
nuwe 3 8-pivHoro BiKy 1 Mig HarnaLoM JOPOCHMX.

36epirante npunag Ta NPOBIL €NEKTPOXMBEHHS Y MiCLi HEAOCTYNHOMY A
AiTen Bikom 0 8 pokiB.

HIKONWM HE 3AHYPIOWTE KOPMYC BWPOBY, BWNKY TA TMPOBIA
ENEKTPOXMBIIEHHA Y BOAY YM IHWI PIAMHK. WOB NOMUTK iX
BUKOPWCTOBYWTE BONOIY FAHUYIPKY.

HABITb AKWO MPUCTPIM HE BMKOPUCTOBYETLCA, BIIEAHANTE
Or0 BIA PO3ETKM ENEKTPOXMBNEHHA NEPE[ TUM, AK MOHTYBATU
ABO IEMOHTYBATW OKPEMI OETAJI, A TAKOX NEPEL MUTTAM.
3aBxau NepeKoHyMTECs, LLO Balli PyKu CyXi, NepLL Hix BUKOPMCTOBYBaTH abo
HanawToBYBaTK NepemMukadi Ha npunagi, a Takox nepeg TUM, SK TOpKaTUCS
BUITKU Ta PO3'EMIB XUBIIEHHS.

LLlo6 Big'eaHaTn BUnKy, Bi3bMiTbCS 6e3nocepedHbO 3a Hei Ta BUTSTHITH i3
po3eTkn. Hikonwn He Big'eHyNTe 1i, TATHYYM 3a NPOBIA.

3 MipkyBaHb 6e3nekun nigknoyanTe Npunag BUKMOYHO A0 3a3eMIIEHOI PO3eT-
KW, SKa BIiAMOBIdAE€ YMHHWM CTaHZapTam enekTpobesneku. YHUKAWNTE
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14.
15.

16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.

26.

27.

28.

29.

30.

31.

32.

BCTAHOBNEHHA BYAb-AKOIO ENEKTPOYCTATKYBAHHA, WO HE
BIOMOBIOAE HOPMAM.

He nepecysante npunag, Konu BiH Npawtoe.

LLIHyp XMBNEHHS HE NOBWMHEH 3BMCATH 3 Kpato CTony abo CTinbHUUi. YHUKanTe
KOHTaKTY LUHYpa XWUBMNEHHS 3 raps4uMn NOBEPXHAMM.

He Topkantecs 4O MOBEPXOHb AN MPUrOTyBaHHS iXi, KOMW MY npauioe, a
TaKoX, MOKM BOHa 3bepirae BUCOKY TemnepaTypy Nicns BUMKHEHHS.

Mig yac neplumx umknis pobotu 3 nevi byae suainatucs gum. Lie HopmanbHe
SBMLLE, SIKE 3 YACOM 3HUKAE.

He cTaBTe npunag Ha gxepena Tenna Ta iHwi enekTpuyHi npunaam Yu nobnm-
3Y HUX. He po3miLLyinTe NOro Ha iHLWMX NPUCTPOSIX.

He HakpuauTe BHYTPILLHI CTIHKM Nevdi antoMiHIEBOK (DONbIot0.
BukopucToByiiTe niy nnwle Ans NpuroTyBaHHS abo posirpiBaHHS ixi.

He KnagiTe KyXOHHI PYLUHMKX Y1 MOCYA Ha npunag,.

Y xogHoMy pasi He MoxHa BOygoByBaTH niy abo BCTaBnsATYH ii B Mebni.

He BMKOpUCTOBYITE NPUCTPIN, PO3MICTMBLUM 1Or0 NOBIU3Y CTiH i LWTOP.
BWMKHITb NpUCTPIN | B e4HaNTe BUSKY Bi PO3ETKM, KON BiH HE BUKOPUCTOBY-
€TbCA, @ TAKOX Nepes MUTTAM.

Mig yac po6oTH 30BHIlLHI NOBEpPXHi Npunagy MOXyTb CUNbLHO HarpiBa-
THCA.

YBATA! PoamiwyiTe niy Ha poboyiit NOBepXHi, Aka MOXe BUTPUMYBaTH
Temnepatypy woHanmeHwe 90°C, nepekOHaBWMCH, WO 3BEpXy Hemae
npeaMeTiB, AKi 6NIOKYITb LMPKYNALilo NOBITPS.

YBAlA! HebGe3neka oTtpumaHHs onikiB. He TopkaiTecs rapsumx
NOBEPXOHb Mif Yac BUKOPUCTaHHA BUPOOY.
Llen BupiG He npu3aHaueHwit ons ekcnnyarauji i3 30BHiLLHIM TaimMepom abo
OKPEMOH CUCTEMOIO AUCTAHLIMHOIO KepyBaHHS.
He BukopucTOByMTE Npunag, SKWO MPOBIA ENEKTPOXMUBIIEHHS YW BUIKY
MOLLIKOKEHO, abo AKLLO cam Npunag HecnpasHUN.
AKWO NpoBif €NEeKTPOXMBIIEHHS MOLUKOKEHO, MOr0 MOBUHEH 3aMIHUTK
BupobHuk abo cnyxba TexHiYHOI NATPUMKM Yi 0coba 3 aHanoriyHot KBanidi-
kauieto, o6 3anobirTi BUHUKHEHHIO OYab-SKNX PU3NKIB.
Mpunag npusHavennin TINIBKW ans JOMALLIHBOITO BUKOPWUCTAHHA; BiH
He nigxoauTb 4nS KOMepPLHOTO Yi NPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.
Llen npunap signosigae sumoram Aupektusu 2014/35/€C i Qupektvan wopo
enekTpomarHitHoi cymicHocTi 2014/30/€C, a Takox Pernamenty (€C) Ne
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1935/2004 Big 27.10.2004 poky npo MaTepiany, W0 Npu3HaYeHi Ans KOHTaKTy-
BaHHS 3 Xap4yoBUMM NPOJYKTaMM.

33. byab-aki MmogudikaLii Lboro Bupoby, 3okpema 3MiHW HanawTyBaHb TEpMOCTa-
Ta, MOXYTb BMMHYTW Ha poboTy BMpOBY Ta Npu3BECTM O BTPATK KOPUCTYBa-
YeM rapamii.

34. FKwo BW BUpILLMTE YTUNI3yBaTW LEN Npunag K CMITTS, peKOMeHAYETbCS BUBE-
CTW WOro 3 nagy, nepepisabLUn NPOBIL eNEKTPOXMBIEHHS. TaKOX PEKOMEHLY-
€TbCA 3HELLKOAWUTM NOTEHLiNHO HebeaneyHi YacTuHu npunagy (ocobnuneo ans
AiTen, WO MOXYTb BUKOPUCTOBYBATM VOO N5 BACHUX irop).

35. EnemeHTM nakyBaHHS HE MOXHa 3a/uLiaTi B JOCTYMHUX AN AiTei Micusx,
OCKINbKM Lie NOTEHLinHI repena Hebesneku.

36. [ig yac poboTy 3a LM npunagom HeobxigHo HarnsgaT. Y pasi HeCNPaBHOCTI
npunagy BUMKHITb OrO Ta Bif'e4HaNTe BUNKY Bif [Xepesia XUBSEHHS.

37. He BukopuCTOBYIMTE NOLOBXYBaui, ane 3aBxau nigknovante npunag 6eano-
cepesHbo [0 PO3eTKM.

38. Llen npucTpin npusHayeHnin ans AoMallHboro (i nofibHoro) BMKOPUCTaHHS,
Hanpuknag;

*  KyXOHHi 30HM N5 NepPCoHany MarasuHiB, 0gicCiB Ta iHLUMX pOBOYMX NPUMILLEHD;

*  3aKrnagu CinbCbKOro 3eNeHOro Typusmy;

*  BWKOPUCTaHHS KnieHTamu roTenis, MOTENIB Ta iHLWIMX NOAIGHWX 3aknagis;

*  TOTeNi TUMY «JIDKKO Ta CHIgAHOKY;

39. wmm [L06 HANEXHUM YUHOM YTURI3yBATU NPOAYKT BIANOBIAHO A0 €BPONENCHKOI
pvpektusn 2012/19/€C, npouutainte BignosigHy GpoLuypy, O 4OAAETHCS.

3BEPEXITb U410 IHCTPYKUIIO

CnoxusaHa nomyxHicmb y euMKHeHoMy cmaHi: 0,0 Bm

HANEXHE BUKOPUCTAHHA NPU KOHTAKTI 3 XAPYOBUMU NMPOOYKTAMU

PerynsipHo nepesipsiiTe BUpi6 Ha HasiBHICTb O3HaK MOMIPLUEHHST CTaHy MaTepiany, siki MOXyTb 3po-
©1TW AOTO HEMPMAATHUM ANS KOHTAKTY 3 Xap4oBUMM NPoAyKTamu. [lo Takmx 03HaK Hanexatb: nosiea
TPILWH, YTBOPEHHS MyXMpiB, PO3LLapyBaHHS, YCaaka, NMMKICTb, BTpaTa Npo30pocTi, koposis abo
Oyab-sKi iHWi CTPYKTYpPHI Ta TEKCTYpHi Aechopmalli.

3aBxau OOTPUMYITECH IHCTPYKLT 3 ekcnnyaTauii Bupoby 00 HANEeXHOTO OYULLEHHS Ta JOrNsLy
3a martepianamu, O KOHTAKTYIOTb 3 Xap4oBUMW MpogykTamu, Lob 3anobirtn abo ynosinbHUTH
MoripLUEHHs CTaHy maTepiany.

[insi 6e3ne4HOro Ta HaNEeXHOTO BUKOPUCTAHHS NMPOAYKTY 3 Xap40oBMMI MPOLYKTaMM 3aBXaM 3BepTan-
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TEcA [0 HCTPYKLji 3 6e3nekn npoaykTy Ta/abo iHCTPYKLiT KOpUCTYBaYa, B SIKil TaKOX MOXYTb OyTu
AeTarnbHO onucaHi Oyab-ski HeobXigHI 0BMEXEHHS OO BUKOPUCTAHHS 3 XapyuOBUMM NPOAYKTaMM.»

onuc NPUCTPOIO (puc. 1)
[nuTa 3 BOTHETPUBKOMO KAMEHS
Pisak ans nium

Kopnyc npunagy

3MOHTOBaHa fonarta Ans iy
['BMHTM B KOMNNEKTI (x4) ANs MOHTYBaHHS fonatvt Ans niuw
HarpiBarnbHi enemeHTy

Pyuka

[MaHenb kepyBaHHs

Pyuyka Taitmepa

Pyuka Bubopy dhyHkuin

Pyuka TepmoperynsTopa
CBITNOiHANKATOP BMUKAHHS

ZZIrTIOTMMmOoOOm>

NMEPEQ NEPLUMAM BUKOPUCTAHHAM

MpoBegiTb NpoXapioBaHHs AYX0BKY, W06 No30yTMCA 3anaxy 1 UMy, DKEPENOM SKUX MOXYTb ByTi

3aXMCHi PEYOBWHM, HAsIBHI HA METaNeBuxX YacTuHax:

- YBIMKHITb AYXOBKY, NOBepHyBLUM perynaTop (L) o cumsony , YCTaHOBITb TEMMNEpPaTypy Ha
MaKCUMyM, a Tanmep Ha 15 XBUnuH;

- 3anuwiTb Npunag npawoBaTi 3 BIGKPUTUMM ABEPLATAMU Y MPOBITPOBAHOMY MPUMILLIEHHI.

Mig yac ujei onepaLii BUAINEeHHs UMy 3 NOBEPXOHb METANeBMX YacTuH i BiYHMX OTBOPIB € HOPMarb-

HUM ABuLem. Micns yiei onepauii NPOBITPITL NPUMILLEHHS.

YBArA!

Meped eukopucmaHHAIM nepekoHalimecs, w0 nnumu 05 npu2omyeaHHs ixi yucmi ma 6e3

nuny. 3a HeobxiOHocmi nPompimb 60/102010 2aHYiPKOI0.

BaxaHo o4yucmumu Haz2pieanbHi eneMeHmu ma ocHogy neped po3izpieaHHsIM ma nepexodom
do npuzomyeaHHs, w06 sudanumu 6ydb-siKi 3anuUWKU NOPOXy, siki ymeopunucs nid Yac oxo-
J100keHHs1 ma 36epizaHHs eupoby.

MOHTYBAHHA JIONATU AnNA niuu (D)

- 3akpiniTb HKHIO YaCTWUHY PYYKM HA JIONaTi, BCTABMBLLM WTUGTH Y BiANOBIAHI 0TBOpU (Man. 2).

- YCTaHOBITb BEPXHIO YACTUHY PYYKM MOBEPX HWKHBOI Ta 3Merka HaTMCHITb Ha Hei, Wob WTndTK
HWXHBOI YaCTUHU PYYKM YBIALLNW Y BiAMOBILHI OTBOPW BEPXHLOI (Man. 3).

- BcraBre votupu kpinunbHi reuHTK (E) i 3aKkpyTiTh iX, W06 3adiikcyBaTy BEPXHIO YaCTUHY PYYKM Ha
HWXHIA (Man. 4).

IHCTPYKLII 3 BUKOPUCTAHHSA

- MpurotyiTe nidy abo Xy Ans BUMIKaHHS.

- 3a ponomoroto pyykm (G) BigkpuiTe niy Ta BCTaBTE NnMTy (A) ANS NONEpeaHLOro posirpiBaHHs
(man. 5).
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YcepeauHi nevi € HanpsMHI POnMKK K 3MiBa, Tak i cnpasa. [MOMICTITb NAUTY Ha POMKKW, NOTIM
obepexHO NPOLUTOBXHITH Ti B Miy (Man. 6).

3akpwuiTe iy i BCTABTE BUIKY B PO3ETKY €NEKTPOXKMUBIEHHS.

3a gonomoroto pyyku Bubopy dyHkuiii (1) BubepiTb NOTPIOHMA TN NPUTOTYBaHHS:

HarpiBaHHs 3BepXxy;
HarpiBaHHs 3HU3y;

NPUrOTYBaHHSA DKi HAa MOBHIM MOTYXXHOCTI.

MoBepHiTb pyyky Tepmocrtata (M) i, ignosigHo £o noTpeb, ycTaHoBiTL GaxaHy Temnepatypy
NPUroTyBaHHS.

lMoBepHiTb pyyky Tanmepa (I); 3aroputbes iHAMKATOP YBIMKHEHHS (N) | BHYTPILLHE OCBITNEHHS.
[ns npuroTyBaHHA MiLy pekoMeHayeTbCs nonepeaHbo Po3irpisaTt MOPOXHIO MY A0 MakcUMarb-
Hoi Temnepatypn (430 rpagycis) ynpogoex npubnuaHo 10-12 xBunuH, yBiMKHYBLIM 0bMaBa
HarpiBanbHi eneMeHTH (NoBHa NOTYXHICTb).

[ani BigkpuiTe niv i 3a fonomoroto nonatu (D), NOMICTiTh NiLly Ha BOTHETPUBKMI KaMiHb YCepeamHi
nevi Ans NpurotyaHHs (Man. 7). 3akpuinte niy.

Opi€HTOBHMI Yac NPUrOTyBaHHS MiM CTAHOBWTL NPUBNW3HO 2 XBWUNMHM, 3aneXHO Big TicTa Ta
iHrpeaieHTIB.

YBAT'A: CtexTe 3a cTpaBamu nig Yac npuroTyBaHHs.

Micrns 3aKiH4eHHs BCTAHOBINEHOMO Yacy NpUroTyBaHHs Miv aBTOMaTUYHO BUMKHETLCS Ta NPOryHae
3BYKOBWIA CUrHaN. 3aBEPLUMTM NPOLIEC NPUTOTYBaHHS MOXHA BPYYHY, NOBEPHYBLUW PYYKy TailMepa
(1) B nonoxeHHs «0».

Bigkpuitte niv i 3a gonomoroto nonatu (D) 3HiMiTb Milly 3 BOTHETPUBKOTO KameHs (Man. 7).
3akpuite niv.

lMopasaiTe nily, Hapi3aBLUW ii Ha LUMATOYKM 3@ JONOMOrOK cneljianbHoro pisaka (B).

BuMKHITB niy, BCTaHOBMBLLK pyuKy Taimepa (1) y nonoxerHs «0», i Bin'eqHaiiTe BUIKY Big PO3ETKM
€I1EKTPOXMBIIEHHS.

YBATA!
He mopkaiimecsi do nedi gidpa3y nicns eukopucmanHsi, w06 yHUKHymu onikie.

MepekoHalimecs, wjo nid Yac npuzomyeaHHsi npucmpiti dobpe 3akpumudl i ujo ixa ecepeduHi
He KOHMaKmye 3 Ha2pieanbHUM e/leMeHMOoM.

He pexomeHdyembcs eidkpueamu deepysma nid yac npuzomyeaHHs, wjob6 3anobizmu pos-
citoeaHHI0O mensia ma MOX/1U8oMy 36ifbLUIEHHIO Yacy NPU20MyeaHHsI.

YHukalime nompannsaHHsA Ha4UHKU, sika UKopucmosyembcs 0511 npu2omyeaHHs niyu (onis,
cup, nomidopu, Moyapena moujo), Ha eo2HempueKull KaMiHb, ujo6 yHUKHymu ix e6upaHHs
ma, 8 nodanbwomy, 8udineHHs1 HenpueMHUX 3anaxie i dumy.
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OnmumansHe npu2omysaHHsi MOXJiuee nuwe modi, Konu ia Ha nnumi He nepesulyye Po3-
Mipu camoi nnumu.

SKujo Ons npuzomyesaHHs niyu eUKopUCMO8YEMLCA C8ixe micmo, npucunme noeepxHio, de
80HO 20myembCsl, 60pOWHOM, W06 nid yac eunikaHHs micmo He npununano 6o eozHempu-
8K020 KaMeHS1.

Miy dnsa niyu Hazpieaembcs 2apa4yum nogimpsm. He Hanuealime Ha nnumy onito, Xup abo
iHwi pidunu.

He cnid nepenosHroeamu nnumy npodykmamu, OCKiNbKU ye MoXe nepewKodxamu YupKyns-
uii nogimps i HeeamueHo enNAUHYMU Ha SIKicmb NPU20MY8aHHS.

Y neui moxHa npuzomyeamu U iHwi cmpaeu, po3miwytoyu deko Ha 802HeMPUBKOMY KaMeHi.

nmoPAOMU WOAOO NMPUTOTYBAHHA NILMN

- Pyuka Bubopy thyHKLil fae 3MOry He3anexHo KepyBaTv ABOMA HarpiBaribHAMW eNeMeHTamu, Lo
3abe3neyye NOBHWI KOHTPOSb HaZ NPUrOTYBaAHHSAM MLy A apOMaTHOI OCHOBYW Ta PiBHOMiIPHOMO
nponikaHHs.

- |HrpegieHTn ANns niuy MoXHa nigbupaTty BigNoBigHO 40 BIACHUX CMaKiB.

- CepepHin yac NpuUroTyBaHHs! CTAHOBUTL BM3bKO 2 XBUIMH, ane BiH MOXE 3MIHIOBATUCS 3aNnexXHO
Big iHrpegjieHTiB i TMNY TiCTa.

MUTTA TA Qgornsan

OYULLEHHA MEYI

YBArA!

Meped oyuweHHsM nevi, nepeKoHalimecs, wo ii id’e0HaHO 8i0 Ppo3emKU efleKmpOoXUBeHHS,

ma 3a4ekalime, NOKU 80Ha NOBHICMI OXOJIOHE.

- Bupanitb Gyab-siki 3anuwuKu NpUroTyBaHHs ixi nonaTko.

- YHukainTe BUKOPUCTAHHA abpa3snBHuX 3acobiB abo Byab-sKuX iHLWMX MURHUX 3acobiB.

- 3 4acom nnuTa 3 BOTHETPMBKOTO KaMEHI0 MOXE MPUPOAHUM YMHOM MOTEMHITH, HA NOMY MOXYTb
3'ABUTUCS MNISIMW 1 HEBENMKI TpilmHW. OpHaK Le He BNnMBae Ha poboTy nevi um sIKiCTb MpuroTy-
BaHHS ixXi.

- OumwlyiTe 30BHILLHI NOBEPXHI MPUMagy BOMOrO raHuipkoto. MnuTy 3 BOTHETPUBKOrO kameHst (A)
TaKOX MOXXHa OYMCTUTI BOSTOMOKO FaHYipKoH.

YBArA!

He muilime nonamy (D) y nocydomuliHili MawuHi, ocKinbKu azpecueHe mumms e nocydo-

MUliHil MawuHi pylHye antominil, pobssyu (1020 MeMHUM i MbMSIHUM.
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OYULLEHHA BOrHETPUBKOIO KAMEHA
[rMTa 3 BOTHETPUBKOTO KameHsl 3HIMHA; LOG MOMErunTI OYULLEHHS, JOTPUMYITECS HaBEAEHNX
HIKYE IHCTPYKLiN.

3a KOOHMX YMOB He MUITE KaMiHb. He BUKOPUCTOBYWTE MUIHI 3aCO0M ANS OYULLEHHS MAINTK Ta
He NMiATe Ha Hei XONoaHY BOAY, OB YHUKHYTU MOXIMBUX MOLIKOMKEHb Yepes TEepMidHUiA yaap.
TMOTEMHIHHS BOTHETPUBKOTO KaMeHS Mif Yac BUKOPUCTaHHS - Lie HOpMarbHe SBULLE, XapakTepHe
ANs UbOro NpUpoLHOro Matepiany.

FKWwo npurapy Hemae, [OCTaTHBO NPOTEPTY MOBEPXHIO BOMOTOK raHYipKOI.

FAKwwo 3'sBMBCS Npurap, oro MoxHa obepexHo 3ilkpedt wnatenem. LLob 3aBepLumTh oumnLLEH-
HSt CKOPUCTaMTECS BOSIOTOK FraHYipKOL0.

OYULLEHHA KAMEHA (A) XAP4YOBOK COLOH

XapyoBa cofa — YyoBUA MPUPOAHMIA 3acid ANs OYWLLEHHS KaMeHs Mevdi Anis miuy, eheKTUBHUIA Yy
BMOANEHHI MIsIM | 3anuLKiB i, ski Baxko BueecTU. OgHaK Micns LbOoro NpoLecy Ha KameHi MOXyTb
3anuNTMCS AESKi MISIMK, — Lie HOPMaITBHO.

[Mpoueaypy O4MLLEHHS! Crlid NPOBOAWTH, KON KaMiHb XONOAHMIA; BUPIO NOTPIOHO Big'eqHaTV Big po3eT-
KM eNeKTPOXMBIEHHS.

BuTarHiTh X0nogHuit kKaMiHb i3 neyi Ta NOCTaBTe MOro Ha PiBHY NOBEPXHIO.
Buaanitb 3anuwku ixi 3 kameHs (A) wnatenem.

3BonoxTe kamiHb (A) rybkoto, 3MOUYEHOH0 Y BOA;.

Hacunte 1-2 CTONOBI NOXKM Xap4OBOI COAM MO LIEHTPY kameHst (A).

3a gonomorot rybku po3noginite cogy Ha kameHi (A), ocobnusy yBary npuainsioym Micusam i3
TEMHUMU NNSMamu.

Ha kameHi (A) yTBOPUTBLCS CyMiLL i3 BOAM Ta COaM.

3anuwTe cymiw gisTv NpubnsHo 5 XBUMKH.

OumcTiTb KaMiHb (A), MOTepLLM Horo rybKoto.

3aBepLLiTb 04NLLEHHS kameHst (A), NpubpaBLUM 3anWLLKKM DXi Ta coa.
[lainTe BUCOXHYTM.
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