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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

L'apparecchio ¢ stato realizzato in conformita con le specifiche Normative Europee in vigore e
protetto in tutte le parti potenzialmente pericolose per l'utente. Leggere attentamente il presente
manuale prima dell'utilizzo. Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per I'uso per cui € stato pro-
gettato per evitare possibili infortuni e danni. Tenere a portata di mano questo manuale per future
consultazioni. Qualora si desideri cedere questo apparecchio ad altre persone, ricordarsi di inclu-
dere anche queste istruzioni.

Le informazioni riportate in questo manuale sono marcate dai seguenti simboli, che indicano:

A Pericolo per i bambini

A Avvertenza relativa a ustioni
A Pericolo dovuto a elettricita
Attenzione - danni materiali
A Pericolo di danni derivanti da altre cause

USO PREVISTO

L'apparecchio puo essere utilizzato per cucinare alimenti solidi. Non utilizzare I'apparecchio per cu-
cinare alimenti liquidi. Se si aggiunge una quantita eccessiva di liquido, questo potrebbe fuoriuscire
e danneggiare I'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere adibito ad uso commerciale ed industriale.

Ogni altro utilizzo dell'apparecchio non & previsto dal Costruttore che si esime da qualsiasi respon-
sabilitd per danni di ogni natura, generati da un impiego improprio dell'apparecchio stesso.

L'uso improprio determina inoltre I'annullamento di ogni forma di garanzia.

RISCHI RESIDUI

Avvertenza relativa a ustioni. Non toccare il cestello, il vano di cottura, la

& piastra antiaderente e le parti metalliche interne dell'apparecchio durante il
funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spegnimento.
Attendere il raffreddamento delle parti calde.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

+ L'apparecchio & stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o
simili a quello domestico, come ad esempio:

- nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali

- nelle fattorie
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hotel, motel, bed & breakfast e altre strutture di tipo abitativo (per I'uso da parte
dei relativi ospiti).

Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente ma-
nuale. Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da
quelli previsti dal presente manuale. L'uso improprio determina inoltre I'annulla-
mento di ogni forma di garanzia.

Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro Assistenza autorizzato.

Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare esclusivamente
pezzi di ricambio originali e accessori autorizzati dal costruttore.

L'apparecchio & conforme al Regolamento (CE) No 1935/2004 del 27/10/2004
relativo ai materiali destinati a venire in contatto con i prodotti alimentari.

A Pericolo per i bambini
L'apparecchio pud essere usato da bambini con un'eta superiore a 8 anni e
da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti
durante l'uso dell'apparecchio.
| bambini non devono giocare con |'apparecchio.
Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un'eta superiore a 8 anni
e operino sotto sorveglianza.
Tenere sempre l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.
Non lasciar pendere il cavo di alimentazione in un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.
Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.
Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.
Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

& Avvertenza relativa a ustioni
Scollegare I'apparecchio e attendere che le parti calde si siano raffreddate prima
di effettuare qualsiasi operazione di pulizia e manutenzione.
Il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne



dell'apparecchio possono diventare caldi durante 'uso. Tenere le mani e il viso
lontani dalle parti calde dell'apparecchio.

* Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti me-
talliche interne dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei
minuti seguenti il suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

+ Afferrare il cestello solo per l'impugnatura e utilizzare presine o strofinacci per
rimuovere il cestello.

* Durante la cottura si pud verificare una fuoriuscita di vapore caldo dalla presa
d'aria o dal vano di cottura dell'apparecchio. Tenere le mani e il viso lontani dalla
presa d'aria e dal vano di cottura.

* Non riempire il cestello con olio. Pericolo di incendio.

+ Durante |'uso, aria e vapore caldi fuoriescono dalla presa d'aria. Tenere le mani
e il viso lontani dalla presa d'aria.

* Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapo-
re caldi. Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

* Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo
potrebbero fuoriuscire dal cestello. Pericolo di ustioni.

. Attenzione: superficie calda.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica controllare che la tensione
indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a quella
della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio
puod provocare danni e incidenti.

+ Collegare sempre |'apparecchio a una presa con messa a terra.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori) alla stessa presa elettrica. Pericolo di sovraccarico elettrico.

* Non tirare mai il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso per scollegare la
spina dalla presa elettrica.

* Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con l'acqua: rischio di corto
circuito e/o shock elettrico.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contatto con parti taglienti o spigoli vivi.

* Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

+ Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si
siano raffreddate prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia € manuten-
zione.

* Non immergere mai l'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri
liquidi.

+ Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.
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In caso di inutilizzo, anche per un breve periodo di tempo, spegnere I'apparec-
chio e scollegare sempre la spina del cavo di alimentazione dalla presa elettrica.
Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre € collegato alla rete elettrica.

Attenzione - danni materiali
L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.
Non posizionare I'apparecchio su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiam-
me libere per evitare che il rivestimento possa essere danneggiato.
Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (per esempio tes-
suti, tende).
Il cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.
Non posizionare I'apparecchio o il cavo di alimentazione in prossimita di 0 sopra
a fornelli elettrici o a gas caldi, o vicino a un forno a microonde.
Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.
L'apparecchio non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impian-
ti separati comandati a distanza.
Se l'apparecchio emette del fumo nero durante il funzionamento, scollegare im-
mediatamente |'apparecchio dalla presa elettrica. Non rimuovere il cestello dal
vano di cottura. Attendere la fine della fuoriuscita di fumo. Rivolgersi al piu vicino
centro di assistenza tecnica autorizzato per gestire il problema.
Non inserire mai ingredienti liquidi all'interno del cestello. Se necessario per esi-
genze di cottura, aggiungere piccole dosi di liquido. Verificare sempre che il
liquido sia stato assorbito dagli ingredienti solidi prima di aggiungerne altro.
La capacita massima dei cestelli & di circa 7 |. Non superare mai la capacita
massima durante il riempimento dei cestelli.
Non ostruire mai la presa d'aria durante il funzionamento dell'apparecchio, per
evitare danni materiali e/o il surriscaldamento dell'apparecchio.
Inserire gli ingredienti sempre e solo nel cestello per evitare il contatto del cibo
con le resistenze elettriche.
Verificare sempre che il cestello sia correttamente inserito nel vano di cottura
prima di avviare l'apparecchio.
Non utilizzare mai I'apparecchio senza aver inserito il cestello nel vano di cottura.
Per evitare danni all'apparecchio, non inserire utensili od oggetti metallici nel
cestello.
Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello o dalla pia-
stra antiaderente.
Prima di mettere in funzione I'apparecchio, verificare che il cestello e il vano di
cottura siano liberi da oggetti estranei.
Non posizionare mai oggetti sopra |'apparecchio.
Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.
Non utilizzare I'apparecchio all'aperto.



Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (per esempio pioggia,
sole).

Dopo aver scollegato la spina di alimentazione e dopo aver fatto raffreddare le
parti calde, |'apparecchio dovra essere pulito esclusivamente con un panno non
abrasivo appena inumidito aggiungendo poche gocce di detergente neutro non
aggressivo.

Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

A Pericolo di danni derivanti da altre cause
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o
altri apparecchi.

Afferrare il corpo dell'apparecchio per sollevarlo.

Non spostare I'apparecchio senza aver rimosso gli alimenti dal cestello.
Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuo-
vere i singoli componenti.

Collocare I'apparecchio in un ambiente sufficientemente illuminato, pulito e con
la presa elettrica facilmente accessibile.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte
temperature.

L'apparecchio non deve essere utilizzato se ¢ stato fatto cadere o se vi sono
segni di danni visibili. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina risultano danneggiati, 0 se I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le
riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solamente da un Centro Assistenza Ariete o da tecnici autorizzati Arie-
te, in modo da prevenire ogni rischio.

ﬁPer il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

== 2012/19/EU si prega di leggere il foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A - Display touch E - Impugnatura del cestello
B - Corpo dell'apparecchio F - Cestello

C - Vano di cottura G - Cavo di alimentazione

D - Piastra antiaderente H - Presa d'aria

DESCRIZIONE DEL DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMMI DI COTTURA PREIMPOSTATI

Tasto

Patate fritte surgelate

Patate fresche

Verdura

Bistecca/Carne rossa

Pesce

Pollo

Pizza

Essiccazione

IGICICIOIONSHOUC,

Dolci

GRILL Modalita grill

Tasto di riscaldamento

D&

CRISP Tasto CRISP

]




TASTI FUNZIONE

Tasto Descrizione
@ Tasto di accensione/spegnimento Cﬁnsente di accendere o spegnere |'apparec-
chio.
Tasto PREHEAT Consente di pre-riscaldare I'apparecchio.
Consente di interrompere manualmente la
Tasto STOP cottura.
st ) | Tasto START Consente di avviare la cottura.
Consente di attivare o disattivare il segnale
sonoro che indica di agitare o mescolare il cibo
Tasto SHAKE quando l'apparecchio raggiunge i 2/3 del tempo
di cottura totale.
Consente di impostare manualmente la tempera-
TEMP tura e il tempo di cottura. Premere i tasti + o - per
TIME Tasto TEMP/TIME aumentare o diminuire la temperatura o il tempo

di cottura.

Dati di identificazione

Sulla targa dati posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i-

dentificazione dell'apparecchio:
+ costruttore e marcatura CE

+ modello [Mod.]

+ n° di matricola [SN]

* tensione elettrica di alimentazione [V] e frequenza [Hz]
* potenza elettrica assorbita [W]
* numero verde assistenza
Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.
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PRIMA DELL'USO

1 Rimuovere il materiale di imballaggio e verificare che tutti i componenti siano presenti.

Verificare che la tensione indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corri-
sponda a quella della rete locale.

Attenzione!
Posizionare I'apparecchio ad una distanza di almeno 10 cm da pareti, mobili o altri apparecchi.

Attenzione!
Non immergere mai |'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri liquidi. Non
riempire d'acqua il cestello quando & inserito nel vano di cottura.

Attenzione!
Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuovere i singoli
componenti.

2 Posizionare I'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte temperature.
3 Svolgere completamente il cavo di alimentazione (G).

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare i componenti rimovibili che entra-
no in contatto con gli alimenti.

4 Lavare il cestello (F) e la piastra antiaderente (D). Utilizzare un comune detersivo per piatti e una
spugna morbida, non abrasiva. Asciugare bene.

ISTRUZIONI PER L'USO

La piastra antiaderente consente di aumentare la croccantezza degli alimenti. L'uso della
piastra antiaderente & opzionale.

- Se si desidera aumentare la croccantezza degli alimenti, inserire la piastra antiaderente (D) nel
cestello (F) (Fig. 3).

1 Inserire gli alimenti nel cestello (F) (Fig. 4). Non superare il livello massimo. Il livello massimo &
indicato dalla linea in rilievo presente sulla superficie esterna dei cestelli (Fig. 5).

Non riempire il cestello con olio.

2 Inserire il cestello (F) nel vano di cottura (C). Il corretto inserimento avviene con un "click” (Fig. 6).

Attenzione!
Assicurarsi di aver correttamente inserito e bloccato il cestello prima di mettere in funzione
I'apparecchio.

L'apparecchio é dotato di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se il cestello
non ¢ inserito correttamente nel vano di cottura.

3 Inserire la spina nella presa elettrica (Fig. 7).

4 Premere il tasto di accensione/spegnimento (©)) (Fig. 8). La scritta "On" compare sul display.
Al primo utilizzo, pu6 accadere che I'apparecchio emani un leggero odore e un po' di fumo:
si tratta di un fenomeno perfettamente normale perché alcune parti sono state leggermente

lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun effetto sul
funzionamento dell'apparecchio.

10



5 Selezionare il programma di cottura preimpostato, in base agli alimenti da cuocere (vedere "Con-
sigli di preparazione” per i dettagli dei programmi).

Ogni programma preimpostato ha un tempo di cottura di default, ma & possibile impostare manual-

mente la temperatura e il tempo di cottura:

- Premere il tasto TEMP, poi premere i tasti + o - per impostare la temperatura di cottura, a inter-
valli di 2°C.

- Premere il tasto TIME, poi premere i tasti + o - per impostare il tempo di cottura, a intervalli di 1
minuto.

Per aumentare la velocita di selezione, mantenere premuti i tasti di impostazione del tempo e della

temperatura di cottura.

- Premere il tasto SHAKE (<)) per attivare il segnale sonoro che suggerisce di agitare o me-
scolare gli alimenti quando I'apparecchio raggiunge i 2/3 del tempo di cottura totale.

- Premere il tasto PREHEAT ((rerean)) per attivare il pre-riscaldamento dell'apparecchio. Quando
I'apparecchio raggiunge la temperatura desiderata, il processo di cottura si avvia.

6 Premere il tasto START ((s=r)). L'apparecchio inizia a cuocere gli alimenti.

Durante la cottura, sul display (A) si alterneranno il tempo, che diminuisce, € la temperatura sele-

zionata.

L'apparecchio puo essere messo in pausa durante il funzionamento, ad esempio per mescolare gli

ingredienti durante il processo di cottura.

Attenzione!
Pericolo di ustioni. Non toccare il cestello, la piastra antiaderente e le parti metalliche dell'ap-
parecchio.

Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapore caldi.
Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

- Afferrare l'impugnatura (E) ed estrarre il cestello (F) dal vano di cottura (C) (Fig. 9). L'apparec-
chio interrompe il processo di cottura. Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

- Scuotere il cestello per cuocere gli ingredienti in modo uniforme.

- Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, inserire il cestello nel vano di cottura. L'appa-
recchio riprende automaticamente il processo di cottura.

In alternativa, premere il tasto STOP () per mettere in pausa il funzionamento dell'apparec-

chio. Per riprendere il funzionamento dell'apparecchio, premere il tasto START ().

Funzione CRISP

L'apparecchio & dotato della funzione CRISP, che consente di cuocere gli alimenti piu velocemen-
te, in modo da avere cibi piu caldi e croccanti senza I'utilizzo dell'olio.

Per utilizzare questa funzione, la piastra antiaderente (D) in dotazione deve sempre essere presen-
te nel cestello (F) per far circolare I'aria in maniera piu uniforme.

Questo programma ¢ ideale per cuocere varie tipologie di alimenti da rendere piu croccanti.

Per attivare la funzione CRISP:

- Inserire la piastra antiaderente (D) nel cestello (F) (Fig. 3).

- Impostare la temperatura e il tempo di cottura desiderati.
- Premere il tasto START (Ceer)).

11
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Modalita grill
La modalita grill & ideale per grigliare carne, pesce e verdure. Inserire la piastra antiaderente (D) nel
cestello (Fig. 3) prima di mettere il cibo.

Dopo la cottura
Al termine della cottura, I'apparecchio emette alcuni beep e la scritta "End" compare sul display.
Se gli ingredienti non sono pronti, bastera reinserire il cestello nel vano di cottura e impostare il
timer per qualche minuto.
- Per interrompere manualmente il processo di cottura, premere il tasto STOP ((Csrer ).
1 Afferrare I'impugnatura (E) ed estrarre il cestello (F) dal vano di cottura (C) (Fig. 9).
2 Versare gli alimenti in un piatto. Servire in tavola.
Attenzione!
Non toccare il cestello, il vano di cottura, la piastra antiaderente e le parti metalliche interne
dell'apparecchio durante il funzionamento dell'apparecchio o nei minuti seguenti il suo spe-
gnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.
Non capovolgere il cestello quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo potrebbero
fuoriuscire dal cestello.

Attenzione!
Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con I'apparecchio risultino dorati e non neri 0 marroni.
Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dal cestello.
- Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto di accensione/spegnimento (©)).
Un eventuale eccesso di olio sara raccolto nel fondo del cestello.

Al termine del processo di cottura, I'apparecchio puo essere subito riutilizzato per prepara-
re altri alimenti.

Funzione di autospegnimento

Questo apparecchio & dotato di un timer. Quando il timer arriva a "0", I'apparecchio suona e si spe-
gne automaticamente. Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto di accensione/
spegnimento (©)). Il sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

CONSIGLI DI PREPARAZIONE

Pre-riscaldare I'apparecchio prima di cuocere gli alimenti ottimizza il risultato finale.

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piu grossi.

Una quantita maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente pit breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante, aggiungere un cucchiaio d'olio alle patate fresche o surgelate (Fig. 10)
e utilizzare la piastra antiaderente (D) in dotazione.

12



Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.
La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 200 g circa.

Utilizzare paste pronte per preparare snack ripieni in modo facile e veloce. Le paste gia pronte
cuociono piu velocemente di quelle fatte in casa.

Programmi preimpostati

La tabella seguente mostra i programmi preimpostati presenti sul display touch.
Ogni simbolo corrisponde a un programma di cottura. |l programma €& impostato con una tempera-
tura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura & indicativo, cid
dipende anche dallo spessore e dalla quantita di ingredienti utilizzata. E possibile modificare tempo
e temperatura dei programmi di cottura preimpostati.
Le funzioni PREHEAT e SHAKE possono essere attivate solo per alcuni programmi di cottura
preimpostati.

Programma Tempo Temperatura (°C) Funzione | Funzione
Default | Intervallo | Default | Intervallo | PREHEAT | SHAKE

Ejrtg:faftgﬂe 15min | 1-60min | 200 | 150-200 | S sl
Patate fresche | 25 min | 1-60 min | 200 130-200 | Sl Sl
Verdura 18 min | 1-60 min | 200 120-200 | Sl Sl
pisteccalCar | 2omin | 160min | 190 120200 Sl S|
Pesce 15min | 1-60 min | 180 120-200 | SI Sl
@ Pollo 25min | 1-60 min | 190 120-200 | Sl Sl
Pizza 12min | 1-60 min | 180 160-200 | SI NO
Essiccazione | 8h 1-24 h 65 35-90 NO Sl

@ ) | Dolci 30 min | 1-60 min | 160 120-200 | Sl NO
Modalita grill | 15 min | 1-60 min | 200 60-200 NO NO
@ Riscaldamento | 15 min | 1-60 min | 130 60-180 NO NO
oeEote  |omin | 160min 200 | 180200 | SI sl

13
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La tabella seguente mostra tempi e temperature indicative per vari tipi di alimenti:

Patatine fritte (surgelate) 15 - 20 minuti 200°
Patatine fritte (fresche) 20 - 30 minuti in base al taglio della patata ;gg:
Fritto (di verdura) 10 - 15 minuti 200°
Crocchette 12 - 15 minuti 190°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 - 25 minuti 190°
Bistecca 10 - 15 minuti 190°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 - 20 minuti 160°
Torta 20 - 30 minuti 160°
Quiche 25 — 30 minuti 180°

. 160°
Pesce 15 - 20 minuti 180°
Cotoletta di maiale 10 - 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 - 15 minuti 200°
Verdura 10 - 20 minuti 180°

Funzione di essiccazione

La funzione di essiccazione (&) consente di essiccare gli alimenti in modo efficace per una con-
servazione ottimale. L'aria calda circola liberamente all'interno dell'apparecchio, cosi gli alimenti si
asciugano in modo uniforme e con perdite minime di vitamine salutari.

Questa funzione puo essere utilizzata per gustare frutta, verdura e funghi, oppure per essiccare
fiori e piante.

Prima di procedere all'essiccazione, inserire la piastra antiaderente (D) in dotazione nel cestello (F).
La tabella seguente mostra i tempi e le temperature di essiccazione indicative per vari tipi di ali-
menti:

Alimento Temperatura Tempo

Erbe 35-40 °C

Verdura 50-55 °C Da5a 15/20 ore
Frutta 55-60 °C

Pesce/Carne 65-70 °C Da2a8ore

Il timer pud essere impostato fino a 24 ore. Se l'essiccazione dovesse richiedere un tempo mag-
giore, riprogrammare |'apparecchio allo scadere del tempo impostato.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

Una pulizia regolare e quotidiana consente di mantenere I'apparecchio efficiente e di prolungare la
durata di vita dell'apparecchio.

Attenzione
Pericolo di shock elettrico. Non immergere mai I'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in
acqua o altri liquidi.

Non riempire d'acqua il cestello quando € inserito nel vano di cottura.

Attenzione!
Scollegare I'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si siano raffred-
date prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia € manutenzione.

Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e danneggiare il
rivestimento. Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

Attenzione!
Scollegare sempre |'apparecchio dalla presa elettrica prima di inserire o rimuovere i singoli
componenti.

Pulizia dell'apparecchio

- Pulire le parti fisse dell'apparecchio con un panno umido non abrasivo per non danneggiare il
rivestimento. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire il vano di cottura (C) dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua
calda. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire le resistenze con un panno asciutto per rimuovere i residui di cibo.

Pulizia dei componenti

La piastra antiaderente e il cestello sono in materiale antiaderente: opacita e segni che po-

trebbero comparire dopo un uso prolungato sono normali e non compromettono la cottura

e il gusto degli alimenti.

- La piastra antiaderente e il cestello possono essere lavati in lavastoviglie. Per prolungare la dura-
ta del trattamento antiaderente, si consiglia di lavare la piastra antiaderente (D) e il cestello (F) a
mano. Utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna morbida, non abrasiva.

- Per ammorbidire i residui di cibo nel cestello, & possibile riempirlo con acqua calda. Aggiungere
alcune gocce di detersivo. Lasciare agire per 10 minuti. Lavare e asciugare.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa
elettrica. In caso di rottamazione, provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione dell'apparecchio e al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni
di legge vigenti nel Paese di utilizzo.
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GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non ¢ stata inseri-
ta nella presa elettrica.

Inserire la spina nella presa elettrica,
che deve essere dotata di messa a
terra.

Il timer non & stato impo-
stato.

Premere il tasto TIME e impostare il
tempo di cottura desiderato. Premere

il tasto START ((Csm=r) per avviare la
cottura.

Il cestello non & stato
inserito correttamente.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 6).

Gli ingredienti non sono
pronti.

La quantita di ingredienti
allinterno del cestello &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

La temperatura impostata
& troppo bassa.

Premere il tasto TEMP e impostare
una temperatura di cottura piu elevata.
Premere il tasto START (Cs=r) per
avviare la cottura. Vedere il libro delle
ricette.

Il tempo di cottura imposta-
to & troppo poco.

Premere il tasto TIME e impostare un
tempo di cottura maggiore. Premere

il tasto START ((smer) per avviare la
cottura. Vedere il libro delle ricette.

Gli ingredienti non sono
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti
richiedono di essere
mescolati piu volte durante
la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto, o che
sono ricoperti da altri, devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

Si stanno utilizzando

tipi di snack che devono
essere cucinati con metodi
tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spennellare
gli snack con olio prima di inserirli nel
cestello.

Provare a utilizzare la funzione CRISP
per aumentare la croccantezza dei cibi.

Inserire nel cestello la piastra antiade-
rente per aumentare la croccantezza
dei cibi.

Il cestello non si inseri-
sce completamente nel
vano di cottura.

La quantita di ingredienti
allinterno del cestello &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

Il cestello non & stato
inserito correttamente nel
vano di cottura.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene
con un "click" (Fig. 6).
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

Si stanno preparando
ingredienti piu grassi.

Quando si friggono ingredienti piu
grassi, si deposita pit olio nel cestello.
L'olio produce pit fumo bianco del nor-
male durante la cottura. Questo non ha
alcun effetto sulla preparazione degli
ingredienti o sull'apparecchio.

Nel cestello sono rimasti
residui di grasso dalle
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal riscalda-
mento del grasso o dell'olio presente
nel cestello. Pulire accuratamente il
cestello dopo l'uso.

Le patate fresche,
tagliate a bastoncino,
non sono fritte unifor-
memente.

II tipo di patate utilizzato
non & adatto alla frittura.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi
di girarle durante la cottura.

Sciacquare e asciugare le
patate prima di friggerle.

Sciacquare le patate e rimuovere tutto
I'amido che si & depositato sulla super-
ficie delle patate.

Le patate fresche, ta-

gliate a bastoncino non
sono croccanti appena
escono dalla friggitrice.

La croccantezza delle
patate fritte dipende dalla
quantita di acqua che con-
tengono le patate e dalla
quantita di olio immessa
nella friggitrice.

Assicurarsi di asciugare bene l'acqua
dall'esterno delle patate prima di
aggiungere l'olio.

Tagliare le patate a piccoli bastoncini
per ottenere pill croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in pit per
ottenere pil croccantezza.

Provare a utilizzare la funzione CRISP
per aumentare la croccantezza dei cibi.

Inserire nel cestello la piastra antiade-
rente per aumentare la croccantezza
dei cibi.
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ABOUT THIS MANUAL

The appliance has been manufactured in compliance with the specific European Standards in
force and all the parts potentially dangerous to the user are protected. Read this manual carefully
before use. Use the appliance only for its intended use to avoid possible injury and damage. Keep
this manual handy for future reference. Should you decide to give this appliance to other people,
remember to include these instructions as well.

The information provided in this manual is marked with the following symbols, which mean:

A Danger for children

& Warning of burns

A Danger due to electricity

& Warning — material damage
A Danger of damage due to other causes

INTENDED USE

The appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance to cook liquid foods. If an
excessive amount of liquid is added, it may leak out and damage the appliance.

This appliance shall not be used for commercial and industrial purposes.

Any other use of the appliance is not intended by the Manufacturer, which is exempt from any li-
ability for damage of any kind, generated by improper use of the appliance.

Improper use also results in voiding any form of warranty.

RESIDUAL RISKS

Warning of burns. Do not touch the basket, the cooking compartment, the

& non-stick plate and the internal metal parts of the appliance when the ap-
pliance is operational or in the minutes following its shut-down. Wait for the
cooling of hot parts.

SAFETY WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

+ The appliance has been designed to be used for household purposes or similar,
such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional environ-
ments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by
guests).

+ Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual.
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The manufacturer declines any responsibility for misuse or for any use other
than those specified in this manual. Improper use also results in voiding any form
of warranty.

* We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not provided
for failures resulting from inadequate packaging of the product at the time of |k
shipping to an authorized Service Centre.

* In order not to compromise the safety of the appliance, use only original spare
parts and accessories authorized by the manufacturer.

+ The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004
concerning the materials intended to come into contact with food products.

A Danger for children

+ The appliance can be used by children over 8 years of age and by people with
reduced physical, sensory or mental capacities, or who lack experience or
knowledge, only if they are supervised by a responsible person or if they have
received and understood the instructions and the existing dangers when using
the appliance.

+ Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children unless
they are older than 8 years and are supervised during the operation.

+ Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under

the age of 8.

Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.

Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

Do not leave the packaging near children as it is a potential source of danger.

If you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to make it

inoperative by cutting the power cord. It is also recommended to make harmless

the parts of the appliance which could constitute a danger, especially for children

who could use the appliance as a game.

& Warning of burns

+ Unplug the appliance and wait for the hot parts to cool down before carrying out
any cleaning and maintenance operations.

* The basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance can become hot during use. Keep your hands and face
away from the hot parts of the appliance.

* Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the
internal metal parts of the appliance when the appliance is operational or in the
minutes following its shut-down. Wait for the cooling of hot parts.

+ Grab the basket only by the handle and use pot holders or tea towels to remove
the basket.

* Hot steam may escape from the air intake or the cooking compartment of the ap-
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pliance during cooking. Keep your hands and face away from the air intake and
the cooking compartment.

* Do not fill the basket with oil. Danger of fire.

+ During use, air and hot steam are released from the air intake. Keep your hands
and face at a safe distance from the air intake.

+ When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam
also escape. Keep your hands and face away from the cooking compartment.

* Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may
leak out of the basket. Danger of burns.

. & Warning: hot surface.

A Danger due to electricity

+ Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage
shown on the data plate under the appliance matches the local voltage supply.

* The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to dam-
ages and accidents.

+ Always connect the appliance to an earthed socket.

+ Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons, radia-
tors) to the same power outlet. Danger of electric overload.

+ Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power
outlet.

* Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and/or electric
shock.

* Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.

* The power cord shall not touch hot surfaces.

* Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool
down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

* Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other
liquids.

+ Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

« If the appliance is left unused, also for a short period of time, turn it off and al-
ways unplug the power cord from the power outlet.

* Do not leave the appliance unattended while connected to the power supply.

Warning - material damage
+ The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.
+ Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent
the coating from being damaged.
* Do not place the appliance near inflammable materials (such as fabrics, curtains).
+ The power cord shall not touch hot surfaces.
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* Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or gas
stoves, or near a microwave oven.

* Fully unwind the power cord before use.

+ The appliance must not be power supplied by external timers or separate re-
mote-controlled systems.

« If the appliance produces black smoke during operation, immediately unplug
the appliance from the power outlet. Do not remove the basket from the cooking
compartment. Wait for the smoke to stop. Contact the nearest authorized techni-
cal service centre to solve the problem.

+ Never add liquid ingredients into the basket. If necessary for cooking needs, add
small quantities of liquid. Always check that the liquid has been absorbed by the
solid ingredients before adding more.

+ The maximum capacity of the basket is approximately 7 I. Never exceed the
maximum capacity when filling the basket.

+ Do not obstruct the air intake when the appliance is operational, to avoid material
damage and/or the appliance overheating.

* Put the ingredients only into the basket to prevent the food from touching the
electric resistances.

* Always ensure the basket is properly inserted in the cooking compartment be-
fore starting the appliance.

* Never use the appliance without inserting the basket in the cooking compart-
ment.

+ To avoid damaging the appliance, do not place metal tools or objects into the
basket.

+ Do not use metal tools to remove food from the basket or the non-stick plate.

« Before putting the appliance into operation, check that the basket and the cook-

ing compartment are free from foreign objects.

Never place objects on the appliance.

Do not operate the appliance empty.

Do not use the appliance outdoors.

Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

After unplugging the appliance and when hot parts have cooled down, the appli-

ance shall only be cleaned using a non-abrasive cloth slightly damped with water

and a few drops of mild, non-aggressive detergent.

* Never use solvents that damage plastic parts.

A Danger of damage due to other causes
* Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other
appliances.
* In order to lift the appliance, hold it by the body.
* Do not move the appliance without removing the food from the basket.
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+ Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing
individual components.

* Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where the
power outlet is easily accessible.

* Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.

+ The appliance shall not be used if it has been dropped or if there are visible signs
of damage. Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged,
or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord replacement,
shall be carried out only by an Ariete Service Centre or by Ariete authorized
technicians, in order to prevent any risk.

E For the proper disposal of the product in accordance with the European Direc-

= tive 2012/19/EU, please read the leaflet attached to the product.

* ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A - Touch screen display E - Basket handle
B - Body of the appliance F - Basket

C - Cooking compartment G - Power cord

D - Non-stick plate H - Air intake

TOUCH SCREEN DISPLAY DESCRIPTION (FIG. 2)

PRE-SET COOKING PROGRAMS
Button

Frozen chips

Fresh potatoes

Vegetables

Steak/red meat

Fish

Chicken

Pizza

@O0 G®®

2
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Dehydration
@ Baked desserts
Grill mode
@ Heating button
CRISP button
FUNCTION BUTTONS
Button Description
@ On/off button Allows the user to turn on or off the appliance.
PREHEAT button Allows the user to pre-heat the appliance.
STOP button Allows the user to manually stop cooking.
START button Allows to start cooking.
Allows the user to activate or to deactivate the
sound signal that indicates the need to shake or
SHAKE button mix the food when the appliance reaches 2/3 of
the total cooking time.
Allows the user to manually adjust the cooking
TEMP TEMP/TIME button temperature and time. Press the +or- buttons
TIME to increase or decrease the cooking temperature
and time.

Identification data
The following identification data of the appliance are reported on the data plate under the base of
the appliance:

+ manufacturer and CE marking

* model [Mod.]
+ serial number [SN]

+ power supply voltage [V] and frequency [Hz]
+ electrical power consumption [W]
+ assistance toll-free phone number

For any requests to the Authorized Service Centres, specify model and serial number.
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BEFORE USE

1 Remove the packing material and check that all components are present.

Check the voltage indicated on the data plate under the appliance matches the local voltage
supply.

A Warning!

Place the appliance at a distance of at least 10 cm from walls, furniture or other appliances.

A Warning!
Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other liquids. Do not
fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

Warning!
Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing individual
components.
2 Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.
3 Fully unwind the power cord (G).
Before using the appliance for the first time, wash the removable parts that come into con-
tact with food.
4 Wash the basket (F) and the non-stick plate (D). Use a common dish detergent and a soft non-
abrasive sponge. Dry well.

INSTRUCTIONS FOR USE

The non-stick plate increases the crunchiness of the food. The use of the non-stick plate is
optional.

- If you want to increase the crunchiness of your foods, insert the non-stick plate (D) into the bas-
ket (F) (Fig. 3).
1 Place the food in the basket (F) (Fig. 4). Do not exceed the maximum level. The maximum level
is indicated by the raised line on the external surface of the basket (Fig. 5).
Do not fill the basket with oil.
2 Insert the basket (F) into the cooking compartment (C). The correct insertion is done with a "click"
(Fig. 6).
Warning!
Make sure the basket is correctly installed and locked before operating the appliance.
The appliance is equipped with a system that prevents its operation if the basket is not
inserted correctly in the cooking compartment.
3 Plug the appliance into the power outlet (Fig. 7).
4 Press the ON/OFF button (©) (Fig. 8). The display shows the word "On".
When using the appliance for the first time, you may notice the release of a slight smell
and a little smoke: this is to be considered perfectly normal because some parts have been

slightly lubricated, it will stop occurring after a short time. This will have no effect on the
operation of the appliance.
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5 Select the pre-set cooking program, depending on the type of food to cook (read "Cooking Tips"
for details on the programs).
Each pre-set program has a default cooking time, but it is possible to manually set the cooking
temperature and time:
- Press the TEMP button, then press the + or - buttons to set the cooking temperature, in intervals
of 2°C.
- Press the TIME button, then press the + or - buttons to set the cooking time, in intervals of 1
minute.
To increase the selection speed, press and hold down the cooking time and temperature setting
buttons.
- Press the SHAKE button (Csw«)) to activate the sound signal that suggests shaking or mixing
the foods when the appliance reaches 2/3 of the total cooking time.
- Press the PREHEAT button ((e==-=)) to activate the pre-heating of the appliance. When the ap-
pliance reaches the desired temperature, the cooking process starts.
6 Press the START button ((sm=r). The appliance starts to cook food.
While cooking, the display (A) will alternately show the decreasing time and the set temperature.
The appliance can be paused during operation, €.g. to mix the ingredients during the cooking
process.
& Warning!
Danger of burns. Do not touch the basket, the non-stick plate and the metal parts of the
appliance.
When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam also escape.
Keep your hands and face away from the cooking compartment.

- Grab the handle (E) and remove the basket (F) from the cooking compartment (C) (Fig. 9). The
appliance stops the cooking process. The ventilation system stops a few moments later.

- Shake the basket to cook the ingredients evenly.

- The resume the appliance operation, insert the basket into the cooking compartment. The appli-
ance automatically resumes the cooking process.

Alternatively, press the STOP ((str) button to pause the appliance operation. To resume the

appliance operation, press the START ((s=)) button.

CRISP function

The appliance is equipped with the CRISP function, to cook the foods quickly, in order to get
warmer and more crunchy foods without using oil.

To use this function, the supplied non-stick plate (D) shall always be inserted into the basket (F) to
circulate air more evenly.

This program is ideal to cook different types of foods and make them crispier.

To activate the CRISP function:

- Place the non-stick plate (D) into the basket (F) (Fig. 3).

- Set the desired cooking time and temperature.

- Press the START button (Cser)).
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Grill mode
The grill mode is ideal for grilling meat, fish and vegetables. Insert the non-stick plate (D) into the
basket (Fig. 3) before putting food in.

After cooking

When cooking is complete, the appliance beeps a few times and the display shows the word "End".

If the ingredients are not ready, put the basket back into the cooking compartment and set the timer

to a few more minutes.

- To manually stop the cooking process, press the STOP button (Csrer ).

1 Grab the handle (E) and remove the basket (F) from the cooking compartment (C) (Fig. 9).

2 Put the food on a plate. Serve out.

& Warning!
Do not touch the basket, the cooking compartment, the non-stick plate and the internal metal
parts of the appliance when the appliance is operational or in the minutes following its shut-
down. Wait for the cooling of hot parts.
Do not turn the basket upside down when removing food: hot oil residues may leak out of
the basket.

Warning!
Make sure that the ingredients cooked into the appliance are golden brown and not black or
dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

Do not use metal tools to remove food from the basket.
- To turn the appliance off manually, press the on/off button (©)).
Any oil residue will be collected at the bottom of the basket.

At the end of the cooking process, the appliance can be used immediately to prepare other
food.

Auto-off function

This appliance has a timer. When the timer reaches "0", the appliance beeps and turns off auto-
matically. To turn the appliance off manually, press the on/off button (©)). The ventilation system
stops a few moments later.

PREPARATION TIPS

Pre-heating the appliance before cooking food optimizes the final result.

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crunchy result, add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes (Fig. 10) and use the non-
stick plate (D) supplied.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.
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The optimal quantity to make crunchy fries is about 200 g.
Use ready-made doughs to prepare stuffed snacks quickly and easily. Ready-made doughs cook
faster than the home made ones.

Pre-set programs

The following table shows the pre-set programs available on the touch screen display.

Each symbol corresponds to a cooking program. The program is set with a recommended cooking
temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it depends also
on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change the time and
temperature of the pre-set cooking programs.
The PREHEAT and SHAKE functions can only be activated for some pre-set cooking programs.

Program Time Temperature (°C) | PREHEAT | SHAKE
Default | Interval | Default | Interval | function | function

@ Frozen chips 15min | 1-60 min | 200 150-200 | YES YES
Fresh potatoes | 25 min | 1-60 min | 200 130-200 | YES YES
Vegetables 18 min | 1-60 min | 200 120-200 | YES YES
Steak/red meat | 20 min | 1-60 min | 190 120-200 | YES YES
Fish 15min | 1-60 min | 180 120-200 | YES YES
@ Chicken 25min | 1-60 min | 190 120-200 | YES YES
Pizza 12min | 1-60 min | 180 160-200 | YES NO
Dehydration 8h 1-24h | 65 35-90 NO YES

@D ) Baked desserts | 30 min | 1-60 min | 160 120-200 | YES NO
Grill mode 15min | 1-60 min | 200 60-200 |NO NO
@ Heating system | 15min | 1-60 min | 130 60-180 |NO NO
CRISP function | 10 min | 1-60 min | 200 180-200 | YES YES
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The following table shows approximate times and temperatures for different types of food:

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°
Chips (fresh) 20 - 30 minutes depending on how the potato is cut ;gg:
Fried vegetables 10 — 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 — 25 minutes 190°
Steak 10 - 15 minutes 190°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 — 20 minutes 160°
Cake 20 - 30 minutes 160°
Quiche 25 - 30 minutes 180°
Fish 15 - 20 minutes 128
Pork cutlet 10 - 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°
Vegetables 10 - 20 minutes 180°

Dehydration function
The dehydration function (@) allows to effectively dehydrate foods for optimal storage. Warm air
circulates freely inside the appliance drying the foods evenly while minimising the loss of healthy

vitamins.

This function can be used to enjoy fruits, vegetables and mushrooms, or to dry flowers and plants.
Before dehydrating, insert the non-stick plate (D) supplied into the basket (F).
The following table shows approximate dehydrating times and temperatures for different types of

food:
Food Temperature Time
Herbs 3540 °C
o From 5 to 15/20
Vegetables 50-55 °C hours
Fruit 55-60 °C
Fish/Meat 65-70 °C From2to 8
hours

The timer can be set up to 24 hours. If the dehydration requires more time, set the appliance again

at the end of the set time.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Regular and daily cleaning maintains the appliance efficient and extends the life of the appliance.
A Warning
Danger of electric shock. Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water
or other liquids.

Do not fill the basket with water when it is installed in the cooking compartment.

& Warning!
Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool down before
carrying out any cleaning and maintenance operations.

Warning!

Do not use abrasive cleansers or metal tools to avoid scratching and damaging the coating.
Never use solvents that damage plastic parts.

Warning!
Always unplug the appliance from the power outlet before inserting or removing individual
components.

Cleaning the appliance

- Clean the fixed parts of the appliance using a non-abrasive damp cloth to prevent damaging the
coating. Dry using a dry cloth.

- Clean the cooking compartment (C) using a non-abrasive cloth, soaked in warm water. Dry using
a dry cloth.

- Clean the resistances with a dry cloth to remove residual of food.

Cleaning the components

The non-stick plate and the basket are made of non-stick material: any opacity and mark
which may appear after prolonged use is normal and does not affect cooking and food taste.

- The non-stick plate and the basket are dishwasher safe. To extend the life of the non-stick coat-
ing, it is recommended to handwash the non-stick plate (D) and the basket (F). Use a common
dish detergent and a soft non-abrasive sponge.

- To soften the residues of food in the basket, it is possible to fill it with hot water. Add a few drops
of detergent. Let effect for 10 minutes. Wash and dry.

DECOMMISSIONING

In the event of the appliance decommissioning, disconnect the power plug from the power outlet.
Should the appliance be disposed of, separate the various materials used in the construction of
the appliance and dispose of them according to their composition and the legal provisions in force
in the country of use.
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TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not
work.

The power cord is not
plugged in.

Insert the plug into the power socket,
which must be earthed.

The timer has not been
set.

Press the TIME button and set the
desired cooking time. Press the START
button ((smer) to start cooking.

The basket has not been
inserted correctly.

Properly insert the basket into the
cooking compartment. The correct
insertion is done with a "click" (Fig. 6).

The ingredients are not
ready.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The set temperature is too
low.

Press the TEMP button and set a
higher cooking temperature. Press the
START button (Csm=r) to start cook-
ing. Refer to the recipes book.

The cooking time selected
is too short.

Press the TIME button and set a longer
cooking time. Press the START button
((smen) to start cooking. Refer to the

recipes book.

The ingredients are not
cooked evenly.

Some ingredients required
to be stirred several times
while cooking.

The ingredients on top or that are
covered with other ingredients must be
stirred while cooking.

The fried snacks are
not crispy.

You are using snacks that
have to be cooked in a
traditional way.

Use snacks for the oven or brush the
snacks with oil before putting them into
the basket.

Try using the CRISP function, to
increase the food crunchiness.

Insert the non-stick plate into the bas-
ket to increase the food crunchiness.

The basket cannot be
inserted completely into
the cooking compart-
ment.

The quantity of ingredients
in the basket is too big.

Put less ingredients into the basket.
Small food quantities are easier to be
cooked evenly.

The basket has not been
inserted correctly into the
cooking compartment.

Properly insert the basket into the
cooking compartment. The correct
insertion is done with a "click" (Fig. 6).
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Problems

Possible causes

Solutions

White smoke comes
out of the appliance.

The ingredients you are
cooking are greasier.

When you fry greasier ingredients
more oil deposits in the container. The
oil produces more white smoke while
cooking. This has no effect on the
preparation of the ingredients or on the
appliance.

In the basket there are
some residuals of grease
left from the previous
cooking.

The white smoke is caused by the
warming of the grease or oil in the
basket. Clean the basket thoroughly
after use.

Fresh potatoes, cut
in sticks, are not fried
evenly.

The type of potatoes used
is not suitable for frying.

Use fresh potatoes and make sure to
mix them while cooking.

Wash and dry the potatoes
before frying them.

Wash the potatoes and remove all
the starch that has deposited on the
potatoes.

The fresh potatoes, cut
in sticks are not crispy
when | take them out of
the fryer.

The crunchiness of the
fried potatoes depends

on the quantity of water
contained in the potatoes
and from the quantity of oil
introduced into the fryer.

Make sure to dry the water from the
external parts of the potatoes before
you add the oil.

Cut the potatoes in smaller sticks for
more crunchiness.

Add a bit more oil for more crunchi-
ness.

Try using the CRISP function, to
increase the food crunchiness.

Insert the non-stick plate into the bas-
ket to increase the food crunchiness.
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A PROPOS DU MANUEL

L'appareil a été fabriqué conformément aux Normes européennes spécifiques en vigueur et toutes
les piéces potentiellement dangereuses pour ['utilisateur sont protégées. Lisez ce manuel avec
attention avant I'utilisation. Utilisez cet appareil uniquement aux fins pour lesquelles il a été congu
afin d'éviter tout risque de blessure et de dommage. Conservez ce manuel a portée de main pour
référence future. Si vous souhaitez transmettre cet appareil & d'autres personnes, n'oubliez pas
d'inclure également ces instructions.

Les informations contenues dans ce manuel sont marquées des symboles suivants, qui indiquent :

A Danger pour les enfants

& Avertissement contre les brilures

A Danger électrique

Attention - dommages matériels

A Danger de dommages dus a d'autres causes

UTILISATION PREVUE

L'appareil peut étre utilisé pour cuisiner des aliments solides. N'utilisez pas I'appareil pour cuisiner
des aliments liquides. Si on ajoute une quantité excessive de liquide, il pourrait s'échapper et
endommager I'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé a des fins commerciales et industrielles.

Toute autre utilisation de I'appareil n'est pas prévue par le Fabricant, qui est exonéré de toute res-
ponsabilité pour les dommages de toute nature, générés par une mauvaise utilisation de I'appareil.
Une utilisation incorrecte entraine également 'annulation de toute forme de garantie.

RISQUES RESIDUELS

& Avertissement contre les brilures. Ne touchez pas le panier, le compartiment

de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties métalliques internes de I'ap-
pareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou dans les minutes suivant
son arrét. Laissez refroidir les parties chaudes.

AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LISEZ ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

* L'appareil a été congu pour étre utilisé dans des environnements domestiques
ou similaires, tels que :

- dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, dans les bureaux et
autres environnements professionnels

- dans les fermes
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- hétels, motels, chambres d'hétes et autres installations de type logement (a
l'usage de leurs clients).

* N'utilisez pas I'appareil a des fins autres que celles décrites dans ce manuel.

Aucune responsabilité n'est assumée pour une utilisation incorrecte ou pour des

utilisations autres que celles spécifiées dans ce manuel. Une utilisation incor-

recte entraine également I'annulation de toute forme de garantie.

Il est conseillé de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus a un

emballage inapproprié lors de I'expédition a un Centre d'Assistance agréé ne

sont pas couverts par |'assistance gratuite.

Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utilisez que des pieces

de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le fabricant.

L'appareil est conforme au réglement (CE) n°1935/2004 du 27/10/2004 concer-

nant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits alimentaires.

A Danger pour les enfants
L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'ex-
périence ou de connaissances, uniquement s'ils sont supervisés par une per-
sonne responsable ou s'ils ont regu et compris les instructions et les dangers
existants lors de ['utilisation de l'appareil.
Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.
Les opérations de nettoyage et d'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre
effectuées par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et opérent sous surveil-
lance.
Gardez toujours l'appareil et le cable d'alimentation hors de la portée des en-
fants de moins de 8 ans.
Ne laissez pas pendre le cable d'alimentation dans un endroit ou il pourrait étre
saisi par un enfant.
Placez I'appareil de maniére que les enfants ne puissent pas toucher les parties
chaudes.
Les éléments d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car
ils sont des sources potentielles de danger.
Sivous décidez d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé de
le rendre inopérant en coupant le cable d'alimentation. Il est également recom-
mandé de rendre inoffensives les parties de 'appareil qui pourraient constituer
un danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser |'appareil pour
jouer.

& Avertissement contre les brilures
+ Débranchez I'appareil et attendez le refroidissement des parties chaudes avant
d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.
* Le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
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métalliques internes de I'appareil peuvent devenir chauds pendant ['utilisation.
Gardez vos mains et votre visage éloignés des parties chaudes de I'appareil.

* Ne touchez pas le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive
et les parties métalliques internes de 'appareil pendant le fonctionnement de
I'appareil ou dans les minutes suivant son arrét. Laissez refroidir les parties
chaudes.

* Ne saisissez le panier que par la poignée et utilisez des maniques ou des tor-
chons pour retirer le panier.

+ Pendant la cuisson, de la vapeur chaude peut s'échapper de l'entrée d'air ou
du compartiment de cuisson de I'appareil. Gardez vos mains et votre visage
éloignés de l'entrée d’air et du compartiment de cuisson.

* Ne remplissez pas le panier d’huile. Danger d'incendie.

+ Lors de l'utilisation, de I'air et de la vapeur chauds s’échappent de I'entrée d’air.
Gardez les mains et le visage a distance de I'entrée d'air.

* Lorsque vous retirez le panier du compartiment de cuisson, de l'air et de la
vapeur chauds s’échappent. Gardez les mains et le visage a distance du com-
partiment de cuisson.

* Ne retournez pas le panier lorsque vous sortez des aliments : des résidus d'huile
chaude peuvent s'échapper du panier. Danger de brlures.

. Attention : surface chaude.

A Danger électrique

+ Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifiez que la tension indiquée sur la
plaque signalétique située sous I'appareil correspond a celle du secteur local.

« L'utilisation de rallonges non autorisées par le fabricant de I'appareil peut provo-
quer des dommages et des accidents.

* Branchez 'appareil uniquement sur une prise mise a la terre.

* Ne branchez pas d’'autres appareils a puissance élevée (poéles, fers a repasser,
radiateurs électriques) sur la méme prise électrique. Danger de surcharge élec-
trique.

* Ne tirez jamais sur le cable d'alimentation ou sur I'appareil pour débrancher la
fiche de la prise électrique.

* Ne mettez jamais de piéces sous tension en contact avec de l'eau : risque de
court-circuit et/ou de choc électrique.

* Ne laissez pas le cable d'alimentation en contact avec des piéces coupantes et
des arétes vives.

+ Le cable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.
+ Débranchez I'appareil de la prise électrique et attendez le refroidissement des
parties chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

* Ne plongez jamais l'appareil, la fiche et le cable d'alimentation dans I'eau ou
d'autres liquides.
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* N'utilisez pas I'appareil si vous avez les mains mouillées ou les pieds nus.

* Lorsque 'appareil n'est pas utilisé, méme pour une courte période, éteignez-le
et débranchez toujours la fiche du cable d'alimentation de la prise électrique.

* Ne laissez pas I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le secteur.

Attention - dommages matériels

« L'appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.

* Ne placez pas I'appareil sur des surfaces trés chaudes ou a proximité de flammes
nues pour éviter d'endommager le revétement.

* Ne placez pas I'appareil a proximité de matériaux inflammables (par exemple
tissus, rideaux).

* Le cable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

* Ne placez pas l'appareil ou le cable d'alimentation a proximité ou au-dessus
d'une cuisiniére électrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un four a mi-
cro-ondes.

+ Déroulez complétement le cable d'alimentation avant [l'utilisation.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des sys-
temes de controle a distance.

* Si l'appareil émet de la fumée noire pendant le fonctionnement, débranchez
immédiatement I'appareil de la prise électrique. Ne retirez pas le panier du com-
partiment de cuisson. Attendez la fin de la fuite de fumée. Contactez le centre
d'assistance technique agréé le plus proche pour résoudre le probléme.

* Ne mettez jamais d'ingrédients liquides dans le panier. Si nécessaire pour les
besoins de cuisson, ajoutez de petites doses de liquide. Vérifiez toujours que le
liquide a bien été absorbé par les ingrédients solides avant d'en rajouter.

* La capacité maximale du panier est d'environ 7 |. Ne dépassez jamais la capaci-
té maximale lors du remplissage du panier.

* Ne bloquez jamais I'entrée d’air lorsque I'appareil fonctionne, pour éviter des
dommages matériels et/ou la surchauffe de I'appareil.

* Ne placez les ingrédients que dans le panier pour éviter que les aliments entrent
en contact avec les résistances électriques.

« Vérifiez toujours que le panier est correctement inséré dans le compartiment de
cuisson avant de démarrer l'appareil.

* N'utilisez jamais I'appareil sans avoir placé le panier dans le compartiment de
cuisson.

* Pour éviter d'endommager I'appareil, n'introduisez pas d'ustensiles ou d'objets
meétalliques dans le panier.

* N'utilisez pas d'ustensiles en métal pour retirer les aliments du panier ou de la
plaque antiadhésive.

+ Avant de mettre |'appareil en marche, vérifiez que le panier et le compartiment
de cuisson sont exempts de corps étrangers.

* Ne placez jamais d' objets sur I'appareil.
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* Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

* N'utilisez pas |'appareil a I'extérieur.

* Ne laissez pas |'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple pluie,
soleil).

* Apres avoir débranché la fiche du cable d'alimentation et laissé refroidir les par-
ties chaudes, I'appareil ne doit étre nettoyé qu'a I'aide d'un chiffon non abrasif
légérement humidifié, en ajoutant quelques gouttes de détergent neutre non
agressif.

* N'utilisez jamais de solvants qui endommagent le plastique.

A Danger de dommages dus a d'autres causes

* Placez I'appareil a une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou
des autres appareils.

+ Saisissez le corps de I'appareil pour le soulever.

* Ne déplacez pas I'appareil sans avoir retiré les aliments du panier.

+ Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer
des composants individuels.

* Placez I'appareil dans une piece suffisamment éclairée, propre et ou la prise
électrique est facilement accessible.

* Placez I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes tempéra-
tures.

* L'appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes vi-
sibles de dommages. N'utilisez pas l'appareil si le cable d'alimentation ou la
fiche sont endommageés, ou si 'appareil est défectueux. Toutes les réparations,
y compris le remplacement du cable d'alimentation, doivent étre effectuées uni-
quement par un Centre d'Assistance Ariete ou par des techniciens agréés Ariete,
afin d'éviter tout risque.

ﬁPour une élimination correcte du produit conformément a la directive euro-

== Péenne 2012/19/UE, veuillez lire la notice jointe au produit.

* CONSERVEZ TOUJOURS CES INSTRUCTIONS.
DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A - Ecran tactile E - Poignée du panier
B - Corps de l'appareil F - Panier

C - Compartiment de cuisson G - Cable d'alimentation
D - Plaque antiadhésive H - Entrée d'air
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DESCRIPTION DE L'ECRAN TACTILE (FIG. 2)

PROGRAMMES DE CUISSON PREREGLES

Bouton

Frites surgelées
Pommes de terre fraiches
Légumes
Bifteck/Viande rouge
Poisson
@ Poulet
Pizza
Déshydratation

@) | Gateaux

eri [ | Mode grill

Bouton de chauffage

crsp| | Bouton CRISP

D& E

BOUTONS DE FONCTION
Bouton Description
@ Bouton marche/arrét Permet d'allumer ou éteindre I'appareil.
Bouton PREHEAT Il permet de préchauffer 'appareil.
Bouton STOP guﬁgégwr:at d'arréter ou de mettre en pause manuellement la
Bouton START Permet de commencer la cuisson.
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Permet d’activer et désactiver la sonnerie indiquant le be-

Bouton SHAKE soin de remuer ou mélanger les aliments quand I'appareil

atteint 2/3 du temps total de cuisson.

TEMP Permgt de régler manuellement la température et le temps

TVE Bouton TEMP/TIME de cuisson. Appuyez sur les boutons + ou - pour augmen-
ter ou réduire la température ou le temps de cuisson.

"M Données d'identification
Les données d'identification suivantes de I'appareil sont indiquées sur la plaque signalétique située
sous la base de support de l'appareil :
« fabricant et marquage CE
+ modele [Mod.]
* n° de série [SN]
+ tension d'alimentation [V] et fréquence [Hz]
* puissance électrique absorbée [W]
+ numéro d'assistance sans frais
Dans toute demande auprés des Centres d'Assistance Agréés, indiquez le modéle et le numéro
de série.

AVANT L'UTILISATION

1 Retirez 'emballage et vérifiez que tous les composants sont présents.
Veérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique située sous l'appareil correspond
a celle du secteur local.

A Attention !
Placez I'appareil a une distance d’au moins 10 cm des murs, des meubles ou des autres
appareils.

Attention!

Ne plongez jamais I'appareil, la fiche et le cable d'alimentation dans I'eau ou d'autres liquides.
Ne remplissez pas d’eau le panier quand il est placé dans le compartiment de cuisson.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer des com-
posants individuels.

2 Placez I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes températures.
3 Déroulez completement le cable d'alimentation (G).

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, lavez les parties amovibles qui entrent en
contact avec les aliments.

4 Lavez le panier (F) et la plaque antiadhésive (D). Utilisez du liquide vaisselle courant et une
éponge souple, non abrasive. Séchez bien.
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INSTRUCTIONS D'UTILISATION

La plaque antiadhésive permet d’obtenir des aliments plus croustillants. L'utilisation de la
plaque antiadhésive est optionnelle.

- Sivous souhaitez obtenir des aliments plus croustillants, insérez la plaque antiadhésive (D) dans
le panier (F) (Fig. 3).

1 Insérez les aliments dans le panier (F) (Fig. 4). Ne dépassez pas le niveau maximal. Le niveau
maximal est indiqué par le trait en relief sur la surface extérieure du panier (Fig. 5).

Ne remplissez pas le panier d’huile.

2 Insérez le panier (F) dans le compartiment de cuisson (C). L'insertion correcte s'effectue lorsque
vous entendrez un « clic » (Fig. 6).

Attention!

Assurez-vous d'avoir correctement inséré et verrouillé le panier avant de mettre I'appareil
en marche.

L’appareil est équipé d’un dispositif qui empéche son fonctionnement si le panier n’est pas
correctement inséré dans le compartiment de cuisson.

3 Branchez la fiche sur la prise électrique (Fig. 7).

4 Appuyez sur le bouton marche/arrét (©) (Fig. 8). Le mot « On » s'affiche sur I'écran.

Lors de la premiére utilisation, I'appareil pourrait dégager une légére odeur et un peu de
fumée : il s’agit d’'un phénoméne tout a fait normal parce que certaines parties ont été
lubrifiées légérement, ce phénoméne va bientét disparaitre. Cela n'aura aucun effet sur le
fonctionnement de I'appareil.

5 Sélectionnez le programme de cuisson préréglé, en fonction des aliments a cuire (voir « Conseils
de préparation » pour les détails des programmes).

Chaque programme préréglé a un temps de cuisson par défaut, cependant vous pouvez régler

manuellement la température et le temps de cuisson :

- Appuyez sur le bouton TEMP, puis appuyer sur les touches + ou - pour régler la température de
cuisson, en intervalles de 2°C.

- Appuyez sur le bouton TIME, puis sur les touches + ou - pour régler le temps de cuisson, en
intervalles de 1 minute.

Pour augmenter la vitesse de sélection, maintenez les boutons de réglage du temps et de la tem-

pérature enfoncés.

- Appuyez sur le bouton SHAKE (s« ) pour activer la sonnerie indiquant le besoin de remuer
ou mélanger les aliments quand I'appareil atteint 2/3 du temps total.

- Appuyez sur le bouton PREHEAT ((=e=an)) pour activer le préchauffage de I'appareil. Quand
I'appareil atteint la température souhaitée, le processus de cuisson démarre.

6 Appuyez sur le bouton START ((smer). L'appareil commence 4 cuire les aliments.

Pendant la cuisson, I'écran (A) affiche alternativement le temps, qui diminue, et la température

réglée.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, par exemple, pour mélanger les

ingrédients pendant le processus de cuisson.
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Attention!

Danger de brdlures. Ne touchez pas le panier, la plaque antiadhésive et les parties métal-
liques de I'appareil.

Lorsque vous retirez le panier du compartiment de cuisson, de I'air et de la vapeur chauds
s'échappent. Gardez les mains et le visage a distance du compartiment de cuisson.

- Saisissez la poignée (E) et retirez le panier (F) du compartiment de cuisson (C) (Fig. 9). L'ap-
pareil arréte le processus de cuisson. Le systéme de ventilation s'arréte au bout de quelques
instants.

- Secouez le panier pour obtenir une cuisson uniforme.

- Pour reprendre le fonctionnement de I'appareil, insérez le panier dans le compartiment de cuis-
son. L'appareil reprend automatiquement le processus de cuisson.

Vous pouvez également appuyer sur le bouton STOP ((srr ) pour mettre en pause le fonctionne-

ment de I'appareil. Pour reprendre le fonctionnement de I'appareil, appuyez sur le bouton START

(G,

Fonction CRISP

L'appareil est équipé de la fonction CRISP, qui permet de cuire les aliments plus rapidement, de
maniére a obtenir des aliments plus chauds et croustillants sans utiliser de I'huile.

Pour utiliser cette fonction, la plaque antiadhésive (D) fournie doit étre toujours installée dans le
panier (F) pour faire circuler I'air plus uniformément.

Ce programme est idéal pour cuire différents types d’aliments a rendre plus croustillants.

Pour activer la fonction CRISP ;

- Insérez la plaque antiadhésive (D) dans le panier (F) (Fig. 3).

- Réglez la température et le temps de cuisson souhaités.
- Appuyez sur le bouton START ((Csmer).

Mode grill
Le mode grill est idéal pour griller de la viande, du poisson et des légumes. Insérez la plaque an-
tiadhésive (D) dans le panier (Fig. 3) avant de placer les aliments.

Apreés la cuisson

Au bout de la cuisson, I'appareil émet des bips et le mot « End » s'affiche sur I'écran.

Siles ingrédients ne sont pas préts, il suffira de remettre le panier dans le compartiment de cuisson
et de régler la minuterie pour quelques minutes supplémentaires.

- Pour arréter manuellement le processus de cuisson, appuyez sur le bouton STOP ((srer ).

1 Saisissez la poignée (E) et retirez le panier (F) du compartiment de cuisson (C) (Fig. 9).

2 Versez les aliments sur une assiette. Servir a table.

Attention!

Ne touchez pas le panier, le compartiment de cuisson, la plaque antiadhésive et les parties
métalliques internes de I'appareil pendant le fonctionnement de I'appareil ou dans les mi-
nutes suivant son arrét. Laissez refroidir les parties chaudes.

Ne retournez pas le panier lorsque vous sortez des aliments : des résidus d'huile chaude
peuvent s'échapper du panier.
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Attention!

Assurez-vous que les ingrédients cuisinés dans I'appareil sont dorés et pas noirs ou bruns.
Eliminez d’éventuels résidus d'aliments br{lés.

N'utilisez pas d’outils métalliques pour retirer les aliments du panier.
- Pour éteindre manuellement l'appareil, appuyez sur le bouton marche/arrét (©).
Tout excédent d’huile est recueilli au fond du panier.

Au bout du processus de cuisson, I'appareil peut étre utilisé immédiatement pour préparer
d’autres aliments.

Fonction extinction automatique

Cet appareil est équipé d’'une minuterie. Lorsque la minuterie atteint « 0 », I'appareil sonne et s'arréte
automatiquement. Pour éteindre manuellement I'appareil, appuyez sur le bouton marche/arrét (©).
Le systeme de ventilation s'arréte au bout de quelques instants.

CONSEILS DE PREPARATION

Le préchauffage de I'appareil avant la cuisson des aliments optimise le résultat final.

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
plus grands.

Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite d'un temps de préparation Iégérement plus long,
tandis qu'une quantité plus petite nécessite d'un temps légérement plus court.

Mélangez les ingrédients plus petits @ mi-cuisson pour optimiser le résultat final et obtenir une
cuisson uniforme.

Pour un résultat croustillant, ajoutez une cuillere d'huile aux pommes de terre fraiches ou surge-
lées (Fig. 10) et utilisez la plaque antiadhésive (D) fournie.

Les snacks a cuire dans le four peuvent également étre cuits dans la friteuse a air chaude.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est d'environ 200 g.

Utilisez des pates prétes a I'emploi pour préparer des en-cas farcis facilement et rapidement. Les
pates prétes a cuire cuisent plus vite que les pates faites maison.

Programmes préréglés

Le tableau suivant montre les programmes préréglés présents sur I'écran tactile.

Chaque symbole correspond a un programme de cuisson. Le programme est réglé avec une tem-
pérature et un temps de cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de cuisson
est approximatif, il dépend aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. Vous pouvez
changer le temps et la température des programmes préréglés.

Les fonctions PREHEAT et SHAKE ne peuvent étre activées que pour certains programmes de
cuisson préréglés.
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Programme Temps Température (°C) Fonction | Fonction
Défaut | Intervalle | Défaut | Intervalle | PREHEAT | SHAKE
eSS |45 min | 1.60min |200 150200 | OUI oul
pommes e 25min | 160min |200 | 130-200 | OUI oul
Légumes | 18min | 1-60min | 200 | 120-200 | OUI oul
E)“:ggk’\’ia”de 20min | 1-60min 190 | 120200 | OUI oul
Poisson 15min | 1-60 min | 180 120-200 | OUI oul
@ Poulet 25min | 1-60 min | 190 120-200 | OUI oul
Pizza 12min | 1-60min | 180 | 160-200 | OUI NON
Deshydrata- 1gh 124 |65 3590 | NON oul
@) | Gateaux 0min |1-60min | 160 | 120200 | OUI NON
Modegill  |15min | 1-60min | 200 | 60-200 | NON NON
@ Chauffage 15min | 1-60 min | 130 60-180 NON NON
Fonaton 10min | 1-60min | 200 | 180-200 | OUI oul

Le tableau suivant montre les temps et les températures approximatifs pour différents types d'ali-
ments :

Frites (surgelées) 15 - 20 minutes 200°

' ) 20 — 30 minutes en fonction 180°
Frites (fraiches) de la coupe de la pomme de 200°

terre

Légumes frits 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 - 15 minutes 190°
Nuggets de poulet 10 minutes 200°
Cuisses de poulet 20 - 25 minutes 190°
Bifteck 10 - 15 minutes 190°
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Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15 - 20 minutes 160°
Géateau 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25 - 30 minutes 180°
Poisson 15 - 20 minutes 1280
Cotelette de porc 10 - 15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10 - 15 minutes 200°
Légumes 10 - 20 minutes 180°

Fonction de déshydratation

La fonction de déshydratation (@) permet de déshydrater les aliments efficacement pour une
conservation optimale. L'air chaud circule liorement a l'intérieur de I'appareil, de cette fagon les
aliments séchent uniformément et avec des pertes minimales de vitamines saines.

Cette fonction peut étre utilisée pour godter fruits, légumes et champignons, ou pour déshydrater
fleurs et plantes.

Avant d'effectuer la déshydratation, introduisez la plaque antiadhésive (D) fournie dans le panier (F).
Le tableau suivant montre les temps et les températures de déshydratation approximatifs pour
différents types d'aliments :

Aliment Température Temps

Herbes 35-40 °C

Légumes 50-55 °C De 5 a 15/20 heures
Fruits 55-60 °C

Poisson/Viande | 65-70 °C De 2 a 8 heures

La minuterie peut étre réglée jusqu'a 24 heures. Si la déshydratation requiert plus de temps, réglez
a nouveau I'appareil une fois le temps réglé écoulé.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Un nettoyage régulier et quotidien permet de maintenir I'efficacité de 'appareil et de prolonger sa
durée de vie.

Attention
Danger de choc électrique. Ne plongez jamais 'appareil, la fiche et le cable d'alimentation
dans I'eau ou d'autres liquides.

Ne remplissez pas d’eau le panier quand il est placé dans le compartiment de cuisson.
Attention !

Débranchez l'appareil de la prise électrique et attendez le refroidissement des parties
chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.
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AN Attention !
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou d'outils métalliques pour éviter de rayer et d'endom-
mager le revétement. N'utilisez jamais de solvants qui endommagent le plastique.

Attention !
Débranchez toujours I'appareil de la prise électrique avant d'insérer ou de retirer des com-
posants individuels.

Nettoyage de I'appareil

- Nettoyez les parties fixes de I'appareil a I'aide d'un chiffon humide non abrasif pour éviter d’en-
dommager le revétement. Séchez a I'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyez le compartiment de cuisson (C) de I'appareil a I'aide d'un chiffon non abrasif imbibé
d’'eau chaude. Séchez & l'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyez les résistances a I'aide d’'un chiffon sec pour éliminer les éventuels résidus d’aliments.

Nettoyage des composants

La plaque antiadhésive et le panier ont un revétement antiadhésif : I'opacité et les marques
qui pourraient apparaitre aprés une utilisation prolongée sont normales et ne compro-
mettent pas la cuisson et le golit des aliments.

- Laplaque antiadhésive et le panier peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Pour prolonger la durée
du traitement antiadhésif, il est recommandé de laver la plaque antiadhésive (D) et le panier (F)
a la main. Utilisez du liquide vaisselle courant et une éponge souple, non abrasive.

- Pour assouplir les résidus d'aliments dans le panier, vous pouvez le remplir d'eau chaude. Ajou-
tez quelques gouttes de liquide vaisselle. Laissez agir 10 minutes. Lavez et séchez.

MISE HORS SERVICE

Si I'appareil doit étre mis hors service, débranchez la fiche d'alimentation de la prise électrique. En
cas de mise au rebut, séparez les différents matériaux utilisés dans la construction de |'appareil et
éliminez-les conformément a leur composition et aux dispositions légales en vigueur dans le pays
d'utilisation.
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RESOLUTION DE PROBLEMES

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne
fonctionne pas.

La fiche n'a pas été
branchée sur la prise
électrique.

Branchez I'appareil sur la prise électrique qui doit
étre équipée de mise a la terre.

La minuterie n'a pas
été réglée.

Appuyez sur le bouton TIME et réglez le temps
de cuisson souhaité. Appuyez sur le bouton
START ((smer) pour démarrer la cuisson.

Le panier n'a pas été
inséré correctement.

Insérez le panier correctement dans le compar-
timent de cuisson. L'insertion correcte s'effectue
lorsque vous entendrez un « clic » (Fig. 6).

Les ingrédients ne
sont pas préts.

La quantité d'ingré-
dients dans le panier
est trop élevée.

Insérez moins d'ingrédients dans le panier.
Une quantité plus petite d'ingrédients cuit plus
uniformément.

La température réglée
est trop basse.

Appuyez sur le bouton TEMP et réglez une
température de cuisson plus élevée. Appuyez
sur le bouton START ((smer) pour démarrer la
cuisson. Consultez le livre des recettes.

Le temps de cuisson
réglé ne suffit pas.

Appuyez sur le bouton TIME et réglez un temps
de cuisson plus long. Appuyez sur le bouton
START ((mer) pour démarrer la cuisson.
Consultez le livre des recettes.

Les ingrédients
ne sont pas cuits
uniformément.

Certains ingrédients
doivent étre mélangés
plusieurs fois pendant
la cuisson.

Les ingrédients qui sont en haut, ou qui sont
couverts par d’autres ingrédients, doivent étre
mélangés pendant la cuisson.

Les snacks frits ne
sont pas croustil-
lants.

Vous avez utilisé des
snacks qui doivent
étre cuisinés avec des
méthodes tradition-
nelles.

Utilisez des snacks a cuire au four ou badi-
geonnez-les d'huile avant de les insérer dans le
panier.

Essayez d'utiliser la fonction CRISP pour obtenir
des aliments plus croustillants.

Insérez la plaque antiadhésive dans le panier
pour obtenir des aliments plus croustillants.

Le panier ne
s'insere pas com-
pletement dans le
compartiment de
cuisson.

La quantité d'ingré-
dients dans le panier
est trop élevée.

Insérez moins d'ingrédients dans le panier.
Une quantité plus petite d'ingrédients cuit plus
uniformément.

Le panier n'a pas été
inséré correctement
dans le compartiment
de cuisson.

Insérez le panier correctement dans le compar-
timent de cuisson. L'insertion correcte s'effectue
lorsque vous entendrez un « clic » (Fig. 6).
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Problémes Causes possibles Solutions

De la fumée Vous préparez des Lorsque vous faites frire des aliments riches en
blanche s’échappe | aliments riches en matiéres grasses, une quantité plus élevé d’huile
de l'appareil. matiéres grasses. est recueillie dans le panier. L'huile produit plus

de fumée blanche que d’habitude pendant la
cuisson. Cela n'a aucun effet sur la préparation
des ingrédients ou sur I'appareil.

Les paniers
contiennent des ré-
sidus de graisse des
cuissons précédentes.

La fumée blanche est causée par le réchauffe-
ment de la graisse ou de I'huile dans le panier.
Nettoyez soigneusement le panier aprés chaque
utilisation.

Les pommes de
terre fraiches,
coupées en
batonnets, ne sont
pas frites unifor-
mément.

La variété de pommes
de terre utilisée n'est
pas adaptée pour la
friture.

Utilisez des pommes de terre fraiches et assu-
rez-vous de les remuer pendant la cuisson.

Rincez et séchez
les pommes de terre
avant de les faire frire.

Rincez les pommes de terre et éliminez tout
I'amidon qui s’est déposé sur la surface des
pommes de terre.

Les pommes de
terre fraiches,
coupées en
béatonnets, ne sont
pas croustillantes
quand elles sortent
de la friteuse.

La texture crous-
tillante des frites
dépend de la quantité
d'eau contenue dans
les pommes de terre
et de la quantité
d'huile versée dans la
friteuse.

Assurez-vous de bien sécher I'eau sur la surface
des pommes de terre avant d'ajouter I'huile.

Coupez les pommes de terre en petits batonnets
pour un résultat plus croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile pour un résultat plus
croustillant.

Essayez d'utiliser la fonction CRISP pour obtenir
des aliments plus croustillants.

Insérez la plaque antiadhésive dans le panier
pour obtenir des aliments plus croustillants.
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

Das Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden européischen Normen hergestellt und
ist in den Bereichen geschiitzt, die fiir den Benutzer gefahrlich sein kdnnten. Lesen Sie dieses
Handbuch vor dem Gebrauch sorgfaltig durch. Verwenden Sie das Gerét nur fiir den vorgesehenen
Zweck, um magliche Verletzungen und Schaden zu vermeiden. Die Bedienungsanleitung muss je-
derzeit zuganglich aufoewahrt werden. Wenn dieses Gerat an eine andere Person weitergegeben
wird, muss diese Betriebsanleitung beigefligt werden.

Die in dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Informationen sind mit den nachstehenden Sym-
bolen gekennzeichnet, die auf Folgendes hinweisen:

A Gefahr fir Kinder
A Hinweise zu Verbrennungsgefahr

A Gefahr durch Strom

Achtung - Sachschaden

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

VORGESEHENE VERWENDUNG

Das Gerat kann zum Garen fester Lebensmittel verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat nicht
zum Garen von fllissigen Lebensmitteln. Wenn zu viel Fliissigkeit eingefiillt wird, kann sie auslau-
fen und das Gerat beschadigen.

Dieses Gerat muss nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke verwendet werden.

Jede andere Verwendung des Geréts ist vom Hersteller nicht vorgesehen. Der Hersteller iber-
nimmt keine Haftung fir Schaden jeglicher Art, die durch unsachgemafien Gebrauch des Gerats
entstehen.

Bei einem ungeeigneten Einsatz verfallen alle Garantieanspriiche.

RESTRISIKEN

Hinweise zu Verbrennungsgefahr. Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte
und die inneren Metallteile des Gerats durfen wahrend des Betriebs und in
den Minuten nach dem Ausschalten nicht bertihrt werden. Warten Sie bis die
heilken Teile abgekihlt sind.

SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNGEN VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-

SEN.

* Das Gerat ist flr die Verwendung in hauslichen oder haushaltsdhnlichen Umge-
bungen konzipiert, wie z. B.:

- in Klchen fiir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen Bereichen
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- in landwirtschaftlichen Betrieben

- Hotels, Motels, B&Bs und andere Wohngebaude (zur Nutzung durch ihre Gaste).

+ Verwenden Sie das Gerat nicht flr andere als die in dieser Anleitung beschriebe-
nen Zwecke. Wir bernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser
Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfal-
len alle Garantieanspriiche.

+ Wir empfehlen lhnen die Originalverpackung aufzubewahren, da bei Fehlern,
die auf eine unsachgemalie Verpackung des Produkts zum Zeitpunkt des Ver-
sands an ein autorisiertes Servicezentrum zuriickzufiihren sind, kein kostenlo-
ser Service gewahrt wird.

* Um die Sicherheit des Gerats nicht zu gefahrden, durfen nur vom Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehdr verwendet werden.

+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 Uber
Materialien, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berthrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder

+ Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Er-
fahrung und Kenntnis nur benutzt werden, wenn sie von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt werden oder die Anweisungen und Gefahren bei der Be-
nutzung des Gerates erhalten und verstanden haben.

* Kinder durfen mit dem Gerét nicht spielen.

* Die Reinigung- und Wartungsarbeiten durfen nur von Kindern durchgefiihrt wer-
den, wenn diese Uber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

+ Das Gerat und das Stromkabel sollen auBerhalb der Reichweite von Kindern,
die jinger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

+ Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es von Kinder angefasst werden kann.

+ Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heiRen Gerateteile gelangen
konnen.

* Verpackungselemente dirfen nicht in der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden, da sie eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen.

+ Wir empfehlen Ihnen, das Gerat durch Abschneiden des Netzkabels auler Be-
trieb zu setzen, wenn Sie es als Abfall entsorgen méchten. Wir empfehlen auler-
dem die Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders fiir Kinder gefahrlich
sein konnten, falls sie eventuell das Gerat fir ihre Spiele verwenden sollten.

& Hinweise zu Verbrennungsgefahr
« Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilken Teile abgekihit
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.
+ Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats
konnen wahrend des Gebrauchs heiy werden. Hande und Gesicht weit vom
Gerat entfernt halten.
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* Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Gerats
durfen wahrend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht
berlihrt werden. Warten Sie bis die heilen Teile abgekihlt sind.

+ Fassen Sie den Korb nur am Griff und verwenden Sie Topflappen oder Geschirr-
tlcher, um ihn herauszunehmen.

+ Wahrend des Garvorgangs kann heil3er Dampf aus dem Lufteinlass oder dem
Garraum des Gerats austreten. Hande und Gesicht vom Lufteinlass und vom
Garraum fernhalten.

+ Den Korb nicht mit Ol auffiillen. Brandgefahr.

+ Wahrend des Betriebs flieRen heille Luft und Dampf aus den Lufteinlass. Hande
und Gesicht weit von den Lufteinlass halten.

+ Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heille Luft und
Dampf. Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

* Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf:
HeilRe Olreste kdnnten aus dem Korb austreten. Verbrennungsgefahr.

. & Achtung! Heilte Oberflache.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieen, Uberpriifen Sie, ob die auf
dem Typenschild an der Unterseite des Gerats angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

+ Die Verwendung von Verlangerungskabeln, die nicht vom Hersteller des Geréats
zugelassen sind, kann zu Schaden und Unfallen fuhren.

+ Das Gerat immer an eine geerdete Steckdose anschlieRen.

+ Schlielen Sie keine anderen Gerate mit hoher Leistung (Heizgerate, Bugelei-
sen, Heizkdrper) an dieselbe Steckdose an. Uberlastungsgefahr.

* Niemals am Netzkabel oder am Gerat ziehen, um den Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen.

« Stromfuhrende Teile niemals mit Wasser in Bertihrung bringen: Kurzschluss-
und/oder Stromschlaggefahr.

+ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Teilen oder Kanten in
Beriihrung kommt.

+ Das Netzkabel darf nicht mit heillen Oberflachen in Berlihrung kommen.

« Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekiihlt
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfuhren.

+ Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

* Benutzen Sie das Geréat nicht mit nassen Handen oder barfuld.

« Wenn das Geréat nicht verwendet wird (auch nicht flr einen kurzen Zeitraum)
schalten Sie es aus und ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose.
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+ Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das Stromnetz ange-
schlossen ist.

Achtung - Sachschaden

+ Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.

+ Das Gerat nicht auf heilen Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flammen
stellen, um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird.

+ Stellen Sie das Gerét nicht in der Nahe von brennbarem Material (z. B. Stoffe,
Vorhange).

* Das Netzkabel darf nicht mit heilen Oberflachen in Berlihrung kommen.

+ Stellen Sie das Geréat/ legen Sie das Netzkabel nicht in die Nahe oder auf einen
heillen Elektro- oder Gasherd oder in die Nahe eines Mikrowellenofens.

+ Vor Gebrauch soll das Kabel immer ganz abgewickelt werden.

+ Das Gerat darf nicht tber externe Timer oder separate ferngesteuerte Systeme
versorgt werden.

* Wenn das Gerat wahrend des Betriebs eine starke schwarze Rauchentwicklung
aufweist, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose. Den Korb nicht
aus dem Garraum nehmen. Warten Sie das Ende des Rauchaustritts ab. Wen-
den Sie sich an das nachste autorisierte technische Servicezentrum, um das
Problem zu beseitigen.

+ Geben Sie niemals flissige Zutaten in den Garkorb. Wenn es flr den Garvor-
gang erforderlich ist, konnen kleine Mengen Flussigkeit hinzugefugt werden.
Prifen Sie immer, ob die Flussigkeit von den festen Bestandteilen aufgesogen
wurde, bevor Sie mehr hinzufiigen. i

+ Das maximale Fassungsvermdgen des Garkorbes betragt etwa 7 |. Uberschrei-
ten Sie beim Befiillen des Korbes niemals die maximale Kapazitat.

* Die Lufteinlass muss wahrend des Betriebs niemals blockiert werden, um Sach-
schaden und/oder eine Uberhitzung des Geréats zu vermeiden.

* Geben Sie die Zutaten immer nur in den Korb, damit die Lebensmittel nicht mit
den Heizelementen in Beriihrung kommen.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass der Korb richtig in
den Garraum eingesetzt ist.

* Verwenden Sie das Gerat niemals, ohne den Korb in den Garraum einzusetzen.

* Keine Werkzeuge oder Metallgegenstande in den Korb einfilhren, um Beschadi-
gungen am Geréat zu vermeiden.

+ Verwenden Sie keine Kichenutensilien aus Metall, um die Speisen aus dem
Korb oder von der Antihaftplatte zu entnehmen.

+ Vergewissern Sie sich vor Inbetriebnahme des Geréts, dass der Korb und der
Garraum frei von Fremdkorpern sind.

+ Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

+ Das Gerat darf nicht leer laufen.

+ Das Gerét darf nicht im Freien benutzt werden.
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+ Lassen Sie das Gerat nicht der Witterung (z. B. Regen, Sonne) ausgesetzt.

+ Nachdem Sie den Netzstecker gezogen haben und die heiken Teile abgekuhlt
sind, sollten Sie das Gerat nur mit einem leicht feuchten, nicht scheuernden
Tuch und ein paar Tropfen eines milden, neutralen Reinigungsmittels reinigen.

+ Keine Losungsmittel verwenden, die Plastikteile beschadigen.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

« Stellen Sie das Gerat in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden,

Madbeln oder anderen Geraten auf.
+ Fassen Sie den Korper des Gerats, um es anzuheben.
* Bewegen Sie das Gerét nicht, ohne die Lebensmittel aus dem Korb zu nehmen.
« Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Kompo-
nenten einsetzen oder entfernen.
Stellen Sie das Gerat in einem ausreichend gut beleuchteten, sauberen Raum
mit einer leicht zuganglichen Steckdose auf.
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und temperaturbestandige Unter-
lage.
Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare Schaden aufweist. Verwenden Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt ist oder wenn das Gerat selbst einen Defekt
aufweist. Um jedes Risiko zu vermeiden, dirfen alle Reparaturen, der Austausch
des Netzkabels eingeschlossen, nur von einem Ariete-Kundendienst oder von
autorisierten Ariete-Technikern durchgeflihrt werden.
ﬁZur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2012/19/
== EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG IMMER AUFBEWAHREN.
BESCHREIBUNG DES GERATS

A - Touch Display E - Korbgriff

B - Gehéause des Gerats F - Korb

C - Garraum G - Stromkabel
D - Antihaftplatte H - Lufteinlass
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BESCHREIBUNG DER TOUCH-DISPLAY (ABB. 2)

VORGEGEBENE GARPROGRAMME

Taste
Gefrorene Pommes Frites
Frische Kartoffeln
Gemise
Steak/ Rotes Fleisch
Fisch
@ Huhn
Pizza
Trocknung
@) | SiBspeisen
Grillfunktion
@ Aufwérmtaste
CRISP-Taste
FUNKTIONSTASTEN
Taste Beschreibung
@ Ein/Aus-Taste Schaltet das Gerét ein oder aus.
PREHEAT-Taste Erméglicht das Vorheizen des Geréts.
STOP-Taste Ermdglicht die manuelle Unterbrechung des Garvorgangs.




START-Taste Startet den Garvorgang.

Ermdglicht die Aktivierung oder Deaktivierung des Signal-
SHAKE-Taste tons, der das Schiltteln oder Rihren der Speisen anzeigt,
wenn das Gerat 2/3 der gesamten Garzeit erreicht hat.
TEMP Ermdglicht die manuelle Einstellung der Gartemperatur und
= | TEMP/TIME-Taste der Garzeit. Drlicken Sie die Tasten + oder -, um die Gartem-
TIME peratur oder die Garzeit zu erhdhen oder zu verringern.

Identifikationsangaben

Das Typenschild an der Unterseite des Geréts enthalt die folgenden Angaben zur Identifizierung
des Geréts:

+ Hersteller und EC-Markierung

* Modell [Mod.]

+ Seriennummer [SN]

+ Versorgungsspannung [V] und Frequenz [Hz]

+ Leistungsaufnahme [W]

+ Telefonnummer des Kundendiensts

Bei eventuellen Anfragen an die autorisierten Kundendienst-Centern, immer das Modell und die
Seriennummer angeben.

VOR DER VERWENDUNG

1 Das Verpackungsmaterial entfernen und priifen, ob alle Bestandteile vorhanden sind.

Vergewissern Sie sich, dass die auf dem Typenschild an der Unterseite des Gerats angege-
bene Spannung mit der értlichen Netzspannung iibereinstimmt.

Achtung!

Stellen Sie das Gerat in einem Abstand von mindestens 10 cm zu Wanden, Mobeln oder
anderen Geraten auf.

A Achtung!

Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser oder andere Fliis-
sigkeiten. Der Korb darf nicht mit Wasser gefiillt werden, wenn er im Garraum eingesetzt ist.

Achtung!
Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einset-
zen oder entfernen.
2 Stellen Sie das Geréat auf eine ebene, stabile und temperaturbestandige Unterlage.
3 Das Netzkabel komplett abrollen (G).
Vor dem ersten Gebrauch des Gerats die abnehmbaren Teile reinigen, die mit den Lebens-
mitteln in Beriihrung kommen.
4 Reinigen Sie den Korb (F) und die Antihaftplatte (D). Verwenden Sie ein handelsiibliches Ge-
schirrspilmittel und einen weichen, nicht scheuernden Schwamm. Gut trocknen.
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GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Die Antihaftplatte sorgt dafiir, dass die Speisen knuspriger sind. Die Verwendung der An-
tihaftplatte ist optional.

- Wenn Sie die Knusprigkeit der Speisen erhéhen mochten, setzen Sie die Antihaftplatte (D) in
den Korb ein (F) (Abb. 3).

1 Legen Sie die Lebensmittel in den Korb (F) (Abb. 4). Den angegebenen Wert nicht iberschrei-
ten. Der Hochststand wird durch die hervorgehobene Linie auf der AuRenfldche des Korbes
angezeigt (Abb. 5).

Den Korb nicht mit Ol auffiillen.

2 Den Korb (F) in den Garraum einsetzen (C). Das korrekte Einsetzen erfolgt mit einem ,Klick"
(Abb. 6).

A Achtung!
Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme des Gerats, dass die Korbe richtig eingesetzt
und verriegelt sind.

Das Gerit ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die den Betrieb verhindert, wenn der Korb
nicht richtig in den Garraum eingesetzt ist.

3 Den Stecker in die Stromsteckdose einstecken (Abb. 7).

4 Driicken Sie den Netzschalter (©)) (Abb. 8). Auf dem Display erscheint die Schrift ,On".

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerét einen leichten Geruch und ein wenig Rauch
abgeben: Dies ist vollig normal, da einige Teile leicht geschmiert wurden, und verschwindet
nach kurzer Zeit. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Geréts.

5 Wahlen Sie das voreingestellte Garprogramm, je nach dem, was Sie zubereiten mdchten (siehe
,LZubereitungstipps" fir Einzelheiten zu den Programmen).

Jedes voreingestellte Programm hat eine voreingestellte Garzeit, aber die Temperatur und die

Garzeit kénnen manuell eingestellt werden:

- Driicken Sie die Taste TEMP, dann die Tasten + oder -, um die Gartemperatur in 2°C-Schritten
einzustellen.

- Drlicken Sie die Tasten TIME, dann die Tasten + oder -, um die Garzeit in 1-Minuten-Schritten
einzustellen.

Um die Auswahlgeschwindigkeit zu erhéhen, halten Sie die Tasten fiir die Einstellung der Garzeit

und der Temperatur gedriickt.

- Drlicken Sie die Taste SHAKE ((Cs«=)), um das Tonsignal zu aktivieren, das zum Schiitteln oder
Umrlhren der Speisen auffordert, wenn das Gerat 2/3 der gesamten Garzeit erreicht hat.

- Driicken Sie die Taste PREHEAT ((==-=)), um das Vorheizen des Geréts zu aktivieren. Wenn
das Gerét die gewiinschte Temperatur erreicht hat, beginnt der Garvorgang.

6 Driicken Sie die START-Taste ((sm=r). Das Gerat beginnt mit dem Garen.

Wahrend des Garvorgangs zeigt das Display (A) abwechselnd die Zeit, die ablauft, und die ge-

wahlte Temperatur an.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes auf "Pause" eingestellt werden, z.B. um die Zutaten wéh-

rend des Kochprozesses zu mischen.
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& Achtung!

Verbrennungsgefahr. Bertihren Sie nicht den Korb, die Antihaftplatte und die Metallteile des
Geréts.

Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heile Luft und Dampf.
Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

- Halten Sie den Griff (E) fest und ziehen Sie den Korb (F) aus dem Garraum (C) (Abb. 9). Das
Gerét unterbricht den Garvorgang. Wenige Augenblicke spater stoppt das Beliiftungssystem.

- Schiitteln Sie den Korb, um die Zutaten gleichmaRig zu garen.

- Um das Gerét wieder in Betrieb zu nehmen, setzen Sie den Korb in den Garraum ein. Das Gerét
setzt den Garvorgang automatisch fort.

Alternativ konnen Sie auch die STOP-Taste ((sro»)) driicken, um den Betrieb des Geréts zu unter-

brechen. Um den Betrieb des Gerats wieder aufzunehmen, driicken Sie die START-Taste ().

CRISP-Funktion

Das Gerat ist mit der CRISP-Funktion ausgestattet, mit der Sie die Speisen schneller garen kon-
nen, so dass sie heiler und knuspriger werden, ohne Ol zu verwenden.

Um diese Funktion zu nutzen, muss die mitgelieferte Antihaftplatte (D) immer im Korb (F) sein,
damit die Luft gleichm&Riger zirkulieren kann.

Dieses Programm ist ideal flir das Garen von verschiedenen Arten von Lebensmitteln, um sie
knuspriger zu machen.

So aktivieren Sie die CRISP-Funktion:

- Die Antihaftplatte (D) im Korb (F) einsetzen (Abb. 3).

- Stellen Sie die gewtlinschte Gartemperatur und Garzeit ein.
- Driicken Sie die START-Taste ((Csmer).

Grillfunktion
Die Girillfunktion ist ideal zum Grillen von Fleisch, Fisch und Gemiise. Legen Sie die antihaftbe-
schichtete Platte (D) in den Korb (Abb. 3), bevor Sie das Grillgut einlegen.

Nach dem Garen

Am Ende des Garvorgangs gibt das Gerat einige Pieptone ab und auf dem Display erscheint ,End".
Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, setzen Sie den Korb einfach wieder in den Garraum und
stellen Sie den Timer fiir einige Minuten ein.

- Um den Garvorgang manuell zu unterbrechen, driicken Sie die STOP-Taste ((sror ).

1 Halten Sie den Griff (E) fest und ziehen Sie den Korb (F) aus dem Garraum (C) (Abb. 9).

2 Die Lebensmittel auf einen Teller stellen. Servieren.

& Achtung!

Der Korb, der Garraum, die Antihaftplatte und die inneren Metallteile des Geréts diirfen wah-
rend des Betriebs und in den Minuten nach dem Ausschalten nicht beriihrt werden. Warten
Sie bis die heilken Teile abgekiihlt sind.

Drehen Sie den Korb beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf: HeiRe Olreste
konnten aus dem Korb austreten.
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Achtung!
Sicherstellen, dass die mit dem Gerat gekochten Lebensmitteln goldgelb sind und nicht
schwarz oder braun. Entfernen Sie alle verbrannten Riickstande von den Lebensmitteln.

Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall, um Lebensmittel aus dem Korb zu ent-
nehmen.

- Um das Gerat manuell auszuschalten, driicken Sie die Ein/Aus-Taste (©)).
Uberschiissiges Ol wird am unteren Teil des Korbes aufgefangen.

Nach dem Ende des Garvorgangs kann das Gerét sofort wieder fiir die Zubereitung anderer
Speisen verwendet werden.

Automatische Ausschalten

Dieses Gerat ist mit einer Zeitschaltuhr ausgestattet. Wenn der Timer ,0" erreicht, ertont ein Ton
und das Gerat schaltet sich automatisch aus. Um das Gerat manuell auszuschalten, driicken Sie
die Ein/Aus-Taste (©)). Wenige Augenblicke spater stoppt das Beliiftungssystem.

TIPPS ZUR VORBEREITUNG

Das Vorheizen des Geréts vor dem Garen der Speisen optimiert das Endergebnis.

Kleinere Zutaten bendtigen eine etwas kiirzere Garzeit als groRere Zutaten.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas l&ngere Zubereitungszeit und eine kleinere
Menge eine etwas kiirzere Zeit.

Wenn Sie die kleineren Zutaten nach der Hélfte des Kochvorgangs umriihren, wird das Endergeb-
nis optimiert und ein gleichméRiges Garen geférdert.

Fir ein knuspriges Ergebnis geben Sie einen EL Ol zu den frischen oder gefrorenen Kartoffeln
(Abb. 10) und verwenden Sie die mitgelieferte Antihaftplatte (D).

Auch Snacks zum Backen kénnen in der HeiRluftfritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fiir die Herstellung von knusprigen Fritten betragt etwa 200 g.

Verwenden Sie Fertigteige, um schnell und einfach gefiillte Snacks zuzubereiten. Fertigteige garen
schneller als selbstgemachte.

Voreingestellte Programme

Die folgende Tabelle zeigt die voreingestellten Programme, die Sie auf dem Touchscreen finden.
Jedes Symbol entspricht einem Kochprogramm. Das Programm ist mit einer empfohlenen Gartem-
peratur und -zeit je nach Art der Speisen eingestellt. Die Kochzeit ist indikativ und hangt von der
Dicke und der Menge der Lebensmitteln ab. Die Zeit und die Temperatur der voreingestellten Gar-
programme kénnen geandert werden.

Die Funktionen PREHEAT und SHAKE kénnen nur fiir bestimmte voreingestellte Garprogramme
aktiviert werden.
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Programm Zeit Temperatur (°C) | pREHEAT- | SHAKE-
Default | Zeitraum | Default | Zeitraum | Funktion | Funktion
Gefrorene Pom- | 45 min | 1-60min | 200 | 150-200 | JA JA
Frische Kartoffeln | 25 min | 1-60 min | 200 130-200 | JA JA
Gemlse 18 min | 1-60 min | 200 120-200 | JA JA
DAk ROES | 20 min | 1-60min | 190 | 120200 | JA JA
Fisch 15 min | 1-60 min | 180 120-200 | JA JA
@ Huhn 25min | 1-60 min | 190 120-200 | JA JA
Pizza 12min | 1-60 min | 180 160-200 | JA NEIN
Trocknung ° esnt“”' Sor 165 3590 | NEIN JA
SiRspeisen 30 min | 1-60 min | 160 120-200 | JA NEIN
Grillfunktion 15 min | 1-60 min | 200 60-200 | NEIN NEIN
@ Aufwarmfunktion | 15 min | 1-60 min | 130 60-180 | NEIN NEIN
CRISP-Funktion | 10 min | 1-60 min | 200 180-200 | JA JA

Die folgende Tabelle enthalt ungeféhre Zeiten und Temperaturen fiir verschiedene Arten von Le-
bensmitteln:

Pommes Frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) 20 - 30 Minuten je nach Schnitt der Kartoffel ;ggo
Frittiertes Gemiise 10 - 15 Minuten 200°
Kroketten 12 - 15 Minuten 190°
Hanchenkroketten 10 Minuten 200°
Huhnerkeulen 20 - 25 Minuten 190°
Steak 10 - 15 Minuten 190°
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Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
Kuchen/Torte 20 - 30 Minuten 160°
Quiche 25 - 30 Minuten 180°

. . 160°
Fisch 15 - 20 Minuten 180°
Schweinekotelett 10 - 15 Minuten 200°
Frahlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°
Gemiise 10 - 20 Minuten 180°

Trockungfunktion

Die Trocknungsfunktion (&) ermdglicht das effektive Trocknen von Lebensmitteln fiir eine optima-
le Konservierung. Die heile Luft zirkuliert frei im Gerat, so dass die Lebensmittel gleichméaRig und

mit minimalem Verlust an gesunden Vitaminen trocknen.

Diese Funktion kann zum Geniefen von Obst, Gemiise und Pilzen oder zum Trocknen von Blumen

und Pflanzen verwendet werden.

Legen Sie vor dem Trocknen die mitgelieferte Antihaftplatte (D) in den Korb (F) ein.
Die folgende Tabelle zeigt die ungefahren Trocknungszeiten und -temperaturen fiir verschiedene

Arten von Lebensmitteln:

Lebensmittel Temperatur Zeit

Krauter 35-40 °C

Gemise 50-55 °C Von 5 bis 15/20 Stunden
Obst 55-60 °C

Fisch/Fleisch 65-70 °C Von 2 bis 8 Stunden

Der Timer kann bis zu 24 Stunden eingestellt werden. Wenn das Trocknen langer dauert, program-

mieren Sie das Geréat nach Ablauf der eingestellten Zeit neu.
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REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmaBige, tagliche Reinigung halt das Gerat in gutem Zustand und verlangert seine Le-
bensdauer.

A Achtung

Stromschlaggefahr. Tauchen Sie das Geréat, den Stecker und das Stromkabel niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Der Korb darf nicht mit Wasser geflillt werden, wenn er im Garraum eingesetzt ist.

& Achtung!

Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekiihlt haben, bevor
Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfthren.

Achtung!

Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Metallwerkzeuge, um Kratzer und Beschédigun-
gen der Beschichtung zu vermeiden. Keine Lésungsmittel verwenden, die Plastikteile be-
schadigen.

Achtung!
Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie einzelne Komponenten einset-
zen oder entfernen.

Reinigung des Gerates

- Reinigen Sie die festen Teile des Gerats mit einem nicht abrasiven, feuchten Tuch, um der Ge-
ratekorper nicht zu beschadigen. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie den Garraum (C) des Gerats mit einem nicht scheuernden, mit warmem Wasser
getrankten Tuch. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie die Heizelemente mit einem trockenen Tuch, um Lebensmittelreste zu entfernen.

Reinigung der Bestandteile

Die Antihaftplatte und der Korb bestehen aus antihaftbeschichtetem Material: Stumpfheit
und Flecken, die nach langerem Gebrauch auftreten kdnnen, sind normal und beeintréachti-
gen das Kochen und den Geschmack der Speisen nicht.

- Die Antihaftplatte und der Korb kénnen in der Splilmaschine gereinigt werden. Um die Lebens-
dauer der Antihaftbeschichtung zu verldngern, empfehlen wir, die Antihaftplatte (D) und den
Korb (F) von Hand zu reinigen. Verwenden Sie ein handelstibliches Geschirrsplilmittel und ei-
nen weichen, nicht scheuernden Schwamm.

- Um Lebensmittelreste im Korb aufzuweichen, konnen Sie ihn mit heiRem Wasser fiillen. Einige
Tropfen Spulmittel dazu geben. 10 Minuten wirken lassen. Reinigen und trocknen.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

Wenn das Gerat auler Betrieb genommen wird, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Im
Falle einer Verschrottung missen die verschiedenen beim Bau des Gerats verwendeten Materia-
lien entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Verwendungsland geltenden gesetzlichen
Bestimmungen getrennt und entsorgt werden.
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WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme

Magliche Ursachen

Losungen

Das Gerat funktio-
niert nicht.

Der Stecker ist nicht in
die Steckdose gesteckt.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose, die
geerdet sein muss.

Die Zeitschaltuhr wurde
nicht eingestellt.

Dricken Sie die TIME-Taste und stellen Sie

die gewiinschte Garzeit ein. Driicken Sie die
START-Taste ((sm=r)), um den Garvorgang

zu starten.

Der Behalter wurde nicht
korrekt eingestellt.

Den Korb korrekt in den Garraum einsetzen.
Das korrekte Einsetzen erfolgt mit einem
,Klick" (Abb. 6).

Die Zutaten sind

Die Menge der Zutaten in

Die Zutaten in den Korb geben. Eine kleinere

nicht bereit. den Korb ist zu grofR3. Menge gart gleichmaliger.
Die eingestellte Tempe- | Drlicken Sie die TEMP-Taste und stellen Sie
ratur ist zu niedrig. eine hohere Gartemperatur ein. Driicken Sie
die START-Taste (Csm=r)), um den Garvor-
gang zu starten. Siehe das Rezeptbuch.
Die eingestellte Garzeit | Driicken Sie die TIME-Taste und stellen Sie
ist zu kurz. die héchste Garzeit ein. Driicken Sie die
START-Taste ((s==r), um den Garvorgang zu
starten. Siehe das Rezeptbuch.
Die Zutaten Manche Zutaten miissen | Zutaten, die obenauf liegen oder von anderen
wurden nicht waéhrend des Kochens bedeckt sind, missen wahrend des Kochens
gleichmaRig mehrmals umgerthrt eingemischt werden.
gekocht. werden.
Frittierte Snacks | Sie verwenden Snacks, | Verwenden Sie gebackene Snacks oder

sind nicht knus-
prig.

die nach traditionellen
Methoden zubereitet
werden muissen.

bestreichen Sie die Snacks mit Ol, bevor Sie
sie in den Korb stellen.

Verwenden Sie die CRISP-Funktion, um die
Knusprigkeit der Speisen zu erhéhen.

Setzen Sie die antihaftbeschichtete Platte in
den Korb ein, um die Knusprigkeit der Speisen
zu erhohen.

Der Korb passt
nicht vollstandig
in den Garraum.

Die Menge der Zutaten in
den Korb ist zu groR.

Die Zutaten in den Korb geben. Eine kleinere
Menge gart gleichmaRiger.

Der Korb ist nicht richtig
in den Garraum einge-
setzt.

Den Korb korrekt in den Garraum einsetzen.
Das korrekte Einsetzen erfolgt mit einem
,Klick" (Abb. 6).
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Probleme

Mogliche Ursachen

Losungen

Aus dem Gerét
flielSt weiller
Rauch heraus.

Es werden fettere Zuta-
ten zubereitet.

Beim Frittieren fetthaltigerer Zutaten setzt
sich mehr Ol im Korb ab. Das Ol erzeugt beim
Kochen mehr weilen Rauch als normal. Dies
hat keinen Einfluss auf die Zubereitung der
Zutaten oder auf das Gerat.

Im Korb befinden sich
Fettreste, die vom
vorherigen Kochen (ibrig
geblieben sind.

Der weile Rauch wird durch die Erhitzung des
Fetts oder Ols im Korb verursacht. Reinigen
Sie den Korb griindlich nach dem Gebrauch.

Frische Kartoffeln,
in Stabchen ge-
schnitten, werden
nicht gleichmaRig
gebraten.

Die verwendete Kartof-
felsorte ist nicht zum
Frittieren geeignet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und achten
Sie darauf, dass Sie sie wahrend des Kochens
wenden.

Vor dem Frittieren, die
Kartoffeln waschen und
trocknen.

Die Kartoffeln abspiilen und die Starke, die
sich an der Oberflache der Kartoffeln abge-
setzt hat, entfernen.

Frische, in Stab-
chen geschnittene
Kartoffeln sind
nicht mehr knus-
prig, sobald sie
aus der Fritteuse
kommen.

Die Knusprigkeit der
Pommes Frittes hangt
von der Wassermenge
in den Kartoffeln und der
Olmenge in der Fritteuse
ab.

Achten Sie darauf, dass das Wasser von der
AuBensegite der Kartoffeln gut abgetrocknet ist,
bevor Sie das Ol hinzuftigen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleine Stab-
chen, damit sie besonders knusprig werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit die Kartof-
feln knuspriger werden.

Verwenden Sie die CRISP-Funktion, um die
Knusprigkeit der Speisen zu erhohen.

Setzen Sie die antihaftbeschichtete Platte in
den Korb ein, um die Knusprigkeit der Speisen
zu erhohen.

61



s3

A PROPOSITO DE ESTE MANUAL

El aparato esta disefiado de acuerdo con las Normas Europeas especificas en vigor y protegido en
todas las partes potencialmente peligrosas para el usuario. Lea atentamente este manual antes de
utilizarlo por primera vez. Utilice el aparato exclusivamente para el uso para el que fue disefiado,
a fin de evitar posibles lesiones o dafios materiales. Mantenga a mano este manual para futuras
consultas. Si desea entregar este aparato a otras personas, no olvide incluir también estas ins-
trucciones.

Las informaciones contenidas en este manual estan marcadas por los siguientes simbolos, que
indican:

A Peligro para los nifios

& Advertencia relativa a quemaduras

A Peligro debido a electricidad

Atencion - dafios materiales

A Peligro de dafios debidos a otras causas

USO PREVISTO

El aparato se utiliza para cocinar alimentos sélidos. No utilice el aparato para cocinar alimentos
liquidos. Si se afiade demasiado liquido, podria derramar y dafiar el aparato.

Este aparato no esta destinado a un uso comercial e industrial.

Cualquier otro uso del aparato no esta previsto por el fabricante que se exime de toda responsabi-
lidad por dafios de cualquier tipo causados por un uso impropio del aparato.

El uso inapropiado, ademas, anula todo tipo de garantia.

RIESGOS RESIDUALES

&Advertencia relativa a quemaduras. No toque la cesta, el compartimento de

coccion, la placa antiadherente y las partes metalicas internas del aparato
durante el funcionamiento del aparato o en los minutos que siguen su apa-
gado. Espere a que las partes calientes se enfrien.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

+ El aparato ha sido disefiado para ser utilizado en ambientes domésticos o simi-
lares a los domésticos, como por ejemplo:

- en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y
en otros ambientes profesionales

- en las granjas

- hoteles, moteles, pensiones y otros alojamientos (para el uso de sus huéspedes).
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* No utilice el aparato para fines distintos de los descritos en este manual. No se
asumen responsabilidades por el uso incorrecto o por utilizaciones diferentes
a las previstas en este manual de instrucciones. El uso inapropiado, ademas,
anula todo tipo de garantia.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Servicio Autorizado.

+ Para evitar comprometer la seguridad del aparato, utilice sélo repuestos origina-
les y accesorios autorizados por el fabricante.

* El aparato cumple con el Reglamento (CE) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre
los materiales destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

A Peligro para los nifos

* El dispositivo puede ser utilizado por nifilos mayores de 8 afios y por personas
que tienen capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o falta de
experiencia o conocimiento, solo si estan acompafados por una persona res-
ponsable o si han recibido y entendido las instrucciones y los peligros que el uso
del aparato conlleva.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-
tuadas por los nifios, a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados.

+ Mantenga siempre el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los
nifos menores de 8 afios.

* No deje colgando el cable de alimentacion en lugares donde podria ser agarra-
do por un nifio.

* Coloque el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes ca-
lientes.

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ Si decide deshacerse de este aparato, se recomienda inutilizarlo cortando el
cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar las partes del aparato
que puedan originar peligro, especialmente para los nifios, que podrian utilizar
el aparato para sus juegos.

& Advertencia relativa a quemaduras

* Desconecte el aparato y espere a que las partes calientes se enfrien antes de
realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

* La cesta, el compartimento de coccidn, la placa antiadherente y las partes me-
talicas internas del aparato pueden calentarse durante el uso. Mantenga las
manos Y el rostro alejados de las partes calientes del aparato.

+ No toque la cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las par-
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tes metélicas internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los
minutos que siguen su apagado. Espere a que las partes calientes se enfrien.

* Sujete la cesta so6lo por el mango y use agarraderas o pafios de cocina para
quitar la cesta.

* Durante la coccion, puede salir vapor caliente por la toma de aire o el compar-
timento de coccion del aparato. Mantenga las manos y el rostro alejados de la
toma de aire y del compartimento de coccion.

* No llene la cesta con aceite. Peligro de incendio.

* Durante el uso, aire y vapor calientes salen de la toma de aire. Mantenga las
manos Y la cara alejadas de los orificios de la toma de aire.

* Al retirar la cesta del compartimento de coccion, también salen aire caliente y
vapor. Mantenga las manos y el rostro alejados del compartimento de coccion.

* No vuelque la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de
aceite caliente de la cesta. Peligro de quemaduras.

. & iCuidado! Superficie caliente.

A Peligro debido a electricidad

* Antes de conectar el aparato a la red eléctrica compruebe que el voltaje indicado
en la placa situada debajo del aparato corresponda al de la red local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar
dafios y accidentes.

+ Conecte siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

+ No conecte ningun otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-
res, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.

* Nunca tire del cable de alimentacion o del aparato para desconectar la clavija de
la toma eléctrica.

* No cologue nunca las partes bajo tensién en contacto con el agua: riesgo de
cortocircuito y/o choque eléctrico.

* No deje el cable de alimentacion en contacto con bordes afilados o esquinas
agudas.

+ El cable de alimentacion no debe entrar en contacto con superficies calientes.

+ Desconecte el aparato de la toma de corriente y espere a que las partes calientes
se enfrien antes de realizar cualquier operacién de limpieza y mantenimiento.

+ Nunca sumerja el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos.

+ No utilice el aparato con las manos mojadas o los pies descalzos.

+ Sino lo utiliza, aunque sea por un corto periodo de tiempo, apague el aparato y
desconecte siempre la clavija de alimentacién de la toma eléctrica.

* No deje sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.
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Atencion - daiios materiales

+ El aparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.
+ No coloque el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas para evitar

daros a la parte exterior de la carcasa.
* No coloque el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).
+ El cable de alimentacion no debe entrar en contacto con superficies calientes.
* No ponga el aparato o el cable de alimentacion en proximidad o encima de hor-
nillos eléctricos o fuegos de gas calientes, o cerca de un horno de microondas.
Desenrolle completamente el cable antes del uso.
No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o insta-
laciones con control remoto.
Si el aparato emite humo negro durante el funcionamiento, desconecte de inme-
diato el aparato de la toma de corriente. No retire la cesta del compartimento de
coccidn. Espere a que termine la salida de humo. Pdngase en contacto con el
centro de asistencia técnica autorizado mas cercano para gestionar el problema.
Nunca ponga ingredientes liquidos en la cesta. Si es necesario para cocinar,
afiada pequefias dosis de liquido. Compruebe siempre que el liquido ha sido
absorbido por los ingredientes solidos antes de afiadir mas.
La capacidad méaxima de la cesta es de unos 7 |. Nunca exceda la capacidad
méxima durante el llenado de la cesta.
Nunca obstruya la entrada de aire mientras el aparato esta en funcionamiento,
para evitar dafios materiales y/o sobrecalentamiento del aparato.
Introduzca los ingredientes siempre y sélo en la cesta para evitar el contacto de
los alimentos con las resistencias eléctricas.
Compruebe siempre que la cesta esté colocada correctamente en el comparti-
mento de coccidn antes de poner en marcha el aparato.
Nunca utilice el aparato sin introducir la cesta en el compartimento de coccion.
Para evitar dafios en el aparato, no introduzca utensilios de cocina ni objetos
metalicos en la cesta.
No utilice utensilios metalicos para sacar los alimentos de la cesta o de la placa
antiadherente.
* Antes de poner en marcha el aparato, asegurese de que la cesta y el comparti-
mento de coccidn estan libres de cualquier objeto.
Nunca coloque objetos encima del aparato.
+ No haga funcionar el aparato vacio.
No utilice el aparato al aire libre.
No deje el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (por ejemplo, lluvia o sol).
Después de haber desconectado la clavija de alimentacion y haber dejado en-
friar las partes calientes, el aparato se debera limpiar exclusivamente con un
pafio no abrasivo, ligeramente humedecido con pocas gotas de detergente neu-
tro no agresivo.
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+ Nunca utilice disolventes que dafien las partes de plastico.

A Peligro de daios debidos a otras causas

+ Coloque el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles
u otros aparatos.

+ Para levantar el aparato, agarrelo por el cuerpo.

* No mueva el aparato sin retirar previamente los alimentos de la cesta.

+ Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar
los componentes individuales.

+ Coloque el aparato en un ambiente suficientemente iluminado, limpio y con la
toma de corriente faciimente accesible.

+ Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas tem-
peraturas.

+ El aparato no se debe utilizar si se ha caido o si hay dafios visibles. No utilice
el aparato si el cable de alimentacion o la clavija estan dafados, o si el aparato
esta defectuoso. Todas las reparaciones, incluso la sustitucién del cable de ali-
mentacion, deben ser efectuadas Unicamente por el Centro de Servicio Ariete o
por técnicos autorizados por Ariete, para prevenir cualquier riesgo.

ﬁ Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2012/19/

== EU se ruega leer la hoja especifica anexa al producto.

* GUARDE SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
DESCRIPCION DEL APARATO

A - Pantalla tactil E - Mango de la cesta

B - Cuerpo del aparato F - Cesta

C - Compartimento de coccién G - Cable de alimentacion
D - Placa antiadherente H - Toma de aire
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DESCRIPCION DE LA PANTALLA TACTIL (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COCCION PREESTABLECIDOS

Boton

Patatas fritas congeladas

Patatas frescas

Verduras

Bistec/Carne roja

Pescado

Pollo

«Pizza»

Secado

IGHOICICNOASHOUC,

=
=
=
=

Dulces

Modo parrilla

Botdn de calentamiento

@
3
=
=

crise| | Boton CRISP
BOTONES DE FUNCION
Boton Descripcion
@ Botdn de encendido/apagado Permite encender o apagar el aparato.
Boton PREHEAT Permite precalentar el aparato.
Boton STOP Permite detener manualmente la coccion.
Boton START Permite iniciar la coccion.
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Permite activar o desactivar la sefial sonora que
Boton SHAKE indica agitar o mezclar los alimentos cuando el
aparato alcanza los 2/3 del tiempo total de coccion.

Permite configurar manualmente la temperatura

TEMP Boton TEMP/TIME y el tiempo de coccion. Pres!one los botones +
TIME 0 - para aumentar o disminuir la temperatura o el

tiempo de coccion.

Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato se mencionan los siguientes datos de
identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

+ modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

« tension eléctrica de alimentacion [V] y frecuencia [Hz]

+ potencia eléctrica absorbida [W]

* nlmero verde asistencia

En eventuales pedidos a los centro de asistencia autorizados, indique el modelo y el nimero de
matricula.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO

1 Quite todo el material de embalaje y controle que todos los componentes estén presentes.

Compruebe que el voltaje indicado en la placa situada debajo del aparato corresponda al
de la red local.

jAtencion!

Coloque el aparato por lo menos a una distancia de 10 cm de paredes, muebles u otros
aparatos.

jAtencion!
Nunca sumerja el cuerpo del aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos.
No llene la cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccidn.

jAtencion!
Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar los com-
ponentes individuales.

2 Coloque el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas temperaturas.
3 Desenrolle completamente el cable de alimentacion (G).

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave las piezas desmontables que entran en
contacto con los alimentos.

4 Lave la cesta (F) y la placa antiadherente (D). Utilice un detergente comun para vajilla y una
esponja suave, no abrasiva. Seque bien.
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INSTRUCCIONES DE USO

La placa antiadherente permite aumentar el crujido de los alimentos. El uso de la placa
antiadherente es opcional.

- Sidesea que la comida esté mas crujiente, inserte la placa antiadherente (D) en la cesta (F) (Fig. 3).
1 Coloque los alimentos en la cesta (F) (Fig. 4). No supere el nivel maximo. El nivel maximo esta
indicado por la linea en relieve presente en la superficie externa de la cesta (Fig. 5).

No llene la cesta con aceite.

2 Introduzca la cesta (F) en el compartimento de coccion (C). La introduccion es correcta al oir un
"clic" (Fig. 6).
jAtencion!
Asegurese de haber introducido y bloqueado correctamente la cesta antes de poner en
funcionamiento el aparato.

El aparato esta equipado con un dispositivo que impide su funcionamiento si la cesta no
esta colocada correctamente en el compartimento de coccién.

3 Introduzca la clavija en la toma de corriente (Fig. 7).

4 Presione el boton de encendido/apagado (©)) (Fig. 8). La palabra "On" aparece en la pantalla.
La primera vez que usa el producto, puede ocurrir que el aparato emita un ligero olor y
un poco de humo: este es un fendmeno perfectamente normal porque algunas partes han
sido ligeramente lubricadas, al poco tiempo el fendmeno desaparecera. Esto no afectara de
ninguna forma el funcionamiento del aparato.

5 Seleccione el programa de coccion preestablecido, de acuerdo con los alimentos que va a coci-
nar (consulte los “Consejos de preparacion” para obtener los detalles de los programas).

Cada programa preestablecido tiene un tiempo de coccién predeterminado, pero se puede confi-

gurar manualmente la temperatura y el tiempo de coccion:

- Presione el botén TEMP, luego presione los botones + o - para configurar la temperatura de
coccion, por intervalos de 2°C.

- Presione el boton TIME, luego presione los botones + o - para programar el tiempo de coccidn,
por intervalos de 1 minuto.

Para aumentar la velocidad de seleccion, mantenga presionados los botones de programacion del

tiempo y de la temperatura de coccion.

- Presione el boton SHAKE ((s«=)) para activar la sefial acustica que sugiere agitar o mezclar
los alimentos cuando el aparato alcanza los 2/3 del tiempo total de coccién.

- Pulse el boton PREHEAT ((e==-=n)) para iniciar el precalentamiento del aparato. Cuando el apa-
rato alcanza la temperatura deseada, se inicia el proceso de coccion.

6 Presione el boton START ((sm=r). El aparato empieza a cocer los alimentos.

Durante la coccion, en la pantalla (A) se alternan el tiempo, que disminuye, y la temperatura se-

leccionada.

El aparato se puede poner en pausa durante el funcionamiento, por ejemplo para mezclar los

ingredientes durante el proceso de coccion.

69

ES



s3

& jAtencion!
Peligro de quemaduras. No toque la cesta, ni la placa antiadherente, ni las partes metalicas
del aparato.

Al retirar la cesta del compartimento de coccidn, también salen aire caliente y vapor. Man-
tenga las manos y el rostro alejados del compartimento de coccion.

- Agarre el mango (E) y retire la cesta (F) del compartimento de coccion (C) (Fig. 9). El aparato
interrumpe el proceso de coccion. El sistema de ventilacion se apaga unos segundos después.

- Agite el contenedor para cocinar los ingredientes de manera uniforme.

- Para reanudar el funcionamiento del aparato, inserte la cesta en el compartimento de coccién.
El aparato reanuda automaticamente el proceso de coccion.

Como alternativa, pulse el botén STOP () para poner en pausa el funcionamiento del apara-

to. Para reanudar el funcionamiento del aparato, pulse el boton START ().

Funcion CRISP

El aparato esta equipado con la funcion CRISP, que permite cocinar los alimentos mas rapidamen-
te, para obtener alimentos méas calientes y crujientes sin usar aceite.

Para utilizar esta funcion, la placa antiadherente (D) en dotacion siempre debe estar presente en
la cesta (F) para que el aire circule de manera mas uniforme.

Este programa es ideal para cocinar varios tipos de alimentos para que sean mas crujientes.
Para activar la funcién CRISP:

- Inserte la placa antiadherente (D) en la cesta (F) (Fig. 3).

- Seleccione la temperatura y el tiempo de coccion deseados.

- Presione el boton START ((Csmer)).

Modo parrilla
El modo de parrilla es ideal para asar carne, pescado y verduras. Coloque la placa antiadherente
(D) en la cesta (Fig. 3) antes de colocar los alimentos.

Después de la coccion

Al final de la coccion, el aparato emite unos pitidos y la palabra «End» aparece en la pantalla.

Si los ingredientes no estan listos, vuelva simplemente a introducir la cesta en el compartimento

de coccion y programe el temporizador por unos minutos.

- Para detener manualmente el proceso de coccion, presione el boton STOP ((Csrer)).

1 Agarre el mango (E) y retire la cesta (F) del compartimento de coccién (C) (Fig. 9).

2 Vierta los alimentos en un plato. Sirva en la mesa.

& jAtencion!
No toque la cesta, el compartimento de coccion, la placa antiadherente y las partes metali-
cas internas del aparato durante el funcionamiento del aparato o en los minutos que siguen
su apagado. Espere a que las partes calientes se enfrien.
No vuelque la cesta al retirar los alimentos: es posible que salgan residuos de aceite caliente
de la cesta.
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jAtencion!
Compruebe que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no negros o
marrones. Elimine de los alimentos los eventuales restos de quemado.

No utilice utensilios metalicos para sacar los alimentos de la cesta.
- Para apagar manualmente el aparato, presione el boton de encendido/apagado (©)).
Eventuales excesos de aceite se recogeran en el fondo de la cesta.

Al final del proceso de coccion, el aparato se puede volver a utilizar inmediatamente para
preparar otros alimentos.

Funcioén de autoapagado

Este aparato esta equipado con un temporizador. Cuando el temporizador llega a "0", el aparato
suena y se apaga automaticamente. Para apagar manualmente el aparato, presione el boton de
encendido/apagado (©)). El sistema de ventilacion se apaga unos segundos después.

CONSEJOS DE PREPARACION

Precalentar el aparato antes de cocinar los alimentos optimiza el resultado final.

Los ingredientes més pequefios necesitan un tiempo de coccién un poco més corto con respecto
a los ingredientes mas grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco més largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes méas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccion uniforme.

Para obtener un resultado crujiente, afiada una cuchara de aceite a las patatas frescas o congela-
das (Fig. 10) y utilice la placa antiadherente (D) en dotacién.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad ideal para preparar unas patatas crujientes es de 200 g aproximadamente.

Utilice masas ya listas para preparar aperitivos rellenos facil y rapidamente. Las masas ya prepa-
radas se cuecen mas rapidamente que las caseras.

Programas preestablecidos

La siguiente tabla muestra los programas preestablecidos en la pantalla tactil.

Cada simbolo corresponde a un programa de coccion. El programa esta configurado con una tem-
peratura y un tiempo de coccién recomendados en funcién del tipo de alimento. El tiempo de coc-
cion es aproximativo ya que también depende del espesor y de la cantidad de ingredientes utiliza-
dos. Es posible cambiar el tiempo y la temperatura de los programas de coccion preestablecidos.
Las funciones PREHEAT y SHAKE solo se pueden activar para algunos programas de coccién
preestablecidos.
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Programa ;i:rmpo ;zr:peratura (°C) Funcién Funcién
defecto Intervalo defecto Intervalo | PREHEAT | SHAKE
E:rt]aggz;:tjs 15min  |1-60min |200  |150-200 |Sf si
patatas 25min | 1-60min |200  |130-200 |Si si
Verduras 18 min | 1-60 min | 200 120-200 |Si Si
E)‘f;edcame 20min |1-60min |190  120-200 |Si si
Pescado 15min  |1-60 min | 180 120-200 | Si Si
@ Pollo 25min  |1-60 min | 190 120-200 | Si Si
«Pizza» 12min  [1-60 min | 180 160-200 | SI NO
Secado 8h 1-24h |65 35-90 NO Si
Dulces 30min | 1-60 min | 160 120200 |SI NO
Modo parrilla |15 min | 1-60 min | 200 60-200 NO NO
@ Calentamiento |15 min | 1-60 min | 130 60-180 NO NO
ameon 10min |1-60min |200  |180-200 |Sf si

La tabla siguiente muestra los tiempos y temperaturas indicativos para varios tipos de alimentos:

Patatas fritas (congeladas) 15 - 20 minutos 200°
Patatas fritas (frescas) §2| Ci?ténér;ultgigggzndlendo ;880
Fritura (de verduras) 10 - 15 minutos 200°
Croquetas 12 - 15 minutos 190°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20 — 25 minutos 190°
Bistec 10 - 15 minutos 190°
Albdndigas 8 minutos 180°
Cigalas 15 - 20 minutos 160°
Tarta 20 — 30 minutos 160°
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Quiche 25 — 30 minutos 180°

. 160°
Pescado 15 - 20 minutos 180°
Chuleta de cerdo 10 — 15 minutos 200°
Rollitos primavera 10 - 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°

Funcion de secado

La funcion de secado (@) permite secar los alimentos de forma eficaz para una conservacion
optima. El aire caliente circula libremente dentro del aparato, por lo que los alimentos se secan de
manera uniforme y con pérdidas minimas de vitaminas saludables.

Esta funcion se puede utilizar para disfrutar de frutas, verduras y setas, o para secar flores y
plantas.

Antes de proceder al secado, introduzca la placa antiadherente (D) en dotacion en la cesta (F).
La siguiente tabla muestra los tiempos y las temperaturas de secado indicativas para varios tipos
de alimentos:

Alimento Temperatura Tiempo
Hierbas 35-40°C

Verduras 50-55°C 5a 15/20 horas
Fruta 55-60°C

Pescado/Carne 65-70°C De 2 a 8 horas

El programador se puede configurar hasta 24 horas. Si el secado requiere mas tiempo, reprogra-
me el aparato una vez transcurrido el tiempo establecido.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Una limpieza regular y diaria ayuda a mantener el aparato eficiente y a prolongar su vida (til.
Atencion
Peligro de electrocucion. Nunca sumerja el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u
otros liquidos.
No llene la cesta con agua cuando esta colocada en el compartimento de coccion.

& jAtencion!
Desconecte el aparato de la toma de corriente y espere a que las partes calientes se enfrien
antes de realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

jAtencion!

No utilice detergentes abrasivos o utensilios metalicos para evitar rayar y dafiar el revesti-
miento. Nunca utilice disolventes que dafien las partes de plastico.

jAtencion!

Desenchufe siempre el aparato de la toma de corriente antes de insertar o retirar los com-
ponentes individuales.
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Limpieza del aparato

- Limpie las partes fijas del aparato con un pafio himedo no abrasivo para no dafiar el revesti-
miento. Seque con un pafio seco.

- Limpie el compartimento de coccién (C) del aparato con un pafio no abrasivo, empapado en
agua caliente. Seque con un pafio seco.

- Limpie las resistencias con un pafio seco para eliminar los restos de alimentos.

Limpieza de los componentes
La placa antiadherente y la cesta estan fabricadas con material antiadherente: la opacidad
y los signos que pueden aparecer tras un uso prolongado son normales y no afectan la
coccion ni el sabor de los alimentos.

- Laplaca antiadherente y la cesta se pueden lavar en el lavavajillas. Para prolongar la duracién del
tratamiento antiadherente, se recomienda lavar a mano la placa antiadherente (D) y la cesta (F).
Utilice un detergente comun para vajilla y una esponja suave, no abrasiva.

- Para ablandar los residuos de comida en la cesta es posible llenarla con agua caliente. Afiada
una gotas de detergente. Deje actuar durante 10 minutos. Lave y seque.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando ponga fuera de servicio el aparato, desconecte la clavija de la toma de corriente. En el
caso de desmantelamiento, hay que separar los distintos materiales utilizados en la construccion
del aparato y desecharlos segun su composicién y las normas legales vigentes en el pais de
utilizacion.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas Causas posibles Soluciones
El aparato no La clavija no esta introdu- | Enchufe la clavija en la toma de corriente
funciona. cida correctamente en la eléctrica, que debe estar equipada con

toma de corriente.

puesta a tierra.

El temporizador no esta
programado.

Presione el botén TIME y configure el tiempo
de coccién deseado. Presione el botén de ini-
cio START ((sm=r) para empezar la coccion.

La cesta no esta colocada
correctamente.

Inserte bien la cesta en el compartimento de
coccion. La introduccion es correcta al oir un
"clic" (Fig. 6).

Los ingredientes
no estén listos.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introduzca menos ingredientes en la cesta.
Una menor cantidad se cocina mas uniforme-
mente.

La temperatura programa-
da es demasiado baja.

Presione el botén TEMP y configure una
temperatura de coccidon mas alta. Presione el
boton de inicio START ((smer) para empezar
la coccion. Consulte el libro de recetas.

El tiempo de coccion confi-

gurado es demasiado corto.

Presione el botén TIME y programe un tiem-
po de coccidén mas largo. Presione el botdn

de inicio START ((sr) para empezar la
coccidn. Consulte el libro de recetas.

Los ingredientes
no estan coci-
nados uniforme-
mente.

Algunos tipos de ingredien-
tes requieren ser mezcla-
dos varias veces durante la
coccion.

Los ingredientes que se encuentran arriba,
0 que estan cubiertos por otros, deben ser
mezclados durante la coccion.

Las tapas fritas no
quedan crujientes.

Se estan utilizando unos
tipos de tapas que se
deben cocinar con métodos
tradicionales.

Utilice aperitivos para horno o unte las tapas
con aceite antes de introducirlas en la cesta.

Intente utilizar la funcién CRISP para aumen-
tar el crujido de los alimentos.

Inserte la placa antiadherente en la cesta
para aumentar el crujiente de los alimentos.

La cesta no entra
completamente en
el compartimento
de coccion.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introduzca menos ingredientes en la cesta.
Una menor cantidad se cocina mas uniforme-
mente.

La cesta no se ha introdu-
cido correctamente en el
compartimento de coccion.

Inserte bien la cesta en el compartimento de
coccidn. La introduccion es correcta al oir un
"clic" (Fig. 6).
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Un humo blanco
sale del aparato.

Se estan preparando ingre-
dientes méas grasos.

Cuando se frien ingredientes mas grasos,

en la cesta se deposita mas aceite. El aceite
produce mas humo blanco de lo normal
durante la coccién. Esto no afecta de ninguna
manera la preparacion de los ingredientes o
el aparato.

En el contenedor han que-
dado restos de grasa de las
cocciones precedentes.

El humo blanco es causado por el calenta-
miento de la grasa o del aceite presente en
la cesta. Limpie minuciosamente la cesta
después del uso.

Las patatas
frescas, cortadas
en bastones, no
estan fritas unifor-
memente.

El tipo de patatas utilizadas
no es adecuado para freir.

Use patatas frescas y asegurese de darles la
vuelta durante la coccion.

Enjuague y seque las pata-
tas antes de freirlas.

Enjuague las patatas y quite todo el almidén
que se ha depositado en la superficie de las
patatas.

Las patata
frescas, cortadas
en bastones, no
estan crujientes
al sacarlas de la
freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de
la cantidad de agua que
contienen las patatas y de
la cantidad de aceite intro-
ducido en la freidora.

Controle que ha secado bien el agua del ex-
terior de las patatas antes de afadir el aceite.

Corte las patatas en bastoncitos mas finos
para que queden mas crujientes.

Afiada un poco mas de aceite para obtener
una textura méas crujiente.

Intente utilizar la funcién CRISP para aumen-
tar el crujido de los alimentos.

Inserte la placa antiadherente en la cesta
para aumentar el crujiente de los alimentos.
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A PROPOSITO DESTE MANUAL

O aparelho foi realizado em conformidade com as especificas Normas Europeias vigentes e pro-
tegido em todas as suas partes potencialmente perigosas para o utilizador. Ler atentamente este
manual antes do uso. Utilizar o aparelho exclusivamente para o uso ao qual foi projetado a fim de
evitar possiveis acidentes e danos. Manter este manual sempre acessivel para futuras consultas.
Sempre que desejar ceder este aparelho a outras pessoas, lembre-se de incluir também estas
instrucdes.

As informagGes apresentadas neste manual estdo assinaladas pelos seguintes simbolos, que in-

Perigo para as criangas
Aviso relativo a queimaduras
Perigo devido a electricidade

Atenc&o - danos materiais

> DE

Perigo de danos devidos a outras causas

USO PREVISTO

O aparelho pode ser usado para cozinhar alimentos sélidos. N&o utilizar o aparelho para cozinhar
alimentos liquidos. Se for adicionada uma quantidade excessiva de liquido, 0 mesmo poderia sair
e danificar o aparelho.

Este aparelho ndo deve ser destinado ao uso comercial e industrial.

Qualquer outro uso do aparelho n&o é previsto pelo fabricante, o qual ndo assume nenhuma res-
ponsabilidade por danos de qualquer natureza causados pelo uso impréprio do aparelho.

O uso impréprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

RISCOS RESIDUAIS

& Aviso relativo a queimaduras. Nao tocar o cesto, o compartimento de cozedu-

ra, a placa antiaderente e as partes metélicas internas do aparelho durante
o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu desligamento.
Aguardar o arrefecimento das partes quentes.

AVISOS DE SEGURANCA

LER ATENTAMENTE AS INSTRUGOES ANTES DO USO.

+ O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes domésticos ou seme-
lhantes, como por exemplo:

- nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritdrios e em
outros ambientes profissionais

- em quintas
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- hotéis, motéis, bed & breakfasts e outras estruturas habitaveis (para uso dos
relativos hospedes).

* Néo utilizar o aparelho para finalidades diferentes da finalidade descrita neste
manual. Nao assumimos nenhum tipo de responsabilidade em caso de uso in-
correcto ou de empregos diferentes daqueles previstos neste manual. O uso im-
préprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

+ Recomenda-se guardar as embalagens originais, visto que ndo é efetuada a
assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem nao adequada do produto
no momento do envio do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Para ndo comprometer a seguranga do aparelho, utilizar exclusivamente pegas
de reposicao originais e acessorios autorizados pelo fabricante.

* O aparelho esta em conformidade com o Regulamento (CE) N. 1935/2004 de
27/10/2004 relativo aos materiais destinados a entrar em contato com os produ-
tos alimentares.

A Perigo para as criancas

+ O aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por pes-
soas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem expe-
riéncia ou conhecimento do aparelho, somente se observados por uma pessoa
responsavel ou se tiverem recebido e compreendido as instrugdes e saibam
reconhecer 0s perigos presentes durante o uso do aparelho.

* As criangas nao devem brincar com o aparelho.

* As operagdes de limpeza e de manutencado por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas, exceto se estas forem maiores de 8 anos e agirem
com a orientagao de um adulto.

+ Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance das crian-
¢as com idade inferior a 8 anos.

* Nao deixar o cabo de alimentacao pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianga.

+ Posicionar o aparelho de modo que as criangas nao consigam atingir as partes
quentes.

* Os elementos da embalagem n&o devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

+ Quando for decidido eliminar este aparelho como residuo, recomendamos fazer
com que 0 mesmo se torne inoperante, cortando, para isto, o cabo de alimen-
tacdo. Recomendamos fazer com que se tornem indcuas as partes do aparelho
susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que poderiam uti-
liza-lo para brincar.

& Aviso relativo a queimaduras
+ Desconectar o aparelho e aguardar que as partes quentes estejam frias antes
de efetuar qualquer operacéo de limpeza e manutencgao.
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+ O cesto, o compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metali-
cas internas do aparelho podem ficar quentes durante o uso. Manter as maos e
o rosto longe das partes quentes do aparelho.

* N&o tocar o cesto, 0 compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as par-
tes metalicas internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos
minutos seguintes ao seu desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes
quentes.

« Segurar o cesto somente pela sua alga e utilizar pegas ou panos de cozinha
para remover o cesto.

+ Durante a cozedura, podera ocorrer a saida de vapor quente pela tomada de
ar ou pelo compartimento de cozedura do aparelho. Manter as maos e o rosto
longe da tomada de ar e do compartimento de cozedura.

* Né&o encher o cesto com dleo. Perigo de incéndio.

* Durante 0 uso, ar e vapor quentes sairdo pela entrada do ar. Manter as maos e
o rosto longe da entrada do ar.

+ Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também
saida de ar e vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do compartimento
de cozedura.

* N&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de 6leo quente
poderiam sair do cesto. Perigo de queimaduras.

. Atencéo! Superficie quente.

A Perigo devido a electricidade
Antes de conectar o aparelho a rede elétrica, certificar-se que a tenséo indicada na
placa de dados situada abaixo do aparelho corresponda a tens&o da rede local.
+ O uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.
Conectar sempre o aparelho a uma tomada ligada a terra.
N&o conectar outros aparelhos de alta poténcia (aquecedores, ferros de passar
roupa, radiadores) na mesma tomada elétrica. Perigo de sobrecarga elétrica.
* Nunca puxar o cabo de alimentagao ou o préprio aparelho para desconectar a
ficha da tomada elétrica.
Nunca colocar as partes sob tensdo em contato com a agua: risco de curto-cir-
cuito e/ou choque elétrico.
Nao deixe o cabo de alimentagdo em contato com partes cortantes ou cantos
Vivos.
+ O cabo de alimentagdo néo deve entrar em contato com superficies quentes.
Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes
estejam frias antes de efetuar qualquer operagéo de limpeza e manutengéo.
* Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em dgua ou outros liquidos.
+ N&o utilizar o aparelho com as mdos molhadas ou descalgo.
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+ Em caso de inatividade, mesmo por um breve periodo, deve-se desligar o apa-
relho e desconectar sempre a ficha do cabo de alimentagédo da tomada elétrica.

* Nao deixar o aparelho sem vigiléncia enquanto este estiver ligado a rede eléc-
trica.

Atencao - danos materiais

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

+ N&o posicionar o aparelho sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres, para evitar que o revestimento possa sofrer danos.

* N&o posicionar o aparelho perto de material inflamével (por exemplo: tecidos,
cortinas).

+ O cabo de alimentagao n&do deve entrar em contato com superficies quentes.

* Nao colocar o aparelho ou o cabo de alimentagdo em proximidade ou sobre
fogOes elétricos ou a gas ou proximo a um forno microondas.

+ Desenrolar completamente o cabo de alimenta¢éo antes do uso.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Se 0 aparelho emitir muito fumo preto durante o funcionamento, desconecte
imediatamente o aparelho da tomada elétrica. Nao remover o cesto no comparti-
mento de cozedura. Aguardar até quando nao houver saida de fumo. Contactar
o0 centro de assisténcia técnica autorizado mais préximo para a resolugéo do
problema.

* Nunca inserir ingredientes liquidos no interior do cesto. Se necessario, por exi-
géncias de cozedura, adicione pequenas doses de liquido. Certificar-se sempre
que o liquido tenha sido absorvido pelos ingredientes sélidos antes de adicionar
mais liquidos.

* A capacidade maxima do cesto é de aproximadamente 7 |. Nao superar a capa-
cidade maxima durante o enchimento do cesto.

* Nunca obstruir a tomada de ar durante o funcionamento do aparelho, para evitar
danos materiais e/ou sobreaquecimento do aparelho.

* Inserir os ingredientes, sempre e somente no cesto, a fim de evitar o contato do
alimento com as resisténcias elétricas.

+ Certificar-se sempre que o cesto esteja inserido corretamente no compartimento
de cozedura antes de ligar o aparelho.

+ Nunca utilizar o aparelho sem ter inserido o cesto no compartimento de cozedura.

* Para evitar danos ao aparelho, néo inserir utensilios ou objetos metéalicos no
cesto.

* Nao usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto ou da placa
antiaderente.

* Antes de colocar to aparelho em funcionamento, certificar-se que néo haja obje-
tos estranhos no cesto e no compartimento de cozedura.

* Nunca posicionar objetos sobre o aparelho.
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* Nunca fazer com que o aparelho funcione vazio.

* Nao utilizar o aparelho ao ar livre.

* Néo deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (por exemplo chuva, sol).

* Apos ter desconectado a ficha de alimentagéo elétrica e apds ter aguardado o
arrefecimento das partes quentes, deve-se limpar o aparelho exclusivamente
com um pano néo abrasivo ligeiramente humedecido e com poucas gotas de
detergente neutro ndo agressivo.

* Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

A Perigo de danos devidos a outras causas

* Posicionar o aparelho a uma distancia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes,
maoveis ou outros aparelhos.

+ Segurar bem o corpo do aparelho para levanta-lo.

* Né&o deslocar o aparelho sem ter removido os alimentos do cesto.

+ Desconectar sempre o0 aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover
0S componentes.

* Colocar o aparelho num ambiente suficientemente iluminado, limpo e com a
tomada elétrica facilmente acessivel.

+ Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas
temperaturas.

+ O aparelho ndo deve ser utilizado se tiver caido ou se apresentar sinais de da-
nos visiveis. Nao usar o aparelho se o cabo de alimentagéo ou a ficha estiverem
danificados, ou se o préprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as repa-
ragdes, incluindo a substituigdo do cabo de alimentacdo, devem ser realizadas
somente pelo Centro de Assisténcia Ariete ou por técnicos autorizados Ariete,
de modo a prevenir qualquer risco.

\Ej Para a eliminagdo correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia

== 2012/19/EU, pedimos que seja lido o folheto especifico fornecido com o pro-

duto.

* CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUCOES.
DESCRIGAO DO APARELHO

A - Display touch E - Algas do cesto

B - Corpo do aparelho F - Cesto

C - Compartimento de cozedura G - Cabo de alimentagéo
D - Placa antiaderente H - Entrada de ar
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DESCRICAO DO DISPLAY TOUCH (FIG. 2)

PROGRAMAS DE COZEDURA PRE-CONFIGURADOS

Tecla

Batatas fritas congeladas

o

Batatas frescas

Verduras

Bife/Carne vermelha

Peixe

Frango

Pizza

Secagem

IGHOICIONOASHOUC,

Doces

Modalidade grill

Tecla de aquecimento

CRISP

Tecla CRISP

DE FUNGAO

Tecla

Descrigao

Tecla ligar/desligar

Permite ligar ou desligar o aparelho.

PREHEAT

Tecla PREHEAT

Permite o pré-aquecimento do aparelho.

STOP

Tecla STOP

Permite interromper manualmente a cozedura.

—
o m )
: o 2
3 r T

>

)

Tecla START

Permite iniciar a cozedura.




Permite ativar ou desativar o sinal sonoro que indica agitar
Tecla SHAKE ou misturar o alimento quando o aparelho atingir 2/3 do
tempo de cozedura total.

TEMP Permite programar manualmente a temperatura e o tempo
— | Tecla TEMP/TIME de cozedura. Pressionar as teclas + ou - para aumentar ou

TIME diminuir a temperatura ou o tempo de cozedura.

Dados de identificacao

Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

+ fabricante e marcagao CE

* modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tensao elétrica de alimentacao [V] e frequéncia [Hz]

+ poténcia eléctrica absorvida [W]

* nlmero verde de assisténcia

Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar o0 modelo € o nimero de matri-
cula.

ANTES DO USO

1 Remover o material de embalagem e certificar-se que todos os componentes estejam presentes.

Certificar-se que a tensao indicada na placa de dados situada abaixo do aparelho corres-
ponda a tensao da rede local.

Atencao!

Posicionar o aparelho a uma distancia de, pelo menos, 10 cm longe de paredes, mdveis ou
outros aparelhos.

A Atencao!
Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua ou outros liquidos. Nao
encher o cesto de &gua quando estiver inserido no compartimento de cozedura.

Atencao!

Desconectar sempre o aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover os compo-
nentes.

2 Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas temperaturas.
3 Desenrolar totalmente o cabo de alimentagéo (G).

Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar os componentes removiveis que entram
em contato com os alimentos.

4 Lavar o cesto (F) e a placa antiaderente (D). Utilizar um detergente comum para louga e uma
esponja macia, ndo abrasiva. Enxugar bem.
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INSTRUCOES DE USO

A placa antiaderente permite preparar alimentos mais crocantes. O uso da placa antiade-
rentes é opcional.

- Se desejar alimentos mais crocantes, inserir a placa antiaderente (D) no cesto (F) (Fig. 3).
1 Inserir os alimentos no cesto (F) (Fig. 4). Nao superar o nivel maximo. O nivel maximo esta
indicado pela linha em relevo presente na superficie externa do cesto (Fig. 5).

Nao encher o cesto com odleo.

2 Inserir o cesto (F) no compartimento de cozedura (C). Para inserir corretamente deve-se ouvir
um “click” (Fig. 6).
Atencao!
Certificar-se de ter inserido e bloqueado corretamente o cesto antes de colocar o aparelho
em funcionamento.

0 aparelho é dotado de um dispositivo que impede o funcionamento se o cesto nédo estiver
inserido corretamente no compartimento de cozedura.

3 Inserir o moinho na ficha elétrica (Fig. 7).

4 Pressionar o botéo ligar/desligar (©) (Fig. 8). A escrita “On” surgira no display.

Durante a primeira utilizagdo, pode ocorrer que o aparelho emane um ligeiro odor e um
pouco de fumo: trata-se de um fenémeno perfeitamente normal pois algumas partes foram
ligeiramente lubrificadas. Apés pouco tempo o fendmeno desaparecera. Isto ndo tera ne-
nhum efeito sobre o funcionamento do aparelho.

5 Selecionar o programa de cozedura programado, em fungé&o dos alimentos a serem cozidos (ver
“Conselhos de preparacédo” para os detalhes dos programas).

Cada programa tem um tempo de cozedura de default, mas é possivel programar manualmente a

temperatura e o tempo de cozedura:

- Pressionar a tecla TEMP, depois pressionar as teclas + ou - para programar a temperatura de
cozedura, com intervalos de 2°C.

- Pressionar a tecla TIME, depois pressionar as teclas + ou - para programar o tempo de cozedu-
ra, com intervalos de 1 minuto.

Para aumentar a velocidade de selegé@o, manter pressionadas as teclas de programagéo do tempo

e da temperatura de cozedura.

- Pressionar a tecla SHAKE ((sw«=)) para ativar o sinal sonoro que indica agitar ou misturar o
alimento quando o aparelho atingir 2/3 do tempo de cozedura total.

- Pressionar a tecla PREHEAT ((erevean)) para ativar o pré-aquecimento do aparelho. Quando o
aparelho atingir a temperatura desejada, o processo de cozedura tera inicio.

6 Pressionar a tecla START ((Csmer). O aparelho iniciara a cozinhar os alimentos.

Durante a cozedura, o display (A) mostrara, alternadamente, o tempo em diminuigdo e a tempe-

ratura selecionada.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-

turar os ingredientes durante o processo de cozedura.
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& Atencao!
Perigo de queimaduras. N&o tocar o cesto, a placa antiaderente e as partes metalicas do
aparelho.

Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também saida de ar e
vapor quentes. Manter as mé&os e o rosto longe do compartimento de cozedura.

- Segurar a alca (E) e extrair o cesto (F) do compartimento de cozedura (C) (Fig. 9). O aparelho
ira interromper o processo de cozedura. O sistema de ventilagéo ira parar ap6s alguns instantes.

- Agitar o cesto para cozinhar os ingredientes de modo uniforme.

- Para retomar o funcionamento do aparelho, inserir o cesto no compartimento de cozedura. O
aparelho ira retomar automaticamente o processo de cozedura.

Como alternativa, pressionar a tecla STOP () para uma pausa no funcionamento do apa-

relho. Para retomar o funcionamento do aparelho, pressionar novamente a tecla START ().

Funcao CRISP

0 aparelho ¢ dotado da fungao CRISP, que permite cozinhar os alimentos de modo mais répido, a
fim de obter alimentos mais quentes e crocantes, sem uso de 6leo.

Para utilizar esta fung&o, a placa antiaderente fornecida (D) deve estar sempre presente no cesto (F)
para que o ar circule de forma mais uniforme.

Este programa ¢ ideal para cozinhar varios tipos de alimentos para que figuem mais crocantes.
Para ativar a fungdo CRISP:

- Inserir a placa antiaderente (D) no cesto (F) (Fig. 3).

- Programar a temperatura e o tempo de cozedura desejados.
- Pressionar a tecla START ((Cme).

Modalidade grill
A modalidade grill é ideal para grelhar carnes, peixes e verduras. Deve-se inserir a placa antiade-
rente (D) no cesto (Fig. 3) antes de introduzir os alimentos.

Apés a cozedura

Ao final da cozedura, o aparelho ir4 emitir alguns beeps e a escrita “End” ira surgir no display.

Se os ingredientes n&o estiverem prontos, basta reinserir o cesto no compartimento de cozedura

e programar o timer por alguns minutos.

- Para interromper manualmente o processo de cozedura, pressionar o botdo STOP ((srer ).

1 Segurar a alga (E) e extrair o cesto (F) do compartimento de cozedura (C) (Fig. 9).

2 Colocar os alimentos num prato. Servir a refeigao.

& Atencao!
N&o tocar o cesto, 0 compartimento de cozedura, a placa antiaderente e as partes metalicas
internas do aparelho durante o funcionamento do mesmo ou nos minutos seguintes ao seu
desligamento. Aguardar o arrefecimento das partes quentes.
N&o virar o cesto quando remover os alimentos: os residuos de 6leo quente poderiam sair
do cesto.
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Atencao!
Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e n&o pretos ou
marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.

N&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos do cesto.
- Para desligar manualmente o aparelho, pressionar o botao ligar/desligar (©)).
Um possivel excesso de dleo sera recolhido no fundo do cesto.

No final do processo de cozedura, o aparelho podera logo ser reutilizado para preparar
outros alimentos.

Funcao de auto-desligamento

Este aparelho é dotado de um timer. Quando o timer chegar a “0” o aparelho emitira um som e
desligar-se-a automaticamente. Para desligar manualmente o aparelho, pressionar o botao ligar/
desligar (©). O sistema de ventilagio ira parar apds alguns instantes.

CONSELHOS DE PREPARAGAO

O pré-aquecimento do aparelho antes de cozinhar os alimentos ir& otimizar o resultado final.

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagdo um pouco mais breves em relacéo
aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de prepara¢do um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais € ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para alimentos crocantes, adicionar uma colher de dleo nas batatas frescas ou congeladas (Fig.
10) e utilizar a placa antiaderente (D) fornecida.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas crocantes é de 200 g, aproximadamente.

Utilizar massas prontas para preparar snacks recheados de modo facil e rapido. As massas pron-
tas podem ser cozidas mais rapidamente do que as massas feitas em casa.

Programas preé-configurados

A tabela seguinte mostra os programas pré-configurados presentes no display touch.

Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura. O programa esta definido com uma
temperatura € um tempo de cozedura aconselhado em funcéo do tipo de alimento. O tempo de
cozedura é indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade dos ingredientes.
E possivel modificar o tempo e a temperatura dos programas de cozedura pré-configurados.

As fun¢des PREHEAT e SHAKE podem ser ativadas somente para alguns programas de cozedura
programados.
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Programa Tempo Temperatura (°C) Funcao Fungéo
Default |Intervalo |Default |Intervalo |PREHEAT |SHAKE
Batatas fritas . -
@ congeladas 15min | 1-60 min | 200 150-200  |SIM SIM
Batatas . .
Joatas 25min | 1-60min |200 130200 |SIM SIM
Verduras 18 min | 1-60 min | 200 120-200  |SIM SIM
Bife/Carne . .
vermelha 20 min | 1-60 min | 190 120-200 |SIM SIM
Peixe 15min | 1-60 min | 180 120-200 |SIM SIM
@ Frango 25min | 1-60 min | 190 120-200 |SIM SIM
Pizza 12min  |1-60min 180  |160-200 |SIM NAO
Secagem 8h 1-24h |65 35-90 NAO SIM
Doces 30min  [1-60 min | 160 120-200 |SIM NAO
gﬂrﬁl"a"dade 15min  |1-60min |200 60200 |NAO NAO
@ Aquecimento |15min | 1-60 min | 130 60-180 NAO NAO
se] | FUNGEO . .
CRISP 10min | 1-60 min | 200 180-200 |SIM SIM
A seguinte tabela mostra os tempos e as temperaturas indicativas para os véarios tipos de alimentos:
Batatinhas fritas (congeladas) | 15 — 20 minutos 200°
. . 20 - 30 minutos em fungéo do | 180°
Batatinhas fritas (frescas) corte das batatas 200°
Fritura (de verduras) 10 - 15 minutos 200°
Croquetes 12 — 15 minutos 190°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 — 25 minutos 190°
Bife 10 - 15 minutos 190°
Alméndegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 — 20 minutos 160°
Bolo 20 — 30 minutos 160°
Quiche 25 - 30 minutos 180°
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. . 160°
Peixe 15 — 20 minutos 180°
Costeleta de porco 10 — 15 minutos 200°
Rolinhos primavera 10 - 15 minutos 200°
Verduras 10 — 20 minutos 180°

Funcéo de secagem

A fungéo de secagem (@)) permite secar os alimentos de modo eficaz, para uma conservagéo
ideal. O ar quente circula livremente no interior do aparelho e, deste modo, os alimentos secam de
modo uniforme e com perdas minimas de vitaminas saudaveis.

Esta funcdo pode ser utilizada para saborear frutas, verduras e cogumelos, ou para secar flores
e plantas.

Antes de efetuar a secagem, inserir a placa antiaderente (D) fornecida no cesto (F).

A seguinte tabela mostra os tempos e as temperaturas de secagem indicativas para os varios tipos
de alimentos:

Alimento Temperatura Tempo

Ervas 3540 °C

Verduras 50-55 °C De 5 a 15/20 horas
Frutas 55-60 °C

Peixe/Carne 65-70 °C De 2 a 8 horas

O timer pode ser programado até 24 horas. Se a secagem precisar de um tempo maior, deve-se
reprogramar o aparelho no final do tempo programado.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Uma limpeza regular e quotidiana permite manter o aparelho eficiente, assim como prolongar a
duracgé&o da vida util do mesmo.

A Atencao
Perigo de choque elétrico. Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e o cabo elétrico em agua
ou outros liquidos.

Né&o encher o cesto de dgua quando estiver inserido no compartimento de cozedura.

& Atencao!
Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes estejam frias
antes de efetuar qualquer operagao de limpeza e manutengao.

A Atencao!
Né&o usar detergentes abrasivos ou utensilios metalicos para evitar riscos ou danos ao re-
vestimento. Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

Atencao!
Desconectar sempre o aparelho da tomada elétrica antes de inserir ou remover os compo-
nentes.

88



Limpeza do aparelho

- Limpar as partes fixas do aparelho usando um pano humido n&o abrasivo para néo danificar o
revestimento. Enxugar com um pano seco.

- Limpar o compartimento de cozedura (C) do aparelho com um pano ndo abrasivo, molhado com
agua quente. Enxugar com um pano seco.

- Limpar as resisténcias com um pano seco para remover os residuos de alimentos.

Limpeza dos componentes
A placa antiaderente e o cesto sao feitos com material antiaderente: opacidade e sinais que

podem surgir apés um uso prolongado sdo normais e ndo comprometem a cozedura e o
sabor dos alimentos.

- A placa antiaderente e o cesto podem ser lavados na maquina lava-louga. Para prolongar a
duragéo do tratamento antiaderente, aconselhamos a lavagem a méo da placa antiaderente (D)
e do cesto (F). Utilizar um detergente comum para louga e uma esponja macia, nao abrasiva.

- Para amolecer os residuos de alimentos no cesto, é possivel enche-lo com &gua quente. Adicio-
nar algumas gotas de detergente. Deixar agir por 10 minutos. Lavar e enxugar.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Para desligar o aparelho, desconectar a ficha de alimentagdo da tomada elétrica. Em caso de
eliminag&o, deve-se efetuar a separacgéo dos varios materiais utilizados para a fabricagéo do apa-
relho, e elimina-los em fungdo da composi¢do de cada um, respeitando as disposi¢des de lei
vigentes no Pais de utilizag&o.

COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

Problemas Possiveis causas Solugdes
O aparelho nao Aficha n&o esta inserida Ligar a ficha a tomada da corrente eléc-
funciona. na tomada de corrente trica, que deve ser provida de ligagao a
elétrica. terra.
O timer né&o foi progra- Pressionar a tecla TIME e para programar
mado. o0 tempo de cozedura desejado. Pressionar
a tecla START ((sm=r) para dar inicio &
cozedura.
O cesto nao foi inserido Inserir bem o cesto no compartimento de
corretamente. cozedura. Para inserir corretamente deve-
se ouvir um “click” (Fig. 6).
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Os ingredientes
n&o estéo prontos.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do cesto é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto. Uma
menor quantidade sera cozida de modo
mais uniforme.

A temperatura programada
é muito baixa.

Pressionar a tecla TEMP e programar uma
temperatura de cozedura maior. Pressio-

nar a tecla START ((Gmer) para dar inicio
a cozedura. Consultar o livro das receitas.

O tempo de cozedura pro-
gramado é muito pouco.

Pressionar a tecla TIME e programar um
tempo de cozedura maior. Pressionar a

tecla START ((smer) para dar inicio &
cozedura. Consultar o livro das receitas.

Os ingredientes
nao estao cozidos
uniformemente.

Alguns tipos de ingredien-
tes devem ser misturados
algumas vezes durante a

cozedura.

Os ingredientes que estdo no alto ou que
estéo cobertos por outros, devem ser
misturados durante a cozedura.

Os snacks fritos
nao estao crocan-
tes.

Esta utilizando tipos de
snacks que devem ser
cozidos com métodos
tradicionais.

Utilizar snacks para forno ou unta-los com
o6leo antes de inseri-los no cesto.

Tentar utilizar a fungdo CRISP para obter
alimentos mais crocantes.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente para
obter alimentos mais crocantes.

Né&o é possivel
inserir totalmente o
cesto no comparti-

mento de cozedura.

A quantidade de ingredien-
tes no interior do cesto é
muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto. Uma
menor quantidade sera cozida de modo
mais uniforme.

O cesto ndo foi inserido
corretamente no comparti-
mento de cozedura.

Inserir bem o cesto no compartimento de
cozedura. Para inserir corretamente deve-
se ouvir um “click” (Fig. 6).

Ha saida de fumo

branco do aparelho.

Os ingredientes mais
gordurosos estdo em
preparagao.

Quando fritar ingredientes mais gorduro-
sos, mais 6leo ficara depositado no cesto.
O 6leo esta a produzir mais fumo branco
do que o normal durante a cozedura. Isto
nao produz nenhum efeito na preparagdo
dos ingredientes ou no aparelho.

No cesto encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo aquecimento
da gordura ou do 6leo presente no cesto.
Limpar meticulosamente o cesto ap6s o
uso.
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

As batatas frescas,
cortadas em forma
de palito, ndo estdo
fritas de forma
uniforme.

O tipo de batatas utilizado
néo € apropriado para a
fritura.

Utilizar batatas frescas e ndo esquecer de
gira-las durante a cozedura.

Enxaguar e enxugar as
batatas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remover todo a
amido que ficou depositado na superficie
das batatas.

As batatas frescas,
cortadas em forma
de palito ndo estao
crocantes quando
sao tiradas da
fritadeira.

As batatas ficam crocantes
dependendo da quantida-
de de agua que contém

e da quantidade de 6leo
introduzida na fritadeira.

Lembrar-se de enxugar bem a agua na
parte externa das batatas antes de adicio-
nar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de palitos para
que fiquem mais crocantes.

Adicionar um pouco mais de 6leo para
obter o efeito mais crocante.

Tentar utilizar a fungdo CRISP para obter
alimentos mais crocantes.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente para
obter alimentos mais crocantes.
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OVER DEZE HANDLEIDING

Het apparaat is vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke Europese re-
gelgeving en alle voor de gebruiker mogelijk gevaarlijke delen zijn beveiligd. Lees deze hand-
leiding zorgvuldig voor het gebruik door. Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel
om mogelijk letsel en schade te voorkomen. Houd deze handleiding altijd binnen handbereik voor
latere raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen, denk er dan aan deze
instructies ook mee te gegeven.

De informatie in deze handleiding is gemarkeerd met symbolen die het volgende betekenen:

A Gevaar voor kinderen

& Waarschuwing voor brandwonden
A Gevaar als gevolg van elektriciteit
Let op — schade aan materialen

A Risico op schade door andere oorzaken

BEOOGD GEBRUIK

Het apparaat kan worden gebruikt voor de bereiding van vast voedsel. Gebruik het apparaat niet
voor vloeibaar voedsel. Als er te veel vloeistof wordt toegevoegd, kan deze gaan lekken en het
toestel beschadigen.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle en industriéle doeleinden worden gebruikt.

De fabrikant heeft geen enkel ander gebruik voorzien en wijst dus elke vorm van aansprakelijkheid
af voor schade die wordt veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het apparaat zelf.

Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

RESTRISICO’S

Waarschuwing voor brandwonden. Kom tijdens de werking van het apparaat

& of tijdens de eerste minuten dat het uitgeschakeld is niet aan de mand, de
binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat. Wacht
tot de warme delen afgekoeld zijn.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES VOOR HET GEBRUIK AANDACHTIG DE INSTRUCTIES DOOR.

* Het apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik of gebruik in omgevingen
die op de huiselijke lijken, zoals bijvoorbeeld:

- keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en andere professionele vertrekken

- boerderijen

- hotels, motels, bed & breakfasts en andere logiesfaciliteiten (voor gebruik door
de betreffende gasten).
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* Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan die in deze handleiding
worden beschreven. Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist
gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in deze handlei-
ding. Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

Het is raadzaam de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis as-
sistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar een
erkend servicecentrum doordat het niet goed is verpak.

Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen
originele reserveonderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedge-
keurd.

Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr.1935/2004 van 27/10/2004
inzake materialen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.

A Gevaar voor kinderen

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen zonder ervaring en kennis, maar uitsluitend als ze door een verant-
woordelijke persoon worden begeleid of als ze goede instructies hebben gekre-
gen en ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het apparaat hebben
begrepen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* De reinigings- en onderhoudswerkzaamheden die door de gebruiker moeten
worden verricht, mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht gebeurt.

* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

+ Laat de stroomkabel niet op een plek hangen waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.

* Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om die
delen van het apparaat onschadelijk te maken die een gevaar kunnen vormen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

& Waarschuwing voor brandwonden
* Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- of onderhoudswerkzaamheden te verrichten.
+ De mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het appa-
raat kunnen erg heet worden tijdens het gebruik. Houd de handen en het gezicht
uit de buurt van de hete delen van het apparaat.
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+ Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het
uitgeschakeld is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de
metalen delen in het apparaat. Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

+ Pak de mand alleen bij het handvat vast en gebruik pannenlappen of theedoe-
ken om hem te verwijderen.

+ Tijdens de bereiding kan er hete stoom uit de luchtinlaat of de binnenpan van het
apparaat komen. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat
en de binnenpan.

* Doe geen olie in de mand. Brandgevaar.

+ Tijdens het gebruik komen er hete lucht en stoom uit de luchtinlaat. Houd de
handen en het gezicht uit de buurt van de luchtinlaat.

+ Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit
het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de binnenpan.

+ Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen
hete resten olie uit de mand komen. Gevaar voor brandwonden.

. & Let op: heet oppervlak.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

* Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het identificatiepaatje onder het apparaat is aangegeven, overeen-
komt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

* Het gebruik van niet door de fabrikant goedgekeurde verlengsnoeren kan scha-
de en ongelukken veroorzaken.

+ Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

+ Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijkijzers,
radiatoren) op hetzelfde stopcontact aan. Gevaar voor elektrische overbelasting.

+ Trek nooit aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het stop-
contact te halen.

* Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: gevaar voor kortsluiting en/of elektrische schok.

« Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met scherpe delen.

* De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opperviakken.

+ Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens reinigings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

+ Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere
vloeistoffen.

* Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

+ Schakel het apparaat uit zelfs wanneer het gedurende korte tijd niet wordt ge-
bruikt en haal de stekker altijd uit het stopcontact.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.

94



Let op - schade aan materialen

* Het apparaat moet altijd op een stevige ondergrond staan ook als het niet wordt
gebruikt.

« Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open viammen, om
te voorkomen dat de coating beschadigd raakt.

« Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (bijvoorbeeld stoffen,
gordijnen).

* De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete opperviakken.

* Zet het apparaat, of leg de stroomkabel, niet in de buurt van of op warme elek-
trische- of gasfornuizen, of in de buurt van een magnetron.

* Rol de stroomkabel voor het gebruik helemaal af.

* Het apparaat mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

* Als er tijdens de werking zwarte rook uit het apparaat komt, haalt u de stekker
van het apparaat onmiddellijk uit het stopcontact. Haal de mand niet uit de bin-
nenpan. Wacht tot er geen rook meer uitkomt. Wend u tot het dichtstbijzijnde
erkende servicentrum om het probleem op te lossen.

* Doe nooit vioeibare ingrediénten in de mand. Voeg, indien nodig voor de berei-
ding, kleine hoeveelheden vloeistof toe. Controleer altijd of de vloeistof door de
vaste ingrediénten is opgenomen voordat u nog wat toevoegt.

* De maximuminhoud van de mand is ongeveer 7 |. Overschrijd de maximumin-
houd nooit bij het vullen van de mand.

* Blokkeer de luchtinlaat nooit tijdens het gebruik van het apparaat, om materiéle
schade en/of oververhitting ervan te voorkomen.

* Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de mand om te voorkomen dat
het eten in aanraking komt met de elektrische weerstanden.

+ Controleer altijd of de mand goed in de binnenpan is aangebracht voordat u het
apparaat inschakelt.

* Gebruik het apparaat nooit zonder de mand in de binnenpan te hebben aange-
bracht.

« Om schade aan het apparaat te voorkomen, doet u geen metalen keukengerei
of voorwerpen in de mand.

* Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand of van de
antiaanbakplaat te halen.

« Voordat u het apparaat inschakelt, controleert u of er geen vreemde voorwerpen
in de mand en de binnenpan zitten.

+ Zet nooit voorwerpen op het apparaat.

* Laat het apparaat niet leeg werken.

* Gebruik het apparaat niet in de openlucht.

« Stel het apparaat niet bloot aan weersinvioeden ( bijvoorbeeld regen, zon).

* Na de stekker uit het stopcontact te hebben gehaald en de hete onderdelen te
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hebben laten afkoelen, mag het apparaat uitsluitend worden schoongemaakt
met een niet-schurend, iets bevochtigd doekje met een paar druppels neutraal,
niet-agressief reinigingsmiddel.

+ Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen beschadigen.

A Risico op schade door andere oorzaken

« Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of
andere apparaten.

* Pak de behuizing van het apparaat vast om het op te tillen.

* Verplaats het apparaat niet zonder de etenswaren uit de mand te hebben ge-
haald.

+ Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonder-
lijke onderdelen aanbrengt of verwijdert.

+ Zet het apparaat in een goed verlichte, schone ruimte met een gemakkelijk toe-
gankelijk stopcontact.

« Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, of als er zichtbare
schade is. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker bescha-
digd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Om iedere vorm van gevaar te voor-
komen moeten alle reparaties, waaronder ook de vervanging van de stroomka-
bel, uitsluitend worden verricht door een Ariete-servicedienst of door erkende
Ariete-vakmensen.

ﬁVoor een correcte verwijdering van het product in overeenstemming met de

== Europese Richtlijn 2012/19/EU wordt u verzocht de instructies te lezen die bij

het product zijn gevoegd.

* BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A - Aanraakscherm E - Handgreep van de mand
B - Behuizing van het apparaat F - Mand

C - Binnenpan G - Stroomsnoer

D - Antiaanbakplaat H - Luchtinlaat
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BESCHRIJVING VAN HET AANRAAKSCHERM (FIG. 2)

VOORINGESTELDE BEREIDINGSPROGRAMMA’S

Toets

Diepvriesfriet

Verse aardappelen

Groenten

Lapje vlees/rood vlees

Vis

Kip

Pizza

Drogen

D @@OO®0 ®®

=
=
=
=

Zoetigheid

GRILL

Grillfunctie

Verwarmtoets

CRISP

DB

CRISP-toets

FUNCTIETOETSEN

Toets Beschrijving

Aan-uittoets Hiermee kan het apparaat worden in- of uitgeschakeld.

PREHEAT

PREHEAT-toets Hiermee kan het apparaat worden voorverwarmd.

=
‘ .
o

STOP-toets Hiermee kan de bereiding handmatig worden gestopt.
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START-toets Hiermee kan de bereiding worden gestart.

Hiermee kunt u het geluidssignaal activeren of deactiveren
dat aangeeft dat de etenswaren moeten worden geschud of

SHAKE-toets erin moet worden geroerd wanneer het apparaat 2/3 van de

totale bereidingstijd heeft bereikt.

TEMP Hiermee kunnen de temperatuur en de bereidingstijd hand-

=— | TEMP/TIME-toets matig worden ingesteld. Druk op de toetsen + of - voor een

TIME langere of kortere bereidingstijd.

Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de steunbasis van het apparaat zijn de volgende identificatie-
gegevens van het apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-markering

+ model [Mod.]

+ serienummer [SN]

+ voedingsspanning [V] en frequentie [Hz]

+ opgenomen elektrisch vermogen [W]

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld het model en het serienummer bij eventuele verzoeken aan erkende servicecentra.

VOOR HET GEBRUIK

1 Verwijder het verpakkingsmateriaal en controleer of alle onderdelen aanwezig zijn.

Controleer of de spanning die op het identificatieplaatje onder het apparaat is aangegeven,
overeenkomt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

Let op!

Zet het apparaat op een afstand van ten minste 10 cm van muren, meubels of andere ap-
paraten.

A Let op!

Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere vloeistoffen. Vul
de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

Let op!
Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonderlijke onder-
delen aanbrengt of verwijdert.
2 Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak.
3 Wikkel het stroomsnoer (G) helemaal af.
Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wast u alle afneembare onderdelen af
die in aanraking komen met de levensmiddelen.

4 Was de mand (F) en de antiaanbakplaat af. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwasbor-
stel of een zacht, niet schurend sponsje. Goed afdrogen.
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GEBRUIKSAANWIJZING

Door de antiaanbakplaat kunnen de etenswaren krokanter worden. Het gebruik van de anti-
aanbakplaat is facultatief.

- Als u krokantere etenswaren wilt, plaatst u de antiaanbakplaat (D) in de mand (F) (Fig. 3).
1 Doe de etenswaren in de mand (F) (Fig. 4). Overschrijd het maximum niet. Het maximum wordt
aangegeven door de geaccentueerde lijn aan de buitenkant van de mand (Fig. 5).

Doe geen olie in de mand.
2 Doe de mand (F) in de binnenpan (C). U hoort een klik als hij goed is aangebracht (Fig. 6).

Let op!
Controleer of u de mand correct aangebracht en vergrendeld heeft voordat u het apparaat
inschakelt.

Het apparaat is voorzien van een inrichting die de werking voorkomt als de mand niet goed
in de binnenpan is aangebracht.

3 Steek de stekker in het stopcontact (Fig. 7).

4 Druk op de aan-uittoets (©) (Fig. 8). Het opschrift “On” verschijnt op het display.

Bij het eerste gebruik kan het gebeuren dat het apparaat een lichte geur en een beetje rook
afgeeft: dit is volkomen normaal omdat sommige onderdelen licht gesmeerd zijn. Dit ver-
schijnsel zal na korte tijd verdwijnen. Het heeft geen enkele invloed op de werking van het
apparaat.

5 Kies het vooringestelde programma afhankelijk van de etenswaren die u wilt bereiden (zie "Be-
reidingstips" voor de programmadetails).

Elk vooringesteld programma heeft een standaardbereidingstijd, maar de bereidingstemperatuur

en -tijd kunnen ook handmatig worden ingesteld:

- Druk op de TEMP-toets en vervolgens op de toetsen + of - om de bereidingstemperatuur met
intervallen van 2°C in te stellen.

- Druk op de TIME-toets en vervolgens op de toetsen + of - om de bereidingstijd met intervallen
van 1 minuut in te stellen.

Om de selectiesnelheid te verhogen, houdt u de toetsen om de bereidingsstijd en -temperatuur in

te stellen ingedrukt.

- Druk op de SHAKE-toets ((s»«=)) om het geluidssignaal te activeren dat aangeeft dat de etens-
waren moeten worden geschud of erin moet worden geroerd wanneer het apparaat 2/3 van de
totale bereidingstijd heeft bereikt.

- Druk op de PREHEAT-toets ((==+=2)) om het apparaat voor te verwarmen. Wanneer het appa-
raat de gewenste temperatuur bereikt, wordt het bereidingsproces gestart.

6 Druk op de START-toets ((sm=r). Het apparaat begint de etenswaren te bereiden.

Tijdens de bereiding wisselen de afnemende tijd en de gekozen temperatuur elkaar op het display

(A) af.

Het apparaat kan tijdens de werking op pauze worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten

tijdens de bereiding te mengen.
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& Let op!

Gevaar voor brandwonden. Kom niet aan de mand, de antiaanbakplaat en de metalen delen
van het apparaat.

Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit het apparaat.
Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de binnenpan.

- Pak de handgreep (E) vast en verwijder de mand (F) uit de binnenpan (C) (Fig. 9). Het apparaat
stopt de bereiding. Het ventilatiesysteem stopt enkele ogenblikken later.

- Schud de mand voor een gelijkmatige bereiding van de ingrediénten.

- Om de werking van het apparaat te hervatten, brengt u de mand in de binnenpan aan. Het ap-
paraat hervat de bereiding automatisch.

Druk anders op de STOP-toets () om de werking van het apparaat te pauzeren. Om de

werking van het apparaat te hervatten, drukt u de START-toets ().

CRISP-functie

Het apparaat is uitgerust met de CRISP-functie, waarmee u de etenswaren sneller kunt bereiden,
zodat ze zonder het gebruik van olie warmer en krokanter worden.

Om deze functie te gebruiken, moet de meegeleverde antiaanbakplaat (D) zich altijd in de mand (F)
bevinden om de lucht gelijkmatiger te laten circuleren.

Dit programma is ideaal om verschillende soorten etenswaren krokanter te maken.

Om de CRISP-functie in te stellen:

- Doe de antiaanbakplaat (D) in de mand (F) (Fig. 3).

- Stel de gewenste temperatuur en bereidingstijd in.

- Druk op de START-toets ((sm=r).

Grillfunctie
De grillfunctie is ideaal voor het grillen van vlees, vis en groenten. Doe de antiaanbakplaat (D) in de
mand (Afb. 3) alvorens de etenwaren erin te doen.

Als de bereiding klaar is

Als het apparaat klaar is met bereiden, piept het enkele keren en verschijnt het opschrift “End” op

het display.

Als de ingrediénten niet gaar zijn, doet u de mand weer in de binnenpan en stelt u de tijdschakelaar

nog enkele minuten in.

- Om de bereiding handmatig uit te schakelen, drukt u op de STOP-toets ((Csro» ).

1 Pak de handgreep (E) vast en verwijder de mand (F) uit de binnenpan (C) (Fig. 9).

2 Doe de etenswaren op een bord. Dien ze op.

& Let op!
Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat het uitgeschakeld
is niet aan de mand, de binnenpan, de antiaanbakplaat en de metalen delen in het apparaat.
Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.
Draai de mand niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen hete resten
olie uit de mand komen.
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Let op!
Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goudkleurig zijn en niet
zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de etenswaren.

Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de mand te halen.
- Om het apparaat handmatig uit te schakelen, drukt u op de aan-uittoets (©)).
Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de mand opgevangen.

Na de bereiding kan het apparaat meteen opnieuw worden gebruikt om andere etenswaren
te bereiden.

Automatische uitschakelfunctie

Dit apparaat is voorzien van een tijdschakelaar. Wanneer de tijdschakelaar weer op “0” staat, geeft
het apparaat een geluidssignaal af en gaat automatisch uit. Om het apparaat handmatig uit te
schakelen, drukt u op de aan-uittoets (©)). Het ventilatiesysteem stopt enkele ogenblikken later.

BEREIDINGSTIPS

Het beste resultaat bereikt u door het apparaat voor te verwarmen voordat u de etenswaren gaat
bereiden.

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien om de etenswaren gelijkmatig te bereiden.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie aan de verse of diepvriesfrieten (Fig. 10) toe en
gebruikt u de meegeleverde antiaanbakplaat (D).

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frieten te maken is ongeveer 200 g.

Gebruik kant-en-klaardeeg om vlug en op eenvoudige wijze gevulde snacks te maken. Kant-en-
klaardeeg is sneller gaar dan zelfgemaakt deeg.

Vooringestelde programma's

De volgende tabel toont de vooringestelde programma's die op het aanraakscherm aanwezig zijn.
Elk symbool komt overeen met een bereidingsprogramma. Het programma is met een bereidings-
temperatuur en -tijd ingesteld, die afhankelijk van het soort etenswaar wordt aanbevolen. De berei-
dingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte ingrediénten. Het is
mogelijk de duur en temperatuur van de vooringestelde programma's te wijzigen.

De functies PREHEAT en SHAKE kunnen uitsluitend bij enkele vooringestelde bereidingsprogram-
ma’s worden gebruikt.
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Programma Duur Temperatuur (°C) PREHEAT- | SHAKE-
Standaard |Interval |Standaard |Interval |functie functie
@ Diepvriesfriet | 15 min. 1-60 min. | 200 150-200 |JA JA
;’:{jﬁ 83r03P- | 25 min, |1-60 min. | 200 130-200 | JA JA
Groenten 18 min. 1-60 min. | 200 120-200 |JA JA
2Pl VeSS o0 min. | 1-60 min.| 190 120200 |JA JA
Vis 15 min. 1-60 min. | 180 120-200 | JA JA
@ Kip 25 min. 1-60 min. | 190 120-200 | JA JA
Pizza 12 min. 1-60 min. | 180 160-200 | JA NEE
Drogen 8u 1-24u |65 35-90 NEE JA
Zoetigheid 30 min. 1-60 min. | 160 120-200 |JA NEE
Grillfunctie 15 min. 1-60 min. | 200 60-200 |NEE NEE
@ Verwarmen | 15 min. 1-60 min. | 130 60-180 |NEE NEE
CRISP-functie | 10 min. 1-60 min. | 200 180-200 |JA JA

De volgende tabel geeft de indicatieve tijden en temperaturen weer voor de verschillende soorten

etenswaren:
Friet (diepvries) 15 tot 20 minuten 200°
. 20 tot 30 minuten afhankelijk van de grootte van de 180°
Friet {vers) aardappel ! ’ 200°
Gebakken groente 10 tot 15 minuten 200°
Kroketten 12 tot 15 minuten 190°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 tot 25 minuten 190°
Lapje vlees 10 tot 15 minuten 190°
Gehaktballen 8 minuten 180°
Scampi's 15 tot 20 minuten 160°
Taart 20 tot 30 minuten 160°
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Quiche 25 tot 30 minuten 180°

. . 160°
Vis 15 tot 20 minuten 180°
Varkenskotelet 10 tot 15 minuten 200°
Loempia’s 10 tot 15 minuten 200°
Groenten 10 tot 20 minuten 180°
Droogfunctie

Met de droogfunctie (@) kunnen de etenswaren voor een optimale bewaring effectief worden ge-
droogd. De hete lucht circuleert vrij in het apparaat, zodat de etenswaren met een minimum verlies
van gezonde vitaminen gelijkmatig drogen.

Deze functie kan worden gebruikt om van fruit, groenten en champignons te genieten of om bloe-
men en planten te drogen.

Alvorens het droogproces te starten, doet u de meegeleverde antiaanbakplaat (D) in de mand (F).
De volgende tabel geeft de indicatieve droogtijden en -temperaturen weer voor de verschillende
soorten etenswaren:

Etenswaar Temperatuur Duur

Kruiden 35-40 °C

Groenten 50-55 °C Van 5 tot 15-20 uur
Fruit 55-60 °C

Visiviees 65-70 °C Van 2 tot 8 uur

De tijdschakelaar kan tot 24 uur worden ingesteld. Als er meer tijd nodig is voor het droogproces,
programmeert u het apparaat opnieuw als de ingestelde tijd voorbij is.

REINIGING EN ONDERHOUD

Door het apparaat regelmatig en dagelijks schoon te maken blijft het in goede staat en wordt de
levensduur verlengd.

A Let op

Gevaar voor elektrische schok. Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in
water of andere vloeistoffen.

Vul de mand niet met water wanneer hij zich in de binnenpan bevindt.

& Let op!

Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld alvorens reini-
gings- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

Let op!

Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de coating be-
krast of beschadigd wordt. Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de plastic delen bescha-
digen.

Let op!
Trek de stekker van het apparaat altijd uit het stopcontact voordat u de afzonderlijke onder-
delen aanbrengt of verwijdert.
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Reiniging van het apparaat

- Maak de vaste onderdelen van het apparaat met een vochtig, niet-schurend doekje schoon om
de coating niet te beschadigen. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de binnenpan (C) van het apparaat met een niet-schurend, met warm water bevochtigd
doekje schoon. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de weerstanden met een droge doek schoon om resten etenswaren te verwijderen.

De onderdelen schoonmaken

De antiaanbakplaat en de mand zijn van antikleefmateriaal gemaakt: na langdurig gebruik
kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak van de
etenswaren niet schaadt.

- De antiaanbakplaat en de mand zijn vaatwasbestendig. Voor een langere levensduur van de an-
tiaanbakbehandeling wordt aanbevolen de antiaanbakplaat (D) en de mand (F) met de hand af
te wassen. Gebruik een gewoon afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht, niet schurend
sponsje.

- Omde resten etenswaren in de mand zachter te maken kunt u hem met warm water vullen. Voeg
enkele druppels afwasmiddel toe. Laat dit 10 minuten inwerken. Afwassen en afdrogen.

BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet de stekker uit het stopcontact worden
gehaald. Als het apparaat wordt gesloopt, moeten de verschillende materialen die bij de vervaar-
diging van het apparaat zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwerkt op grond van hun
samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar het wordt gebruikt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Het apparaat doet het | De stekker zit niet in het Steek de stekker in een geaard stop-
niet. stopcontact. contact.
De tijdschakelaar is niet Druk op de TIME-toets en stel de
ingesteld. gewenste bereidingstijd in. Druk op de
START-toets (Csm=r) om de bereiding
te starten.
De mand is niet goed Doe de mand goed in de binnenpan.
aangebracht. U hoort een klik als hij goed is aange-
bracht (Fig. 6).
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

De ingrediénten zijn niet
klaar.

Er zitten te veel ingredién-
ten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger bereid.

De ingestelde temperatuur
is te laag.

Druk op de TEMP-toets en stel een
hogere bereidingstemperatuur in. Druk
op de START-toets (Csm=r) om de
bereiding te starten. Zie het kookboek.

De ingestelde bereidingstijd
is te kort.

Druk op de TIME-toets en stel een
langere bereidingstijd in. Druk op de
START-toets ((smer)) om de bereiding
te starten. Zie het kookboek.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar.

Sommige soorten ingredi-
enten moeten meerdere
keren worden gemengd
tijdens de bereiding.

De zich bovenin bevindende ingredién-
ten of de ingrediénten die door andere
zijn bedekt moeten tijdens de bereiding
worden gemengd.

De gefrituurde snacks
zijn niet krokant.

U bent soorten snacks
aan het gebruiken, die op
traditionele wijze moeten
worden bereid.

Gebruik ovensnacks of smeer de
snacks met olie in voordat u ze in de
mand legt.

Probeer de CRISP-functie te gebrui-
ken om de etenswaren knapperiger te
maken.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.

De mand valt niet volle-
dig in de binnenpan.

Er zitten te veel ingredién-
ten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid wordt gelijk-
matiger bereid.

De mand is niet goed in de
binnenpan aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan.
U hoort een klik als hij goed is aange-
bracht (Fig. 6).

Er komt witte rook uit
het apparaat.

Er worden vettere ingredi-
enten bereid.

Wanneer u vettere ingrediénten bereidt,
blijft er meer olie in de mand achter. De
olie veroorzaakt meer witte rook dan
normaal tijdens de bereiding. Dit heeft
geen enkel effect op de bereiding van
de ingrediénten of op het apparaat.

In de mand zijn vetresten
achtergebleven van eerder
gebruik van de friteuse.

De witte rook wordt veroorzaakt door
de verhitting van het vet en de olie in de
mand. Maak de mand na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen
gesneden aardappelen
zijn niet gelijkmatig
gebakken.

Het gebruikte type aardap-
pel is niet geschikt om te
worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en zorg
ervoor dat u ze tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen
schoon en droog ze af,
voordat u ze bakt.

Spoel de aardappelen af en verwijder
alle zetmeel dat zich op het oppervlak
van de aardappelen bevindt.
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Verse aardappelen die
in repen zijn gesneden
zijn niet krokant als

ze pas uit de friteuse
komen.

Of en hoe krokant de
frites zijn hangt af van de
hoeveelheid water die in
de aardappelen zit en de
hoeveelheid olie die in de
friteuse is gedaan.

Zorg ervoor dat u de aardappelen goed
afdroogt voordat u de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine repen
zodat ze krokanter worden.

Voeg voor krokantere friet een beetje
meer olie toe.

Probeer de CRISP-functie te gebrui-
ken om de etenswaren knapperiger te
maken.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om
de etenswaren krokanter te maken.
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ZXETIKA ME TO NAPON ErxXEeiPIAIO

H ouokeur £xel KATAOKEUOOTEI CUPQPWVA E TOUG KEIPEVOUG E10IKOUG EUPWTTATKOUC KOVOVIOHOUG
Kall TTOpEXE TTpoaTadial OAWY TwV JEPWY TTOU EVOEXETAI VA TTOPOUCIACOUY KivOuvo yia Tov XpRoTn.
AlaBdoTe TPOTEKTIKG TO TTAPOV €YXEIPIDIO TIPIV TN XPACT. XPNCIUOTIOIEITE TN CUCKEU OTTOKAEI-
OTIKA yIa TN XPHoN YIa TV OTToia TTPOOPICETAI TIPOKEIPEVOU VA ATTOQUYETE TUXOV ATUXFAUATA KAl
{nuieg. GuAGETe TO TTAPOV EYXEIPIOIO YIa va TO TUPPBOUAEUETTE OTTOTE XPEIAETAI. € TIEPITITWON
TTOU OKOTTEUETE VOl DWOETE TN OUCKEUN AUTA O€ KATTOI0 GAAO GTOWO, PPOVTIOTE VO TTAPAdWOETE KAl
70 TIapdV eyxeIpidio.

O1 mAnpo@opieg TToU TTEPIEXOVTAI GTO TIAPGV EYXEIPIBIO PEPOUV Ta TTAPaKATW CUPBOAQ, TToU on-
paivouv Ta €8AG:

A Kivduvog yia pikpd maidid

A Mpoeidomoinan yia eykaduara
A Kivbuvog ammd nAekTpIké peupa
Mpoooxr| — UAIKEG CnUIES

A Kivduvog {nuiag oo AAAeg aiTieg

NMPOBAEMOMENH XPHZH

H guokeun utmopei va xpnaiuotromnBei yia 10 YAGIHO OTEPEWY TPOPWY. Mnv XPNnOIUOTIOIEITE TN
OUCKEUN IO va JayelpeUETE UYPEG TPOYEG. € TTEPITITWOT TToU PigeTe UTTEPBOAIKR TTOCOTNTA OTTO
uypd, pmropei va dioppeloEl Kal va TTPOKOAETEI NUIEG OTN CUGKEUN.

H guokeur auth dev TpoopieTal yia eUTTOPIKY Kal BIounxavikh XpRon.

Kapia dAn xpron Tng ouokeurg dev TTPOPBAETTETAI ATTO TOV KATAOKEUAQTH, TTOU ammaAAdCoETal
amo omoladrmoTe €uBUVN yia {nuIEG KGBE PUONG, oI oTToieg opeihovTal otV akaTdAANAN xpron
NG OUOKEUNG.

H akat@dAAnAn xpAon emiong emaoUpel TV akOpwan k&Be OPPAG £yyUnang.

ENAMOMEINANTEZ KINAYNOI

MMpogidotroinon yia eykaupara. Mnv ayyiete 1o kaAdB1, Tov BGAapo ynaiua-
T0G, TNV AVTIKOAANTIKY) TTAGKQ Kl T JETOAAIKG PEPN EVTOG TNG GUOKEUNG OTAV
Bpioketal o€ Aerroupyia A yia Aiya AeTiT@ a@oTou TepHATIOTE N ASiToupyia
kol BACEI N CUCKEUN. MEPIPEVETE VA KPUWOOUV 01 (EOTEC ETTIQAVEIEC.

MPOEIAONOIHZEIZ AZOAANAEIAZ

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH £YZKEYH, AIABALTE MPOZEKTIKA TIZ OAHTIEL.

* H ouokeun gival oxediaopévn yia va XpnoIUOTIOIEITAI O OIKIAKOUG ) TTapOuoI-
0UG XWPOUG, OTTWG yia TTapAdEIyua:

- OTIG KOudiveg KATaoTNUATWY TTOU TTPOOPICOVTAl ATTOKAEIOTIKA YIO TO TTPOCWTTI-
kO, OTA ypageia Kal o€ AANOUG ETTAYYEAUATIKOUG XWPOUG
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- OTO QyPOKTAMATA

- ota &evodoyeia, aTi TTavoldy, oTa karaAuuata bed & breakfast kai o GAAa
kaTaAUpaTa (TTpog XPAOT atmd Toug ETTIOKETITEC).

¢ Mnv XpnOIUOTIOIEITE Tr) CUCKEUR Y10 DIAPOPETIKOUG OKOTTOUG OTTO EKEIVOUG TTOU
epIypd@ovTal GTO TTAPOV eyxeIpidlo. Aev @époupe Kayia uBuvn yia AavBo-
OMEVN A DIAQOPETIKY XPAON TNG CUOKEUNS 0€ axéon We doa TpoBAETTOVTal OTO
Tapdv eyxelpidlo. H akatdMnAn xprnon emiong emoUpel TRV akUpwon KaBe
Hop@Ng eyyunang.

* 2UuvIOTATal VO QUAGOOETE TO UAIKA TNG OPXIKIG TUTKEUATiag, OEdOUEVOU OTI dev
TTPOPAETTETAI DWPEAV TEXVIKI) UTTOOTAPIEN YIA TIG CNUIEG TTOU TTPOKARBNKAV aTT6
akar@MnAn ouokeuaaia Tou TTPoidvTog KATA TNV ATTOOTOA O€ €va £0UC1000-
TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOGTAPIENG.

* Tava unv Béoete o€ Kivouvo TNV ao@AaAEIa TOU TIPOIOVTOC, XPNOIUOTIOIEITE ATTO-
KAEIOTIKG yvrOl1a avTaAAGKTIKG Kal EEPTAKATA TTOU GEPOUV TNV £E0UCI0dATNON
TOU KOTOOKEUAQT).

* H ouokeuy ouppop@wvetal pe Tov Kavoviopd (EK) Ap. 1935/2004 1ng
27/10/2004 1repi UNIKWV TTOU TTPOOPICOVTAl VO EpBOUV O€ ETTAPR PE TPOPILOL.

A Kivduvog yia pikpda mmaidia

* H ouokeur| pmopei va xpnoliyotoindei amd maidid nAikiag ueyaAitepng Twv 8
ETWV Kal aTTO ATOA HE PEIWPEVEC CWHATIKES, AITONTNPIOKES KAl BIAVONTIKEG IKa-
vOTNTEG, N atmd ATOpA TToU dEV EXOUV TNV ATTAITOUMEVN TTEIPA KAl YVWOEIG JOVO
utté TV emiAeyn evog utrelBuvou 1 av Exouv diaBdoel kal Katavonoel Tig 0dn-
Yi€G Kal TOUg KIVOUVOUG TTouU TTapouaiddovTal Kard Tn XpAaon TG CUOKEUNG.

« Ta audid dev TPETTEN va TTAICOUV |E TN GUCKEUN.

+ O1 epyaoiec kaBapiouoU Kal GUVTAPNCNS TN CUOKEUNS TTOU €ival apuodioTnTa
TOU XpAoTn dev TIpETel va ekteAouvtal amd maidid nAikiag pikpdTepnS Twv 8
ETWV Xwpig TV eTTiPAEYn €vOG eVAAIKAL.

+ Quhdooete TAvTa TN OUOKEUR Kal TO KaAwdIo Tpo@odoaiag pakpid améd maidid
NAIKIOG KATW TwV 8 ETWV.

* Mnv a@rvete 10 KAAWDIO va KPEUETAI OE ONEIO TTOU UTTOPET VA TO TTIACEI Eva
HIKEG TTaudi.

* TotmoBeTOTe TN CUOKEUN €101 WOTE TA PIKPA TTaIdIA VA PNV TAVOUV va ayyi-
¢ouv Ta KauTd pépn TNG.

* Ta UNIKG TNG oUOKEUAaiag v TIPETTEI VO arvovTal O€ ONEPEIO OTTOU PTAVOUV
10 TTAIdIA yIaTi aTroTEAOUV TTNYT| KIVOUVOU.

+ Orav amo@acioeTe va OTTOPPIYETE T CUCKEUN, GUVICTATAI VA TNV AXPNOTEWYETE
k6BovTag 10 KaAWdI0 TPoPodOTiag. ZuvIOTATAI ETTIONG VA KOTOOTACETE AKiVOU-
va 1A PEPN TNG GUCKEUNG TTOU UTTOPET VOl OTTOTEAETOUV TNy KIVOUVOU, 1D1aiTEPQ
yia pIKPA TTaidIq TTOU UTTOPET va TTaigouV e T GUOKEUR.
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& Mposidomoinon yia eykavpara

* ATTOOUVOEDTE T GUOKEUR KO TIEPIPEVETE VA KPUWOOUV Ta CEOTA PPN TTPIV TTPO-
XWPAOETE G€ OTTOIN0NTIOTE EpyaaTia kKaBapIGUoU Kal GUVTHPNOT.

* To KaA@B1, 0 BGAapog ynaiuatog, N aviiKOANTIKA TTAGKA Kol Ta HETAAAIKG pépN
0TO ECWTEPIKO TNG OUOKEUNG EVOEXETAI va (eaTaBolv kard Tn xpron. Kpardre
Ta XEPIO KAl TO TIPOCOWTTO Gag PaKPIG aTmo Ta (e0TA WEPN TNG GUTKEUNG.

* Mnv ayyilete T0 KaAGBI, Tov BAAAPO WNnaoiuaTog, TV avTiKOMNTIKA TTAGKA Kal
T PETAMIKG PEPN €VTOS TNG OUOKEUNG OTav BpiokeTal o€ AciToupyia A yia Aiya
AeTITG aPATOU TEPUATIOTEI N AcIToupyia Kal oBACEl N ouokeur). MepipéveTe va
KPUWOOUV 01 (E0TEG ETTIQAVEIEG.

* [Maverte 10 KAAGBI Povo amo Tn xelPoAaBn Kal XpnOIUOTIOIEITE THIAOTPES ) TIETOE-
TeC KOudivag yia va aalpETETE TO KAAABI.

* Katé 10 wAoipo evdéxetal va Byel (€0TOG OTHAS atrd ToV aepaywyo f amoé Tov
BdAapo ynaoiparog NG ouokeung. Kpardre ta xépia Kal 10 Tpdowmd oag pa-
KpIG atmd Tov agpaywyo kal Tov BaAauo ynaiarog.

* Mnv yepiCete 10 KAAGBI pe AGd1. Kivduvog TTupkayIag.

« Orav Acitoupyei n ouokeur), amod Tov agpaywyd Byaivouv (e0TdC aépag Kal
atu6g. Na kpatdre 1a xépia Kail 10 TpdowTO 0ag JaKPIA T TOV agpaywyo.

* Otav agaipeite 10 KaAGO! améd Tov BaAauo wnaoiuarog, Pyaivel (eoTtdg agpag
Kal aTog padi. KparnaTe 10 TpOCWTTO Kal Ta XEPIA 0ag pakpId atod 10 BaAauo
Ynaiyarog.

* Mnv avarrodoyupilete To KAAGBI 6Tav Byadete Ta TpO@IUa: EVOEXETAI VA DIOPPEU-
oouv uttoAgippara (eaTou Aadiou armod 1o kaAdbi. Kivduvog eykaupdaTwy.

. Mpocoxr: KauTn emPAvea.

A Kivduvog ammd nAEKTPIKO peUHA

* [lpIv ouVOEDETE TN GUOKEUR OTNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU peUaTOG, PEPaIwbEiTE
WG N 140 TTOU avaypageTal aTnV TTIVAKIOA TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY OTO
KATW WEPOG TNG CUCKEUNG AVTIOTOIXEI OTNV TAON BIKTUOU TNG TIEPIOXNAS 0O,

* H xpAon pmalavtédag mmou dev Gépel TNV £¢OUCI000TNON TOU KATAOKEUOOTA
MTTOPET va TIPOKAAETE! CNMIEC KAl ATUXAUATA.

* 2UVOEETE TN OUCKEUN TTAVTA O€ PIa YEIWPEVN TIPICa.

* Mnv ouvdéete kapia GAn ouokeur) upnAng 10x00¢ (odpTIES, TidEPa, KaAopI-
@€p) aTnV id1a NAekTPIKA TTPICA. KivOuvog NAEKTPIKAG UTIEPQOPTWANG.

* Mnv TpaBare Toté 10 KaAwdI0 TPOPodOTIaAg 1) TNV idIa T CUOKEUN yia va Bya-
AETE TO QIG ATTO TNV TIPICa TOU PEUUATOC.

* Mnv BpéxeTe TTOTE Ta WEPN TNG OUOKEUNG TTOU £X0UV NAEKTPIKN TAON: KivOuvog
BpaxukukAwuarog fi/kar nAekTpotrAngiag.

* Mnv a@rveTe 10 KaAwdI0 TPOYOdOTIAG Va £PBEI T€ ETTAQPN HE AIXUNPES ETTIPAVEI-

€G I YWViEg.
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* To NAekTPIKO KAAWDIO dEV TTPETTEI VA EPXETAI O€ ETTOQN HE (EOTES ETTIQPAVEIEC.

* ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUN aTrd TNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUPATOS KAl TIEPIME-
VETE VO KPUWOOUV Ta {EaTA PEPN TTPIV TTPOXWPNOETE OE OTTOINBNATIOTE EpyaTia
KaBapITUOU KAl GUVTAPNOTG.

* Mnv BuBiete TOTE TN GUOKEUR, TO QIS KOl TO KOAWDIO PEUPATOC O€ vePO ) GAAT
uypa.

* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN GUCKEUR WE BPEYPEVA XEPIA 1) CUTTOANTOI.

¢ X€ TIEPITITWAT TTOU BEV TNV XPNOIUOTIOIEITE, AKOUA KAl VIO GUVTOHO XPOVIKO OI-
doTnua, oBrVeTe TN CUOKEUN KOl aTTOCUVOEETE TTAVTA TO QI TOU KaAwdiou Tpo-
@odoaiag amd TV TPifa Tou PEUPATOG.

* Mnv agriveTe aQUAQKTN TN GUOKEUN 6TaV £ival CUVOEDEEVN OTO NAEKTPIKS peaL.

Mpoooxn — UAIKEG {nMIES

* H ouokeun mpémel va BpiokeTal Tivw o€ TaBepn emM@aveia dtav Ty xpnaolipo-
TIOIEITE A} TNV AQPAVETE TTPOOWPIVA VO EEKOUPAOTEI.

* Mnv TotroBeteite T ouokeun Tvw o€ TTOAU (€0TEC ETIQAVEIES 1) KOVTA O€ YU-
MVEC QAOYEC TTPOKEIEVOU VOl OTTOQUYETE {NUIEG TNV ECWTEPIKI ETTIPAVEIA TNG.

* Mnv ToTT0BeTEITE TN GUOKEUR KOVTA O€ EUPAEKTA UAIKG (TT.X. UQACHATA, KOUPTIVEC).

¢ To nAekTPIKO KOAWDIO dEV TTPETTEI VA EPXETAI OE ETTAQN PE (ETTEG ETTIPAVEIEG.

* Mnv TomroBeteite TN GUGKEUR 1) TO KAAWBSIO TPOPodOTiag kovTd ) Tivw aTa (e-
OTA paria NG koudivag Tou AEIToUpyEi pe peupa fi YKAQI i) KovTd oTov Goupvo
MIKPOKUMATWV.

* ZeTUAiCTe TeAEiwG TO KAAWAIO TPOYOdOTIAG TIPIV TN XPAON.

* H guokeun dev TIPETTEI VO TPOPOBOTEITAI PE EEWTEPIKOUG XPOVOBIOKATITEG I} aTTd
kamola EexwpioTh didratn pe TNAEXEIPIOTAPIO.

* Y€ TIEPITITWON TTOU N GUOKeUr| Byddel paupo kamvd Katd T Aeiroupyia, aro-
OuvOEDTE QUECWGS TN OUOKEUN aTTo TV TTPifa TOU NAEKTPIKOU peupaTog. Mnv
ByaAete T0 KOAGBI amd Tov BAAapo wnoiyarog. MepIPévete va OTAPATATE va
Byaiver kamvog. AtreuBuvBeite aTo TTANCIEOTEPO EEOUTTIODOTNEVO KEVTPO TEXVI-
KNS UTTOOTAPIENS Yia va ETTIAUOETE TO TIPOBANUQ.

* Mnv Badete ToTé uypd UAIKG péoa aTo KOAGBIL. MpoaBéaTe pikpéG TTOOOTNTES
uypou, €av xpelddetal yia To payeipepa. BePaiwveoTe TAVTA 0TI TO UYPO EXEI
amoppopnBei amd ta aTeped UAIKA TTpIV TTPO0BEDETE GANO.

* H péyiotn xwpentikétnTa TOU KOAABIOU €ival TrEpiTrou 7 AiTpa. Mnv utrepBaivete
TTOTE TN MEYIOTN XWPENTIKA OTaV YEUICETE TO KAAGO!.

* Mnv @paooete ToTE TOv aepaywyd otav Bpioketal oe AciToupyia N OUOKEUR
TTPOKEILEVOU VO OTTOQUYETE UAIKEG {NUIES Kall/r) uTTEPBEPUAVAT TNG CUOKEUNG.

+ TomoBerteite Ta UNIKG TTAVTA KOl ATTOKAEIOTIKG UECT OTO KAAGO! yia va aTToKAEI-
OTEi T0 EVOEXOUEVO Va EABOUV O€ ETTAQN TA TPOPIUA WE TIC NAEKTPIKES AVTIOTATEIG.

* BeBaiwveate mavra 611 10 KAAGO! £xel TOTTOBETNOET OWOTA OoTOoV BdAao ywnai-
HATOC TTPIV AVAYETE Tr) CUOKEUN).
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* Mnv XpnOIUOTIOIEITE TTOTE TN GUCKEUR XWPIC va EXeTe TOTTOBETAOEI TO KAAGO!
oTov BaAapo ynaiparog.

* [0 va pnv emeépete PAGRN 0N Guokeur|, unv TotroBeTEITE PETAANIKG Epyaleia
koudivag fj avTIKEiPeVa aTo KAAGBI.

* Mnv xpnoidotroleite PeTaMIKG epyaleia Koudivag yia va ByAaAETe Ta TpOQIUA
a1m6 70 KOAGBI A a6 TV avTIKOAANTIKA TTAGKA.

* [piv BéoeTe o€ Aeimoupyia Tn ouokeur, Befaiwbeite 611 T0 KAAGBI kal 0 BGAapOg

wnoiuatog dev EpxovTal g€ ETTAQN pE EEva owPaTa.

Mnv TOTTOBETEITE TTOTE QVTIKEIUEVA ETTAVW OTN CUCKEUN.

Mnv B¢1eTE € AEITOUPYIQ TN GUOKEUN €V KEVW.

Mnv XpnCIPOTTOIEITE TN GUCKEUN O€ UTTAiBpIo Xwpo.

Mnv a@AveTe TN CUCKEUR EKTEBEIPEVN TE OTOOPAIPIKOUGC TIAPAYOVTEG (TT.X. Bpo-

Xf, HAIo).

* AgouU ByaAete T0 @I¢ ammd Tv TPIa KaI AQrOETE va KPUWOOUV Ta (eaTd Wépn,
KaBapioTe T OUOKEUR ATTOKAEIOTIKG PE éva JaAaKS Travi vOTIoPEVO pE vepd Kal
Niyeg oTayOVEG OUDETEPO N BIAPPWTIKG OTTOPPUTTAVTIKO.

* Mnv xpnoiyotrolgite TToTE SIOAUTIKA TTOU TTPOKAAOUV BOPES OTA TTAACTIKG PéPN.

A Kivduvog {nuiag amo aAAeg aitieg

« TommoBetaTe T guokeun g€ améaTacn TouhdyioTov 10 ekaTooTwWV AT TOI-
Xoug, £mITTAa 1 GANEG GUOKEUEG.

* [MAoTE TO GWWA TNG GUOKEUNS YIO VO TNV ONKWOETE.

* Mnv UETOKIVEITE Tr) CUOKEUR €AV BEV EXETE TTPWTA OPAIPETEI TA TPOPIUA OTIO TO
KOAGO!.

* ATTOOUVOEETE TTAVTA TN GUOKEUR ATTO TNV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUNATOC TTPIV
TTPOCBETETE ) APAIPETETE TO ETTIUEPOUS ECAPTHUATAL

* TommoBeTAOTE TN CUCKEUN O€ £Evav KaBapd Xwpo e ETTOPKI QwTIoKS TToU va
d108€tel TTpiCa o€ onpeio e UkoAn TTpdoBaa.

* TomoBeTAOTE TN GUOKEUN TTAVW € [IA ETTITTEDN ETIPAVEI, OTABEPK) KOl OVOEKTI-
KA OTIC UYNAEG BEPUOKPATIES.

* H guokeur) dev TIPETTEI VA XPNOIKOTTOIEITAI EQV £XEI TIETEI KATW 1) €AV £XEI EUPO-
vi) anuadia eBopds. Mnv XpnoIHOTIOIEITE TN CUOKEUR €AV TO NAEKTPIKO KOAWSIO
n T0 QI TTapoua1alouv QBOPEG 1) €av N idia n guokeun TApouaiadel Asitoup-
VIKA avwpaAia. OAEG o1 ETTIOKEUEG, AKOUA KAl N AVTIKATACTOOT TOU NAEKTPIKOU
kaAwdiou, TPETEI va ekTeAOUVTAI UOVO O€ Eva EEOUTIODOTNUEVO KEVTPO TEXVIKAG
utrooTApIgnS Tng Ariete i ammd egouaiodoTnuévoug Texvikoug TG Ariete woTe va
unV dIaTPEXETE KAVEVAV KivVOUVO.

ﬁ ['a 1N owaT TEAIKA 81G6€aT TOU TTPOIOVTOC GUUPWVA HE TV EUPWTTAIKNA 08n-

= Yia 2012/19/EE ouvioTOUYE VO DIABACETE TO EVIUTIO TTOU TTOPEXETAI HE TO

TTPOIOV.
* ®YAAZZETE NANTA TIZ NAPOYZEZ OAHrIEZ.
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MEPIrPA®H THZ ZYZKEYHZ

A - 066vn agrg E - XeipohaBr| Tou kahaBiol
B - Zwpya ¢ oUoKEUAS F - Kahab

C - Oadhayog ynaiparog G - KaAwdio Tpogodoaiag
D - AvtikoMnTIKA TTAGKa H - Agpaywyog

MEPIFTPA®H THZ OOONHZ A®HZ (EIK. 2)

NPOKAGOPIZMENA MPOrPAMMATA WHZIMATOZ

MARKTpO

Mardreg TNyavITEG KOTEWUYUEVEG

n

Mardreg epéokeg

Aayavika

Mrrpi1{6Aa/KOkKIVO KpEag

Yapi

Kotdtouho

Mitoa

Amotfjpavan

NGICHSICHOISICIC,

[Auka

eriLf | Agrtoupyia grill

Kouptri mpoBépuavang

a1l

crise| | [TAfKTpo CRISP
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MAHKTPA AEITOYPIIAX
MAAKTPO Mepiypagn
@ QOSEL%%‘&]TSKJ%YIGQ yiarto Emipémel va avapete kal va GBAVETE T GUCKEUN.
MAnkTpo PREHEAT EmiTpémel va TTpOBEQUAVETE T GUTKEUN.
— , Emrpémel va diakoyerte xelpokivnTa 1 diadikagia
MAfRkTpo STOP ynaiyarog.
MAAkTpo START EmiTpémel va gekivijoel 1o WRaIWo.
EmiTpETel va evEPYOTTOINOETE 1) VO OTTEVEQYOTTOINA-
OETE TO NXNTIKG GTua TTOU UTTOOEIKVUEI OTI TTIPETTEI
MAnktpo SHAKE VO aVAKIVAGETE ) va QVOKATEWETE TO paynTé otav
TrapéABouv Ta 2/3 Tou auvoAikoU Xpdvou ynaiua-
T0G OTN GUOKEUR.
Emirpémel va pubyioeTte xelpokivnTa Tn Bepuokpa-
TEMP , oia kal Tov Xpovo ynaiparog. MatioTe a TARKTPa
TIME rfiktpo TEMP/TIME +1) - yl0 va augAoETe 1 va XaunAwaEeTe Tn Beppio-
Kpaaia ) Tov xpdvo ynaiuarog.

ZToIXEia TAUTOTIOINONG
2TV TIVaKida TTou UTTAapXEl KATw a6 TN AN OTAPIENG TNG CUCKEURG avaypa®ovTal Ta TTapaka-

TW OTOIXEIA TAUTOTTOINONG TNG GUOKEUAG:

* KOTOOKEUOOTAG Kal arjuavan CE
* povtého [Mod.]

* 0cIpIakos apiBudg [SN]

* nAexTpIKA 10N Tpogodoaiag [V] kai guxvétnTa [HZ]
* NAEKTPIKA 10X UG £106d0u [W]
* TNACQWVIKAG apIBUAG TEXVIKIG UTTOOTAPIENG

Kata v emikoivwvia e Ta €E0uaiodotnuéva KEVTPa TEXVIKAG UTTOATAPIENG, AVAPEPETE TO OVTEAD
Kail Tov a€IpIakd apiBud.
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13

MPIN TH XPHZH

1 AgaipéaTe Ta UAIKG cuokeuaaiag Kal BePalwBeite TTwg TrEpIEXOVTaI OAA Ta EEQPTAATA.

Befoiwbeite TWE N TGON TOU AVAYPAPETAI OTNV TIVOKIdA GTO KATW PEPOG TNG GUGKEUNG
QVTIOTOIXEl OTNV TAON SIKTUOU THG TIEPIOXNG GOG.

Mpoooxn!

TomobemoTe T guakeun ae amdaTaon TouhdyiaTov 10 ekatooTwy aTd Toixoug, EMITTIAG 1
GMEG TUOKEUEC.

A Mpoooyn!
Mnv BuBilete TroTé TN GUOKEUR, TO QIS Kal TO KaAwdIo peluaTog o€ vepod 1 aAAa uypd. Mnv
yeuiCete pe vepd 1o KaAGB! dtav BpiokeTal yéga otov BAAaUO Ywnaiuarog.

AN Mpoooxn!
Atroouvdéete TévTa TN GUOKEUR a6 TV TTPICa TOU NAEKTPIKOU PElPATOS TIpIV TTPOCBETETE
N AQQIPETETE T ETIPEPOUS ECAPTAUATAL.

2 TomoBeTHOTE TN CUOKEUR TTAVW O€ WIa ETTITTEDN ETTIQAVEID, TABEPN KaI AVBEKTIKA OTIG UPNAES

Beppokpaaies.

3 =ZeTuire TeAeiwg 1o NAekTPIKG KOAWDIO (G).

Mpiv XpNOILOTTOINCETE TN CUCKEUN YIa TTPWTN Qopd, TTAUVETE TA ATTOCTTWHEVA HEPN TTOU

£PXOVTOI O€ ETAQPN HE TO TPOPIHAL.

4 TTAOvere 10 KAAGBI (F) Kal TRV avTiKoMNTIKA TTAGKa (D). XpnotuotroifoTe éva Koivo amopputro-
VTIKO TTIATWV Kal €va HOAOKS 0QOUYYAPAKI XWwPIg TPOXIES ETTIQAVEIES. ZTEYVWOTE KAAJ.

OAHTIEZ XPHZHZ

H avtikoAAnTIKi) TAGKO 04 Bivel T SuvaTOTNTA VA KAVETE AKOKN TTIO TPAYAVA TO TPOPINA.

H xpfion Tng avrikoAANTIKAG TTAGKAG €ival TTPOIPETIKA.

- Edv emBupeite va kAveTe akOUn o Tpayavd Ta 1p6@IUa, TOTTOBETACTE TV avTIKOMNTIKA TTAGKA
(D) oTo kaAd8I (F) (Eik. 3).

1 TomoBetroTe Ta TPOQINA Péoa aTo KaAdBI (F) (Eik. 4). Mnv utrepBaivete T péyiotn otdbun. H
pEYIOTN OTABWN EmIgNUaiveTal a6 TNV avAyAuen ypauur TNV EWTEPIKY ETIQAVEID TOU KAAQ-
Bio0 (Eik. 5).

Mnv yepidete To KaAdO pe Aadi.

2 TomobemoTe 1o kaAaBI (F) otov BaAapo ynaoipatog (C). Oa akouaTei éva «kAIK» TTou deixvel OTI
€xel koupwoel (EIK. 6).

A Mpoooxn!

BeBaiwbeite 611 £xeTe TOTTOBETATEI Kl 00QaAiTEl GWATA TO KAAGBI TpIv BECETE O€ AciToup-
yia T GUOKEUR.

H ouokeun 3100£Te1 PnXaviolo Tou TAapePTTodidel T ASITOUpYia G€ TTEPITITWON TTOU TO KO-

AGB1 dev £xel ToroBeTNOEi CWOTH péoa oTov BGAapO YnailaTOG,

3 Bdre 10 @i atnv Tipila Tou peduarog (Eik. 7).
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4 MNamoTe 10 TARKTPO AgiToupyiag yia To avappa/oBriaiuo (©) (Eik. 8). v 086vn eugavileTal
70 prAvupa «Ony.

Kard Tnv mpwTtn Xpnon, eveéxetal n ouokeun va ameAeubBepwaoel pia eEAappd pupwdid kai

Aiyo kamrvo: mpokeITal yia KATI eviEAWS Qualohoyikd KaBwg opiopéva pépn éxouv Airaveei

ehagpd, ki émera amd Aiyo 8a otaparioel. Aev emnpeddel kaBoAou Tn AsiIToupyia TG Ou-

OKEUNG.

5 EmASTe 10 TpokaBopiopévo Tpdypaupa wnaipatog, avahoya pe Ta TpOQIUa Tou Ba YroeTe
(BA. «ZupBouAég TrpoeTOINATTaCY Yia TIG ASTITOUEPEIES TWV TTPOYPAMUATWY).

KaBe mpokabopiapévo Tpdypapua £XEl Evav GUYKEKPIUEVO XPOVO wnaiuatog amd mPoeTmAoyh

aMAG pTropeiTe va puBpioeTe xelpokivnta Tn Beppokpaaia Kal Tov Xpdvo Yynaiuarog;

- TMamote 10 TAAKTPO TEMP, GTn ouVEXEIa TTATAGTE Ta TTARKTPA + 1 - Y0 va puBpioeTe Tn Bepo-
Kpagoia ynaiparog, ava diacTtApara Twy 2°C.

- Natote 10 MAAKTPO TIME, GTn GUVEXEID TTATAGTE Ta TTAAKTPA + 1 - yIa va pUBMICETE TOV XPAVO
ynoipatog, ava dlaoThuaTa Tou 1 AeTTTou.

lNa va augioete Ty TaxUTNTa EMIAOYAS, KPATAOTE TTATNPEVA Ta TTARKTPA pUBLICNS TOU XPp6VoU Kal

NG Beppokpaaiag ynaiuarog.

- MarAote 10 TAAKTPO SHAKE (k) yia val EVEPYOTIOIRTETE TO NXNTIKO GRAWA TTOU 0O UTTEV-
Bupiel va avakivioeTe i va avakatéwete Ta 1pd@Iua 6tav TapéABouv Ta 2/3 Tou GuvolikoU
XPOVOU WnaiuaTog TN OUGKEUN.

- Nariote 10 TANKTPo PREHEAT ((ererean)) yiat va EVEPYOTIOIRTETE TNV TTPOBEPUAVAN TNG GUOKEU-
nc. Otav n ouakeur| T1a0el aTnv €mBupnTA Beppokpaaia, Eekiva n diadikagia ynaipaTog.

6 MNarote 10 TARKTPO START (Csmrr). H ouoKeur apyilel va Wivel Ta TPOQIUA.

Kard 1o wAaipo, atnv 086vn (A) epgavicovtal 81adoxIka 0 XpOvog, TToU EAATTWVETAI, Kail 1 Bepuo-

Kpagaia Trou xeTe EMIAEEEL.

Mropeite va GTaPATACETE TTPOCWPIVA TN AEITOUPYia TNG CUGKEUNG, TI.X. VIO VO AVOKOTEWETE TA

UAIKG kartd Tn didipkela Tou ynaiuarog.

& Mpoooxn!

Kivduvog eykaupatwy. Mnv ayyiete 10 kaAabi, Tnv avTIKOMNTIKA TTAGKa Kail Ta HETAaAAIKG
PEPN TG GUOKEUAG.

Ortav agaipeite To KaAaO! aTmd Tov BdAapo wnaiuarog, Byaivel eaTd¢ agpag kai aTuds Padi.
KpatAaTe T0 TPAGWTTO Kal Ta XéPIQ 0aS HAKPIA a6 To BGAauo ynaiuaTog.

- ThidoTe  xeipoAapn (E) kar Bydirte To kaAdBi (F) amé Tov 6dhapo ynaiuatog (C) (Eik. 9). Aia-
koTrretal n diadikacia ynaoiparog ot ouckeury. To olotnua agpiopol atapardel merra amod
Aiya deuTepOAETITAL.

- AvakiviaTe To KaAaBI yia va WHOETE OUOIOUOPPA TO TPOPIUA.

- T va eava@épete TN ouakeur| o€ Acitoupyia, ToroBetioTe To KaAGB! aTov BAAauo ynaiparog.
Aut6para emravépyetal n dladikaaio YnaoigaTog oTn GUOKEUR.

EvaA\akTikd, TratioTe 10 TARKTPO STOP () yia va OI0KOWETE T AsiToupyia TNG GUOKEUNG.

Mo va emavéAer n Aeitoupyia TN¢ Guakeunc, TatioTe To TARKTpo START ((smer)).
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Agiroupyia CRISP

H ouokeun d1abétel T Acitoupyia CRISP mrou oag divel T duvardTnTa va WrveTe Ta Tp0QIa Tax0-
TEPQ, WOTE Va gival 0 (e0TA Kal Tpayava Xwpig va XpnoIHoTIoIEiTe AGdI.

la va xpnaolgotroInoeTe autiv T Asimoupyia, n avtiKoMNTIKF TTAGKa (D) Tou Trapéxetarl Tpéel
mavTa va Bpioketal péoa aTo KaAdd! (F) waoTe va KukAo@opei TTio opoidpopea o aépag.

AuTo6 T0 TTPOYPapa gival 1I6aVIKS yia TO YHTIUO dIAGOPWY EIBWV TPOPIHWY WATE Va Yivouv IO
Tpayava.

la va evepyorroinaete T Aciroupyia CRISP:

- TomoBemiaTe TNV avTikoAANTIKA TAGKa (D) oo kaAadi (F) (Eik. 3).

- PuByiaTe Tn Bepuokpaacia kai Tov xpévo YnaipaTtog TTou TMIBULEITE.
- MarAote 10 TAAKTPO START (Csmarr).

Agitoupyia grill
H Aerroupyia grill eivan 1davikr yia va yrvete Kpéag, yap kai Aayavika. TooBeTATTE TNV AVTIKOA-
AnTikr TAGka (D) aTo kaAabi (Eik 3) Tpiv TpoaBEaeTe Ta UAIKA.

Mera To yRioipo

Otav oAokAnpwbEi TO YAGIHUO, N GUCKEUN EKTTIEUTTE OPIGUEVA «UTTITT» KOl TNV 088vn ep@avileTal

n Aégn «End».

Eav Ta 1pdgipa dev givar £toiya, apkei va EavaBdaAete o kaAaBi atov BAAapo Ynaiparog Kal va

TPo0BETETE PEPIKG AETITG GTOV XPOVODIOKATITN.

- Ta va SiakoweTe yelpokivita m diadikacia ynaiuarog, mamate 10 TARKTPo STOP (st ).

1 MhidoTe T xeipohaPn (E) kai ByaAte 1o kaAddi (F) amé tov Baiapo wnaipatog (C) (Eik. 9).

2 AdeiGoTe Ta TPOQIA O€ Eval TTIATO. ZePPipeTe TO PayNTo.

& Mpoooxn!
Mnv ayyicete 10 KaAdB!, Tov BAAapo wnaipatog, Ty avTikoAANTIKA TTAGKa kai T JETAANIKG
HEPN EVTOG TNG TUOKEUNG 6TV BpiokeTal o Aerroupyia A yia Aiya AeTrTé a@oTou TEPUATIOTE
n AciToupyia kar oBARCEI N GUOKEUN. TEPILEVETE VO KPUWOOUV 01 (EOTEG ETTIPAVEIEG.

Mnv avamodoyupilete 10 KaAabi dtav Byadlete Ta TPOPINA: EVOEXETAI VA OIAPPEUTOUV UTTO-
Aeippara {eaToU AadioU amd 10 KaAG!.

A Mpoooxn!

BeBaiwBeite mwg UAIKG TTOU YO ATE [E TN GUGKEUT EXOUV XPUTAPEVIO Kal A1 KAQE f ualpo
XPwua. AQaipéaTe amd Ta TPOQIUA TUXOV KaupEVA KATAAOITTA.

Mnv xpnoiuoToieite peTaANIKG epyaleia koulivag yia va BydAete Ta Tpd@Ipa oo T0 KOAGBI.
- Ta va ofroete TN guokeun xelpokivnta, TarioTe 10 TARKTPO AEIToupyiag yia To Avaupa/cphol-

uo (©).

To AGd1 Trou Acovadel cuhAéyeTal oTOV TTATO TOU KAACBIOU.

‘Otav oAokAnpwocei n diadikacio YnoigaTog, N GUGKEUN PTTOPEI va Xpnaipotroindei TaAl
ApEOWG YIo va YNOoETE GAAT TPOPIHAL.
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AgiToupyia autoparou offnciparog

Autr) n ouakeur| d1aBEtel xpovodiakotm. Otav o xpovodiakoéTTng eTacel a1o «0», N CUCTKEUN
ekmépTTEl évav fxo kai afrvel autduata. Ma va oPfoETe TN GUOKEUN XEIPOKivNTa, TIATAOTE TO
TAAKTPO AEIToupYiag yia 1o Avapua/oBRaiuo (©). To aUoTNUA agpPIoHOU GTANATAE! ETTEITA aTTO
Aiya deutepdAettTa.

ZYMBOYAEZ NMPOETOIMAZIAZ

[MpoBepuAVETE TN CUCKEUN TTPIV WHOETE TA TPOQIYA yia KAAUTEPO TEAIK aTroTéAETOL.

Ta ukikd TTou eival ae pIKpOTEPA KOpPATIa XpeIalovTal AyoTepo Xpovo yia va ynbolv ae axEon
ME TO JEYAAUTEPO KOMUATICL

H peyaATepn ToooTNTA TPOYINWY ATTAITET TIEPITOATEPO XPOVO YNOIUATOS EVWD N HIKPOTEPN TTOOO-
1A TPOYIHWY aTaitei Aiyotepo xpdvo.

Av avakaTeUete Ta UAIKG o€ pIkpdTepa KoupdTia aTtov pigd Xpovo Ynaiuatog, 1o TENIKO aToTéAe-
opa yiveral oAU KaAUTEPO Kal SIEUKOAUVETAI TO OUOIGPOPPO WATIKO.

lNa tpayavéd amotéAeaua, TPoaBéaTe Wia KOUTaAIG AGdI OTIC PPETKES 1 OTIC KATEWUYUEVES TTO-
1ameg (Eik. 10) kar xpnoiuotoinaTe Tnv avTIKoAANTIKY TTAGKa (D) TToU TTapEXETAI E TN CUCKEUN.
21N PPITECA AEPOG PTTOPEITE VA WPATETE AKOUA KAl TA GVOK TTOU GUVABWG WvovTal aTo QoUpvo.

H BéATIoTn TogdtTa yia va QTIALETE Tpayaveg TraTaTeg eivar epimou 200 yp.

XpnaolyoTroleite ETOINEG CUMES yIa va ETOINACETE OVaK Le yEpIon e0koAa Kal ypryopa. Or £ToIpeg
COpeg wrvovtal o ypriyopa ard TIG OTTITIKEG.

MpokaBopiopéva mpoypappara

O Trapakdrw Tivakag epgavicel Ta mpokadopiguéva Tpoypduuara Tou UTrdpyouv atnv 08vn
agng.

KaBe ouppoAo avtioToixei o€ éva TTpdypaupa wnaigatog. To Tpdypapua ival puBuiopévo ot
Beppokpaaia kal Tov XpOVO WNaipaTog TTOU GUVITWVTAI EI0IKA Yia To €i60g Tpo@iwy. O Xpovog
ynaoiparog eival eVOEIKTIKAS Kal £CapTATAl AT TO TIAXOG KAl TV TTOCOTNTA TWV TPOPIHWY TTOU
xpnaotpotrolouvtal. MTTopeite va TpOTTOTIOICETE TOV XPOVO Kall Th Beppokpaaia kal Ta Tpokabo-
pIopEVA TTPOYPAPATA YNOTUOTOG.

O1 Aermoupyieg PREHEAT kai SHAKE ptmopouv va evepyotroinBolv Jovo yia opiguéva mpokabo-
pIopEVA TTPOYPAUATA YNOTUATOG.

Mpoypappa Xpovog O¢ppokpaaia (°C) Asimoupyia | Acmoupyia
Mpoemi- | Xpovikd | Mpoemi- | Xpoviko PREHEAT | SHAKE
Aoy diaotua | Aoyn dlaoTnua
Maréreg 1-60
@ TNYQavITéS 15 herrtd et 200 150-200 | NAI NAI
. ETTa
KATEWUYHEVES
Morctes g pemra |10 200 130200 | NA NA
(QPETKES Aetrtéy
Aaxaviké | <18 her ;ﬁd 200 120200 | NAI NAI
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Mrmpigoha/ 1-60
Kdkkivo 20 AetrTal NeTTT 190 120-200 | NAI NAI
) A0
Kpéag
. . |1-60
Yapi 15 AetrTa NeTTT@ 180 120-200 | NAI NAI
. . | 1-60
@ Kotémouho | 25 AetrTd Nt 190 120-200 | NAI NAI
. . | 1-60
Mitoa 12 Aetrta NeTTT 180 160-200 | NAI )4
Amoépavan |8 wpeg | 1-24 wpeg |65 35-90 OXl NAI
) . . 11-60
) ) | FAuka 30 Aetté NeTrT 160 120-200 | NAI OXI
e | | A\EITOUPYIO . | 1-60 i
gl 15 AetrTa Nt 200 60-200 OXl OoXl
@ MpoBepuav- |45 \erme | 180 1430 |g0-180 | ox OXI
on Aetd
] | /\EITOUPYI . | 1-60 i
CRISP 10 AetrTa NeTrT 200 180-200 | NAI NAI

O mapakdTw mivakag egeavidel evoeikTikoUg xpdvoug Kai Bepuokpaaiceg yia ta didigopa €idn Tpo-

Qipwv:
I'Ich'xTeg TNYQVITEG (KaTEYUY- 15— 20 AeTrTl 200°

péveg)
’ ’ ’ 2Q -30 Asm'd avdéoya HETO | 4gn0
Mardreg yaviTéG (PPETKEC) TIAXOG TTOU £XOUV OF KOLEVES | o

TaTATeg

Tnyavita (Aaxavika) 10 — 15 AetrT@l 200°
Kpokéreg 12 - 15 hetrTa 190°
KpokéTteg kotdTrouAou 10 AetrTd 200°
MroUTia KoTéTTOUAOU 20 - 25 Aemrtd 190°
MmpiZéAa 10 — 15 AetrT@ 190°
Kegpreddkia 8 Aetrt@ 180°
Kapapideg 15 - 20 Aetrtal 160°
Kéik 20 — 30 Aetrta 160°
Mita (kig) 25— 30 Aetrta 180°
. . 160°
Yapi 15 — 20 AetrT@ 180°
KotoAEta xo1pivi| 10 - 15 Aetrra 200°
ZTIPIVYK POAG 10 - 15 AetrTa 200°
Aayavika 10 — 20 AetrTa 180°
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AgiToupyia amo§npavong

H Aeimoupyia amo€hpavong (@) oag divel TN Suvardmra va amognpaiveTe aTOTEAETUATIKA Ta
TPOQIUA yia va Ta ouvTnpeite kaAuTtepa. O Beppds aépag KUKAOPOpET EAeUBEpa PETa OTN OUCKEUN
KI €701 T0 TPOPIKA OTEYVWVOUV OHOIGOPQA EVWw TTAPAAANAG N ATTWAEID TWV UYIEIVIV BITAPIVIV
eivar ehayiom.

H Aerroupyia auth ptmopei va xpnoiyomoin6ei yia ¢pouTta, Aaxavika Kai Javitapia, A yia va aro-
Enpavete Aouhoudia kai euTd.

MMpIv TpoXwpnaETe 0TV aTogHPavan, TOoToBETAGTE TNV aAVTIKOAANTIKY TTAGKa (D) TTou TTapéyetal
péoa ato kaAao (F).

O mapakdrw Trivakag eppavicel evoeikTikoUg Xpdvoug Kal Beppokpaaiag amofipavang yia ta 01d-
@opa €idn TPOPiUwV:

Tpo@ipo Oeppokpaagia Xpovog

Mupwdika kai fétava 35-40 °C

Aayavika 50-55 °C A6 5 £wg 15/20 wpeg
®pourta 55-60 °C

Wapi/Kpéag 65-70 °C A6 2 £wg 8 wpeg

O xpovodiakoTTng pubuicetar yia diaoTnua 24 wpwv. EQv xpeldletal TepioooTEPOS XPOVOS Yia
TNV OTTOEHPAVON, ETTAVATIPOYPAUUATIOTE TN GUOKEUR dTav AfgEl 0 TTPOKaBoPITuEVOG XPOVOG.

KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

O TaKTIKOG KOI KABNuePIVOS KaBapIoUOS dIOTNPET TN GUCKEUR ATTOTEAETUATIKI KOI TTOPATEIVEI TOV
Xpovo Jwrig Tg.
A Mpoooxn
Kivduvog nAexktpotmAngiag. Mnv BuBiete TToTé T GUOKEUN, TO @IS KaI TO KAAWBIO PEUPATOG
o€ vepd N GMa uypa.
Mnv yepicete e vepod 1o KaAGB! 6Tav Bpioketal yéoa atov BaAapo ynaiuarog.

& Mpoooxn!
AmoouvdéaTe TN guakeur amd Ty TTPICa TOU NAEKTPIKOU PEUNATOC KA TTEPIPEVETE VA KPU-
Woouv Ta {eaTA PEPN TTPIV TTPOXWPNOETE OE OTTOIABATIOTE £pyaTia KaBAPIGUOU Kal OUVTH-
pnang.

Mpoocoxn!
Mnv XpnOIUOTIOIEITE ATTOPPUTTAVTIKA O OKOVN 1) LETOMIKG epyaAeia koudivag, yia va Pnv
xapagete f @BeipeTe TNV £MPAvEIQ TG GUCKEUNG. Mnv XpnaoiyoTolgite TTOTE OIGAUTIKG TTOU
TTPOKaAOUV @BoPEC OTa TTAOGTIKG EEN.

A Mpoooxn!
AtroouvdgeTe TIAVTA TN GUOKEU amé Tnv TpiCa Tou NAEKTPIKOU peluaTOS TIPIV TIPOCBETETE
N aQaIPETETE TA EMIPEPOUS ECAPTAUATAL.
KaBapiopog TnG CUOKEUNG
- KaBapiote 10 0100epd PPN TNG CUOKEURG PE Eva UYPO HOAAKO TTaVi yia va pnv TTPOKANETETE
@Bopég OV EMIPAVEID TNG TUTKEUNG. LKOUTTIOTE JE Eva OTEYVO TTAVI.
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- KabapioTe Tov BaAapo wnaiparog (C) NG GUCKEUAG pe Eva JaAakd Travi voTiopévo pe (eaTo
vePO. ZKOUTTIOTE JE Eval OTEYVO TTaVi.
- KaBapiaTe Ti¢ avTIoTACEIS e £va aTeyVO TTaVi yIa va a@alpéTETE Ta KATAAOITIA TWV TPOPIHWV.

KaBapiopog Twv eaprnuarwyv

H avmikoAAnTIKA TTAGKO Ko TO KOOI gival kaTaokeuaopéva atrd avTiKoAANTIKOG UAIKO: N ev-

Oexopevn BapTrdda Kal To onuadia TOU UTTOPEL VO EPQAVIOTOUV ETTEITA ATTO TTOPATETAMEVN

XPNon TG GUGKEUNG gival QUAIOAOYIKG Kal Sev £TTNPEAOUV TO YHOIUO KAl TN YEUOT TWV

TPOPiHwWV.

- H avrikoAAnTIKA TTAGKQ Kal TO KaAGB! TTAEvovTal aTo TTAUVTApIO TIATWY. [Na va TTapareivete
d1apKeIa RS TNG AVTIKOANTIKAG ETIOTPWONG, CUVIOTATAI VO TTIAEVETE TNV AVTIKOANTIKA TTAG-
ka (D) kai To KaAd6i (F) a1o xépl. XpnoiuotroIinaTe €va KOIVE aTmoppuTravTIKG TIATWY Kal Eva
HOAOKS OQOUYYAPAKI XWPIG TPOXIES ETTIQAVEIEC.

- Tia va yaAaKWOETE Ta KATAAOITTA TwV TPOPiUWY OTO KAAGB!, PTTOPEITE va TO yepioeTe e (E0To
vepo. MNpoaBEéaTe pepikég aTayoveg amopputravTikoU. AQRATE va evepynael yia 10 Aetrrd. MAU-
VETE KOl OTEYVWOTE,

OEZH EKTOZ AEITOYPIIAZ

l'a va BEaeTe €KTOS Acioupyiag T auakeun], ByGATe TO QI amé TV TTPI{a TOU NAEKTPIKOU PEUQ-
T0G. Z€ TEPITITWON ATTOOUPONG TNG CUCKEUNAG, dlaxwpioTe Ta dIAPOPA KATAGKEUAOTIKG UAIKA TG
OUOKeUng kai Baael alvBeang amoppiyTe T CUNPWVA PE TIG KEIEVES DITALEIG TTOU £xEl BeaTTiOE!
n xwpa otou yivetal xprion g GUOKEURG.

OAHIoz ENMIAYZHZ OPIZMENQN NMPOBAHMATQN

MpoAfuaTa Meavég airieg Emiluon
H ouokeun dev To @ig Tou KaAwdiou BaAte 10 1 0NV nAekTIKY TTPICal TTOU TTRETTEN
AEITOUpVEI. Oev gival otV NAEKTPI- | va gival yelwpEvn.
ki mpida.
Aev givar pubuiouévog | MarAoTe 1o TARkTpo TIME kai puBpioTe Tov
0 XPOvVOdIOKOTITNG. €mluunté xpdvo wnaoiparog. MatioTe 10
TARKTPo START ((smer) yia var EeKIVATEI TO
YNHoIHo.
To kaAGB1 dev éxel TomoBethaTe owaTd 10 KAAGB! aTov BdAapo
T0TT00eTNBEi TWOTA. Ynaoipatog. Oa akouaTei éva «KAIK» TTou
Beiyvel 01l Exel koupmwoel (EIK. 6).
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MpofAApara

Moavég airieg

EmiAuon

Ta uhika dev whon- | Eivar utrepBoliki n TomoBemaTe Aiyotepa UAIKG aTo KaAaB!. O
kav owaoTd. TT00OTNTA UAIKWV PéOa | MIKPOTEPES TTOGOTNTEG WHVOVTAI TTIO OHOIO-
0TO KOAGB!. popea.
H pubuigpévn Bep- MarAaTe To TAAKTPO TEMP kai kaBopioTe
HoKpaaia eival TTOAU peyaAUTepn Bepokpaaia ynaiuarog. MatiaoTe
XONAR. 10 AAKTPO START ((emer) yial val EEKIVATEI
70 YNolyo. AlaBaate T0 auvtayoldyio.
O pubuigpévog xpovog | MatAaTe To TARKTPO TIME Kai puBpioTe peya-
ynoiparog eival ToAU | AUTEPO XpOVo wnaoiuaTog. MNatioTe 10 TAAKTPO
Aiyog. START ((smer) yia val EeKIVATET TO YOIHO.
AlaBéoTe 10 guvTayoAdyIo.
Ta 1p6@Ipa dev Opliopéva €idn Mpémel va avakarteUeTe, kard Tn dIGPKEIA TOU

WrvovTal opoIo-
popea.

TPOYINWY XpeldlovTal
QVOKATEUA OPKETEG
@opé¢ Katd T diGpkela
TOU YNnaiuaTog.

wnaipatog, Ta UAIké TTou Bpiokovtal Emavw
TTou okeTadovTal amd AN UAIKA.

Ta Tyavnta ovak
Oev gival payava.

Xpnoiyotololvral
OVaK TToU payelpelo-
VTal e Tapadoaiakoug
TPOTIOUG.

XpnoiyotoIoTe ovaK @oUpvou 1 aheiwTe Ta
ue AGo1, TTpoToU Ta BdiAeTe OTO KAAGO!.

MpooTabAaTe va XpNCIUOTIOIRCETE TN A€l-
Toupyia CRISP yia va yivouv o tpayavd ta

TPOQIUA.

TotmoBetoTE GTO KAAGBI TNV AVTIKOAANTIKA
TAGKA Y10 va yivouv TTIo Tpayavd Ta TpeQIual.

To kaAGB! dev
pTaivel 0OAGKAnpo
péoa otov BaAapo

ynaiparog.

Eivar umrepBoAiki n
TT006TNTA UAIKWV péaa
0TO KOAGB!.

TomoBemaTe Aiyotepa UAIkG aTo KaAaB!. O
MIKPOTEPES TTOGOTNTEG WIVOVTAI TTIO OHOIG-
HopQa.

To kaA@GB1 dev pmaivel
owaTa Péoa aTov
BdAapo ynaiparog.

TotmoBemoTe GWOTA TO KAAGB! aTov BdAapo
wnaoiuarog. Oa akouaTei éva «KAIK» TTou
Oeiyvel 011 €xel kouptwoel (EIK. 6).

AoTrpog kammvog
Byaiver ammo
OUOKEUN.

Wrjvovtal UNIKA pe
TOAMGA AiTrapd.

Orav myavicete uhikd pe TOMA Airapd, kara-
k&BeTal TEpIoadTEPO AGdI 0TO KOAGB!. To AGd!
Tapdyel TTEPIOCTATEPO ACTTPO KATTVO ATTO TO
ouvnBiouévo Katd To WAaIpo. AuTo Bev ETTNPE-
Gde1 kaBoAoU TO YHTIUO OUTE TN GUOKEUN.

270 KOAGO! uTTdpyOUV
katdAoitra Aitroug oo
TTponyouUpevo YAaIo.

O aoTpog kamvog dnuioupyeital amé 1 Bép-
pavan Tou Aadiou A Tou AiTToug TToU UTTAPXE!
oTo KaAabi. KaBapiaTe axoAaaTika 10 KaAGB!

META TN XPAON.
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MpoBAfuara

Meavég airieg

EmiAuon

O1 ppéokeg TTaTaTeg
TTOU €IVl KOUUEVES
o€ Awpideg, dev
¢xouv TnyaviaTei
ouoI6uopPYa.

To €idog mardrag mou
XPNOIUOTIOIEITE dEV
eival katadAAnAo yia

XpNno1uoTToINOTE PPETKES TIATATEG KAl GPOVT-
OTE VO TIG avaKaTeUETe KATA TO TNYAVIOHA.

nyavioua.

=eTAUVETE KOl OKOUTTI- | =ETTAUVETE TIG TIATATES KAl AQAIPETTE OAO TO
OTE TIG TIATATEG TIPOTOU | ApUAO TToU €Xel ETTIKABITEI TNV EMIQAVEIQ
TIG TNYQVIOETE. TOUG.

O1 ppéokeg TraTdreg
TT0U €ival KOUWEVES
o€ Awpideg dev
eival payavég 6tav
Byaivouv amé
epITECa.

To méao Tpayaveég

Ba givai o1 Tnyavitég
TIATATEG ECAPTATAI ATTO
TNV TTOG6TNTA VEPOU
TTOU TTEPIEXOUV Ol idIEG
01 TIaTaTEG KAaBwg Kall
Qo TV TOCOTNTA
Aadiou Trou éxeTe BaAel
oTn epITECa.

BepaiwBeite Twg eivan TeAsiwg aTeyvEG ¢wTe-
PIKG o1 TTaTdTES TTPIV TTPOCBETETE NI

Kowre Tig TTatdreg o€ pIKPEG Awpideg yia va
yivouv TTI0 Tpayavég.

MpooBéaTe Aiyo Tapamavw Aadi yia va yivouy
M0 TPAYAVEG.

MpooTaBAaTE va XPNCIUOTIOINTETE TN A€l-
Toupyia CRISP yia va yivouv o Tpayavé ta

TPOQIUA.

TomoBetAaTe 0TO KAAGBI TNV AVTIKOANTIKA
TAGKA Y10 va yivouv o Tpayavd ta Tpdeiua.
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COOEP)>XAHUE AAHHOW UHCTPYKLIUUN

Mpnbop cosaaH B COOTBETCTBUM C TpeBoBaHUSIMI AEACTBYIOLLMX EBPONECKIUA CTaHOapTOB U 3a-
LMLIEH BO BCEX MOTEHLMANBHO OMacHbIX 1S NONb30BATENS YacTaX. BHAMATENbHO npounuTaiTe
[aHHYI0 UHCTPYKLMIO NEPES HavaroM 1cnorb3oBaHust. VicnomnbayiTe npubop UCKMOUMTENbHO No
€ro LieNneBoMy HasHaueHuto, NS KOTOPOro OH Bbifl CKOHCTPYMPOBaH, BO U36exaHne HecYacTHbIX
CryyaeB W NpuumHeHmst yiepba. XpaHuTe AaHHY MHCTPYKLMIO B JOCTYNHOM MECTE Ans UCTOoNb-
30BaHus B cryyae HeobxogumocTy. Ecnm Bl peLumTe nepesathb faHHbIA Npubop LpyroMy nomb3o-
BaTesto, NOMHIUTE O HEOOXOAMMOCTM NepeaaTb BMECTE C HUM W 3Ty UHCTPYKLMIO.
Copepxalascs B 4aHHON MHCTPYKLMN MHOPMAaLMst CONPOBOXAAETCS CHEAYHIOLMMM YCIOBHBIMM
00603HaYeHNaMU:

A OnacHo ans getei

& MpeaynpexaeHue 06 onacHOCTH OXOroB

A OnacHOCTb NOPaXEHNs! 3NEKTPUYECKM TOKOM

OCTOPOXHO - ONACHOCTL MPUYMHEHUSI MaTepUanbHoro yuiepba

A OnacHocTb yluep6a, BbI3BaHHOrO APYTAMI MpUYUHAMM

LUENEBOE HA3SHAYEHUE

[laHHbIi npnbop NpeaHasHayeH 1S NPUroTOBMEHUS TBEPALIX MULLEBbIX NpoaykToB. He ncnonb-
3yiiTe AaHHbIA Npubop Ans NPUrOTOBNEHNS XMAKUX NULEBbIX NpoaykToB. [JobaBneHue Ypeamep-
HOTO KONNYECTBA XMAKOCTI MOXET MPUBECTYU K €€ yTeuKe 1 NocreaytoLeMy noBpexaeHuto npu-
opa.

[aHHbIA NprBop He JOMMKEH NCMOMNb30BATLCS B KOMMEPHECKMX M MPOMBILLSIEHHbIX LENsX.

TNMio6oit gpyroit cnocob mcnonb3oBaHKs npubopa, He NPeayCMOTPEHHbIN [POM3BOAUTENEM, OCBO-
Boxzaet ero OT OTBETCTBEHHOCTM 3a N0BON yLiepb, BOHUKLLNIA B pe3ynbTaTe HeHaanexallero
“cnonb30BaHmMs npubopa.

HeHapnexalliee ncnonb30BaHne Taioke BneyveT 3a cobor 0TMeHy noboi (opMbl rapaHTum.

OCTATOYHbLIE PUCKHU

lMpeoynpexaexne 06 onacHOCTH OXoroB. He npukacanteck K KOp3uHe, roTo-
BOYHOWN MOSIOCTU, aHTUMPUrapHOW NACTUHE U BHYTPEHHUM MEeTaM4eckum
yactam npubopa Bo Bpems paboTbl npubopa 1 B NocneayoLwme MuHyTbI Mo-
cne ero BbIKMYeHUst. [JoxXanTech 0CTbIBaHUS ropsumx vacTeit npubopa.
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MPABUNA TEXHUKU BE3ONACHOCTHU

MEPEQ HAYANOM UCNONb30BAHWUA BHUMATENBHO NPOYUTAWUTE UH-

CTPYKLIUW.

* Mpnbop npeaHasHayveH 4Ns UCMOMb30BaHUS B AOMALLHUX YCIIOBUSIX UMK CXO-
KX C HAMK, HanpuMmep:

- B KYXOHHbIX 30HaX, npeHa3HavyeHHbIX Ans nepcoHarna mMarasvuHoB, 0(MCOB U
ApYrUX NpoheccuoHarbHbIX KOMMEeKTUBOB

- Ha bepmepcKMx X035ncTBax

- B OTENsX, MOTensx, rocTuHuuax Tuna bed & breakfast n B gpyrux xunbix CTpyk-
Typax (4nst UCNonb30BaHMs NOCTOSANbLAMN).

* He ncnonbayiite npnbop B Lensx, OTAMYHbIX OT ONUCAHHbIX B 4@HHOM PYKOBOA-
ctee. [pon3BoaunTenb He HeCceT OTBETCTBEHHOCTb 3a HENpPaBUIbHOE UCMOMb30-
BaHWe npubopa Wnu 1cnonb30BaHKWe ero B LIENsX, He NpesyCMOTPEHHbIX AaH-
HbIM PYKOBOLCTBOM. HeHaanexallee MCMONb30BaHWE Takke BreyeT 3a cobon
OTMEHY Nobo GopMbl rapaHTum.

* PekomeHZyeTcs XpaHWUTb OpUrMHANbHYI0 yNakoBky, T.K. 6ecnnaTHoe cepBucHoe
obcnyxveaHe He NPeAYCMOTPEHO B CIy4ae NOBPEXAEHNN, BbI3BaHHbIX HeMnpa-
BUNbHOM YNAKOBKOW U3AENWS MpK ero 0TnpaBke B aBTOPU30BAHHbIN LIEHTP cep-
BMCHOrO 0BCrnyxuBaHus.

* Yrto6b! He HapywwmMTb 6e3onacHocTb Npubopa, UCMoSb3YiTe TOMNbKO OPUTMHANb-
Hble 3an4acTu U NPUHALNEXHOCTY, 0L0BPEHHbIE NPON3BOAUTENEM.

* MMpubop cooteeTcTByeT TpebosaHuam Pernamenta (EC) Ne 1935/2004 ot
27.10.2004 o maTepuanax u u3genusix, npegHasHayeHHbIX 4N KOHTaKTa ¢ nu-
LLeBbIMW MPOLYKTaMM.

A OnacHo pgna peten
Mpubop mMoryT ucnonb3oBaTh AeTW cTaplle 8 NeT 1 nuua ¢ orpaHNyYeHHbIMM
(OM3NYECKUMMN, CEHCOPHBIMU U YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAMM, Ninbo 6e3 fo-
CTaTO4HOrO OMbITa MW 3HAHWIA, HO TOMBKO NOZ MPUCMOTPOM OTBETCTBEHHOTO 3a
nx 6€30MacHOCTb N1La UnM NOCHe Nosy4eHns COOTBETCTBYHOLLMX MHCTPYKLMIA W
WHopMaLmm 06 onacHOCT, CONPSXKEHHON € SKCnyaTauuei npubopa.
* He paspeluaiTe geTsm urpatb ¢ npubopom.
+ Onepaumm 04YUCTKN N TEXHUYECKOTO 0OCITYXMBAHMS, ONUCaHHbIE B JAHHOM pYy-
KOBOACTBE, He pa3peLLaeTcs BbINOMHATL AETAM, €CIM OHU He JOCTUITIN BO3pac-
Ta cTapLue 8 neT 1 He HaXoOAATCS NOA NPUCMOTPOM.
[epxwnte npubop v kabenb dSNEeKTPONUTaHMS BHE 30HbI 4OCAraeMoCTV Ans de-
Tei mnagwe 8 ner.
* He octaBnsinte kabenb anekTponuTaHus B MecTax, rae 3a Hero MoXxeT CxBa-
TUTbCS PEOEHOK.
PasmecTute npubop Takum 06pasoM, YToObl AeTAM Bbinv HEAOCTYMHbI FopsyKe
yacTu npubopa.
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He octaBnsnTe aneMeHTbl YNakoBKW B 30HE [OCAraeMOoCTU [eTen, NOCKOMbKY
3TV MaTepuanbl ABASKTCA NOTEHLMANbHbIMM UCTOYHUKAMM OMACHOCTMU.

Korga Bynet npuHsTO pelueHne 0b yTunusaumm JaHHoro npubopa, pekoMeHay-
eTCa caenaTb €ro HeMPUroAHLIM NS UCNOoMNb30BaHWS, 0Tpe3aB kabenb anek-
TponuTaHus. Kpome ToOro, pekomeHayetcs ob6e3BpeanTb Te yactu npubopa,
KOTOpble MOryT HECTU NOTEHLMarbHY0 ONacHOCTb, B 0COOEHHOCTM ANs AeTel,
KOTOPbIE MOTYT UCMOMb30BaTh NPUBOP ANs urp.

A MpepynpexxpeHue 06 onacHOCTU 0XKOros
OtcoeanHuTe Nprbop 1 JOKAUTECH OXNAXAEHNS TOPSYNX YaCTei, Npexae Yem
BbINOSHSATL Kakue-nnbo onepawyy N0 O4UCTKE U TEXHUYECKOMY 0BCNYKMBaHMIO.
Kop3uHa, roToBoYHas nofiocTb, aHTUNpUrapHas NnactuHa U BHYTPEHHWe Me-
Tannuyeckne Yactm npubopa MOryT HarpeBaTbCs BO BPEMS UCMONb30BAHMS.
[epxute pyku 1 nnyo Ha 6e30NacHOM pacCTosiHUM OT ropsumMX YacTen npubopa.
He npukacantech K KOp3uHe, rOTOBOYHOI NOMOCTH, aHTUNPUrapHON NIacTUHE 1
BHYTPEHHUM MeTasIM4yeckum Yyactam npubopa Bo Bpems paboTbl npubopa 1 B
nocrneaytoLe MUHyTbI NMOCAE ero BbIKMOYeHUs. [oXanTeCch OCTbIBaHUS ropst-
4nx yacrei npubopa.

BepuTe KOp3UHy TOMBKO 3a PyyKy W UCMONb3yTe NPUXBATKWA UMK TPAMKA ANs
CHSITUS KOP3WHBI.

Bo Bpemsi npurotoBneHns 13 Bo3ayxo3abopHika Uin roTOBOYHON NOMOCTH Npu-
Bopa MOXeT BbIXOAUTL ropsuui nap. Jepxute pykn n nnyo Ha 6esonacHom
PaCcCTOSIHUM OT BO3AYX03ab0pHMKA 11 TOTOBOYHOI NOMOCTH.

He HanuBainTe B KOP3WHY pacTuternbHoe Macno. OnacHOCTb BO3ropaHms.

Bo Bpems ucnonb3oBaHus npubopa 13 Bo3ayxo3abopHUKa BbIXOAUT ropsyni
BO3A4YX W nap. He npubnwxaite nnLo 1 pyku K BO3ayX03ab0PHNKY.

[Mpu M3BNEYEHUM KOP3UHBI 13 TOTOBOYHOW MOSIOCTU TaKXe BbIXOLUT ropsyum
BO34yX 1 nap. He npubnuxanTe pyku 1 nMLO K rOTOBOYHOI NOMOCTH.

He nepeBopaynBanTe KOp3nHy BBEPX AHOM NPy U3BIIEYEHUN MULLEBLIX NPOAYK-
TOB: M3 KOP3UHbI MOTYT BbITEKaTb OCTATKW ropsyero Macrna. OnacHOCTb 0XOroB.

BHumaHve: ropAa4ad NOBEPXHOCTb.

A OnacHOCTb NOpaXKeHUs ANEeKTPUUECKUM TOKOM
Mepen nogknoyeHnem npubopa K anNeKTpr4eckon cetn ybeamTech, 4To Hanps-
XEHUE, YKa3aHHOe Ha 3aBOACKON Tabrmyke B HUXHEN YacTu npubopa, CooTBeT-
CTBYET HaNPSHXKEHUI0 MECTHOM 3IEKTPUYECKON CETH.
cnonb3oBaHue 9neKTpUYECcKUX YANuUHUTENEN, He 040BpPEeHHbIX Npou3BOaNTe-
nem npubopa, MOXeT NPUBECTY K MPUYMHEHNIO YLiepba N HECHACTHBIM CITy4asm.
Bceraa noakniovanTe npubopa K po3eTke ¢ 3a3eMMEeHNEM.

He nogkntoyaiiTe K TOM ke aNeKTprYeckon poseTke Apyromn npubop 60mbLLO MOLL-
HOCTM (neyn, yTtorn, oborpesateny, 1 T.4.). ONacHOCTb Neperpy3ku ANeKTpoCceTH.
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He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHus unm 3a cam npubop, 4Tobbl M3BNeYb
BUIIKY W3 3MEKTPUYECKON PO3ETKN.

He monyckaitTe nonagaHust BOAb! Ha feTanu nof HanpskeHWEM: PUCK KOPOTKO-
ro 3aMblkaHUs UMK NOPaXEHUS ANEKTPOTOKOM.

He ponyckaite, 4tobbl kabenb aneKTponuTaHns KOHTAKTMPOBan C OCTPLIMM U
PEXYLLMMI NOBEPXHOCTAMM.

Kabenb anekTponuTaHns He JOMMKEH KOHTAKTMPOBATb C rOPSIMMMI MOBEPXHOCTAMM.
OtcoeanHnTe NpUBOP OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKM WU AOKAUTECH OXNAXKAEHMS
rOpsiuNX YacTell, MPexae Yem BbIMOMHATL Kakne-nbo onepawumn no 04UCTKe 1
TEXHUYECKOMY 0BCIYXMBAHWIO.

KaTteropuuecku 3anpeLieHo norpyxatb npubop, BUNKy 1 kabenb anekTponura-
HWS! B BOAY WNM [pYrue XMAKOCT!.

He ncnonbayiite Npubop ¢ MOKPbIMIA pykamn nin BOCKKOM.

Ha Bpems Hencnonb30BaHus, faxe KpaTkoCPOUHOro, Npubop Heobxoanmo Bbl-
KMKOYMTb 1 U3BNEYb BIANKY Kabens 3NeKTponnUTaHuns 13 aneKkTpUYeckon po3eTKy.
He octaBnsinTe 6e3 npucmoTpa npnbop, NOAKMIOUYEHHBIN K 31IEKTPOCETH.

OCTOpPOXKHO - ONACHOCTb NMPUUYUHEHUS MaTepuanbHOro
ywep6a
Mpunbop SOMKEH MCMONb30BATLCA M BCErga HaX0ANTLCA Ha YCTONYMBOI MOBEPX-
HOCTM.
He ctaBTe npubop Ha 04eHb ropsyne NOBEPXHOCTM Ui BONI3M OTKPLITOrO OrHA
BO 13bexaHne NoBpexaeHUs NOKPbITUS Kopryca.
He cTaBbTe npubop Bo3ne BOCMNaMeHsEMbIX MaTePUanoB (Hanpumep, TkaHew,
3aHaBecoKk).
Kabenb anekTponuTaHns He AOMKEH KOHTAKTUPOBATL C FOPSYMMI NOBEPXHOCTAMMU.
He pacnonarainte npubop nnu kabenb aNeKTpOnUTaHns BONM3N UNn Hapg Snek-
TPUYECKAMM UM Ta30BbIMW NANTaMK, a Takke BOMM3M MUKPOBOSTHOBBIX NeYet.
Meped Ncnosb3oBaHMEM MOSTHOCTLIO pa3MoTanTe kaberb aNeKTPoOnUTaHus.
3anpeLleHo noakntoyaTb Nprubop K ceT Yepes BHELLHMI TalMep Uiu yCTpon-
CTBa C AUCTAHLMOHHbBIM YNpaBneHneM.
Ecnu Bo Bpems paboTbl Npubop BbIAENSET YepHbIil 4bIM, HEMEAJIeHHO 0TCOoe-
OVHUTE NPUBOp OT SMEKTPUYECKON PO3EeTKW. He n3BnekanTe KOp3uHy M3 roTo-
BOYHOM nonocTy. [loxautech, Noka AbIM NePECTaHET BbIXOANTb. UTOObI peLwnTb
npobnemy, obpatutech B brivxanlunii aBTOPU30BAHHbIN CEPBUCHBIN LEHTP.
KaTeropuyecku 3anpeLyeHo HanmeaTb XUAKWE UHTPEANEHTbI B KOP3uHY. Ecnu
9T0 He0bX0AMMO B LieNsx NpUroToBreHns, 4o6aBnanTe X1IAKOCTU ManeHbKUMN
nopumuamu. Mepen gobasneHnem cnegytoLen nopummn ybeautecs, Yto Teepable
WHrPEANEHTbI NOFNOTUIM XUAKOCTb.
MakcumanbHas BMECTUMOCTb KOP3WHbI COCTaBNSIET NpUMeEpHO 7 . Hukoraa He
npeBbILanTe MakcumanbHyt BMECTUMOCTb NPy 3anoSTHEHUN KOP3WHBI.
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* KaTeropuyecku 3anpeLyeHo 3akpbiBaTb BO34yx03abOpHWK BO Bpemsi paboTbl
npnbopa, T.K. 3T0 MOXET NPUBECTYH K MaTepuansHomy yuiepby n/wnm neperpesy
npubopa.

* Knagute uHrpeaueHTbl BCerga v ToMbKo B KOP3UHY BO U3BEXaHWe KOHTaKTMpo-
BaHWS efbl C HarpeBaTemNbHbIMU 3rIEMEHTAMM.

* [epep 3anyckom paboTbl Npubopa Bcerga NpoBepsinTe, YTO KOP3WHA NpaBusib-
HO YCTaHOBIEHA B FOTOBOYHYHO MOSIOCTb.

* KaTeropuyecku 3anpeLLeHo ncnonb3oBatb Npubop, He YCTaHOBWB KOP3WHY B ro-
TOBOYHY0 NOMOCTb.

* Bo nsbexaHve nospexaeHns npubopa He BCTaBNSANTe METaNINYECKNE NHCTPY-
MEHTbI U NPEAMETbI B KOP3UHY.

* He ncnonbayiite MeTannmyeckne MHCTPYMEHTbI ANs U3BNEYEHNS NMPOAYKTOB 13
KOP3WHbI UK C aHTUNPUTrapPHOM NNACTUHbI.

* [epen BkMoYeHMEM npubopa ybeauTecs, YTO KOpP3KHa ¥ rOTOBOYHAS MOMOCTb
cBOOOAHBI OT MOCTOPOHHMX NPEAMETOB.

+ KaTeropuyecku 3anpeLyeHo cTaBnUTb NpeaMeTbl CBEPXY Ha npubop.

* He Bkntovainte npubop 4ns paboTbl BXONOCTYHO.

* He ucnonbayiTe Npubop Ha OTKPLITOM BO3AYXe.

* He ponyckaiiTe Bo3geicTauns Ha npubop aTMOCHEPHBIX ABIMEHUI (BOXASA, COMH-
ua).

* [locne 13BNEYEHMS BUIKN U3 SMEKTPUYECKON PO3ETKMA M OXNAKAEHUS FOPSUMX
yacTen npubop paspellaeTcs YUCTUTL TONMbKO HeabpasvBHOM TKAHEBOW can-
heTKOW, Crerka CMOYEHHOM B PaCTBOPE HECKOMbKWX Kanenb HEMTPanbHOro He-
arpeccMBHOTO MOKLLEro CpeacTsa.

+ 3anpeLyaeTcs UCnonb30BaTh PACTBOPUTENM, NOBPEXAAIOLLME NNACTUK.

A OnacHocTb yuiep6a, BbI3BaHHOrO APYrumMmu NpMYMHaAMM

* YcTaHaBnuBsanTe npubop Ha pacctosiHuu He MeHee 10 M OT CTeH, NpeaMeToB
mebenu unu apyrux npubopos.

* Ytobbl nogHaTb npubop, beputecs 3a ero kopnyc.

* He nepemelyaite npubop, He yaanuB nNULLEBbIE NPOAYKTHI U3 KOP3WHBI.

* [lepen yCTaHOBKOW UMK CHATUEM OTAENbHBLIX KOMMOHEHTOB BCErga oTcoeam-
HATE NPUOOP OT ANEKTPUYECKON PO3ETKM.

* Pacnonoxwute npubop B XOPOLLIO OCBELLEHHOM W YACTOM MeCTe C YA0OHbIM J0-
CTYMOM K 9NEKTPUYECKON PO3ETKE.

* [ocTaBbTe NpUBOP Ha POBHYIO, YCTOMYMBYHO W MPOYHYHO MOBEPXHOCTb.

* [pubopom He crieayeT Nonb30BaThbCS, ECAN OH Nagarn Uin Ha HeM NPUCYTCTBY-
0T Crieibl NOBpeXaeHuin. He ncnonb3yinte nprbop npu Hanuumm NOBPEXLEHNN
Ha kaberne anekTPoNUTaHNs UK BUIKE, a Takke ecnv npubop HeucnpaseH. Bee
BMAbI PEMOHTA, BKOYas 3aMeHy kabens anekTponuTaHms, LOMKHbI NPOK3Bo-
QMTBLCS TOMbKO B CEPBUCHBIX LieHTpax Ariete unu cepTncuLmpoBaHHbIM NePCo-
Hanom Ariete B0 nsbexaHue ntobbIx pUCKOB.
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Eﬂnﬂ OCYLLECTBIIEHNS MPaBUIbHON YTURM3aLun npubopa B COOTBETCTBUM C
= TpeboBaHusMu Eponenckoin Oupektvebl 2012/19/EC Heobxoammo 03HaKo-
MWUTBCS C NPUIOXEHHOW K MprUbopy namsTKoM.

* XPAHUTE HACTOSALWEE PYKOBOACTBO INO J3KCIUIYA-
TALMUMN.

OMUCAHME NPUBOPA

A - CeHcopHbIi gucnnen
B - Kopnyc npubopa
C - F'oToBOYHasA NonocTb

D - AHTunpurapHas nnactuHa

E - PykosiTka KOp3uHbI

F - KopauHa

G - Kabenb anekTponuTtaHus
H - Bo3sayxo3abopHuk

OMUCAHMUE CEHCOPHOIO AUCHNEA (PUC. 2)

NPEQYCTAHOBNEHHBIE NPOrPAMMbI MPUTOTOBNEHUA

KHonka

3amopoxeHHbIN kapTodens dhpu

~

Caexwuit kapTodenb

OsoLum

Budutekc/kpacHoe Msico

Pbiba

KypuHoe msico

Muuua

Bricywumsanve

Cnapoctu

GRILL

Pexum rpuns

KHonka Harpesa

CRISP

HOHO®®00®00®®

Knorka CRISP

N
N
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®YHKUMOHATBHbIE KHOMKK

KHonka Onucanue
OTa KHoMKa No3BONSET BKIOYUTb UK BbIKIIO-
KHorka BKmio4eHNs/BbIKIoYeHMS
4nTb Npubop.
Knonka PREHEAT Mo3BonseT NpeaABapUTENbHO PasorpeTh Nprbop.
OTa KHoMKa No3BONSIeT BPYYHYI0 NpepBaTh
Konka STOP PyHHyIo fipep
MPUrOTOBIEHME.
Kxonka START O1a KHoMKa No3BONSIET HayaTb NPUrOTOBINEHME.
OTa KHOMKa NO3BONSIET BKIIOYUTL UMM OTKIIOYUTD
BYKOBOW CUrHas, YBEAOMMSIOLMX O Heobxoau-
Kronka SHAKE 3BYKOBOW CUTHas, yBEAOMMSOLMX O Heobxop
MOCTY NepemelLiaTb NPOMYKTbI N0 [OCTKEHUN
2/3 0bLiero BpeMeH NpUroTOBNEHUS.
OTa KHoMKa No3BONSET BPYYHYI0 YCTAHOBUTL
TEMP Temneparypy 1 Bpems roToBKU. HaxumainTe
—— | Knonka TEMP/TIME paTypy i 8p
TIME KHOMKY + UNK - ANS YBENUYEHWS UMK yMEHbLLE-

HUS TEMNEPATYPbI I BPEMEHW FOTOBKM.

UpeHTUhMKaLMOHHbIE faHHbIe
Ha Tabnnyke, pacnonoXeHHON Ha HUKHEN YacTi OMOPHOTO OCHOBaHUS Npubopa, ykasaHbl cregy-
toLLmre aeHTUMKALMOHHbIE AaHHbIe Mpubopa:

[MponssoauTens 1 Mapkuposka EC
mogens [Moga.]

3aBoackoit Ne [SN]
anekTpuyeckoe HanpspkeHue [B] v vactota [I'y] nutaHns

notpebnsemas anekTpuyeckas MoLHOCTb [BT]

Homep BecnnaTHOM NUHUKM CITyXObl NOAAEPXKKMA

MMpn oBpalleHnn B aBTOpPU30BAHHBIE LIEHTPbI CEPBUCHOTO 0OCMYXMBaHMS, HeOBX0OUMO YKa3bl-
BaTb MOAENb 1 3aBOACKON HOMEp npubopa.
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MEPEQ UCNOJNIb3OBAHUEM

1 CHumute YNaKoBKy U NpOoBepbTE Hanu4ne BCeX KOMMNOHEHTOB an6opa.

Y6eauTech, YTO HanpsikeHWe, ykasaHHOe Ha 3aBOACKOI TabnnyKe B HUXKHEI YacTi npu6o-
pa, COOTBETCTBYET HanpPsKeHUI0 MECTHOW 3NEKTPUYECKON CETH.

BHumaHue!
YcTaHaBnmBaiiTe npubop Ha pacctosHui He meHee 10 cM OT CTeH, NpeaMeToB Mebenu unm
Apyrux npubopos.

BHumaHue!

Q KaTeropuyecku 3anpeLyeHo norpyxartb npubop, BUnky 1 kabenb aneKTponuTaHus B BOAY
U Apyrie XuakocTu. He HanomHsnTe BOLOM KOP3WHY, KOrAa OHa BCTaBMeHa B rOTOBOYHYHO
MONoCTb.

BHumaHue!
lMepen yCTAHOBKOM MMM CHATUEM OTAESbHbIX KOMMOHEHTOB BCErAa OTCOEAMHSNTE npubop
OT 3MEKTPUYECKON PO3ETKM.
2 lMocTaBbTe NpubOp Ha POBHYHO, YCTOMYMBYHO U MPOYHYIO MOBEPXHOCTb.
3 MonHocTbto pa3moTaliTe kabenb anekTponutaHus (G).
lMepen nepBbIM UCNONL30BaHUEM NPUOOpPA NOMONTE CbEMHbIE KOMMNOHEHTbI, KOTOPbIE KOH-
TaKTUPYHOT C NULIEBLIMUA NPOAYKTAMU.

4 Tlpomoiite kop3uHy (F) n aHTunpurapHyto nnactuHy (D). Micnonb3ayiite 06bI4HYHO XUAKOCTb ANst
MbITbS MOCYAbI U MsArkyto rybky 6e3 abpasnBHON NOBEPXHOCTW. XOPOLLO BbICYLLUTE.

MHCTPYKLUMU NO UCMOJIb3OBAHUIO

AHTMﬂerapHaﬂ nnacTuHa NO3BONAET YCUNUTb XPYCTKOCTb NULLIEBbLIX NPOAYKTOB. WUcnonb-
30BaHue aHTanMrapHOﬁ nnacTUHbI He 0653aTeNbHO.

- Ecnu Bbl xenaeTe ycunuTb XpyCcTKOCTb MULLEBbIX MPOLYKTOB, BCTaBbTE aHTUNPUrapHyto NiacTu-
Hy (D) B kop3uHy (F) (Puc. 3).

1 MomecTuTe nuwesble NpogykTbl B kop3uHy (F) (Puc. 4). He npesbilwaiTe MakcuMarbsHbIn ypo-
BeHb. MakcumanbHblit ypoBeHb 0603Ha4eH penbedHON NMHNEN Ha BHELLHEN MOBEPXHOCTY KOp-
3uHbl (Puc. 5).

He HanuBaiiTe B KOP3UHYy pacTtutenbHoe Macno.

2 YcraHouTe kop3uHy (F) B rotoBouHyto nonocThb (C). O npaBuibHOM YCTAHOBKE CBUAETENLCTBY-
€T XapaKTepHbIii LWenyok (Puc. 6).

BHumaHue!
Mepen BkntoveHveMm npubopa ybeamutech, YTO KOp3WHa YCTaHOBNEHa W 3adhmkcupoBaHa
npaBunbHO.

Mpnbop ocHalleH ycTPOWCTBOM, BNOKMPYHOLUM ero padoTy, ecniv KOp3uHa HenpaBUIbHO
BCTaBIIEHbI B FTOTOBOYHYIO NOJOCTb.

3 BcraebTe BUIKY B 9neKTpuyeckyto po3eTky (Puc. 7).

4 HaxmuTe KHOMKY BKMoHeHua/BbIKMoueHna (©) (Puc. 8). Ha aucrinee nosisnsetcsa Haammues «Ony.
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Mpu nepBOM Mcnonb3oBaHUM NPMOOP MOXET U3daBaTh JIETKUA 3anax W AbIM: 3TO BNOSHe
HOpManbHoe SIBNeHKe, NOTOMY YTO Ha HEKOTOPbIE YaCTU HAHECEHA CMa3ka, U 3TO SIBNEeHNe
BCKOpe NpeKpaTUTbCA. ITO HUKAK He MOBNMSAET Ha NPaBUNbHY paboTy npubopa.

5 BbiBepute npemycTaHoBREHHY MPOrpaMmMy NMpUroTOBMEHNS B COOTBETCTBUM C NULLEBBIMM MPO-
ByKTamu, KOTOpble NOANEeXar NpUroToBreHno (M. «COBETbI MO NPUTOTOBIEHWIO» C AETaNbHON
WH(opMaLmen 0 nporpamMmax).

B kaxgoit nporpamMme no yMon4yaHuio npeaBapuUTenbHO 3aAaH0 BPEMS MPUIOTOBIIEHNS, HO Temne-

paTypy 1 BPEMS NPUroTOBNEHUS MOXHO 3a4aTb BPYYHY!O:

- Haxmute kHonkn TEMP, 3aTem HaxumaiiTe KHOMKY + unm - , 4Tobbl HACTPOUTL TeMMepaTypy
roToBky ¢ warom 2°C.

- Haxmure kHonky TIME, 3aTem HaxumaiiTe KHOMKY + Unu - , 4To6bl HACTPOUTL BPEMS TOTOBKY C
warom 1 MuHyTa.

[ins Gonee bbicTporo BbIGOpa NapamMeTpoB HACTPOIKM yAEepPKUBaNTE HaXaTbIMW KHOMKW HACTPON-

KW BPEMEHU 1 TemMnepaTypbl FOTOBKM.

- Haxmure kronky SHAKE ((s#ace ), 4T06bl aKTUBMPOBATH 3BYKOBOW CUHAT, KOTOPbII HAaMOMUHa-
€T nepemeLLaTh NULLEBbIE MPOAYKTbI NPU AOCTUXEHUM 2/3 06LLEro BPEMEHW NPUTOTOBNEHMS.

- Haxwmute kHonky PREHEAT ((reevean)), yT0Gbl aKTUBMPOBATH NpeABapUTENbHbII HAarpes npuGo-
pa. Koraa npubop AOCTUTHET enaemoit TemnepaTtypbl, HAYHETCS NPOLLECC NPUTOTOBMEHMS.

6 Haxmure kHonky START ((smer). MpuGop HauHeT NpoLEeCce NPUIOTOBIEHUA MNLLEBbIX MPOAYK-
TOB.

Bo Bpems npurotoBnenuns Ha aucnnee (A) 6yayT YepenoaTbes oTobpaxeHne 0bpaTHoro otcyeTa

BPEMEHM 1 3ajaHHas Temneparypa.

Mprbop MOXHO NOCTaBMTb Ha Nay3y BO BpeMsi paboThbl, Hanpumep, 4Tobbl NepemelLaTh MHrpeau-

€HTbI BO BpEMS NpoLiecca NpUroToBneHus.

BHumaHue!
OnacHocTb oxoroB. He anKacalhTer K KOP3KnHe, aHTmnpmrapHoM nnacTuHe n metannuye-
CKM YacTam npubopa.

Mpw 13BMEYEHNN KOP3UHbI 3 TOTOBOYHO NOMOCTM TAKKE BbIXOAUT FOPSYMIA BO3LYX 1 Nap.
He npubrvxaiite pyku 1 IMLO K FOTOBOYHOMN MONOCTH.

- Bosbmuteck 3a pykosTky (E) n ussnekute kopauHy (F) u3 rotoBoyHomn nonoctu (C) (Puc. 9).
MpnBop 0CTaHOBMT NpoLiecc NpuroToBnieHns. Cuctema BEHTUNALMM OCTaHABNMBAETCH Yepes
HECKOMbKO CeKyHA.

- BcTpsixHuTe KOp3uHy, YTOObI MHrPEAMEHTbI FOTOBUIUCH PABHOMEPHO.

- Yr06bI BO306HOBUTL paboTy Npnbopa, BCTaBbTE KOP3WHY B FOTOBOYHYIO NONOCTb. Mpubop asTo-
MaT4eCKV BO30OHOBUT NPOLIECC NPUrOTOBMEHUS.

B KkauecTBe anbTepHaTuBbl, HaxmmTe kHonky STOP ((Cstor)), 4ToBbl NPUOCTaHOBUTL paboTy Npy-

6opa. UtoBbl BO306HOBTL paboTy npubopa, HaxmmTe kHonky START (o).

®yukuusa CRISP

Mpnbop umeeT dyHkumio CRISP, koTopasi No3BONSIET rOTOBUTL NPOLYKTHI BbiCTpee, YToObI OHM
nomny4anuce 6onee ropsaumMm n XpycTsiymm 6e3 ncnonb3oBaHus Macna.

UTobbl MCNONL30BATL 3TY (PYHKLMIO, aHTUNpUrapHas nnactiHa (D) u3 komnnekta nocTaBku AOMK-
Ha npucyTCcTBOBaTH B KOpauHe (F) ans 6onee paBHOMEPHOMN LMpKynsLMM BO3ayxa.
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OTa nporpamMma ugeansHO MOXOAWT ANs MPUrOTOBMEHUS Pa3HbIX MPOAYKTOB, KOTOPbIE AOMKHBI
MOMYYUTLCS XPYCTALLUMM.

Ytobbl akTMBMpOBaTh (hyHKLMo CRISP:

- BcraBbTe aHTUnpurapHyto nnactuHy (D) B kop3uy (F) (Puc. 3).

- Haxmure kHorky CRISP ((+)).

- 3apaiiTe xenaemyto TEMNEPATYPY W BPEMS NIPUTOTOBIEHNS.

- Haxmure kHonky START ((Cemer)).

Pexum rpunsa
Pexum rpuns naeanbHO NOAXOAUT ANS Xapkv Msca, pbibbl 1 0BOLLEN. BCTaBbTe aHTURpUrapHyto
nnactuuy (D) B kopauHy (Puc. 3), npexae Yem NonoXuTb NPOAYKTI.

Mocne npuroroBneHus
Mocne 3aBepLUEHNs MPUrOTOBMEHNS NPUBOP W3AAET HECKOMBKO 3BYKOBbLIX CUTHAMOB, W Ha AMC-
nnee nosiBNSeTCA Haanuch «Endy.
Ecnn vHrpeamneHTbl He roToBbI, JOCTAaTOMHO MOMECTUTL KOP3WHY 0BpaTHO B FOTOBOYHYHO MOMOCTb
11 YCTaHOBUTb TANMEP eLLe Ha HECKOMBbKO MUHYT.
- Yro6bl NpepBaTh MPOLECC MPUTOTOBEHNS BPYUHYIO, HaxmMUTe KHOMKy STOP ((Cster ).
1 BoabmuTech 3a pykositky (E) v nsenekute kopauHy (F) na rotosouHoi nonoctu (C) (Puc. 9).
2 Bbinoxute nHrpeaueHTsl Ha 6ntoao. MopaiiTe Ha cTon.
BHumaHme!
He npukacanTtech k kKop3uHe, rOTOBOYHON MONOCTH, aHTUNPUrapPHOA NNACTUHE W BHYTPEH-
HWM METaNMMYeCKMM YacTsam npnbopa Bo Bpemsi paboTsl npubopa v B NocnesyoLLme MinHy-
Tbl MOCIE ero BbIKMKYeHNs. [JoxauTech OCTbIBaHWS ropsumMx YacTeil npubopa.

He nepeBopauuBaitTe kopauHy BBEPX JHOM Mpi U3BNEYEHUN MULLEBLIX NPOAYKTOB: 13 KOp-
31HbI MOTYT BbITEKATb OCTATKM FOpsYero Macna.

BHumaHue!
YGe,EWITECb B TOM, YTO NPUrOTOBIEHHbIE NHIPEANEHTBI 4OCTAaTOYHO NOAPYMAHUNNCE U HE NO-
YepHEenM UK NOKOPUYHEBENW. YanuTe ¢ NPOAYKTOB NOArOPEBLUME KYCOYKM, ECIIN OHU ECTb.

He ucnonbayiite MeTannmyeckme MHCTPYMEHTbI A1S U3BMEYEHMS NPOLYKTOB 13 KOP3WHBI.
- Y10Bb! BLIKIKUMTS MPUBOP BPYUHYH, HEOBXOAMMO HaxaTh KHOMKY BKMYeH!s/ BbiKmoueHus (©).
U3nuwek pacTutenbHoro Macna cod6epeTcs Ha AHEe KOP3WHbI.

Mocne okoHYaHUs NpoLiecca NPUroTOBNEHUs NPMGOP CHOBA rOTOB K MCNOMNb30BaHMUIO ANs
NpUroToBneHUs ApPYrux npoayKTos.

DYHKLMA aBTOMAaTUUECKOro BbIKIIOUEHUS

[anHbIn npubop ocHalleH TarnmepoM. Koraa Tanvep goxoanTt Ao «0», 3By4nT curHan, u npubop
aBTOMATUYECKM BbIKMIOYaeTCs. YTobbI BbIKMOUMTL NPUBOP BPYYHYH, HEOBXOAMMO HaXaTb KHOMKY
BKIIH0YeHIs/ BbIKiodeHus (©)). CucTemMa BEHTUNSLMM OCTAHABNMBAEGTCA YEPEe3 HECKOMbKO Ce-

KyHA.
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COBETbI MO NMPUrOTOBJIEHUIO

lMpeaBapuTenbHbI Harpes npubopa nepes NPUroTOBIEHWEM MM MO3BOMNSET ONTUMU3UPOBATL
KOHEYHbIN pesynbTar.

[ns npurotoBneHus Bonee Menkux MHrpeaneHToB TpebyeTcs MeHbLUE BPeMeHH, YeM ans onee
KPYMHBbIX.

[ins npuroToBneHus BorbLUero KonnyecTsa WHrpeameHTos Tpebyetcs Gonblue BpeMeru, a ans
MEHbLUEro KONIN4eCTBa NHrPEANEHTOB — MEHbLLE.

[ins BOCTVKEHMS nyyLuero pesynbTaTa npy NpuUroToBneHnn 6onee Menkux MHrPeaneHToB PeKo-
MeHOyeTcs UX NepemelLath N0 UCTEYEHNM NONOBUHBI BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS.

[ins npuroToBneHus xpycTaLlero kaptodens aobaBbTe 04HY NOXKY pacTUTENbHOTO Macna B CBe-
KU MNK 3aMOPOXEHHbI kapTodenb (Puc. 10) 1 ncnonbayitTe aHTMNpurapHyto nnactuHy (D) us
KOMMekTa.

CHaku, NpegHa3Ha4eHHble Ans NPpUroTOBNEHUS B NEYM, TakKe MOXHO NoxapuBaTh B BO3AYLUHOM
OpUTIOPHULLE.

OnTumanbHoe KOnNMYecTBO AN NPUrOTOBNEHUS XPYCTALLEro kapTtodens pn npubnusntensHo
200r.

[ins BbICTPOrO W NETKOro NPUrOTOBNEHMS CHAKOB C HAUMHKON PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh Nory-
tabpukatbl u3 TecTa. MNonydabpukaTsl 13 TECTa FOTOBATCA ropasfo ObICTpee CHIKOB 13 AoMaLL-
Hero TecTa.

MpepycTraHoBNeHHbIe NPOrpaMmmbl

B cnepytowen Tabnuue npeacTaBneHsl Nporpammbl, NpeayCTaHOBNEHHbIE B NAHENN ynpaBneHus
C CEHCOPHbIM Aucrreem.

Kaxgomy cmBony COOTBETCTBYET OnpefeNieHHas nporpaMma npurotoeneHus. Mporpamma Ha-
CTPOeHa Ha TemnepaTypy 1 BPEMS NPUroTOBNEHWS!, PEKOMEHAOBaHHbIE Ha OCHOBE TWMa NpoAyKTa.
Bpewmsi MpurotoBneHnst HOCUT OPUEHTUPOBOYHBIN XapaKTep W 3aBUCUT Takke OT KONMM4ecTBa 1
TONLWMHBI MCNONb3YEMbIX MHIPEANEHTOB. [peaycMOTPEHa BO3MOXHOCTb N3MEHUTb BPEMS W TEM-
nepaTypy B NPeAyCTaHOBMNEHHbIX MPOrpamMMaX.

OyHkumm PREHEAT 1 SHAKE moryT BbITb aKTUBMPOBaHbI TOMBKO 7151 HEKOTOPbIX MPeayCTaHoB-
NEHHbIX NpOrpamm.

Mporpamma ﬁPeM" 'll_'lemnepaTypa( €) OyHKUMA | DyHKUMS
O YMOM | 1 repsan |0 MO | repsan | PREHEAT | SHAKE
YaHuio HaHuto
3amopo-
KEHHOW 15 mmn 160 M | 200 150-200 | JA 1A
kapTochens
pu
Caexuit
© @proen, |25 MWK | 160k 200 130-200 | 1A LA
OBoLLyt 18 MMH | 1-60 MuH | 200 120-200 |JA LA
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Budrekc/
KpacHoe 20mMuH | 1-60 muH | 190 120-200 |OA JA
MSICO
Pbiba 15 MUH 1-60 muH | 180 120-200 |OA OA
KypuHoe
@ MO 25MuH | 1-60 MuH | 190 120-200 |0A A
Myya 12muH | 1-60 muH | 180 160-200 |OA HET
E;;CV“J”B‘*' 8y 1244 |65 35-00  |HET A
G ) | Cnagoctn |30 MuH 1-60 muH | 160 120-200 |OA HET
Pexum 15maH | 1-60 MuH | 200 60-200  |HET HET
rpunst
@ Harpes 15mmH [ 1-60 muH | 130 60-180 HET HET
CRISP ¢yHKLU/Ig - -
CRISP 10mMuH | 1-60 Mue | 200 180-200 |OA JA

B cnegytowien Tabnuue npuBeaeHb OPUEHTUPOBOYHBIE 3HAYEHWS BPEMEHN 1 TeMNEpaTypbl Ans

pasHbIX NMLLEBbIX NPOAYKTOB:

Kaptodenb dpu (3amopoxeHHblit) | 15-20 MuHyT 200°
Kaprogens dpu csenni) |G g | 20°
®pu (13 oBoLLen) 10-15 MuHyT 200°
KpokeThl 12-15 MuHyT 190°
KypuHble KpokeTbl 10 MuHyT 200°
KypuHble 6eapbiLukm 20-25 MuHyT 190°
Budirexc 10-15 MuHyT 190°
Tedprenn 8 MUHYT 180°
Owmapbl 15-20 MUHyT 160°
Mupor 20-30 muHyT 160°
Knww 25-30 MuHyT 180°
Pbiba 15-20 MUHyT ]gg:
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CeuHas oTbMBHas 10-15 MuHyT 200°
CnpuHr-ponnbi 10-15 MuHyT 200°
Osowu 10-20 MuHyT 180°

@®YHKUMUSA BbICYLUIMBAHUA

PyHKuWs BbicyMBaHNS (&) N03BONAET SOMHEKTMBHO BbICYLINBATL NMULLEBLIE NMPOAYKTHI ANst ON-
TMMarbHOro XpaHeHus. Fopsumii Bo3gyx cBOOOAHO LMpKyNMpyeT BHyTPW npnbopa, paBHOMEPHO
BbICyLLVBAS MPOAYKTbI C MUHUMATBHOW NOTepei NoNe3HbIX BUTaMUHOB.

OTa (yHKUMS MOXET UCMONb30BaThCs ANS BbICYLIMBAHWUS (PPYKTOB, OBOLLEN, rpuboB, LBETOB W
pacTeHuiA.

lMepen Hayanom NpoLeaypb! BbICYLINBAHWS BCTaBbTE aHTUNPUrapHyto nnactuny (D) 3 komnnekTa
nocrasku B kop3uHy (F).

B cnepytoweit Tabnuue npyBeaeHbI OPUEHTUPOBOYHbIE 3HAYEHWS BPEMEHM 1 TEMNEPaTypb! BbiCy-
LUMBaHWSA ANS PasHbIX MULLEBbLIX MPOAYKTOB:

MpoaykT Temnepatypa Bpems

Tpassbl 35-40 °C

OsoLwu 50-55 °C Ot 5 po 15/20 yacos
OpyKTbI 55-60 °C

Pbi6a/msico 65-70 °C Ot 2 po 8 yacos

TaiiMep MOXeT ObITb HACTPOEH MakcuMyM Ha 24 yaca. Ecnu BricylumBaHue TpebyeT Gonee anu-
TEMbHOTO Neproaa BpeMeHM, 3anporpaMmmupyiTe nMpubop NOBTOPHO MOCTE UCTEYEHUS BPEMEHMU
nporpaMmbI.

YUCTKA U yXon

PerynsipHble 1 eXeaHeBHblE O4UCTKM NO3BOMNSKOT NOAAEPKUBATL MCMPABHOCTL Npubopa W npo-
ANUTb ero CpoK Cryxbbl.
BHumaHue
OnacHOCTb NopaXeHus! ANEKTPUYECKM TOKOM. KaTeropuuecku 3anpeLyeHo norpyxatb npu-
Bop, BUNKY 1 kabenb SMEeKTPONUTaHus B BOAY UK APYTiAe XULOKOCTU.

He HanonHsiTe Bogon KOP3KHY, KOra OHa BCTaBl1eHa B rOTOBOYHYH MOJOCTb.

BHumaHue!

OTCOG,EI,VIHI/ITe I'IpVI60p oT SﬂeKTpI/I‘-IeCKOVI PO3ETKN N OOXANTECH OXNaXaeHUA ropadnx va-
CTel7I, npexae 4Yem BbINONHATb Kakue-nmbo onepaunn no OYNCTKE N TEXHUYECKOMY o6cny-
KNBaAHUIO.

BHumaHue!

He VICI'IOJ'lb3y17ITe a6pa3V|BHble MowLLne cpeacrtea nnu metannn4yeckne MHCTPYMEHTbI, KOTO-
pble MOryT nouapanatb NOBEPXHOCTb 1 NOBPEAUTb MOKPbITHE. 3anpemaeT0ﬂ MCNoJsib30BaTb
pacTBopuTenn, NnoBpexaaroLlne nnactuk.
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BHumaHue!
I'Iepe,q yCTaHOBKOI7I U CHATUEM OTAENbHbIX KOMMNOHEHTOB BCeraa OTCOG,CI,I/IHFIVITe I'IpM60p
oT 3ne|crpwqe0|<017| PO3EeTKN.

UYucrtka npubopa

- Ynctute HecbeMHbIE YacTy Npubopa BraHON TKaHEBOW candeTkoi BO u3bexaHne noBpexae-
HWS MOKPbITUS. BbITpUTE HACyX0 CyXOW TKaHEBOW CandeTKoM.

- YucTute rotoBouHyt nonocts (C) npubopa HeabpasnBHOM TkaHEBOM CandeTKON, CMOYEHHON B
TEnmnom Boge. BbITpuTe HAcyxo Cyxoi TKaHEBOW candeTKoM.

- UYnctute HarpeBaTenbHbIE SNEMEHTbI MPUOOPa OT OCTATKOB MULLM CyXO TKAHEBOM CandgeTKo.

Yuctka KOMNOHEHTOB
AHTUNpUrapHas NNacTMHa U KOP3MHa U3roTOBIEHbI U3 aHTUNPMIapHOro MaTepuana: MaTo-

BOCTb U cneAbl, KOTOPbIe MOTYT NOABUTCA Nocne ANUTesIbHOro UCNoNb30BaHUA, CHUTAKOT-
CA HOpManbHbIM ABNeHWEM U He BITUAKOT Ha NpoLecc NpUroToBneHnsa U BKyC NnpoayKToB.

- AHTMNpUrapHyto NIacTuHy 1 KOP3WHY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLunHe. YTobbl npo-
ANUTb CPOK Cry*Bbl aHTUNPUrapHOrO MOKPbITUS, PEKOMEHAYETCS MbITb aHTUMPUIapHyto nna-
ctury (D) u kopauHy (F) BpyuHyto. Mcnonb3yinte 0bblYHYI0 KUOKOCTb ANS MbITbsS MOCYAbI W
msrkyto rybky 6e3 abpasneHoN MOBEPXHOCTH.

- Yro6bl pasmoumnTh OCTaTKM €fbl B KOP3WHE, MOXHO HaMoOMHUTL ee ropsayei Bogon. [Jobasbte
HECKOMbKO Kanenb Motowlero cpeactaa. OctaBbTe Ha 10 MUHYT. [TOMONTE 1 BBITPUTE HACYXO.

BblBO U3 SKCMNYATALUUN

[ns BbiBOAA NpuGOpa M3 3KCMMyaTaLmMu OTCOEMANHIUTE BUTIKY OT 3fieKTpuyeckol poseTku. Mepepn
yTUnmM3aupeit npubopa HeoBXoAMMO PacCcoPTUPOBAaTL Er0 YacTh B COOTBETCTBUM C BUAAMM MaTe-
pu1arnoB, UCNoMb30BaHHbIX s U3rOTOBMEHUS NpuBopa, a 3aTeM NPUCTYMUTL K ero YTUiM3aLmm,
PYKOBOACTBYSICb COOTBETCTBYIOLLMMM MONOXKEHUSIMA HOPMATUBHBIX aKTOB, MPUHSATBLIX B CTpaHe
AKCMyaTaLym YCTpoicTea.
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PYKOBOACTBO NO YCTPAHEHUIO HEKOTOPbLIX HEMOJIAQOK

Henonagku

Bo3MoxHble NMPUYUHBbI

Cnocobbl ycTpaHeHus

[Mpubop He pabortaer.

Bunka He BcTaBneHa B
3NEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

BcTaBbTe BUIKY B 31EKTPUYECKYIO PO3ET-
Ky, koTopast formkHa bbITb 060pyaOBaHA
3a3emIeHnem.

He ycTaHoBneH Taimep.

HaxmuTe kHonky TIME v 3apaitte xena-
€moe BpeMsi NpUroToBrneHus. Haxmunre

kHonky START ((Csmer) , uto6bI 3amy-
CTUTb MPUrOTOBMEHME.

KOp3MHa BCTaBlieHa
HenpasuIbHO.

BcTaBbTe KOpauHy B FOTOBOYHYIO NOMOCTL
npaBnbHO. O NpaBuIbHOM YCTaHOBKe
CBUETENbCTBYET XapaKTepHbIN LLENYOK
(Puc. 6).

MHFpeLIVIeHTbI He
rOTOBbI.

BHYTpU KOP3MHbI CIINLL-
KOM MHOTO MHIrpeameH-
TOB.

MonoxuTe B KOP3MHY MeHbLLE UHIpean-
€HTOB. MeHblLee KONMYECTBO rOTOBUTCS
Gonee paBHOMEpHO.

3apaHHas Temnepatypa
CINNLLKOM HU3Ka4.

Haxmute kHonky TEMP 1 3apaiite 6onee
BbICOKYIO TEMMepaTypy NPUrOTOBNEHMS.
Haxmute kHonky START ((mer) | uTo6bI
3anyCTUTb NPUroTOBNEHMe. CM. KHUry
PeLenToB.

YcTaHoBneHHoe Bpemst
npuroToeneHua Hedocra-
TOYHOE.

Haxmute kHonky TIME v 3agaite
Bonbluee BpeMs NpUroToeneHus. Ha-
*mute kHorky START ((sma=r) , uToBbi
3anyCTuTb NPUroTOBMEHNE. CM. KHUTY
PeLienToB.

WHrpeaueHTsl npuro-
TOBWUITNCb HEPABHO-
MEpPHO.

HekoTopble BuabI
npoAYKTOB HeobXxoanmo
nepeMeLLmnBaTh HeCKOMb-
KO pas3 BO Bpemsi 1X
MPUroTOBMEHNS.

WHrpeameHTbl, pacnonoXeHHbIE CBEpXY
VNN 3aKpbITble APYTUMUM, HE0BX0AMMO
nepemeLLMBaTh BO BPEMS UX NMPUrOTOB-
neHus.

JKapeHble CHOKM He
NoJTy4atoTCs XpyCTs-
LMMH.

Wcnonbsytotcs BUAbI
3aKycok, TpebytoLLme
TPaAMLMOHHBIX cnoco6oB
NPUrOTOBMEHMS.

WcnonbayiiTe CHaKW, NpeaHa3HaueHHble
ANS NPUrOTOBMEHNS B NEYM, UMM CMaXbTe
WX PacTUTENbHBIM MaCroM, Npexae Yem
MOMECTUTb B KOP3UHY.

MonpobyiTe Ncnonb3oBaTh PYHKLMIK
CRISP, 4T06bI NOBLICTH XPYCTKOCTb €bl.

BcraBbTe aHTUNPUrapHyo NNacTuHy B

KOP3uHY, 4TOOb! YCUIUTb XPYCTKOCTb €4bl.
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Henonagku

Bo3MoxHbIe MPUYUHBI

Cnocobbl ycTpaHeHus

KOp3VIHa MONMHOCTbBIO
He BCTaBNAETCA B
rOTOBOYHYI NONOCTb.

BHyTpU KOpauHbI CrnLL-
KOM MHOTO MHrpeameH-
TOB.

MonoxXuTe B KOP3UHY MEHbLLIE MHTPEAN-
€HTOB. MeHbLLEee KOnMYeCTBO rOTOBUTCS
Bonee paBHOMEPHO.

KOp3VIHa BCTaBlieHa B
rOTOBO4YHYHO NONOCTb
HenpasunbHO.

BcTaBbTe KOP3UHY B FOTOBOYHYIO NOMOCTL
npasunbHO. O NpaBuIbHO YCTaHOBKe
CBUIETENbCTBYET XapaKTePHBIN LLEMYOK
(Puc. 6).

3 npubopa BbIXOAMT
6enbin abim.

BoinonHseTcs npuroToB-
JIeHne XUPHbIX NHrpean-
EHTOB.

Mpy NPUrOTOBNEHNM XUPHBIX MHTPEeau-
€HTOB B KOp3uHe cobupaetcs GonbLuee
KornnyecTBo xupa. Macro cnocobeTayet
NosiBNEHNIO 6OMbLUErO, YeM 00bIYHO,
konmnyecTea 6enoro fbiMa BO BpeMS
NPUroToBIEHMs. TO 06CTOATENBCTBO
COBEpLUEHHO He BNUSIET Ha NpoLiece
MPUrOTOBNEHNS UHTPEANEHTOB UINK Ha
cam npubop.

B kop3uHe npucyTcTBy-
€T XWp, OCTaBLUMIACA C
npeablayLLMX NpUroToB-
NEHui.

Benbiin abIM BblgenseTcs BCNeACTBIE Ha-
rPeBa xupa unm mMacna, MpuCcyTCTBYHOLLMX
B KOp3WHe. TLiaTenbHO 04YUCTUTE KOP3UHY
Mnocne MUCMonb30BaHMS.

Ceexwin kaptodens,
HapesaHHbI CooM-
kom, obxapuBaeTcs
HepaBHOMEpHO.

Vicnonbayembii TUN
kapTochens He NoaXoanT
ANS PPUTIOPHULBI.

VicnonbayiiTe cBeXWin kapTodens U Tia-
TENbHO NepPEBOpaYMBaiTE €ro BO BpEMS
MPUrOTOBNEHMS.

OnonocHuTe 1 BbICYLIUTE
kapTodbenb Nepeq Tem,
KaK roTOBWTb €r0 BO
puTIOpHULE.

CnonocHuTe kapTodens 1 CMOTe ¢
Hero BeCb kpaxmar, NpocTynuBLUMIA Ha
MOBEPXHOCTU.

Caexuit kapTodhens,
Hape3aHHbI Conom-
KOW, He nony4vaeTcst
XPYCTALLMM Cpagsy
nocne M3BfeYeHns 13
OPUTIOPHULLBI.

Obpa3soBaHue xpy-
CTSILLEN KOPOUKM Ha
kapTodhene-cpu 3aBucuT
OT KOMn4ecTBa Bofpb!,
cogepxalleics B camom
kapTocerne, a Takke
KonuyecTBa macra,
MCMONb30BAHHOTO NpU
€ro MPUroTOBMEHNN.

Mepen nobaBneHMemM Macna Kak MoX-
HO TLLATeNbHel ocyLuanTe kapTodens
CHapyxw.

HapexbTe kapTocdhens bonee TOHKOM
CONTOMKOW Ans nonyyeHns bonee xpycrs-
LLen KOPOYKN.

Ytobb! kapTodhens nonmy4umncs 6onee
XpYCTSALWMM, [0OaBLTE HEMHOTO pacTu-
TENbHOro Macna.

MonpobyiiTe Ncnomnb3oBaTh PYHKLMIO
CRISP, 4t0Bbl NOBBICUTL XPYCTKOCTb €Abl.

BcTaBbTe aHTUNpUrapHyto NRacTuHy B
KOP3WHY, YTOBbI YCUAUTL XPYCTKOCTb €/bl.
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[laTta n3rotoBneHns ykasaHa Ha koprnyce usgenus B 3awmndgposaHHom suge SN wk/yrabedefg,
roe wk — Hegens Npou3BOACTBa

yr — rog, MPOU3BOACTBA

abcdefg — cepuitHbIit Homep 13nenus

CootseTcTByeT TpeboBaHUsM

TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCT HU3KOBOMNLTHOTO 060PYAOBaHNS, yTBepkaeH PeweHnem Ko-
Muceun TamoxeHHoro cotoza Ne768 ot 16 asrycra 2011 roga

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTBY, yTBepkaeH Pelue-
Huem Komnceun TamoxenHoro cotoza Ne879 ot 9 gekabps 2011 roga

ViHdopmaums o cepTudmkaLmm B NPUNOXEHUN K rapaHTUIHOMY TanoHy WWnn Ha ynakoBke n3ae-
nms.

Tonbko Ans pbiHkoB cTpaH EC 1 Poccum
220-240B~ 50/60ry 1800BT Knacc | IPX0
CpoenaHo B Kutae

VmnopTtep: 000 "PyMeTa"

HOpuamnueckuin agpec:127473, ropog Mocksa, yn. KpacHonponeTapckas, a. 16, ctpoeHue 11, atax
2, nomeLleHue Il, komHaTa 6

daktuyecknin agpec: 127473, ropoa Mocksa, yn. KpacHonponetapckas, 4. 16, ctpoeHue 11, atax
2, nomellenue Il, komHata 6

Warotosutens: De’ Longhi Appliances Srl /«[enonr AnnnaeHcuc CPIT»  Agpec: 50013 Utanus,
®nopeHums, Kamnu buseruyymo, Bua C. Kyupuko 300.

Cnvcok opraHn3auui, YNoHOMOYEHHBIX U3rOTOBUTENEM Ha paboTy ¢ npeTeH3usimu notpeduTe-
Nen n cepBUCHBIM 00CTYKMBaHMEM, Pa3MELLiEH Ha caitTe: http://www.ariete.net/ru/assistance
lopsiyas nuHmus Ariete +7915165611

ToBap nocTaensieTcs B CObpaHHOM Buze, cneumanbHbix TpeboBaHuii K NepeBo3ke N XPaHEHWIO He
YCTaHOBMEHO.

YTunuamnpoBaTb B COOTBETCTBIM C 3aKOHOLATENLCTBOM MECTa peanuaauuy.

apaHTuitHbIN cpok 2 roga. Cpok cryx6bl nsgenus 2 roga.

VHdhopmaums o cepTudmkaLmm B NPUNOXEHUN K TapaHTUAHOMY TanoHy W/WMN Ha ynakoBKe uage-
nvs.
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NMPO LIEU NOCIBHUK

[Mpunap CTBOPEHUIA i3 AOTPUMAHHAM BUMOT Lit0UMX €BPOMENCHKUX CTAaHLAPTIB Ta 3aXMLLEHWA Y
BCiX MOTEHLiHO HebEe3NevHMX Ans KOPUCTYBaYa MiCLsX. YBaXHO NpoyuTanTe Liei NociOHnK nepea
BUKOPUCTaHHAM. BukopucTOBYITE NpuUnazg BUKMIOYHO 3a LiNbOBUM NPU3HAYEHHSM, 47151 SIKOTO BiH
OyB po3pobnenuit, o6 3anobirtn HellacHUM BUNagkaMm i 3anofisHHi Wwkoau. 36epiranTe Len
MOCIOHMK y OCTYMHOMY MICLLi ISl KOHCYMbTaLliil y MainbyTHbOMY. 3a Hamipy nepeaaTy Liel npunag
iHLLIOMY KOpPWCTYBaYy nam'siTaiTe, Lo pa3oM 3 NpunafoM NoBrHHa ByTy nepeaana i Lst iHCTpyKLis.
IHchopmaLis, BUKNaaeHa y LbOMY MOCIBHUKY, MO3HaYeHa HacTyNMHUMI CUMBONAMW, SIki 03HaYaloTh:

A Hebeaneka ans giten

& 3acTepexeHHs npo oniku

A Hebesneka, noB'sa3aHa 3 enekTpu4HUM CTPYMOM
YBara - pusuK 3anogisiHHs MaTepianbHux 36uTkis

A Hebe3neka 36TkiB, 06YMOBEHMX iHLLMMW MPUYUHAMN

LIJIbOBE NPU3HAYMEHHA

Mpunag Moxe BUKOPUCTOBYBATWUCS AMNS MPUrOTYBaHHA TBEPAWX XapyoBKMX MpOoAykTiB. He Buko-
PUCTOBYWTE Mpunag Ans NpUroTyBaHHA PIgKMX Xap4oBWX NpOAyKTiB. [loAaBaHHS HaASMLIKOBOI
KifIbKOCTi PignHW MOXeE NPU3BECTM 0 1T BUTOKY i3 NoAanbLUM NOLLKOMKEHHAM npunagy.

Lle# npunag He NOBWUHEH BUKOPWUCTOBYBATMCh Y KOMEPL|iNHIX ab0 MPOMUCHOBMX LiMSIX.

BupobHuk He nepepnbayns BOyab-sike iHLLE BUKOPUCTaHHS LbOr0 Mpunagy, Le 3BiNbHSE MOrO Bif
BigNoBianbHoOCTI 3a 30MTKM Oyab-AKOTO XapakTepy, CMPUYMHEHI HEHANEXHUM BUKOPUCTAHHAM
npunagy.

Kpim TOro, HeHanexHe BUKOPUCTaHHSA Npunaay CKacoBYE rapaHTito y BCiX il nposiBax.

3ANNWIKOBI PU3UKU

3actepexeHHs npo Hebe3neky onikiB. He Topkantecs 4o KoLuka, rotysasb-
HOrO BIACIKY, aHTUNPUrapHOI NMACTUHK Ti BHYTPILUHIX METaniYHMX YacTuH
npunagy nig yac pobotu npunagy abo NPOTArOM HACTYMHUX XBUAWH MiCns
IOr0 BUMKHEHHS!. [l04eKaNTECH OXONOMKEHHS rapsunX YacTuH.

NMPABUJIA TEXHIKU BE3MNEKU

YBAXHO MPOYUTAUTE IHCTPYKL|Ii NEPE[ NOYATKOM BUKOPUCTAHHS.

* [punag npusHaveHuin 4ns BUKOPUCTAHHS Y NOOYTOBMX AOMALLHIX yMOBaX Ta B
yMoBax, BIM3bKMX 4O AOMALLHIX, SK HAaNpUKnag;

- Ha KyXHSX, NpU3HAYeHNX NS nepcoHany marasuHis, 0gicis Ta iHLWKX Npoecin-
HUX 3aKnagis;

- y rocnogapcraax;
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- Yy HOMepax rotenis, MoTeniB, y rotensx Tuny bed & breakfast Ta y iHWMX xuTno-

BUX CTPYKTypax (471 BUKOPUCTAHHS NOCTOSAMbLAMM).

He BMKOpPUCTOBYITE Npunag Ans iHWWX Linen, HiX Ti, Wo onucaHi B LbOMy no-
CibHWKy. BMpoBHWMK Bigxmnsie BiaNOBIganbHICTb 3@ HENPaBWbHE BUKOPUCTAHHS
abo 3a BMKOpUCTaHHSI, HenepeabadeHe y Lipomy I'IOCI6HI/IKy Kpim Toro, HeHa-
NeXHe BIKOPUCTAHHS MpUnajy ckacosye rapaHTito y BCiX i nposiax.
PekomeHayeTbCs 36epiratu opuriHanbHy ynakoBKy, OCKirnbki 6€3KOLITOBHI Cep-
BiCHI nocnyrv He nepegbaveHi y Bunagky NomoMOK, CPUYMHEHUX HEHAMEXHOK
ynakoBKo BMpODBY nig Yac TpaHCMopTyBaHHA 40 ABTOPM30BAHOMO CEPBICHOTO
LeHTpy.

o6 He mopywuTi Ge3neyHicTb Npunagy, BUKOPUCTOBYATE BMKIKOYHO OpMri-
HanbHi 3an4acTyHK Ta KOMMAEKTYHOYI, CXBaneHi caMuM BUPOBHUKOM.

Mpunag signosigae Bumoram Pernamenty (€C) Ne 1935/2004 Big 27.10.2004
LLIOAO0 MaTepianis, SKi KOHTAKTYKOTb 3 Xap4OBUMU NPOLAYKTaMMU.

A Hebe3neka gna piten
MMpunagom MOXyTb KOPUCTYBATUCA AiTU CTapLue 8 pokiB Ta 0cobu 3 0bmexeHu-
M (Di3NYHUMM, CEHCOPHUMM Ta MEHTaNbHUMN MOXIMBOCTAMM abo 3 HegocTaT-
HiM JOCBIAOM i 3HAHHSMMU, TifbKW SKLLO BOHW NepebyBatoTh Mig HarnsgoMm Bigno-
BiganbHOi 0cobM abo AKLLO NPOMLLAN HANEXHWA IHCTPYKTaX Ta YCBIAOMITIOTb
PU3VKK, NOB'A3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM npunagy.
[itam 3aB0pOHSETLCA rpaTCs 3 NPUNagoM.
OnepaLii 041CTKM | TEXHIYHOrO 0B6CIYroBYBaHHS, OMMUCAHI Y LibOMY NOCIGHUKY, He
MOBWHHI BUKOHYBATUCS AITbMY, SIKi HE AOCAMY BiKy CTapLue 8 pokis i He nepeby-
BalOTb MiJ HarnsaoMm.
TpumaiTe npunag Ta kKabenb XMBEHHS HEQOCTYNHUMM AN iTeN BIKOM MEHLLE
8 pokis.
He sanuwante kabenb XWBMEHHS 3BMCATW Y MICLSX, A€ MO0 MOXE CXOMUTU
ANTUHA.
PosraluyiTe npunag Takum YuHOM, o6 AiTW He MOrMM LicTaTuCa 40 rapsymx
4acTuH.
He 3anuwiainTe enemeHTn ynakoBKW Y 30HI JOCSHKHOCTI 4NS [iTen, OCKINbKA L
MaTepianu € NOTEHLINHUM DKepernom Hebeanek.
FAKLLO BM BUpILLIKATE YTUNI3yBaTV Lien npunag y SKoCTi BiXOAIB, PEKOMEHAYETLCS
3p0BuUTK MOro HENPUOATHUM ANt BUKOPUCTAHHS, BifpidaBLUN Kabenb XMBMEHHS.
Kpim TOro, pekoMeHayeTbCs 3HELUKOAUTY Ti YaCTUHU npunagy, Ski MOXyTb CTaHo-
BUTM PU3MK, 0COBIMBO 41151 fiTeN, SKi MOXYTb BUKOPUCTOBYBATU Npunag Ans irop.

A 3acTepexeHHs npo oniku
Bio'eqHanTe npunag Big PO3eTKM i JOYEKANTECS OXONOMKEHHS rapsuMX YaCTUH,
nepLU HixX BUKOHYBaTK Byab-sKi onepaLii YCTKM | TEXHIYHOro 0BCyroByBaHHS.
Kowwmk, roTyBanbHWA BiACIK, aHTUNPUrapHy NNacTUHy Ta BHYTPILHI MeTanesi
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YaCTWHW NpUnagy MOXYTb HarpiBaTUCA Nig Yac BUKOPUCTAHHSA. TpumanTe pyku i
06nuyys Ha 6e3neyHiil BiACTaHi Big rapsumx YacTuH npunagy.

He TopkaiTecs [0 KowwKa, roTyBasbHOro BifCiKy, aHTUNPUrapHOI NAacTUHK Ti
BHYTPILLHIX MeTaniyH1x YacTuH npunagy nig vac poboTu npunagy abo npoTarom
HACTYMHUX XBUAWH NiCNS MOro BUMKHEHHS!. [loveKanTecst OXONOMKEHHS rapsumx
YacTuH.

BepiTb KOLWWK TiNbKW 3a PYYKy | BUKOPUCTOBYIATE NpuXBaTkM abo raHyipku, wob
AiCTaTh KOLLWK.

Mig Yac npuroTyBaHHs 3 NOBiTPo3abipHMKa abo 3 roTyBanbHOrO BiACIKY Npunagy
MOXe BUXOAWTM rapsya napa. He Habnwxaite pyku i 06nm44s go nositposabip-
HWKa i roTyBarbHOrO BIfCIKY.

He 3anoBHIONTE KOLLMK POCIIMHHO onieto. Hebeaneka noxexi.

Mg Yac BUKOPUCTaHHA rapsye NoBiTps | nap BUXOAsATb 3 NOBiTpo3abipHuka. He
HabnkaiTe pyku i 0614ys 4o NoBiTPo3abipHuKa.

Konu 3 roTyBanbHOro BIfCIKy AICTAETbCS KOLWKK, 3BIATW TaKOX BUXOAATb rapsye
noBiTps i napa. He HabnwxaitTe pyku i 06r144s 4O roTyBanbHOrO BiACIKY.

He nepeBepTaiTe KOLMK JOropy AHOM Mif Yac BUMMAHHS iXi: 3arULLKK rapsyoi
onil MOXYTb BUTIKaTK 3 KoLwMka. Hebesneka onikis.

YBara: rapsa4a NnoBepxH4.

A Hebe3neka, nos'a3aHa 3 eNeKTPUHHUM CTPYMOM
MepL Hix nig'egHaT Npunag Ao enekTpuyHol Mepexi, nepeKOHaVlTec;l L0 Ha-
npyra, Lo Bka3aHa Ha I,El,eHTVId)IKaLI,IVIHII/I TabnmnyLi Ha HWXKHIM YacTWHI Npunagy,
BigNoBiAae Hanpysi MiCLEBOT Mepexi eNeKTPUYHOTO XMBMEHHS.

BuKopuCTaHHS enekTPUYHUX NOAOBXKYBAYiB, HECXBANIEHWX BUPOBHUKOM npuna-
0y, MOXe Npu3BeCTW [0 30UTKIB abo noxexi.

3aBxau nigknoyanTe npunag Ao PO3ETKM i3 3a3EMMEHHSM.

He nig'eqHynte Oyab-aKi iHWI Npunagy 3 BENMKOK MOTYXHICTIO (Medi, npack,
pagiaTopu i T.N.) y Ty X CaMy enekTpuyHy poseTky. Hebeaneka enekTpuyHoro
nepeBaHTaXEHHS.

Hikonn He TarHiTb 3a Kabenb XMBMEHHS abo 3a cam npunag, Wwob Big'egHaTy
BUIKY Bifj €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

He fonyckanTte noTpannsHHA BOAW HA YaCTUHM Mif HANPYrok: pU3nK KOPOTKOro
3aMVKaHHs! i/abo BpaXeHHs ENEKTPUYHUM CTPYMOM.

He no3BonsiTe kabento X1BMEHHs KOHTaKTyBaTy i3 roCTpUMM NpeameTamm abo
Kpasimu.

Kabenb K1BEHHS He MOBUHEH KOHTAKTYBATK 3 rapsuMMi NOBEPXHSMMU.
Big'eqHante npunag Big €neKTPUYHOI PO3ETKM | JOYeKanTecs OXONOMKEHHS
rapsiuMx YacTuH, NepL HiX BUKOHYBaTW Byab-ski onepaLii YACTKM i TEXHIYHOTO
06cnyroByBaHHs.
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* KaTeropnyHo 3abOpOHAETLCA 3aHyptoBaTU Npunagd, BUMKY i NEKTPUYHWA Ka-
Benb y Bogy abo Hilui pignHm.

* He BMKOPUCTOBYTE NpUnag MOKpUMM pykamm abo 6OCOHIX.

* Akwo npUna He BUKOPUCTOBYETbCA, HaBiTb MPOTAIOM KOPOTKYX NepiopiB yacy,
BUMKHITb /1070 i Bify /1HaiATe BUTIKY kabenio XIBMEHHS Bifj €NeKTPU4HOT pO3ETKM.

* He 3anuwaiTe npunag 6e3 Harnsaay, Konu BiH Nig'eaHaHnit 40 eNeKTpUYHOI Me-
pexi.

A YBara - pusuk sanogisHHA MartepianbHuUx 36muTkis

* [punag NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATUCS | 3amMLLATUCS Ha CTiNKi NOBEPXHI.

He cTaBTe npunag Ha gyxe rapsdi noBepxHi abo nobnusy mxepen BigkpuToro

BOTHIO, OB YHWUKHYTW NOLLKOKEHHS OBLLMBKM KOprycCy.

He cTaBTe npunag nobnuay 3anmmcTx matepianis (TKaHUHK, QipaHKK).

+ Kabenb 1BNEHHS He NOBUHEH KOHTAKTYBaTMW 3 raps4yMMm NOBEPXHAMM.

3abopoHsETLCS po3TalloByBaTV NpUnag i kabenb xueneHHs nobnuay abo Hag

eneKTPUYHUMU Ta ra30BUMM NeYamu, a Takox Bing MIKpOXBUILOBUX NeYen.
lNepen BUKOPUCTaHHAM 3aBXaM NOBHICTHO PO3MOTYNTE Kaberb XMBIEHHS.

* [punag He NOBUHEH XWUBUTUCS 3@ JONOMOTOK 30BHILLHIX TanMepis abo 3a fono-

MOrO0 OKPEMUX YCTAHOBOK 3 AUCTaHLINHUM KepYBaHHAM.

AKLWOo npunag BMAINsSe YOpHUN AuM Nig vyac poboTK, HeranHo Big'egHaNTe npu-

nap Bif enekTpuYHOI po3eTkn. He BUAMaTe KOLIMK 3 rOTYBaribHOTO BIACIKY.

[oyekaiTecs, noku gum nepectaxe BuxoamTy. LWob supiwnT npobnemy, 3sep-

HITbCS 4O HANBAVKYOrO aBTOPU3OBAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

* Hikonu He HanuBaMmTe piaki iHrpeaieHTH y KoMK, AKLLO HeObXiaHO ANs NpUroTy-
BaHHA 1xi, fOAaBanTe PignHY HeBENWUKMMM nopuiaMu. MepLu HixX ogaTi HacTyn-
HY NopLito pianHK, NepekoHanTecs, Wo TBEePAi iIHrpedieHT NOrMUHYIN PiguHY.

+ MakcmanbHa MICTKICTb KoLmka — 65m3bko 7 1. Hikonn He nepeBuLLyinTe Makcu-

MasbHY MICTKICTb Mg Yac 3anOBHEHHS KOLLKKA.

He 3akpuBaiiTe nosiTpo3abipHuk nig vyac poboTu npunagy, wob 3anobirmi mate-

pianbHUM 36uTkam i/abo neperpisy npunaay.

Hacunaite iHrpeaieHT 3aBXay i TiNbK1 Y KOLUMK, OB YHUKHYTW KOHTAKTY i 3

eNeKTPUYHUMYU HarpiBanbHUMKU efieMeHTamu.

[Nepen BBIMKHEHHSAM NpuUnagy 3aBXaun NepesipsnTe, Yu NpaBUIibHO BCTaBIEHUN

KOLLIWK.

He BukopuCTOBYITE NpUNaz, He BCTABMUBLUM KOLLUUK Y rOTYBasbHUN BifCIK.

* L|o6 3ano6irt NOLWKOMKEHHIO Npunagy, He BCTaBNANTE MeTaniuHi iIHCTPYMEHTH

abo npeamMeTyt y KOLUMK.

He BUKOpUCTOBYIMTE METaNEBi IHCTPYMEHTU ANS AiCTaBaHHSA NPOAYKTIB 3 KOLUUKa

abo aHTUNpUrapHoi NNacTuHu.

lNepen BBIMKHEHHAM Npunagy NepekoHanTecs, Lo KoLK Ta roTyBasibHUA BiACIK

He MICTATb CTOPOHHIX NpesMeTiB.

* Hikonwu He cTaBTe NpeaMeTy 3BepXy Ha npunag.
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* He BMmuKanTe npunag ans poboTu, SKLLO BiH NOPOXHIN.

* He BukopucToBymnTe Npunaz Ha BiZKPUTOMY MOBITPI.

* He 3anuwante npunag nig aieto aTMocgepHux sBiL (Hanpuknag, 4oL, COHUE).

* [licns Toro, sk BUNKa enekTPUYHOrO XMBNEHHS Byna Big'eqHaHa i rapsyi Yactu-
HW Npunagy OXONOHYNK, NPUMaz MOXHa YACTUTI BUKITHOYHO HeabpasnBHOIO raH-
YipKOI0, 311erka 3MOYEHOI0 Y BOASHOMY PO34MHI AEKINBKOX Kanemnb HeNTpanbHoro
i HearpecyBHOrO MUHOTO 3acoby.

* 3abOpOHSETLCS KOPUCTYBATUCH PO3UUHHUKAMU, LLO 34aTHI NOLUKOAWUTH NAACTUK.

A HebGe3neka 36uTKiB, 0O0YMOBNEHUX iHWWMMM NPUUMHAMMU

* Postawyinte npunag Ha BigctaHi MiHimym 10 cM Big CTiH, MebniB ab0o iHLLMX
npunagis.

* LLlo6 nigHatv npunag, 6epiTbes 3a MOro Kopnyc.

* He nepemiwante npunag, He AicTaBLUN NPOAYKTM 3 KOLLKKA.

* 3aBXay BiZ €QHYWTE NpUnag Bif eNeKTPUYHOT PO3ETKN, NEPLU HiX BCTAHOBMIOBA-
TH abo 3HIMaTW OKPEMi KOMMOHEHTM.

* PosTawyite npunag y 2obpe 0CBITAEHOMY YACTOMY MiCLi i3 3py4HUM LOCTYNOM
[0 eNEKTPUYHOT PO3ETKM.

* [NocTaBTe npunag Ha piBHY, CTiNKY | BATPMUBAIY 40 TeMNepaTyp NOBEPXHHO.

* [puCTpiit He NOBMHEH BUKOPUCTOBYBATMUCA MiCns NadiHHA abo AKLWO NPUCYTHI
O3HaKM MOLLKOAKEHb. He KOpUCTyiTeCs NpunaaoMm, SKWO Kabenb XMBMEHHS Yi
BWIKa NOLIKOMKEHi, abo AKLIO caM npunag HecnpaBHWIA. Yci onepalii 3 peMoH-
TY, BKMOYHO 3 3aMiHOK Kabento XUBMEHHS, NOBUHHI BUKOHYBATUCS BUKITHOYHO
CepBICHUM LieHTpoM «Ariete» abo ynoBHOBaXXEHUMM TEXHIYHUMY CrieLianicTamm
«Arietey, 06 3anobirtn Byab-gaKUM prankam.

ﬁﬂ,ﬂﬂ nNpaBWUnbHOI yTunisaLlii BMpoby BiANOBIAHO 40 €BPONECHKOI ANPEKTUBN

== 2012/19/€C cnig npounTaTti CeLianbHy nam’saTky, Wo A0AAETLCS A0 BUPODY.

* 3BEPIFAUTE LIIO IHCTPYKLLIIO.

onuc NPunApy

A - CeHcopHui gucnnen E - Pyuka kowumka

B - Kopnyc npunagy F - Kowwk

C - F'oTyBanbHWi BiACiK G - Kabenb *uBreHHs
D - AHTunpurapHa nnactuHa H - ToBiTpo3abipHuk

156



Oornuc CEHCOPHOIro AUCNNEA (PUC. 2)

TUNOBI MPOrPAMU NPUTOTYBAHHSA
KHonka

3amopoxeHa kaptonns ¢pi

Caixa kapTonns

OBoui

BicpruTexc/uepBoHe M'aco

Puba

Kypstura

Miua

BucylwysaHHs

Conopoui

GRILL Pexumu rpunsa

KHonka nigirpisy

BISIBIGIGICICICIOISIEGIC,

crise| | KHonka CRISP

®YHKLIOHAJIBHI KHOMKK

KHonka Onuc
@ KHonka BBIMKHeHHA/ Lls kHonka no3Bonsie BBIMKHYTW abo BUMKHYTW npunag
BUMKHEHHS! y ymmp '
Knonka PREHEAT [lo3Bonsie nonepeaHLO PosirpiT npunag.
KHonka STOP L|st kHorka [03BOrISiE BPYYHY NepepBaTi NPUroTyBaHHS.
KHonka START L|s1 kHorka [03BOIISIE PO3NOYATH NPUIOTYBaHHSI.
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Lis kHomka [03BONSE BBIMKHYTM aB0 BUMKHYTYW 3BYKOBUI
Kxonka SHAKE curHan, sikvil cnosilyae npo HeobXiaHICTb nepemilaTh ixy,
KOMW npunag focsr 2/3 3aranbHOro Yacy npuroTyBaHHS.
Lis kHorKa [03BONSIE BPYYHY 3aaaBati TemMnepatypy i Yac
TEMP ) :
Ve Knonka TEMP/TIME NpUroTyBaHHS. HaTuckamTe kKHonku + abo - Ans 30inbLUEHHs
ab0 3mMeHLLeHHs TeMnepaTypu abo Yacy NpUroTyBaHHs.

IpeHTudpikauinHi gani

Ha tabnuuuj, ska 3HaxoguTbCs Mig OMOPHOK MiLCTABKOK Npunagy, HaHeCeHi Taki igeHTUiKaLliiHi
JaHHi npunagy:

* BNUPOOHMK i MapkyBaHHs CE

+ mogens [Mod.]

* cepiitHnin Ne [SN]

* eNeKTpUYHa Hanpyra xwueneHHs [B] i yactoTa [I'u]

* CNOXWBaHa NOTYXHICTb [BT]

* Homep Oe3KOLITOBHOI CepBICHOI MiHii

Y BUNaAKy MOXMMBOrO 3BEPHEHHS 10 aBTOpu30BaHUX CepBiCHUX LIEHTPIB BKaXiTb MOAENb i Cepint-
HWIA HOMeEp.

MEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA

1 3HimMiTb NakyBanbHMI1 MaTepian i NepeBipTe HasBHICTb BCiX KOMMOHEHTIB.

lMepekoHaliTecs, Wo Hanpyra, Lo BKa3aHa Ha iaeHTUdikaLinHin TabnuyLi Ha HUKHIN YaCTUHI
npunagy, BignoBigae Hanpy3i MicLeBOi Mepexi eneKTPMYHOro KUBNEHHS.

A YBara!

PosTawyiite npunag Ha BiactaHi MiHimym 10 cm Big cTiH, MebniB abo iHWmMX npunagis.

YBara!
KaTteropnyHo 3abopoHSIETHCS 3aHyproBaTV NMpWnag, BUMKY i enekTpuiHniA kabenb y Bogy
abo HiLwi piguH1. He HanoBHIOATE BOZOK KOLLWK, KOMM BiH BCTaBMEHWIA Y rOTyBarbHMIA BIACIK.

YBara!
3aBXay Big'eQHyATe Npunag Bif eNeKTPUYHOI PO3ETKM, MEPLL HiX BCTAHOBIOBATH ab0 3Hi-
MaTy OKPEMi KOMMOHEHTM.

2 [locTaBTe NpuUnag Ha piBHY, CTINKY i BATPUBAIY 4O TeMnepaTyp NOBEPXHO.
3 TloBHicCTI0 po3moTaiiTe Kabenb XuBneHHs (G).

Mepen nepwnm BUKOPMCTaHHAM NpuUnaay NOMUIATE 3HIMHI KOMMOHEHTH, AIKi KOHTaKTYHOTb 3
XapyoBUMM NPOAYKTaMMU.

4 Tlomuirte kowmk (F) Ta aHTunpurapry nnactudy (D). BukopucTtoBynTte MuitHuiA 3acib ans nocyay
i M'aKy HeabpasusHy rybky. [lobpe BUCYLUITH.
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IHCTPYKLIII 3 BAKOPUCTAHHA

AHTMNpUrapHa nnacTiHa 4o3Bonse 36iNbWNTH XPYCTKICTb CTPaB. BUKopuCTaHHSA aHTUNpU-
rapHoi NNacTUHM € (hakynbTaTUBHUM.

- Akwo By BaxaeTe 36iNbLWMTI XPYCTKICTb NPOAYKTIB, BCTABTE aHTUNpUrapHy nnactuiy (D) y ko-
wwk (F) (Puc. 3).

1 Moknagite npogyktn y kowuk (F) (Puc. 4). He nepesuLyinTe MakcumarbHUi piBeHb. Makcu-
ManbHil piBeHb NO3HaYeHUit penbedHO NiHIEI0 Ha 30BHILLHI NoBepxHi kowumka (Puc. 5).

He 3anoBHI0MTE KOWKWK POCIMHHO Ofi€t0.

2 Bcraste kowwk (F) y roTyBanbHui Biacik (C). XapakTepHuit 3ByK «Knawy CBig4MTMe Npo npa-
BUMIbHY ycTaHoBky (Puc. 6).

YBara!
MMepLu HiX BMUKATK Npunag, NepekoHanTecs, O KOLLIMK NpaBUbHO BCTAHOBMEHWI | 3ab10-
KOBaHW.

Mpunag ocHaweHMn NPUCTPOEM, KM BRIOKYEe MOro poboTY, AKWO KOWMK HeNpaBUIbHO
BCTaHOBNEHWUN Y roTyBanbHWI BiACiK.

3 BcrasTe BUnKy B enekTpuyHy poseTky (Puc. 7).
4 HaTuCHITL KHOMKY BBIMKHEHHS/BIUMKHEHHS (©)) (Puc. 8). Ha ancnnei 3'asuTbes Hanue «Ony.

Mig Yac neplworo BUKOPUCTAHHA NpUNag MoXxe BUAINATY NErkuii 3anax Ta AUM: Lie LinkoM
HopManbHe fiBULUE, amke AesKi YacTUHM Bynu 3nerka amatueHi. Ckopo Le siBuLle 3HukHe. Lie
He MaTUMe XOLHOro BNJMBY Ha poboTy npunagy.

5 Bubepitb 0aHy i3 TUNOBMX MPOrpaM NPUrOTyBaHHs BiANOBIAHO A0 NPOLYKTIB, ski NOTPIGHO Npu-
roTyBaty (auB. «lopagu 3 NpuroTyBaHHs» 3 AeTanbHOK iHhopMaLjielo Npo nporpamu).

KoxHa TunoBa nporpama Mae CTaHAAPTHUI Yac NPUroTyBaHHS, ane TemnepaTtypy i Yac npuroty-

BaHHS MOXHA 3MiHWTMW BPYYUHY:

- HatucHitb kHonky TEMP, a noTiMm HaTuckaiiTe kHomku + abo - , Wob BCTaHOBUTM TemnepaTypy
MPUroTYBaHHS i3 KPOKOM HanawTyBaHHs 2°C.

- HatucHitb kHonky TIME, a noTim HaTuckaiiTe KHOMK + abo - , o6 BCTAHOBUTH Yac MpUroTyBaH-
HS i3 KDOKOM HanalUTyBaHHs 1 XBUMMHA.

o6 npuwBMALMTM NPOLEC HaMalUTyBaHHS, YTPUMYITE HAaTUCHEHWMM KHOMKA HanmalUTyBaHHS

yacy i TemnepaTypu NpuroTyBaHHs.

- HatucHitb kHonky SHAKE ((srace), 1106 aKTUBYBATM 3BYKOBMIA CUHAN, SIKUIA Haraye npo Heob-
XiZHICTb NepemiLlaTi NPOAYKTH, KON Npunag Jocsrae 2/3 3aranbHoro Yacy NpUroTyBaHHS.

- HatucHitb kHonky PREHEAT (Crerean)), w406 akTviByBaTM nonepeaHii nigirpis npunagy. Komm
npunag gocsrae noTpibHoi TemnepaTypy, NOYUHAETHCS NPOLIEC NPUTOTYBAHHS.

6 HatucHitb kHonky START (). Mpuriag nouHe roTysaty npoaykTi.

Mig yac npuroTyBaHHs Ha gucnnei (A) no yepsi ByayTb BigobpaxaTucs 3BOPOTHIN BiAniK Yacy Ta

3afjaHa Temnepatypa.

Mpunag MOXHa NOCTaBUTK Ha nay3y Mig Yac poboTw, Hanpuknagd, Wwob nepemilaTyt iHrpegieHTH

nig Yac npouecy NpUroTyBaHHs.
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YBara!
Hebeaneka onikiB. He Topkaitecs 40 KOLUMKA, aHTUNPUrapHOi NNacTUHW | MeTanYHUX Ya-
CTUH mpunagy.

Konu 3 roTyBanbHOro BifCiky AiCTAaeTbCs KOLIMK, 3BIATU TAKOX BUXOOATb rapsye nosiTps i
napa. He HabrnkaiiTe pyku i 06my4s 4o roTyBanbHOro Biaciky.

- BisbmiTbes 3a pyuky (E) i gictanbTe kowwmk (F) 3 rotyBanbHoro Biaciky (C) (Puc. 9). Mpunag
3yNUHWTB NPOLIEC NPUrOTYBaHHS. CrcTema BEHTUNALT 3yNUHNTLCS Yepes Aekinbka CekyH.

- TloTpACiTb KOLWMK, W06 iHrpedieHTH roTyBanmcst piBHOMIPHO.

- LWWo6 noHosuTM poboTy Npunagy, BCTaBTe KOLUMK y rOTyBanbHMiA BiACiK. punag aBToMaTuyHO
BiHOBWTb NMPOLIEC NPUrOTYBaHHS.

Y aKOCTi anbTepHaTUBW, HATUCHITL kHOMKy STOP (), o6 npu3ynuHUTM poboTy Npunagy.

L6 noHoBUTM po6OTY NpURazy, HaTUCHITL kHomky START ((smer)).

®yHkuia CRISP

Mpunag mae yHkuito CRISP, sika [o3BONSE WBMLALLE FOTYBaTW NPOAYKTY, o6 cTpasm By GinbLu
rapsiaMmm i xpycTkiumn 6e3 foaaBaHHs onii.

[ns BUKopuCTaHHs Liei pyHKuji aHTUnpurapHa nnactuHa (D) 3 KOMNNeKTy NoBUHHA BYTW Y KOLLMKY
(F) ansi 3abe3neyeHHst piBHOMIPHOT LMpKynsilii noBsiTps.

Lls nporpama igeansHO NigXOAWTb ANS PisHUX NPOJYKTIB, SKi Y FOTOBOMY BUFMSAZI NOBUHHI ByTH
XPYCTKUMMU.

[ns aktueauii hyHkyii CRISP:

- [Tloknagite antunpurapHy nnactuy (D) y kowwmk (F) (Puc. 3).

- HartucHitb kHonky CRISP ().

- BcraHoBiTb NOTPiBHY TEMNEpaTypy Ta Yac NpUroTyBaHHs.

- HatucHiTb kHomky START (Comer).

Pexumu rpuns
Pexum rpuns igeanbHo NigxoauTb ANs CMaXeHHst M'sica, pubu Ta 0BouiB. BcTaBTe aHTMNpUrapHy
nnactury (D) y kowwuk (Puc. 3), nepLu Hix MOKacTh xapyoBi NPOLyKTy.

Micnsa npurotyBaHHA

MMicns 3aBepLUEeHHs NPUroTyBaHHS Npunag noaae Aekinbka 3BYKOBWX CUTHaNIB, a Ha aucnnei 3'ss-
nSeTbCa Hanue «Endy.

FKLLO iHrpeaieHTW He roTOBI, LOCTATHBO NOMICTUTY KOLUMK Ha3ag, y roTyBanbHWUiA BiACIK i BCTaHOBM-
TU TaUMeEP Ha AeKirbka XBUNUH.

- LLlo6 Bpy4Hy nepepsaTv MPOLIEC MPUrOTYBaHHS, HATUCHITL kHOMKY STOP ((Csror ).

1 BisbmiTbes 3a pyuky (E) i gictanbTe kowwwmk (F) 3 rotyanbHoro Bigciky (C) (Puc. 9).

2 HacunTe iHrpegieHTu y Tapinky. Mogaitte Ha cTin.

YBara!

He TopkamnTecs [0 KOLUMKa, roTyBanbHOTO BiACIKY, aHTUMPUrapHOT NNACTUHK Ti BHYTPILLHIX
MeTarniyHuX YacTuH mpunagy nig yac poboTtu npunagy abo MPOTArOM HACTYMHWUX XBUIWH
nicns 1oro BUMKHEHHS. [JouekanTecs OXONOMKEHHs rapsumx YacTuH.

He nepeepTaiTe KOLLMK AOrOpYU AHOM Tif Yac BUAMAHHS ixXi: 3aNULLKV rapsyoi onii MOXyTb
BUTIKaTW 3 KOLLIMKA.
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YBara!
lNepekoHanTecs, Lo NPUroToBaHi NpUNagoM iHrpedieHT MatoTb 3010TUCTUI, @ HE HYOPHMI
abo KopUYHEBMIA KOMIP. 3HIMITb 3 MPOAYKTIB MOXIMBI NiArOpini LWMaTOYKX.

He BMKOpUCTOBYIMTE MeTaneBi iHCTPYMEHTU, OB AicTaTh NPOAYKTM 3 KOLKKA.
- LLlo6 BUMKHYTI NMpuraz Bpy4HY, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS ().
Hapnuwok onii 3anuwmTLCA Ha AHI KOWMKa.

Micna 3aBeplleHHA NPUroTyBaHHA, NPUNaa MoXHa 3pasy BUKOPUCTOBYBATH NOBTOPHO ANs
NPUroTYBaHHA iHWWNX NPOAYKTIB.

DyHKLUIA aBTOMaTUYHOro BUMKHEHHS

Llen npunap ocHalieruin Taimepom. Konu Taimepa pocsrae «O», npunag nofae 3ByKOBUIA CUr-
Han i aBToMaT14HO BUMMKaeTbCS. LLlo6 BUMKHYTY Mpunag BpyYHY, HATUCHITb KHOMKY BBIMKHEHHS/
BUMKHEHHS! ((©)). C1CTeMa BEHTUNALT 3yMMHUTLCSA Yepes Aekirbka CeKyH.

NMOPAAU 3 MPUFOTYBAHHA

[MonepeaHin nigirpis npunagy nepen NpUroTyBaHHAM ki JO3BONSE ONTUMI3yBaTW KiHLEBUIA pe-
3ynbTar.

MeHLLi iHrpeaieHT NoTpebyTb TPOXW KOPOTLLOMO Yacy NpUroTyBaHHS, Y MOPIBHSHHI 3 Ginbwmmm
iHrpedieHTaMu.

BinbLua KinbkicTb iHrpeaieHTiB NoTpebye TPOXM [OBLUOMO Yacy NPUrOTYBaHHS, 8 MEHLLA KifbKiCTb —
KOPOTLLOTO Yacy NpUroTyBaHHS.

[ns ontumisauii ciHanbHOro pesynbTaTty i 3abe3neyeHHs PIBHOMIPHOCTI MPUrOTYBaHHS, nepemi-
LaiTe MeHLLi iHrpedieHTH Ha cepeauHi NPOoLECy NPUroTyBaHHS.

LLlo6 npuroTyBaTH XpYCTKY KapTOMI, AOAANTE OAHY NOXKY Ofii A0 CBiXOi a0 3aMOPOXeEHOI Kap-
Tonni (Puc. 10) Ta BUKOPUCTOBYITE aHTMNPUrapHy nnacTuHy (D) 3 komnnekTy.

3aKycku, L0 roTyloTheA Y NeYi, MOXHA TaKoX NPUroTyBaTH Y MOBITPSHINA OPUTIOPHUL.
OnTumanbHa KinbKiCTb AN NPUrOTYBaHHS! XPYCTKOI kapTonni dopi cTaHoBUTb NpnbnmaHo 200 T.
BukopucToBYyiiTe roTOBY NacTy 47151 NPUrOTYBAHHS 3aKYCOK 3 HAUMHKOHO: Lie MPOCTO i LWBMAKO. [oTo-
Ba nacTa roTyeTbCst LUBMALLE, HiX NacTa, NpUrotoBaHa BLoma.

Tunogi nporpamm

Y HacTynHin Tabnuui 300pakeHi TMMOBI Mporpamm, NPUCYTHI Y NaHeni KepyBaHHs! 3 CEHCOPHUM
LVUCIEEM.

KoxeH cumBon nosHavae nporpamy npuroTyBaHHs. KoxHa nporpama Mae HanalTyBaHHs Temne-
paTypu i Yacy NpuroTyBaHHs, PEKOMEHOBaHI Ha OCHOBI TUMY Xap4OBOro MPOAYKTY. Yac npuroty-
BaHHS OPIEHTOBHWIA, TOBTO 3aNeXmMTb TAKOX Bif TOBLUWHW i KiNbKOCTi iHrpesieHTiB Anst NpUroTyBaH-
HS. 3HaUeHHs TeMnepaTypy i yacy y TUMOBKX NporpaMax MoXHa 3MiHIOBaTH.

Oyhkyii PREHEAT | SHAKE MoxHa akTuByBaTy Nnille Ans AesKUX TUNOBUX NPorpam npuroTysaH-
HS .
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Mporpama Yac Temnepatypa (°C) OyHKuis | QyHKuis
Cranpapr | Intepsan | Ctanpapr | InTepsan | PREHEAT | SHAKE
f:mgme;; 15x | 1-60x8 | 200 150-200 | TAK TAK
COMAKATO [ g5xa | 160x8 | 200 130200 | TAK TAK
Osovi 18xs | 1-60x8 | 200 120-200 | TAK TAK
biurrexc/ | 50ys | 1-60x8 | 190 120-200 | TAK TAK
YepBOHE M ACO
Pv6a 15x8 | 1-60x8 | 180 120-200 | TAK TAK
@ KypsiTua 25xB 1-60x8 | 190 120-200 | TAK TAK
Miya 12x8 | 1-60x8 | 180 160-200 | TAK HI
BucywysanHs | 8 rog 1-24 rog | 65 35-90 HI TAK
@) Comogowj | 30xe | 1-60xs | 160 120-200 | TAK HI
Pexwvmu rpuns | 15 x8 1-60 x8 | 200 60-200 HI HI
@ Migirpie 15x | 1-60x8 | 130 60-180 | HI HI
o 10xe | 1-60xe | 200 180-200 | TAK TAK

Y HacTynHin Tabnuui BkasaHi npubnmuaHi 3Ha4eHHs Yacy i TemnepaTtypu Ans pisHUX TUMiB NPOAYKTIB:

Kaptonns cpi (3amopoxeHna) | 15-20 xBunuH 200°
KapTonns ¢pi (cBixa) 20-30 xBuUMWH y 3anexHOCTI Bif po3Mipy kapTonni ;880
®pi (3 oBOYIB) 10-15 xBunuH 200°
Kpoketn 12-15 xBunuH 190°
KpokeTu 3 KypsTUHU 10 xBWAKH 200°
Kypsui cTerHa 20-25 xBunnH 190°
Bicprurexc 10-15 xBunuH 190°
Tiodpreni 8 XBWnUH 180°
KpeseTku 15-20 xBUIMH 160°
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[Mupir 20-30 xBunuH 160°
Kiww 25-30 xBUnuH 180°
Pnba 15-20 xBunuH 128:
BinouBHa i3 CBUHIHM 10-15 xBUNKUH 200°
CnpiHr-ponu 10-15 xBunuH 200°
OBoui 10-20 xBunuH 180°

DyHKULiA BUCYyLWIYBaHHA

®yHKuUis BUCYLIYBaHHS (&) 403BONSE €PEKTUBHO BUCYLLYBATI NPOAYKTU ANs iX ONTUMAsbHOMO
306epiraHHs. Mapsye NoBiTPS BiNbHO LMPKYNIOE BCepeanHi npunagy, PIBHOMIPHO BUCYLLYIOYW NPO-
AYKTU 3 MiHIManbHOK BTPATOK KOPUCHNX BiTaMiHIB.

Lis doyHKLis MOXe BMKOPUCTOBYBATUCS ANS BUCYLLYBAHHS (OPYKTIB, OBOYIB, rpV6GIB, KBITIB | POCIWH.
Mepen noyaTkOM BMCYLLYBAHHA BCTaBTE aHTWUNpurapHy nnactuhy (D) 3 kOMAMeKkTy nocTaBku y
kowumk (F).

Y HacTynHin Tabnuui BkasaHi NpubnnaHi 3Ha4eHHs Yacy | TeMnepaTypy AN BUCYLLYBaHHS! PisHUX
TUNiB NPOAYKTIB:

Mpoaykr Temnepatypa Yac

Tpasw 35-40 °C

OBoui 50-55 °C Big 5 po 15/20 roguH
OpykTH 55-60 °C

Puba/m’sico 65-70 °C Bin 2 po 8 rognn

Talimep MOXHa HanawTyBaTM MakCUMyM Ha 24 roguHW. AKLLO ANS BUCYLLYBaHHS 3HaLObUTbLCS
GinbLue Yacy, NOBTOPHO 3anporpamymnTe npunag nicns 3aBepLUEHHs] BCTAHOBIIEHOTO Yacy.

YUCTKA | gornsag

PerynsipHe i LLoAEHHE YMLLEHHS 4O3BOMSE MiATPUMYBATH Npunag B poboyoMy CTaHi i nogoBxyBa-
TW TEPMIH 10r0 CIyx6u.
YBara
Hebe3neka BpaxeHHs enekTpudHUM cTpymoM. KateropnyHo 3abOpOHSIETLCS 3aHyptoBaTH
npunag, BUIKY i eeKTPUYHMI kabenb y Bogy abo Hili pignHu.

He HanoBHIoMTE BOJOKO KOLLUMK, KONV BiH BCTaBMEHWUI Y rOTyBarbHWiA BiaCiK.

YBara!
Big'eaHainte npunag Big enexkTPUYHOI PO3ETKM | JOYEKaNTeCs OXOMNOMKEHHS rapsumx Ya-
CTUH, NEPLL HiX BUKOHYBATW Byab-siKi onepaLii YUCTKM | TEXHIYHOTO 0BCIyroByBaHHs.

YBara!

3abopoHsETLCSA BUKOpPUCTOBYBaT abpaauBHi Muiodi 3acobu abo meTaniyHi iHCTpyMeHTH,
o6 He nowwkpsibath abo He NOLWKOAUTY NOKPUTTS. 3a00POHSETHCA KOPUCTYBATUCS PO34MH-
HWKaMW, LLO 3AaTHI MOLUKOAMTY MNacTuK.
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Yeara!
3aBxau Bif'eAHYITE NpUNag Bif €NeKTPUYHOT PO3ETKY, NEPLL HiX BCTAHOBMOBATM abo 3Hi-
MaT1 OKPEMi KOMMOHEHTMW.

Yuctka npunagy

- YnCTiTb HE3HIMHI YacTUHW Mpunagy BONOroW HeabpasvBHOK raHYipKO, WO6 He MOLKoaWUTM
NOKPUTTSA. BUTPITb JOCYXa CyXOH raHYipKoH.

- MouwncTiTb roTyBanbHui Biacik (C) npunaay HeabpasnBHO raHYipKOK, 3MOYEHOK) Y TENNil BOgi.
BuTpiTb JOCyXa CyXOH raHuipKoio.

- [1nS unCTKN HarpiBanbHUX ENEMEHTIB BIUKOPUCTOBYWTE CyXY raHuipKy, o6 npubpaTty 3anuikm ixi.

Yuctka KOMNOHEHTIB

AHTUNpUrapHa niacTvHa i KOWKUK BUrOTOBMEHI i3 aHTMNPMrapHOro matepiany: MaToBiCTb i

cnigu, AKi MOXyTb 3'ABUTMCA NiCNSA TPMBANOro BUKOPUCTaHHS, € HOPMaNbHUM SBULLEM i He

NCyoTh NpoLEC NPUroTyBaHHA abo CMaK Xxap4oBUX NPOAYKTIB.

- AHTWUNpWrapHy NNacTHY i KOLLMK MOXHA MUTW y MOCYAOMUIAHIRA MaLuwHi. LLlo6 nogosxuTi cTpok
Ccryx6u aHTUNPUrapHOro NOKPUTTS, PEKOMEHAYETLCS MUTU @HTUNpUrapHy nnacTuHy (D) i kowmk
(F) Bpy4Hy. BukopuctoByiite MuiHuiA 3acib ans nocyay i M'sky HeabpaausHy rybky.

- LLio6 po3Mm'SKLWIMTI 3amULLKK DKi Y KOLUKKY, MOXHA HamOBHUTK KOLLMK rapsyoto Bogoto. [lopaie
JeKinbka kpanenb MuitHoro 3acoby. 3anuwTte 3acib noaisaT Ha 10 xBunnH. MomuiiTe i BUCY-
WiTb.

BUBIA 3 EKCNNYATALI

Y pasi BUBEAEHHs npunagy 3 ekcnyarauii Bif'eaHanTe BUSKY XMBEHHS Bif €NEKTPUYHOT PO3ETKM.
Y Bunagky ytunisauii HeobxigHo 3abeaneunTn po3gineHHs MaTtepianis, ki BUKOPUCTOBYBANMCS
BMPOBHMLTBI Npunagy, Ta ix nepepobKy 3anexHo Bif iX Cknagy Ta NOMOXEHb 3aKOHIB, WO fitoTb Y
KpaiHi BUKopuCTaHHs.

MIAKA3KU AN BUPIWWEHHA BEAKUX NPOBJIEM

Mpobnemu MMoBipHi npuumHm BupiweHHs

Mpunag He npaLoe. Burika He BCTaBneHa B BcraBTe BUNKY B €NEKTPUYHY PO3ETKY,
€TEKTPUYHY PO3ETKY. OCHaLLEHY 3a3eMIEHHSM.
He HanavuToBaHui HatucHiTb kHonky TIME i BCTaHOBITL
Tanmep. BaxaHuit Yac NpUroTyBaHHS. HaTUCHITL

kHonKy START ((Gmer)) , wo6 poano-
YaTy MPUrOTYBaHHS.

Kowwk BcTaBneHui Henpa- | MNpaBuibHO BCTaBTE KOLUMK Y rOTyBarb-
BUMbHO. HWI BifCIK. XapaKTepHUiA 3BYK «knaLy
CBIf4YMTUME NPO NPaBUIbHY YCTAHOBKY
(Puc. 6).
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Mpobnemu

MmoBipHi npuumnHmM

BupiweHHs

[HrpegieHTV He roToBI.

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCe-
peayHi KoLmka 3aHaaTo
BENWKa.

lMoknagiTb MEHLLE iHTPeRieHTiB Y Ko-
LK. MeHLwua KinbKicTb roTyeTbes BinbLu
PIBHOMIPHO.

BcTaHoBneHa Temneparty-
pa 3aHagTo HU3bKa.

HatucHiTb kHonky TEMP i HanawTyiTe
BULLY TeMNepaTypy NpUroTyBaHHs.
HatucHitb kHonky START ((Gmer))
o6 po3noyaTi NpUroTyBaHHs. [us.
KHUKEYKY 3 peLienTamu.

BcraHoBneHuin yac
NPUroTyBaHHA 3aHaaTo
KOPOTKMIA.

HatucHitb kHonky TIME i BCTaHOBITb
[OBLUWIA Yac NpUroTyBaHHS. HaTUCHITL
kHonky START ((smer) |, 106 posno-
4aTi NPUroTyBaHHsI. [IMB. KHIKEYKY 3
peLenTamu.

[HrpeaieHTV NpuroTyBa-
NNCS HEOAHOPIAHO.

[esiki Tvnw iHrpeaieHTiB
HeobXigHO nepemilyBaTy
[Jekinbka pasi nig yac
MPUrOTYBaHHS.

[HFPEAiEHTH, L0 3HAXOAATLCS 3BEPXY
abo sKi MOKPUTI IHLUMMM iHrpeieHTamm
(kapTonneto), HeobXigHO NepemiLLyBa-
TV i Yac NpUroTyBaHHs.

CmaxeHi 3akycku He
XPYCTKi.

BukopucToByeTbCs TN
3aKyCOK, SKi MOBWHHI
roTyBaTUCA TPaaULINHUMM
MeTogamm.

BukopucToByiTe 3aKycku, ki roTy-
t0TbCS Y Mevi, abo 3maLLyiTe 3aKyCcKu
Oni€to, MepLU HiXX MOMICTUTM X Y KOLLMK.

CnpobyiTe ckopucTaTnes yHKLieo
CRISP, wo6 nigBuwnTh XpycTKiCTb
CcTpas.

BcrasTe y KoWWK aHTMNpUrapHy nnac-
TUHY, W06 NOCKANTK XPYCTKICTb CTPaB.

KoLumk noBHicTIO He
BCTaBNSETLCA Y TOTY-
BarbHWIA BiACIK.

KinbkicTb iHrpegieHTiB BCe-
PEAVHI KoLUMKa 3aHaaTo
BENMKa.

[MoknagiTb MeHLLe iHrpeaieHTiB y Ko-
wuk. MeHLwa KinbKicTb roTyeTbest BinbLu
PIBHOMIPHO.

KoLLuk BcTaBreHuil He-
NpaBWIILHO Y FOTYBabHMIA
BifICIK.

lMpaBunbHO BCTaBTE KOLUMK Y rOTyBarb-
HWI BifCIK. XapaKTepHUil 3BYK «KnaL»
CBIgYMTME NPO NPaBUNbHY YCTAHOBKY
(Puc. 6).

3 npunagy BuxoanTb
Ginuin gum.

BukoHyeTbCs npuroTyBaH-
HS1 XKUPHUX iHrPEAIEHTIB.

MMig Yac NpuroTyBaHHS BifbLL XMPHUX
IHrPEIEHTIB, Y KOLUMKY HAKOMWUYYETLCS
GinbLue onii. Iig Yac npuroTyBaHHs
onis Buginsie GinbLue 6inoro aumy, Hix
3a3Buqai. Lle He mae xogHoro BnnmBy
Ha NPUroTyBaHHS iHrpegieHTiB abo Ha
npunag.

Y KOLUMKY 3HaX0AATLCA
3aMnULLKK Xu1py Bif none-
PEOHIX MPUrOTYBaHb.

Binui gum cnpuumMHeHNn HarpiBaHHAM
Xupy abo onii, siki 3HaxoaATbCA Y
KOLLIMKY. PeTenbHO YUCTITb KOLIKK nicns
BMKOPUCTaHHS.
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Mpobnemu

WmoBipHi npuumnnm

BupiweHHs

Csixa kapTonns,
nopisaHa COMOMKOL0,
CMaXUTbCS HEPIBHO-
MipHO.

BukopucToByBaHuit TMn
KapTonni He NigXoauTb ANs

puTIOPHUL.

BukopucToByiiTe CBiXY KapTONMIO i
nepeBsepTanTe ii nig Yac NPUroTyBaHHS.

CnonickyiTe i npocyLym-
T€ KapTonnto, NepLU Hix
CMaXUTH ii.

CnonickyiTe KapTonmto i BUaansmnTe
YBECb KPOXMarb, KWl 3'ABNAETLCS Ha
noBepXHi kapTonni.

Csixa kaptonns,
nopisaHa CONOMKOI0,
He BUXOANTb XPYCTKOK
nicns CMaXKEHHS Yy

(OPUTIOPHUL.

XpYCTKICTb CMaXeHOi kap-
TOMNi 3anNeXuTb Bif KiMb-
KOCTi BOAW, L0 MICTUTBCS
B kapTonmi, i KinbKocTi onii,
HanUTO y (HPUTIOPHMLLIO.

[NepekoHaiTecs, O BoAa Ha MOBEPXHI
kapTonni fobpe BUCyLUEeHa, NepLU Hix
J04aTh onito.

[ns oTpumaHHs BinbLLOi XpyCTKOCTi
PiXTE KapTONIHO HA COMOMKY MEHLLIOTO

po3Mipy.

[opaiiTe Tpilwky goaaTkoBoi onii, Wob
OTpMUMaTK BifbLLY XPYCTKICTb.

CnpobyiiTe ckopucTaTnest PyHKLieto
CRISP, wob nigBuLnTh XpyCTKICTH
CTpas.

BcrasTe y KOLIMK aHTUNpUrapHy nnac-
TUHY, W06 NOCUNUTK XPYCTKICTb CTPaB.
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O PODRECZNIKU

Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujacymi normami europejskimi i jest zabez-
pieczone we wszystkich czesciach potencjalnie niebezpiecznych dla uzytkownika. Przed uzyciem
nalezy doktadnie przeczytaé niniejszg instrukcje. Urzadzenia uzywac tylko do cel6w, do ktérych zo-
stato zaprojektowane, aby unikng¢ mozliwych obrazen i szkéd. Niniejszg instrukcje przechowywac
w zasiggu reki, aby moc korzysta¢ z niej w przysztosci. W przypadku decyzji o zbyciu urzadzenia
na inne osoby, nalezy zawsze pamietaC o przekazaniu niniejszej instrukcji.

Informacje zawarte w podreczniku zostaty oznaczone ponizszymi symbolami:

A Zagrozenia dla dzieci

& Ostrzezenia dotyczace oparzen

A Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elektrycznej

Uwaga - szkody materialne

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

PRZEWIDZIANE ZASTOSOWANIE

Urzadzenie moze by¢ uzywane do smazenia potraw statych. Nie uzywaé urzadzenia do smaze-
nia potraw ptynnych. Je$li dodana zostanie zbyt duza ilo$¢ ptynu, moze on sie wylac i uszkodzi¢
urzadzenie.

Urzadzenie nie moze by¢ wykorzystywane do celéw handlowych lub przemystowych.

Wszelkie inne zastosowanie nie zostato przewidziane. Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzial-
nosci za wszelkiego rodzaju szkody spowodowane nieprawidtowym wykorzystaniem urzadzenia.
Nieprawidtowe zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancji.

RYZYKO RESZTKOWE

Ostrzezenia dotyczace oparzen. Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia,

& nieprzywierajacej ptyty ani metalowych czesci wewnatrz urzadzenia podczas
jego pracy oraz w ciggu kilku minut po wytaczeniu. Zaczekac na catkowite
schtodzenie goracych czesci.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato przygotowane do uzywania w $rodowisku domowym lub po-
dobnym, jak na przyktad:

- w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, biurach i
w innych miejscach wykonywania pracy;

- W gospodarstwach;
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- w hotelach, motelach, bed & breakfast i innych strukturach mieszkalnych (do
uzywania przez gosci).

Nie uzywac urzadzenia do celdéw innych niz podane w niniejszej instrukcji obstugi.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedne zastosowanie urzadzenia i za
zastosowanie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji. Nieprawidtowe
zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancii.
Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie
jest przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego
opakowania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwi-
sowego.

W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytacznie oryginalnych
czesci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

Urzadzenie spetnia wymagania Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn.
27.10.2004 r, dotyczacego materiatow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

°

A Zagrozenia dla dzieci
Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajace odpowiedniego doswiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia o0 zagrozeniach, jakie mogg wigzac sie z korzystaniem z urzadzenia.
Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.
Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i utrzymaniem wykonywane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8
lat lub pracujg pod nadzorem.
Urzadzenie i jego przewdd przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku
zycia.
Nie pozostawia¢ wiszacego przewodu zasilania w miejscu, gdzie mogtby zostac¢
chwycony przez dzieci.
Urzadzenie odktadac w taki sposob, aby rozgrzane elementy nie pozostawaty w
zasiegu dzieci.
Nie pozostawia¢ elementdéw opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrodto zagrozenia.
W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktére mogq stwarzaC zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktére mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

°

& Ostrzezenia dotyczace oparzen
* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacji odta-
czy¢ urzadzenie od zasilania. Odczeka¢ na schfodzenie rozgrzanych czesci.
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+ Kosz, komora do smazenia, nieprzywierajaca ptyta i czesci metalowe wewnatrz
urzadzenia mogg rozgrzewac sie podczas uzytkowania. Dtonie i twarz trzymac z
dala od gorgcych cze$ci urzadzenia.

Nie dotykac kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych
czesci wewnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po
wylgczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

Trzymac kosz wytacznie za uchwyt. Aby go wyja¢, uzywac¢ uchwytéw do garn-
kow lub Sciereczek.

Podczas gotowania, z wlotu powietrza lub komory smazenia urzadzenia moze
wydostawac sie gorgca para. Dionie i twarz trzymac z dala od wlotu powietrza i
komory smazenia.

Nie napetnia kosza olejem. Zagrozenie pozarem.

Podczas uzytkowania z wlotow powietrza wydobywa sie powietrze i ciepte opa-
ry. Dtonie i twarz trzymac z dala od wlotéw powietrza.

Po usunieciu kosza z komory smazenia, wydobywa sie z niego rowniez powie-
trze i gorgce opary. Dionie i twarz trzymac z dala od komory pieczenia.
Podczas wyjmowania produktow spozywczych nie nalezy odwracac¢ kosza dnem
do gory; z kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci goracego oleju. Niebezpie-
czenstwo poparzenia.

. Uwaga: gorgca powierzchnia.

Zagrozenia wynikajace ze stosowania energii elek-
trycznej
Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy warto$ci napigcia, po-
dane na tabliczce z danymi na spodzie urzadzenia, odpowiadajg wartosciom
miejscowej sieci elektryczne.
Wykorzystywanie elektrycznych przedtuzaczy nie posiadajacych zatwierdzenia
producenta urzadzenia moze skutkowac¢ powstaniem szkod i wypadkow.
Urzadzenie podtacza¢ do gniazda posiadajacego uziemienie.
Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duzej
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.). Niebezpieczenstwo przecigzenia elek-
trycznego.
Nie ciggna¢ za przewdd zasilania ani za urzadzenie w celu wysuniecia wtyczki z
gniazda elektrycznego.
Nalezy unika¢ kontaktu czesci pod napieciem z woda. Ryzyko zwarcia i/lub po-
razenia elektrycznego.
Unika¢ stykania przewodu zasilania z tngcymi elementami lub ostrymi krawe-
dziami.
« Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elektrycznego zasilania z goracymi po-
wierzchniami.
* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynnosci czyszczenia i konserwacii, odta-
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czy¢ urzadzenie od gniazda elektrycznego. Odczekaé na schtodzenie rozgrza-
nych czesci.

* Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w in-
nych ptynach.

* Nie obstugiwa¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.

+ Gdy urzadzenie nie jest uzywane, nawet przez krotki czasu nalezy je wytgczycC i
wysuna¢ wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda elektrycznego.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektryczne;.

A Uwaga - szkody materialne

* Nie pozostawia¢ urzadzenia przytaczonego do sieci elektrycznej bez dozoru.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo goracych powierzchniach lub w poblizu
otwartego ognia, aby nie uszkodzi¢ obudowy.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu fatwopalnego (np.: tkaniny, zastony).

+ Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elektrycznego zasilania z gorgcymi po-
wierzchniami.

* Nie umieszczac urzadzenia ani przewodu zasilajgcego na goracych kuchenkach
elektrycznych lub gazowych, jak rowniez w ich poblizu, ani tez w poblizu kuchen-
ki mikrofalowej.

* Przed uzyciem wysung¢ catkowicie przewdd elektryczny zasilania.

* Urzadzenia nie nalezy zasila¢ za pomocg timerow zewnetrznych lub oddziel-
nych instalacji sterowanych na odlegtosc.

* Jezeli urzadzenie podczas pracy wydziela czarny dym, odtaczy¢ je niezwtocznie
od gniazda elektrycznego. Nie usuwac kosza z komory do smazenia. Poczekac,
az przestanie wydobywac sie dym. Zwrécic sie do najblizszego upowaznionego
centrum serwisu technicznego, aby rozwigzac problem.

+ Nigdy nie wlewac do kosza ptynnych sktadnikow. Jesli jest to konieczne do ce-
l6w kulinarnych, dodawac mate porcje ptynu. Zawsze przed dodaniem wiekszej
ilosci sprawdzi€, czy ptyn zostat wchtonigty przez sktadniki state.

* Maksymalna pojemno$¢ kosza wynosi okoto 7 |. Podczas napetniania koszy nie
przekracza¢ pojemno$ci maksymailne;j.

+ Nigdy nie zastaniaC wlotu powietrza podczas pracy urzadzenia, aby unikng¢
szkod materialnych i/lub przegrzania urzadzenia.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w koszu, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z grzatkami elektrycznymi.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze sprawdzic, czy kosz jest pra-
widtowo wtozony do komory do smazenia.

+ Nigdy nie uzywac urzadzenia bez kosza wtozonego do komory do smazenia.

+ Aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wktada¢ do kosza metalowych przy-
boréw ani przedmiotdw.

+ Do wyjmowania zywno$ci z kosza lub zdejmowania z ptyt nieprzywierajacych nie
uzywa¢ metalowych narzedzi.
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* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy w koszu i komorze do
smazenia nie znajdujq sie ciata obce.

* Nigdy nie umieszcza¢ zadnych przedmiotoéw na urzadzeniu.

* Nie uruchamia¢ urzadzenia ,na pusto”.

* Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

* Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych (n.p.:
deszcz, storice).

* Po wysunieciu wtyczki zasilajgcej i po schtodzeniu rozgrzanych czesci, urza-
dzenie nalezy czysci¢ wytacznie miekka, lekko wilgotng Sciereczkq z dodatkiem
kilku kropel neutralnego i fagodnego detergentu.

+ Nigdy nie stosowac rozpuszczalnikow, ktdre moga zniszczy¢ czesci z tworzyw
sztucznych.

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

* Urzadzenie ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych
urzadzen.

+ Aby podnie$¢ urzadzenie, chwyci¢ jego korpus.

* Nie przenosi¢ urzadzenia bez uprzedniego wyjecia z kosza zywnosci.

* Przed wioZeniem lub wyjeciem poszczegolnych czesci, zawsze odtgczac urza-
dzenie od gniazda elektrycznego.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio o$wietlone, czyste i z tatwym dostepem do
gniazda elektrycznego.

+ Umiescic¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni.

+ Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane, jezeli zostato upuszczone lub jezeli
zawiera widoczne znaki uszkodzenia. Nie uzywac urzadzenia w sytuaciji, gdy
przewod zasilania lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe.
Wszystkie naprawy, wigczajac w to wymiane przewodu zasilajgcego, powinny
by¢ wykonywane wytgcznie przez Serwis Techniczny Ariete lub przez upowaz-
nionych technikow, w sposdb zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

ﬁAby zutylizowac produkt w mys| Dyrektywy Europejskiej 2012/19/UE, zapo-

== ZNaC sie z broszurg dotgczong do produktu.

* NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
OPIS URZADZENIA

A - Ekran dotykowy E - Uchwyt kosza

B - Korpus urzadzenia F - Kosz

C - Komora pieczenia G - Przewod zasilania
D - Nieprzywierajaca ptyta H - Wiot powietrza
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OPIS EKRANU DOTYKOWEGO (RYS. 2)

ZDEFINIOWANE PROGRAMY SMAZENIA

Przycisk

Frytki mrozone

Swieze ziemniaki

o

Warzywa

Befsztyk/czerwone migso

Ryby

Kurczak

Pizza

Suszenie

@@ O®®

Desery

Tryb grillowania

Przycisk podgrzewania

cris| | Przycisk CRISP

2
IS
=

PRZYCISKI FUNKCYJNE

Przycisk

Opis

Przycisk wigczania/wytaczania

Umozliwia wigczanie i wytgczanie urzadzenia.

Przycisk PREHEAT

Pozwala na wstepne podgrzanie urzadzenia.

stor ) | Przycisk STOP

Umozliwia reczne przerwanie smazenia.

Przycisk START

3
g 3
z &
E

3

Uruchamia smazenie.
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Umozliwia wigczenie lub wytaczenie sygnatu

. dzwiekowego informujgcego o wstrzasnieciu lub
Przycisk SHAKE wymieszaniu potrawy, gdy urzadzenie osiagnie 2/3

catkowitego czasu smazenia.

TEMP Umozliwia reczne ustawienie temperatury i czasu
= | Przycisk TEMP/TIME smazenia. Naciska¢ przyciski + lub -, aby zwiekszy¢

TIME lub zmniejszy¢ temperature lub czas smazenia.

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce znamionowej umieszczonej na podstawie urzadzenia podane zostaty nastepujace
dane identyfikacyjne:

+ konstruktor i znak CE

* model [Mod.]

* numer seryjny [SN]

* napiecie elektryczne zasilania [V] i czestotliwo$¢ [Hz]

* pobierana moc elektryczna [W]

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

PRZED ROZPOCZECIEM UZYTKOWANIA

1 Usuna¢ materiaty opakowaniowe i sprawdzi¢, czy sg obecne wszystkie czesci.

Sprawdzié¢, czy warto$ci napiecia podane na tabliczce danych na spodzie urzadzenia odpo-
wiadaja wartosciom miejscowej sieci elektrycznej.

A Uwaga!

Urzadzenie ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 10 cm od $cian, mebli lub innych urzadzen.

A Uwaga!

Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elekirycznego w wodzie lub w innych ptynach.
Po wiozeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetniac ich woda.

/\ Uwaga!
Przed wiozeniem lub wyjeciem poszczegdlnych czesci, zawsze odigcza¢ urzadzenie od
gniazda elektrycznego.

2 Umiesci¢ urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni.
3 Rozwing¢ catkowicie przewdd zasilania (G).

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy umy¢ zdejmowane elementy, ktore stykaja sie
z artykutami spozywczymi.

4 Umyc¢ kosz (F) i ptyte nieprzywierajaca (D). Mozna uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn i migk-
kiej, nie szorstkiej gabki. Doktadnie osuszy¢.
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INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Nieprzywierajaca ptyta pozwala na zwigkszenie chrupkosci potraw. Stosowanie nieprzywie-

rajacej ptyty jest opcjonalne.

- Aby zwiekszy¢ chrupko$¢ potraw, wiozy¢ do kosza (F) ptyte nieprzywierajaca (D) (Rys. 3).

1 Umiesci¢ w koszu zywnos¢ (F) (Rys. 4). Nie przekracza¢ poziomu maksymalnego. Poziom mak-
symalny wskazany jest przez wypukig linie, znajdujacg sie na zewnetrznej powierzchni kosza
(Rys. 5).

Nie napetnia¢ kosza olejem.

2 Umiesci¢ kosz (F) w komorze do smazenia (C). Prawidtowe zatrzasniecie sygnalizowane jest
dzwigkiem (Rys. 6).
Uwagal!
Przed uruchomieniem urzadzenia upewni¢ sie, ze kosz jest prawidtowo wioZony i zabloko-
wany.

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie, ktore uniemozliwia jego prace, jesli kosz nie
sg prawidtowo wiozony do komory do smazenia.

3 Wsuna¢ wtyczke do gniazda elektrycznego (Rys. 7).

4 Nacisnaé przycisk wigczania/wytaczania (©) (Rys. 8). Na wy$wietlaczu pojawia sie stowo ,On”.
Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydzielaé lekki zapach i niewielkg ilo§¢ dymu.
Jest to catkowicie normalne zjawisko, poniewaz niektére czesci zostaty lekko nasmarowa-
ne, i po krotkim czasie zanika. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

5 Wybra¢ zdefiniowany program smazenia, odpowiadajacy danemu rodzajowi potrawy (patrz
,Wskazdwki dotyczace przygotowywania potraw”, aby uzyskac szczegéty dotyczace programéw).

Kazdy zdefiniowany program ma domysiny czas smazenia, ale temperatura i czas smazenia moga,

by¢ ustawione recznie:

- Nacisng¢ przycisk TEMP, a nastepnie przyciski + lub -, aby ustawi¢ temperature smazenia w
odstepach co 2°C.

- Nacisng¢ przycisk TIME, a nastepnie przyciski + lub -, aby ustawi¢ czas smazenia w odstepach
co 1 minute.

Aby zwigkszy¢ szybko$¢ wyboru, przytrzymac nacisnigte przyciski ustawiania czasu i temperatury.

- Nacisna¢ przycisk SHAKE (=), aby wigczy¢ sygnat dzwigkowy sugerujacy wstrzagnigcie
lub wymieszanie potrawy, gdy urzadzenie osiagnie 2/3 catkowitego czasu smazenia.

- Nacisnag przycisk PREHEAT ((rerean)), aby aktywowaé podgrzewanie wstepne urzadzenia. Gdy
urzadzenie osiggnie zadang temperature, rozpoczyna sie proces smazenia.

6 Nacisnag przycisk START (Csm=r). Urzadzenie zaczyna smazy¢ potrawy.

Podczas smazenia, na wyswietlaczu (A) widoczny jest naprzemiennie odliczany czas oraz wybra-

na temperatura.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania

produktow.
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& Uwaga!

Niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyka¢ kosza, nieprzywierajgcej plyty ani czesci me-
talowych urzadzenia.
Po usunieciu kosza z komory smazenia, wydobywa si¢ z niego réwniez powietrze i gorace
opary. Dtonie i twarz trzyma¢ z dala od komory pieczenia.
- Chwyci¢ za uchwyt (E) i wyciagna¢ kosz (F) z komory do smazenia (C) (Rys. 9). Urzadzenie
przerywa proces smazenia. Chwile pdzniej wytaczy sie system wentylacii.
- Potrzasna¢ koszem, aby zapewni¢ rownomierne smazenie produktow.
- Aby wznowi¢ dziatanie urzadzenia, umiesci¢ kosz w komorze smazenia. Urzadzenie wznawia
automatycznie proces smazenia.
Alternatywnie, nacisngé¢ przycisk STOP (), aby wstrzymaé prace urzadzenia. Aby wznowi¢
prace urzadzenia, nacisna¢ przycisk START ((smer).

Funkcja CRISP

Urzadzenie wyposazone jest w funkcje CRISP, ktéra pozwala na szybsze smazenie potraw, dzieki
czemu mozna uzyska¢ goretsze i bardziej chrupigce potrawy bez uzycia oleju.

Aby skorzysta¢ z tej funkcji, w koszu (F) nalezy umiesci¢ dostarczong nieprzywierajaca ptyte (D),
co umozliwi bardziej réwnomierng cyrkulacje powietrza.

Ten program przeznaczony jest do smazenia réznych rodzajow zywno$ci, aby zapewni¢ ich wigk-
szg chrupkos¢.

Aby wigczy¢ funkcje CRISP:

- Wiozy¢ nieprzywierajaca ptyte (D) do kosza (F) (Rys. 3).

- Ustawi¢ Zadang temperature lub czas gotowania.
- Nacisna¢ przycisk START ((mer).

Tryb grillowania
Tryb grillowania nadaje sig idealnie do grillowania miesa, ryb i warzyw. Umiesci¢ ptyte nieprzywie-
rajacq (D) w koszyczku (Rys. 3) przed utozeniem jedzenia.

Po zakonczeniu smazenia

Po zakoniczeniu smazenia urzadzenie wydaje kilka sygnatow dzwigkowych, a na wyswietlaczu

pojawia si¢ napis ,End”.

Jezeli produkty nie sg gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ kosz w komorze smazenia i ustawi¢

czasomierz na kilka minut.

- Aby recznie przerwa¢ proces smazenia, nacisna¢ przycisk STOP ((srer ).

1 Chwyci¢ za uchwyt (E) i wyciagna¢ kosz (F) z komory do smazenia (C) (Rys. 9).

2 Przetozy¢ produkty na talerz. Podac¢ na stot.

& Uwaga!
Nie dotyka¢ kosza, komory do smazenia, nieprzywierajacej ptyty ani metalowych czesci we-
wnatrz urzadzenia podczas jego pracy oraz w ciggu kilku minut po wytaczeniu. Zaczekaé na
catkowite schtodzenie goracych czesci.
Podczas wyjmowania produktdw spozywczych nie nalezy odwraca¢ kosza dnem do gory; z
kosza mogtyby wydostac sie pozostatosci goracego oleju.
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Uwagal!
Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy majg kolor ztocisty, a nie brazowy albo
czarny. Usungg¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

Do wyjmowania zywnosci z kosza nie uzywa¢ metalowych narzedzi.
- Aby wylaczy¢ urzadzenie recznie, nacisnaé przycisk wigczania/wytaczania (©).
Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie kosza.

Po zakonczeniu procesu smazenia, urzadzenie moze zosta¢ niezwlocznie ponownie uzyte
do przygotowania kolejnych potraw.

Funkcja automatycznego wylaczania

Urzadzenie wyposazone jest w czasomierz. Gdy czasomierz ustawi sie w potozeniu ,0”, urzadze-
nie wyda dzwiek i wytaczy sie automatycznie. Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, nacisng¢ przycisk
wigczania/wytaczania (©)). Chwile pozniej wylaczy sie system wentylagji.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Wstepne rozgrzanie urzadzenia przed smazeniem potraw optymalizuje efekt korcowy.

Mniejsze produkty wymagajg krotszego czasu smazenia, niz produkty wieksze.

Wieksza ilo$¢ produktow wymaga dtuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilos¢, cza-
su krétszego.

Wymieszanie matych produktéw w pofowie czasu smazenia optymalizuje kohcowy rezultat i za-
pewnia rbwnomierne smazenie.

Aby uzyskaé chrupkos¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropi¢ olejem (Rys. 10) i uzy¢ dotaczonej
do zestawu nieprzywierajacej piyty (D).

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
ttuszczowe;.

Optymalna ilo$¢ ziemniakdw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 200 g.

Aby tatwiej i szybciej przygotowac przekaski z nadzieniem, uzywac gotowych mieszanek. Gotowe
mieszanki smazg sie szybciej, niz te przygotowane w domu.

Programy zdefiniowane

W ponizszej tabeli zostaty podane na ekranie dotykowym programy zdefiniowane.

Kazdy z symboli odpowiada programowi smazenia. Temperatura i czas programu odpowiadajg,
warto$ciom zalecanym dla danego rodzaju zywnosci. Czas smazenia jest orientacyjny; zalezy od
grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature mozna zmienia¢ réwniez w przypadku
zdefiniowanych programéw smazenia.

Funkcje PREHEAT i SHAKE mozna aktywowac tylko dla okreslonych, zdefiniowanych programéw
gotowania.
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Program

Czas

Temperatura (°C)

Przedzial Przedzial | unkeia - Funkeja
DomyslIny czasowy DomyslIny czasowy PREHEAT |SHAKE
Frytki mro- . 1-60
@ r vk t5min. |1 200 150200 | TAK TAK
Swieze  11-60
Sweze - |25min. |1 200 130200 | TAK TAK
Warzywa | 18min. | 160200 120200 | TAK TAK
Befsztyk/ 1-60
czewone  |20min. |~ 190 120200 | TAK TAK
mieso '
1260
Ryby tsmin. |1~ 180 120200 | TAK TAK
@ Kurczak |25 min. :n;]ﬁo 190 120-200 | TAK TAK
@ . 1160
‘ Pizza f2mn. 1o 180 160 - 200 | TAK NIE
. 1-24
Suszenie 8h godz 65 35-90 NIE TAK
Desery 30 min. ;1;]60 160 120-200 | TAK NIE
e | | Tryb grillo- . 1-60 B
Te t5min. | 1! 200 60200 |NIE NIE
@ Podgrzewa- | 5 o |1-60 144 60180 |NIE NIE
nie min.
ase] | FUNKC]A , 1-60
C 1omin. | 1! 200 180 - 200 | TAK TAK

Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy i temperatury dla r6znych rodzajow zywnosci:

Frytki (mrozone) 15 — 20 minut 200°
Frytki ($wieze) rzc?zmis;?ummm, w zaleznosci od ; 88
Potrawy smazone (warzywa) |10 - 15 minut 200°
Nuggetsy 12 - 15 minut 190°
Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°
Udka z kurczaka 20 — 25 minut 190°
Stek 10 - 15 minut 190°
Pulpety 8 minut 180°
Homarce 15 - 20 minut 160°
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Ciasto 20 — 30 minut 160°
Tarta 25— 30 minut 180°

. 160°
Ryby 15 - 20 minut 180°
Kotlet wieprzowy 10 - 15 minut 200°
Roladki wiosenne 10 - 15 minut 200°
Warzywa 10 — 20 minut 180°

Funkcja suszenia

Funkcja suszenia (@) umozliwia skuteczne suszenie zywnosci w celu jej optymalnego przecho-
wywania. Gorace powietrze swobodnie krazy wewnatrz urzadzenia, dzieki czemu zywnos¢ schnie
réwnomiernie i z minimalng utratg korzystnie dziatajacych witamin.

Funkcja ta moze by¢ uzywana do delektowania sie owocami, warzywami i grzybami lub do susze-
nia kwiatow i ro$lin.

Przed suszeniem nalezy wiozy¢ do kosza (D) dotaczone do zestawu nieprzywierajace piyty (F).
Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy i temperatury suszenia dla réznych rodzajow zyw-
nosci:

Produkt Temperatura Czas

Ziota 35-40°C

Warzywa 50 - 55°C 0d 5 do 15 - 20 godz.
Owoce 55 -60°C

Ryby/migso 65-70°C 0d 2 do 8 godz.

Timer moze by¢ ustawiony na maks. 24 godziny. Jesli suszenie trwa diuzej, urzadzenie przeprogra-
mowac po uptywie ustawionego czasu.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Regularne, codzienne czyszczenie pozwoli utrzymaé urzadzenie w dobrym stanie i wydtuzy jego
zywotno$é.

A Uwaga

Ryzyko porazenia pradem. Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w
wodzie lub w innych ptynach.

Po wtozeniu koszy do komory do smazenia nie nalezy napetnia¢ ich woda.

& Uwagal!
Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacji, odtaczy¢ urzadze-
nie od gniazda elektrycznego. Odczekaé na schtodzenie rozgrzanych czesci.

Uwagal!

Nie uzywa¢ Sciernych detergentéw ani metalowych przedmiotow, aby nie zarysowac ani nie
uszkodzi¢ obudowy. Nigdy nie stosowac rozpuszczalnikdw, ktére moga zniszczyé czesci z
tworzyw sztucznych.
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Uwaga!
Przed wioZzeniem lub wyjeciem poszczegoinych czesci, zawsze odtacza¢ urzadzenie od
gniazda elektrycznego.

Czyszczenie urzadzenia

- State elementy urzadzenia czysci¢ wilgotng miekka $ciereczka, aby nie uszkodzi¢ obudowy.
Osuszy¢ suchg szmatka.

- Komore smazenia (C) urzadzenia wyczysci¢ za pomocg miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg
woda. Osuszy¢ suchg szmatka.

- Wyczyscic grzatki suchg $ciereczka, aby usungé pozostatosci potrawy.

Czyszczenie komponentow

Nieprzywierajaca ptyta i kosz wykonane sa z materiatu nieprzywierajacego. Zmatowienie i

zmiany, ktdre moga pojawi¢ sie po dtuzszym uzywaniu, sa normalnym zjawiskiem i nie maja

wplywu na smazenie i smak potraw.

- Nieprzywierajaca ptyta oraz kosz mozna my¢ w zmywarce. Aby przedtuzy¢ trwatos¢ powtoki nie-
przywierajacej, ptyte nieprzywierajaca (D) i kosz (F) nalezy my¢ recznie. Mozna uzy¢ zwyktego
ptynu do mycia naczyn i miekkiej, nie szorstkiej gabki.

- Aby zmigkczy¢ pozostatosci potraw w koszu, mozna napetni¢ go ciepta wodg. Dodac kilka kropli
detergentu. Pozostawi¢ na 10 minut. Umy¢ i wysuszyc.

WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA

W przypadku zakonczenia korzystania z urzadzenia, wysuna¢ wtyczke zasilania z gniazda elek-
trycznego. W przypadku ztomowania posegregowac rézne materiaty uzyte do produkcji urzadze-
nia. Przekaza¢ do utylizacji w zalezno$ci od ich sktadu oraz zgodnie z przepisami obowigzujgcymi
w kraju uzytkowania.
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PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwigzania

Urzadzenie nie dziata.

Wtyczka nie jest podtaczo-
na do gniazda elektrycz-
nego.

Wtyczke wsuwac¢ do gniazda elektrycz-
nego, ktére posiada uziemienie.

Czasomierz nie zostat
ustawiony.

Nacisnag¢ przycisk TIME i ustawi¢
zadany czas smazenia. Nacisng¢ przy-
cisk START ((sm=er) , aby uruchomic¢
smazenie.

Kosz nie zostat poprawnie
zamontowany.

Kosz wiozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidtowe zatrzasnigcie
sygnalizowane jest dzwigkiem (Rys. 6).

Produkty nie sg gotowe.

llo$¢ produktow wewnatrz
kosza jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszag ilos¢
produktéw. Mniejsza ilo§¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.

Ustawiona temperatura jest
zbyt niska.

Nacisna¢ przycisk TEMP i ustawi¢ wyz-
szg temperature smazenia. Nacisna¢
przycisk START ((sm=r)) , aby urucho-
mi¢ smazenie. Patrz zbidr przepisow.

Ustawiony czas smazenia
jest zbyt krotki.

Nacisng¢ przycisk TIME i ustawi¢
dtuzszy czas smazenia. Nacisna¢ przy-
cisk START ((s=er) , aby uruchomi¢
smazenie. Patrz zbior przepisow.

Produkty nie zostaty
usmazone réwnomier-
nie.

Niektore sktadniki nalezy
kilkakrotnie wymiesza¢
podczas smazenia.

Produkty znajdujace sie u gory lub ktére
sq przykryte innymi nalezy kilkakrotnie
wymiesza¢ podczas smazenia.

Usmazone przekaski
nie sg chrupkie.

Uzywane sg przekaski
przeznaczone do przygoto-
wania tradycyjnego.

Uzy¢ przekasek do pieczenia w piekar-
niku lub przed umieszczeniem przeka-
sek w koszu posmarowac je olejem.

Mozna uzy¢ funkcji CRISP, aby zwigk-
szy¢ chrupko$¢ potraw.

Whozy¢ nieprzywierajac ptyte do ko-
sza, aby zwiekszyC chrupko$¢ potraw.

Kosz nie miesci sie
catkowicie w komorze
smazenia.

llo$¢ produktéw wewnatrz
kosza jest zbyt duza.

Umiesci¢ w koszu mniejszg ilos¢
produktéw. Mniejsza ilo§¢ smazona jest
bardziej rownomiernie.

Kosz nie zostat popraw-
nie wsunigty do komory
smazenia.

Kosz wiozy¢ prawidtowo do komory do
smazenia. Prawidlowe zatrza$niecie
sygnalizowane jest dzwigkiem (Rys. 6).
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Problemy Mozliwe przyczyny Rozwiazania
Z urzadzenia wydobywa | Przygotowywane sg bar- | Podczas smazenia bardziej thustych
sie biaty dym. dziej thuste produkty. produktéw, w koszu gromadzi sie wiecej
oleju. Olej wytwarza podczas smazenia
wigcej biatego dymu, niz ma to zwykle
miejsce. Nie ma to Zadnego wptywu
na przygotowanie produktéw lub na
urzadzenie.
W koszu pozostaty resztki | Biaty dym spowodowany jest ogrzewa-
ttuszczu z poprzedniego niem tluszczu lub oleju znajdujacego
smazenia. sig w koszu. Kosz po uzyciu doktadnie
wyczyscic.
Swieze ziemniaki, Uzyty gatunek ziemniaka | Uzy¢ odpowiednich $wiezych ziemnia-

pokrojone w stupki,
nie zostaty usmazone
rownomiernie.

nie jest przeznaczony do
smazenia.

kéw i regularnie je mieszaé podczas
smazenia.

Przed smazeniem ziem-
niakow nalezy je optukac i
osuszyc.

Optukaé ziemniaki i usuna¢ cato$c¢
skrobi, jak odtozyta sie na powierzchni
ziemniakow.

Swieze, pokrojone w
stupki ziemniaki tuz po
wyjeciu z frytkownicy
nie sg chrupkie.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci zawartej w nich wody
oraz od iloci oleju wlanego
do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju sprawdzi¢, czy
powierzchnia ziemniakdw zostata
dokfadnie osuszona z wody.

Aby uzyskaé¢ wiekszg chrupko$¢, ziem-
niaki pokroi¢ na ciensze stupki.

Aby uzyskaé wiekszg chrupko$¢, dodaé
wiekszg ilos¢ oleju.

Mozna uzy¢ funkcji CRISP, aby zwiek-
szy¢ chrupkos¢ potraw.

Wiozy¢ nieprzywierajaca ptyte do ko-
sza, aby zwiekszy¢ chrupkos¢ potraw.

181

PL



va

ET PAR ORD OM DENNE BRUGSANVISNING

Dette apparat er fremstillet i overensstemmelse med geeldende relevante europaeiske forskrifter.
Alle dele, der kan udgere en potentiel fare for brugeren, er beskyttede. Laes omhyggeligt denne
brugsanvisning, fer du bruger apparatet farste gang. Brug kun apparatet til det formal, som det er
beregnet til. Sa undgar du mulige skader pa personer og ting. Opbevar denne brugsanvisning til se-
nere brug. Hvis apparatet videregives til andre, skal man huske at vedlzegge denne brugsanvisning.
| brugsanvisningen benyttes falgende symboler, der betyder:

A Farlig for bagrn

& Fare for forbreending

A Fare pa grund af elektricitet

& Advarsel - Skader pa materielle dele
A Fare for skader af andre grunde

TILSIGTET BRUG

Apparatet kan bruges til tilberedning af levnedsmidler i fast form. Brug ikke apparatet til tilbered-
ning af levnedsmidler i flydende form. Hvis der tilseettes for meget vaeske, kan den treenge ud og
beskadige apparatet.

Dette apparat er ikke egnet til kommerciel og industriel brug.

Producenten har ikke forudset anden brug af apparatet og fraleegger sig ethvert ansvar for skader
af enhver art, som matte opsta pa grund af forkert brug af apparatet.

Forkert brug af apparatet medfarer ogsé, at garantien bortfalder.

RESTERENDE RISICI

Advarsel om forbreendinger. Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-

& pladen og de indvendige metaldele pa apparatet, mens apparatet er i drift,
eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for apparatet. Vent, til alle
de varme dele er afkglet.

SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DENNE BRUGSANVISNING NGJE IGENNEM, FOR DU TAGER APPARA-

TET | BRUG.

* Apparatet er beregnet til brug i private husholdninger eller tilsvarende miljger
som f.eks.:

- kantiner forbeholdt butik- og kontorpersonale og andre erhvervsmiljger

- feriebondegarde

- hoteller, moteller, bed & breakfast og andre boligfaciliteter (til brug for gaesterne).

* Brug ikke apparatet til andre formal end de, som er beskrevet i denne brugsan-
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visning. Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for forkert brug eller enhver
anden brug end den, som er anfert i denne brugsanvisning. Forkert brug af ap-
paratet medfarer ogsa, at garantien bortfalder.

* Det anbefales at opbevare den originale emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som skyldes uegnet emballage ved fremsendelse til et
autoriseret servicecenter.

* Af hensyn til sikkerheden ved apparatet ma du kun bruge originalt tilbehgr og
reservedele, som er godkendt af producenten.

* Dette apparat er i overensstemmelse med forordning (EF) nr. 1935/2004 af 27.
oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fedevarer.

A Fare for born

« Dette apparat kan benyttes af barn pa over otte ar og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og viden, sa-
fremt de er under opsyn eller har modtaget vejledning i anvendelsen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Rengering og vedligeholdelse, som skal udfgres af brugeren, ma ikke udfgres af
bern, medmindre de er zeldre end 8 ar og under opsyn.

* Hold altid apparatet og stremforsyningsledningen uden for reekkevidden af barn

pa under otte ar.

Lad ikke ledningen haenge ned et sted, hvor barn kan treekke i den.

Placer apparatet pa en made, sa barn ikke kan na de varme dele.

Hold emballagen borte fra barn. Den udger en potentiel farekilde.

Hvis du beslutter at kassere apparatet, sa ber du gare det ubrugeligt ved at klip-

pe elledningen over. Det anbefales endvidere ogsa at gere de dele af apparatet

ubrugelige, som kan udgere en fare, navnlig for barn, som kan finde pa at lege

med apparatet.

& Bemaerkninger vedrogrende forbraendinger

+ Afbryd apparatet, og vent til de varme dele er afkalet, far rengaring og vedlige-
hold udfares.

« Kurven, friturekammeret, non-stick-pladen og apparatets indvendige metaldele,
kan blive varme under brug. Hold haender og ansigt borte fra apparatets varme
dele.

* Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metal-
dele pa apparatet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter
der er slukket for apparatet. Vent, til alle de varme dele er afkalet.

* Tag kun fati kurven i handtaget, og brug grydelapper eller klude, nar fierner kurven.

* Under tilberedningen kan der slippe varm damp ud fra luftindtaget eller fra ap-
paratets friturekammer. Hold haender og ansigt pa afstand fra luftindtaget og
friturekammeret.
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* Fyld aldrig kurven med olie. Fare for brand.

« Under brug treenger varm luft og damp ud af luftindtaget. Hold haender og ansigt
veek fra luftindtaget.

* Nar du fierner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud.
Hold heender og ansigt pa afstand fra friturekammeret.

« Vend ikke kurven pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af
varm olie kan komme ud fra kurven. Fare for forbraendinger.

. & Advarsel: varm overflade.

A Elektrisk fare

* Inden du tilslutter apparatet til fastnettet, bar du kontrollere, at den spaending,
som er oplyst pa meaerkepladen pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen i
det lokale fastnet.

* Brug af elektriske forlaengerledninger, som ikke er godkendt af enhedens produ-
cent, kan forarsage skader og ulykker.

+ Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

+ Tilslut ikke andre apparater med hgjt stramoptag (f.eks. varmeovne, strygejern,
radiatorer) til samme stikkontakt som apparatet. Fare for elektrisk stad.

* Treek aldrig i ledningen eller selve apparatet for at traekke stikket ud af stikkon-
takten.

+ Lad aldrig de spaendingsfarende dele komme i kontakt med vand. Der er fare for
kortslutning og/eller elektrisk stad.

+ Undga, at ledningen kommer i kontakt med skarpe dele eller spidse hjgrner.

* Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele
er afkelet, far rengaring og vedligeholdelse udferes.

+ Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre
vaesker.

« Brug ikke apparatet med vade haender eller bare fgdder.

* Hvis apparatet ikke skal bruges, selv i en kort periode, skal du altid slukke for
apparatet og treekke stikket ud af stikkontakten.

« Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, nar det er tilsluttet strammen.

A Advarsel - skader pa materielle dele

« Apparatet skal sta og bruges pa en stabil overflade.

« Placér ikke apparatet pa meget varme overflader eller i neerheden af aben ild.
Beklaedningen kan tage skade.

* Placer ikke apparatet i naerheden af breendbart materiale (for eksempel tekstiler
eller gardiner).

* Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.

* Placer aldrig apparatet eller stramforsyningsledningen i ngerheden af eller oven
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pa varme elektriske varmeplader eller gaskomfurer eller i neerheden af mikrobgl-
geovn.

« Udrul altid ledningen helt fgr brug.

* Apparatet ma ikke drives af eksterne timere eller med separate fiernbetjenings-
systemer.

+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, hvis apparatet udsender
sort rgg i forbindelse med brug. Fjern ikke kurven fra friturekammeret. Vent, indtil
regen er sluppet ud. Kontakt det naermeste autoriserede servicecenter for at fa
lgst problemet.

+ Kom aldrig flydende ingredienser i kurven. Hvis det er ngdvendigt af hensyn til
tilberedningen, er det muligt at tilsaette sma maengder vaeske. Kontrollér altid, at
vaesken er absorberet af levnedsmidlerne i fast form, far der tilsaettes yderligere
vaeske.

« Kurven kan maksimalt rumme ca. 7 liter. Overskrid aldrig maks. mangden, nar
du fylder kurven.

* Bloker aldrig luftindtaget, mens apparatet er i drift. Det kan forarsage materielle
skader og/eller overophedning af apparatet.

* Indseet altid kun ingredienser i kurven for at undga, at maden kommer i kontakt
med de elektriske modstande.

« Kontrollér altid, at kurven er sat korrekt i friturekammeret, far du starter apparatet.

* Brug aldrig apparatet uden at seette kurven i friturekammeret.

« Stik aldrig kekkenredskaber eller metalgenstande ned i kurven. Det kan forarsa-
ge skader pa apparatet.

* Brug ikke metalredskaber il at fierne mad fra kurven eller fra non-stick-pladen.

+ Kontrollér, at kurvene og friturekammeret er rene og fri for fremmediegemer, for

du tager apparatet i brug.

Placer aldrig genstande oven pa apparatet.

Start aldrig et tomt apparat.

Brug ikke apparatet udendars.

Udseet aldrig apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (f.eks. regn, sol).

Efter at ledningens stik er trukket ud af stikkontakten, og nar alle de varme dele

er afkelede, ma apparatet kun renggres med en let fugtet, ikke-slibende klud,

tilsat et par draber ikke-aggressivt neutralt renggringsmiddel.

* Brug aldrig oplgsningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

A Fare for skader af andre grunde
* Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra vaegge, mabler eller
andre apparater.
+ Tag fat om apparatets hus for at lgfte det.
* Flyt aldrig apparatet uden at have fjernet maden fra kurven.
+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, far de enkelte dele saet-
tes i eller fiernes.
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« Stil apparatet pa et sted med tilstreekkelig god belysning og stikket let tilgeengeligt.

* Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale hgje temperaturer.

« Apparatet ma ikke bruges, hvis det har veeret tabt, eller hvis der er synlige tegn
pa skader. Brug ikke apparatet, hvis elledningen eller stikket er beskadigede,
eller hvis selve apparatet er defekt. For at forhindre enhver fare, ma reparationer,
herunder ogsa udskiftning af elledningen, kun udferes af godkendte Ariete-ser-
vicecentre eller Arietes teknikere.

ﬁ\’ Lees det vedlagte blad om bortskaffelse for oplysninger om korrekt bortskaf-

== felse i henhold til det europeeiske direktiv 2012/19/EU.

* GEM BRUGSANVISNINGEN.
BESKRIVELSE AF APPARATET

A - Touchdisplay E - Handtag pa kurv

B - Apparatets hus F - Kurv

C - Friturekammer G - Strgmforsyningsledning
D - Non-stick-plade H - Luftindtag

BESKRIVELSE AF TOUCHDISPLAYET (FIG. 2)

FORUDINDSTILLEDE TILBEREDNINGSPROGRAMMER
Tast
Dybfrosne friturestegte kartofler
Friske kartofler
Grgntsager
Bof/radt ked
Fisk
@ Kylling
Pizza
Tarring
@) |Kager

1

@
(e}



GRILL

Grill-funktion

Tasten opvarmning

aisla

crse| | Tasten CRISP
FUNKTIONSTASTER
Tast Beskrivelse

@ Tast til teending/slukning Teender og slukker for apparatet.

Tasten PREHEAT Foropvarmer apparatet.

Tasten STOP Bruges til manuel afbrydelse af tilberedningen.

Tasten START Bruges til at starte tilberedningen.
Aktiverer eller deaktiverer det lydsignal, der angiver, at

Tasten SHAKE det er ngdvendigt at rere eller vende ingredienserne,
nar apparatet nar 2/3 af den samlede tilberedningstid.

TEMP Bruges til manuel indstilling af tilberedningstemperatu-

TVE Tasten TEMP/TIME ren eller -tiden. Tryk pa tasterne "+" eller "-" for at @ge

eller mindske tilberedningstemperaturen eller -tiden.

Identifikationsoplysninger

Falgende identifikationsdata vises pa typeskiltet pa bunden af apparatet:
+ producent og CE-maerke

* model [Mod.]

¢ serienummer [SN]

+ spaending [V] og frekvens [Hz]
+ absorberet stram [W]

+ gratis nummer til assistance
Ved eventuelle henvendelser til autoriserede servicecentre er det ngdvendigt at oplyse model og
serienummer.
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FOR BRUG

1 Fjern emballagen, og kontrollér, at alle komponenter er til stede.

Kontrollér, at den spaending, som er oplyst pa markepladen pa bunden af apparatet, svarer
til spaendingen i det lokale fastnet.

Advarsel!
Anbring apparatet pa en afstand der mindst er pa 10 cm fra veegge, mabler eller andre
apparater.

Advarsel!
Seenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre veesker. Fyld
ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.

Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, far de enkelte dele seettes i eller
fiernes.

2 Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale hgje temperaturer.
3 Rul strgmforsyningsledningen helt ud (G).

Inden apparatet tages i brug ferste gang, skal alle aftagelige dele, som kommer i kontakt
med fodevarer, gores rent.

4 Afvask kurven (F) og non-stick-pladen (D). Brug et almindeligt opvaskemiddel og en blgd, ik-
ke-slibende svamp. Tar grundigt.

BETJENING

Non-stick-pladen ger det muligt at gore fodevarerne ekstra sprede. Brugen af non-stick-

pladen er valgffri.

- Hvis du @nsker et mere spradt resultat, skal du placere non-stick-pladen (D) i kurven (F) (Fig. 3).

1 Laeg ingredienserne i kurven (F) (Fig. 4). Overskrid aldrig det maksimale niveau. Maksimumni-
veauet er angivet med linjen fremhaevet i overfladen pa ydersiden af kurven (Fig. 5).

Fyld aldrig kurven med olie.

2 Indszet kurven (F) i friturekammeret (C). Der lyder et "klik", nar kurven er pa plads (Fig. 6).

Advarsel!
Serg for, at du har indsat og last kurven korrekt, for du starter apparatet.

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, der forhindrer det i at fungere, hvis
kurven ikke er sat korrekt i friturekammeret.

3 Seet stikket i stikkontakten (Fig. 7).
4 Tryk pa Teend/sluk-tasten (©) (Fig. 8). Teksten "On" vises i displayet .

Ved forste brug kan apparatet udsende en let lugt og en smule rag. Dette er et helt normal,
fordi nogle dele er let smurte. Lugten og regen forsvinder efter kort tid. Dette har ingen
indflydelse pa apparatets funktion.

5 Veelg det forudindstillede tilberedningsprogram afhaengigt af den mad, der skal tilberedes (se
"Tilberedningstip" for mere om programmerne).
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Hvert forudindstillet program har en typisk tilberedningstid, men det er muligt at indstille tilbered-

ningstemperaturen og -tiden manuelt:

- Tryk pa tasten TEMP og herefter pa tasterne "+" eller "-" for indstille tilberedningstemperaturen.
Temperaturen kan indstilles med intervaller pa 2 °C.

- Tryk pa tasten TIME "+" eller "-" for indstille tilberedningstiden. Tilberedningstiden kan indstilles
med intervaller pa 1 minut.

Huvis tasterne for tilberedningstid og temperaturindstilling holdes nede, er valget hurtigere.

- - Tryk pa tasten SHAKE ((s#a<)) for at aktivere lydsignalet for tidspunktet for, hvornar ingredien-
serne i kurven skal rystes efter 2/3 stegetid.

- Tryk pa tasten PREHEAT ((e==-=)) for at aktivere foropvarmningen af apparatet. Tilberedningen
starter, nar apparatet nar den gnskede temperatur.

6 Tryk pa tasten START ((s»er). Apparatet starter tilberedningen.

Under tilberedningen vises nedteelling af tiden og temperaturen skiftevis i displayet (A).

Apparatet kan seettes pa pause under tilberedningen, for eksempel for at ryste ingredienserne

under tilberedningen.

Advarsel!

Fare for forbreendinger. Rar ikke ved kurven, non-stick-pladen og apparatets metaldele.
Nar du fierner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud. Hold haender
o0g ansigt pa afstand fra friturekammeret.

- Tag fat i handtaget (E), og traek kurven (F) ud af friturekammeret (C) (Fig. 9). Apparatet stiller
stegningen i pause. Ventilationssystemet stopper fa gjeblikke senere.

- - Ryst kurven for at fordele ingredienserne jeevnt.

- - Seet kurven tilbage i friturekammeret, for at starte apparatet igen. Apparatet genoptager auto-
matisk stegningen.

Det er ogsa muligt at trykke pa tasten STOP ((swer) for at sastte apparatet pa pause. Tryk pa

tasten START ((s==)) for at starte apparatet igen.

Funktionen CRISP

Apparatet er udstyret med funktionen CRISP, som giver mulighed for hurtigere tilberedning og
dermed varmere og sprgdere mad uden brug af olie.

For at bruge denne funktion skal den medfglgende non-stick-plade (D) altid vaere placeret i kurven
(F) for at luften kan cirkulere mere jeevnt.

Dette program er ideelt til tilberedning med et mere spradt resultat.

Aktivering af funktionen CRISP:

- - Szt non-stick-pladen (D) i kurven (F) (Fig. 3).

- Indstil den @nskede tilberedningstemperatur og -tid.

- Tryk pa tasten START ((Csmer)).

Grill-funktion
Grill-funktionen er ideel ved tilberedning af kad, fisk, og grentsager. Anbring non-stick pladen (D) i
kurven (Fig. 3) inden anbringelse af maden.
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Efter stegning

Nar tilberedningen er afsluttet udsender apparatet et par bip, og teksten "End" vises i displayet.
Hvis ingredienserne ikke er klar, sa er det tilstreekkeligt at saette kurven tilbage i apparatet og ind-
stille timeren til nogle ekstra minutter.

- Stegningen afbrydes manuelt ved at trykke pa tasten STOP ((Csror ).

1 Tag fat i handtaget (E), og treek kurven (F) ud af friturekammeret (C) (Fig. 9).

2 Kom maden pa en tallerken. Servér med det samme.

Advarsel!

Rar ikke ved kurven i friturekammeret, non-stick-pladen og de indvendige metaldele pa ap-
paratet, mens apparatet er i drift, eller i minutterne umiddelbart efter der er slukket for appa-
ratet. Vent, til alle de varme dele er afkalet.

Vend ikke kurven pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fadevarer: Rester af varm olie
kan komme ud fra kurven.

Advarsel!
De tilberedte ingredienser skal veere gyldne og ikke sorte eller brune. Fjern eventuelle fast-
breendte rester fra maden.

Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurven.
- Tryk pa Teend/sluk-tasten for at slukke apparatet manuelt (©)).
Eventuel overskydende olie vil blive opsamlet i bunden af kurven.

Ved afslutningen af tilberedningsprocessen kan apparatet bruges igen med det samme til
at tilberede andre fodevarer.

Automatisk slukningsfunktion

Apparatet er udstyret med en timer. Nar timeren nar "0", udsendes en ringelyd, og apparatet sluk-
ker automatisk. Tryk pa Taend/sluk-tasten for at slukke apparatet manuelt (©)). Ventilationssyste-
met stopper fa gjeblikke senere.

TILBEREDNINGSTIP

Foropvarm apparatet inden tilberedning af fadevarer for at optimere slutresultatet.

Mindre ingredienser har brug for en lidt kortere tilberedningstid end sterre ingredienser.

En starre maengde ingredienser kraever en lidt leengere tilberedningstid, mens en mindre maengde
kraever lidt kortere tid.

Omrystning af mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningen optimerer slutresultatet og ger
tilberedningen mere ensartet.

Et ekstra spradt resultat opnas ved at tilseette en spiseskefuld olie til friske eller frosne kartofler
(Fig. 10) og bruge den medfglgende non-stick-plade (D).

Snacks, der normalt bages i ovnen, kan ogsa tilberedes i varmluftfrituregryden.

Den optimale meengde il at lave sprade fritter er omkring 200 g.

Brug feerdigde; til let og hurtig forberedelse af snack med med fyld, Feerdigdej skal bages i kortere
tid end hjemmelavet de;j.
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Forudindstillede programmer
Falgende tabel viser de forudindstillede programmer, der findes i touchdisplayet.
Hvert symbol svarer til et tilberedningsprogram. Programmet er indstillet med en temperatur og en
anbefalet tilberedningstid afheengigt af ingredienserne. Tilberedningstiden er vejledende, da den
ogsa afheaenger af tykkelsen og maengden af de anvendte ingredienser. Det er muligt at zendre tid
og temperatur i de forudindstillede programmer.

Funktionerne PREHEAT og SHAKE kan kun aktiveres i visse forudindstillede tilberedningspro-

grammer.
Program Tid Temperatur (°C) Funktionen | Funktionen
Standard |Interval | Standard |Interval |PREHEAT |SHAKE
Dybfrosne
@ friturestegte | 15 min. | 1-60 min. | 200 150-200 |JA JA
kartofler
Friske . .
kartofler 25min. | 1-60 min. {200 130-200 |JA JA
Grentsager |18 min. | 1-60 min. | 200 120-200 |JA JA
Soffodt |20min. | 160min. [190 120200 |JA JA
Fisk 15min. | 1-60 min. | 180 120-200 |JA JA
@ Kyling  |25min. | 1-60 min. | 190 120-200 | JA JA
Pizza 12min. | 1-60 min. | 180 160-200 |JA NEJ
Tarring 8 timer | 1-24 timer |65 35-90 NEJ JA
(3 ) | Kager 30 min. | 1-60 min. | 160 120-200 |JA NEJ
OrlHunk |45 min. | 160min. 200 60200 |NEJ NEJ
@ Opvarmning | 15 min. | 1-60 min. {130 60-180 |NEJ NEJ
Funkionen |40 nin. 1160 min. 200 | 180-200 | JA JA
CRISP ' '
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Folgende tabel viser vejledende tider og temperaturer for forskellige typer ingredienser:

Friturestegte kartofler (dybfrosne) | 15-20 minutter 200°
Friturestegte kartofler (friske) 52;330 minutter afheengigt af kartoflernes udskee- ; gg :
Friture (af grgntsager) 10-15 minutter 200 °
Kroketter 12-15 minutter 190 °
Kyllingekroketter 10 minutter 200°
Kyllingelar 20-25 minutter 190 °
Baf 10-15 minutter 190 °
Frikadeller 8 minutter 180 °
Scampi 15-20 minutter 160 °
Kage 20-30 minutter 160 °
Quiche 25-30 minutter 180 °
' . 160 °
Fisk 15-20 minutter 180 °
Svinekoteletter 10-15 minutter 200 °
Forarsruller 10-15 minutter 200 °
Grgntsager 10-20 minutter 180 °
Torrefunktion

Tarrefunktionen (@) ger det muligt at tarre maden effektivt, s& den kan opbevares optimalt. Den
varme luft cirkulerer frit inde i apparatet, sa maden tarrer jeevnt og med minimalt tab af sunde
vitaminer.

Denne funktion kan bruges til at nyde frugt, grentsager og svampe eller til at tarre blomster og
planter.

Inden tarringen skal deN medfelgende non-stick-plade (D) seettes i kurven (F).

Felgende tabel viser vejledende tider og temperaturer for forskellige typer ingredienser:

Ingrediens Temperatur Tid
Krydderurter 3540 °C )
Grgntsager 50-55 °C E;?ef til 15-20
Frugt 55-60 °C

Fisk/ked 65-70 °C Fra 2 til 8 timer

Timeren kan indstilles til op til 24 timer. Hvis tarringen tager leengere tid, skal apparatet genpro-
grammeres, efter at den indstillede tid er udlgbet.

RENGORING OG VEDLIGEHOLDELSE

En regelmaessig og daglig rengering gar det muligt at bevare apparatets ydeevne og at forleenge
dets levetid.

Advarsel
Fare for elektrisk stgd. Saenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller
andre vasker.
Fyld ikke kurven med vand, nar den er placeret i friturekammeret.
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Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele er afkglet,
fgr rengering og vedligeholdelse udfares.

Advarsel!
Undga brug af skurepulver eller metalliske genstande. Det kan ridse eller beskadige bekleed-
ningen. Brug aldrig oplgsningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

Advarsel!
Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, far de enkelte dele seettes i eller
fiernes.

Rengoring af apparatet

- Ger apparatets faste dele rent med en fugtig klud, som ikke ridser. Det kan beskadige overfla-
den. Ter efter med en ter klud.

- Renggr friturekammeret (C) med en ikke-slibende klud, gennemvaedet med varmt vand. Ter
efter med en ter klud.

- Renggr varmeelementerne med en ter klud for at fierne madrester.

Rengoring af delene

Non-stick-pladen og kurven er fremstillet med non-stick-materiale: mathed og tegn, der kan

optraede efter laengere tids brug, er normale og pavirker ikke tilberedningen eller smagen.

- Non-stick-pladen og kurven kan vaskes i opvaskemaskine. For at forleenge varigheden af
non-stick-belzegningen anbefales det at vaske non-stick-pladen (D) og kurven (F) i handen.
Brug et almindeligt opvaskemiddel og en blad, ikke-slibende svamp.

- Madresterne i kurven kan bladgeres ved at fylde den med varmt vand. Tilszet et par draber
vaskemiddel. Lad kurven sta i blgd i 10 minutter. Vask, og ter kurven.

UD AF IBRUGTAGNING

Sluk for apparatet ved at tage stikket ud af stikkontakten, nar det ikke skal bruges. Ved bortskaffel-
sen skal de anvendte materialer sorteres efter deres type og bortskaffes i henhold til de geeldende
bestemmelser i landet, hvor apparatet er i brug.
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AFHJZLPNING AF FEJL

Problem Mulige arsager Losninger
Apparatet fungerer Stikket er ikke sat i stikon- | Seet stikket i stikkontakten, som skal
ikke. takten. veere filsluttet jordforbindelsen.

Timeren er ikke indstillet.

Tryk pa tasten TIME, og indstil en
lengere tilberedningstid. Tryk pa tasten
START ((smer) for at starte stegnin-
gen.

Kurven er ikke sat korrekt i.

Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar kurven er pa
plads (Fig. 6).

Ingredienserne er
ikke feerdigstegte.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jaevnt.

Den indstillede temperaturer
for lav.

Tryk pa tasten TEMP, og indstil en
hgijere tilberedningstemperatur. Tryk
pa tasten START ((s=er) for at starte
stegningen. Se bogen med opskrifter.

Den indstillede tilberednings-
tid er for kort.

Tryk pa tasten TIME, og indstil en
leengere tilberedningstid. Tryk pa tasten
START ((smer) for at starte stegnin-
gen. Se bogen med opskrifter.

Ingredienserne er
ikke stegt ensartet.

Nogle typer ingredienser
skal blandes flere gange
under tilberedningen.

De ingredienser, der ligger averst,
eller som er deekket med andre, skal
blandes under tilberedningen.

De stegte snacks er
ikke sprade.

Der bruges en type snacks,
der skal tilberedes traditio-
nelt.

Anvend snacks, der er egnet til brug
i ovn, og smar dem med olie, far de
leegges i kurven.

Prav at bruge funktionen CRISP til at
gare ingredienserne mere sprade.

Seet non-stick-pladen i kurven for at
gere ingredienserne mere sprgde.

Kurven kan ikke
seettes helt ind i
friturekammeret.

Meengden af ingredienser i
kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jeevnt.

Kurven er ikke sat korrekt i
friturekammeret.

Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.
Der lyder et "klik", nar kurven er pa
plads (Fig. 6).
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Problem

Mulige arsager

Lasninger

Der kommer hvid rag
ud af apparatet.

Ingredienser med et hgjt
fedtindhold.

Ved stegning af mere fedtholdige ingre-
dienser lgber mere olie ned i kurven.
Olien forarsager mere hvid reg end
normalt under stegningen. Dette har
ingen indflydelse pa tilberedningen af
ingredienserne eller pa apparatet.

Der er fedtrester tilbage i
kurven fra tidligere madlav-
ning.

Hvid rag opstar ved opvarmning af
fedtet eller olien i kurven. Ger kurven
omhyggelig rent efter brug.

Friske kartofler,
skaret i stave, stege
ikke jeevnt.

Den anvendte type kartofler
er ikke egnet til stegning.

Brug friske kartofler, og serg for at
vende dem under tilberedningen.

Skyl, og ter kartoflerne for
stegning.

Skyl kartoflerne, og serg for at fierne
stivelsen fra kartoflernes overflade.

Friske kartofler skaret
i stave er ikke sprg-
de, nar de tages ud af
apparatet.

Spradheden af stegte kartof-
ler afheenger af maengden af
vand, som kartoflerne inde-
holder, og meengden af olie,
der kommer i frituregryden.

Serg for at tarre kartoflerne omhygge-
ligt pa ydersiden, fer olien tilszettes.

Skeer kartoflerne i sma stave for at gare
dem mere sprade.

Tilseet lidt mere olie for at ggre dem
mere sprade.

Prov at bruge funktionen CRISP til at
gere ingredienserne mere sprade.

Seet non-stick-pladen i kurven for at

gere ingredienserne mere sprgde.
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