-fAriete.

Friggitrice ad aria
Air fryer
Friteuse sans huile
Heilluftfritteuse
Freidora de aire
Fritadeira sem 6leo
Heteluchtfriteuse
odpitela aépa
.. putiopHuLa
4 o 3280
[NoBiTpsiHa hpUTIOPHULS
Frytkownica bezttuszczowa
Varmluftfrituregryde

CE€ AL 4640







[ > 88:8888BEE © @® ©
aw -@gvga@ % 10

Fig. 2



N
@ Operazioni preliminari | Preliminary operations | Opérations préliminaires | Erste Schritte | Operaciones
preliminares | Operagdes preliminares | Voorbereidende werkzaamheden | Mpokarapkrikég evépYeieg |
MpensaputenbHble onepauum |+ 5% ileall | Migrotosui aii | Czynnosci wstepne | Forberedelser

11

Fig. 8 ] ' Fig. 9



Accessori | Accessories | Accessoires | Zubehér | Accesorios | Acessorios | Accessoires | ASecoudp |

| Mpunapans | Akcesoria | Tilbehgret

MpyHaANeKHOCT | F M/

. o8 L @8 J @8

Fig. 12

Fig. 11

Fig. 10

Fig. 13



@ Cottura singola | Single cooking | Cuisson simple | Einzelgaren | Coccion tnica | Cozedura com um cesto
| Gebruik van de enkele mand | Mové yraipo | OguHouHoe npurotoBnenme | @QEY cOp | OamnHapHe
npurotyBanHs | Smazenie pojedyncze | Tilberedning med enkelt kurv

Fig. 14 Fig. 15




-1 min_#1 min

W
G : @
\
\
\
‘\
b
\ \\\
LI
D,

\
\
\
'
,
'

\
1LY
TN ¢
|

!







VI @ @ @
dl

< End

1O,

-

o

/
Fig. 37

Fig. 44

Fig. 43




Doppia cottura | Dual cooking | Double cuisson | Doppelgaren | Coccion doble | Cozedura com dois

cestos | Gebruik van de dubbele mand | AimA¢ yrioipo | AsoiHoe npuroTosneHne | NeQiw4 ! cOphll |
[NoggiitHe npurotyBaxHs | Smazenie podwajne | Tilberedning med to kurve

NG J

Fig. 49

0 © 8888 o @

B « % @ ¥ W % ©© »

Fig. 50



NAA A
N/ V-V

i N © ®
: ¢
v * § W >
AN |
Fig. 51 Fig. 52
N
2 +5°C
Y cl © @
N
I ¥y v =
AN )
Fig. 53 Fig. 54
. N
-1 min +1 min
vy ¥l
)
Fig. 55
a I
mnm

Fig. 56

NAAA/

© 19502000 © -asiemﬁwﬁ@ ®
7 - ¥ iﬁ%ﬁya v 1@ * S

\_ Vlm/x "]

Fig. 57 Fig. 58




1
—Ca
L C o)
% A

)

Fig. 59

\

\
[

IR

g

-1 min_+1 min
“

4, @

92858 © ® ©
“

'1C) 4]

\

Fig. 62

930 1930 © ¢

\_

Fig. 66










Funzione DUAL | DUAL function | Fonction DUAL | DUAL-Funktion | Funcién DUAL | Fungéo DUAL |

DUAL-functie | AiroupYia DUAL | ®yHkuma DUAL | "DUAL" Ll 4 | OyHkuia DUAL | Funkcja DUAL |
Funktionen DUAL

Fig. 89 Fig. 90

Fig. 91

Fig. 94



Fig. 99

~
1) 8591859 © @ ©
& O 10
‘ ig. 101
~

930 830 © @

110,

Fig. 102

Fig. 103



NAAAL

SHR SHA<O

w

929 98 ©

Fig. 108

Fig. 105

N /\/\AA

[

BEEP
Fig. 110
\
UU.
% e § W
Fig. 111 Fig. 112




Funzione SYNC | SYNC function | Fonction SYNC | SYNC-Funktion | Funcién SYNC | Fungdo SYNC |

SYNC-unctie | AeroupYia SYNC | ®yHkpa SYNC | " SYNC™  dayly 4 | ®yHkuia SYNC | Funkcja SYNC |
Funktionen SYNC




Fig. 120

88

© @

v @@ ¥ W % o »
Fig. 121
/I\V/\V/\v/\v/] \
0 OC © @

"~ Fig. 124

%wbgv’ w ajﬁﬁg
i

Fig. 123

N/

cu © @

e v&“w fajgﬁ&
N i

Fig. 125

-1 mm +1 min

a
v W

N O

C
iy
\\\\
S 4
\\\\\

Fig. 126

~
19 SCOE

v
/

Fig. 127

& @

Cu
\fﬂ\m

&




[ N NAAA/ \
© 19502000 © as{&nz

P %ﬂ» e Vi\% i\ﬁ

Fig. 129

~
95 3"‘ @ @

w |

Fig. 132

N (TE @ [

Fig. 135 Fig. 136



¢ 185918538 © @
& 91@ O

Fig. 137

. N o
@ M30 430 O | | M35 5HR ©

© 930 93¢ ©
# a

Fig. 146



Fig. 150

Fig. 148 - Fig. 149
a I
929929 ©
& "4
Fig. 151
4 NAAN

BEEP

\




Pulizia e manutenzione | Cleaning and maintenance | Nettoyage et entretien | Reinigung und Wartung |

Limpieza y mantenimiento | Limpeza e manutengao | Reiniging en onderhoud | KaBapiopdg kai guvripnon |
Huctka  yxon | A9YjAL 6 SjugHy | Ynetka i pornap | Czyszczenie i konserwacja | Rengaring og vediigeholdelse




AVVERTENZE DI SICUREZZA

= LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO.

* L'apparecchio é stato realizzato in conformita con le specifiche Normative Eu-
ropee in vigore e protetto in tutte le parti potenzialmente pericolose per |'utente.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per I'uso per cui € stato progettato per
evitare possibili infortuni € danni. Tenere a portata di mano questo manuale per
future consultazioni. Qualora si desideri cedere questo apparecchio ad altre per-
sone, ricordarsi di includere anche queste istruzioni.

+ L'apparecchio & stato concepito per essere utilizzato in ambienti domestici o
simili a quello domestico, come ad esempio:

- nelle zone per cucinare riservate al personale dei negozi, negli uffici e in altri
ambienti professionali

- nelle fattorie

- hotel, motel, bed & breakfast e altre strutture di tipo abitativo (per l'uso da parte
dei relativi ospiti).

* Non utilizzare I'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nel presente ma-
nuale. Non si assumono responsabilita per uso errato o per impieghi diversi da
quelli previsti dal presente manuale. L'uso improprio determina inoltre I'annulla-
mento di ogni forma di garanzia.

« Si consiglia di conservare gli imballi originali, poiché I'assistenza gratuita non &
prevista per i guasti causati da imballo non adeguato del prodotto al momento
della spedizione ad un Centro di Assistenza autorizzato.

* Per non compromettere la sicurezza dell'apparecchio, utilizzare esclusivamente
pezzi di ricambio originali e accessori autorizzati dal Fabbricante.

* L'apparecchio & conforme al Regolamento (CE) No 1935/2004 del 27/10/2004
relativo ai materiali destinati a venire in contatto con i prodotti alimentari.

A Pericolo per i bambini

+ Gli elementi dell'imballaggio non devono essere lasciati alla portata dei bambini
in quanto potenziali fonti di pericolo.

* L'apparecchio pud essere usato da bambini con un'eta superiore a 8 anni e
da persone che hanno capacita fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte, oppure con
mancanza di esperienza o di conoscenza, solo se sono seguiti da una persona
responsabile 0 se hanno ricevuto e compreso le istruzioni e i pericoli presenti
durante 'uso dell'apparecchio.

+ | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

* Tenere sempre |'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

+ Non lasciar pendere il cavo di alimentazione in un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.
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* Posizionare I'apparecchio in modo tale che i bambini non possano raggiungere
le parti calde.

* Le operazioni di pulizia e di manutenzione da parte dell'utilizzatore non devono
essere effettuate dai bambini a meno che non abbiano un'eta superiore a 8 anni
€ operino sotto sorveglianza.

* Allorché si decida di smaltire come rifiuto questo apparecchio, si raccomanda di
renderlo inoperante tagliandone il cavo di alimentazione. Si raccomanda inoltre
di rendere innocue quelle parti dell'apparecchio suscettibili di costituire un peri-
colo, specialmente per i bambini che potrebbero servirsi dell'apparecchio per i
propri giochi.

A Pericolo dovuto a elettricita

* Prima di collegare I'apparecchio alla rete elettrica controllare che la tensione
indicata sulla targa dati posta al di sotto dell'apparecchio corrisponda a quella
della rete locale.

* L'uso di prolunghe elettriche non autorizzate dal fabbricante dell'apparecchio
puod provocare danni e incidenti.

+ Collegare sempre I'apparecchio a una presa con messa a terra.

* Non collegare alcun altro apparecchio ad elevata potenza (stufe, ferri da stiro,
radiatori) alla stessa presa elettrica. Pericolo di sovraccarico elettrico.

+ Non lasciare incustodito I'apparecchio mentre € collegato alla rete elettrica.

+ Non mettere mai le parti sotto tensione a contatto con I'acqua: rischio di corto
circuito e/o shock elettrico.

+ Non immergere mai I'apparecchio, la spina e il cavo elettrico in acqua o altri liquidi.

* Non utilizzare I'apparecchio con le mani bagnate o a piedi nudi.

* Non lasciare il cavo di alimentazione in contatto con parti taglienti o spigoli vivi.

* Non tirare mai il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso per scollegare la
spina dalla presa elettrica.

* In caso di inutilizzo, spegnere |'apparecchio e scollegare sempre la spina del
cavo di alimentazione dalla presa elettrica.

Attenzione - danni materiali

+ Svolgere completamente il cavo di alimentazione prima dell'utilizzo.

+ Non posizionare 'apparecchio su superfici molto calde o nelle vicinanze di fiamme
libere per evitare che il rivestimento possa essere danneggiato.

+ Non posizionare I'apparecchio vicino a materiale infiammabile (per esempio tes-
suti, tende).

* Non posizionare |'apparecchio o il cavo di alimentazione in prossimita di o sopra a
fornelli elettrici 0 a gas caldi, o vicino a un forno a microonde o a un forno elettrico.

+ Collocare I'apparecchio in un ambiente sufficientemente illuminato, pulito € con
la presa elettrica facilmente accessibile.
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+ Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, stabile e resistente alle alte
temperature.

+ L'apparecchio deve essere utilizzato e lasciato a riposo su una superficie stabile.

+ |l cavo di alimentazione non deve entrare in contatto con superfici calde.

+ L'apparecchio non deve essere alimentato attraverso timer esterni o con impian-
ti separati comandati a distanza.

+ Se |'apparecchio emette molto fumo durante il funzionamento, scollegare I'appa-
recchio dalla presa elettrica. Rivolgersi al piu vicino centro di assistenza tecnica
autorizzato per gestire il problema.

+ Non posizionare mai oggetti sopra l'apparecchio.

* Non far funzionare I'apparecchio a vuoto.

* Non utilizzare |'apparecchio all'aperto.

+ Non lasciare |'apparecchio esposto ad agenti atmosferici (per esempio pioggia,
sole).

A Pericolo di danni derivanti da altre cause

+ Afferrare il corpo dell'apparecchio per sollevarlo.

+ L'apparecchio non deve essere utilizzato se € stato fatto cadere o se vi sono
segni di danni visibili. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo di alimentazione o
la spina risultano danneggiati, 0 se I'apparecchio stesso risulta difettoso. Tutte le
riparazioni, compresa la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solamente da un Centro Assistenza o da tecnici autorizzati, in modo da
prevenire ogni rischio.

E Per il corretto smaltimento del prodotto ai sensi della Direttiva Europea

== 2012/19/EU si prega di leggere il foglietto allegato al prodotto.

* CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.

Consumo energetico in modalita Standby: 0,5 W

A AVVERTENZE DI SICUREZZA DURANTE L’USO

* Posizionare l'apparecchio ad una distanza di almeno 20 cm ai lati e 50 cm in
altezza da pareti, mobili o altri apparecchi.

* Verificare sempre che i cestelli siano correttamente inseriti nel vano di cottura
prima di avviare 'apparecchio.

* Inserire gli ingredienti sempre e solo nei cestelli per evitare il contatto del cibo
con le resistenze elettriche.

+ La capacita massima del singolo cestello € di 5,5 I.

* Inserire nel cestello una quantita di cibo inferiore alla capacita massima.

+ Versare massimo un cucchiaio di olio per ogni cestello. Pericolo di incendio.

+ Se necessario per esigenze di cottura, aggiungere piccole dosi di liquido. Ve-
rificare sempre che il liquido sia stato assorbito dagli ingredienti solidi prima di
aggiungerne altro.
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+ Non riempire d'acqua i cestelli quando sono inseriti nel vano di cottura.

+ Prima di mettere in funzione I'apparecchio, verificare che i cestelli e i vani di
cottura siano liberi da oggetti estranei.

* Per evitare danni all'apparecchio, non inserire utensili od oggetti metallici nei
cestelli.

. A Attenzione: superficie calda.

+ Durante la cottura si pud verificare una fuoriuscita di vapore caldo dalla presa
d'aria o dai vani di cottura dell'apparecchio. Tenere le mani e il viso lontani dalla
presa d'aria e dai vani di cottura.

+ Quando si rimuove il cestello dal vano di cottura, fuoriescono anche aria e vapo-
re caldi. Tenere le mani e il viso lontani dal vano di cottura.

. Non toccare i cestelli, le piastre antiaderenti, le griglie, le parti metalliche dei
vani di cottura e le resistenze durante il funzionamento dell'apparecchio o nei
minuti seguenti il suo spegnimento. Attendere il raffreddamento delle parti calde.

+ Al fine di evitare surriscaldamenti, non coprire in nessun caso |'apparecchio
durante il funzionamento, poiché cid provocherebbe un pericoloso aumento di
temperatura.

* Non ostruire mai la presa d'aria durante il funzionamento dell'apparecchio, per
evitare danni materiali e/o il surriscaldamento dell'apparecchio.

+ Afferrare i cestelli solo per l'impugnatura e utilizzare presine o strofinacci per
rimuovere i cestelli, le piastre antiaderenti e le griglie.

* Rimuovere gli ingredienti dai cestelli prima di spostare I'apparecchio. Assicurarsi
che l'apparecchio sia spento e scollegato dalla presa elettrica.

* Non capovolgere i cestelli quando si rimuovono gli alimenti: residui di olio caldo
potrebbero fuoriuscire dal cestello. Pericolo di ustioni.

+ Non utilizzare utensili metallici per rimuovere gli alimenti dai cestelli, dalle piastre
antiaderenti o dalle griglie.

* Assicurarsi che gli ingredienti cucinati con l'apparecchio risultino dorati e non
neri 0 marroni. Rimuovere gli eventuali residui di bruciato dagli alimenti.

DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

L'apparecchio pud essere utilizzato per cucinare alimenti solidi. Non utilizzare I'apparecchio per cu-
cinare alimenti liquidi. Se si aggiunge una quantita eccessiva di liquido, questo potrebbe fuoriuscire
e danneggiare I'apparecchio.

A - Corpo dell'apparecchio F - Cestello 2

B - Display touch G - Piastre antiaderenti

C - Vani di cottura H - Griglie

D - Cestello 1 | - Cavo di alimentazione
E - Impugnature dei cestelli J - Presa d'aria
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DESCRIZIONE DEL DISPLAY TOUCH

PROGRAMMI DI COTTURA PREIMPOSTATI

Tasto
GRILL | Grill
/3\‘« Patate fritte
= | Pesce

Bistecca/Carne rossa

4 [Polo
<% |Dolci
TASTI FUNZIONE
Tasto Descrizione

Pl | Tasto START/PAUSA Consente di avviare/mettere in pausa la cottura.
Consente di sincronizzare tempi di cottura diversi

@ Tasto SYNC per i due cestelli, in modo da terminare la cottura
nello stesso momento.
Consente di applicare il programma di cottura
preimpostato e le impostazioni scelte per un

Tasto DUAL cestello anche all'altro cestello. Due zone di

cottura diventano quindi una, ideale per grandi
quantita di cibo.

Tasto di accensione/spegnimento

Consente di accendere o spegnere I'apparecchio.

Tasto di controllo del cestello 1

Consente di selezionare le impostazioni di cottura
desiderate per il cestello 1.

0Da o

Tasto di controllo del cestello 2

Consente di selezionare le impostazioni di cottura
desiderate per il cestello 2.

Tasto TEMPERATURA/TEMPO

Premere una volta per impostare manualmente
la temperatura di cottura. Premere due volte

per impostare manualmente il tempo di cottura.
Premere i tasti + 0 - per aumentare o diminuire la
temperatura o il tempo di cottura.
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Dati di identificazione

Sulla targa dati posta sotto la base di appoggio dell'apparecchio sono riportati i seguenti dati d'i- |:
dentificazione dell'apparecchio:

+ costruttore e marcatura CE

+ modello [Mod.]

+ n° di matricola [SN]

+ tensione elettrica di alimentazione [V] e frequenza [Hz]

+ potenza elettrica assorbita [W]

* numero verde assistenza

Nelle eventuali richieste ai Centri Assistenza Autorizzati, indicare modello e numero di matricola.

ISTRUZIONI PER L'USO

Primo utilizzo

Per preparare I'apparecchio all'uso, fare riferimento alle immagini nella sequenza “Operazioni pre-
liminari”.

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta, lavare i componenti rimovibili che entra-
no in contatto con gli alimenti (Fig. 7).

Uso

L'apparecchio & dotato di due cestelli, cestello 1 (D) e cestello 2 (F), per la cottura. E possibile
cuocere gli alimenti in entrambi i cestelli o utilizzarne uno solo.

Le piastre antiaderenti (G) consentono di aumentare la croccantezza degli alimenti. L'uso delle
piastre antiaderenti & opzionale.

Le griglie (H) consentono di creare un doppio ripiano in ogni cestello, per preparare fino a quattro
ricette contemporaneamente. L'uso delle griglie & opzionale.

Per le combinazioni di uso degli accessori, fare riferimento alle immagini nella sequenza "Accessori".

L'apparecchio é dotato di un dispositivo che ne impedisce il funzionamento se entrambi i
cestelli non sono inseriti correttamente nel vano di cottura.

Al primo utilizzo, puo6 accadere che I'apparecchio emani un leggero odore e un po' di fumo:
si tratta di un fenomeno perfettamente normale perché alcune parti sono state leggermente
lubrificate, dopo poco tempo il fenomeno scomparira. Questo non avra alcun effetto sul
funzionamento dell'apparecchio.

Per la funzione di cottura singola, fare riferimento alle immagini nella sequenza “Cottura singola”.

Per la funzione di doppia cottura, fare riferimento alle immagini nella sequenza “Doppia cottura”. La
funzione di doppia cottura puo essere utilizzata per cuocere lo stesso alimento in entrambi i cestelli,
o per cuocere alimenti diversi contemporaneamente.

Scegliere le impostazioni di cottura in base al tipo di alimento inserito in ciascun cestello.
Le impostazioni di cottura possono essere diverse per i due cestelli.

Ogni programma di cottura preimpostato ha una temperatura e un tempo di cottura di default ma
€ possibile impostare manualmente la temperatura e il tempo di cottura. La temperatura di cottura
variera a intervalli di 5°C. Il tempo di cottura variera a intervalli di 1 minuto.
Per aumentare la velocita di selezione della temperatura e del tempo di cottura, mantenere premuti
i tasti + 0 -.
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La temperatura e il tempo di cottura possono essere modificati in qualsiasi momento. Prima, pre-
mere il tasto di controllo del cestello 1 o del cestello 2. Poi, premere il tasto TEMPERATURA/TEM-
PO (§ (Pe impostare la temperatura o il tempo di cottura desiderato. Premere il tasto START/
PAUSA (W) per confermare la modifica.

Durante la cottura, sul display touch (B) & visualizzato il tempo di cottura che diminuisce.

Durante il funzionamento dell'apparecchio, la luce all'interno del vano di cottura potreb-
be accendersi e spegnersi periodicamente. Questo indica gli interventi del termostato che
mantiene la giusta temperatura di cottura.

L'apparecchio pud essere messo in pausa durante il funzionamento, ad esempio per mescolare gli
ingredienti durante la cottura.

Per interrompere manualmente la cottura, premere il tasto START/PAUSA ( PlI).

Il cestello selezionato interrompera la cottura. Nell'altro cestello la cottura proseguira.

Nel caso in cui sia stato selezionato il tasto DUAL, entrambi i cestelli interromperanno la cottura.

Al termine della cottura, I'apparecchio emette un beep e la scritta “End” compare sul display.
Se gli ingredienti non sono pronti, bastera reinserire il cestello nel vano di cottura e impostare |l
timer per qualche minuto. L'apparecchio pud essere subito riutilizzato per preparare altri alimenti.

Un eventuale eccesso di olio sara raccolto nel fondo del cestello.

Per spegnere manualmente I'apparecchio, premere il tasto di accensione/spegnimento (@). Il
sistema di ventilazione si arresta qualche istante dopo.

Funzione DUAL

Se si desidera cuocere lo stesso alimento in entrambi i cestelli, € possibile attivare la funzione DUAL
che trasforma due zone di cottura in una sola, ideale per cuocere grandi quantita di cibo. Fare rife-
rimento alle immagini nella sequenza “Funzione DUAL".

Funzione SYNC

L'apparecchio & dotato della funzione SYNC, per consentire la sincronizzazione dei tempi di cot-
tura quando si desidera cuocere alimenti diversi nei due cestelli. In questo modo la cottura degli
alimenti terminera nello stesso momento. Fare riferimento alle immagini nella sequenza “Funzione
SYNC".

Il cestello con il tempo di cottura pili lungo si avvia per primo. La scritta "Hold" compare sul display
per il cestello non ancora avviato, fino a quando i tempi di cottura dei due cestelli si saranno sin-
cronizzati.

Non é possibile sincronizzare i tempi di cottura dei due cestelli quando la cottura é gia stata
avviata.

Cucinare su doppio ripiano

E possibile utilizzare le griglie per creare un doppio ripiano in ogni cestello.

Quando si cucina su un doppio ripiano, i tempi di cottura possono variare perche la quantita di
cibo all'interno dei cestelli &€ maggiore. Gli alimenti disposti sulle griglie, essendo piu vicini alle
resistenze dell'apparecchio, tenderanno a cuocersi piu rapidamente rispetto al cibo sulle piastre
antiaderenti.

Utilizzare presine o strofinacci per rimuovere la griglia dal cestello.

Se necessario, proseguire la cottura del cibo posizionato sulle piastre antiaderenti.
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Modalita grill
La modalita grill & ideale per grigliare carne, pesce e verdure. Inserire la piastra antiaderente nel
cestello prima di mettere il cibo. Nella modalita grill & possibile utilizzare anche le griglie (H).

Funzione shake automatico

L'apparecchio & dotato di una funzione shake automatico che suggerisce di agitare o mescolare
gli alimenti. A meta cottura, I'apparecchio emettera alcuni beep e il tasto di controllo del cestello
interessato lampeggera. La scritta "SHA" lampeggera sul display.

Estrarre il cestello dal vano di cottura e mescolare gli alimenti.

Dopo aver mescolato gli alimenti, inserire il cestello nel vano di cottura. L'apparecchio riprende
automaticamente la cottura.

Se non si desidera mescolare gli ingredienti, non estrarre il cestello dal vano di cottura e lasciare
proseguire la cottura.

Il programma di cottura preimpostato "Dolci" non dispone della funzione shake automatico.

Modalita stand-by
Questo apparecchio & dotato di una modalita stand-by. L'apparecchio entra in modalita stand-by
dopo circa 10 minuti di inutilizzo.

CONSIGLI DI PREPARAZIONE

Gli ingredienti piu piccoli necessitano di un tempo di cottura leggermente piu breve rispetto a
ingredienti piu grossi.

Una quantitd maggiore di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente piu lungo
mentre una quantita minore un tempo leggermente piu breve.

Mescolare gli ingredienti piu piccoli a meta cottura ottimizza il risultato finale e aiuta una cottura
uniforme.

Per un risultato croccante, aggiungere un cucchiaio d'olio alle patate fresche o surgelate (Fig. 16)
e utilizzare le piastre antiaderenti (G) in dotazione.

Gli snack da cuocere al forno possono anche essere cotti nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare delle patatine croccanti & 1,2-1,7 kg circa.

31

IT



1l

Programmi di cottura preimpostati

La tabella seguente mostra i programmi di cottura preimpostati presenti sul display touch.

Ogni simbolo corrisponde a un programma di cottura preimpostato. Il programma & impostato con
una temperatura e un tempo di cottura consigliato in base al tipo di alimento. Il tempo di cottura &
indicativo, cio dipende anche dallo spessore e dalla quantita di ingredienti utilizzata. E possibile
modificare la temperatura e il tempo di cottura dei programmi di cottura preimpostati.

Programma Tempo Temperatura (°C) Shake
Default | Intervallo Default | Intervallo
GRILL | Modalita Grill 15 min 1-60 min 200 60-200 si
4’\ Patate fritte 18 min 1-60 min 200 150-200 Si
=44 | Pesce 15 min 1-60 min 180 120-200 Si
@ Bistecca/Carne rossa | 20 min 1-60 min 190 120-200 si
ﬁ:’ Pollo 30 min 1-60 min 200 120-200 si
ﬁ- Dolci 30 min 1-60 min 170 120-200 no
La tabella seguente mostra tempi e temperature di cottura indicative per vari tipi di alimenti:
Patatine fritte (surgelate) 15 - 20 minuti 200°
Patatine fritte (fresche) 20 - 30 minuti in base al taglio della patata ;gg
Fritto (di verdura) 10— 15 minuti 200°
Crocchette 12 = 15 minuti 190°
Crocchette di pollo 10 minuti 200°
Cosce di pollo 20 - 25 minuti 190°
Bistecca 10 — 15 minuti 190°
Polpette 8 minuti 180°
Scampi 15 — 20 minuti 160°
Torta 20 - 30 minuti 160°
Quiche 25— 30 minuti 180°
- 160°
Pesce 15 - 20 minuti 180°
Cotoletta di maiale 10 — 15 minuti 200°
Involtini primavera 10 - 15 minuti 200°
Verdura 10 - 20 minuti 180°
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A AVVERTENZE DI SICUREZZA DURANTE LA PULIZIA E LA
MANUTENZIONE

+ Una pulizia regolare e quotidiana consente di mantenere I'apparecchio efficiente
e di prolungare la durata di vita dell'apparecchio.

« Tutte le operazioni di pulizia e manutenzione devono essere effettuate ad appa-
recchio spento e scollegato dalla presa elettrica.

+ Scollegare |'apparecchio dalla presa elettrica e attendere che le parti calde si sia-
no raffreddate prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia € manutenzione.

* Residui di cibo o di olio potrebbero attaccarsi alle resistenze e ai vani di cottura
dell'apparecchio. Dopo aver fatto raffreddare le resistenze e i vani di cottura,
pulire con un panno umido.

* Non utilizzare utensili metallici per rimuovere i residui di cibo dalle resistenze.

+ Non utilizzare detergenti abrasivi o utensili metallici per evitare di graffiare e dan-
neggiare il rivestimento. Non utilizzare mai solventi che danneggiano la plastica.

+ Non smontare |'apparecchio. Non ci sono parti interne da utilizzare o pulire.

Per la pulizia e la manutenzione dell'apparecchio, fare riferimento alle immagini nella sequenza

“Pulizia e manutenzione”.

Pulizia dell'apparecchio

- Pulire le parti fisse dell'apparecchio con un panno umido non abrasivo per non danneggiare il
rivestimento. Asciugare con un panno asciutto.

- Pulire i vani di cottura (C) dell'apparecchio con un panno non abrasivo, imbevuto di acqua calda.
Asciugare con un panno asciutto.

Pulizia dei componenti

Le piastre antiaderenti e i cestelli sono in materiale antiaderente: opacita e segni che po-
trebbero comparire dopo un uso prolungato sono normali e non compromettono la cottura
e il gusto degli alimenti.

- Le piastre antiaderenti, le griglie e i cestelli possono essere lavati in lavastoviglie. Per prolungare
la durata del trattamento antiaderente, si consiglia di lavare le piastre antiaderenti, le griglie e il
cestello 1 (D) e il cestello 2 (F) a mano. Utilizzare un comune detersivo per piatti e una spugna
morbida, non abrasiva.

MESSA FUORI SERVIZIO

In caso di messa fuori servizio dell'apparecchio, scollegare la spina di alimentazione dalla presa
elettrica. In caso di rottamazione, provvedere alla separazione dei vari materiali utilizzati nella co-
struzione dell'apparecchio e al loro smaltimento in base alla loro composizione e alle disposizioni
di legge vigenti nel Paese di utilizzo.

33

IT



5

GUIDA ALLA SOLUZIONE DI ALCUNI PROBLEMI

Problemi

Possibili cause

Soluzioni

L'apparecchio non
funziona.

La spina non & stata
inserita nella presa
elettrica.

Inserire la spina nella presa elettrica, che
deve essere dotata di messa a terra.

Il tempo di cottura non e
stato impostato.

Premere il tasto TEMPERATURA/TEMPO
(§ ®) e impostare il tempo di cottura
desiderato.

Il cestello non & stato
inserito correttamente.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene con
un "click" (Fig. 19).

Gliingredienti non sono
pronti.

La quantita diingredienti
allinterno del cestello e
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello. Una
minore quantita di ingredienti, o dei pezzi
piu piccoli, si cucinano pill uniformemente.

La temperatura impostata
¢ troppo bassa.

Premere il tasto TEMPERATURA/TEMPO
(§ ®) e impostare una temperatura di
cottura piu elevata. Vedere il ricettario.

Il tempo di cottura
impostato € troppo poco.

Premere il tasto TEMPERATURA/TEMPO
(§ ®) e impostare un tempo di cottura
maggiore. Vedere il ricettario.

Gliingredienti non sono
cotti uniformemente.

Alcuni tipi di ingredienti
richiedono di essere
mescolati piu volte
durante la cottura.

Gli ingredienti che stanno in alto, o che
sono ricoperti da altri, devono essere
mescolati durante la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

Si stanno utilizzando
tipi di snack che devono
essere cucinati con
metodi tradizionali.

Utilizzare snack da forno o spennellare gli
snack con olio prima di inserirli nel cestello.

Inserire nel cestello la piastra antiaderente
per aumentare la croccantezza dei cibi.

Il cestello non

si inserisce
completamente nel
vano di cottura.

La quantita diingredienti
allinterno del cestello &
troppo elevata.

Inserire meno ingredienti nel cestello.
Una minore quantita si cucina piu
uniformemente.

Il cestello non & stato
inserito correttamente nel
vano di cottura.

Inserire bene il cestello nel vano di
cottura. Il corretto inserimento avviene con
un "click" (Fig. 19).

Del fumo bianco esce
dall'apparecchio.

Si stanno preparando
ingredienti piu grassi.

Quando si friggono ingredienti piu grassi,
si deposita piu olio nel cestello. L'olio
produce pit fumo bianco del normale
durante la cottura. Questo non ha alcun
effetto sulla preparazione degli ingredienti
o sull'apparecchio.

Nel cestello sono rimasti
residui di grasso dalle
precedenti cotture.

Il fumo bianco & causato dal riscaldamento
del grasso o dell'olio presente nel cestello.
Pulire accuratamente il cestello dopo l'uso.
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Problemi

Possibili cause

Soluzioni

Le patate fresche,
tagliate a bastoncino,
non sono fritte
uniformemente.

Il tipo di patate utilizzato
non & adatto alla frittura.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi di
girarle durante la cottura.

Sciacquare e asciugare
le patate prima di
friggerle.

Sciacquare le patate e rimuovere tutto
I'amido che si & depositato sulla superficie
delle patate.

Le patate fresche,
tagliate a bastoncino
non sono croccanti
appena escono dalla
friggitrice.

La croccantezza delle
patate fritte dipende dalla
quantita di acqua che
contengono le patate
e dalla quantita di olio
immessa nella friggitrice.

Assicurarsi di asciugare bene l'acqua
dall'esterno delle patate prima di
aggiungere l'olio.

Tagliare le patate a piccoli bastoncini per
ottenere piu croccantezza.

Aggiungere un poco di olio in piu per
ottenere piu croccantezza.

Inserire nel cestello la piastra antiaderente
per aumentare la croccantezza dei cibi.

E1

E2

E3

E4

E9

Contattare un Centro Assistenza
autorizzato.
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SAFETY WARNINGS

READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE.

* The appliance has been manufactured in compliance with the specific European
Standards in force and all the parts potentially dangerous to the user are pro-
tected. Use the appliance only for its intended use to avoid possible injury and
damage. Keep this manual handy for future reference. Should you decide to give
this appliance to other people, remember to include these instructions as well.

+ The appliance has been designed to be used for household purposes or similar,
such as:

- in cooking areas reserved for shop staff, offices and other professional environ-
ments

- on farms

- hotels, motels, bed & breakfasts and other residential facilities (for use by
guests).

+ Do not use the appliance for purposes other than those described in this manual.
The manufacturer declines any responsibility for misuse or for any use other
than those specified in this manual. Improper use also results in voiding any form
of warranty.

+ We suggest keeping the original packaging, as free assistance is not provided
for failures resulting from inadequate packaging of the product at the time of
shipping to an authorized Service Centre.

* In order not to compromise the safety of the appliance, use only original spare
parts and attachments authorized by the Manufacturer.

+ The appliance complies with the Regulation (EC) No. 1935/2004 of 27/10/2004
concerning the materials intended to come into contact with food products.

A Danger for children

* Do not leave the packaging near children as it is a potential source of danger.

+ The appliance can be used by children over 8 years of age and by people with
reduced physical, sensory or mental capacities, or who lack experience or
knowledge, only if they are supervised by a responsible person or if they have
received and understood the instructions and the existing dangers when using
the appliance.

« Children shall not play with the appliance.

* Always keep the appliance and the power cord out of the reach of children under
the age of 8.

+ Do not let the power cord hang in a place where it could be grasped by a child.

* Position the appliance so that children cannot reach the hot parts.

+ Cleaning and maintenance by the user shall not be carried out by children unless
they are older than 8 years and are supervised during the operation.

36



* If you decide to dispose of this appliance as waste, it is recommended to make it
inoperative by cutting the power cord. It is also recommended to make harmless
the parts of the appliance which could constitute a danger, especially for children
who could use the appliance as a game.

Danger due to electricity

Before connecting the appliance to the power supply, check that the voltage
shown on the identification plate under the appliance matches the local voltage
supply.

The use of extension cords not authorized by the manufacturer can lead to dam-
ages and accidents.

Always connect the appliance to an earthed socket.

Do not connect any other high-power equipment (such as stoves, irons, radia-
tors) to the same power outlet. Danger of electric overload.

Do not leave the appliance unattended while connected to the power supply.
Never put live parts in contact with water: risk of short circuit and/or electric
shock.

* Never immerse the appliance, the plug and the power cord in water or other
liquids.

Do not use the appliance if your hands are wet or if you are barefoot.

Do not leave the power cord against sharp parts or sharp edges.

Never pull the power cord or the appliance to disconnect the plug from the power
outlet.

If not in use, always turn off the appliance and unplug the power cord from the
power outlet.

Warning - material damage
Fully unwind the power cord before use.
Do not place the appliance on very hot surfaces or near open flames to prevent
the coating from being damaged.
Do not place the appliance near inflammable materials (such as fabrics, curtains).
Do not place the appliance or the power cord near or over hot electric or gas
stoves, or near a microwave or electric oven.
* Place the appliance in an environment that is sufficiently lit, clean and where the
power outlet is easily accessible.
* Place the appliance on a flat, stable and heat resistant surface.
+ The appliance shall be used and left at rest on a stable surface.
* The power cord shall not touch hot surfaces.
* The appliance must not be powered by external timers or separate remote-con-
trolled systems.
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* If the appliance produces a lot of smoke during operation, unplug the appliance
from the power outlet. Contact the nearest authorized technical service centre to
solve the problem.

* Never place objects on the appliance.

* Do not operate the appliance empty.

+ Do not use the appliance outdoors.

+ Do not leave the appliance exposed to weathering (such as rain or sun).

A Danger of damage due to other causes

* In order to lift the appliance, hold it by the bodly.

+ The appliance shall not be used if it has been dropped or if there are visible signs
of damage. Do not use the appliance if the power cord or the plug are damaged,
or if the appliance is faulty. All repairs, including the power cord replacement,
shall be carried out only by authorized Service Centres or technicians, in order
to prevent any risk.

E For the proper disposal of the product in accordance with the European Direc-

== tive 2012/19/EU, please read the leaflet attached to the product.

* ALWAYS KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.

Power consumption in Stand-by mode: 0,5 W

A SAFETY WARNINGS DURING USE

* Place the appliance at a distance of at least 20 cm on the sides and 50 cm in
height from walls, furniture, or other appliances.

+ Always ensure the baskets are properly inserted into the cooking compartment
before starting the appliance.

* Put the ingredients only into the baskets to prevent the food from touching the
heating elements.

+ Each basket has a maximum capacity of 5.5 .

* Place less than the maximum amount of food in the basket.

* Pour a maximum of one tablespoon of oil per basket. Danger of fire.

* If necessary for cooking needs, add small quantities of liquid. Always check that
the liquid has been absorbed by the solid ingredients before adding more.

* Do not fill the baskets with water when they are installed in the cooking compart-
ment.

+ Before putting the appliance into operation, check that the baskets and the cook-
ing compartments are free from foreign objects.

* To avoid damaging the appliance, do not place metal tools or objects into the
baskets.

. A Warning: hot surface.
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* Hot steam may escape from the air intake or the cooking compartments of the
appliance during cooking. Keep your hands and face away from the air intake
and the cooking compartments.

*+ When the basket is removed from the cooking compartment, air and hot steam
also escape. Keep your hands and face away from the cooking compartment.

. Do not touch the baskets, non-stick plates, grills, metal parts of the cooking
compartments, and heating elements when the appliance is operational or in the
minutes following its shutdown. Wait for the cooling of hot parts.

* Inorder to avoid overheating, never cover the appliance during operation, as this
would cause a dangerous increase in temperature.

+ Do not obstruct the air intake when the appliance is operational, to avoid material
damage and/or the appliance overheating.

+ Grab the baskets only by the handle and use pot holders or tea towels to remove
the basket, non-stick plates and grills.

* Remove the ingredients from the baskets before moving the appliance. Make
sure the appliance is turned off and unplugged from the power outlet.

* Do not turn the baskets upside down when removing food: hot oil residues may
leak out of the basket. Danger of burns.

+ Do not use metal tools to remove food from the baskets, non-stick plates or grills.

* Make sure that the ingredients cooked into the appliance are golden brown and
not black or dark. Remove the possible burned parts from the ingredients.

DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

The appliance can be used to cook solid foods. Do not use the appliance to cook liquid foods. If an
excessive amount of liquid is added, it may leak out and damage the appliance.

A - Appliance body F - Basket 2

B - Touch screen display G - Non-stick plates
C - Cooking compartments H - Grills

D - Basket 1 | - Power cord

E - Basket handles J - Airintake
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TOUCH SCREEN DISPLAY DESCRIPTION

PRE-SET COOKING PROGRAMS
Button
GRILL | Grill
zf\ Fries
=i |Fish
%" Steak/red meat
"ﬁs’ Chicken
<% |Baked desserts
FUNCTION BUTTONS
Button Description
Allows the user to start/pause the cooking
PIl | START/PAUSE button process.
Allows the user to synch different cooking times
@ SYNC button for the two baskets, in order to finish cooking at
the same time.
It allows the user to apply the pre-set cooking
program and selected settings from one basket to
DUAL bution another. Two cooking zones become one, ideal for
large quantities of food.
@ On/off button Allows the user to turn on or off the appliance.
Allows to select the desired cooking settings for
n Basket 1 control button basket 1.
Allows to select the desired cooking settings for
Basket 2 control button basket 2.
Press once to manually set the cooking
temperature. Press twice to manually set the
§® | TEMPERATURE/TIME bution cooking time. Press the + or - buttons to increase
or decrease the cooking temperature and time.
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Identification data

The following identification data of the appliance are reported on the data plate under the base of
the appliance:

+ manufacturer and CE marking

* model [Mod.]

+ serial number [SN]

+ power supply voltage [V] and frequency [Hz]

« electrical power consumption [W]

+ assistance toll-free phone number

For any requests to the Authorized Service Centres, specify model and serial number.

INSTRUCTIONS FOR USE

First use
To prepare the appliance for use, see the pictures in the “Preliminary operations” sequence.

Before using the appliance for the first time, wash the removable parts that come into con-
tact with food (Fig. 7).

Use

The appliance is equipped with two cooking baskets, basket 1 (D) and basket 2 (F). Itis possible to
cook food in both baskets, or just use one.

The non-stick plates (G) increase the crunchiness of the food. The use of the non-stick plates is
optional.

The grills (H) create a double shelf in each basket, so you can prepare up to four recipes at the
same time. The use of the grills is optional.

See the pictures in the “Accessories” sequence for guidance on how to combine the accessories.

The appliance is equipped with a system that prevents its operation if both baskets are not
properly inserted into the cooking compartment.

When using the appliance for the first time, you may notice the release of a slight smell
and a little smoke: this is to be considered perfectly normal because some parts have been
slightly lubricated, it will stop occurring after a short time. This will have no effect on the
operation of the appliance.

See the pictures in the “Single cooking” sequence for the single cooking function.
See the pictures in the “Dual cooking” sequence for the dual cooking function. The dual cooking func-
tion can be used to cook the same food in both baskets, or to cook different foods at the same time.

Select the cooking settings according to the food placed in each basket. The cooking set-
tings can be different for the two baskets.

Each pre-set cooking program has a default temperature and cooking time, but it is possible to set
the cooking temperature and time manually. The cooking temperature will vary at intervals of 5°C.
The cooking time will vary at intervals of 1 minute.

Toincrease the speed of temperature and cooking time selection, press and hold the + or - buttons.
The cooking temperature and time can be changed at any moment. First, press the basket 1 or
basket 2 control button. Then, press the TEMPERATURE/TIME button (8 () and set the desired
cooking temperature or time. Press the START/PAUSE button ( Pl ) to confirm the change.
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During cooking, the touch display (B) shows the cooking time as it decreases.

During the appliance operation, the light inside the cooking compartment may turn on and
off periodically. This indicates the interventions of the thermostat which maintains the right
cooking temperature.

The appliance can be paused during operation, for example to mix the ingredients during cooking.
To manually stop cooking, press the START/PAUSE button ( Pl ).

The selected basket will stop cooking. Cooking will continue in the other basket.

If the DUAL button has been selected, both baskets will stop cooking.

When cooking is complete, the appliance beeps and the display shows the word “End”.

If the ingredients are not ready, put the basket back into the cooking compartment and set the timer
to a few more minutes. The appliance can be reused immediately to prepare other food.

Any oil residue will be collected at the bottom of the basket.

To turn the appliance off manually, press the on/off button ((@). The ventilation system stops a few
moments later.

DUAL function

If you want to cook the same food in both baskets, it is possible to activate the DUAL function,
which will turn the two cooking zones into one, ideal to cook large quantities of food. See the pic-
tures in the “DUAL function” sequence.

SYNC function

The appliance is equipped with the SYNC function, to synch the cooking time when you want to
cook different foods in the two baskets. The cooking of the foods will therefore finish at the same
time. See the pictures in the “SYNC function” sequence.

The basket with the longest cooking time starts first. The word "Hold" is displayed on the basket
that hasn't started yet, until the cooking times of both baskets are synchronized.

It is not possible to synchronize the cooking times of the two baskets once cooking has
already started.

Cooking on two shelves

You can use the grills to create a double shelf in each basket.

When cooking on a double shelf, cooking times may vary because the amount of food inside the
baskets is greater. Food placed on the grills, being closer to the heating elements of the appliance,
will cook faster than food on the non-stick plates.

Use pot holders or tea towels to remove the grill from the basket.

If necessary, continue cooking the food on the non-stick plates.

Grill mode
The grill mode is ideal for grilling meat, fish and vegetables. Place the non-stick plate into the bas-
ket before placing the food. In grill mode, it is possible to use the grills (H).

Automatic shake function

The appliance has an automatic shake function that suggests shaking or mixing the food. Halfway
through cooking, the appliance beeps a few times and the control button for the basket in question
will flash. The word "SHA” will flash on the display.

Remove the basket from the cooking compartment and mix the food.
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After mixing the ingredients, place the basket in the cooking compartment. The appliance automati-
cally resumes cooking.

If you do not wish to mix the ingredients, do not remove the basket from the cooking compartment
and allow cooking to continue.

The pre-set “Desserts” cooking program does not have an automatic shake function.

Stand-by mode
This appliance is equipped with a stand-by mode. The appliance enters the stand-by mode after
about 10 minutes of inactivity.

PREPARATION TIPS

The smaller ingredients require a shorter cooking time compared to the bigger ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time while a smaller amount
requires a slightly shorter time.

Stirring the smaller ingredients while cooking optimizes the final result and helps to cook the ingre-
dients evenly.

For a crunchy result, add a tablespoon of oil to fresh or frozen potatoes (Fig. 16) and use the non-
stick plates (G) provided.

You can cook in the airy fryer also the snacks that normally you bake.

The optimal amount to make crunchy fries is about 1.2-1.7 kg.

Pre-set cooking programs

The following table shows the pre-set cooking programs available on the touch screen display.
Each symbol corresponds to a pre-set cooking program. The program is set with a recommended
cooking temperature and time based on the type of food. The cooking time is approximate, it de-
pends also on the thickness and the quantity of the ingredients used. It is possible to change the
time and temperature of the pre-set cooking programs.

Program Time Temperature (°C) Shake
Default | Interval Default | Interval

GRILL | Grill mode 15 min 1-60 min 200 60 - 200 yes
2 |Fries 18min  |[1-60min | 200 150-200 |yes

=M% | Fish 15 min 1-60 min 180 120-200 |yes
@7 Steak/red meat 20 min 1-60 min 190 120-200 |yes
ﬁ; Chicken 30 min 1-60 min 200 120-200 |yes
~a'- Baked desserts 30 min 1-60 min 170 120-200 |no
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The following table shows approximate times and cooking temperatures for different types of food:

Chips (frozen) 15 - 20 minutes 200°

. 20 - 30 minutes depending on how the 180°
Chips (fresh) potato is cut P ’ 200°
Fried vegetables 10 — 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Chicken nuggets 10 minutes 200°
Chicken legs 20 - 25 minutes 190°
Steak 10 - 15 minutes 190°
Meatballs 8 minutes 180°
Scampi 15 — 20 minutes 160°
Cake 20 - 30 minutes 160°
Quiche 25— 30 minutes 180°
Fish 15 - 20 minutes ]ggo
Pork cutlet 10 - 15 minutes 200°
Spring rolls 10 - 15 minutes 200°
Vegetables 10 - 20 minutes 180°

A SAFETY WARNINGS DURING CLEANING AND MAINTENANCE

* Regular and daily cleaning maintains the appliance efficient and extends the life
of the appliance.

+ Cleaning and maintenance operations shall be carried out when the appliance is
off and unplugged from the power outlet.

* Unplug the appliance from the power outlet and wait for the hot parts to cool
down before carrying out any cleaning and maintenance operations.

* Food or oil residues may stick to the heating elements and cooking compart-
ments of the appliance. After allowing the heating elements and cooking com-
partments to cool, clean with a damp cloth.

* Do not use metal tools to remove food residue from the heating elements.

* Do not use abrasive cleansers or metal tools to avoid scratching and damaging
the coating. Never use solvents that damage plastic parts.

* Do not disassemble the appliance. There are no internal parts to be used or
cleaned.

See the pictures in the "Cleaning and maintenance” sequence for the cleaning and maintenance

of the appliance.

Cleaning the appliance

- Clean the fixed parts of the appliance using a non-abrasive damp cloth to prevent damaging the
coating. Dry using a dry cloth.

- Clean the cooking compartments (C) of the appliance using a non-abrasive cloth, soaked in
warm water. Dry using a dry cloth.
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Cleaning the components
The non-stick plates and the baskets are made of non-stick material: any opacity and mark
which may appear after prolonged use is normal and does not affect cooking and food taste.
- The non-stick plates, grills and baskets are dishwasher safe. To extend the life of the non-stick

coating, it is recommended to wash the non-stick plates, grills, basket 1 (D) and basket 2 (F) by
hand. Use a common dish detergent and a soft non-abrasive sponge.

DECOMMISSIONING

In the event of the appliance decommissioning, disconnect the power plug from the power outlet.
Should the appliance be disposed of, separate the various materials used in the construction of
the appliance and dispose of them according to their composition and the legal provisions in force

in the country of use.

TROUBLESHOOTING

Problems

Possible causes

Solutions

The appliance does not
work.

The power cord is not
plugged in.

Plug the power cord into the power outlet,
which must be earthed.

The cooking time has not
been set.

Press the TEMPERATURE/TIME button
(§ ®) and set the desired cooking time.

The basket has not been
inserted correctly.

Properly insert the basket into the cooking
compartment. The correct insertion is
done with a "click" (Fig. 19).

The ingredients are not
ready.

The quantity of
ingredients in the basket
is too big.

Put less ingredients into the basket. A
smaller quantity of ingredients, or smaller
pieces, cook more evenly.

The settemperature is
too low.

Press the TEMPERATURE/TIME
button (§ ©) and set a higher cooking
temperature. Refer to the recipe book.

The cooking time
selected is too short.

Press the TEMPERATURE/TIME button
(§ ®) and set a longer cooking time.
Refer to the recipe book.

The ingredients are not
cooked evenly.

Some ingredients
required to be stirred
several times while

The ingredients on top or that are covered
with other ingredients must be stirred
while cooking.

cooking.
The fried snacks are not | You are using snacks that | Use snacks for the oven or brush the
crispy. have to be cooked ina | snacks with il before putting them into the

traditional way.

basket.

Insert the non-stick plate into the basket to
increase the food crunchiness.
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Problems

Possible causes

Solutions

The basket cannot be
inserted completely
into the cooking

The quantity of
ingredients in the basket
is too big.

Put less ingredients into the basket. Small
food quantities are easier to be cooked
evenly.

of the appliance.

cooking are greasier.

compartment. The basket has not been | Properly insert the basket into the cooking
inserted correctly into the | compartment. The correct insertion is
cooking compartment. done with a "click" (Fig. 19).

White smoke comes out | The ingredients youare | When you fry greasier ingredients more oil

deposits in the container. The oil produces
more white smoke while cooking. This

has no effect on the preparation of the
ingredients or on the appliance.

In the basket there are
some residuals of grease
left from the previous
cooking.

The white smoke is caused by the warming
of the grease or oil in the basket. Clean the
basket thoroughly after use.

Fresh potatoes, cut
in sticks, are not fried
evenly.

The type of potatoes
used is not suitable for

frying.

Use fresh potatoes and make sure to mix
them while cooking.

Wash and dry the
potatoes before frying
them.

Wash the potatoes and remove all the
starch that has deposited on the potatoes.

The fresh potatoes, cut
in sticks are not crispy

when | take them out of
the fryer.

The crunchiness of the
fried potatoes depends
on the quantity of water
contained in the potatoes
and from the quantity of
oil introduced into the
fryer.

Make sure to dry the water from the
external parts of the potatoes before you
add the oil.

Cut the potatoes in smaller sticks for more
crunchiness.

Add a bit more oil for more crunchiness.

Insert the non-stick plate into the basket to
increase the food crunchiness.

E1

E2

E3

E4

E9

Contact an authorized Service Centre.
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AVERTISSEMENTS DE SECURITE

LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS AVANT L'UTILISATION.

* L'appareil a été fabriqué conformément aux Normes européennes spécifiques
en vigueur et toutes les pieces potentiellement dangereuses pour ['utilisateur
sont protégées. Utiliser cet appareil uniquement aux fins pour lesquelles il a été
congu afin d'éviter tout risque de blessure et de dommage. Conserver ce manuel
a portée de main pour référence future. Si on souhaite transmettre cet appareil
a d'autres personnes, n'oublier pas d'inclure également ces instructions.

* L'appareil a été congu pour étre utilisé dans des environnements domestiques
ou similaires, tels que :

- dans les coins cuisine réservés au personnel des magasins, dans les bureaux et
autres environnements professionnels

- dans les fermes

- hétels, motels, chambres d'hétes et autres installations de type logement (a
l'usage de leurs clients).

* Ne pas utiliser I'appareil a des fins autres que celles décrites dans ce manuel.
Aucune responsabilité n'est assumée pour une utilisation incorrecte ou pour des
utilisations autres que celles spécifiées dans ce manuel. Une utilisation incor-
recte entraine également I'annulation de toute forme de garantie.

* Il est conseillé de conserver I'emballage d'origine, car les dommages dus a un
emballage inapproprié lors de I'expédition a un Centre d'Assistance agréé ne
sont pas couverts par |'assistance gratuite.

* Afin de ne pas compromettre la sécurité de I'appareil, n'utiliser que des pieces
de rechange et des accessoires d'origine autorisés par le Fabricant.

* L'appareil est conforme au réglement (CE) n®1935/2004 du 27/10/2004 concer-
nant les matériaux destinés a entrer en contact avec les produits alimentaires.

A Danger pour les enfants

* Les éléments d'emballage ne doivent pas étre laissés a la portée des enfants car
ils sont des sources potentielles de danger.

+ L'appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et par des personnes
aux capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou manquant d'ex-
périence ou de connaissances, uniquement s'ils sont supervisés par une per-
sonne responsable ou s'ils ont regu et compris les instructions et les dangers
existants lors de l'utilisation de I'appareil.

+ Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

* Toujours garder I'appareil et le céble d'alimentation hors de la portée des enfants
de moins de 8 ans.

* Ne pas laisser pendre le cable d'alimentation dans un endroit ou il pourrait étre
saisi par un enfant.
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* Placer l'appareil de maniéere que les enfants ne puissent pas toucher les parties
chaudes.

* Les opérations de nettoyage et d'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre ef-
fectuées par des enfants sauf s'ils ont plus de 8 ans et operent sous surveillance.

+ Sion décide d'éliminer cet appareil en tant que déchet, il est recommandé de le
rendre inopérant en coupant le cable d'alimentation. Il est également recomman-
dé de rendre inoffensives les parties de I'appareil qui pourraient constituer un
danger, notamment pour les enfants qui pourraient utiliser 'appareil pour jouer.

Danger électrique

+ Avant de brancher I'appareil sur le secteur, vérifier que la tension indiquée sur la
plaque signalétique située sous I'appareil correspond a celle du secteur local.

+ L'utilisation de rallonges non autorisées par le fabricant de I'appareil peut provo-
quer des dommages et des accidents.

+ Brancher l'appareil uniquement sur une prise mise a la terre.

* Ne pas brancher d’autres appareils a puissance élevée (poéles, fers a repasser, ra-
diateurs électriques) sur la méme prise électrique. Danger de surcharge électrique.

* Ne pas laisser I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché sur le secteur.

* Ne mettre jamais de pieces sous tension en contact avec de l'eau : risque de
court-circuit et/ou de choc électrique.

* Ne jamais plonger I'appareil, la fiche et le cordon d'alimentation dans I'eau ou
d'autres liquides.

* Ne pas utiliser I'appareil si on a les mains mouillées ou les pieds nus.

* Ne pas laisser le cable d'alimentation en contact avec des piéces coupantes et
des arétes vives.

* Ne jamais tirer sur le cable d'alimentation ou sur I'appareil pour débrancher la
fiche de la prise électrique.

* En cas de non-utilisation, éteindre I'appareil et toujours débrancher la fiche du
cable d'alimentation de la prise électrique.

Attention - dommages matériels

+ Dérouler complétement le cable d'alimentation avant ['utilisation.

* Ne pas placer l'appareil sur des surfaces trés chaudes ou a proximité de flammes
nues pour éviter d'endommager le revétement.

* Ne pas placer l'appareil a proximité de matériaux inflammables (par exemple
tissus, rideaux).

* Ne pas placer 'appareil ou le cable d'alimentation a proximité ou au-dessus d'une
cuisiniére électrique ou a gaz chaude, ou a proximité d'un four a micro-ondes ou
d'un four électrique.

* Placer I'appareil dans une piéce suffisamment éclairée, propre et ou la prise
électrique est facilement accessible.
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* Placer I'appareil sur une surface plate, stable et résistante aux hautes tempéra-
tures.

* L'appareil doit étre utilisé et laissé a I'arrét sur une surface stable.

+ Le cable d'alimentation ne doit pas entrer en contact avec des surfaces chaudes.

* L'appareil ne doit pas étre alimenté par des minuteries externes ou des sys-
temes de contréle a distance.

« Si 'appareil émet beaucoup de fumée pendant le fonctionnement, débrancher
I'appareil de la prise électrique. Contacter le centre d'assistance technique agréé
le plus proche pour résoudre le probléme.

* Ne jamais placer d' objets sur l'appareil.

* Ne pas faire fonctionner 'appareil a vide.

* Ne pas utiliser 'appareil a l'extérieur.

* Ne pas laisser I'appareil exposé aux agents atmosphériques (par exemple pluie,
soleil).

A Danger de dommages dus a d'autres causes

« Saisir le corps de 'appareil pour le soulever.

+ L'appareil ne doit pas étre utilisé s'il est tombé ou s'il présente des signes vi-
sibles de dommages. Ne pas utiliser I'appareil si le cable d'alimentation ou la
fiche sont endommagés, ou si I'appareil est défectueux. Afin d'éviter tous les
risques possibles, I'ensemble des réparations, y compris le remplacement du
cable d'alimentation, doivent exclusivement étre effectuées par un Centre d'As-
sistance ou par des techniciens agréeés.

Pour une élimination correcte du produit conformément a la directive euro-
== péenne 2012/19/UE, lire la notice jointe au produit.

* TOUJOURS CONSERVER CES INSTRUCTIONS.

Consommation d’énergie en mode veille : 0,5W

A AVERTISSEMENT DE SECURITE LORS DE L'UTILISATION

* Placer l'appareil a une distance d'au moins 20 cm sur les cotés et 50 cm en
hauteur des murs, des meubles ou d’autres appareils.

* Toujours vérifier que les paniers sont correctement insérés dans le comparti-
ment de cuisson avant de démarrer |'appareil.

* Ne placer les ingrédients que dans les paniers pour éviter que les aliments
entrent en contact avec les résistances électriques.

* La capacité maximale d'un panier est de 5,5 I.

* Insérer dans le panier une quantité de nourriture inférieure a la capacité maximale.

* Verser au maximum une cuillere a soupe d'huile par panier. Danger d'incendie.

+ Si nécessaire pour les besoins de cuisson, ajouter de petites doses de liquide.
Toujours vérifier que le liquide a bien été absorbé par les ingrédients solides
avant d'en rajouter.

49

FR



dd

* Ne pas remplir d’eau les paniers quand ils sont insérés dans le compartiment de
cuisson.

Avant de mettre I'appareil en marche, vérifier que les paniers et les comparti-
ments de cuisson sont exempts de corps étrangers.

Pour éviter d'endommager l'appareil, ne pas introduire d'ustensiles ou d'objets
métalliques dans les paniers.

. & Attention : surface chaude.

* Pendant la cuisson, de la vapeur chaude peut s'échapper de I'entrée d'air ou des
compartiments de cuisson de I'appareil. Garder les mains et le visage éloignés
de l'entrée d’air et des compartiments de cuisson.

* Lorsqu'on retire le panier du compartiment de cuisson, de l'air et de la vapeur
chauds s'échappent. Garder les mains et le visage a distance du compartiment
de cuisson.

. Ne pas toucher les paniers, les plaques antiadhésives, les grilles et les
parties métalliques des compartiments de cuisson et les résistances pendant
le fonctionnement de I'appareil ou dans les minutes suivant son arrét. Laisser
refroidir les parties chaudes.

+ Afin d'éviter une surchauffe, ne jamais couvrir 'appareil pendant son fonctionne-
ment, car cela provoquerait une augmentation dangereuse de la température.

* Ne jamais bloquer l'entrée d’air lorsque I'appareil fonctionne, pour éviter des
dommages matériels et/ou la surchauffe de l'appareil.

* Ne saisir les paniers que par la poignée et utiliser des maniques ou des torchons
pour retirer les paniers, les plaques antiadhésives et les grilles.

* Retirer les ingrédients des paniers avant de déplacer I'appareil. S'assurer que
I'appareil est eteint et debranché de la prise électrique.

* Ne pas retourner les paniers lorsqu'on sort des aliments : des résidus d'huile
chaude peuvent s'échapper du panier. Danger de brilures.

* Ne pas utiliser d’outils métalliques pour retirer les aliments des paniers, des
plaques antiadhésives ou des grilles.

» S'assurer que les ingrédients cuisinés dans l'appareil sont dorés et pas noirs ou
bruns. Eliminer d’éventuels résidus d’aliments brilés.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

L'appareil peut étre utilisé pour cuisiner des aliments solides. Ne pas utiliser I'appareil pour cuisi-
ner des aliments liquides. Si on ajoute une quantité excessive de liquide, il pourrait s'échapper et
endommager I'appareil.

A - Corps de I'appareil F - Panier 2

B - Ecran tactile G - Plaques antiadhésives
C - Compartiments de cuisson H - Grilles

D - Panier 1 | - Cable d'alimentation
E - Poignées des paniers J - Entrée d'air

DESCRIPTION DE L'ECRAN TACTILE
PROGRAMMES DE CUISSON PREREGLES

Bouton
GRILL | Gill
A | Frites
=M% | Poisson

@ Bifteck/Viande rouge

ﬂa’ Poulet

5% | Gateaux
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BOUTONS DES FONCTIONS

Bouton Description

Pl |Bouton DEMARRAGE/PAUSE Permet de démarrer/mettre en pause la cuisson.

Permet de synchroniser de différents temps de
Bouton SYNC cuisson pour les deux paniers, de maniére a
terminer la cuisson simultanément.

Permet d'appliquer le programme de cuisson
préréglé et les réglages choisis pour un panier a
Bouton DUAL I'autre panier également. Deux zones de cuisson
deviennent une, ce qui est idéal pour de grandes
quantités de nourriture.

Bouton marche/arrét Permet d'allumer ou éteindre l'appareil.

Permet de sélectionner les réglages de cuisson

Bouton de contréle du panier 1 souhaités pour e panier 1.

Permet de sélectionner les réglages de cuisson

Bouton de contréle du panier 2 souhaités pour e panier 2.

De o

Appuyer une fois pour régler manuellement

la température de cuisson. Appuyer deux fois
§® |Bouton TEMPERATURE/TEMPS | pour régler manuellement la temps de cuisson.
Appuyer sur les boutons + ou - pour augmenter
ou réduire la température ou le temps de cuisson.

Données d'identification

Les données d'identification suivantes de I'appareil sont indiquées sur la plaque signalétique située
sous la base de support de l'appareil :

« fabricant et marquage CE

+ modeéle [Mod.]

* n° de série [SN]

+ tension d'alimentation [V] et fréquence [Hz]

* puissance électrique absorbée [W]

+ numéro d'assistance sans frais

Dans toute demande auprés des Centres d'Assistance Agréés, indiquer le modele et le numéro
de série.
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INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Premiére utilisation
Pour préparer I'appareil a I'utilisation, voir les images de la séquence « Opérations préliminaires ».

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois, laver les parties amovibles qui entrent en
contact avec les aliments (Fig. 7).

Emploi

L'appareil est équipé de deux paniers, le panier 1 (D) et le panier 2 (F), pour la cuisson. Il est pos-
sible de cuire les aliments dans les deux paniers ou d'en utiliser un seul.

Les plaques antiadhésives (G) permettent d’obtenir des aliments plus croustillants. L'utilisation des
plaques antiadhésives est optionnelle.

Les grilles (H) permettent de créer un autre niveau dans chaque panier, pour préparer jusqu'a
quatre recettes simultanément. L'utilisation des grilles est optionnelle.

Pour les combinaisons d'utilisation des accessoires, voir les images de la séquence « Accessoires ».

L’appareil est équipé d’un dispositif qui empéche son fonctionnement si les deux paniers
ne sont pas insérés correctement dans le compartiment de cuisson.

Lors de la premiére utilisation, I'appareil pourrait dégager une légére odeur et un peu de
fumée : il s’agit d’'un phénoméne tout a fait normal parce que certaines parties ont été
lubrifiées légérement, ce phénoméne va bientét disparaitre. Cela n'aura aucun effet sur le
fonctionnement de I'appareil.

Pour la fonction de cuisson simple, voir les images de la séquence « Cuisson simple ».

Pour la fonction de double cuisson, voir les images de la séquence « Double cuisson ». La fonction
de double cuisson peut étre utilisée pour cuire le méme aliment dans les deux paniers, ou pour cuir
de différents aliments simultanément.

Choisir les paramétres de cuisson en fonction du type d’aliment inséré dans chaque panier.
Les paramétres de cuisson peuvent étre différents pour les deux paniers.

Chaque programme de cuisson préréglé a une température et un temps de cuisson par défaut,
cependant on peut régler manuellement la température et le temps de cuisson. La température de
cuisson variera par intervalles de 5 °C. Le temps de cuisson variera par intervalles d'une minute.
Pour augmenter la vitesse de sélection de la température et du temps de cuisson, maintenir les
boutons + ou - enfoncés.

La température et le temps de cuisson peuvent étre modifiés a tout moment. Appuyer d'abord sur
le bouton de contrdle du panier 1 ou du panier 2. Appuyer ensuite sur le bouton TEMPERATURE/
TEMPS (§ ®) et régler la température ou le temps de cuisson souhaité. Appuyer sur le bouton
DEMARRAGE/PAUSE ( Pl ) pour confirmer la modification.

Pendant la cuisson, le temps de cuisson qui diminue est affiché sur I'écran tactile (B).

Pendant le fonctionnement de I'appareil, la lumiére a I'intérieur du compartiment de cuisson
peut s'allumer et s'éteindre périodiquement. Cela indique les déclenchement du thermostat
qui maintient la bonne température de cuisson.

L'appareil peut étre mis en pause pendant le fonctionnement, par exemple, pour mélanger les
ingrédients pendant la cuisson. )
Pour arréter manuellement la cuisson, appuyer sur le bouton DEMARRAGE/PAUSE (MM I).
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Le panier sélectionné arrétera la cuisson. Dans l'autre panier, la cuisson se poursuivra.

Si on a sélectionné la touche DUAL, les deux paniers arréteront la cuisson.

Au bout de la cuisson, I'appareil émet un bip et le mot « End » s'affiche sur I'écran.

Siles ingrédients ne sont pas préts, il suffira de remettre le panier dans le compartiment de cuisson
et de régler la minuterie pour quelques minutes supplémentaires. L'appareil peut étre utilisé immé-
diatement pour préparer d’autres aliments.

Tout excédent d’huile est recueilli au fond du panier.
N

Pour éteindre manuellement I'appareil, appuyer sur le bouton marche/arrét ((©)). Le systeme de
ventilation s'arréte au bout de quelques instants.

Fonction DUAL

Si on souhaite cuir le méme aliment dans les deux paniers, on peut activer la fonction DUAL qui
transforme deux zones de cuisson en une, ce qui est idéal pour cuire de grandes quantités de
nourriture. Voir les images de la séquence « Fonction DUAL ».

Fonction SYNC

L'appareil est équipe de la fonction SYNC, qui permet de synchroniser les temps de cuisson quand
on souhaite cuire des aliments différents dans les deux paniers. Ce faisant, la cuisson des aliments
terminera au méme moment. Voir les images de la séquence « Fonction SYNC ».

Le panier avec le temps de cuisson le plus long démarre en premier. Le message « Hold » s'affiche
sur I'écran pour le panier qui n'a pas encore démarré, jusqu'a ce que les temps de cuisson des
deux paniers soient synchronisés.

Il n'est pas possible de synchroniser les temps de cuisson des deux paniers lorsque la
cuisson a déja commencé.

Cuisiner sur deux niveaux

On peut utiliser les grilles pour créer un autre niveau dans chaque panier.

Lorsqu’on cuisine sur deux niveaux, les temps de cuisson peuvent varier car la quantité d'aliments
dans les paniers est plus élevée. Les aliments placés sur les grilles, étant plus proches des résis-
tances de l'appareil, cuiront plus rapidement que les aliments sur les plaques antiadhésives.
Utiliser des maniques ou des chiffons pour retirer la grille du panier.

Sinécessaire, continuer la cuisson des aliments placés sur les plaques antiadhésives.

Mode grill
Le mode grill est idéal pour griller la viande, le poisson et les légumes. Insérer la plaque antiadhé-
sive dans le panier avant de placer les aliments. En mode grill, il est également possible d'utiliser
les grilles (H).

Fonction shake automatique

L'appareil est équipé d'une fonction shake automatique qui suggére de remuer ou mélanger les
aliments. A mi-cuisson, I'appareil émettra plusieurs bips et le bouton de commande du panier
concerné clignotera. Le mot « SHA » clignotera sur I'écran.

Retirer le panier du compartiment de cuisson et mélanger les aliments.

Aprés avoir mélangé les aliments, placer le panier dans le compartiment de cuisson. L'appareil
reprend automatiquement la cuisson.
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Si on ne souhaite pas mélanger les ingrédients, ne pas retirer le panier du compartiment de cuis-
son et laisser continuer la cuisson.

Le programme de cuisson préréglé « Desserts » n'a pas la fonction shake automatique.

Mode veille
Cet appareil est équipé d'un mode veille. L'appareil passe en mode veille aprés environ 10 minutes
d'inactivite.

CONSEILS DE PREPARATION

Les ingrédients plus petits nécessitent d'un temps de cuisson plus bref par rapport aux ingrédients
plus grands.

Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite d’'un temps de préparation légerement plus long,
tandis qu'une quantité plus petite nécessite d'un temps Iégérement plus court.

Mélanger les ingrédients plus petits & mi-cuisson pour optimiser le résultat final et obtenir une
cuisson uniforme.

Pour un résultat croustillant, ajouter une cuillere a soupe d'huile aux pommes de terre fraiches ou
surgelées (Fig. 16) et utiliser les plaques antiadhésives (G) fournies.

Les snacks a cuire dans le four peuvent également étre cuits dans la friteuse a air chaude.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est d'environ 1,2-1,7 kg.

Programmes de cuisson préréglés

Le tableau suivant montre les programmes de cuisson préréglés présents sur 'écran tactile.
Chaque symbole correspond a un programme de cuisson préréglé. Le programme est réglé avec
une température et un temps de cuisson recommandés en fonction du type d’aliment. Le temps de
cuisson est approximatif, il dépend aussi de I'épaisseur et de la quantité d'ingrédients utilisés. On
peut changer la température et le temps de cuisson des programmes préréglés.

Programme Temps Température (°C) Shake
Défaut Intervalle Défaut Intervalle

GRiLL | Mode grill 15 min 1-60 min 200 60-200 oui
A | Frites 18min  [1-60min | 200 150-200 | oui

= | Poisson 15 min 1-60 min 180 120-200 oui
@ Bifteck/Viande rouge 20 min 1-60 min 190 120-200 ouli
4 |Poutet 30min |1-60min | 200 120200 | oui
<% |Gateaux 30min | 1-60 min 170 120-200 non
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Le tableau suivant montre les temps et les températures de cuisson approximatifs pour différents

types d’aliments :

Frites (surgelées) 15 - 20 minutes 200°
Frites (fraiches) 20 — 30 minutes en fonction de la coupe de 180:
la pomme de terre 200
Légumes frits 10 - 15 minutes 200°
Croquettes 12 — 15 minutes 190°
Nuggets de poulet 10 minutes 200°
Cuisses de poulet 20 - 25 minutes 190°
Bifteck 10 - 15 minutes 190°
Boulettes de viande 8 minutes 180°
Langoustines 15 — 20 minutes 160°
Gateau 20 — 30 minutes 160°
Quiche 25— 30 minutes 180°
Poisson 15 - 20 minutes 128
Cotelette de porc 10 - 15 minutes 200°
Rouleau de printemps 10 - 15 minutes 200°
Légumes 10 - 20 minutes 180°

A AVERTISSEMENTS DE SECURITE LORS DU NETTOYAGE ET DE
L'ENTRETIEN

+ Un nettoyage régulier et quotidien permet de maintenir I'efficacité de l'appareil et
de prolonger sa durée de vie.

+ Toutes les opérations de nettoyage et d'entretien doivent étre effectuées lorsque
I'appareil est éteint et débranché de la prise électrique.

+ Débrancher l'appareil de la prise électrique et attendre le refroidissement des
parties chaudes avant d'effectuer toute opération de nettoyage et d'entretien.

+ Des résidus alimentaires ou d'huile peuvent adhérer aux résistances et aux com-
partiments de cuisson de l'appareil. Aprés avoir laissé refroidir les résistances et
les compartiments de cuisson, nettoyer avec un chiffon humide.

* Ne pas utiliser d’outils métalliques pour retirer les résidus alimentaires des résis-
tances.

* Ne pas utiliser de nettoyants abrasifs ou d'outils métalliques pour éviter de rayer
et d'endommager le revétement. Ne jamais utiliser de solvants qui endommagent
le plastique.

* Ne pas démonter 'appareil. Il n'y a pas de parties internes a utiliser ou nettoyer.

Pour le nettoyage et l'entretien de l'appareil, voir les images de la séquence « Nettoyage et entretien ».
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Nettoyage de I'appareil

- Nettoyer les parties fixes de I'appareil a l'aide d'un chiffon humide non abrasif pour éviter d'en-
dommager le revétement. Sécher a l'aide d'un chiffon sec.

- Nettoyer les compartiments de cuisson (C) de I'appareil a I'aide d'un chiffon non abrasif imbibé
d’eau chaude. Sécher a l'aide d'un chiffon sec.

Nettoyage des composants

Les plaques antiadhésives et les paniers ont un revétement antiadhésif : opacité et marques
qui pourraient paraitre aprés une utilisation prolongée sont normales et ne compromettent
pas la cuisson et le goit des aliments.

- Les plaques antiadhésives, les grilles et les paniers peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Pour
prolonger la durée du traitement antiadhésif, il est recommandé de laver a la main les plaques
antiadhésives, les grilles, le panier 1 (D) et le panier 2 (F). Utiliser du liquide vaisselle courant et
une éponge souple, non abrasive.

MISE HORS SERVICE

Si l'appareil doit étre mis hors service, débrancher la fiche d'alimentation de la prise électrique. En
cas de mise au rebut, séparer les différents matériaux utilisés dans la construction de I'appareil et
les éliminer conformément & leur composition et aux dispositions légales en vigueur dans le pays
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d'utilisation.

DEPANNAGE

Problémes

Causes possibles

Solutions

L'appareil ne fonctionne
pas.

La fiche n'a pas été
branchée sur la prise
électrique.

Brancher 'appareil sur la prise électrique
qui doit étre équipée de mise a la terre.

Le temps de cuissonn'a
pas été réglé.

Appuyer sur le bouton TEMPERATURE/
TEMPS (§ ®) et régler le temps de
cuisson souhaité.

Le panier n'a pas été
inséré correctement.

Insérer le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsqu'on entend un
«clic » (Fig. 19).

Les ingrédients ne sont
pas préts.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérer moins d'ingrédients dans le panier.

Une plus petite quantité d'ingrédients, ou
des morceaux plus petits, cuisent plus
uniformément.

La température réglée
est trop basse.

Appuyer sur le bouton TEMPERATURE/
TEMPS (§ et régler une température
de cuisson plus élevée. Vair le livre de
recettes.

Le temps de cuisson
réglé ne suffit pas.

Appuyer sur le bouton TEMPERATURE/
TEMPS (§ (®) et régler un temps de

cuisson plus long. Voir le livre de recettes.
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dd

Problémes

Causes possibles

Solutions

Les ingrédients ne sont

Certains ingrédients

Les ingrédients qui sont en haut, ou qui

pas croustillants.

qui doivent étre cuisinés
avec des méthodes
traditionnelles.

pas cuits uniformément. | doivent étre mélangés sont couverts par d’autres ingrédients,
plusieurs fois pendantla | doivent étre mélangés pendant la cuisson.
cuisson.

Les snacks frits ne sont | On utilise des snacks Utiliser des snacks a cuire au four ou les

badigeonner d'huile avant de les insérer
dans le panier.

Insérer la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.

Le panier ne s'insere
pas complétement dans
le compartiment de
cuisson.

La quantité d'ingrédients
dans le panier est trop
élevée.

Insérer moins d'ingrédients dans le panier.
Une quantité plus petite d'ingrédients cuit
plus uniformément.

Le panier n'a pas été
inséré correctement
dans le compartiment de
cuisson.

Insérer le panier correctement dans le
compartiment de cuisson. L'insertion
correcte s'effectue lorsqu'on entend un
«clic » (Fig. 19).

De la fumée blanche
s'échappe de l'appareil.

On prépare des aliments
riches en matieres
grasses.

Lorsqu'on fait frire des aliments riches
en matieres grasses, une quantité plus
élevé d'huile est recueillie dans le panier.
L'huile produit plus de fumée blanche
que d'habitude pendant la cuisson. Cela
n'a aucun effet sur la préparation des
ingrédients ou sur I'appareil.

Le panier contient des
résidus de graisse des
cuissons précédentes.

La fumée blanche est causée par le
réchauffement de la graisse ou de I'huile
dans le panier. Nettoyer soigneusement le
panier aprés chaque utilisation.

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
frites uniformément.

La variété de pommes
de terre utilisée n’est pas
adaptée pour la friture.

Utiliser des pommes de terre fraiches
et s'assurer de les remuer pendant la
cuisson.

Rincer et sécher les
pommes de terre avant
de les faire frire.

Rincer les pommes de terre et éliminer
tout I'amidon qui s’est déposé sur la
surface des pommes de terre.
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Problémes

Causes possibles

Solutions

Les pommes de terre
fraiches, coupées en
batonnets, ne sont pas
croustillantes quand
elles sortent de la
friteuse.

La texture croustillante
des frites dépend de la
quantité d'eau contenue
dans les pommes de
terre et de la quantité
d'huile versée dans la
friteuse.

S'assurer de bien sécher I'eau sur la
surface des pommes de terre avant
d'ajouter I'huile.

Couper les pommes de terre en
petits batonnets pour un résultat plus
croustillant.

Ajouter un peu plus d'huile pour un
résultat plus croustillant.

Insérer la plaque antiadhésive dans le
panier pour obtenir des aliments plus
croustillants.

E1

E2

E3

E4

E9

Contacter un Centre d'Assistance agréé.
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SICHERHEITSHINWEISE

DIE BEDIENUNGSANLEITUNGEN VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LESEN.
+ Das Gerat wurde in Ubereinstimmung mit den geltenden europaischen Normen
hergestellt und ist in den Bereichen geschitzt, die flr den Benutzer gefahrlich
sein kdnnten. Verwenden Sie das Geréat nur fir den vorgesehenen Zweck, um
magliche Verletzungen und Schaden zu vermeiden. Die Bedienungsanleitung
muss jederzeit zuganglich aufbewahrt werden. Wenn dieses Gerat an eine ande-
re Person weitergegeben wird, muss diese Betriebsanleitung beigefligt werden.

* Das Gerat ist flr die Verwendung in hauslichen oder haushaltsahnlichen Umge-
bungen konzipiert, wie z. B.:

- in Kuichen fur Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen Bereichen

- in landwirtschaftlichen Betrieben

- Hotels, Motels, B&Bs und andere Wohngebaude (zur Nutzung durch ihre Gaste).

* Verwenden Sie das Gerét nicht fur andere als die in dieser Anleitung beschriebe-
nen Zwecke. Wir Gibernehmen keine Haftung bei einem falschen oder in dieser
Anleitung nicht vorgesehenen Einsatz. Bei einem ungeeigneten Einsatz verfal-
len alle Garantieanspriiche.

+ Wir empfehlen die Originalverpackungen aufzubewahren, da die kostenlose
Leistung des Kundendiensts fir Transportschaden, die durch falsche Verpa-
ckung bei der Spedition zum Kundendienst entstehen, nicht vorgesehen ist.

* Um die Sicherheit des Gerats nicht zu gefahrden, dirfen nur vom Hersteller
zugelassene Originalersatzteile und -zubehorteile verwendet werden.

+ Das Gerat entspricht der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 vom 27.10.2004 tber
Materialien, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen.

A Gefahr fiir Kinder

+ Verpackungselemente durfen nicht in der Reichweite von Kindern aufbewahrt
werden, da sie eine potenzielle Gefahrenquelle darstellen.

* Das Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrank-
ten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Er-
fahrung und Kenntnis nur benutzt werden, wenn sie von einer verantwortlichen
Person beaufsichtigt werden oder die Anweisungen und Gefahren bei der Be-
nutzung des Gerates erhalten und verstanden haben.

+ Kinder dirfen mit dem Gerét nicht spielen.

* Das Geréat und das Stromkabel sollen auflerhalb der Reichweite von Kindern,
die junger als 8 Jahren sind, gehalten werden.

+ Das Kabel darf nicht an Stellen hangen, wo es von Kinder angefasst werden
kann.

+ Das Gerat so aufstellen, dass Kinder nicht an die heillen Gerateteile gelangen
konnen.
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* Die Reinigung- und Wartungsarbeiten dirfen nur von Kindern durchgeflhrt wer-
den, wenn diese Uber 8 Jahre alt sind und beaufsichtigt werden.

« Wir empfehlen lhnen, das Gerat durch Abschneiden des Netzkabels aufler
Betrieb zu setzen, wenn Sie es als Abfall entsorgen mochten. Wir empfehlen
auBerdem die Gerateteile unschadlich zu machen, die besonders flr Kinder ge-
fahrlich sein konnten, falls sie eventuell das Gerét fiir ihre Spiele verwenden
sollten.

A Gefahr wegen Strom

* Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieRen, Uberprifen Sie, ob die auf
dem Typenschild an der Unterseite des Gerats angegebene Spannung mit der
ortlichen Netzspannung Ubereinstimmt.

+ Die Verwendung von Verlangerungskabeln, die nicht vom Hersteller des Gerats
zugelassen sind, kann zu Schaden und Unfallen flhren.

+ Das Gerat immer an eine geerdete Steckdose anschliefen.

+ SchlieBen Sie keine anderen Gerate mit hoher Leistung (Heizgerate, Blgelei-
sen, Heizkorper) an dieselbe Steckdose an. Uberlastungsgefahr.

+ Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt, wenn es an das Stromnetz ange-
schlossen ist.

+ Stromflhrende Teile niemals mit Wasser in Berlihrung bringen: Kurzschluss-
und/oder Stromschlaggefahr.

* Tauchen Sie das Gerat, den Stecker und das Stromkabel niemals in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

« Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen Handen oder barful3.

* Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit scharfen Teilen oder Kanten in
Berlihrung kommt.

* Niemals am Netzkabel oder am Gerat ziehen, um den Netzstecker aus der
Steckdose zu entfernen.

* Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das Gerét
lagern.

Achtung - Sachschaden

+ Vor Gebrauch soll das Kabel immer ganz abgewickelt werden.

+ Das Gerat nicht auf heien Oberflachen oder in der Nahe von offenen Flammen
stellen, um zu vermeiden, dass das Gehause beschadigt wird.

« Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbarem Material (z. B. Stoffe,
Vorhange).

« Stellen Sie das Gerét/ legen Sie das Netzkabel nicht in die Nahe oder auf einen
heillen Elektro- oder Gasherd, in die Nahe eines Mikrowellenofens oder eines
elektrischen Backofens.

+ Stellen Sie das Gerat in einem ausreichend gut beleuchteten, sauberen Raum
mit einer leicht zuganglichen Steckdose auf.
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+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und temperaturbestandige Unterlage.

+ Das Gerat auf einer festen Unterlage benutzen und abstellen.

* Das Netzkabel darf nicht mit heiRen Oberflachen in Berlihrung kommen.

+ Das Gerat darf nicht tber externe Timer oder separate ferngesteuerte Systeme
versorgt werden.

« Wenn das Gerat wahrend des Betriebs eine starke Rauchentwicklung aufweist,
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Wenden Sie sich an das néchs-
te autorisierte technische Servicezentrum, um das Problem zu beseitigen.

+ Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

+ Das Gerat darf nicht leer laufen.

+ Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden.

+ Lassen Sie das Gerat nicht der Witterung (z. B. Regen, Sonne) ausgesetzt.

A Schadensgefahr wegen anderer Ursachen

+ Fassen Sie den Korper des Gerats, um es anzuheben.

* Das Gerat darf nicht benutzt werden, wenn es heruntergefallen ist oder sicht-
bare Schaden aufweist. Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt ist oder wenn das Gerat selbst einen Defekt
aufweist. Um jedes Risiko zu vermeiden, diirfen alle Reparaturen, der Austausch
des Netzkabels eingeschlossen, nur von einem Kundendienst oder von autori-
sierten Technikern durchgefuhrt werden.

EZur korrekten Entsorgung des Produkts gemaR Europa-Richtlinie 2012/19/

== EU bitte das beiliegende Informationsblatt lesen.

* DIE BEDIENUNGSANLEITUNG IMMER AUFBEWAHREN.
Stromverbrauch im Standby-Modus: 0,5 W

A SICHERHEITSHINWEISE FUR DEN GEBRAUCH

+ Stellen Sie das Gerat in einem Abstand von mindestens 20 cm an den Seiten und
mindestens 50 cm in der Héhe zu Wanden, Mébeln oder anderen Geréaten auf.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats, dass die Korbe richtig in
den Garraum eingesetzt sind.

+ Geben Sie die Zutaten immer nur in die Kdrbe, damit die Lebensmittel nicht mit
den Heizelementen in Berlihrung kommen.

+ Das maximale Fassungsvermdgen des einzelnen Garkorbes betragt 5,5 .

* Legen Sie eine geringere Menge an Lebensmitteln als die maximale Kapazitéat in
den Garkorb. i

+ Geben Sie maximal einen Essloffel Ol in jeden Garkorb. Brandgefahr.

* Wenn es flr den Garvorgang erforderlich ist, konnen kleine Mengen Flussigkeit
hinzugefiigt werden. Prifen Sie immer, ob die Flissigkeit von den festen Be-
standteilen aufgesogen wurde, bevor Sie mehr hinzuflgen.
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* Die Korbe durfen nicht mit Wasser gefiillt werden, wenn sie in den Garraum
eingesetzt werden.

* Vergewissern Sie sich vor Inbetriebnahme des Gerats, dass die Garkorbe und
die Garraume frei von Fremdkorpern sind.

* Keine Werkzeuge oder Metallgegenstande in die Korbe einflhren, um Bescha-
digungen am Geréat zu vermeiden.

. A Achtung! Heilte Oberflache.

« Wahrend des Garvorgangs kann heiller Dampf aus dem Lufteinlass oder aus
den Garraumen des Gerats austreten. Hande und Gesicht vom Lufteinlass und
von den Garraumen fernhalten.

« Wenn Sie den Korb aus dem Garraum nehmen, entweichen auch heifte Luft und
Dampf. Hande und Gesicht vom Garraum fernhalten.

. Die Garkorbe, die Antihaftplatten, die Grillroste, die Metallteile der Garréau-
me und die Heizelemente des Gerats wahrend des Betriebs und in den Minuten
nach dem Ausschalten nicht beriihren. Warten Sie bis die heien Teile abgekihlt
sind.

« Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerat wahrend des Betriebs auf
keinen Fall abgedeckt werden, da dies zu einem gefahrlichen Temperaturan-
stieg flihren wiirde.

* Der Lufteinlass darf wahrend des Betriebs niemals blockiert werden, um Sach-
schaden und/oder eine Uberhitzung des Geréats zu vermeiden.

* Fassen Sie den Korb nur am Griff und verwenden Sie Topflappen oder Geschirr-
tlicher, um die Garkorbe, die Antihaftplatten und die Grillroste herauszunehmen.

« Nehmen Sie die Zutaten aus den Garkorben, bevor Sie das Gerat bewegen.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat ausgeschaltet und vom Stromnetz getrennt ist.

* Drehen Sie die Garkérbe beim Entnehmen der Lebensmittel nicht auf den Kopf:
HeiRe Olreste kdnnten aus dem Korb austreten. Verbrennungsgefahr.

+ Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall, um die Lebensmittel aus den
Garkorben, von den Antihaftplatten oder von den Grillrosten zu entfernen.

+ Sicherstellen, dass die mit dem Gerat gekochten Lebensmitteln goldgelb sind
und nicht schwarz oder braun. Entfernen Sie alle verbrannten Rickstande von
den Lebensmitteln.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

Das Gerat kann zum Garen fester Lebensmittel verwendet werden. Verwenden Sie das Gerat nicht
zum Garen von flissigen Lebensmitteln. Wenn zu viel Flissigkeit eingeflillt wird, kann sie auslau-
fen und das Geréat beschadigen.

A - Gehause des Gerats F - Korb 2

B - Touch Display G - Antihaftplatten

C - Garrdume H - Grillroste

D - Korb 1 | - Stromkabel
o E - Griffe der Kdrbe J - Lufteinlass
m

BESCHREIBUNG DER TOUCH-DISPLAY-FUNKTION

VORGEGEBENE GARPROGRAMME
Taste

GRILL | Grill

,zf\ Backkartoffeln/Pommes frites

<& | Fisch

%ﬂ Steak/ Rotes Fleisch

ﬁ:’ Huhn

5% |SiRspeisen
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FUNKTIONSTASTEN

Taste Beschreibung
DIl | START-/PAUSE-Taste Startet oder unterbricht den Garvorgang.
Sie ermdglicht es, die unterschiedlichen Garzeiten
@ SYNC-Taste der beiden Kérbe zu synchronisieren, so dass der
Garvorgang zur gleichen Zeit beendet wird.
Ermdglicht es, das voreingestellte Garprogramm
und die Einstellungen, die fir einen Garkorb
DUAL-Taste gewahlt wurden, auch auf den anderen Garkorb
zu Ubertragen. Aus zwei Kochzonen wird so eine,
ideal fir groBe Mengen an Speisen.
Ein/Aus-Taste Schaltet das Gerét ein oder aus.

Taste zur Steuerung von Korb 1

Erméglicht die Auswahl der gew(linschten
Gareinstellungen fiir Korb 1.

DB o

Taste zur Steuerung von Korb 2

Erméglicht die Auswahl der gew(linschten
Gareinstellungen fiir Korb 2.

110

TEMPERATUR-/TIMER-Taste

Einmal driicken, um die Gartemperatur manuell
einzustellen. Zweimal driicken, um die Garzeit
manuell einzustellen. Driicken Sie die Tasten +
oder -, um die Gartemperatur oder die Garzeit zu

erhdhen oder zu verringern.

Identifikationsangaben
Das Typenschild an der Unterseite des Gerats enthélt die folgenden Angaben zur Identifizierung
des Geréts:

+ Hersteller und EC-Markierung
+ Modell [Mod.]

+ Seriennummer [SN]

+ Versorgungsspannung [V] und Frequenz [Hz]
* Leistungsaufnahme [W]

+ Telefonnummer des Kundendiensts
Bei eventuellen Anfragen an die autorisierten Kundendienst-Centern, immer das Modell und die
Seriennummer angeben.
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GEBRAUCHSANWEISUNGEN

Erster Gebrauch
Um das Gerat flir den Gebrauch vorzubereiten die Abbildungen im Abschnitt ,Erste Schritte" be-
achten.

Vor dem ersten Gebrauch des Geréts die abnehmbaren Teile reinigen, die mit den Lebens-
mitteln in Berithrung kommen (Abb. 7).

Gebrauch

Das Gerét ist mit zwei Garkdrben, Garkorb 1 (D) und Garkorb 2 (F) zum Garen ausgestattet. Es ist
maglich, die Speisen in beiden Garkdrben zu garen oder nur einen Garkorb zu verwenden.

Die Antihaftplatten (G) sorgen dafir, dass die Speisen knusprig werden. Die Verwendung von
Antihaftplatten ist optional.

Mit den Grillrosten (H) kdnnen in jedem Garkorb eine doppelte Ablageflache eingerichtet und bis zu
vier Rezepte gleichzeitig zubereitet werden. Die Verwendung der Grillroste ist optional.

Fir die Verwendungskombinationen des Zubehdrs die Abbildungen im Abschnitt ,Zubehor" be-
achten.

Das Gerat ist mit einer Vorrichtung ausgestattet, die den Betrieb verhindert, wenn die Gar-
korbe nicht richtig in den Garraum eingesetzt sind.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerat einen leichten Geruch und ein wenig Rauch
abgeben: Dies ist vollig normal, da einige Teile leicht geschmiert wurden, und verschwindet
nach kurzer Zeit. Dies hat keinen Einfluss auf den Betrieb des Gerits.

Beachten Sie die Abbildungen im Abschnitt ,Einzelgaren® fiir die Einzelgarfunktion.

Fur die Funktion Doppelgaren die Abbildungen im Abschnitt ,Doppelgaren” beachten. Mit der
Funktion "Doppelgaren” kénnen Sie dasselbe Lebensmittel in beiden Kérben garen oder verschie-
dene Lebensmittel gleichzeitig zubereiten.

Wabhlen Sie die Gareinstellungen entsprechend der Art der Lebensmittel in jedem Korb. Die
Gareinstellungen konnen fiir die beiden Korbe unterschiedlich sein.

Jedes voreingestellte Garprogramm hat eine voreingestellte Temperatur und Garzeit, die beide
auch manuell eingestellt werden kdnnen. Die Gartemperatur variiert in Intervallen von 5 ° C. Die
Garzeit variiert in Intervallen von 1 Minute.

Um die Auswahl fiir die Temperatur und die Garzeit schneller vornehmen zu kdnnen, die Tasten +
oder - gedriickt halten.

Gartemperatur und Garzeit kdnnen jederzeit geandert werden. Driicken Sie zuerst die Bedientaste
von Korb 1 oder Korb 2. Driicken Sie dann die Taste TEMPERATUR/ZEIT§((®) und stellen Sie
gewlinschte Gartemperatur oder Garzeit ein. Die START/PAUSE-Taste #ll) driicken, um die
Anderung zu bestatigen.

Wahrend des Garvorgangs zeigt das Touch-Display (B) die sich verkiirzende Garzeit an.

Wahrend des Geréatebetriebs kann sich das Licht im Inneren des Garraums regelméBig ein-
und ausschalten. Dies zeigt das Eingreifen des Thermostats an, der die richtige Gartempe-
ratur aufrechterhalt.

Das Gerét kann wahrend des Betriebs auf Pause eingestellt werden, z.B. um die Zutaten wéhrend
des Garprozesses zu mischen.
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Um den Garvorgang manuell zu unterbrechen, die START/PAUSE-Taste (Pl ) driicken.

Der ausgewahlte Garkorb unterbricht den Garvorgang. Im anderen Garkorb wird der Garvorgang
fortgesetzt.

Wenn die DUAL-Taste gedriickt wird, unterbrechen beide Garkérbe den Garvorgang.

Am Ende des Garvorgangs gibt das Gerat einen Piepton ab und auf dem Display erscheint ,End".
Wenn die Zutaten noch nicht fertig sind, setzen Sie den Korb einfach wieder in den Garraum und
stellen Sie den Timer fiir einige Minuten ein. Das Gerat kann sofort fiir die Zubereitung anderer
Speisen verwendet werden.

Uberschiissiges Ol wird am unteren Teil des Korbes aufgefangen.

Um das Gerat manuell auszuschalten, driicken Sie die Ein/Aus-Taste (©). Wenige Augenblicke
spéater stoppt das Beliiftungssystem.

DUAL-Funktion

Wenn Sie dasselbe Lebensmittel in beiden Kdrben garen méchten, kénnen Sie die DUAL-Funktion
aktivieren, die aus zwei Garzonen eine macht, ideal zum Garen von groRen Portionen. Beachten
Sie die Abbildungen im Abschnitt ,DUAL-Funktion®.

SYNC-Funktion

Das Gerat ist mit der SYNC-Funktion ausgestattet, die es ermoglicht, die Garzeiten zu synchronisie-
ren, wenn Sie verschiedene Speisen in den beiden Korben garen méchten. Auf diese Weise werden
die Speisen gleichzeitig gegart. Beachten Sie die Abbildungen im Abschnitt ,SYNC-Funktion®.

Der Korb mit der langeren Garzeit startet zuerst. Auf dem Display des noch nicht gestarteten Kor-
bes erscheint ,Hold", bis sich die Garzeiten der beiden Kdrbe synchronisiert haben.

Es ist nicht moglich, die Garzeiten der beiden Garkérbe zu synchronisieren, wenn der Gar-
vorgang bereits begonnen hat.

Garen auf doppelter Ebene

Mit den Grillrosten kann in jedem Garkorb eine doppelte Ebene eingerichtet werden.

Beim Garen auf einer doppelten Ebene kénnen die Garzeiten variieren, da die Menge des Garguts
im Inneren der Garkérbe groRer ist. Speisen auf den Grillrosten, die sich naher an den Heizelemen-
ten des Geréts befinden, werden tendenziell schneller gegart als Speisen auf den Antihaftplatten.
Verwenden Sie Topflappen oder Geschirrtlicher, um den Grillrost aus dem Korb zu nehmen.

Falls erforderlich, kdnnen Sie die Speisen auf den Antihaftplatten weitergaren.

Grill-Modus

Der Grillmodus ist ideal zum Grillen von Fleisch, Fisch und Gemiise. Setzen Sie die Antihaftplatte
in den Korb ein, bevor Sie die Lebensmittel hineingeben. Im Grillmodus kénnen auch die Grillroste
(H) verwendet werden.

Automatische Shake-Funktion

Das Gerat ist mit einer automatischen Shake-Funktion ausgestattet, die das Schitteln oder Mischen
der Lebensmittel empfiehlt. Nach der Halfte des Garvorgangs piept das Gerét einige Male und die
Kontrolltaste des betreffenden Garkorbes blinkt. Auf der Anzeige erscheint die Schrift ,SHA".
Entnehmen Sie den Korb aus dem Garraum und mischen Sie die Lebensmittel.

Nach dem Mischen der Lebensmittel den Korb wieder in den Garraum einsetzen. Das Gerét setzt
den Garvorgang automatisch fort.
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Wenn Sie die Zutaten nicht mischen méchten, nehmen Sie den Korb nicht aus dem Garraum und
lassen Sie den Garvorgang weiterlaufen.

Das voreingestellte Garprogramm ,Siispeisen” verfiigt nicht iiber die automatische Sha-
ke-Funktion.

Standby-Modus
Dieses Gerat ist mit einem Standby-Modus ausgestattet. Das Geréat schaltet nach etwa 10 Minuten
Inaktivitat in den Standby-Modus.

TIPPS ZUR VORBEREITUNG

Kleinere Zutaten bendtigen eine etwas kiirzere Garzeit als grofiere Zutaten.

Eine groRere Menge an Zutaten erfordert eine etwas langere Zubereitungszeit und eine kleinere
Menge eine etwas kirzere Zeit.

Wenn Sie die kleineren Zutaten nach der Hélfte des Kochvorgangs umrihren, wird das Endergeb-
nis optimiert und ein gleichméaRiges Garen geférdert.

Firr ein knuspriges Ergebnis geben Sie einen EL Ol zu den frischen oder tiefgefrorenen Kartoffeln
(Abb. 16) und verwenden Sie die mitgelieferten Antihaftplatten (G).

Auch Snacks zum Backen kdnnen in der HeiRluftfritteuse zubereitet werden.

Die optimale Menge fiir die Herstellung von knusprigen Chips betragt etwa 1,2-1,7 kg.

VOREINGESTELLTE GARPROGRAMME

Die folgende Tabelle zeigt die voreingestellten Garprogramme, die auf dem Touch-Display zu fin-
den sind.

Jedes Symbol entspricht einem voreingestellten Garprogramm. Das Programm ist mit einer emp-
fohlenen Gartemperatur und -zeit je nach Art der Speisen eingestellt. Die Kochzeit ist indikativ
und hangt von der Dicke und der Menge der Lebensmittel ab. Die Garzeit und die Temperatur der
voreingestellten Garprogramme konnen geandert werden.

Programm Zeit Temperatur (°C) Shake
Default | Zeitraum Default | Zeitraum
GRILL | Grillfunktion 15 min 1-60 min 200 60-200 ja
g | poclderoffenlPommes | 1g yip | 1.60min | 200 150200  |ja
w2 | Fisch 15 min 1-60 min 180 120-200 ja
@ Steak/ Rotes Fleisch 20 min 1-60 min 190 120-200 ja
4 |Hun 30min  |[1-60min | 200 120200  |ja
ﬁ- SiiRspeisen 30 min 1-60 min 170 120-200 nein
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Die folgende Tabelle enthalt ungefahre Garzeiten und Temperaturen fir verschiedene Arten von
Lebensmitteln:

Pommes frites (gefrorene) 15 - 20 Minuten 200°
Pommes Frites (frische) 20 - 30 Minuten je nach Schnitt der 180:
Kartoffel 200
Frittiertes Gemiise 10 - 15 Minuten 200°
Kroketten 12 - 15 Minuten 190°
Hahnchenkroketten 10 Minuten 200°
Hlhnerkeulen 20 - 25 Minuten 190°
Steak 10 - 15 Minuten 190°
Frikadellen 8 Minuten 180°
Scampi 15 - 20 Minuten 160°
Kuchen/Torte 20 - 30 Minuten 160°
Quiche 25 - 30 Minuten 180°
Fisch 15 - 20 Minuten 128
Schweinekotelett 10 - 15 Minuten 200°
Friihlingsrollen 10 - 15 Minuten 200°
Gemlise 10 - 20 Minuten 180°

ASICHERHEITSHINWEISE FUR DIE REINIGUNG UND WARTUNG

+ Eine regelmaRige, tagliche Reinigung halt das Geréat in gutem Zustand und ver-
langert seine Lebensdauer.

+ Alle Reinigungs- und Wartungsarbeiten mussen bei ausgeschaltetem und vom
Netz getrenntem Geréat durchgefihrt werden.

« Ziehen Sie den Netzstecker und warten Sie, bis sich die heilen Teile abgekihlt
haben, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten durchfiihren.

* Lebensmittel- oder Olreste konnten an den Heizelementen und Garraumen des
Gerats haften. Nachdem die Heizelemente und Garraume abgekuhlt sind, reini-
gen Sie sie mit einem feuchten Tuch.

* Verwenden Sie keine Kiichenutensilien aus Metall, um Lebensmittelreste von
den Heizelementen zu entfernen.

+ Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Metallwerkzeuge, um Kratzer und Be-
schadigungen der Beschichtung zu vermeiden. Keine Losungsmittel verwenden,
die Plastikteile beschadigen.

+ Das Gerat nicht zerlegen. Das Gerat enthélt keine inneren Bestandteile, die ver-
wendet werden oder gereinigt werden missen.

Fur die Reinigung und Instandhaltung des Gerats die Abbildungen im Abschnitt ,Reinigung und

Instandhaltung” beachten.
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Reinigung des Gerates

- Reinigen Sie die festen Teile des Geréats mit einem nicht abrasiven, feuchten Tuch, um der Ge-
ratekorper nicht zu beschadigen. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

- Reinigen Sie die Garraume (C) des Gerats mit einem nicht scheuernden, mit warmem Wasser
getrankten Tuch. Mit einen trockenen Tuch reinigen.

Reinigung der Bestandteile

Die Antihaftplatten und Korbe bestehen aus Antihaftmaterial: Stumpfheit und Flecken, die
nach langerem Gebrauch auftreten kdnnen, sind normal und beeintréchtigen das Kochen
und den Geschmack der Speisen nicht.

- Die Antihaftplatten, die Grillroste und die Garkérbe kénnen in der Spilmaschine gereinigt wer-
den. Um die Lebensdauer der Antihaftbeschichtung zu verlangern, empfehlen wir, die Antihaft-
platten, die Grillroste und den Korb 1 (D) und den Korb 2 (F) von Hand zu reinigen. Verwenden
Sie ein handelstibliches Geschirrspllmittel und einen weichen, nicht scheuernden Schwamm.

AUSSERBETRIEBSETZUNG

Wenn das Gerat aulier Betrieb genommen wird, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Im
Falle einer Verschrottung miissen die verschiedenen beim Bau des Geréts verwendeten Materia-
lien entsprechend ihrer Zusammensetzung und den im Verwendungsland geltenden gesetzlichen
Bestimmungen getrennt und entsorgt werden.

WAS TUN, WENN ES PROBLEME GIBT

Probleme Magliche Ursachen Losungen
Das Gerat funktioniert | Der Stecker ist nichtin die | Stecken Sie den Stecker in die Steckdose,
nicht. Steckdose gesteckt. die geerdet sein muss.
Die Garzeit wurde nicht | Drlicken Sie die Taste TEMPERATUR/
eingestellt. ZEIT (§(®) und stellen Sie die

gewlnschte Garzeit ein.

Der Behélter wurde nicht | Den Korb korrekt in den Garraum
korrekt eingestellt. einsetzen. Das korrekte Einsetzen erfolgt
mit einem ,Klick" (Abb. 19).

Die Zutaten sind nicht | Die Menge der Zutatenin | Die Zutaten in den Korb geben. Eine

bereit. den Korb ist zu groR. geringere Menge an Zutaten oder kleinere
Stlicke garen gleichmaRiger.
Die eingestellte Driicken Sie die Taste TEMPERATUR/

Temperatur ist zu niedrig. | ZEIT (§ (®) und stellen Sie eine hohere
Gartemperatur ein. Siehe Rezeptbuch.
Die eingestellte Garzeit | Driicken Sie die Taste TEMPERATUR/

ist zu kurz. ZEIT (§ ®) und stellen Sie eine hohere
Garzeit ein. Siehe Rezeptbuch.
Die Zutaten wurden Manche Zutaten mlssen | Zutaten, die obenauf liegen oder von
nicht gleichmaRig wahrend des Kochens anderen bedeckt sind, miissen wahrend
gekocht. mehrmals umgerihrt des Kochens eingemischt werden.
werden.
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Probleme Magliche Ursachen Losungen
Frittierte Snacks sind Sie verwenden Snacks, | Verwenden Sie gebackene Snacks oder
nicht knusprig. die nach traditionellen bestreichen Sie die Snacks mit Ol, bevor
Methoden zubereitet Sie sie in den Korb stellen.
werden mUssen. Setzen Sie die Antihaftplatte in den Korb
ein, um die Knusprigkeit der Speisen zu
erhéhen.
Der Korb passt nicht Die Menge der Zutatenin | Die Zutaten in den Korb geben. Eine
vollstandig in den den Korb ist zu groR. kleinere Menge gart gleichmaRiger.
Garraum. Der Korb ist nicht Den Korb korrekt in den Garraum
richtig in den Garraum einsetzen. Das korrekte Einsetzen erfolgt
eingesetzt. mit einem ,Klick" (Abb. 19).
Aus dem Gerét fliefit Es werden fettere Beim Frittieren fetthaltigerer Zutaten setzt

weiler Rauch heraus.

Zutaten zubereitet.

sich mehr Ol im Korb ab. Das Ol erzeugt
beim Kochen mehr weillen Rauch als
normal. Dies hat keinen Einfluss auf die
Zubereitung der Zutaten oder auf das
Gerét.

Im Korb befinden sich
Fettreste, die vom
vorherigen Kochen ubrig
geblieben sind.

Der weifte Rauch wird durch die Erhitzung
des Fetts oder Ols im Korb verursacht.
Reinigen Sie den Korb griindlich nach dem
Gebrauch.

Frische Kartoffeln, in
Stébchen geschnitten,
werden nicht
gleichméaRig gebraten.

Die verwendete
Kartoffelsorte ist nicht
zum Frittieren geeignet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
achten Sie darauf, dass Sie sie wahrend
des Kochens wenden.

Vor dem Frittieren, die
Kartoffeln waschen und
trocknen.

Die Kartoffeln abspulen und die Starke,
die sich an der Oberflache der Kartoffeln
abgesetzt hat, entfernen.

Frische, in Stabchen
geschnittene Kartoffeln
sind nicht mehr
knusprig, sobald sie aus
der Fritteuse kommen.

Die Knusprigkeit der
Pommes Frites hangt
von der Wassermenge
in den Kartoffeln und der
Olmenge in der Fritteuse
ab.

Achten Sie darauf, dass das Wasser
von der Aufienseite der Kartoffeln gut
abgetrocknet ist, bevor Sie das Ol
hinzuftgen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in kleine
Stébchen, damit sie besonders knusprig
werden.

Etwas mehr Ol hinzugeben, damit die
Kartoffeln knuspriger werden.

Setzen Sie die Antihaftplatte in den Korb
ein, um die Knusprigkeit der Speisen zu
erhohen.

E1

E2

E3

E4

E9

Wenden Sie sich an ein autorisiertes
Servicecenter.
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ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DEL USO.

* El aparato esta disefiado de acuerdo con las Normas Europeas especificas en
vigor y protegido en todas las partes potencialmente peligrosas para el usuario.
Utilizar el aparato exclusivamente para el uso para el que fue disefiado, a fin de
evitar posibles lesiones o dafos materiales. Mantener a mano este manual para
futuras consultas. Si se desea entregar este aparato a otras personas, no se
olvide incluir también estas intrucciones.

+ El aparato ha sido disefiado para ser utilizado en ambientes domésticos o simi-
lares a los domésticos, como por ejemplo:

- en las zonas de cocina reservadas al personal de las tiendas, en las oficinas y
en otros ambientes profesionales

- en las granjas

- hoteles, moteles, pensiones y otros alojamientos (para el uso de sus huéspedes).

* No utilizar el aparato para fines distintos de los descritos en este manual. No se
asumen responsabilidades por el uso incorrecto o por utilizaciones diferentes
a las previstas en este manual de instrucciones. El uso inapropiado, ademas,
anular todo tipo de garantia.

+ Se recomienda conservar el embalaje original, ya que la asistencia gratuita no
concierne los dafios causados por un embalaje no adecuado del producto al
momento del envio a un Centro de Servicio Autorizado.

+ Para no comprometer la seguridad del aparato, utilizar s6lo repuestos originales
y accesorios autorizados por el Fabricante.

+ El aparato cumple con el Reglamento (CE) N° 1935/2004 del 27/10/2004 sobre
los materiales destinados a entrar en contacto con productos alimenticios.

A Peligro para los nifos

* Los elementos del embalaje no se deben dejar al alcance de los nifios, ya que
podrian originar peligros.

+ El dispositivo puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y por personas
que tienen capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, o falta de
experiencia o conocimiento, solo si estan acompafados por una persona res-
ponsable o si han recibido y entendido las instrucciones y los peligros que el uso
del aparato conlleva.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

+ Mantener siempre el aparato y el cable de alimentacion fuera del alcance de los
nifios menores de 8 afos.

* No dejar colgando el cable de alimentacion en lugares donde podria ser agarra-
do por un nifio.

+ Colocar el aparato de manera que los nifios no puedan llegar a las partes calientes.
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* Las operaciones de limpieza y mantenimiento por el usuario no deben ser efec-

tuadas por los nifios, a menos que sean mayores de 8 afios y estén vigilados

+ Cuando se decida desechar este aparato como residuo, se recomienda dejarlo
inoperativo cortando el cable de alimentacion. Se recomienda ademas eliminar
las partes del aparato que puedan originar peligro, especialmente para los ni-

fos, que podrian utilizar el aparato para sus juegos.
A Peligro debido a electricidad

+ Antes de conectar el aparato a la red eléctrica comprobar que el voltaje indicado

en la placa situada debajo del aparato corresponda al de la red local.

* El uso de cables alargadores no autorizados por el fabricante puede provocar

dafios y accidentes.
+ Conectar siempre el aparato a una toma de corriente con puesta a tierra.

+ No conectar ningun otro dispositivo de alta potencia (estufas, planchas, radiado-

res, etc.) en la misma toma de corriente. Peligro de sobrecarga eléctrica.
* No dejar sin vigilancia el aparato mientras esté conectado a la red eléctrica.

+ Nunca colocar las partes bajo tension en contacto con el agua: riesgo de corto-

circuito y/o choque eléctrico.

+ Nunca sumergir el aparato, la clavija y el cable eléctrico en agua u otros liquidos.

* No utilizar el aparato con las manos mojadas o los pies descalzos.

* No dejar el cable de alimentacion en contacto con bordes afilados o esquinas

agudas.

* Nunca tirar del cable de alimentacion o del aparato para desconectar la clavija

de la toma eléctrica.

* Apagar el aparato mientras no lo utiliza y desenchufar siempre el cable de ali-

mentacion de la toma eléctrica.

Atencion - dainos materiales
+ Desenrollar completamente el cable antes del uso.

* No colocar el aparato sobre superficies calientes o cerca de llamas para evitar

dafios a la parte exterior de la carcasa.
* No colocar el aparato cerca de materiales inflamables (telas, cortinas).

* No colocar el aparato o el cable de alimentacidn en proximidad o encima de hor-
nillos eléctricos o fuegos de gas calientes, o cerca de un horno de microondas o

de un horno eléctrico.

+ Colocar el aparato en un ambiente suficientemente iluminado, limpio y con la

toma de corriente facilmente accesible.

+ Colocar el aparato sobre una superficie plana, estable y resistente a altas tem-

peraturas.
* Elaparato debe ser utilizado y guardado en una superficie estable.
* El cable de alimentacion no debe entrar en contacto con superficies calientes.
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* No se debe alimentar el producto a través de temporizadores externos o insta-
laciones con control remoto.

+ Si el aparato emite mucho humo durante el funcionamiento, desconectar el apa-
rato de la toma de corriente. Ponerse en contacto con el centro de asistencia
técnica autorizado mas cercano para gestionar el problema.

* Nunca colocar objetos encima del aparato.

* No hacer funcionar el aparato vacio.

* No utilizar el aparato al aire libre.

* No dejar el aparato expuesto a los agentes atmosféricos (por ejemplo, lluvia o
sol).

A Peligro de daios debidos a otras causas

+ Para levantar el aparato, agarrarlo por el cuerpo.

+ El aparato no se debe utilizar si se ha caido o si hay dafios visibles. No utilizar
el aparato si el cable de alimentacion o la clavija estan dafiados, o si el apara-
to esta defectuoso. Todas las reparaciones, incluso la sustitucion del cable de
alimentacion, deben ser efectuadas exclusivamente por un Centro de Servicio o
por técnicos autorizados, para prevenir cualquier riesgo.

E Para la correcta eliminacion del producto segun la Directiva Europea 2012/19/

== EU se ruega leer la hoja especifica anexa al producto.

* GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.

Consumo de energia en modo de espera (stand-by): 0,5 W

A ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD DURANTE EL USO

* Colocar el aparato a una distancia de por lo menos 20 cm de lado y 50 ¢cm de
alto de paredes, muebles u otros aparatos.

« Comprobar siempre que las cestas estén colocadas correctamente en el com-
partimento de coccién antes de poner en marcha el aparato.

* Introducir los ingredientes siempre y sélo en la cesta para evitar el contacto de
la comida con las resistencias eléctricas.

+ La capacidad maxima de cada cesta es de 5,5 1.

* Introducir en la cesta una cantidad de comida inferior a la capacidad maxima.

+ Verter al maximo una cucharada de aceite por cada cesta. Peligro de incendio.

+ Si es necesario para cocinar, afiadir pequefias dosis de liquido. Comprobar
siempre que el liquido ha sido absorbido por los ingredientes solidos antes de
afiadir mas.

* No llenar las cestas con agua cuando estan colocadas en el compartimento de
coccion.

* Antes de encender el aparato, asegurarse de que no haya objetos extrafios en
las cestas y los compartimentos de coccion.
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+ Para evitar dafios al aparato, no introducir utensilios de cocina ni objetos meta-
licos en las cestas.

. A Atencion: superficie caliente.

+ Durante la coccion, es posible que salga vapor caliente por la toma de aire o los
compartimentos de coccion del aparato. Mantener las manos y el rostro alejados
de la toma de aire y de los compartimentos de coccion.

* Al retirar la cesta del compartimento de coccion, también salen aire caliente y
vapor. Mantener las manos y el rostro alejados del compartimento de coccidn.

. No tocar las cestas, las placas antiadherentes, las rejillas, las partes metalicas
de los compartimentos de coccidn ni las resistencias mientras el aparato esté en
funcionamiento o en los minutos siguientes a su apagado. Esperar a que las partes
calientes se enfrien.

* Para evitar el sobrecalentamiento, no cubrir en ningun caso el aparato mientras
esté en funcionamiento, ya que esto provocaria un aumento peligroso de la
temperatura.

+ Nunca obstruir la entrada de aire mientras el aparato esta en funcionamiento,
para evitar dafios materiales y/o sobrecalentamiento del aparato.

* Sujetar las cestas s6lo por el mango y usar agarraderas o pafios de cocina para
quitar las cestas, las placas antiadherentes y las rejillas.

* Quitar los ingredientes de las cestas antes de mover el aparato. Asegurarse de
que el aparato esté apagado y desconectado de la toma de corriente eléctrica.

* No volcar las cestas al retirar los alimentos; es posible que caigan residuos de
aceite caliente de la cesta. Peligro de quemaduras.

* No utilizar utensilios metalicos para quitar los alimentos de las cestas, las placas
antiadherentes o las rejillas.

« Comprobar que los ingredientes cocinados con el aparato estén dorados y no
negros o marrones. Eliminar de los alimentos los eventuales restos de quemado.

DESCRIPCION DEL APARATO

El aparato se utiliza para cocinar alimentos solidos. No utilizar el aparato para cocinar alimentos
liquidos. Si se afiade demasiado liquido, podria derramar y dafiar el aparato.

A - Cuerpo del aparato F - Cesta2

B - Pantalla tactil G - Placas antiadherentes
C - Compartimentos de coccion H - Rejillas

D - Cesta 1 | - Cable de alimentacion
E - Mangos de las cestas J - Toma de aire
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DESCRIPCION DE LA PANTALLA TACTIL

PROGRAMAS DE COCCION PREESTABLECIDOS

Boton
GRILL | Gill
zf\ Patatas fritas
= | Pescado

Bistec/Carne roja

4 [Polo
<# |Dulces
BOTONES DE FUNCION
Boton Descripcion

Pl |Boton ARRANQUE/PAUSA Permite iniciar o pausar la coccion.
Permite sincronizar diferentes tiempos de coccion

@ Boton SYNC para las dos cestas, con el fin de terminar de
cocinar al mismo tiempo.
Permite aplicar el programa de coccion
preestablecido y los ajustes seleccionados para

Boton DUAL una cesta también en la otra. Asi, dos zonas de

coccién se convierten en una, ideal para grandes
cantidades de comida.

Botdn de encendido/apagado

Permite encender o apagar el aparato.

Boton de control de la cesta 1

Permite seleccionar los ajustes de coccion
deseados para la cesta 1.

0Da o

Boton de control de la cesta 2

Permite seleccionar los ajustes de coccion
deseados para la cesta 2.

Boton TEMPERATURA/TIEMPO

Presionar una vez para programar manualmente
la temperatura de coccién. Presionar dos

veces para programar manualmente el tiempo
de coccion. Presionar los botones + o - para
aumentar o disminuir la temperatura o el tiempo
de coccion.
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Datos de identificacion

En la placa situada debajo de la base de apoyo del aparato se mencionan los siguientes datos de
identificacion del aparato:

+ constructor y marca CE

* modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

+ tension eléctrica de alimentacion [V] y frecuencia [Hz]

+ potencia eléctrica absorbida [W]

*+ nUmero verde asistencia

En eventuales pedidos a los centro de asistencia autorizados, indicar el modelo y el niumero de
matricula.

INSTRUCCIONES DE USO

Primer uso

Para preparar el aparato para su uso, consulte las imagenes de la secuencia "Operaciones preli-
minares".

Antes de utilizar el aparato por primera vez, lavar las piezas desmontables que entran en
contacto con los alimentos (Fig. 7).

Uso

El aparato esté equipado con dos cestas de coccion, cesta 1 (D) y cesta 2 (F). Se puede cocinar
alimentos en ambas cestas o solo en una.

Las placas antiadherentes (G) permiten aumentar el crujido de los alimentos. El uso de las placas
antiadherentes es opcional.

Las rejillas (H) permiten crear un segundo estante en cada cesta, para preparar hasta cuatro recetas
al mismo tiempo. El uso de las rejillas es opcional.

Para ver las combinaciones de uso de los accesorios, consultar las imagenes de la secuencia «Ac-
CESsOoriosy.

El aparato esta equipado con un dispositivo que le impide funcionar si no estan insertadas
correctamente ambas cestas en el compartimento de coccion.

La primera vez que usa el producto, puede ocurrir que el aparato emita un ligero olor y
un poco de humo: este es un fendmeno perfectamente normal porque algunas partes han
sido ligeramente lubricadas, al poco tiempo el fenémeno desaparecera. Esto no afectara de
ninguna forma el funcionamiento del aparato.

Para la funcion de coccion Unica, consultar las imagenes de la secuencia «Coccion Unica.

Para la funcién de coccién doble, consultar las imégenes de la secuencia «Coccion doble». La
funcion de coccion doble se puede utilizar para cocinar los mismos alimentos en ambas cestas o
para cocinar diferentes alimentos al mismo tiempo.

Elegir los ajustes de coccion segun el tipo de alimento colocado en cada cesta. Los ajustes
de coccion pueden ser diferentes para cada cesta.
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Cada programa de coccidn preestablecido tiene una temperatura y un tiempo de coccién predeter-
minados, pero tanto la temperatura como el tiempo de coccidn se pueden programar manualmen-
te. La temperatura de coccion variara a intervalos de 5°C. El tiempo de coccién variara a intervalos
de 1 minuto.

Para aumentar la velocidad de seleccién de la temperatura y del tiempo de coccidn, mantener
presionados los botones + 0 -.

La temperatura y el tiempo de coccion se pueden modificar en cualquier momento. Primero, pulsar
la tecla de control de la cesta 1 o de la cesta 2. Después, pulsar la tecla TEMPERATURA/TIEMPO
(8) y programar la temperatura o el tiempo de coccion deseado. Presionar el boton ARRAN-
QUE/PAUSA (Pl ) para confirmar la modificacion.

Durante la coccién, en la pantalla tactil (B) se ve el tiempo de coccion restante que va disminuyendo.

Durante el funcionamiento del aparato, la luz dentro del compartimento de coccién pue-
de encenderse y apagarse periddicamente. Esto seiiala la intervencion del termostato que
mantiene la temperatura de coccion correcta.

Mientras el aparato esta en funcionamiento, se lo puede pausar, por ejemplo, para mezclar los
ingredientes durante la coccion.

Para interrumpir manualmente el proceso de coccion, presionar el boton ARRANQUE/PAUSA (P I).
Se interrumpira la coccién en la cesta seleccionada. En la otra cesta la coccion continuara.

Si se habia presionado el boton DUAL, la coccidn se interrumpira en ambas cestas.

Al final de la coccion, el aparato emite un pitido y en la pantalla aparece la palabra «End».

Si los ingredientes no estan listos, volver simplemente a introducir la cesta en el compartimento
de coccién y programar el temporizador por unos minutos. El aparato se puede volver a utilizar
inmediatamente para preparar otros alimentos.

Eventuales excesos de aceite se recogeran en el fondo de la cesta.

Para apagar manualmente el aparato, presionar el boton de encendido/apagado (@). El sistema
de ventilacién se apaga unos segundos después.

Funciéon DUAL

Si se desea cocinar el mismo alimento en ambas cestas, se puede activar la funcion DUAL, que
transforma dos zonas de coccién en una sola, ideal para cocinar grandes cantidades de comida.
Consultar las imagenes de la secuencia «Funcién DUAL».

Funcion SYNC

El aparato esta equipado con la funcion SYNC, para permitir la sincronizacién de los tiempos de
coccion cuando se desea cocinar diferentes alimentos en cada una de las cestas. De esta forma
la coccion de los alimentos terminara al mismo tiempo. Consultar las imagenes de la secuencia
“Funcion SYNC”.

Primero inicia la cesta con el tiempo de cocciéon mas largo. En la pantalla aparece la palabra
«Hold» para la cesta que aln no ha iniciado la coccién, hasta que los tiempos de coccion de las
dos cestas se sincronicen.

No es posible sincronizar los tiempos de coccion de las dos cestas cuando ya se inicid la
coccion.
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Coccion en dos estantes

Se puede usar las rejillas para que haya dos estantes en cada cesta.

Cuando se cocina en dos estantes, los tiempos de coccién pueden variar porque hay mas comida
dentro de la cesta. Al estar mas cerca de las resistencias del aparato, los alimentos ubicados sobre
las rejillas tenderan a cocinarse mas rapido que aquellos ubicados sobre las placas antiadherentes.
Utilizar agarraderas o pafios de cocina para retirar la rejilla de la cesta.

Si es necesario, continuar la coccion de los alimentos ubicados sobre las placas antiadherentes.

Modo grill
El modo grill es ideal para asar carne, pescado y verduras. Colocar la placa antiadherente en la
cesta antes de poner los alimentos. En el modo grill también se pueden usar las rejillas (H).

Funcion shake automatico

El aparato esta equipado con la funcién shake automatico, que sugiere agitar o mezclar los alimen-
tos. A mitad de coccion, el aparato emitira unos pitidos y el botén de control de la cesta correspon-
diente parpadeara. La palabra «SHA» parpadearé en la pantalla.

Extraer la canasta del compartimento de coccion y mezclar los alimentos.

Después de mezclar los alimentos, introducir la cesta en el compartimento de coccion. El aparato
reanuda la coccion automaticamente.

Si no se desea mezclar los ingredientes, no extraer la cesta del compartimiento y dejar que con-
tinte la coccion.

El programa de coccion preestablecido «Dulces» no cuenta con la funcién shake automatico.

Modo de espera (stand-by)
Este aparato esta equipado con una funcion de espera (stand-by). Elaparato entra en modo de
espera (stand-by) al cabo de unos 10 minutos de inactividad.

CONSEJOS DE PREPARACION

Los ingredientes mas pequefios necesitan un tiempo de coccién un poco mas corto con respecto
a los ingredientes més grandes.

Una cantidad mayor de ingredientes necesita un tiempo de preparacion un poco mas largo, mien-
tras que una cantidad menor un tiempo un poco mas corto.

Afiadir los ingredientes mas pequefios a medio cocer optimiza el resultado final y contribuye a una
coccién uniforme.

Para obtener un resultado crujiente, afiadir una cucharada de aceite a las patatas frescas o con-
geladas (Fig. 16) y utilizar las placas antiadherentes (D) provistas.

Las tapas para cocer en el horno también se pueden cocinar en la freidora de aire.

La cantidad ideal para preparar unas patatas crujientes es de 1,2-1,7 kg aproximadamente.
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Programas de coccion preestablecidos

La tabla siguiente muestra los programas de coccién preestablecidos presentes en la pantalla tactil.
Cada simbolo corresponde a un programa de coccion predeterminado. El programa esta configu-
rado con una temperatura y un tiempo de coccion recomendados en funcion del tipo de alimento.
El tiempo de coccion es aproximativo ya que también depende del espesor y de la cantidad de
ingredientes utilizados. Es posible cambiar la temperatura y el tiempo de coccién de los programas
de coccidn preestablecidos.

Programa Tiempo Temperatura (°C) Shake
Por Interval Por Interval
defecto ntervaio defecto ntervaio
GRILL | Modo Grill 15 min 1-60 min 200 60-200 si
/f\ Patatas fritas 18 min 1-60 min 200 150-200 si
=2 | Pescado 15 min 1-60 min 180 120-200 si
@ Bistec/Carne roja 20 min 1-60 min 190 120-200 si
ﬁa’ Pollo 30 min 1-60 min 200 120-200 si
aa'- Dulces 30 min 1-60 min 170 120-200 no

La siguiente tabla muestra tiempos y temperaturas de coccion indicativos para varios tipos de
alimentos:

Patatas fritas (congeladas) 15 - 20 minutos 200°
Patatas fritas (frescas) 20 - 30 minutos dependiendo del corte de la 180:
patata 200

Fritura (de verduras) 10 - 15 minutos 200°
Croquetas 12 — 15 minutos 190°
Croquetas de pollo 10 minutos 200°
Muslos de pollo 20 - 25 minutos 190°
Bistec 10 — 15 minutos 190°
Alb6ndigas 8 minutos 180°
Cigalas 15 - 20 minutos 160°
Tarta 20 - 30 minutos 160°
Quiche 25— 30 minutos 180°

. 160°
Pescado 15 - 20 minutos 180°
Chuleta de cerdo 10 - 15 minutos 200°
Rollitos primavera 10 - 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°
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A ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD DURANTE LA LIMPIEZA Y EL
MANTENIMIENTO

+ Una limpieza regular y diaria ayuda a mantener el aparato eficiente y a prolongar
su vida util.

* Todas las operaciones de limpieza y mantenimiento deben efectuarse con el
aparato apagado y desconectado de la toma de corriente.

+ Desconectar el aparato de la toma de corriente y esperar a que las partes calien-
tes se enfrien antes de realizar cualquier operacion de limpieza y mantenimiento.

* Es posible que se peguen residuos de alimentos y de aceite a las resistencias
y a los compartimentos de coccion del aparato. Cuando las resistencias y los
compartimentos de coccion se hayan enfriado, limpiarlos con un pafio humedo.

+ No usar utensilios metélicos para quitar residuos de comida de las resistencias.

* No utilizar detergentes abrasivos o utensilios metélicos para evitar rayar y dafar
el revestimiento. Nunca utilizar disolventes que dafien las partes de plastico.

* No desmontar el aparato. No hay partes internas a utilizar o que haya que limpiar.

Para la limpieza y el mantenimiento del aparato, consultar las imagenes de la secuencia «Limpieza

y mantenimiento.

Limpieza del aparato

- Limpiar las partes fijas del aparato con un pafio hUmedo no abrasivo para no dafar el revesti-
miento. Secar con un pafio seco.

- Limpiar los compartimentos de coccién (C) del aparato con un pafio no abrasivo empapado en
agua caliente. Secar con un pafio seco.

Limpieza de los componentes

Las placas antiadherentes y las cestas estan fabricadas con material antiadherente: la opa-
cidad y los signos que pueden aparecer tras un uso prolongado son normales y no afectan
la coccion ni el sabor de los alimentos.

- Las placas antiadherentes, las rejillas y las cestas se pueden lavar en el lavavajillas. Para pro-
longar la duracion del tratamiento antiadherente, se recomienda lavar a mano las placas antiad-
herentes, las rejillas, la cesta 1 (D) y la cesta 2 (F). Utilizar un detergente comUn para vajilla y
una esponja suave, no abrasiva.

PUESTA FUERA DE SERVICIO

Cuando se pone fuera de servicio el aparato, desconectar la clavija de la toma de corriente. En el
caso de desmantelamiento, hay que separar los distintos materiales utilizados en la construccion
del aparato y desecharlos segin su composicién y las normas legales vigentes en el pais de
utilizacion.
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COMO SOLUCIONAR ALGUNOS PROBLEMAS

Problemas

Causas posibles

Soluciones

El aparato no funciona.

La clavija no esta
introducida correctamente
en la toma de corriente.

Enchufar la clavija en la toma de corriente
eléctrica, que debe estar equipada con
puesta a tierra.

No se ha programado el
tiempo de coccidn.

Presionar el boton TEMPERATURA/
TIEMPO (§ ®) y programar el tiempo de
coccion deseado.

La cesta no esta
colocada correctamente.

Insertar bien la cesta en el compartimento
de coccidn. La introduccion es correcta al
oir un "clic" (Fig. 19).

Los ingredientes no
estan listos.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introducir menos ingredientes en la cesta.
Menos cantidad alimentos, o en trozos
mas pequefios, se cocinan en modo mas
uniforme.

La temperatura
programada es
demasiado baja.

Presionar el boton TEMPERATURA/
TIEMPO (§ (®) y programar una
temperatura de coccion mas alta. Ver el
recetario.

El tiempo de coccion
configurado es
demasiado corto.

Presionar el boton TEMPERATURA/
TIEMPO (§ ®) y programar un tiempo de
coccidn mas largo. Ver el recetario.

Los ingredientes

Algunos tipos de

Los ingredientes que se encuentran

quedan crujientes.

unos tipos de tapas que
se deben cocinar con
métodos tradicionales.

no estan cocinados ingredientes requieren arriba, 0 que estan cubiertos por otros,

uniformemente. ser mezclados varias deben ser mezclados durante la coccion.
veces durante la coccion.

Las tapas fritas no Se estan utilizando Utilizar aperitivos para horno o untar las

tapas con aceite antes de introducirlas en
la cesta.

Insertar la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.

La cesta no entra
completamente en
el compartimento de
coccién.

Demasiada cantidad de
ingredientes en la cesta.

Introducir menos ingredientes en la cesta.
Una menor cantidad se cocina mas
uniformemente.

Lacestanose

ha introducido
correctamente en el
compartimento de
coccion.

Insertar bien la cesta en el compartimento
de coccion. La introduccion es correcta al
oir un "clic" (Fig. 19).
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Problemas

Causas posibles

Soluciones

Un humo blanco sale
del aparato.

Se estan preparando
ingredientes mas grasos.

Cuando se frien ingredientes mas grasos,
en la cesta se deposita mas aceite. El
aceite produce mas humo blanco de lo
normal durante la coccion. Esto no afecta
de ninguna manera la preparacion de los
ingredientes o el aparato.

En el contenedor han
quedado restos de
grasa de las cocciones
precedentes.

El humo blanco es causado por

el calentamiento de la grasa o del

aceite presente en la cesta. Limpiar
minuciosamente la cesta después del uso.

Las patatas frescas,
cortadas en bastones,
no estan fritas
uniformemente.

El tipo de patatas
utilizadas no es
adecuado para freir.

Use patatas frescas y asegUrese de
darles la vuelta durante la coccién.

Enjuagar y secar las
patatas antes de freirlas.

Enjuagar las patatas y quitar todo el
almidén que se ha depositado en la
superficie de las patatas.

Las patata frescas,
cortadas en bastones,
no estan crujientes al

sacarlas de la freidora.

La textura crujiente de las
patatas fritas depende de
la cantidad de agua que
contienen las patatas y
de la cantidad de aceite
introducido en la freidora.

Controlar que ha secado bien el agua del
exterior de las patatas antes de afiadir el
aceite.

Cortar las patatas en bastoncitos mas
finos para que queden mas crujientes.

Afiadir un poco méas de aceite para
obtener una textura més crujiente.

Insertar la placa antiadherente en la
cesta para aumentar el crujiente de los
alimentos.

E1

E2

E3

E4

E9

Ponerse en contacto con un Centro de
Servicio autorizado.
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AVISOS DE SEGURANCA

LER ATENTAMENTE AS INSTRUGOES ANTES DO USO.

+ O aparelho foi realizado em conformidade com as especificas Normas Euro-
peias vigentes e protegido em todas as suas partes potencialmente perigosas
para o utilizador. Utilizar o aparelho exclusivamente para o uso ao qual foi pro-
jetado a fim de evitar possiveis acidentes e danos. Manter este manual sempre
acessivel para futuras consultas. Sempre que desejar ceder este aparelho a
outras pessoas, lembre-se de incluir também estas instrucdes.

+ O aparelho foi concebido para ser utilizado em ambientes domésticos ou seme-
lhantes, como por exemplo:

- nas areas para cozinhar reservadas ao pessoal de lojas, em escritdrios e em
outros ambientes profissionais

- em quintas

- hotéis, motéis, bed & breakfasts e outras estruturas habitaveis (para uso dos
relativos hospedes).

* Néo utilizar o aparelho para finalidades diferentes da finalidade descrita neste
manual. Nao assumimos nenhum tipo de responsabilidade em caso de uso in-
correcto ou de empregos diferentes daqueles previstos neste manual. O uso im-
proprio determina, além disso, a perda do efeito de qualquer forma de garantia.

« Recomenda-se guardar as embalagens originais, visto que nao € efetuada a
assisténcia gratuita por danos devidos a embalagem n&o adequada do produto
no momento da expedi¢do do mesmo a um Centro de Assisténcia autorizado.
um Centro de Assisténcia autorizado.

+ Para ndo comprometer a segurancga do aparelho, utilizar exclusivamente pecas
de reposi¢do originais e acessorios autorizados pelo Fabricante.

+ O aparelho esta em conformidade com o Regulamento (CE) N. 1935/2004 de
27/10/2004 relativo aos materiais destinados a entrar em contato com os produ-
tos alimentares.

A Perigo para as criancas

* Os elementos da embalagem ndo devem ser deixados ao alcance de criangas
pois constituem potenciais fontes de perigo.

+ O aparelho pode ser usado por criangas com idade superior a 8 anos e por pes-
soas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou sem expe-
riéncia ou conhecimento do aparelho, somente se observados por uma pessoa
responsavel ou se tiverem recebido e compreendido as instrugdes e saibam
reconhecer 0s perigos presentes durante o uso do aparelho.

+ As criangas ndo devem brincar com o aparelho.

* Manter sempre o aparelho e o cabo de alimentagéo fora do alcance das crian-
¢as com idade inferior a 8 anos.
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+ N&o deixar o cabo de alimentagao pendurado onde poderia ser puxado por uma
crianca.

* Posicionar o aparelho de modo que as criangas ndo consigam atingir as partes
quentes.

* As operacgdes de limpeza e de manutencao por parte do utilizador ndo devem
ser efetuadas por criangas, exceto se estas forem maiores de 8 anos e agirem
com a orientagéo de um adulto.

+ Quando for decidido eliminar este aparelho como residuo, recomendamos fazer
com que 0 mesmo se torne inoperante, cortando, para isto, o cabo de alimen-
tacdo. Recomendamos fazer com que se tornem inécuas as partes do aparelho
susceptiveis a constituir perigo, principalmente para criangas que poderiam uti-
liza-lo para brincar.

A Perigo devido a electricidade

+ Antes de conectar o aparelho a rede elétrica, certificar-se que a tenséo indicada
na placa de dados situada abaixo do aparelho corresponda a tenséo da rede
local.

+ O uso de extensdes eléctricas ndo autorizadas pelo fabricante do aparelho pode
provocar danos e acidentes.

+ Conectar sempre 0 aparelho a uma tomada ligada a terra.

+ N&o conectar outros aparelhos de alta poténcia (aquecedores, ferros de passar
roupa, radiadores) na mesma tomada elétrica. Perigo de sobrecarga elétrica.

+ Nao deixar o aparelho sem vigilancia enquanto este estiver ligado a rede eléctrica.

+ Nunca colocar as partes sob tenséo em contato com a agua: risco de curto-cir-
cuito e/ou choque elétrico.

* Nunca mergulhar o aparelho, a ficha e 0 cabo elétrico em agua ou outros liquidos.

* N&o utilizar o aparelho com as mé&os molhadas ou descalgo.

* N&o deixe o cabo de alimentagdo em contato com partes cortantes ou cantos
Vivos.

+ Nunca puxar o cabo de alimentacédo ou o proprio aparelho para desconectar a
ficha da tomada elétrica.

+ Caso nao for utilizado, desligar o aparelho e desconectar sempre a ficha do
cabo de alimentagéo da tomada elétrica.

Atencao - danos materiais
+ Desenrolar completamente o cabo de alimentagéo antes do uso.
+ N&o posicionar o aparelho sobre superficies muito quentes ou nas proximidades
de chamas livres, para evitar que o revestimento possa sofrer danos.
+ N&o posicionar o aparelho perto de material inflamavel (por exemplo: tecidos,
cortinas).
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+ N&o colocar o aparelho ou o cabo de alimentagdo em proximidade ou sobre
fogbes elétricos ou a gas quentes, ou préximo a um forno microondas ou a um
forno elétrico.

* Colocar o aparelho num ambiente suficientemente iluminado, limpo e com a
tomada elétrica facilmente acessivel.

+ Posicionar o aparelho sobre uma superficie plana, estavel e resistente as altas
temperaturas.

+ O aparelho deve ser utilizado e deixado em repouso sobre uma superficie estavel.

+ O cabo de alimentagéo nédo deve entrar em contato com superficies quentes.

+ O produto ndo deve ser alimentado através de timers externos ou com sistemas
separados comandados a distancia.

+ Se 0 aparelho emitir muito fumo durante o funcionamento, desconecte o apa-
relho da tomada elétrica. Contactar o centro de assisténcia técnica autorizado
mais proximo para a resolugéo do problema.

+ Nunca posicionar objetos sobre o aparelho.

+ Nunca fazer com que o aparelho funcione vazio.

+ Nao utilizar o aparelho ao ar livre.

+ N&o deixar o aparelho exposto a agentes atmosféricos (por exemplo chuva, sol).

A Perigo de danos devidos a outras causas

+ Segurar bem o corpo do aparelho para levanta-lo.

+ O aparelho nao deve ser utilizado se tiver caido ou se apresentar sinais de da-
nos visiveis. N&o usar o aparelho se o cabo de alimentagdo ou a ficha estiverem
danificados, ou se o proprio aparelho estiver com algum defeito. Todas as repa-
ragoes, incluindo a substituicdo do cabo de alimentagao, devem ser realizadas
somente por um Centro de Assisténcia ou por técnicos autorizados, de modo a
prevenir qualquer risco.

Para a eliminago correta do produto, nos termos da Diretiva Europeia 2012/19/
== EU, pedimos que seja lido o folheto especifico fornecido com o produto.

+ CONSERVAR SEMPRE ESTAS INSTRUGOES.

Consumo energético em modalidade Standby: 0.5 W

A ADVERTENCIAS DE SEGURANCA DURANTE O USO

+ Posicionar o aparelho a uma distancia de, pelo menos, 20 cm, aos lados, e de
50 cm, em altura, em relagéo a paredes, moéveis ou outros aparelhos.

+ Certificar-se sempre que os cestos estejam inseridos corretamente no compar-
timento de cozedura antes de ligar o aparelho.

* Inserir os ingredientes, sempre e somente nos cestos, a fim de evitar o contato
do alimento com as resisténcias elétricas.

* A capacidade maxima do cesto é de 5,5 1.

* Inserir, no cesto, uma quantidade de alimentos inferior a capacidade méxima.
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+ Verter uma colher de 6leo, no maximo, para cada cesto. Perigo de incéndio.

« Se necessario, por exigéncias de cozedura, adicione pequenas doses de liqui-
do. Certificar-se sempre que o liquido tenha sido absorvido pelos ingredientes
solidos antes de adicionar mais liquidos.

* N&o encher os cestos de agua quando estiverem inseridos no compartimento de
cozedura.

+ Antes de colocar o aparelho em funcionamento, certificar-se que nao haja obje-
tos estranhos nos cestos e nos compartimentos de cozedura.

* Para evitar danos ao aparelho, néo inserir utensilios ou objetos metalicos nos
cestos.

. A Atencéo! Superficie quente.

+ Durante a cozedura, podera ocorrer a saida de vapor quente pela tomada de ar
ou pelos compartimentos de cozedura do aparelho. Manter as méos e o rosto
longe da tomada de ar e dos compartimentos de cozedura.

* Quando o cesto for removido do compartimento de cozedura, havera também
saida de ar e vapor quentes. Manter as maos e o rosto longe do compartimento
de cozedura.

. N&o tocar os cestos, as placas antiaderentes, as grelhas, as partes meta-
licas dos compartimentos de cozedura e as resisténcias, durante o funciona-
mento do aparelho ou nos minutos seguintes ao seu desligamento. Aguardar o
arrefecimento das partes quentes.

* A fim de evitar sobreaquecimentos, ndo cobrir o aparelho, em nenhum caso,
durante o funcionamento, pois isso poderia causar um perigoso aumento de
temperatura.

* Nunca obstruir a tomada de ar durante o funcionamento do aparelho, para evitar
danos materiais e/ou sobreaquecimento do aparelho.

« Segurar os cestos somente pelas suas algas e utilizar pegas ou panos de cozi-
nha para remover o0s cestos, as placas antiaderentes e as grelhas.

 Remover os ingredientes dos cestos antes de deslocar o aparelho. Certificar-se
que o aparelho esteja desligado e desconectado da tomada elétrica.

+ N&o virar os cestos quando remover os alimentos: os residuos de dleo quente
poderiam sair do cesto. Perigo de queimaduras.

+ N&o usar utensilios metalicos para remover os alimentos dos cestos, das placas
antiaderentes ou das grelhas.

« Certifique-se que os ingredientes cozidos com o aparelho estejam dourados e
nao pretos ou marrom. Remover possiveis residuos de queimado dos alimentos.
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DESCRICAO DO APARELHO

O aparelho pode ser usado para cozinhar alimentos sélidos. Nao utilizar o aparelho para cozinhar
alimentos liquidos. Se for adicionada uma quantidade excessiva de liquido, 0 mesmo poderia sair
e danificar o aparelho.

A - Corpo do aparelho F - Cesto 2

B - Display touch G - Placas antiaderentes
C - Compartimentos de cozedura H - Grelhas

D - Cesto 1 | - Cabo de alimentacéo
E - Algas dos cestos J - Entrada de ar

DESCRICAO DO DISPLAY TOUCH

PROGRAMAS DE COZEDURA PRE-CONFIGURADOS
Tecla

GRILL | Grill

#\ | Batatas fritas

=M | Peixe

%ﬂ Bife/Carne vermelha

ﬁ:’ Frango

q;'- Doces
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TECLAS DE FUNGAO

Tecla Descricao

DIl | Tecla START/PAUSA Permite iniciar/colocar em pausa a cozedura.
Permite sincronizar tempos de cozedura

@ Tecla SYNC diferentes para os dois cestos, de modo a
terminar a cozedura na mesma hora.
Permite aplicar o programa de cozedura
predefinido, assim como as programacgdes

Tecla DUAL escolhidas para um cesto, mesmo para o outro

cesto. Duas zonas de cozedura tornam-se, assim,
uma so, ideal para grandes quantidades de
alimentos.

Tecla ligar/desligar

Permite ligar ou desligar o aparelho.

Tecla de controle do cesto 1

Permite selecionar as programacgdes de cozedura
desejadas para o cesto 1.

DB o

Tecla de controle do cesto 2

Permite selecionar as programacgdes de cozedura
desejadas para o cesto 2.

o

Tecla TEMPERATURA/TEMPO

Pressionar uma vez para programar manualmente
a temperatura de cozedura. Pressionar duas
vezes para programar manualmente o tempo

de cozedura. Pressionar as teclas + ou - para
aumentar ou diminuir a temperatura ou o0 tempo
de cozedura.

Dados de identificacao
Na placa colocada abaixo da base de apoio do aparelho estéo indicados os seguintes dados de
identificagdo do aparelho:

« fabricante e marcagéo CE
* modelo [Mod.]

+ n° de matricula [SN]

* tenséo elétrica de alimentagéo [V] e frequéncia [Hz]
* poténcia eléctrica absorvida [W]
* numero verde de assisténcia
Para solicitagdes aos Centros de Assisténcia Autorizados, indicar 0 modelo e 0 nimero de matricula.
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INSTRUCOES DE USO

Primeira utilizacao

Para preparar o aparelho ao uso, consultar as imagens da sequéncia de “Operagdes preliminares”.
Antes de usar o aparelho pela primeira vez, lavar os componentes removiveis que entram
em contato com os alimentos (Fig. 7).

Uso

0 aparelho é dotado de dois cestos, cesto 1 (D) e cesto 2 (F), para a cozedura. E possivel cozinhar
os alimentos em ambos os cestos ou utilizar um so cesto.

As placas antiaderentes (G) permitem preparar alimentos mais crocantes. O uso das placas an-
tiaderentes é opcional.

As grelhas (H) permitem criar um duplo plano em cada cesto, para preparar até quatro receitas
contemporaneamente. O uso das grelhas é opcional.

Para as combinagdes de uso dos acessorios, consultar as imagens na sequéncia “Acessorios”.

0 aparelho é dotado de um dispositivo que impede o funcionamento se ambos os cestos
ndo estiverem inseridos corretamente no compartimento de cozedura.

Durante a primeira utilizagdo, pode ocorrer que o aparelho emane um ligeiro odor e um
pouco de fumo: trata-se de um fendmeno perfeitamente normal pois algumas partes foram
ligeiramente lubrificadas. Apds pouco tempo o fenémeno desaparecera. Isto ndo tera ne-
nhum efeito sobre o funcionamento do aparelho.

Para a fungéo de cozedura simples, consultar as imagens na sequéncia “Cozedura simples”.
Para a fungdo de cozedura dupla, consultar as imagens na sequéncia “Cozedura dupla”. A fungéo
de cozedura com dois cestos pode ser utilizada para cozinhar o0 mesmo alimento em ambos os
cestos, ou para cozinhar alimentos diferentes contemporaneamente.

Escolher as programacgdes de cozedura em fungéo do tipo de alimento introduzido em cada
um dos cestos. As programagdes de cozedura podem ser diferentes para os dois cestos.

Cada programa de cozedura tem uma temperatura e um tempo de cozedura de default, mas é
possivel programar manualmente a temperatura € o tempo de cozedura. A temperatura de coze-
dura ira variar com intervalos de 5°C. O tempo de cozedura ira variar com intervalos de 1 minuto.
Para aumentar a velocidade de selegao da temperatura, manter pressionadas as teclas + o -.

A temperatura e o tempo de cozedura podem ser modificados em qualquer momento. Antes, de-
ve-se pressionar o botdo de controle do cesto 1 ou do cesto 2. Em seguida, pressionar o botéo
TEMPERATURA/TEMPO (§(®) e programar a temperatura e o tempo de cozedura desejados.
Pressionar a tecla START/PAUSA (Pl ) para confirmar a modificagao.

Durante a cozedura, no display touch (B) sera mostrado o tempo de cozedura que diminui.

Durante o funcionamento do aparelho, a luz no interior do compartimento de cozedura
poderia acender e desligar periodicamente. Isto indica as ativagdes do termostato que man-
tém a temperatura correta de cozedura.

O aparelho pode ser colocado em pausa durante o funcionamento, como por exemplo, para mis-
turar os ingredientes durante a cozedura.

Para interromper manualmente a cozedura, pressionar a tecla START/PAUSA (Pl ).

O cesto selecionado ira interromper a cozedura. No outro cesto, a cozedura ira continuar.
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No caso em que for selecionada a tecla DUAL, em ambos os cestos a cozedura sera interrompida.
Ao final da cozedura, o aparelho ir4 emitir um beep e a escrita “End” ir& surgir no display.

Se os ingredientes n&o estiverem prontos, basta reinserir 0 cesto no compartimento de cozedura
e programar o timer por alguns minutos. Em seguida, o aparelho podera ser reutilizado para pre-
parar outros alimentos.

Um possivel excesso de 6leo sera recolhido no fundo do cesto.

Para desligar manualmente o aparelho, pressionar o botao ligar/desligar (@'). O sistema de ven-

tilag&o ira parar ap6s alguns instantes.

Funcao DUAL

Se quiser cozinhar o0 mesmo alimento em ambos o0s cestos, é possivel ativar a fungdo DUAL que
transforma duas zonas de cozedura em uma s, ideal para cozinhar grandes quantidades de
alimento. Consultar as imagens da sequéncia “Fungdo DUAL”.

Funcdo SYNC

O aparelho é dotado de fungdo SYNC, para permitir a sincronizacdo dos tempos de cozedura
quando se quiser cozinhar alimentos diferentes nos dois cestos. Deste modo a cozedura dos
alimentos terminara na mesma hora. Consultar as imagens da sequéncia “Fungéo SYNC”.

O cesto com o tempo de cozedura mais longo tem inicio antes. A escrita "Hold” € mostrada no
display para o cesto ainda n&o iniciado, até quando os tempos de cozedura dos dois cestos esti-
verem sincronizados.

Nao é possivel sincronizar os tempos de cozedura dos dois cestos quando a cozedura tiver
iniciado.

Cozinhar em plano duplo

E possivel utilizar as grelhas para criar um plano duplo em cada cesto.

Quando cozinhar com um plano duplo, os tempos de cozedura podem variar pois a quantidade
de alimentos no interior dos cestos € maior. Os alimentos dispostos nas grelhas, por estar mais
préximos as resisténcias do aparelho, tendem a cozer mais rapidamente em relagdo aos alimentos
sobre as placas antiaderentes.

Utilizar pegas ou panos de cozinha para extrair a grelha do cesto.

Se necessario, continuar a cozedura dos alimentos posicionados sobre as placas antiaderentes.

Modalidade grill
A modalidade grill é ideal para grelhar carnes, peixes e verduras. Inserir a placa antiaderente no
cesto antes de introduzir os alimentos. Na modalidade grill é possivel utilizar também as grelhas (H).

Funcao shake automatico

O aparelho é dotado de uma fungéo shake automatico que sugere agitar ou misturar os alimentos.
No meio da cozedura, o aparelho emitira alguns beeps e a tecla de controlo do cesto interessado
ira piscar. A escrita "SHA" ira piscar no display.

Extrair o cesto do compartimento de cozedura e misturar os alimentos.

Apds ter misturado os alimentos, inserir o cesto no compartimento de cozedura. O aparelho ira
retomar automaticamente a cozedura.

Se ndo quiser misturar os ingredientes, ndo extrair o cesto do compartimento de cozedura e deixar
que a cozedura continue.

0 programa de cozedura programado "Doces" nao dispde da fungdo shake automatico.
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Modalidade stand-by
Este aparelho é dotado de uma fungéo de stand-by. O aparelho entra em modalidade stand-by
depois de aproximadamente 10 minutos sem utiliza-lo.

CONSELHOS DE PREPARACAO

Os ingredientes menores necessitam de tempos de preparagao um pouco mais breves em relagao
aos ingredientes maiores.

Uma quantidade maior de ingredientes requer um tempo de preparagdo um pouco mais longo e
uma quantidade menor exige um tempo um pouco mais breve.

Misture os ingredientes menores quando estiver na metade do tempo de cozedura para otimizar
os resultados finais e ajudar a obter uma cozedura uniforme.

Para alimentos crocantes, adicionar uma colher de 6leo nas batatas frescas ou congeladas (Fig.
16) e utilizar as placas antiaderentes (G) fornecidas.

Os snacks a serem cozidos no forno também podem ser cozidos na fritadeira de ar quente.

A quantidade ideal para preparar batatinhas crocantes é de 1,2-1,7 kg aproximadamente.

Programas de cozedura predefinidos

A tabela seguinte mostra os programas de cozedura predefinidos presentes no display touch.
Cada simbolo corresponde a um programa de cozedura predefinido. O programa esta definido
com uma temperatura e um tempo de cozedura aconselhado em fungao do tipo de alimento. O
tempo de cozedura € indicativo, ou seja, depende também da espessura e da quantidade dos in-
gredientes. E possivel modificar a temperatura e o tempo de cozedura dos programas de cozedura
pré-configurados.

Programa Tempo Temperatura (°C) Shake
Default Intervalo Default Intervalo

GRILL | Modalidade Girill 15 min 1-60 min 200 60-200 sim
,zf\ Batatas fritas 18 min 1-60 min 200 150-200 sim

wil> | Peixe 15 min 1-60 min 180 120-200 sim
@ Bife/Carne vermelha 20 min 1-60 min 190 120-200 sim
ﬁ:’ Frango 30 min 1-60 min 200 120-200 sim
—al- Doces 30 min 1-60 min 170 120-200 ndo
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Aseguinte tabela mostra os tempos e as temperaturas de cozedura indicativas para os varios tipos

de alimentos:
Batatinhas fritas (congeladas) 15 - 20 minutos 200°
Batatinhas fritas (frescas) ﬁgt;tisa(;mmutos em fungdo do corte das ;ggo
Fritura (de verduras) 10 - 15 minutos 200°
Croquetes 12 — 15 minutos 190°
Croquetes de frango 10 minutos 200°
Coxas de frango 20 - 25 minutos 190°
Bife 10 - 15 minutos 190°
Almdéndegas 8 minutos 180°
Lagostim 15 - 20 minutos 160°
Bolo 20 - 30 minutos 160°
Quiche 25 - 30 minutos 180°
Peixe 15 - 20 minutos 128
Costeleta de porco 10 - 15 minutos 200°
Rolinhos primavera 10 — 15 minutos 200°
Verduras 10 - 20 minutos 180°
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A ADVERTENCIAS DE SEGURANCA DURANTE A LIMPEZA E A
MANUTENCAO

+ Uma limpeza regular e quotidiana permite manter o aparelho eficiente, assim
como prolongar a duragao da vida util do mesmo.

+ Todas as operagdes de limpeza e manutengé@o devem ser efetuadas com o apa-
relho desligado e desconectado da tomada elétrica.

+ Desconectar o aparelho da tomada elétrica e aguardar que as partes quentes
estejam frias antes de efetuar qualquer operagéo de limpeza e manuteng&o.

* Residuos de alimentos ou de éleo poderiam ficar presos nas resisténcias e nos
compartimentos de cozedura do aparelho. Apés ter feito arrefecer as resistén-
cias e os compartimentos de cozedura, limpar com um pano hdmido.

+ Nao utilizar utensilios metélicos par remover os residuos de alimentos das resis-
téncias.

* Nao usar detergentes abrasivos ou utensilios metalicos para evitar riscos ou
danos ao revestimento. Nunca utilizar solventes que danifiquem o plastico.

* Nao desmontar o aparelho. Nao ha partes internas a utilizar ou limpar.

Para a limpeza e a manutengdo do aparelho, consultar as imagens da sequéncia “Limpeza e

manutencao”.

Limpeza do aparelho

- Limpar as partes fixas do aparelho usando um pano himido néo abrasivo para ndo danificar o
revestimento. Enxugar com um pano seco.

- Limpar os compartimentos de cozedura (C) do aparelho com um pano n&o abrasivo, molhado
com agua quente. Enxugar com um pano seco.

Limpeza dos componentes

As placas antiaderentes e os cestos sdo feitos com material antiaderente: opacidade e si-
nais que podem surgir ap6és um uso prolongado sdo normais e ndo comprometem a coze-
dura e o sabor dos alimentos.

- As placas antiaderentes, as grelhas e os cestos podem ser lavados na maquina lava-louga. Para
prolongar a duragdo do tratamento antiaderente, aconselhamos a lavagem a mao das placas
antiaderentes, das grelhas e do cesto 1 (D) e do cesto 2 (F). Utilizar um detergente comum para
louca e uma esponja macia, néo abrasiva.

POR O APARELHO FORA DE SERVICO

Para desligar o aparelho, desconectar a ficha de alimentagdo da tomada elétrica. Em caso de
eliminag&o, deve-se efetuar a separagao dos varios materiais utilizados para a fabricagdo do apa-
relho, e elimina-los em fungéo da composicdo de cada um, respeitando as disposicdes de lei
vigentes no Pais de utilizacéo.
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COMO REMEDIAR OS SEGUINTES INCONVENIENTES

elétrica.

Problemas Possiveis causas Solugoées
O aparelho néo Aficha ndo estainserida | Ligar a ficha a tomada da corrente
funciona. na tomada de corrente | eléctrica, que deve ser provida de ligagéo

aterra.

O tempo de cozedura
néo foi programado.

Pressionar a tecla TEMPERATURA/
TEMPO (§ ®) e programar o tempo de
cozedura desejado.

O cesto ndo foi inserido

Inserir bem o cesto no compartimento de

estdo prontos.

ingredientes no interior

corretamente. cozedura. Para inserir corretamente deve-
se ouvir um “click” (Fig. 19).
Os ingredientes ndo A quantidade de Inserir menos ingredientes no cesto. Uma

menor quantidade de ingredientes, ou

do cesto é muito grande. | pedagos menores, s&o cozidos de modo
mais uniforme.

Atemperatura Pressionar a tecla TEMPERATURA/

programada é muito TEMPO (§ (®) e programar uma

baixa. temperatura de cozedura maior. Ver as
receitas.

O tempo de cozedura Pressionar a tecla TEMPERATURA/

programado € muito
pouco.

TEMPO (§ (®) e programar um tempo de
cozedura maior. Ver as receitas.

estdo crocantes.

snacks que devem ser
cozidos com métodos
tradicionais.

Os ingredientes Alguns tipos de Os ingredientes que estdo no alto ou que
néo estdo cozidos ingredientes devem ser | estdo cobertos por outros, devem ser
uniformemente. misturados algumas misturados durante a cozedura.

vezes durante a

cozedura.
Os snacks fritos néo Esta utilizando tipos de | Utilizar snacks para forno ou unta-los com

o6leo antes de inseri-los no cesto.

Inserir, no cesto, a placa antiaderente
para obter alimentos mais crocantes.

Né&o & possivel inserir
totalmente o cesto
no compartimento de
cozedura.

A quantidade de
ingredientes no interior

do cesto é muito grande.

Inserir menos ingredientes no cesto. Uma
menor quantidade sera cozida de modo
mais uniforme.

O cesto ndo foi
inserido corretamente
no compartimento de
cozedura.

Inserir bem o cesto no compartimento de
cozedura. Para inserir corretamente deve-
se ouvir um “click” (Fig. 19).
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Problemas

Possiveis causas

Solugdes

Ha saida de fumo
branco do aparelho.

Os ingredientes mais
gordurosos estdo em
preparagao.

Quando fritar ingredientes mais
gordurosos, mais 6leo ficara depositado
no cesto. O dleo esta a produzir mais
fumo branco do que o normal durante a
cozedura. Isto ndo produz nenhum efeito
na preparacédo dos ingredientes ou no
aparelho.

No cesto encontram-se
residuos de gordura das
preparagdes anteriores.

O fumo branco é gerado pelo aquecimento
da gordura ou do 6leo presente no cesto.
Limpar meticulosamente o cesto ap6s o
uso.

As batatas frescas,
cortadas em forma de
palito, ndo estéo fritas
de forma uniforme.

O tipo de batatas
utilizado néo é
apropriado para a fritura.

Utilizar batatas frescas e ndo esquecer de
gira-las durante a cozedura.

Enxaguar e enxugar as

batatas antes de frita-las.

Enxaguar as batatas e remover todo a
amido que ficou depositado na superficie
das batatas.

As batatas frescas,
cortadas em forma
de palito ndo estéo
crocantes quando séo

As batatas ficam
crocantes dependendo
da quantidade de
4gua que contém e

Lembrar-se de enxugar bem a agua
na parte externa das batatas antes de
adicionar o 6leo.

Cortar as batatas em forma de palitos

tiradas da fritadeira. da quantidade de 6leo para que fiquem mais crocantes.
introduzida na fritadeira. - 'Adicionar um pouco mais de 6leo para

obter o efeito mais crocante.
Inserir, no cesto, a placa antiaderente
para obter alimentos mais crocantes.

E1 Entrar em contato com um Centro de

E2 assisténcia autorizado.

E3

E4

E9
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VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

LEES VOOR HET GEBRUIK AANDACHTIG DE INSTRUCTIES DOOR.

* Hetapparaat is vervaardigd in overeenstemming met de toepasselijke specifieke
Europese regelgeving en alle voor de gebruiker mogelijk gevaarlijke delen zijn
beveiligd. Gebruik het apparaat uitsluitend voor het beoogde doel om mogelijk
letsel en schade te voorkomen. Houd deze handleiding altijd binnen handbereik
voor latere raadpleging. Als u dit apparaat aan andere personen wilt overdoen,
denk er dan aan deze instructies ook mee te gegeven.

Het apparaat is ontworpen voor huishoudelijk gebruik of gebruik in omgevingen
die op de huiselijke lijken, zoals bijvoorbeeld:

- keukentjes voor winkel- en kantoorpersoneel en andere professionele vertrekken

- boerderijen

- hotels, motels, bed & breakfasts en andere logiesfaciliteiten (voor gebruik door
de betreffende gasten).

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan die in deze handleiding
worden beschreven. Wij wijzen iedere verantwoordelijkheid af voor een onjuist
gebruik of gebruik voor andere doeleinden dan die zijn voorzien in deze handlei-
ding. Bovendien vervalt bij oneigenlijk gebruik elke vorm van garantie.

Het is raadzaam de originele verpakking te bewaren, aangezien geen gratis as-
sistentie wordt verleend als het product defect raakt bij het versturen naar een
erkend servicecentrum doordat het niet goed is verpak.

Om de veiligheid van het apparaat niet op het spel te zetten, gebruikt u alleen ori-
ginele reserveonderdelen en accessoires die door de fabrikant zijn goedgekeurd.
Het apparaat voldoet aan de (EG) verordening nr.1935/2004 van 27/10/2004
inzake materialen bestemd om met levensmiddelen in contact te komen.

A Gevaar voor kinderen
Houd de verpakkingsmaterialen buiten het bereik van kinderen, aangezien deze
een bron van gevaar kunnen vormen.
Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen die ouder zijn dan 8 jaar en
door personen met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens,
of personen zonder ervaring en kennis, maar uitsluitend als ze door een verant-
woordelijke persoon worden begeleid of als ze goede instructies hebben gekre-
gen en ze de instructies en gevaren bij het gebruik van het apparaat hebben
begrepen.
+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
* Houd het apparaat en de stroomkabel altijd buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.
+ Laat de stroomkabel niet op een plek hangen waar hij door een kind beetgepakt
kan worden.
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* Zet het apparaat zodanig neer dat kinderen niet bij de hete delen kunnen komen.

* De reinigings- en onderhoudswerkzaamheden die door de gebruiker moeten
worden verricht, mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij ze ouder
zijn dan 8 jaar en dit onder toezicht gebeurt.

* Mocht u dit apparaat willen weggooien, dan bevelen wij aan om het onbruikbaar
te maken door de stroomkabel door te snijden. Verder bevelen wij aan om die
delen van het apparaat onschadelijk te maken die een gevaar kunnen vormen,
vooral voor kinderen die het apparaat kunnen gebruiken om ermee te spelen.

A Gevaar als gevolg van elektriciteit

+ Voordat u het apparaat op het elektriciteitsnet aansluit, controleert u of de span-
ning die op het identificatiepaatje onder het apparaat is aangegeven, overeen-
komt met die van het plaatselijke elektriciteitsnet.

* Het gebruik van niet door de fabrikant goedgekeurde verlengsnoeren kan scha-
de en ongelukken veroorzaken.

« Sluit het apparaat altijd aan op een geaard stopcontact.

+ Sluit geen enkel ander apparaat dat veel stroom verbruikt (kacheltjes, strijkijzers,
radiatoren) op hetzelfde stopcontact aan. Gevaar voor elektrische overbelasting.

+ Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl de stekker in het stopcontact zit.

+ Zorg dat de onderdelen die onder spanning staan nooit in aanraking komen met
water: gevaar voor kortsluiting en/of elektrische schok.

 Dompel het apparaat, de stekker en de stroomkabel nooit in water of andere
vloeistoffen.

* Gebruik het apparaat niet als u natte handen heeft of op blote voeten loopt.

+ Zorg ervoor dat de stroomkabel niet in aanraking komt met scherpe delen.

+ Trek nooit aan de stroomkabel of het apparaat zelf om de stekker uit het stop-
contact te halen.

* Wanneer u het apparaat niet gebruikt, haalt u de stekker van de stroomkabel
altijd uit het stopcontact.

Let op - schade aan materialen

* Rol de stroomkabel voor het gebruik helemaal af.

« Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open viammen, om
te voorkomen dat de coating beschadigd raak.

* Zet het apparaat niet in de buurt van brandbaar materiaal (bijvoorbeeld stoffen,
gordijnen).

« Zet het apparaat, of leg de stroomkabel, niet in de buurt van of op warme elek-
trische- of gasfornuizen, of in de buurt van een magnetron of elektrische oven.

* Zet het apparaat in een goed verlichte, schone ruimte met een gemakkelijk toe-
gankelijk stopcontact.

+ Zet het apparaat op een vlak, stevig en temperatuurbestendig opperviak.
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* Het apparaat moet altijd op een stevige ondergrond staan ook als het niet wordt
gebruikt.

* De stroomkabel mag niet in aanraking komen met hete oppervlakken.

* Het apparaat mag niet via externe tijdschakelaars of apart op afstand bediende
installaties worden gevoed.

* Als er veel rook van het apparaat afkomt tijdens de werking, haalt u de stekker

van het apparaat uit het stopcontact. Wend u tot het dichtstbijzijnde erkende

servicentrum om het probleem op te lossen.

Zet nooit voorwerpen op het apparaat.

Laat het apparaat niet leeg werken.

Gebruik het apparaat niet in de openlucht.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvioeden ( bijvoorbeeld regen, zon).

A Gevaar voor schade door andere oorzaken

+ Pak de behuizing van het apparaat vast om het op te tillen.

* Het apparaat mag niet worden gebruikt als het is gevallen, of als er zichtbare
schade is. Gebruik het apparaat niet als de stroomkabel of de stekker bescha-
digd zijn, of als het apparaat zelf defect is. Alle reparaties, waaronder ook de
vervanging van de stroomkabel, mogen uitsluitend worden verricht door een er-
kende servicedienst of door erkende vakmensen om iedere vorm van gevaar te
voorkomen.

Voor een correcte verwijdering van het product in overeenstemming met de
= Europese Richtlijn 2012/19/EU wordt u verzocht de instructies te lezen die bij
het product zijn gevoegd.

- BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
Energieverbruik op de stand-bymodus: 0,5 W

A VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN VOOR TIJDENS HET GEBRUIK

* Zet het apparaat op een afstand van ten minste 20 cm aan de zijkanten en op 50
cm in de hoogte van muren, meubels of andere apparaten.

« Controleer altijd of de manden goed in de binnenpan zijn aangebracht voordat u
het apparaat inschakelt.

* Doe de ingrediénten altijd en enkel en alleen in de manden om te voorkomen dat
het eten in aanraking komt met de elektrische weerstanden.

* De maximuminhoud van iedere afzonderlijke mand is 5,5 I.

* Doe een hoeveelheid etenswaren in de mand die minder is dan het maximum.

+ Doe hooguit één lepel olie in iedere mand. Brandgevaar.

* Voeg, indien nodig voor de bereiding, kleine hoeveelheden vloeistof toe. Contro-
leer altijd of de vloeistof door de vaste ingrediénten is opgenomen voordat u nog
wat toevoegt.

* Vul de manden niet met water wanneer ze zich in de binnenpan bevinden.
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+ Voordat u het apparaat inschakelt, controleert u of er geen vreemde voorwerpen
in de manden en de binnenpannen zitten.

+ Om schade aan het apparaat te voorkomen doet u geen metalen keukengerei of
voorwerpen in de manden.

. A Let op: heet opperviak.

* Tijdens de bereiding kan er hete stoom uit de luchtinlaat of de binnenpannen
van het apparaat komen. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de
luchtinlaat en de binnenpannen.

« Wanneer u de mand uit de binnenpan haalt komt er ook hete lucht en stoom uit
het apparaat. Houd de handen en het gezicht uit de buurt van de ovenruimte.

. Kom tijdens de werking van het apparaat of tijdens de eerste minuten dat
het is uitgeschakeld niet aan de manden, de antiaanbakplaten, de roosters,
de metalen delen van de binnenpannen en de weerstanden van het apparaat.
Wacht tot de warme delen afgekoeld zijn.

« Om oververhitting te voorkomen, mag het apparaat tijdens de werking onder
geen beding worden afgedekt, aangezien dit een gevaarlijke toename van de
temperatuur kan veroorzaken.

+ Blokkeer de luchtinlaat nooit tijdens het gebruik van het apparaat, om materiéle
schade en/of oververhitting ervan te voorkomen.

+ Pak de manden alleen bij het handvat vast en gebruik pannenlappen of theedoe-
ken om deze, de antiaanbakplaten en de roosters te verwijderen.

* Neem de ingrediénten uit de manden alvorens het apparaat te verplaatsen. Con-
troleer of het apparaat uitgeschakeld en de stekker uit het stopcontact getrokken is.

+ Draai de manden niet ondersteboven als u de etenswaren er uithaalt: er kunnen
hete resten olie uit de mand komen. Gevaar voor brandwonden.

+ Gebruik geen metalen keukengerei om de etenswaren uit de manden, van de
antiaanbakplaten of de roosters te halen.

* Verzeker u ervan dat de ingrediénten die met het apparaat zijn bereid goud-
kleurig zijn en niet zwart of bruin. Verwijder eventuele verbrande resten uit de
etenswaren.

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Het apparaat kan worden gebruikt voor de bereiding van vast voedsel. Gebruik het apparaat niet
voor vloeibaar voedsel. Als er te veel vioeistof wordt toegevoegd, kan deze gaan lekken en het
toestel beschadigen.

A - Behuizing van het apparaat F - Mand 2

B - Aanraakscherm G - Antiaanbakplaten
C - Binnenpannen H - Roosters

D - Mand 1 | - Stroomsnoer

E - Handgrepen van de manden J - Luchtinlaat
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BESCHRIJVING VAN HET AANRAAKSCHERM

VOORINGESTELDE BEREIDINGSPROGRAMMA'S

Toets
GRILL | Grill
ff\ Friet
e |Vis
@ Lapje vlees/rood vlees
W |k
5 | Zoetigheid
FUNCTIETOETSEN
Toets Beschrijving
Hiermee kan de bereiding worden gestart/
PIl | START/PAUZE-toets gepauzeerd.
Hiermee kunnen verschillende bereidingstijden
@ SYNC-toet voor de twee manden worden gesynchroniseerd,
loets zodat de bereiding op hetzelfde moment wordt
beéindigd.
Hiermee kunnen het vooringestelde
bereidingsprogramma en de gekozen instellingen
DUAL-toets voor de ene mand ook op de andere worden
toegepast. Twee bereidingszones worden zo één,
wat ideaal is bij grote hoeveelheden eten.
. Hiermee kan het apparaat worden in- of
©) |Aanitoets uitgeschakeld.
. Hiermee kunnen de instellingen voor de gewenste
n Bedieningstoets van mand 1 bereiding voor mand 1 worden gekozen.
. Hiermee kunnen de instellingen voor de gewenste
Bedieningstoets van mand 2 bereiding voor mand 2 worden gekozen.
Druk hier één keer op om de
bereidingstemperatuur handmatig in te stellen.
§® | TEMPERATUUR/TIJD-toets Druk hier twee keer op om de bereidingstijd
handmatig in te stellen. Druk op de toetsen + of -
voor een langere of kortere bereidingstijd.
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Identificatiegegevens

Op het plaatje aan de onderkant van de steunbasis van het apparaat zijn de volgende identificatie-
gegevens van het apparaat weergegeven:

+ fabrikant en EG-markering

+ model [Mod.]

« serienummer [SN]

+ voedingsspanning [V] en frequentie [Hz]

+ opgenomen elektrisch vermogen [W]

+ gratis telefoonnummer assistentie

Vermeld het model en het serienummer bij eventuele verzoeken aan erkende servicecentra.

GEBRUIKSAANWIJZING

Eerste gebruik
Raadpleeg de afbeeldingen in de paragraaf “Voorbereidende werkzaamheden” om het apparaat
klaar te maken voor het gebruik.

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt, wast u alle afneembare onderdelen af
die in aanraking komen met de etenswaren (Afb. 7).

Gebruik

Het apparaat is uitgerust met twee bereidingsmanden, mand 1 (D) en mand 2 (F). Er kunnen etens-
waren in beide manden of in slechts één worden bereid.

Met de antiaanbakplaten (G) kunnen de etenswaren krokanter worden. Het gebruik van antiaan-
bakplaten is facultatief.

Met de roosters (H) kan een dubbele verdieping in iedere mand worden gecreéerd om tot vier
recepten tegelijkertijd te kunnen bereiden. Het gebruik van de roosters is facultatief.

Voor de gebruikscombinaties van de accessoires, raadpleegt u de afbeeldingen in de paragraaf
“Accessoires”.

Het apparaat is voorzien van een inrichting die de werking verhindert als beide manden niet
goed op de binnenpan zijn aangebracht.

Bij het eerste gebruik kan het gebeuren dat het apparaat een lichte geur en een beetje rook
afgeeft: dit is volkomen normaal omdat sommige onderdelen licht gesmeerd zijn. Dit ver-
schijnsel zal na korte tijd verdwijnen. Het heeft geen enkele invioed op de werking van het
apparaat.

Voor de functie Gebruik van de enkele mand, raadpleegt u de afbeeldingen in de paragraaf “Ge-
bruik van de enkele mand”.

Voor de functie Gebruik van de dubbele mand, raadpleegt u de afbeeldingen in de paragraaf “Ge-
bruik van de dubbele mand”. De functie met gebruik van de dubbele mand kan worden gebruikt
om dezelfde etenswaren in beide manden te bereiden, of om verschillende soorten etenswaren
tegelijk te bereiden.

Kies de bereidingsinstellingen op grond van het soort etenswaar dat zich in elk van de man-
den bevindt. De bereidingsinstellingen kunnen per mand verschillen.
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Elk vooringesteld bereidingsprogramma heeft een standaardbereidingstemperatuur en -tijd, maar
de bereidingstemperatuur en -tijd kunnen ook handmatig worden ingesteld. De bereidingstempe-
ratuur verandert met intervallen van 5°C. De bereidingstijd verandert met intervallen van 1 minuut.
Om de selectiesnelheid van de bereidingstemperatuur en -tijd te verhogen, houdt u de toetsen +
of - ingedrukt.

De temperatuur en de bereidingstijd kunnen op elk willekeurig moment worden gewijzigd. Druk
eerst op de bedieningstoetsen van mand 1 of mand 2. Druk vervolgens op de TEMPERATUUR/
TIJD-toets (§ D en stel de gewenste bereidingstemperatuur of -tijd in. Druk op de START/PAU-
ZE-toets ( PI) om de wijziging te bevestigen.

Tijdens de bereiding wordt op het aanraakscherm (B) de afnemende bereidingstijd weergegeven.

Tijdens de werking van het apparaat kan het gebeuren dat de verlichting in de binnenpan
regelmatig in- en uitgeschakeld wordt. Dit geeft de ingrepen van de thermostaat aan, die de
juiste bereidingstemperatuur handhaaft.

Het apparaat kan tijdens de werking op pauze worden gezet, bijvoorbeeld om de ingrediénten
tijdens de bereiding te mengen.

Om de bereiding handmatig te onderbreken, drukt u op de START/PAUZE-toets ( M II).

De geselecteerde mand onderbreekt nu de bereiding. In de andere mand gaat de bereiding verder.
Indien de DUAL-toets is geselecteerd, wordt de bereiding in beide manden onderbroken.

Als het apparaat klaar is met bereiden, piept het een keer en verschijnt het opschrift “End” op het
display.

Als de ingrediénten niet gaar zijn, doet u de mand weer in de binnenpan en stelt u de tijdschakelaar
nog enkele minuten in. Het apparaat kan meteen opnieuw worden gebruikt om andere etenswaren
te bereiden.

Een eventueel teveel aan olie wordt op de bodem van de mand opgevangen.

Om het apparaat handmatig uit te schakelen, drukt u op de aan-uittoets (@). Het ventilatiesys-
teem stopt enkele ogenblikken later.

DUAL-functie

Indien u dezelfde etenswaar in beide manden wilt bereiden, kunt u de DUAL-functie inschakelen,
die van de twee bereidingszones één maakt, wat ideaal is bij grote hoeveelheden eten. Raadpleeg
de afbeeldingen in de paragraaf “DUAL-functie”.

SYNC-functie

Het apparaat is uitgerust met de SYNC-functie, om de bereidingstijden te synchroniseren wanneer
u verschillende etenswaren in de twee manden wilt bereiden. Op die manier wordt de bereiding
van de etenswaren op hetzelfde moment beéindigd. Raadpleeg de afbeeldingen in de paragraaf
“SYNC-functie”.

De mand met de langste bereidingstijd wordt het eerste gestart. Het opschrift "Hold" verschijnt
op het display van de nog niet-ingeschakelde mand tot de bereidingstijden van beide manden
gesynchroniseerd zijn.

De bereidingstijden van de twee manden kunnen niet worden gesynchroniseerd als de be-
reiding al is begonnen.
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Op dubbele verdieping koken

De roosters kunnen worden gebruikt om een dubbele verdieping in iedere mand te creéren.
Wanneer de bereiding plaatsvindt op een dubbele verdieping kunnen de bereidingstijden verschil-
len, omdat de hoeveelheid etenswaren in de manden groter is. Aangezien de etenswaren die op
de roosters zijn gelegd zich dichter bij de weerstanden van het apparaat bevinden, zijn deze eerder
klaar dan de etenswaren op de antiaanbakplaten.

Gebruik pannenlappen of vaatdoeken om het rooster uit de mand te verwijderen.

Indien nodig, laat u de bereiding van de etenswaren op de antiaanbakplaten verdergaan.

Grillstand
De grillstand is ideaal om vlees, vis en groenten te grillen. Doe de antiaanbakplaat in de mand
voordat u de etenswaren erin doet. Op de grillstand kunnen ook de roosters (H) worden gebruikt.

Automatische shake-functie

Het apparaat is voorzien van een automatische shake-functie die aangeeft dat de etenswaren
moeten worden geschud of gemengd. Halverwege de bereiding piept het apparaat enkele keren
en gaat de bedieningstoets van de betreffende mand knipperen. Het opschrift “SHA” knippert op
het display.

Neem de mand uit de binnenpan en meng de etenswaren.

Na de etenswaren te hebben gemengd, brengt u de mand weer in de binnenpan aan. Het apparaat
hervat de bereiding automatisch.

Indien u de ingrediénten niet wilt mengen, neemt u de mand niet uit de binnenpan en laat u de
bereiding verdergaan.

Het vooringestelde bereidingsprogramma “Gebak” heeft geen automatische shake-functie.

Stand-bystand
Dit apparaat is voorzien van een stand-bystand. Nadat het apparaat 10 seconden niet wordt ge-
bruikt, gaat het over op de stand-bystand.

BEREIDINGSTIPS

De kleinere ingrediénten hebben een iets kortere bereidingstijd nodig dan de grotere/dikkere.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten heeft een iets langere bereidingstijd nodig, terwijl een kleine-
re hoeveelheid een iets kortere bereidingstijd nodig heeft.

Door de kleinere ingrediénten halverwege de bereiding te mengen wordt het eindresultaat geopti-
maliseerd. Het helpt bovendien om de etenswaren gelijkmatig te bereiden.

Voor een krokant resultaat voegt u een lepel olie toe aan de verse of diepvriesfrieten (Afb. 16) en
gebruikt u de meegeleverde antiaanbakplaten (G).

Snacks die in de oven moeten worden bereid kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden gedaan.
De optimale hoeveelheid om knapperige frieten te maken is ongeveer 1,2 tot 1,7 kg.
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Vooringestelde bereidingsprogramma’s
De volgende tabel toont de vooringestelde bereidingsprogramma'’s die op het aanraakscherm aan-

wezig zijn.

Elk symbool komt overeen met een vooringesteld bereidingsprogramma. Het programma is met
een bereidingstemperatuur en -tijd ingesteld, die afhankelijk van het soort etenswaar wordt aan-
bevolen. De bereidingstijd is indicatief en hangt ook af van de dikte en de hoeveelheid gebruikte
ingrediénten. Het is mogelijk de temperatuur en de duur van de vooringestelde bereidingsprogram-

ma's te wijzigen.

Programma Duur Temperatuur (°C) Shake
Standaard | Interval Standaard | Interval
GRILL | Grillstand 15 min. 1-60 min. | 200 60-200 ja
2 | Friet 18min.  |1-60min. | 200 150-200  |ja
= | Vis 15 min. 1-60 min. 180 120-200 ja
@ Lapje vlees/rood viees |20 min. 1-60 min. {190 120-200 ja
ﬁ# Kip 30 min. 1-60 min. {200 120-200 ja
ﬂa'- Zoetigheid 30 min. 1-60 min. {170 120-200 nee

De volgende tabel geeft de indicatieve bereidingstijden en -temperaturen weer voor de verschillen-
de soorten etenswaren:

Friet (diepvries) 15 tot 20 minuten 200°
Friet (vers) 20 tot 30 minuten afhankelijk van de grootte van 180°

de aardappel 200°
Gebakken groente 10 tot 15 minuten 200°
Kroketten 12 tot 15 minuten 190°
Kipkroketten 10 minuten 200°
Kippenpoten 20 tot 25 minuten 190°
Lapje vlees 10 tot 15 minuten 190°
Gehaktballen 8 minuten 180°
Scampi's 15 tot 20 minuten 160°
Taart 20 tot 30 minuten 160°
Quiche 25 tot 30 minuten 180°
Vis 15 tot 20 minuten :]]ggo
Varkenskotelet 10 tot 15 minuten 200°
Loempia’s 10 tot 15 minuten 200°
Groenten 10 tot 20 minuten 180°
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A VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN VOOR HET SCHOONMAKEN EN
ONDERHOUD

* Door het apparaat regelmatig en dagelijks schoon te maken blijft het in goede
staat en wordt de levensduur verlengd.

* Alle beschreven schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden moeten worden
verricht bij uitgeschakeld apparaat en met de stekker uit het stopcontact verwij-
derd.

* Trek de stekker uit het stopcontact en wacht tot de hete delen zijn afgekoeld
alvorens schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden te verrichten.

+ Er kunnen etensresten of resten olie aan de weerstanden en de binnenpannen
van het apparaat vast gaan zitten. Nadat u de weerstanden en de binnenpannen
hebt laten afkoelen,maakt u deze schoon met een vochtig doekije.

+ Gebruik geen metalen keukengerei om de etensresten van de weerstanden te
verwijderen.

+ Gebruik geen schuurmiddelen of metalen keukengerei om te voorkomen dat de
coating bekrast of beschadigd wordt. Gebruik nooit oplosmiddelen, omdat ze de
plastic delen beschadigen.

* Demonteer het apparaat niet. Er zijn geen interne delen die moeten worden
gebruikt of worden schoongemaakt.

Raadpleeg de afbeeldingen in de paragraaf “Schoonmaken en onderhoud” om het apparaat

schoon te maken en te onderhouden.

Het apparaat schoonmaken

- Maak de vaste onderdelen van het apparaat met een vochtig, niet-schurend doekje schoon om
de coating niet te beschadigen. Met een droge doek afdrogen.

- Maak de binnenpannen (C) van het apparaat met een niet-schurend, met warm water bevoch-
tigd doekje schoon. Met een droge doek afdrogen.

De onderdelen schoonmaken

De antiaanbakplaten en de manden zijn van antikleefmateriaal gemaakt: na langdurig ge-
bruik kunnen dofheid en krassen optreden, wat heel normaal is en de bereiding en smaak
van de etenswaren niet schaadt.

- De antiaanbakplaten, de roosters en de manden kunnen in de vaatwasser worden afgewassen.
Voor een langere levensduur van de antiaanbakbehandeling wordt aanbevolen de antiaanbak-
platen, de roosters en mand 1 (D) en mand 2 (F) met de hand af te wassen. Gebruik een gewoon
afwasmiddel en een afwasborstel of een zacht, niet-schurend sponsje.
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BUITENWERKINGSTELLING

Indien het apparaat buiten werking wordt gesteld, moet de stekker uit het stopcontact worden
gehaald. Als het apparaat wordt gesloopt, moeten de verschillende materialen die bij de vervaar-
diging van het apparaat zijn gebruikt worden gescheiden en worden verwerkt op grond van hun
samenstelling en de toepasselijke wetgeving in het land waar het wordt gebruikt.

OVERZICHT VAN OPLOSSINGEN VOOR EEN AANTAL PROBLEMEN

Problemen Mogelijke oorzaken Oplossingen
Hetapparaatdoethet | De stekker zitnietinhet | Steek de stekker in een geaard
niet. stopcontact. stopcontact.

De bereidingstijd is niet
ingesteld.

Druk op de TEMPERATUUR/TIJD-
toets (§ () en stel de gewenste
bereidingstemperatuur in.

De mand is niet goed
aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan. U
hoort een klik als hij goed is aangebracht
(Afb. 19).

De ingrediénten zijn niet
klaar.

Er zitten te veel
ingrediénten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand.
Een kleinere hoeveelheid ingrediénten
of kleinere stukken zorgen voor een
gelijkmatigere bereiding.

De ingestelde
temperatuur is te laag.

Druk op de TEMPERATUUR/TIJD-

toets (§ () en stel een hogere
bereidingstemperatuur in. Zie de recepten.

De ingestelde
bereidingstijd is te kort.

Druk op de TEMPERATUUR/TIJD-toets
(§ ®) en stel een langere bereidingstijd
in. Zie de recepten.

De ingrediénten zijn niet
gelijkmatig gaar.

Sommige soorten
ingrediénten moeten
meerdere keren worden
gemengd tijdens de
bereiding.

De zich bovenin bevindende ingrediénten
of de ingrediénten die door andere zijn
bedekt moeten tijdens de bereiding
worden gemengd.

De gefrituurde snacks
zijn niet knapperig.

U bent soorten snacks
aan het gebruiken, die op
traditionele wijze moeten
worden bereid.

Gebruik ovensnacks of smeer de snacks
met olie in voordat u ze in de mand legt.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om de
etenswaren krokanter te maken.

De mand valt
niet volledig in de
binnenpan.

Er zitten te veel
ingrediénten in de mand.

Doe minder ingrediénten in de mand. Een
kleinere hoeveelheid wordt gelijkmatiger
bereid.

De mand is niet goed
in de binnenpan
aangebracht.

Doe de mand goed in de binnenpan. U
hoort een klik als hij goed is aangebracht
(Afb. 19).
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Problemen

Mogelijke oorzaken

Oplossingen

Er komt witte rook uit
het apparaat.

Er worden vettere
ingrediénten bereid.

Wanneer u vettere ingrediénten bereidt,
blijt er meer olie in de mand achter. De
olie veroorzaakt meer witte rook dan
normaal tijdens de bereiding. Dit heeft
geen enkel effect op de bereiding van de
ingrediénten of op het apparaat.

In de mand zijn vetresten
achtergebleven van
eerder gebruik van de
friteuse.

De witte rook wordt veroorzaakt door
de verhitting van het vet en de olie in de
mand. Maak de mand na gebruik goed
schoon.

De verse, in repen
gesneden aardappelen
zijn niet gelijkmatig
gebakken.

Het gebruikte type
aardappel is niet geschikt
om te worden gefrituurd.

Gebruik verse aardappelen en zorg ervoor
dat u ze tijdens het bakken keert.

Spoel de aardappelen

Spoel de aardappelen af en verwijder alle

schoon en droog ze af, zetmeel dat zich op het opperviak van de
voordat u ze bakt. aardappelen bevindt.
De verse aardappelen | Of en hoe knapperig de | Zorg ervoor dat u de aardappelen goed

in repen zijn gesneden
aardappelen zijn niet
knapperig als ze pas uit
de friteuse komen.

frites zijn hangt af van de
hoeveelheid water die in
de aardappelen zit en de
hoeveelheid olie die in de
friteuse is gedaan.

afdroogt voordat u de olie toevoegt.

Snij de aardappelen in kleine repen zodat
ze knapperiger worden.

Voeg voor knapperigere frites een beetje
meer olie toe.

Doe de antiaanbakplaat in de mand om de
etenswaren krokanter te maken.

E1

E2

E3

E4

E9

Neem contact op met een erkende
servicedienst.
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MPOEIAOMNOIH>EI> A>S®OAAEIA>

MPIN XPHZIMOMOIHZETE TH LYZKEYH, AIABALTE NMPOZEKTIKA TIZ OAHTIEE.

* H ouokeun éXel kataokeuaotei oup@Uva e Toug keipevoug €1dikoug eupUtra-
ikoug kavovigpoug kar rapéXer mpoatagia 6AUv TUv pepwv Tou evoEXeTal va
Trapouaiaoouv Kivouvo Yia Tov XpriaTn. XpnaiJoTolEite T auckeur) amokAel-
oTika Yia m Xprion Yia v otroia poopietal Tpokelévou va amo@uYeTe TUXOV
atuXfuara kair {nuieg. duAaSTe 10 TTAPOV €Y XeIpidio Yia va 10 GupPouleueaTe
omote Xpeldderal. e mepirrUan ou okotreUeTe va dwaETe T cuokeur) auTh o€
katmolo GAAO aTopo, GpovTiaTe va TTapadwaoeTe kai 1o Tapov €Y Xelpidio.

* H ouokeun eivar oXediaopévn Yia va Xpnaoipotoieital o€ olkiakoug A Tapouol-
oug Xwpoug, 6mU¢ Yia rapaderY pa:

- 0TIG kouCiveg karaotnuarUv trou Tipoopicovtal amokAsioTika Yia 1o poaUTTiko,
oT1a Ypageia kar o€ aAoug emraYYeApatikoug Xwpoug

- o1a aYpoktuara

- oT1a SevodoXeia, oTi¢ Tavaldv, oTa karaAupara bed & breakfast kai og dAa
kataAGpata (mpog Xpran amo Toug emOKETTTEG).

* Mnv Xpnoiuotolgite Tn ouckeur) Yia diagopeTikoug okotroug amd ekeivoug mou
mep1Ypagovtal aTo Tapdv eYXelpidio. Aev @époupe kapia eubuavn Yia Aavea-
opévn 1) dlagopeTikA Xprion TG auakeurg o€ oXéan We doa TTpoBAETOVTaI GTO
mapoév €YXeipidio. H akar@AAnAn Xprion emriong emouper v akupUaon kabe
Hopeng YYunong.

* 2uvioTaral va QuAGooete Ta UAika g apXikng ouckeuaciag, dedouévou 6T dev
mrpoBAETeTal dUpedv TeXvikA utrooThpiSn Yia Tig {nuiég rou TpokArBnkav amd
akat@AAnAn ouckeuaaia Tou TPoiGvTO¢ kaTd TNV aTTOGTOAA TOU OF€ £va £SOUTT-
0d0TNUEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPISHG.

* Fia va pnv Béoete o€ kivduvo Tnv ao@aAeia Tou TIpoidvTog, XpnolUOTIOIEITE OTTOo-
kAeioTika YvAoia aviaAakTika kar eSaptiuara ou gépouv Ty €Souaiodotnon
Tou karackeuaoT.

* H ouokeury ouppopowveral pe tov Kavoviop6 (EK) Ap. 19352004 tng
27/10/2004 Trepi uNikwv TTou TrpoopifovTal va €pBouv o€ eTaQn KE TPOQIJAL.

Kivduvog Yia pikpa waidia

* Ta uhNika ¢ ouokeuaaoiag dev TIPETTEI va a@rivovTal o€ aneEio tou Tévouv
Ta maidia Yiati amotehodv Y1 kivduvou.

* H guokeun pmopei va XpnoipormoinBei améd maidid nAikiag peYautepng TUv 8
etV kai amd aropa pe pelUpéveg oUuarikeg, aioBntnpiakés kai diavonTikeg tka-
VOTNTEC, 1) aTTd AToa TToU OV XUV TNV aTraiToupevn Teipa kai Yvwaoeig Jévo
uté v emiBAewn evég utretiBuvou ) €av EXouv diaBdoel kar karavonael Tic 0dn-
Yieg kai Toug kivduvoug tou Trapouaiadovral kard m Xprjon g ouckeun.

* Tamaudid dev péTiel va Trai¢ouv We T guokeur.
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* puhdooere Tavra T ouckeun kai To kahwdio Tpogodoaiag pakpid amé Taidid
nAikiag karU TUv 8 etwv.

* Mnv agrvete 10 kaAwdio va kpEpeTal ge anueio TTou YTTopeEi va 10 TACEl Eva
MIKpO TTaudi.

+ TommoBetoTe T cuokeun €701 WOTE Ta MIKpG TTAIdIA va unv @Ttdvouv va aYYi-
Souv Ta kauta pépn Tng.

* O1epYaoieg kaBapiopol kal cuvtipnong g cuakeung Tou ival apuodioTnTa
Tou Xpnotn dev pémel va ektedouvrar amd maidid nAikiag pikpdtepng TUv 8
eTwv XUpig v emiBAeyn £vog eviAika.

« Orav amoQaCioETe va ATToppiYeTe TN CUCKEUN, CUVIOTATAI VA THV OXPNOTEWETE
koBovtag 1o kaAwdio Tpogodoaiag. ZuvioTatal emiong va karaoTroete akivou-
va 1a hépn TS auckeung ou pTropei va amoteAéoouv Y1 kivodvou, 1diaitepa
Yia pikpa Taidid ou PTropei va aiSouv e T ouckeur).

Kivduvo¢ awo nA3KTpiko p3upa

* Mpiv ouvdéoete T ouokeur) otV Tpia Tou nAektpikod peuparog, PeaiUBeite
mUg n 1a0n mou avaYpdagerar atny mvakida teXvikwv XapaktnpioTikwy 010
katU pépog g ouckeung avrigTolXei oTnv 1éomn diktuou TnG TTEPIOXAG TG.

* H Xpion pmrahavtédag mou dev GEpel TV éSouaioddTnon Tou karackeuaoTd TG
ouokeung ptmopei va mpokaréael {nuiEg kar atuXruara.

* 2uvdgete T ouckeun] avra o€ pia YelUpévn mpica.

* Mnv ouvdéete kapia GAMn ouokeur) upnAig 10Xuog (oduTeg, aidepa, kalopi-
@ép) otnv idia nAektpikr Tpida. Kivduvog nAektpikAc umrepedptUong.

* Mnv a@rvete a@uAaktn T ouckeun dtav eival guvdedepévn aTo NAekTpikd pedua.

* Mnv BpéXete TOTE T €PN TNG cuokeurg Tou éXouv nAekTpikr Taon: kivouvog
BpaXukukAwpatog A/kar nAektpotmAnSiag.

* Mnv Bubicete Toté T cuokeur, T QI¢ kai 0 kaAwdio pedpaTog o€ vepd i AAa
uYpa.

* Mnv Xpnaiuorroieite Tn ouckeun] pe BpeYpéva Xépia i SutroAnTol.

* Mnv agrjvete 10 kaAwdio Tpogodoaiag va épbel o€ eTTaQ PE AIXUNPES ETIPAVEI-
£ N YUvieg.

* Mnv tpadre moté o kahwdio Tpo@odoaiag ) v idia ) cuckeun Yia va BYd-
AETE TO QIG OTTO TNV TIPICa TOU PEUMATOC.

« e mepimtUan ou dev XpnoluoToieite TN ouckeur|, opfoTe T ouckeur| kai va
BYadete mavta 10 @I¢ Tou kaAUdiou Tpogodoaiag amod Ty nAekTpik Tpida.

MpoooXn - uAik;¢ Linpige
+ =eTuAiSTE TeA€iUG TO kaAwdio Tpo@odoaiag Trpiv Tn Xpron.
* Mnv TomroBeteite TN ouckeun TavU o€ TOAU (e0TéC £TTIQAVEIEC 1) kovTd o€ Yu-
MVEC OAGYe¢ Tipokelévou va ammo@uYete {npiég atnv eSUTEPIKN ETTIPAVEIA TNG.
* Mnv TomroBereite T ouckeur) kovtd ot eupAekta ulikd (r.X. updopara, koupTiveg).
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* Mnv TomoBeteite Tn guokeun i 1o kahwdio Tpogodoaiag kovra f mavU ota (e-
0Ta patia G nAektpikrg koudivag A g koudivag Ykadiou fi kovtad oTov goupvo
MikpokupdatUv | atov nAekTpikd goupvo.

+ TomroBetAoTe T ouckeur) o€ évav Xwpo pe emapkn eUTIoNE, kaBapd mmou va
d1aBétel Tpifa o€ oneio Pe eukoAn TpoaRaa.

+ TomroBetAoTe TN cuckeur TAvU o€ pia emitedn em@avela, otabepr kar avBekT-
kr) oTIc UYnAEG Beppokpaaieg.

* H ouokeur| mpémel va Bpiokeral mavU oe otaBepn em@dveia 6tav v Xpnoiuo-
TrolEiTe A TNV a@rivete TpooUpiva va SekoupaaTei.

* To nAektpikd kaAwdio dev rpétrel va EpXetal o emaQn Ye (E0TEC ETTIPAVEIEC.

* H ouokeun dev mpémrel va ouvdéetal aTo pelpa pe eSUTepikolg XpovodiakoTTeg
N e SeXUpiaTég diatdSeig mou AcitoupYouv €S amootaoeUg.

« e mepittUan ou n ouokeur) BYadel oAl kamvé kara mn AsitoupYia, amoouv-

O¢oTe TN ouckeur ammd v Tpida Tou nAektpikou peupartog. AmeuBuveeite oTo

TANOIECTEPO £S0UTIOdOTNEVO KEVTPO TEXVIKAG UTTOOTAPISNS Yia va eTIAUCETE TO

TpéBANua.

Mnv totroBeteite ToTE avTikeipeva emavU oTn auokeur).

Mnv Bétete o€ AeitoupYia Tn cuokeur) ev kevw.

Mnv Xpnaipotoieite Tn ouckeun ae utaibpio Xwpo.

Mnv a@rivete Tn cuokeur| ekteBeipévn o€ arpoo@aipikolg mapdYovteg (1r.X. fpo-

XA, AN0).

Kivduvog Linpiag awo aAAs¢ aitisg

* MaoTe 10 owpa g ouokeung Yia va Tnv onkwoeTe.

* Houokeun dev rpémel va Xpnoipotoleital eav EXel méael katU A eav EXel epgo-
v anuadia Bopdag. Mnv Xpnaiuotoieite ) ouckeur) eav 1o nAektpikéd kaAwdio
f 70 QIg TTapouatagouv eBopeg 1 eav n idia n auckeur) Tapouaiader Asitoup-
Yikry avUpahia. OAeg o1 emiokeuég, akopa kar n avrikardotaon Tou nAektpikou
kaAUdiou, Trpétrel va ektehouvtal pévo o€ éva eSouaiodoTnuévo kévipo TeXviKAg
utroaTApISNG fi a6 eSouaiodotnuévoug TEXVIKOUG, WaTE va Unv OIOTPEXETE Kave-
vav kivduvo.

E Fia ™ aUoti 1ehikn 8166eon Tou TpoidvTo¢ oupeUva pe Ty eupUtraikn odn-

= Yia 2012/19/EE cuvigToupe va dIaBACETE TO €VTUTIO TTOU TTAPEXETAI [E TO

TIpOidV.
« ®YAA>>ETE NANTA TI> NAPOY>E> OAHTIE>.

EvepYeiokn karavéAwon otn AsiroupYia avapovis: 0,5 W
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A NPOEIAOMOIH>EI> A>®AANEIA> KATA TH XPH>H

+ TomroBetAoTe TN ouckeury o€ améoTacn Toulaxiotov 20 ekatooTwy TTAsupikd
kai 50 €k o€ Uyog amo ToiXoug, £mITTAA 1) GAEG OUOKEUEG.

* BeBaiwveate avra 61 o1 kadol EXouv TomobetnBei cUaTa aTov BaAauo ynai-
MaTOG TIPIV AVAWETE TN ouokeur.

+ TomoBeteite Ta UNIkA TTavVTa kai amrokAeioTiké péoa aToug kadoug TTou TTapéXo-

vTal pe T auckeun, Yia va amokAg1oTei 1o evoEXOEVO va EABouv Ta TpOQIUa O€

ETTOQN Me TIG NAEKTPIKES avTIOTATEIC.

H péYiotn XUpntikdmnta kabe kadou eival 5,5 Aitpa.

TotroBemoTe aTov kado pikpdtepn moodtta amé 1 YEYiotn XUpntikéTnta.

PiSte 10 péYioT0 pia koutahid AGd1 avd kado. Kivouvog TrupkaYidg.

MpooBéaTe uikpég ToodtTeS UYpou, edv Xpeiddetal Yia 1o paYeipepa. Bepaiw-

veaTe TTavTa 611 10 UYpO €Xel amroppoenBei amé Ta aTteped uAka TTpIvV TTPOOBE -

0€TE AANO.

* Mnv Yepicete e vepo toug kadoug 6tav gival TomoBeTnEVOI uEoa aTov BAAAO
ynaiuarog.

* piv Béoete o€ AeitoupYia n ouckeur], BeBaiUBeite 611 o1 kadol kal o1 BdAapol
wnaiparog dev EpXovtal g€ emaQn Pe Séva cwpara.

* Fia va amoguYete va em@épete BAGRN o ouckeun, pnv tomoBeteite peTaAika
okeun n avrikeipeva aTtoug kadoug.

. MpogoXr: kautr) em@avela.

* Katd 1o wAoipo evdéXetal va BYel eoTog atuds amd Tov agpaYUYo6 i amd Toug
Balduoug ynaiparog Tng ouokeurg. Kpatote 1o mpdoUto kai ta Xépia oag
pakpid amé Tov agpaYUYo kar amd toug Bardpoug ynaiparog.

+ Otav agaipeite Tov kado amod Tov 0aAapo ynaoipatog, BYaivel (eotdg aépag kal
arpég padi. Kpariote 1o mpdaUTo kai ta Xépia oag pakpid améd tov BaAauo
Ynoiparog.

. Mnv aYYicete Toug kadoug, Ti¢ avtikoAnTIkEG TTAGKEG, TIC OXAPEG, TA ETAA-
ANika pépn TUv BoAdpUv ynaoiuatog kai Tig avrioTaoeig 6tav n ouokeur) ppioke-
Ta1 o€ AerroupYia kar Yia AiYa Aetrta a@éTou TepuaTioTei n AsitoupYia kai oprioel
n ouokeur). Mepipévere va kpuwoouv o1 (E0TEG ETTIQAVEIEG.

* [Mpokeipévou va amopuYete TUXOv utrepBépuavan, ot kapia mepitrUon unv ka-
Autrete Tn ouckeun 6tav Ppicketar o€ AeitoupYia kaBwg autd Ba TpokaAéoel
emkivduvn aiSnon g Bepuokpaaiag.

* Mnv gpaooete Toté Tov agpaYUYo6 orav Bpioketal o€ AcitoupYia n ocuckeur
mpokeipévou va amo@uYete UNKES CnuiES kai/r) utepBEppavan Tng cuokeur|g.

* [havere Toug kadoug povo amd 1 XelpohaBr| kar Xpnoipotolgite mMACTPEG 1
meTaéTeg koudivag Yia va agaipeite Toug kadoug, TiG avTIKoAANTIKEG TTAGKeS kal
TIC OXAPEG.
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* Agaipeite Ta uAika amd Toug kadoug Trpiv petakivioete ) ouokeur). BeBaiUbei-
e MU n ouokeur eival onoTh kar amoouvdedepévn amd tnv nAekTpikn Tpia.

* Mnv avamodoYupiete Toug kadoug 6tav a@alpeite Ta TPOQIMA: EVOEXETAI VO
BYouv amd Tov kado utoAgippara (eatou Aadiou. Kivduvog eYkauparUy.

* Mnv Xpnaoiugotoleite petalikd epYaleia koudivag Yia va BYaAete 1a 1pd@iua
a6 Toug kadoug, TIg avTIkoAANTIKEG TTAGKEG Ay TTO TIG OXAPEC.

* BeBaiUBeite 611 Ta UNIkG TTOU paYelpediete aTn auokeur) EXouv pddivo Xpwpa kai
OXI paupo fi kagé. Apaipeite TUXOV utroAgi pata kappévou aro ta Tpd@ipa.

MEPIFPA®H TH> >Y>KEYH>

H ouokeury pmopei va XpnaiuotoinBei Yia 1o wAoIuo atepewv Tpo@wy. Mnv XpnoIdoTolgite T
ouokeur) Yia va paYelpelete uYpég Tpoés. Eav mpoabéacte utepBoAikr) Toadtnta amd uYpad,
evoEXeTal To uYpd va BYel kai va rpokaréael BAGRN aTn ouckeur.

A - Zwpa NG ouokeung F - Kadog 2

B - 086vn agig G - AvtikoMnTikég TTAGKeg
C - OdAapor ynaipatog H - £Xapeg

D - Kadog 1 | - KaAwdio Tpogodoaiag
E - XeipohaBég TUv kadUv J - AepaYUYog

MEPIFPA®H TH> OOONH> A®H>

NPOKAGOPIZMENA NPOrPAMMATA WHZIMATOZ
MAAKTpO

GRILL | FKpIA

2\ Maréreg MYavitég

e | Yapi

@ Mmpi¢oha/Kokkivo kpéag

"i%’? Kotomouho

-a'- FAuka
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NAHKTPA AEITOYPTIAZ

MAAfkTpO Mep1Ypaon

, - MapéXer T duvaroTnta va 6éaete ae AeimoupYia/
Pl | MAdkrpo ENAP=HZ/MAYZHE o Taton m Siadikaoia ynoipartog.

MapéXel Tn duvatdtnTa va ouYXpovioeTe Toug

Xpdévoug ynaoiuarog Trou eival diagopeTikoi Yia
kdBe kado wate va ohokAnpUBEi 1o wAaIHo TNV
idla aTIYpn.

MMAAktpo SYNC

MapéXel Tn duvatdTnTa VO EQAPUOTETE TO
TipokaBopiouévo TpdY paupa wnaiparog kai Tig
pubuioeig rou £Xete emAESEr Yia évav kado kal
aTov aAAo kddo. Etal o1 dlo {wveg ynaoiparog
Yivovral pia, 10avikn AeitoupYia Yia peYdAeg
T000TNTEG TPOPiUUV.

MAnktpo DUAL

® | &

MapéXel Tn duvardétnTa va avaete kai va ofAvete

MARkTpo Yia 1o vappa/ophoiuo m ouokeuf

. . . MapéXel Tn duvardTnTa va ETTIAESETE TI pUBMicEIS
Ffktpo eA€YXou kadou 1 wnaoipatog ou emBupeite Yia Tov kado 1.

Da o

, . . MapéXel Tn duvardTnTa va EMIAESETE TI pubpicelg
FAfkTPo eAEYXou kadou 2 wnaoipatog ou emBupeite Yia Tov kado 2.

MamoTe pia @opd Yia va emAESETe Xeipokivnta
, Beppokpaacia ynaiuarog. MatiaTe dUo gopég Yia
'{C) Qé@&%’;EPMOKPAZW va eMAESETE XelpokivnTa Tov Xpdvo wnaiuarog.
MarAoTe Ta MARKTPa + 1 - Yia va auSAoeTe A va
Jelwaete T Bepuokpaaia ) Tov Xpbvo ynaiuarog.

>T1o1X3ia TauTowoinong

v mivakida ou umrapXel karU amd ) Bacn othpiSng g auckeung avaYpdgovtal Ta Tapakd-
U oToiXeia Tautotmoinong Tng oucakeurg:

* karackeuaoTrg kai oipavon CE

* povtéAo [Mod.]

* geIpiakog apiBuog [SN]

* nAektpikn Taon Tpogodoaiag [V] kai guXvétnta [Hz]

* nAektpikn 10XUg e106dou [W]

* NAe@UVIkAG ap1Budg TeXvIkng urooTApISNG

Kard tnv emkoivUvia pe Ta eSouaiodotuéva kévipa TeXvikic uroaTipiSng, avagePETe TO IOVTEAO
kar Tov aeipiakd apiBud.
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OAHTIE> XPH>H>

Mpwtn XpRon
Fia va etoipaoete ) auokeuny Yia Xprion, avatpéSte oTig eikdveg g evotntag «Ipokatapktikég
EVEPYEIEGY.

Mpiv Xpnoipotoinaete Tn cuokeun Yia TpwTn Qopd, TAUVETE TA ATTOCTIWMEVA MEPN TTOU
épXovral o€ emagn pe Ta TpoQIpa (Eik. 7).

Xpnon

H ouackeur) 61a8¢te1 dlio kaidoug, Tov kado 1 (D) kai Tov kado 2 (F), Yia 1o paYeipepa. Mmopeite va
Whoete Ta TpOQIMa kar aToug duo kadoug f va XpnaioToIRaETe Ovo Tov Evav.

Or avtikoMnTikég TAGkeg (G) apéXouv T duvatdtnTa va kaveTe Trio TpaYava 1a pé@iya. H Xpn-
on TUv avtikoMnikwv TAakwv givar TpoaipeTikn.

O1 oXapeg (H) mapéXouv Tn duvatdtTa va dnuioupYACETE pia OITTAR oelpd wnaipaTog o kabe
kado, Yia va etoipdoete PEXpr kar éaaepic dlagopeTikés auvtaYég TautdXpova. H XpAan tUv
oXapwv gival TTpoaipeTikn.

Fia Toug diagopeTtikolg ouvduaapols Xphang TUv eSaptudrUv, ouppoukeubeite Tig elkdveg atny
evotnTa «ESaptiuaray.

H ouokeun Si1a6étel pnXaviouo wou dev emiTpétel va AciToupYR o€l | GUOKEUNR O TTEPITITW-
on mou ol kadoil dev éEXouv ToroBeTNOEI WO TA GTOV BAAAO YNTiMOTOS.

Kartd tnv mpwtn XpAon, evoéXetal n ouokeun va amreAcubepwael Jio eAa@pd pupwdid Kal
AiYo kamrvo: mpokerran Yia kdm evieAw8 @uoioAoYikd kabw8 opiopéva pépn éXouv AiravOei
ehagpd, ki émeita amd AiYo Ba otapatioel. Aev emrnped(el kaBoAou Tn AgitoupYia Tn8 ou-
oKEUNS.

Fia m AeiroupYia ynaiparog og pepovUpévoug kadoug, aupBouleubeite Tig eikdveg atnv evotnta
«MepovUpévo wRaioy.

Fia T AerroupYia wnaoiparog kar atoug dUo kadoug, aupBouleubeite TiG £1kdveg oty evotnTa
«AImA6 whotuon. H AeitoupYia dimAoll wnaiparog ptropei va XpnotpotoinBei Yia va paYelpéyete
70 1810 TPOYIYO kal aToug duo kadoug 1y Yia va paYeipéwete TautdXpova diagopetikd Tpdgiya.

EmAéSte T8 pubpicei8 ynoipoato8 avahoYa e To TPOPIMO Trou EXETE TOTTOBETGEI OTOV KABE
kado. O puBpioei8 ynaiparod pmropoiv va eivar dlagopetikéd Yia Toud duo kddous.

Kabe pokabBopiopévo TipoYpaupa wnaiparog éXer pokabopiauévn pubuion Bepuokpaaiag kai
Xpévou wnaoiparog ahd uTopeite va puBpioete Xeipokivnra tn Bepuokpaaia kai Tov Xpovo ynaoi-
patog. H Beppokpaoia ynaiparog auSopeiwvetal avd diacthpara TUvS°C. O Xpdvog wnaipartog
auSopelwveral avd dlaotiuata Tou 1 Aerou.

Fia va auSAaete v taXdmra emAoYng ¢ Bepuokpaaiag kai Tou Xpévou ynaiuatog, kpariaTe
mrarnuéva Ta TARKTPa + 1 -.

H Bepuokpaaia kai 0 Xpdvog wnaiuarog pmopouv va tpotrotoinfolv ava mdoa otiY un. Mpwra,
mratioTe 1o TTARKTPO eAEYXou Tou kddou 1 A Tou kddou 2. £t ouvéXela, TarfaTe 10 TARkTpo OEP-
MOKPAZIAXPONOZ (8 ®) kai puBpioTe ) Bepuokpaaia fj Tov Xpévo ynailatog Trou eTBUMETE.
Marae 10 TARkTpo ENAP=H/MAYZH (Pl Yia va emBeBaioaere Ty alaYe.

Kard tn AermoupYia wnoiparog, amy 086vn aeig (B) epgaviletal o Xpdvog ynaijuatog Tou YEIWVETal.
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Orav n cuokeun Bpioketal oe AsiroupYia, To Qw8 péoa aTov BAAapo YnoipaTo8 evdéXeTal va
avaper ki va ofivel avé Xpovikd diaotApara. Autdé onuaivel 6T AeitoupYei o BgpooTd-
™38 ou diaTnpei TN cWaTH BepoKpacia YnaipaTos.

H ouakeur) evoéXetal va el o€ raton 6go Ppickeral ae AeiroupYia, Yia mapddelYua Yia va
avakaréwete Ta uhika kard m didpkeia Tou wnaiparog.

Fia va diakdyete Xeipokivnta  diadikagia ynaoiparog, mariate 10 TARkTpo ENAP=H/TTAYZH
().

O kadog Trou €Xete emIAESel diakdTrTel Tn Sladikacia ynaiparog. Z1ov dAAo kado To YATIUO guve-
Xieran kavovika.

2e mepimrUan mou €Xete emAESel To TARkTpo DUAL, 16T€ kaii o1 6o kddor diakdmrrouv TautdXpova
n d1adikacia ynoiuarog.

Orav ohokAnpUBei n Siadikacia ynoiparog, n ouckeur ekméumer éva nXntikd ofjpa kai oy
086vn epgavietal 10 pAvupa «Endy.

Eav ta tpd@iua dev givar éToiua, apkei va SavaBaiete Tov kado aTov BaAapo wnaipatog kai va
TpoaBEaeTe pepika Aetmé aTov XpovodiakoTrn. H auckeur) umopei va XpnaipotoinBei Sava apé-
oUc Yia va etoipdoete Aa eaynta.

Le mepimTwon mou 1o AddI mepiooeiel, Oa kataAnel oTov TdTO TOU KASOU.

Fia va orioete Xeipokivnta T ouckeur, TariaTe 10 AAKTpo Yia To avappa/oBhoipo (©). To
oloTnua agpiopou otapard merra amd AiYa deutepdAeTTal.

AsiroupYia DUAL

Edv emBupeite va paYeipéwere 10 idio pd@Ipo kai aToug duo kadoug, UTTOPEITE va evepYOTToINOETE
n AertoupYia DUAL trou petarpémel 1i¢ dUo {wveg wnaiparog o€ pia {wvn kal auth ivar n 1davikr
AeiroupYia Yia va paYeipetete peYdaheg moodtnteg 1po@ipUv. ZupBouleudeite TiG eikoveg TG evo-
mrag «AeitoupYia DUAL».

AsitoupYia SYNC

H ouakeury diabétel T AeiroupYia SYNC mou gag rapéXer T duvardétnta va guYXpovidete Toug
Xpdvoug ynaiparog 6tav embupeite va yhoete dlagopeTikd Tpd@iua aToug dlo kadoug. Me autév
Tov Tp6TIO, N dladikaaia wnoiuarog TUv tpoeipUv Ba otaparioel Ty idia oTIY un. ZupBouleubeite
TIG 1k6veg TG evotnTag «AeiroupYia SYNC».

O kdadog pe Tov ueYahutepo Xpdvo wnaiparog TiBetal mpwra o€ AcitoupYia. ZTnv 006vn epgavide-
Ta1 T0 PAvUPa «Hold» Yia Tov kado Tou dev éXer akoua Tebei ae AcmoupYia péXpr va ouYXpoviaToly
o1 Xpovol ynaiparog TUv dlo kadUv.

Aev pmopeite va ouYXpovioete Tou8 Xpovoud wnoigatod otou8 dlo kadou8 otav €Xer Hdn
Sexivijoer n Siadikagia ynoipoTos.

MaY3ip3upa otn 8iwAn o31pa

Mropeite va Xpnoipotoioete Tig aXapeg Yia va dnuioupYnoete pia dImAA oeipd oe kabe kdado.
Orav paYeipetiete o€ SITAY GeIpd, ol Xpovol ynaipatog evdéXetal va kupaivovrar Yiari éXer auSnoei
n moadtnTa uhikwv péaa atoug kadoug. Ta uAikd rou ToTmobeTeiTe OTIC GXApEG, ETeidn Ppickovtal
110 Kovta oTI¢ avTioTAoEIg TN auokeung, Teivouv va wrivovtal YpnYopotepa amd Ta uhikd mou
Bpickovral aTig avtikoAnTikég TTAGKEG.

Xpnotiuotoieite maaTpeg fy metoéTeg koudivag Yia va agaipeite T oXapa amé tov kado.

Eav Xpeiddetal, ouveXioTe pe 1o wroipo TUv ulikwy emravU oTig avtikoMnTikEG TTAGKEG.
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A3siroupYia YkpiA

H AerroupYia YkpiA eivar 1davikn Yia va yrvete kpéag, wapi kar AaXavikd. TommoBetAaTE TV avTI-
koAAnTIkA TTAGka aTov kado Tpiv TotroBetaeTe Ta UAIkd. Z1n AertoupYia YkpIA ptropeite va Xpnal-
potroifoete kai Tig oXdpeg (H).

AsiToupYia autoparog avakivnoneg

H ouckeun diabétel AcitoupYia autoparog avakivnong mou oag eidotolei va avakivioeTe ) va
avakaréyete Ta pogIpa. Otav TEpAcer o PIoOS Xpovog ynaiparog, n ouckeur] ekmépel pepikd
nXnrika anfuata kai 1o TARKTpo €AEYXou Tou avrioToiXou kddou apXiel va avaBoafrivel. ZTnv
086vn epgaviletal 10 pAvUpa «SHA.

BYdAre Tov kaido amd Tov BaAapo ynaiparog kal avakatéwte Ta TpOQIUAL.

Agou avakaréyete Ta Tpo@IUa, BAATE Tov kaido aTov BaAapo wnaiuarog. H ouakeur) emavekkivei
autépara ™ diadikacia ynaoiparog.

Eav dev emBupeite va avakaréwete Ta UAIkd, unv BYAAeTe Tov kado amd tov BaAao wnaiparog kai
agnoTe va ouveXioel n diadikagia ynaiparog.

To TpokaBopigpévo TpoYpappa ynaoipatod «FAuka» dev Siabétel T AeiroupYia autépaTo8
avakivnons.

AsiToupYia avapovic
H ouaokeun} diaBéter AcitoupYia avapovic. H auakeur| utaiver oe AeimoupYia avapovig ETeima amo
mepitou 10 AeTrTa Tou Sev Xpnoiyotoigital.

>YMBOYAE> MPOETOIMA>IA>

Ta uhika Tmou eival g pikpdtepa koppatia Xpeialovrar AiYotepo Xpovo Yia va ynBolv oe oXEon
Me T PEYaAUTEPO koppdTia.

H peYahltepn oootnTa Tpo@iuUv amaitei mepigadTtepo Xpovo WnaipaTtog ev n JikpdTepn Togo-
nTa TPoQipUyv amaitei AiYoTepo Xpdvo.

Av avakarelete Ta UNKG o pikpoTepa koppdtia atov piod Xpdvo wnaiparog, 1o TEAkG aTroTéAe-
opa Yiverar oAU kaAdtepo kai dicukoAveTal 10 OpOIGHOPPO WAGIHO.

Fia paYavé amotéAeapa, TpooBEaTe pia koutaAid Aadi aTig epéakeg ) aTig katewuY péveg Ta-
1a1EG (EIk. 16) kai Xpnoipotmoifate Tig aviikoAnTikég TAdkeg (G) Trou TTapéXovTal Pe T0 TTPOIoV.
Ta ovak Trou emBUpEiTE VO WAOETE GTOV QOUPVO UTTOPEiTE va Ta WhAoeTe kal aTn @pItéa aépog.
H BéATIoTn TTogdTnTa UNkwv Yia va etoipdoete Y avitég ratdreg eivar 1,2 - 1,7 kiAd epitou.

MpokaBopioy;va wpoYpappara f]noiparog

O mapakarU mivakag amotuttwvel Ta mpokabopiopéva TTpoY pdupaTa wnaiparog mou urdpXouv
otnv 086vn aeng.

KaBe aupBoho avtigtoiXei o€ éva rpokabopiopévo TTpdYpappa wnaiparog. To TpoYpauua EXel
kaBopiapévn Bepuokpaaia kar Xpdvo ynaipartog mou guviaTdaral Yia 1o €id0g Tpogijou Tou Xpn-
aigotoigital. O Xpovog ynaipatog eivar evdeikTikdg kar eSaptaral amé 1o méXog kai v mocoTnTa
TUv tpo@iuUv Tou Xpnaipotolouvtal. Mrmopeite va tpotrotoifaete T Beppokpaaia kai Tov Xpdvo
wnaoipatog TUv pokaBopiopévUv poYpappdrUv ynaiparog.
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MpoYpappa Xpovos Ocppokpaaia (°C) 2;C(KIVI'|-
MpoemiAoYR | Aidanua | MpoemAoYR | Aidotnua
GRiLL | AgiroupYia YkpiA 15 Aermrd 1-60 Aerrrd | 200 60-200 val
/fh Maréreg TYavitég 18 Aetr@l 1-60 Aetrra | 200 150-200 | vau
=2 | Wap 15 Aetmté 1-60 Aetrrar | 180 120-200 | vai
G | rPiCohalOkkNO 50 hema [ 1-60 Aermar| 190 120200 |var
peag
ﬁ:’ Kotomouho 30 Aetd 1-60 Aetrtd | 200 120-200 | va
< |Fhuka 30 Aetmrél 1-60 Aetra | 170 120-200 | 6Xi

O mapakatU mivakag avagépel Toug Xpovoug kai Tig Bepuokpaaiec ynaipatog mou guvicTwvTal
Yia Ta didgpopa €idn Tpo@ipUyv:

Marareg TNYavITES (karewuY péveg) 15— 20 Aetréd 200°
. . . 20 - 30 Aetrré avahoYa e 1o péYeBog | 180°
Madreg Yaviteg (gpeoked) Trou éXouv kotrei o TaTaTeg 200°
TnYavira (AaXavikd) 10 - 15 Aetr@d 200°
Kpokéreg 12 - 15 Aetrd 190°
Kotoptoukiég 10 Aetrtd 200°
MmouT kotdtrouAo 20 — 25 Aetria 190°
MrpiZoAa 10 — 15 Aerrédl 190°
Ke@rédeg 8 AetrTd 180°
Kapapideg 15— 20 Aermd 160°
Mita 20 — 30 Aetrra 160°
Kig 25— 30 Aetrrd 180°
Wapi 15 - 20 Aemd oo’
180°

Xoipiva pmpioAdkia 10— 15 Aemra 200°
ZmpivYk poh 10 - 15 Aetrd 200°
NaXavika 10- 20 Aetrra 180°
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A MPOEIAOMOIH>EI> A>®AAEIA> KATA TI> EPFA>IE> KAOAPI>MOY
KAI >YNTHPH>H>

* O 1akTikdg kar kaBnuepivog kaBapiopog diarnpei T ouckeun amoteAeapariki
kai mapareivel Tov Xpdvo (UG Tng.

* OAeg o1 epYaoieg kaBapiouou kar ouvtipnong Tpémel va ektedouvtal 6tav n
ouokeur eival opnoTr kar amoouvdedepévn amod v Tpida Tou nAektpikod ped-
MaTOG.

* AmoouvdéaTe T ouckeur amd v Tpia Tou nAektpikoU peupaTog kai epiue-
vete va kpuwaouv Ta (eatd pépn tpiv TpoXUpAoete o€ otroladATioTe epYaaia
kaBapiopou kai ouvtipnong.

* Ymoheippara tpo@ipUv i Aadiou evoéXetal va koArfgouv aTi¢ avTioTAoelS kal
oToug BaAdpoug ynaiparog g ouokeung. Agou aQroETE TIG AVTIOTACEIS kal
Tou¢ BaAdpoug wnaiuarog va kpuwaouv, kabBapioTe pe Eva vUTO Tavi.

* Mnv Xpnaoipotolgite HETaMIKG epYaAeia Yia va a@aipETETe Ta UTTOAEIATA TPO-
@ipUv atmé TIg avTIOTACEIC.

* Mnv Xpnaoiuotrolgite amopputravtika o€ akovn 1 eTaANka epYaheia koudivag,
Yia va punv XapdaSete i) Oeipete v em@avela g ouokeung. Mnv Xpnoliportrol-
eite ToT€ d1aAuTIkd TTou TTpokaAouv @Bopég aTa TAACTIKG pépn.

* Mnv amoouvappoAoYeite Tn ouckeur). Aev umrapXouv eaUtepikd eSaptuara
TTou JTopeite va Xpnalpotoinoerte fi va kaBapioerte.

Fia Tov kaBapiopé kai 1 ouvtipnon g ouckeung, avarpéSTte oTIg e1kaveg TG evotnTag «Kaba-

piopdg kai ouvtipnany.

KaBapiopo¢ TG OUOK3Ung

KaBapioTe Ta otabepd pépn g ouckeung pe éva uYpd palakd avi Yia va pnv mpokaléoete
@Bopég atnv em@aveia e cuckeung. kouTtiate pe Eva aTeYvo Tavi.

KaBapioTe Toug Bahdpoug wnaiparog (C) Tng ouokeung pe éva pahakd mavi, votiopévo pe (eaTd
vepo. ZkouTrioTe e Eva oTeYVO TTavi.

KaBapiopo¢ Twv 3(apTnpatwv

O1 avTikoAANTIKES TTAGKES Kal o1 KAdOI €ival KATOOKEUAOMEVOI OTTO AvTIKOAANTIKO UAIKO: N

evdeXopevn Baprdda Kai To gnuadia rou evEEXETaAl VO EMPAVIGTOUV ETTEITA OTTO TTOPATETO-

Mévn Xpfion T8 cuokeun8 €ival QuoloAoYikd kai dev emnped(ouv To YAGIMo Kai Tn Yeuaon

TWV TPOYiHWV.

- O1 avtikoAAnTIkEG TTAGKEG, 01 0XApeg kal o1 kadol popolv va AuBouv ato TAuvTipio midrUv.
Fia va mapareivete T d1apkeia Tng avikoAAnTikig emmioTpUong, ouvioTaTal va TTAEVETE TIG avTI-
koAAnTikég TTAdkeg, TIg oXdpeg, Tov kado 1 (D) kai Tov kédo 2 (F) aTo Xépi. XpnaipoToInoTe Eva
kové amopputravtiké marUv kai éva pahaké aeouY Yoapaki XUpig TpaXiég emQAveleg.
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OE>H EKTO> AEITOYPriA>

Fia va 6éaete ekt AcitoupYiag T auckeun, BYAATE 10 @I amd Ty Trpida Tou nAektpikou pelpa-
10¢. 2¢ TepimrUon amdoupong Tng auckeung, diaXUpioTe Ta diagopa katackeuaaTikd uhikd e
ouckeung kai Béoer ouvBeang amoppiwte Ta oUPEUva e TIG keipeves diataSeig ou éXel BeaTrioel
n Xwpa émou Yivetal XpAon ¢ ouckeung.

13

OAHIro> ENIAY>H> OPI>MENQN MPOBAHMATQN

MpopAqpaTa MOavés arried Emihuon
H ouckeur| dev To @ig Tou kaAUdiou BaAte 10 @ig oV nAekTpiknA Tpida Tou
AeiToupYei. dev eival oty nhektpiky | péel va givar YelUpévn.
pida.
O Xpdvog ynaiparog dev | MarhaTe 1o TARKTpo 0EPMOKPAZIA/
€Xel pubpIoTei. XPONOX (§ ®) kai puBpiaTe Tov Xpovo
YnaiPaTog TTou ETMOUEITE.
O kadog dev EXel TomoBetAoTe oUaTd Tov kado aTov
TomroBetnBei aUaTd. BdAapo ynaiuarog. 0a akouaTei éva
«kAik» Trou 6eiXvel 611 €Xel koupTrwaoel
(Eik. 19).
Ta uhikd dev wibnkav | H moodtta uAikwv TomobBetaTe AIYoTepa uhiké péoa otov
oUaotd. pEaa aTov kddo gival kado. Mikpdtepeg ToaoTnTEG UAIKWY
utrepPBoAikn. A MikpdTepa koppaTia wrvovral o
OMOIOlOpPQAL.
H pubpiopévn MatioTe 1o TARkTpo OEPMOKPAZIA/
Beppokpaaia eival oAl | XPONOZ (§ () kai pubpioTe uynAdtepn
XapnAn. Beppuokpaaia ynaiuarog. TupBouleubeire
10 BIBAio cuvtaYwv.
O puBpigpuévog Xpoévog | MarraTe 1o TARKkTpo 0EPMOKPAZIA/
ynoiparog eivai oAl | XPONOX (§ ) kai puBpioTe
AiYog. TMEPITTOTEPO XPOVO Wnaiuarog.
ZuppouAeuBeite To BIPAio cuvTtaYwv.
Ta 1po@Ipa dev Opiopéva eidon TpogipUv | Mpémer va avakarelete, kara  didpkeia
wrAvovTal opoidpopea. | Xpeiddovtal avakdtepa | Tou wnoiuarog, Ta uikd rou Bpickovral
apkeTéc @opég katd emavU fj mou akemradovTal amd aAAa
d1apkeia Tou YnaipaTog. | uAka.
TamYavitdovak dev | XpnaipoTolotvral ovak | Xpnaipotorrfote avak golpvou f aAeiyTe
eival paYava. Tou paYelpetovtal Ta e AGd1, TTpoToul Ta BéAete aTov kado.
pe mapadoaiakols TomoBetoTe aTov kado v avrikoMnTikA
TpOTIOUG. mAaka Yia va Yivouv Trio TpaYavé Ta
TPOPIMAL.
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MpopAquaTa MOavés auried EmiAuon
O kédog dev paivel H moodtTa uhikiwv TomoBemaTe MYdTEpa UAka péoa aTov
oUoTa péoa atov péaa aTov kddo eival kado. O1 pikpdtepeg TOGOTNTEG WHvVOVTal
BdAapo ynaiuarog. utrepROAIkN. 1710 OOIOOPYA.
O kadog dev €Xel TomoBemaTe aUaTd Tov kado aTov
TommofetnBei cUaTd péoa | BaAapo ynaipatog. 0a akouaTei Eva
oTov BaAapo ynaipatog. | «kAik» Trou deiXvel oI EXel koupTrwoel
(Eik. 19).
Aammpog kamvég BYaiver | WhvovTar uhika e TOME Otav mYaviete uhiké pe TTOMG Airapd,

amo T ouckeun.

ATTapd.

emkaBeral mepigadTepO AGdI aTOV KAdO.
To Aad1 mapaYel mepioca6T1EPO AOTIPO
karvo amé 1o guvnBiouévo kartd To
whoipo. Autd dev etmpeadel kaBdAou To
whoipo oute T auckeun.

210V k@do utmrapXouv
karéorma Aitroug ammo
TponYouuevo YAGIO.

O dompog kamvog dnuioupYeital oo
Tn B€pavan Tou Aitroug ) Tou Aadiol
TIou UTTdpXel oTov kado. KabBapilete
oXohaoTika Tov kado peta T Xprion.

O1 ppéokeg rardreg
Tou eival koppéveg oe
AUpideg, dev €Xouv
mnYaviaTei opoiduopea.

To eidog Tararag mou
XpnoipoToieite 6ev
eival kar@AAnAo Yia
mnYavioua.

XpnaotuomoiaTe Qpéakeg TaTaTeg
kai gpovrioTe vaTig Yupvdre kard 1o
mYaviopa.

ZemAuvete kai gkoutriaTe
TIG TTATATEG TIPOTOU TIG
mYavioere.

ZemAUVETE TIG TIATATEG kOl AQaIpEDTE
0OAo 10 Apuho Tou EXel emmikaBioel aTnv
EMQAVEIA TOUG.

O1 gpéokeg TraTdreg,

To méao TpaYavég

BepaiUBeite UG ivar teAeiUg aTeYvég

koppéves o€ AUpideg, | Ba ival o1 YavnTég eSUtepikd o1 TaTaTeG TTPIV TIPOOBETETE
dev eivar TpaYavég Tarareg eSapraral amd | AadI.
MOAIg BYouv amo ™ | TV TTOOOTTA VEpoU Kowrte Tic Tartdre ot pikpéc AUpideg Yia
opIteCa. ou nslpléXouv ol jélag va Yivouv Trio TpaYavég.
ormararegkalamoO ™V nogBEaTe AiYo AGSI Yia va Yivouv o
TogoTNTa Aaélqu Tou TpaYavéc.
Bacere o gpirécal TomoBemaTe aTov kado TV avTikoAAnTIkr
mAaka Yia va Yivouv o paYava ta
TpéQIMO.
E1 EmikoivUvraTe e éva eSouaiodotnuévo
E2 kévrpo TeXvIkAG utoaTpISNG.
E3
E4
E9
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MPABUNA TEXHUKU BE3OMACHOCTHU

MEPEZ HAYAJIOM UCMONb3OBAHUR BHUMATENbHO MPOYUTAUTE UH-

CTPYKLMW.

* Mpnbop co3aaH B COOTBETCTBMM C TPEDOBaAHUAMI AENCTBYIOLLNX €BPOMENCKNN
CTaHAapTOB W 3alUMLLeH BO BCeX NoTeHumanbHo onacHbIX Ans nonb3osartens
yacTsx. Vicnonb3yite npubop nckniountenbHo no ero Lenesomy Ha3HaueHuto,
QNS KOTOPOro OH Obif1 CKOHCTPYMPOBaH, BO M30exaHne HecyacTHbIX Cryvaes 1
npuunHeHmns yuwepba. XpaHuTe AaHHYK MHCTPYKLMKO B AOCTYMHOM MecTe Ans
ncnonb3oBaHus B criyuae HeobxoaumocTu. Eciv Bl pelunTe nepeaath AaHHbINA
npubop apyromy nonb3osatento, MOMHUTE 0 He0bXoaMMOCTU Nepeaath BMecTe
C HUAM U 3Ty UHCTPYKLMHO.

* Mpnbop npegHa3HayeH ans ncnonb3oBaHUs B AOMALLHWX YCIIOBUSX UMK CXO-
KUX C HAMM, Hanpumep:

- B KyXOHHbIX 30HaX, npeaHa3Ha4eHHbIX Ans nepcoHana mara3uHoB, 0hMCOB W
ApYrX npodeccroHanbHbIX KOMMEeKTUBOB

- Ha (hepMepcCKnx xo3sncTBax

- B OTENsX, MoTensix, roctuHuuax tuna bed & breakfast n B apyrux xunbix cTpyk-
Typax (ans ucnonb3osaHus noctosanbuyamu).

* He ucnonb3yite npnbop B LEeNsX, OTAMYHLIX OT ONMCaHHbIX B JAHHOM PYKOBOA-
ctee. [pon3soantenb He HeceT oTBETCTBEHHOCTD 3a HenpasunbHoe ucnonb3o-
BaHue npubopa unu ucnonb3oBaHne ero B LENsX, He NPeayCMOTPEHHbIX AaH-
HbIM PYKOBOACTBOM. HeHaanexalee ucnonb3oBaHue Takke BrieveT 3a cobon
OTMEHY No6oV hopMbI rapaHTum.

* PekomeHayeTcs xpaHuth opuriHanbHyto ynakoBsky, T.k. GecnnaTHoe cepeucHoe
obcnyxusaHue He NpeayCMOTPEHO B Cryvae NOBPEXAEHUI, Bbl3BaHHbIX HEMpa-
BUNbHON yNakoBKoi M3aenus Npu ero OTChINke B aBTOpU30BaHHbIN LieHTp cep-
BMCHOrO 0BCnyxuBaHus.

* Y06kl He HapywwuTh 6e3onacHocTb npubopa, ncnonb3yiite Tonbko opurnHanb-
Hble 3anyacTu 1 NPUHaANEXHOCTH, 0fobpeHHbIE Npon3BoanTENeM.

* [pubop cooteetcTBYeT TpebosaHuam Pernamenta (EC) v 19352004 ot
27.10.2004 o maTepuanax u u3aenusx, npegHa3Ha4YeHHbIX AN1st KOHTAKTa C M-
LeBbIMM NPOAYKTaMM.

A OnacHo pns geten

* He ocTaBnsnte anemeHTbl ynakoBku B 30HE AOCAraeMoCTy LeTei, Nockomnbky
9TV MaTepuanbl ABAAKTCA NOTEHUManbHbIMWU UCTOYHUKAMM OMACHOCTMW.

* [pubop moryT ucnonb3osath geTu craplle 8 neT u nuua ¢ orpaHUYeHHbIMMU
(h13n4ECKUMI, CEHCOPHBLIMU UM YMCTBEHHBIMW BOSMOXHOCTAMM, 60 6€3 o-
CTaTOYHOrO OMblITa UK 3HaHWI, HO TOMDKO NOA NPUCMOTPOM OTBETCTBEHHOTO 3a
nx 6e3onacHocTb nuya nK nocne nosy4eHns COOTBETCTBYHOLLMX UHCTPYKLMIA U
WHopmaLmm 06 onacHOCTK, CONPSPKEHHOM € akcnnyaTauyei npubopa.
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He pa3peLuaite getam urpath ¢ npubopom.

[Oepxwute npudop 1 kabenb anekTponuTaHms BHE 30HbI 4OCAraemMocTy Ans ae-
Ten mnaguwe 8 ner.

He octaengaiiTe kabenb anekTponuTaHns B MecTax, rae 3a Hero MOXeT CXBa-
TuThCS pebeHok.

Pa3mectute npubop Takum obpa3om, YTobbl AeTam Obinu HeLOCTYMHbI ropsvmne
yacTu npubopa.

Onepauynn OUMCTKM 1 TEXHUYECKOrO 0BCNYXMBAHWS, OMUCAHHbIE B JaHHOM pY-
KOBOACTBE, He pa3peLlaeTcs BbINOMHATD AeTaM, eCriv OHU HE JOCTUrIM Bo3pac-
Ta cTapLue 8 neT v He HaXOAATCA NoA NPUCMOTPOM.

Korga Byaet npuHaTo peweHne 06 ytunndauum gaHHoro npubopa, pekoMeHay-
eTca caenath ero HenpurogHbIM anst ucnonb3osaxus, oTpe3as kabenb anek-
TponuTaHus. Kpome Toro, pekomeHayetcs ob6e3Bpeauthb Te yactu npubopa,
KOTOpbIe MOryT HECTW MoTeHumManbHyo onacHocTb, B 0COBEHHOCTW Ans geTe,
koTopble MoryT ucnonb3osath npubop ans urp.

OnacHOCTb NOpPaXKeHHA JNEeKTPHYECKHM TOKOM
Mepen nogknoyeHemM npubopa k anekTpuyeckon cetn ybeantech, 4to Hanps-
XeHue, yka3aHHoe Ha 3aBofCKon Tabrimyke B HKHEN YacTu npubopa, CooTBET-
CTBYET HaNpPSHKEHWIO MECTHOM 3MEKTPUYECKOMN CET.
Wcnonb3oBaHne anekTpuyeckux yanuMHuTenen, He ofobpeHHbIX npou3BoanTe-
nem npubopa, MOXET NPUBECTM K MPUYMHEHNIO YLepba 1 HeCHaCTHbIM CryYasm.
Bcerpa nogkntovaite npubopa K po3eTke ¢ 3a3eMneHnem.
He noakntoyaiiTe K TOil e 3nekTpuyeckon po3eTke apyron npubop Gonbiuon
MOLLHOCTY (neyu, yTiorn, oborpesatenu, u T1.4.). OnacHocTb neperpy3ku anek-
TPOCET!.
He ocTaBnsite 6e3 npucmotpa npubop, NOAKMOYEHHBIN K 31IEKTPOCETM!.
He ponyckaiTe nonagaHuns BOAb! Ha AeTanu nog HanpsikeHUeM: puck KopoTko-
ro 3amblkaHWs W/ NOPaXeHUs 3NEKTPOTOKOM.
Kateropuuyeckun 3anpeLeHo norpyxath npubop, BUnky u kabenb anekrponuta-
HWS B BOAY UMK [pYrue XuaKOCT!.
He ncnonb3yiiTte npubop ¢ MOKpbIMU pyKamit Ui 6OCUKOM.
He ponyckaite, 4tobbl kabenb anekTponuTaH1s KOHTaKTUPOBas C OCTPbIMU 1
PEXYLLMMU NOBEPXHOCTSMMN.
He TannTe 3a kabenb anektponutanns unu 3a cam npubop, 4tobsl n3sneyb
BUIIKY 13 3neKTpUYeCcKon po3eTk.
Ha Bpems Hencnonb3osaHus nprnbop Heobxoanmo BbIKUMTh 1 n3sneyb Bunky
kabens anekTponuTaHus U3 ANEKTPUYECKON PO3eTKM.
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OCTOpPOXKHO - ONACHOCTb NPHYHHEHHA MaTepHarnbHOro
yuwepb6a

* [epeg vcnonb3osaHnem nonHocTbio pa3moTaiTe kabenb anekTponuTaHms.

* He cTaBTe npubop Ha 04eHb ropsume noBepxHOCTH v B6N31 OTKPLITOrO OrHS

BO 136exaHne noBpexaeHUs NOKpbITUS Kopryca.

He cTaBbTe npubop Bo3ne BocnnameHsieMbIX MaTepuarnos (Hanpumep, TKaHew!,

3aHaBecok).

* He pacnonaraite npubop unu kabenb anektponuTaHus B6AM3u UNn Hag anek-
TPUYeCKAMN Unn ra3oBbIMKA NAMTaMK, a Takke BOMN3U MUKPOBOSTHOBBIX UIK
ANEKTPUYECKNX NeYen.

* Pacnonoxute npubop B XOPOLLIO OCBELLEHHOM W YACTOM MecTe C yaoOHbIM A0-

CTYMOM K 3M1eKTPUYECKOil po3eTke.

MMocTtaBbTe NpnbOp Ha POBHYHO, YCTONUMBYH W MPOYHYO MOBEPXHOCTD.

* [Mpnbop pormkeH ucnonb3osaTbcs u Bcerga HaxoauThes Ha YCTOMYMBO MOBEPX-

HOCTW.

Kabenb anextponuTaHns He JOIMKEH KOHTaKTUPOBATD C ropsimMm MOBEPXHOCTSIMM,

3anpelleHo noakntodath npnbop k ceTn Yepe3 BHELIHWI TaMep UM YCTPOM-

CTBa C AUCTAHLMOHHbBIM YNpaBneHneM.

* Ecnu Bo Bpems paboTbl npubop BblgensieT MHOM AbiMa, OTCOeANHNUTE Npubop

OT anekTpuyeckon po3eTkun. Ytobel pelumth npobnemy, obpatutech B bnmxaii-

LUK aBTOPU30BAHHbIA CEPBUCHBIN LLEHTP.

KaTteropuyecku 3anpeLyeHo cTaButh npegmeTsl CBEPXY Ha npubop.

* He Bkntovante npubop ans paboTsl BXONOCTYHO.

He ucnonb3yite npubop Ha OTKpbITOM BO3ayxe.

He gonyckaiTe BO3aeiCTBUS Ha Npubop aTMOCHEPHBIX SBIEHUIA (B0, COMHUA).

A OnacHocTb yuep6a, BbI3BaHHOro ApyrHMH NpHYHHaAMH

* Yrtobbl noaHsTh npubop, 6eputech 3a ero kopnyc.

* [pubopom He cnegyeT nonb3osathcs, ecnv OH Nagan U Ha Hem NPUCYTCTBY-
t0T crefbl nospexaeHni. He ncnonb3yite npubop Npu Hanuuum NOBPEXLEHNN
Ha kabene anekTponNUTaHUs UMK BATKE, a Takke ecnin npubop HeucnpaseH. Bee
BMAbI PEMOHTa, BKMoYas 3ameHy kabens anekTponuTaHus, AOMKHbI Npou3Bo-
Aanthcs TonbKo B CEPBUCHBIX LEHTPaX Unu CepTUULMPOBAHHBIM NepCoHanom
BO 136exaHue NobbIX PUCKOB.

[ins ocywiectBneHus npasunbHoi yTunn3auyun npubopa B COOTBETCTBMM C
== TpeboBaHNsMU EBponenckon dupektuebl 2012/19/EC Heobxoammo 03Hako-
MUTDCA C NPUNOXEHHON K Npubopy NamsTKOMN.

* XPAHUTE HACTOSLLEE PYKOBOACTBO NO 3KCHNNYATA-

umn.

Motpebnsemas MOWHOCTL B pexume oxuaanus: 0,5 Bt
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A MPABUJIA TEXHUKU BE3ONACHOCTU BO BPEMA

UMcnonb30BAHMUA

YcTaHaenuBaiiTe npubop Ha pacctosiHum He MeHee 20 cM o CcTOpoHaM 1 50 cm
Mo BbICOTE OT CTEH, NpeaMeToB Mebenu unu apyrix npubopos.

Mepen 3anyckom paboTbl Npubopa Bceraa NpoBepPsINTE, YTO KOP3UHBI npaBunb-
HO YCTaHOBIEHbI B FOTOBOYHYO NonocTb.

Knagute nHrpeameHTbl Bcerga v Tonbko B kop3uHbl BO M36exaHne KOHTaKTMpo-
BaHUs efbl C HarpeBaTenbHbIMW SNeMEHTaMu.

MakcumanbHast BMeCcTUMOCTb 0aHOM KOp3WHbI COCTaBnSeET 5,5 n.

3arpyxainte B KOp3MHY KONMYECTBO NPOAYKTOB, HE MPEBbILLAIOLLEE €€ MaKCH-
ManbHyt0 BMeCTUMOCTD.

[lo6aBnsnTte He Gonee 0AHOM CTONOBOM NMOXKM Macna B kaxayto kop3uHy. Onac-
HocTb Bo3ropaHus.

Ecnu 310 HeobXxoaMMo B Liensix NpurotoBrneHus, fobaBnsinTe Xuakoct ma-
neHbkummn nopumusmu. Mepen pobasneHnem criepytowen nopuum ybeautech,
4TO TBEPAbIE MHIPEANEHTbI NOrMOTUMN XUAKOCTD.

He HanonHsanTe Bogon KOp3uHbI, KOTAa OHW BCTaBIEHbI B TOTOBOYHYHO NOSIOCTD.

Mepen BknoveHem npubopa ybeantech, 4to kKOp3nHLI M FOTOBOYHbIE MOSIOCTM
cBOBOAHbI OT NOCTOPOHHMX NPEaMETOB.

Bo n36exaHune nospexaeHusi npubopa He BCTaBNANTE METANNYECKNE UHCTPY-
MEHTbI U NPEAMETbI B KOP3UHBI.

BHumaHue: ropsiyas noBepxHocTb.
Bo Bpemsi npurotoBnexns n3 Bo3ayxo3abopHika MK rOTOBOYHBLIX MOMOCTEN
npnbopa MOXET BbIXOANTD ropsunin nap. [lepxute pyku 1 nuuo Ha 6e3onacHom
paccTosiHuM 0T BO3ayx03abopHUKa U rOTOBOYHbIX NOMNOCTEN.
Mpu n3BneyeHnn kop3nHbl U3 rOTOBOYHOM MOMOCTM TAKKE BbIXOAWUT rOPsSUMI
B0o3ayx 1 nap. He npubnuxainte pyku 1 NULO K FOTOBOYHOM NOMOCTMU.

He npukacaiitech K kop3uHam, aHTUnpurapHsIM NnacTuHam, peLuetkam, Me-
TannM4eckMM YacTsIM OTCEKOB [N NPUrOTOBMEHNS U HarpeBaTenbHbIM aneMeH-
TaM BO Bpemsi paboTbl npubopa 1 B TeHeHWE HECKONMDKMX MUHYT MOCIe ero BbIKITo-
yeHus. loxautech ocTbiBaHWs ropsumx Yacten npubopa.

Bo n36exanune neperpesa HW B KOEM Clyvae He HakpblaiiTe npubop Bo Bpems
paboTbl: 3TO MOXET NPUBECTY K ONACHOMY MOBLILIEHMIO TEMNepaTypbl.
KaTteropuyeckn 3anpelyeHo 3akpbisath Bo3ayxo3abopHuk Bo Bpemsi paboTbl
npubopa, T.K. 3T0 MOXET NPUBECTU K MaTepuanbHoMmy yiiepby u/mnn neperpesy
npubopa.

Bepurech 3a kop3uHbl Tonbko 3a pykosiTky 1 ucronb3yinTe NPUXBATKW UMW KyXOH-
Hbl€ NOMOTeHUa AN M3BneYeHNs KOP3MH, aHTUNPUrapHbIX NNACTUH W PELLETOK.
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* A3BnekuTe nHrpeaneHTbl M3 kop3uH, Npexae Yem nepemelyath npubop. Yoean-
Tech, 4To Nprbop BbIKNKOYEH 1 OTCOEANHEH OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKM.

* He nepeBopauunsainTe Kop3uHbl BBEPX AHOM NPy M3BMEYEHUM MULLEBbIX NPOAYK-
TOB: U3 KOP3UHbI MOTYT BbiTEKaTh OcTaTKM ropsyero macna. OnacHoCTb oxoros.

* He ucnonb3yiTe meTannuyeckue NpUHaANEXHOCTW Ans U3BeYeHUs MPOSYKTOB
13 KOP3WH, C aHTUNPUrapHbIX NMACTUH UK PELLETOK.

* YBegutech B TOM, YTO MPUrOTOBMEHHbIE UHTPEAMEHTbI 4OCTATOMHO NOAPYMS-
HUIUCD U He NOYEPHENU UM NOKOPUYHEBENW. YanuTe ¢ NPOAYKTOB NOArOpeB-
LUKE KyCOYKM, ECnn OHM ecTh.

ONMUCAHUE NPUBOPA

[anHbi npubop npegHa3HayeH Ans NpUroToBNEHUS TBEPAbIX MULLEBLIX NpogykToB. He ncnonb-
3yiiTe AaHHbIA NPUBOP ANS NPUTOTOBMEHMS XIAKAX NULLEBbIX NpoaykToB. [lobaBnexue Ype3mepHo-
ro KONMYECTBA KNAKOCTU MOXET NPUBECTY K €€ yTeuke 1 nocneaytoLLemMy NoBpexaeHuto npubopa.

A - Kopnyc npubopa F - Kop3uHa 2

B - CeHcopHbii guennen G - AHTUNpUrapHble NNacTHbI
C - FoToBOYHbIE MOMOCTH H - PewweTkm

D - Kop3wuHa 1 | - Kabenb anextponutanms
E - PykosiTku kop3uH J - Bo3ayxo3abopHuk

OMUCAHUE CEHCOPHOI'O AUCINEA

NMPEOQYCTAHOBJEHHBIE MPOrPAMMbI MPUTOTOBJIEHUR
Knonka

rRiLL | Fpunb

Kaptodenb dpu

M | Puiba

@” Buditekc/kpacHoe Msco

ﬁ:’ KypuHoe msico

<% | Cnapocv
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®YHKLUNOHAINbHBIE KHOMKK

KHonka Onucaxune

Ora kHonka no3Bonset 3anycTuth / noctaBuTh Ha
Pl | Knonka CTAPT/MAY3A nay3y NPOLLECC NPUFOTOBMEHMS.

OT1a KHoMka No3BonsieT CUHXPOHN3MpoBaTh Bpems
Knonka SYNC MpUroToBNEeHNs ABYX KOP3WH, 4ToObl 3akoHunTh
MPUrOTOBMEHME B OAHO BPEMSI.

[Mo3BonsieT npuMeHUTb NpeayCcTaHOBNEHHYIO
nporpammy npuUroToBNEHNS 1 HACTPOWKM,
Kuonka DUAL BbIOpaHHble Ans 0AHOM KOP3KHbI, K APYrom
kop3uHe. Takum 06pa3om ABe roTOBOYHbIE 30HbI
CTaHOBSITCS OHOIA, 3TO MAeanbHO NOAXoanT Ans
npuroToBneHns 6onbLuoro KonmyecTsa efpl.

®

OTa kHomka No3BoNsieT BKIOYUTD Ui BbIKMKOUMTD

KHomka BKHOYeHNSI/BbIKIOYEHIS
npubop.

Orta kHonka no3BonsieT BbibpaTh enaemble

KHonka ynpaBneHns kop3uHoii 1 .
HaCTpOIIKM FOTOBKM Anst KOP3WHbI 1.

DB o

Orta kHonka no3BonsieT BbibpaTh xenaemble

Kionka ynparienws kop3uoit 2 HaCTPOIIKM FOTOBKM ANs KOP3WHBI 2.

Haxmute ognH pa3, 4tobbl BpY4Hyto ycTaHoBUTh

TemnepaTtypy npuroToBneHus. Haxmnre

10 Knonka TEMIMEPATYPbI/ ABaXabl, Y4T0ObI BPYYHYI0 YCTaHOBUTD BpeMs
BPEMEHW MpUroTOBNEHNS. HaxumainTe KHOMKK + unu - ans

yBenM4YeHns unu ymeHbLUeHUs TemnepaTypbl niam

BPEMEHU NPUroTOBIIEHUA.

UpeHTH(PHKALHOHHBbIE AaHHbIe

Ha Tabnuuke, pacnonoxXeHHON Ha HKHEN YacTu ONMOPHOro OCHOBaHWS Npubopa, yka3aHbl creay-
toLLme aeHTUdMKaLMOHHbIE AaHHble npubopa:

* [pou3soautenb 1 mapkmposka EC

+ mogenb [Mog.]

+ 3aBopcko v [SN]

* 3nekTpuyeckoe HanpsxeHue [B] 1 vactota [FL] nuTaHus

* moTpebnsiemas anekTpuyeckast MoLHocTh [BT]

* Homep BecnnaTHOM NUHUN CITyObl MOAAEPKKN

Mpwn obpatyeHnn B aBTOpM30BaHHbIE LIEHTPbI CEPBMCHOMO 0BCMyX1BaHMS, Heobxoaumo yka3bl-
Bath Moaenb n 3aBoackoit Homep npubopa.
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MHCTPYKLUUM NO UCNOJTb30OBAHUD

MepBoe HCcnonb30BaHHEe
[ns noarotoeku npubopa k ucnonb3osannto cm. n3obpaxeHuns B nocnegosatenbHoctn «Mpeasa-
putenbHble onepawumny.

Mepen nepBbIM Mcnonb3o0BaHWEM npubopa NOMONTE CbEMHbIE KOMMOHEHTbI, KOTOpbIe
KOHTAKTUPYIOT C NuieBbIMKU npoaykTamu (Puc. 7).

Ucnonb3oBaHHe

[Mpnbop ocHalleH AByMS kop3uHamu Ans npurotosneHus: kop3uHoi 1 (D) n kop3uHon 2 (F). Mox-
Ho roToBuTh NpoaykThl B 06enx kop3uHax unu ucnonb3osatb Tonbko ogHy.

AHTUNpUrapHble nnactuHbl (G) no3sonstoT yeunuth xpycTkocTh NuiyeBbix npogykTos. Mcnonb3o-
BaHe aHTUNpUrapHbIX NNacTuH He 06s3atenbHo.

Pewetku (H) no3sonstot co3aath gBa spyca B kaxnon kop3uHe Ans 04HOBPEMEHHOTO MPUrOTOB-
neHns 0o YeTbipex peuenTos. Vicnonb3osaxue pelweTtok He obs3atenbHo.

[ns o3Hakomnerus ¢ kombuHaumamu ncnonb30BaHus akceccyapos cM. n3obpaxeHns B padgene
«Akceccyapbiy.

Mpubop ocHaweH ycTponcTBOM, 6rnokupyowmum ero pa6oty, ecnu obe KOp3uHbI Henpa-
BUNbHO BCTaBJ1eHbl B TOTOBOJAHYH0 NONOCTb.

Mpu nepBoM Mcnonb3oBaHUM NPMBOP MOXET U3AABATL NErkMi 3anax W AbIM: 3TO BOSHe
HopManbHoe SIBreHWe, MOTOMY NTO HA HEKOTOPbIE NacTM HaHeCeHa CMa3ska, U 3TO BNeHue
BCKOpe NpeKpaTUTLCA. ATO HUKaAK He MOBNUAET Ha NpaBUNbHYyH paboTy npubopa.

[nsi 03HakoMneHus ¢ yHKLMeN NpUroToBNeHUs B 04HOM kop3nHe cM. n3obpaxerus B pa3aene
«[puroToBneHue B OAHOM KOP3UHEY.

[ns 03HakomneHus ¢ dyHKLMEl NpUroToBneHus B AByx kop3uHax cM. n3obpaxeHus B padaene
«[MpuroToBneHue B ABYX kKop3uHax». OyHKLMS 4BOMHOMO NPUrOTOBREHUS MOXeT ucnonb3osaTbes
ANsl NPUrOTOBIIEHUS OLHOTO NpofykTa B 06enx kop3nHax unm 41 OGHOBPEMEHHOTO NPUroTOBME-
HWS pa3HbIX NPOAYKTOB.

Bblﬁepme HaCTPOﬁKM NPUroToBrIeHUA Ha OCHOBE TUNa NULLEBbLIX NMPOAYKTOB, NOMELLEH-
HbIX B KOP3UHbI. HaCTPOﬁKM npuroToBneHna ana Kaxpaoi u3 KOP3WH MOryT 6bITb Pa3HbIMK.

B kaxgov npeaycTaHOBNEHHOI MporpaMme NpUroToeneHns npeasaputenbHo 3agaHa Temnepaty-
pa 1 BpeMmsi NPUroTOBIEHWS, HO TEMNEpATypy W BPEMS NMPUrOTOBNEHUS MOXHO 3azath BpyyHy!o.
Temnepatypa npuroToBneHus u3meHsetcs ¢ warom 5°C. Bpems npurotoBneHns u3MeHseTcs ¢
Lwarom 1 MuHyTa.

Yrobbl yckoputb BhIGOP TEMMEpaTypbl U BPEMEHW MPUTOTOBMEHMS, HaXMUTE W yoepxuBanTe
KHOMKM «+» UMK &-».

TemnepaTypy U BpeMmsi MPUroTOBMEHNS MOXHO M3MeHUTD B ntoboit MomeHT. CHavana Haxmute
KHOMKY ynpaBneHus kop3uHon 1 unu kop3uHoi 2. 3atem Haxmute kHonky TEMMNEPATYPA/BPE-
MR (8 () v ycTaHoBUTE Xenaemylo TemMneparypy Ui Bpemst NPUroTOBNeHN Haxmute KHomKy
CTAPT/MAY3A (Pl ), uto6bl noaTeepanth n3mereHne.

Bo Bpems NpuroToBneHust Ha ceHcopHoM aumcnnee (B) oTobpakaeTtcsi 0BpaTHbIi OTCYET BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMS.
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Bo Bpems pa6oTbl npubopa CBET BHYTPM FOTOBOIHOW MONOCTU MOXET NepPUOAUNECKM
BKNIONATbCA U BbIKNIONATLCA. ITO CBMAETENLCTBYET O TOM, NTO TePMOCTaT nogaepxuBaeT
Heo6Xx0auMyI0 Ans NPUrOTOBMIEHUS KOHKPETHOro 6ntoaa Temneparypy.

Mpnbop MoxHo nocTasuTh Ha nay3y Bo Bpemst paboTkl, Hanpumep, 4Tobbl nepemeluath wHrpean-
€HTbI BO BPEMSI MPUTrOTOBIEHMS.

YroBbl NpepeaTh npuroToBneHue Bpy4Hyto, HaxmuTe kHonky CTAPT/MAY3A (PI).
MpuroToBneHwe B BoibpaHHoi kop3uHe ByaeT npruoctaHoBneHo. B apyroii kop3uHe npuroToBne-
HWE NPOJOIKNTCS.

Ecrnm 6bina Haxata kHonka DUAL, npurotoeneHue OyaeT npuocTaHoBMeHo B 06enx kop3nHax.
[Mocne 3aBepLueHus npuroToBneHus npubop n3gaet 3ByKOBOW CUTHAN, U Ha AUCTINEE NOSIBNSETCS
Hagnuch «End».

Ecnun nHrpeamneHTbl He roToBbI, 4OCTAaTOYHO NOMeCTUTh Kop3uHy 0BpaTHO B rOTOBOYHYH nonocTb
1 ycTaHoBNTD TaiMep elle Ha Heckonbko MUHYT. pubop mMoxHO cpady xe ucnonb3osath ans
MPUrOTOBNEHMS APYIUX NPOLYKTOB.

Uanuwek pacTuTenbHOro macna COG&p&TCﬂ Ha AHEe KOP3UHbI.

Yt06bI BbIknoYUTh NPpKUbOp BPYUHYH0, HEOGXOAMMO HaxaTh KHOMKY BKMKOYEHWS/ BbIKMIOYEHNS (@).
Cuctema BEHTUNALMN OCTaHaBNNBAETCS Yeped Heckomnbko cekyHA.

®yHkuyHa DUAL

Ecrnu Bbl xenaete rotoButh B 06enx kop3uHax OAMH MPOLYKT, MOXHO akTuBMpoBaTh yHKLMIO
DUAL, koTopast npeo6pa3yeT ABe roToBOYHble 30HbI B 0fHY. ATa (yHKUMS uaeanbHo nogxoaut
Ans npurotoenexus 6onbLuoro konnyecTsa egpl. Cm. n3obpaxerns B padanene «PyHkums DUAL».

®yHkuHa SYNC

Mpnbop umeeT dyHkumMo SYNC, koTopast no3BonsieT CUHXpOHU3MpoBaTh BpeMs MpUroTOBMEHNS
Mpw NpUroToBNEeHM pa3Hbix NPOAYKTOB B ABYX kop3uHax. Takum 06pa3om npurotoBneHne npo-
pykToB 3aBepLunTcs B 0aHO Bpemst. Cm. n3obpaxerus B padgene «PyHkums SYNCy.

Kop3uHa c bonee gnutenbHbiM BpemeHeM NpuroToBmneHns 3anyckaertcs nepeoi. Ha gucnnee ans
kop3uHbl, koTopas eLe He 3anylueHa, oTobpaxaeTtcs Hagnuch «Holdy, noka Bpems npuroTosne-
HWs B 0Benx kop3uHax He CUHXPOHU3MpyeTcs.

HeBo3moxHo CUHXPOHU3NpPOBATbL BPeMA NPUroToBrieHNA ABYX KOP3KWH, ecnk npouecc npu-
rOTOBJIEHUA YXKe 3anyLieH.

MpHroroBneHHe Ha ABYX sipycax

MoxHo ncnonb3osath peLueTkv ans co3aaHus AByX SPYCOB B kaxaon Kop3uHe.

Mpy NpUroTOBMEHNM Ha ABYX SpyCax BPEMS MPUrOTOBMEHNS MOXET OTnMYaThes, Tak kak konmde-
CTBO NpogyKToB B kop3uHax 6onbue. MpogykTbl, pa3meLLeHHble Ha peLueTkax, bymyT rotoBuTbes
ObicTpee, Yem NPOAYKTbI HA @HTUMPUrapHbIX NAACTMHAX, NOCKONDKY OHW HaxoasaTcs Bnvke K Ha-
rpeBaTenbHbIM 3nemMeHTam npubopa.

Vcnonb3yiTe mpuxsaTky Ui KyxOHHbIE MOMOTeHLa, YTobbl n3Bneyb peletky u3 kop3uHbl.

Mpy Heo6Xx0ANMOCTY NPOACITKUTE NPUTOTOBREHNE MPOAYKTOB, Pa3MELLEHHbIX Ha aHTUMPUrapHbIX
nnacTuHax.
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PexHm rpHns

Pexum rpuns ngeanbHo NOAXOAWT ANS Xapku Msca, pbibbl 1 oBowen. BetasbTe npotueerb ¢
AHTUMPUrapHbIM MOKPLITUEM B KOP3WHY Npexae Yem nonoxutb NpoaykTbl. B pexMe rpuns Takke
MoxHo ucnonb3osatb pewwetku (H).

@YHKUHA AaBTOMaTHYeCKOro BCTPAXHBaHHSA

[Mpnbop ocHaLLEeH yHKLME aBTOMATUYECKOrO BCTPSXMBAHMS, KOTOpas npeanaraeT BCTPSXHYTH
unn nepemeluath npogykTel. B cepeanHe npouecca npurotoBneHus npubop n3gact Heckomnbko
3BYKOBbIX CUrHANOB, a KHOMKa yNpaBneHnst COOTBETCTBYHLLEN KOp3nHbI HauHeT murath. Ha guc-
nnee OyneT murath Hagnuch «SHAY.

3Bnekute kop3uHy 13 OTCeka 1S IPUrOTOBNEHNS M NepeMeLLanTe NpOoayKTbl.

Mocne nepemeLLBaHus MPOLYKTOB YCTAHOBMTE KOP3WHY 06paTHO B OTCEK ANS MPUrOTOBMEHNS.
Mpnbop aBTOMaTU4ECKN BO3OBHOBUT NPUrOTOBIEHME.

Ecnu Bbl He Xx0TWUTe NepemeLLnBaTh UHrPeaneHTbI, He BblHUManTe kop3uHy 13 oTceka Ans npuro-
TOBMEHWS W JaiTe NPUroTOBREHNI0 NPOAOMKUTHCS.

MpenycTaHoBnEHHasi nporpamMma npurotoBnexus «flecepTbi» He UMeeT (hyHKLMN aBTOMa-
TUNECKOro BCTPAXUBAHHUA.

PeXxHM OXXHOAHHA
Mpnbop OCHaLLEH pexuMOM OxmuaaHus. INprbop NepexoamuT B PEXNM 0XMAaHUS MPUMEPHO Yeped
10 MuHyT Be3peiicTBuS.

COBETbI MO NPUrOTOBNEHUD

[ns npurotoBneHus Gonee Menk1x MHrpeaneHToB TpebyeTcs MeHblue BpeMeHu, Yem ans bonee
KpYMHbIX.

[ns npuroToBnenns Gonbluero konnyecTsa WHrpeaneHToB Tpebyetcs Bonbiue BpemeHn, a ans
MeHDLUEro konnyecTsa UHrPeAUEHTOB — MeHbLLE.

[ns gocTwxenuns nydwero pe3ynbTtata npu nNpuroToBneHUM Gonee MENKNUX MHIPEANEHTOB PeKo-
MeHIyeTCs UX nepemeLlaTh no MCTeYeHUM NOMOBIUHLI BPEMEHM NPUrOTOBMEHMS.

[ns npuroToBnEeHNs xpycTaiero kaptodens aobasbte ogHy noxky pactutenbHoro macna B cBe-
Xui unn 3amopoxeHHbI kaptodenb (Puc. 16) u ucnonb3yiTe aHTUnpurapHble nnactutbl (G) u3
KomnnekTa.

CHaku, npegHa3HayveHHble 411 NPUrOTOBMEHUS B NeYn, Takke MOXHO nofxapueath B B03ayLLUHON
bpuTIOpHMLE.

OnTmanbHoe KOMMYeCTBO ANS NPUrOTOBMEHWS XPyCTALLEro kapTodens dpu npubnndutenbHo
1,2-1,7 Kr.

MpepycraHoBnNeHHbIe NPOrpaMmMbl NPHrOTOBNEHHS

B cnenytoweit Tabnne npeacTasneHbl NpeaycTaHoBeHHbIe NporpamMmMbl MPUrOTOBMEHMS, MpK-
CYTCTBYHOLLME HA CEHCOPHOM AKCTIee.

Kaxaomy cuMBOMY COOTBETCTBYET ONpeAeneHHas npedycTaHoBNeHHas NporpaMma NpuroToene-
Hus. Mporpamma HacTpoeHa Ha TemnepaTypy 1 BpeMmsi MPUrOTOBMEHWS, PEKOMEHIOBaHHbIE Ha
OCHOBE TUMa MpofyKTa. Bpemsi MpuUroTOBNEHNS HOCUT OPUEHTUMPOBOYHBIN XapakTep W 3aBnUcuT
TaKKe OT KONMYECTBA U TONLMHLI 1cnonb3yemblx MHrpeaneHToB. MoxHO n3meHsTh TemMnepatypy
11 BPEMS! IPUTOTOBIEHIS! MIPEYCTAHOBNEHHBIX MPOTpamM.
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Mporpamma Bpemsa Temnepartypa (°C) :::::xu-
Mo " Mo "
ymonuarmio | HTePBAM 1 yvonyarmio | VHTEPBaN
GRILL | Pexim Grill 15 MuH 1-60 mvH | 200 60-200 Ja
4 | Kaprodenb cpu 18 MuH 1-60 MuH | 200 150-200 | pa
=i | Poiba 15 MUH 1-60 M1 | 180 120-200 | pa
Q| Drcburerchpachoe oy | 160 | 190 120200 | a
MSICO
ﬁa? KypuHoe msico 30 MuH 1-60 MuH | 200 120-200 |pa
-;'- Cnapoctu 30 MuH 1-60 muH | 170 120-200 HeT

TOBKM Ars pa3HbIX MULLEBbIX MPOAYKTOB:

B cnepnytowyeit Tabnuue npuBeAeHbl OPUEHTUPOBOYHbIE 3HAYEHISI BPEMEHM 1 TeMnepaTypbl ro-

KapTodenb cpu (3amopoxeHHbIi) 15-20 MuHyT 200°
Kaprochenb chpu (caenit) 20-30 MMHYT B 3aBMCUMOCTY OT 180:
pa3mepoB kapTodens 200
®pu (13 oBoLLer) 10-15 MUHYT 200°
KpokeTb! 12-15 MuHyT 190°
KypuHbie kpokeTbl 10 MuHYT 200°
KypuHbie 6egpbiLuki 20-25 MuHyT 190°
Budplirekc 10-15 MUHYT 190°
Tedprenn 8 MUHYT 180°
Omapkl 15-20 MuHYT 160°
Mupor 20-30 MuHyT 160°
Kuww 25-30 MuHyT 180°
Pbiba 15-20 MuHyT 1280
CauHas oTOMBHaS 10-15 MuHyT 200°
CnpuHr-ponrbl 10-15 MuHyT 200°
OsoLuu 10-20 MuHYT 180°
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A MPABUNA TEXHUKU BE3ONMACHOCTMU NPU OYUCTKE U
TEXHUYECKOM OECINYXXUBAHUU

* PerynsipHble 1 exeaHeBHble 04MCTKM NO3BONAT noaaepxueath ncnpasHocTh
npubopa n npoanmuTh ero cpok Crnyxobl.

* Bce onepauum 04MCTKM M TEXHUYECKOTO 0BCNYXMUBaHUS LOMKHbI NPpoBOAMTbCA
Ha npnbope, BbIKIIOYEHHOM 1 OTCOEAMHEHHOM OT SNEKTPUYECKON PO3ETKM.

+ OTCcoeanHuTe NpubOp OT 3NEKTPUYECKON PO3ETKN M OOXAUTECh oxnaxaeHWs
ropsumMx YacTen, Npexae Yem BbInonHATh kakue-nmbo onepawum No OYUCTKe U
TEXHUYECKOMY 0BCIYKMBAHMIO.

« OcTtaTkn nuwm nnv Macrna mMoryT npununath K HarpeBaTtenbHbIM arieMeHTam
W oTCekaM Ans npurotoBneHus npubopa. Nocne ocTbiBaHUs HarpeBaTenbHbIX
9NEeMEHTOB 1 OTCEKOB AN NPUTOTOBIEHUS NPOTPUTE UX BMAXHOMN TKaHDIO.

* He ucnonb3yinte meTannnyeckme npuHAANEXHOCTU ANs YAaneHus 0CTaTKoB
MULLW C HarpeBaTenbHbIX 3EMEHTOB.

* He ucnonb3yite abpa3uBHble MOKOLLME CPEACTBA UMW METANNYECKNE UHCTPY-
MEHTbI, KOTOpbIe MOryT nouapanath noBepxHocTh 1 noBpeauth nokpeiTHe. 3a-
npeLlaetcs ncrnonb3osath pacTBOpUTENM, NOBPEXAAOLLME MNACTUK.

* Henb3sa pa36upath npubop. BHyTpeHHMe yacTu npubopa He moryT ucnonb3o-
BaTbcst 0TAENbHO OT Hero u He TPebYIT YNCTKM.

[ns ouncTkn 1 obcnyxueanms npubopa cM. n3obpaxerus B nocnegosatenbHocTn «OuucTka u

obcnyxuBaHney.

YucTka npH6opa

- YncTuTe HecbeMHble YacTu npubopa BraxHoi TkaHeBo candeTkoit Bo n3bexaHune noBpexae-
HWS MOKPbITUS. BbITpUTE HACyXo CyxoW TkaHeBOW CandeTKon.

- UYwucTute rotoBouHble nonoctu (C) npubopa Heabpa3umBHOI TkaHEBOM CandeTKON, CMOYEHHON B
TEnnoi Boge. BeITpuTe Hacyxo Cyxoi TKaHEBOW canmeTkoi.

YHCTKA KOMMOHEHTOB

AHTanVIraprle NNAacTUHbI U KOP3UHbI U3rOTOBJIEHbI U3 AHTUNPUrapHOro MaTepuana: ma-
TOBOCTb U cneAdbl, KOTOPbIe MOIYyT NOABUTCA NOcC/ie ANUTeNbHOro UCNosIb30BaHUA, CNUTa-
H0TCA HOPpManbHbIM ABJIEHUEM U HE BITUAKOT Ha NpoLieCcC NPUroToBNIeHUA U BKYC NPOOYKTOB.

- AHTUNpUrapHble NNacTUHbI, PELLETKM U KOP3MHBbI MOXHO MbITh B NOCY[OMOEYHO MaLLuHe. YTo-
bl npoamTh cpok cryxBbl aHTUMPUrapHOTO MOKPbITHSI, PEKOMEHAYETCS MbITh aHTUNpuUrapHble
nnacTuHbl, pewwetku, kop3uHy 1 (D) n kop3uHy 2 (F) BpyuHyto. icnonb3yiite 0bbIuHy0 xmakocTh
Ans MbITbst nocybl 1 Msrkyto ryoky 6e3 abpa3uBHOI NOBEPXHOCTY.

BblBOO U3 3KCMNIYATALIUU

[ns BbiBoga npubopa 13 akcnnyaTalum 0TCOEAUHUTE BUNKY OT dnekTpuyeckorn po3etku. Mepeq
ytunu3aumeii npubopa HeobxoanMo paccopTUpoBaTh €ro YacTu B COOTBETCTBUM C BULAMI MaTe-
pranos, ucnonb3oBaHHbIX 415 M3rotoBneHns npubopa, a 3atem npucTynuth K ero ytunudauun,
PYKOBOACTBYSICH COOTBETCTBYHOLLMMU NONOXEHUSMU HOPMATUBHbLIX aKTOB, MPUHATLIX B CTpaHe
3KCMnyaTaLum yCTporncTBa.
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PYKOBOACTBO MO YCTPAHEHUD HEKOTOPbIX HENONAOOK

Henonagku

Bo3moxHble npunuHbI

PelueHus

Mpubop He paboTaeT.

Bunka He BCTaBneHa B
AMNEKTPUYECKYHO PO3eTKY.

BcrasbTe Burky B anekTpuyeckyio
po3eTky, koTopas AormkHa OeITh
obopynoBaHa 3a3emneHnem.

Bpems npurotoBneHus

HaxwmuTte kHonky TEMMEPATYPA/

He yCTaHOBINEHO. BPEMR (§ (®) v ycTaHoBUTE Xenaemoe
BPEMS! PUTOTOBNEHMS.
Kop3uHa BcTaeneHa Bcrasbte kop3uHy B roToBOYHYt0 nonocth
HenpaeunbHo. npasunbHo. O npaBunbHoi yCTaHOBKE
cBuaeTenbCTBYeT XapakTepHbIiA LLENYoK
(Puc. 19).
WHrpeamenTsl He BHyTpu kop3uHbl MonoxuTe B KOP3MHY MeHblLue
rOTOBbI. CTMLLKOM MHOTO WHrpeamneHToB. MeHbiuee konnyecTso
VHIPEAMEHTOB. VHIrpeaneHToB unn bonee menkue
KyCOYKv roToBsiTCS 60M1ee paBHOMEPHO.
3apaHHas Temnepatypa | Haxmute kHonky TEMIEPATYPA/

CINLLIKOM HM3Kas.

BPEMR (§ (®) n ycraHosuTe Gonee
BbICOKYI0 TEMMEpaTypy NpUroTOBREHMNS!.
CM. KHUTY PELENnTOB.

YcTaHoBMEHHOE
BPEMSI MPUrOTOBIEHMS!
HE0CTaTOYHOE.

Haxmute kHonky TEMIEPATYPA/
BPEMR (§ (®) n ycTaHoBUTE Gonee
AnuTenbHoe Bpemst npuroToBneHms. Cm.
KHUry peLienToB.

WHrpeameHTh HekoTopble BUabI WHrpeamneHTbI, pacnonoxeHHble
npuroToBumnuch NpOAYKTOB HEOOXOAMMO | CBEPXY UNK 3aKpbITble APYrUMM,
HepaBHOMEPHO. nepemeLLmBath HeobxoanMo nepemeLunBath BO BpeMst ux
Heckonbko pa3 BO BPEMS | MPUrOTOBNEHMA.
VX NPUrOTOBNEHUS.
YKapeHble CHakm Vicnonb3ytotcs Buapl Vicnonb3yiite cHaku, npeaHa3HayeHHble
He nonyyatoTcs 3akycok, Tpebytome [ANs NPUroTOBIEHIS B NEYM, UK cMaxbTe
XPYCTALLMMM. TPaAULIMOHHBIX CNOCOBOB | UX pacTUTeNbHbIM MacroM, pexae Yem

NPUroTOBNEHNUS.

NoMecTUTD B KOP3UHY.

BcraBbTe aHTUNpurapHyto nnactuHy B
kop3nHy, 4ToObI yeunmuTh XpycTkocTh eabl.

Kop3uHa nonHoctbto
He BCTaBNAETCS B
rOTOBOYHYIO NOMOCTh.

BHyTpu KOP3WHbI
CTMLLKOM MHOTO
VHIPEAMEHTOB.

[Monoxwte B KOP3uHY MeHbLue
WHrpeameHToB. MeHbluee konmyecTBo
rotoBuTcs 6oree paBHOMEPHO.

Kop3uHa BcTaBneHa B
rOTOBOYHYO MosiocTh
HenpasunbHo.

BcrasbTte kop3uHy B roToBOYHYt0 nonocth
npasunbro. O npaBunbHoN ycTaHoOBKe
cBUAEeTENDCTBYET XapaKTepHbIN LLENYoK
(Puc. 19).
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Henonapgku Bo3moxHble npunuHbl | Pewenus
A3 nprbopa BbIXoaNT BbinonHseTcs [py1 NPUroTOBNEHMM XUPHBIX
Genbiit gbim. MPUTOTOBMNEHNE XUPHbIX | UHTPEANEHTOB B kop3uHe cobupaeTcs
VHIPELM1EHTOB. Bonbuwuee konnyecTso xupa. Macno
cnocobcTByeT nosiBneHuto Gonbiuero,
yeM 00bI4HO, KonmyecTBa 6enoro
OblMa BO BpeMsi NpUroToBneHust. 1o
06cTosATeNbCTBO COBEPLLEHHO HE
BNWSIET HA NPOLLECC NPUrOTOBIEHMS!
VHIPELVMEHTOB UNK Ha cam npubop.
B kop3uHe npucyTcTyeT | Benblit AbiM BbinenseTcs BCneAcTane
VP, OCTaBLLMIACS HarpeBa xupa unn macna,
C npeablayLmx MpUCYTCTBYIOWWMX B kop3uHe. TiwatenbHo
MPUrOTOBNEHNIA. oumcTuTe kop3uHy nocne ucnonb3osaHus.
Ceexwuin kaptodenb, Wcnonb3yembiin Tun Mcnonb3yitte cBexuin kapTodenb n
Hape3aHHbIN CONOMKOI, | kapTodhens He NoaxoauT | TaTenbHo nepeBopaynBanTe ero B0
obxapuBaetcs ANS OPUTIOPHULLI. BPEMS! NPUTOTOBIEHUS.
HEPABHOMEPHO. OnonocHuTe 1 BLICYWINTE | CoNnocHUTE kapTodenb 1 cMoiTe ¢

kapTodenb nepeg Tem,
Kak rotoBuTh ero Bo
puTIOpHMLE.

Hero Becb kpaxmar, IPOCTYNMBLLWIA Ha
MOBEPXHOCTU.

Ceexxuit kaptodenb,

O6pa3oBaHie

[Nepen nobaeneHrem Macna kak MOXHO

Hape3aHHbI COMOMKON, | XpYCTALLEH KOpoUkM Ha | TLjaTenbHei ocyLiaiiTe kaptodenb
He nony4aetcs kapTocene-thpn 3aBuCUT | CHAPYXU.
XpycTsiiLum cpady OT Konmn4ecTea BoAbl, HapexbTe kapTodhenb 6onee ToHKoI
nocne n3eneyeHus U3 | CoAEPXALLENCs B CaMOM | corloMKoi Anst MomnyyeHus Gonee
OpUTIOPHULLbI. kapTodoene, a Takxe XPYCTSILLEM KOPOUKM.
Konu4ecTea macna, Yro6bl kapTodhenb nony4uncs Gonee
venonb30BaHHOTO MU |y craum, fo6asbTe HemMHoro
€ro NPUroToBNEHNM. pacTuTenbHoro macna.
BcraBbTe aHTMNpUrapHyt nnacTuHy B
Kop3uHy, 4T0BbI yeunuTh XpycTkocTh eabl.
E1 Obpatutech B aBTOpU30BaHHbI LIEHTp
E2 CEPBMCHOTO 0BCMYKMBaHNS.
E3
E4
E9
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Ycnosus xpaHeHus: Temnepartypa: o1 +5C go +45C; BnaxHoctb <80%

Cpok xpaHeHus: He orpaHuyeH

Cpok cnyx6bl: 2 roga

Yenosus ytunu3auuy: YTunu3uposath B COOTBETCTBUM C SKOMOTMYECKMI TpeBOoBaHNSIMM
YcnoBws TpaHCMopTMPOBKM: Bo BpeMst TpaHCMOPTUPOBKM, He BpocaTh 1 He noaseprath n3nuiuHe
BMOpaLuu.

Ycnosus peann3auuu: Mpasuna peanu3awm ToBapa He YCTaHOBMEHbI N3rOTOBUTENEM, HO JOSK-
Hbl COOTBETCTBOBATh pervoHanbHbIM, HaLMoHanbHLIM M MEXaYHaPOAHLIM HOPMaM W CTaHZapTaM.

[ara npon3BoacTBa yka3aHa Ha nacnopTHoM Tabnmuke.

[ara n3rotoBneHus yka3aHa Ha koprnyce u3genus B 3awmndgposanHom e SN wk/yrabedefg,
roe wk — Heaens npou3BoAcTBa

yr — rof Npon3BoCTBa

abcdefg — cepuitHbii Homep n3aenus

CooTBeTcTBYET TPEOOBAHUAM:

TP TC 004/2011 «O be3onacHocTn HU3KOBONDTHOrO 06OPYAOBAHUS»

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHasi COBMeCTUMOCTb»

TP TC 037/2016 «O6 orpaHM4eHM NPUMEHEHMS OMacHbIX BELLECTB B M3AENUsIX 3NEKTPOTEXHNKM
W PafYo3NEKTPOHMKN»

Tonbko[MS1.1][MS1.2] ans pbiHkos cTpaH EC n Poccun
220-240B~ 50-60FL, 2460B1 Knacc | IPX0
CpenaHo B Kutae

VIMnopTép v 0TBETCTBEHHbIN 3a peknamaLmn notpebutenei:

000 «[lenonmmy», Pocens, 127055, r. Mocksa, Cywésckas yn., 4.27, cTp. 3.
Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru

Fopsyas nunns nogaepxkm: 8 800 2005262

Mpon3soputenb: De'Longhi Appliances Srl/ [efoxrv Snnnanaxce3 C.p.n.
Anpec: r. Tpesu3o, yn. J1. Caittc 47-31100, Ten.: +3904224131, Utanus.
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MPABUJNA TEXHIKU BE3MNEKU

YBAXHO MPOYUTAMUTE IHCTPYKLIi NEPEZ NOYATKOM BUKOPUCTAHHR.

* [punag cTBOPEHWH i3 OTPUMAHHAM BUMOT ito4nX €BPONMENChKUX CTaHaapTiB
Ta 3axuLLeHN y BCIX NOTEHLiHO Hebe3neyHnx Ans KopucTyBaya Micusx. Buko-
PUCTOBYNTE NpUnag BUKMOYHO 3a LinbosnM npu3HayYeHHsaM, Ans SKoro BiH 6yB
po3pobnenuin, wob 3anobirtv HellacHUM BUNagkam i 3anogisHHio wkoau. 36e-
piraiTe Len nocibHMK y AOCTYNHOMY Micli Ans KOHCynbTauin y MainbytHbomy.
3a HaMipy nepefaTtyt Liew npuniag iHLWOMY KopuUcTyBady nam'stanTte, wo pa3om 3
nNpunagom noBuHHa ByTv nepeaana i Us iHCTpyKLUis.

* Mpunag npu3HaveHui Ans BUKOPUCTaHHS Y NoByTOBMX AOMALLHIX YMOBaX Ta B
ymoBax, 6rm3bkux 4o AOMALLHIX, SK HANPUKNag:

- Ha KyXHsiX, Npu3HayYeHnx Ans nepcoHany mara3uHis, odicis Ta iHLWKX Npodeciit-
HUX 3aknagis;

- y rocrofgapcrsax;

- Yy HOMepax rotenis, MoTenis, y rotensx tuny bed & breakfast Ta y iHWMX xuTno-
BMX CTPYKTypax (4115 BUKOPUCTaHHS nocTosnbusmu).

* He BuKOpMCTOBYITE Npunag Ans iHWKX Linen, HiX Ti, Wo onucaHi B Lbomy no-
CibHMKY. BupobHuk Bigxunse BignosiganbHictb 3a HenpasunbHe BUKOPUCTAHHS
abo 3a BuKoOpuCTaHHS, HenepeabayeHe y u,bowly n00|6an<y Kpim TOro, HeHa-
NeXxHe BUKOPUCTaHHS Npunagy CKacoBYe rapaHTito y BCiX Ti nposiBax.

* Pekomengyethcs 36epirati opuriHanbHy ynakoBky, ockinbku 6e3KoLITOBHI cep-
BiCHi nocnyrv He nepeabayeHi y BUNaaKy nonoMoK, CpUYMHEHNX HEHANEXHO
YNaKoBKOK BMPOBY Nif Yac TpaHCMOpTyBaHHA 40 ABTOPU30BaHOTO CEPBICHOMO
LEeHTpY.

* o6 He nopywwutu H6e3neyHictb npunagy, BUKOPUCTOBYNTE BUKMKOYHO OpPUri-
HanbHi 3anyacTuHM Ta KOMNMEKTYHYi, CXBaneHi cCaMuM BUPOBHUKOM.

* Mpunag signosigae sumoram Pernamenty (CC) v 1935/2004 Big 27.10.2004
LOAO0 MaTepianis, ki KOHTaKTYOTh 3 xap4yoBUMM NPOLYKTaMMK.

A He6e3neka pgna piten

* He 3anuwaiTte enemeHTH ynakoBkW y 30Hi OCSXKHOCTI ANS AiTEN, OCKinbkm L
maTepianu € NOTeHLiNHUM Jxepenom Hebe3neku.

* [punagom MoxyTb KopucTyBaTUCS AiTH cTapLue 8 pokis Ta 0cobn 3 0bMexeHu-
MW (DiSUYHUMM, CEHCOPHUMM Ta MeHTaNbHUMK MOXIMBOCTAMW abo 3 HepocTar-
HIM JOCBIZOM | 3HaHHAMM, TiNbkK SKLWO BOHK nepebyBatoTh nig Harnsgom Bigno-
BiganbHoi 0cobu abo AKLO NPONLLNM HANEXHWIA IHCTPYKTaX Ta yCBIAOMIIOTD
pr3ukK, NoB's3aHi 3 BUKOPUCTaHHAM npunagy.

+ [itam 3aboporsieTbes rpatncs 3 npunagom.

* TpumaiiTe npunag Ta kabenb XMBREHHs HEQOCTYMHUMM AN1St AiTEN BIKOM MEHLLEe
8 pokiB.
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* He 3anuwarnte kabenb xuBneHHs 3Bucatii y MicUsix, A€ MOTO MOXe CXOnUTH
LUTUHA.

* Po3rawynte npunag TakuMm YMHOM, WOG it HE MOrnK AiCTaTUCs 40 rapsumx
YacTUH.

* OnepaLiii 04MCTKM | TEXHIYHOTO 0BCYroByBaHHS, OnMcaHi y LLboMy nocCibHUKY, He
MOBWHHI BUKOHYBATUCA AiTbMK, SiKi HE JOCATNM BiKy cTapLue 8 pokiB i He nepeby-
BatoTh nig Harnagom.

* RKwio By BUpiwLnTe yTUNI3yBaTH LIen Npunag y SKOCTi BigXoZis, pekomeHayeTbes
3pobuT ioro HenpuaaTHUM AN BUKOPUCTAHHS, Bigpi3aBLum kabenb K1BMeHHs.
Kpim Toro, pekomeHayeTtbcst 3HeLwKoaUTI Ti YaCTUHW Npunagy, ski MoXyTb cTa-
HOBMTW pu3KK, 0COBNMBO ANS AiTeN, SKi MOXYTh BUKOPUCTOBYBATH Npunag Ans
irop.

A He6e3neka, nos's3aHa 3 eNeKTPHYHHM CTPyMOM

* [epLu Hix nig'egHaTV Npunag 4o enekTpUYHOI Mepexi, nepekoHanTecs, Lo Ha-
npyra, Wo Bka3aHa Ha igeHTuUdikaLinHiin Tabnudli Ha HWKHIK YaCTUHI Npunagy,
Bignogigae Hanpy3i MiCLEBOT MEPEXi €MEKTPUYHOTO XUBMEHHS.

* BuKopuCTaHHS enekTpuYHUX NMOAOBXYBauiB, HECXBaNEHUX BUPOBHUKOM npuna-
Ay, Moxe npu3secTu Ao 36uTkiB abo NoxeXi.

« 3aBxau nigknovainTe npunag 4o po3etku i3 3a3eMneHHaM.

* He nig'egHynte Byab-aki iHWi npunagy 3 BENMKO NOTYXHICTIO (nevi, npacku,
pagiatopu i T.n.) y Ty X camy enektpudHy po3etky. Hebe3neka enekTpuyHoro
nepeBaHTaxeHHs.

* He 3anuwaiTe npunag 6e3 Harnsgy, Koau BiH Mid'€AHaHUA [0 eNeKTPUYHOT Me-
pexi.

* He pgonyckaiTe noTpannsHHg BOAW Ha YaCTWHW Mig Hanpyrow: pu3uk KOPOTKOro
3aMuKaHHs! i/abo BpaXXeHHs eNeKTPUYHIUM CTPYMOM.

* KateropunyHo 3abopoHsieTbcs 3aHyptoBaTh npunag, BUMKY i eNeKTPUYHUA Ka-
Benb y Boay abo HiLui pignHw.

* He BuKopuCTOBYMTE NpUnag MOKPUMM pykamu abo BOCOHIX.

* He po3Bonsiite kabento X1BNEHHS KOHTAKTYBaTH i3 rocTpumm npegmetamm abo
Kpasimu.

* Hikonu He TarHiTb 3a kabenb xmeneHHs abo 3a cam npunag, wob sia'egHaT
BUIKY Bifj €NEKTPUYHOT PO3ETKM.

* RKLWo npunag He BUKOPUCTOBYETLCS, BUMKHITD ioro Ta 060B'A3K0BO Bif'€aHY-
T€ BUIKY Kabento Xu1BMEeHHS Bif eNeKTPUYHOT pO3eTKM.
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YBara - pH3HK 3anogisHHA marepianbHHX 36HTKIB

* [epen BUKOPUCTaHHSAM 3aBXay NOBHICTIO pO3MOTYiTE Kabenb KUBMEHHS.

* He cTaBTe npunag Ha Ayxe rapsdi nosepxHi abo nobnu3y mxepen Bigkputoro
BOTHIO, LOG YHUKHYTW NOLIKOKEHHS OBLLMBKM KOprycy.

* He craBTe npunag nobnu3y 3ainmmuctux matepianis (TKaHUHK, GipaHKK).

+ 3abopoHsethcs po3rawoysaTi npunag abo kabenb xueneHHs nobnudy abo
Hag enekTpUYHMMKM Ta ra30BUMM Neyamu, a Takox 6ins mikpoxeunbosux abo
eNeKTPUYHNX Nneyen.

* Po3rawwyitre npunag y fobpe OCBITNEHOMY YucToMy Micli i3 3py4HuM 4OCTYNOM
[0 ENEKTPUYHOT PO3ETKM.

* [NocTaBTe Npunag Ha piBHY, CTiVKY i BUTPMBaANY 4O TeMMepaTyp NOBEPXHIO.

* [punag noBUHEH BUKOPUCTOBYBATICA | 3anMLLIATUCSA Ha CTilKil NOBEPXHI.

* Kabenb u1BneHHs He NOBUHEH KOHTAKTyBaTH 3 rapsuMMm NOBEPXHAMM.

* [punag He NOBMHEH XMBUTUCS 3a AONOMOrot0 30BHILLHIX Tamepis abo 3a gono-
MOrOK OKPEMMX YCTAHOBOK 3 AUCTAHLHAM KEPYBaHHSIM.

* Rkwo npunag suainse 6arato gumy nig vyac pobotu, Big'eaHanTe npunag Big
enekTpuyHoi po3eTku. LL|ob Bupiwmty npobnemy, 3BepHithcs 4o HanbAKYOro
aBTOPU30BAHOO CEPBICHOTO LIEHTPY.

* Hikonu He cTaBTe NpeamMeTy 3BepXy Ha npunag.

* He BmukainTe npunag ans poboTw, SKLLO BiH NOPOXHINA.

* He BMKOpUCTOBYWTE Npunag Ha BigKpUTOMY NOBITPI.

* He 3anuwante npunag nig Aieto aTMochepHuX sBiLY (Hanpuknag, 4oL, COHLE).

A He6e3neka 36HTKiB, 06yMOBNEHHX iHWHMH NPHYHHAMH

* o6 nigHsT npunag, 6epithcsa 3a noro kopnyc.

* [pUCTpii HE MOBMHEH BUKOPWUCTOBYBATUCA MIiCMS NafiHHA abo SKWO NpUCYTHI
03Haku nowkomkeHb. He kopucTyntecs npunagom, SKLWO kabenb XMBNEHHs Yn
BUIKa NOLUKOKEHI, a0 SKLLO cam npunag HecrnpaBHMI. Yci onepalii 3 pemMoH-
Ty, BKMOYHO 3 3aMiHOK Kabesnio XWBMEHHS, NOBWUHHI BUKOHYBATUCS BUKMIOYHO
CEPBICHMM LiEHTPOM ab0 YNOBHOBAXEHWMM TEXHIYHMMM cnewianictamu, Lwob
3anobirt 6yab-akum pu3ukam.

Eﬂ,ﬂﬂ npasunbHoi yTuni3auii Bupoby signosigHo 4o CBponeichkoi AnpekTuam

w 2012/19/CC cnig npountaTin cnevianbHy nam'aTky, Wo aoaaethes Ao supoby.

« 3BEPIFAUTE LD IHCTPYKLID.

Cnoxu1BaHa NOTYXHICTb y pexuMi onikyBaHHs: 0,5 BT
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A MPABWUJIA TEXHIKWU BE3NEKM Nia YAC BUKOPUCTAHHA

+ Po3rawosyite npunag Ha BiacTaHi WwoHaiveHLwe 20 cm 3 6okis Ta 50 cm 3Bepxy
BiA CTiH, MebniB abo iHLWMX npunagis.

* [lepepn BBIMKHEHHSIM Npunagy 3aBxay NepesipsnTe, Ym npaBunbHO BCTaBIEHI
KOLLIMKN.

* Hacunaite iHrpegieHTy 3aBxau i Tinbku y KOLWKK, OB YHUKHYTU KOHTAKTY iXi 3
€NeKTPUYHUMK HarpiBanbHUMN enemMeHTamu.

+ MakcumanbHa micTKiCTb 0gHOro KoLLMKa CTaHoBUTD 5,5 1.

+ 3aBaHTaxyWTe B KOLWWK KINbKiCTb npoaykTiB, WO He NepeBuLlye MOro Makcu-
ManbHy MiCTKiCTD.

+ [lopaBaiiTe He binbLue oaHiei CTONOBOI NOXKM ONii B KOXeH Kolumk. Hebe3neka
MOXEXI.

* RKLWO HeobXigHO AN NpUroTyBaHHA Xi, AogaBanTe piguHy HEBEMKUMU Mop-
Liamu. lNepL HX foAaTV HACTYNHY NOPLiO PiayHK, NepekoHanTecs, Wo TBepAi
IHrPERIEHTI NOTTIMHYNN PIgNHY.

* He HanoBHI0WTE BOLO KOLUMKIA, KOMW BOHW BCTaBIIEHI y roTyBanbHuiA BifCiK.

* [Nepep BBIMKHEHHAM Npunagy NepekoHanTecs, Lo KOWWKKA Ta roTyBasnbHi Bigci-
KW He MICTATD CTOPOHHIX npeaMeTiB.

* LLlo6 3ano6irti noLwKoMKEHHIO Npunagy, He BCTABNANTE METaNiuHi iIHCTPYMEHTM
abo npeaMeTy y KOLUMKU.

. YBara: rapsya noBepxHs.

* Mig yac npurotyBaHHs 3 noBiTpo3abipHuka abo 3 rotyanbHux BiacCikiB npunagy
MOXe BUXOAMTM rapsiya napa. He HabnvkaiTe pyku i 06amnyys go nositpo3abip-
HUMKa i roTyBanbHux BiACiKiB.

+ Konu 3 rotyBanbHoro Biaciky gictaethcs kowwk, 3BigTy Takox BUXOAATh rapsye
noBiTps i napa. He HabnuxaiTe pyku i 06rnyys 4o rotysanbHOro BifCiky. <

=

. He TopKanTecs KOLUUKIB, aHTUNPUrapHuUX NNacTUH, PELLITOK, MeTanesux Ya-
CTWH roTyBanbHuX BiACIKiB Ta HarpiBanbHUx enemeHTiB nig Yac poboTu npunagy
Ta NPOTAroM Kinbkox XBUUH NICAS MOro BUMKHEHHS. [loyekanTecs OXONOLKEH-
HS1 rapsiunX YacTuH.

* Hi B Akomy pa3i He HakpuBaiiTe npunag nig Yac noro poboTn, BiH MOXe neperpi-
TUC, i e nprn3sege Ao Hebe3neyHoro NiaBULLEHHS TeMnepaTypu.

* He 3akpuBaite nositpo3abipHuk nig Yac poboTtn npunagy, wob 3anobirtn mate-
pianbHum 36utkam i/abo neperpisy npunagy.

* Bepithcs 3a kowwku nuwe 3a pyyky Ta BUKOPUCTOBYITE KYXOHHI pykaBuLi abo
NPUXBaTKW ANS BUAMAHHS KOLUWUKIB, QHTUNPUrapHUX NNACTUH i PELLITOK.

* Bunmith iHrpegieHTv 3 kowwwkiB nepes nepemilleHHsM npunagy. [epekoHanTe-
CS, WO npunag BUMKHEHO Ta Bif'eHaHO BiJ eNeKkTpUYHOI po3eTKMy.
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* He nepeBsepTanTe KOLUMKM JOrOPW AHOM Nif Yac BUMMAHHS TXi: 3ar1LLKK rapsyol
onii moxyTh BuTikaTK 3 Kowumka. Hebe3neka onikis.

* He BMKOPUCTOBYITE MeTaneBi npeaMeT 418 BUMMAaHHS NPOAYKTIB i3 KOLKKIB,
aHTUNpUrapHUX NnacTuH abo peLuiTok.

* [NepekoHainTecs, Lo NpUroToBaHi NpuagoM iHrpegieHT Matotb 30M0TUCTIA,a He
4OpHWI ab0 KOpUYHEBMI KOMIP. 3HIMITD 3 NPOAYKTIB MOXNMBI NIArOPIfi LUMATOYKM.

onuc npunApny

MMpunag Moxe BMKOPWUCTOBYBATUCA ANS MPUrOTYBaHHS TBEPAMX XapyoBuX MpogykTiB. He Buko-
PUCTOBYITE Mpunag Ang NpUroTyBaHHA Pigkux XapyoBux NpoAyKTiB. [loaaBaHHs HaAMMLLKOBOI
kinbkocTi pigunHm Moxe npu3BecTy o ii BUTOKY i3 noganbLunm NOLIKOMKEHHSM Npunagy.

A - Kopnyc npunagy

B - CeHcopHuin gucnneit
C - FotyBanbHi Biaciku

D - Kowwwmk 1

E - Pyuku kowwkis

onuc CEHCOPHOIo AUCNNEA

F - Kowwk 2

G - AHTUNpUrapHi nnacT1Hu
H - Pewwitkun

| - Kabenb xwvBenexHs

J - TNoBiTpo3abipHuk

TUMNOBI NPOIrPAMW NMPUIOTYBAHHR

Knonka

GRILL | Gill

,zf\ KapTonns dpi

=8> | Puba

@w Bichurekc/uepBoHe M'aco

‘i%? KypsituHa

<% | Conopoui
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®YHKUIOHATbHI KHOMKK

KHonka

Onuc

4l

Knonka CTAPT/TAY3A

Lst kHonka po3Bonsie 3anycTuTn/NoCcTaBUTH Ha
nay3y NpuroTyBaHHs.

Knonka SYNC

Llg kHonka fo3Bonsie CMHXPOHiI3yBaTh pi3Huii yac
MPUroTYBaHHS 4151 JBOX KOLUMKIB, W06 3aBepnTy
MPUrOTYBaHHS B OfIH MOMEHT.

®

KHonka DUAL

[o3Bonsie 3actocysatu TMNOBY Nporpamy
MPUroTyBaHHA Ta HanalTyBaHHsi, 0bpaHi Ans
O[HOTO KOLLIMKA, [0 iHLIOrO KOLMKa. Takum YUHOM
ABi 30HM NpUroTyBaHHA CTaloTh OJHi€H, s
(yHKLis igeanbHo nigxoauTh 4ns NpUroTyBaHHs
BENVKOI KinbKoCTi ixi.

KHorka BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS!

LLst kHorka Jo3Boxisie BBIMKHYTM 260 BUMKHYTH
npunag.

KHonka kepyBaHHs KOLUMKOM 1

Lls kHonka go3Bonse Bubupatu baxaHi
HanaLTyBaHHs NPUroTyBaHHS ANs KoLmka 1.

DB o

KHonka kepyBaHHs KOLUMKOM 2

Lls kHonka go3Bonse Bubupatu baxaHi
HanalTyBaHHS MPUroTYBaHHS 47151 KOLLMKA 2.

o

Knonka TEMMEPATYPU/MACY

HaTtucHitb oguH pa3, wob Bpy4Hy BCTAHOBUTY
Temneparypy npurotysaHHs. HatucHiTh asivi,
1406 BPYYHY BCTAHOBUTM Yac NPUrOTYBaHHS.
Hatuckaitte kHomku + abo - ans 30inblueHHs
abo 3meHLLeHHs TemnepaTtypu abo yacy

MPUrOTYBaHHS.

IlpenTHikauinHi gani
Ha Tabnuuui, aka 3HaxoguThcs nig onopHo NigCTaBKoko npunagy, HaHeceHi Taki igeHTUdikaLinHi
[aHHi npunagy:

* BMPOBHMK i MapkyBaHHsi CE
+ mogenb [Mod.]

* cepiitHmnin 0 [SN]

* eneKkTpUYHa Hanpyra xusneHHs [B] i vyactota [Fuy]
* CrMOXMBaHa noTyxHicTb [BT]

¢ Homep 6e3KOLUTOBHOI CEpPBICHOI MiHil
Y BUNaaKy MOXnMBOro 3BepHeHHs 4o aBTopn3oBaHmux CepBiCHUX LIEHTpIB BkaxiTh Mogenb i cepii-
HWI HOMep.
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IHCTPYKLIIi 3 BUKOPUCTAHHA

Mepwe BHKOPHCTAHHA

LLo6 nigroTysati npunag 4o BukopuctaHHs, 3BepHithcs go 306paxerb y nocnigosHocTi «[Mone-
peaHi onepaLii».

Mepea nepwumM BUKOPUCTAHHAM Npunagy NOMUITE 3HIMHI KOMMOHEHTH, AIKi KOHTAKTYHOTb 3
XapnoBumu npoayktamu (Puc. 7).

BHKOpHCTaHHSA

[Mpunag ocHaLLeHnin ABOMA KOLUMKamMu Ans npuroTyBaHHs: kowink 1 (D) i kowwwuk 2 (F). MoxHa
roTyBaTV NPOAYKTU B 060X KOLLMKaX abo BUKOPUCTOBYBATM NULLE OAVH.

AHTunpurapHi nnactuhm (G) no3sonstoTh 36inbwuntyh xpycTkictb cTpas. BukopuctanHs aHTUnpu-
rapHuX NnacTuH € akynbTaTMBHNM.

Pewwitku (H) no3sonstoth cTBOPUTY Ba SPYCH Y KOKHOMY KOLLMKY ANt OAHOYACHOMO MPUrOTYBaHHS
[0 YoTupbox peLenTiB. BUkopucTaHHs peLwiTok He € 060B'S3KoBUM.

LLlono komBiHaLiin BUKOpUCTaHHS akcecyapis anB. 3o6paxeHHs B po3aini «Akcecyapmy.

Mpunap ocHaweHui NPUCTPOEM, siknii 610Kye ioro po6oTy, AKIWO o6maBa KOWMKK Henpa-
BWNbHO BCTAHOBMNEHI y roTyBanbHUN BifCiK.

Mig pac nepworo BUKOPUCTaHHA NpUnag Moxe BUAINATM NErkui 3anax Ta AUM: Lie LiIKom
HOpMarnbHe iBULLE, afxe AesKi pacTuHu 6ynu 3nerka amaweHi. Ckopo Le siBuLie 3HuKHe. Lie
He MaTuMMe XOJHOro BNSIMBY Ha po6oTy npunagy.

[ns o3HaiomneHHst 3 yHKLiE NpUroTyBaHHS B OQHOMY KOLIMKY AuB. 306paxeHHs B po3aini
«[MpuroTyBaHHs B OGHOMY KOLLIMKY».

[ns o3HaromneHHst 3 dyHKLiEr0 NpUroTyBaHHs y ABOX Kolumkax aunB. 3o6paxeHHs B po3gini «[puro-
TYBaHHA Y ABOX KOLUMKax» . YHKLiS NOABIMHOMO NPUrOTYBaHHS MOXE BUKOPUCTOBYBATMCA AN NpK-
rOTYBaHHS OIHOrO MPOAYKTY B 060X KOLLMKax abo Anst 04HOYACHOTO MPUrOTYBaHHS Pi3HMX NPOAYKTIB.

Bubepitb HanawTyBaHHA NPUroTyBaHHA BiANOBIAHO A0 TUMY XapOBUX NPOAYKTIB, NoKna-
[EHUX Y KOXeH 3 KOWMWKiB. HanawTyBaHHA NPpUroTyBaHHA AN ABOX KOWMWKIB MOXYTb Bif-
pisHATHCA.

KoxHa TnoBa nporpama npuroTyBaHHs Mae CTaHAapTHY TemnepaTtypy Ta 4ac, ane MoxHa Hana-
LTyBaT TEMNEpaTypy Ta Yac NpUroTyBaHHs BPy4Hy. Temnepatypa npurotysanHst 3miHoeThes 3
kpokom 5°C. Yac npurotyBaHHs 3miHioeTbes 3 kpokom 1 xBunuHa.

o6 npuwsmawmTy BUGIp TEMNEpaTypu Ta Yacy NpUroTyBaHHS, HATUCHITD i yTpUMyiTe KHOMKK
«t+» abo «-».

TemnepaTypy Ta Yac NpuUroTyBaHHS MoXHa 3MiHUTK B Byab-kinit MOMEHT. CrioyaTky HaTUCHITD KHO-
MKy KepyBaHHs KoLMkoM 1 aBo Kolumkom 2. MoTim HaTUCHITh kHonky TEMMEPATYPA/MAQ(®) i
BCTaHOBITh GaxaHy Temnepatypy abo Yac npurotysaqHs. Hatuchith kHonky CTAPT/MAY3AXII ),
o6 nigTBEpAnTY 3MiHY.

Mig yac npurotyBaHHs Ha ceHcopHoMy aucnnei (B) BigobpaxaeTbcs 3BopoTHWI Biafik yacy npu-
rOTYBaHHS.

Mig pac po6oTn npunagy cBiTNO BcepeaAmMHi roTyBanbHOro BifCiKy MOXe nepioguNHO BMU-
KaTuca Ta BUMukatucs. Lle Bkasye Ha po6oTy TepMocTaTa, AKMI NiATPUMYE NpaBuIiLHY TeM-
nepartypy npuroTyBaHHs.
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Mpunag moxHa npu3ynuHITK Mg Yac poboTw, Hanpuknaga, Wob nepemiliaTy iHrpeaieHTy nig vac
MPUrOTYBaHHSI.

LLlo6 npu3ynuHKTY NPUrOTYBaHHS BPYYHY, HaTUCHITD kHonky CTAPT/MAY3A (Pl ).
MpuroTyBaHHs y BuBpaHOMy KoMKy npu3ynnHMTOCs. B iHLLOMY KOLIMKY NpUroTyBaHHS NpogoB-
xuthes.

Rkwio 6yno obpaHo kHonky DUAL, npuroTyBaHHst npu3ynuHuTbes B 060X KoLLKKaX.

Micna 3aBepLUeHHs NpUroTyBaHHS npunag nogae 3BYKOBWIA CurHan, a Ha aucnnei 3'asnsetbes
Hanuc «End».

Rkwo iHrpegieHTn He roToBi, focTaTHbo noMicTMTM KoK Ha3an y roTyBanbHuiA BiACIK i BCTAHO-
BUTV TalMep Ha fekinbka xsunvH. Mpunag MoxHa oapa3y X BUKOPUCTOBYBATM ANs MPUrOTYBaHHS
iHLIKX NPOAYKTIB.

Hagnuwok onii 3anuwmnTbCs Ha AHI KOLIMKa.

LLlo6 BAMKHYTV NpUnag BPYYHY, HATUCHITD KHOMKY BBIMKHEHHS/BUMKHEHHS ('@). Cuctema BeHTU-
nayii 3ynuuntbes yepe3 gekinbka cekyHa.

®yHkuia DUAL

Rkwo Bu BaxaeTe npurotyBaTi OAHAKOBWN NPOAYKT B 0BOX KOLLMKAX, MOXHA aKTUBYBATH (OYHKLi0
DUAL, sika 06'eqHye ABi 30HW roTyBaHHsl B 0AHy. List doyHKLUist ineanbHo nmigxoguth ans npuroty-
BaHHs BenuKoi kinbkocTi ixi. [ue. 306paxeHHs y nocnigoBHOCTI « PyHkLis DUALy.

®yHkuia SYNC

Mpunag mae yHkuito SYNC, sika gae 3mory CUHXPOHI3yBaTh Yac NpUroTyBaHHs Mig Yac npuro-
TyBaHHs PiSHUX NMPOAYKTIB y [BOX KOLIMKAX. TakMMm YNHOM MpUroTyBaHHS MPOAYKTIB 3akiHumThcs
ofHo4acHo. fins. 3obpaxeHHs y nocnigoHocT «PyHKUis SYNCy.

KoLumk i3 poBLUIMM Yacom npuroTyBaHHs 3anyckaeTbes neplumnm. Ha guennei Ans Kowumka, Lo Lie He
3anyctuecs, 3'senseThes Hanue «Holdy, Aoy Yac npuroTyBaHHS B 060X KOLLIMKaX HE CUHXPOHI3yeTbCs.

HeMOXNMBO CHHXPOHi3yBaTU Nac NPUroTyBaHHA ABOX KOWMWKIB, AIKWWO NPUrOTYBaHHs BXe
posnoparo.

MpHrotyBaHHA Ha ABOX Apycax

MoxHa BUKOPUCTOBYBATU PELLITKW 4115 CTBOPEHHS [BOX APYCIB B KOXXHOMY KOLLMKY.

Mig yac NpuroTyBaHHs Ha ABOX fpycax Yyac NpuUroTyBaHHs Moxe 3MiHBaTHCs, ockinbku kinbkicTh
ixi B kowwwkax binbwa. Mpogykti, po3miLLeHi Ha peLuiTkax, roTyBaTUMYTbCS LUBMALLE, HX NPOAYK-
TV Ha @HTUMPUrapHNX NacTuHax, ockinbku BoHu 3HaxogaTbcs Grimkye 4o HarpisanbHux enemeH-
TiB Npunagy.

BukopucToByiiTe KyxoHHi pykaBuLi abo npuxsaTky, Wo6 BUAHATY peLuiTKy 3 KoLmKa.

3a notpebu NpoAoBXKyIATE NPUrOTYBAHHS NPOAYKTIB, PO3MILLEHNX HA aHTUMPUTapHUX MITACTUHAX.

PeXXHMH rpHns

Pexum rpunst igeanbHo nigxoauth Ans cMaxeHHs m'aca, pubu Ta oBovis. BeTasTe aeko 3 aHTM-
NpUrapHUM NOKPUTTSM Y KOLUMK, MEpLU HiX MOKNAcTU XapyoBi MPOAYKTU. Y PexuMi rpunst Takox
MOXHa BUKOpUCTOBYBaTM peLwiTku (H).
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DyHKLUiIA aBTOMaTHYHOr0 CTpPywyBaHHA

Mpunag OCHaLLEHU PyHKLiE aBTOMATUYHOMO CTPYLLYBaHHS, Ska NMPOMOHYe CTpycuTh abo ne-
pemitati npogykTu. icns NonoBMHM NpoLECy NpUroTyBaHHS Npunag Buaactb kinbka 3ByKOBKX
CUrHanis, a KHOMka KepyBaHHS BiAMOBIAHOMO KoLMKa moyHe bnumatu. Ha gucnnei Gnumatime
Hanue «SHAY.

Buimith koLwmk i3 Bifcika Ans npuroTyBaHHs Ta nepemillainTe npoLyKTy.

Micns nepemillyBaHHs NPOAYKTIB BCTABTE KOLUMK Y BiACIK Ans npuroTyBaHHs. Mpunag asTomaTiy-
HO BiAHOBWTD NPUrOTYBaHHS.

Rkwo B1 He BaxaeTe nepemillyBaTy iHrpedieHTH, He BUManTe KoLK i3 Bifcika Ans npuroTyBaH-
HS1 Ta JaiTe MpUroTyBaHHIO MPOLOBXUTACS.

TunoBa nporpama NpuUroTyBaHHs «fecepTn» He Mae dyHKLii aBTOMATUIHOTO CTPYLUYBaHHSI.

PeXXHM ouiKyBaHHSA
Llen npunap ocHaLLeHnin pexumom oudikyBaHHst. Mpunag nepexognth y pexum odikyBaHHs npu-
6n13Ho nicns 10 xeunuH 6e3aisnbHocrTi.

MOPAOM 3 NPUIOTYBAHHA

MeHLwi iHrpegieHTn noTpebytoTh TpoXm KOPOTLLOro Yacy NPUroTyBaHHS, Y MOPIBHAHHI 3 BinbLummu
iHrpegieHTamm.

Binbuua kinbkicTb iHrpeaieHTiB noTpedye TPOXyM LOBLLOTO Yacy NPUroTyBaHHS, a MeHLLa kinbkicth —
KOPOTLLIOro Yacy NpuroTyBaHHs.

[ns ontumi3avii piHanbHoro pe3ynbraty i 3abe3neyeHHs pPiBHOMIPHOCTI NPUIOTYBaHHS, NEpPeMmi-
LainTe MEHLLI iHrpedieHTu Ha CepeauHi MpoLiecy NpUroTyBaHHs.

LLlo6 npuroTyBaT1 XpycTKY KapTONto, AOKANTE OAHY NOXKY onii A0 CBixXoi 260 3aMopoxXeHoi kap-
Tonni (Puc. 16) Ta BUKOPUCTOBYITE aHTUNpUrapHi nnactuHu (G) 3 komMnnekTy.

3akycku, Lo rotytotbes y nedi, MoxHa Takox npuroTysaTi y NOBITPSHINA PUTIOPHULL.
OntumanbHa kinbkictb 4ns npuroTyBanHs xpycTkoi kaptonni ¢opi ctaHoBuTb npnbnn3Ho 1,2 - 1,7 kr.
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THNOBI NporpamMH NPHroTyBaHHA
Y HacTynHii Tabnuui HaBegeHi TMNOBI NPOrpamu NPUroTYBaHHS, MPUCYTHI Ha CEHCOPHOMY Aucnrel.
KoxeH cumBon no3Havae TMMOBY nporpamy npuroTyBaHHs. KoxxHa nporpama Mae HanaliTyBaHHS
TemnepaTypu i yacy NpuroTyBaHHs, PEKOMEHA0BAHI Ha OCHOBI TUMY XapyoBOro NPOAyKTy. Yac npu-
rOTyBaHHS OPIEHTOBHUI, TOBTO 3anexuTh TakoxX Bif TOBLUMHM i KINbKOCTI iHrpeaieHTiB Ans npuroTy-
BaHHs. MoxHa 3miHioBaTV TeMnepaTypy Ta Yac NpuUroTyBaHHsl TUMOBKX Nporpam.

Mporpama Yac Temnepatypa (°C) | CTpywyBaHHs
CraHpapt | IHTepBan | CtaHgapT | IHTepBan

GRILL | Pexxumm Grill 15 x8 1-60x8  |200 60-200 | Tak

A | Kapronnsi cppi 18 xB 1-60xe | 200 150-200 | TaK
=M1 | Puba 15 xB 1-60 xB 180 120-200 | Tak

§ |Dibuwrerchepeoie 1oxe | 160x  [190 | 120-200 [7a

M'ico
ﬁ; KypsiTuha 30 xB 1-60x8  |200 120-200 | TaK
<# | Conopoui 30 xB 160xs | 170 120-200 | Hi

niB NPOLYKTIB:

Y HacTynHii Tabnuui Bka3aHi npubnmu3Hi 3HaueHHs yacy roTyBaHHs i Temnepatypu Ans pidHux Ti-

Kaptonns ¢opi (3amopoxeHa) 15-20 XBUAMH 200°
Kapronnsi dopi (cabia) igpignxrﬁwnw y 3anexHocTi Big po3mipy ; 880
®pi (3 oBOviIB) 10-15 xBunmH 200°
KpokeTn 12-15 XBUMMH 190°
KpokeTun 3 KypsTuHU 10 XBUNWH 200°
Kypsui cTerHa 20-25 xBunuH 190°
Bichwreke 10-15 xBunmH 190°
Tiocpreni 8 XBUInMH 180°
KpeBeTku 15-20 XBUMMH 160°
Mwnpir 20-30 xBunmH 160°
Kiw 25-30 xBunuH 180°
Puba 15-20 XBUNKH 160:
180
BinbueHa i3 cBUHUHK 10-15 xBunuH 200°
CnipiHr-ponu 10-15 xBUnMH 200°
Osoui 10-20 xBUnmH 180°
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A MPABUINA TEXHIKWX BE3MNEKM NI YAC YNCTKU TA TEXHIYHOIO
OEBCJ1YrOBYBAHHA

» PerynsipHe i WwonexHe HMLLIEHH [o03Bonse nigTpumysaTu npunag 8 pobodomy
CTaHi | NOAOBXYBaT TEPMiH /OrO cnyxow.

* Bci onepauii YnCTKM | TEXHIYHOrO chnyrosyBaHHﬂ MOBMHHI BUKOHYBATUCS Ha
BUMKHEHOMY | Bif'eiHaHOMY Bi[j €NEKTPUYHOI po3eTkut npmna;u

* Big'egHanTe npunag Big enekTpUyHOI PO3eTKM i JOYEKaNTecs OXOMNOMKEHHS
rapsumMx YacTuH, NepLl Hix BUKOHyBaTK Byab-ski onepavjii YnCTKM | TEXHIYHOMO
06CnyroByBaHHs.

« 3anuwku ki abo onii MOXyTb npununati 4o HarpiBanbHWUX eNeMeHTIB i roTy-
BanbHux BigcikiB npunagy. licna oxonompKeHHs HarpiBanbHUX eneMeHTIB i roTy-
BanbHWX BiACIKiB NPOTPITD iX BOSIOrO0 TKAHUHOIO.

* He BMKOPUCTOBYTE MeTaneBi NpeaMeTy Ans BuganeHHs 3anuwkis ixi 3 Harpi-
BanbHWX eneMeHTiIB.

« 3abopoHsieThbcs BUKopucToByBaTi abpa3usHi Mutodi 3acobu abo MeTaniyHi iH-
CTPYMEHTHU, 106 He noLukpsbaTh abo He NOLLKOANTY NOKPUTTS. 3abopoHseThes
KopuCcTyBaTUCS PO3UYMHHUKAMU, LLO 3AaTHI NOWKOAUTY NNACTUK.

* He po36upaitte npunag. BHYTPILWHI YaCTUHW, SIKUMK NOTPIBHO KOPUCTYBaTUCS
abo mMuTw, BigCYTHI.

[ns oTpumaHHs iHdhopmaLii npo ouncTky Ta obcryroByBaHHs npunagy 3sepHitbes go 306paxenb

y nocnigoBHoCTI «YucTka i gornagy.

YHcTka npHnagy

- Yucritb He3HIMHI YacTuHW Npunagy Bonoroto Heabpa3WBHOK raHYipkolo, Wob He MOLIKOAUTH
nokpuTTS. BUTpiTh JOCYXa CyXOH0 raHyipKoto.

- TouucTith rotyBanbwi Bigcikv (C) npunagy Heabpa3nBHOK raHyipKolo, 3MOYEHOK Y TENMiN BOg.
Butpitb gocyxa cyxoto raHuipkoto.

YHCTKA KOMMOHEHTIB

AHTMRPUrapHi NNACTUHK | KOWIMKU BUrOTOBEHI i3 aHTUNPUrapHoro marepiany: MaToBiCTb i
cniau, AKi MOXYTb 3'ABUTUCA NiCNA TPUBANOro BUKOPMCTAHHSA, € HOPMaNbHUM SIBULLEM i He
NcyroTh NpoLec NpUMrotyBaHHA abo cMak XxapnoBUX NPOAYKTIB.

- AHTUNPUrapHi NNacTWHW, PELLITKN | KOLUMKM MOXHa MUTW Y MOCYLOMMIAHIA MaLmHi. LLjo6 nogos-
KUTW TEPMIH CryB1 aHTUNPUrapHOrO NOKPUTTS, PEKOMEHAYETDCA MUTI aHTURPUrapHi nnacTu-
Hu, peLwiTkn, kowwuk 1 (D) i kowwk 2 (F) BpyuHy. Bukopuctosyiite muiHnin 3acié ans nocyay i
M'sKy Heabpa3uBHy ryoky.

BMBIA 3 EKCMNYATALLII

Y pa3i BuBefieHHs npunagy 3 ekcnnyatallii Bif'eqHalTe BUMKY XMBNEHHS Bif eNeKTPUYHOI po3eTku.
Y Bunapaky ytuni3adii HeobxigHo 3abe3neunTn po3aineHHs maTepianis, Ski BUKOPUCTOBYBanMES y
BUMpOBHULTBI Npunagy, Ta ix nepepobky 3anexHo Big ix cknagy Ta nonoxeHb 3akoHis, Lo gitoTh y
KpaiHi BUkopucTaHHs.
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MIAKA3KHW AnA BUPIWEHHA OEAKUX MPOBJIEM

Mpo6nemu WUmoBipHi npunuHm BupiweHHs
Mpvnag He npaLioe. Burika He BCTaBneHa B BcraBTe BUMKy B enekTpuuHy po3eTky,
enekTpuyHy po3eTky. OCHalLeHy 3a3emMneHHsM.

Yac npuroTyBaHHs He HatucHitb kHonky TEMMEPATYPA/

BCTaHOBMEHO. YAC (§ (©) i BcTaHoBiTh HaxaHuil yac
MPUrOTYBaHHsl.

Kowwuk BcTaBneHni [MpaBunbHo BCTaBTE KOLUMK Y rOTYBanbHWi

HenpasunbHo. Biacik. XapakTepHuii 3ByK «knauy»

CBIOYMTAME NPO NpaBumbHy YCTaHOBKY
(Puc. 19).

[HrpeieHTI He roToBi.

KinbkicTb iHrpegiexTiB
BCEPEAMHI KoLUMKa
3aHagTo Benuka.

[Noknagith MeHLUe iHrpeaieHTIB Y KOLLWK.
MeHLwwa kinbkictb iHrpegieHTiB abo
APIiOHiLLi WMaToukmM roTytothes Binbi
PIBHOMIPHO.

BcraHoeneHa Hatuchitb kHonky TEMIMEPATYPAMAC
Temnepatypa 3aHaaTo (§ ®)iBcraHoBiTh BULLY TEMNEpPaTYpY
Hu3bka. NpUroTyBaHHA. [IUB. KHUry peLenTis.
BcraHoBneHuin yac Hatuchitb kHonky TEMIMEPATYPA/
npuroTysanHa 3aHaato | YAC (§ (D) i BcTaHoBiTb foBLUKIA Yac
KOPOTKWIA. NPUroTyBaHHS. [IMB. KHATY peLenTiB.

XpYCTKi.

TUNK 3aKyCoK, SKi
MOBUHHI roTyBaTUCH
TpaaMLitHUMM
MeToAamu.

[HrpepieHTn [esiki Tunu iHrpegieHTiB | IHrpegienTw, wo 3Haxoaarbes 3sepxy

npuroTysanucs HeobxigHo nepemillyBath | abo ki MOKPUTI IHLWIMMK iHrpegieHTamu

HeoAHoOpIAHO. Aekinbka pa3iB nig yac | (kapTonneto), HeobXigHO nepemilLyBaTy
MPUrOTYBaHHS. nif Yac NpuUroTyBaHHs.

CmaxeHi 3akycku He BukopuctoByeThcs BukopucTosyiTe 3akycku, ki rotytotbes y

nevi, abo 3malLyiTe 3akycku onieto, nepLu
HiXX MOMICTUTH X Y KOLUWK.

BcTaBTe y KOLIMK aHTUNpUrapHy
MnacTuHy, o6 nocUaUTL XpycTKicTh
cTpaB.

KoLumk noBHicTHO
He BCTaBnseTbea y
roTysarbHuiA BifCK.

KinbkicTb iHrpegienTis
BCEPEMHI KoLumrka
3aHagTo Benuka.

[Moknagith MeHLUE iHrPeAieHTIB Y KOLLKK.
MeHwa kinbkictb roTyetbcs Ginbuw
PIBHOMIpPHO.

Kowwmk BcTaBneHun
HenpasunbHO y
roTyBanbHuWi BiaCiK.

[MpaBunbHo BCTaBTE KOLUMK Y FOTYBanbHWi
Bifcik. XapakTepHuit 3ByK «knawy»
CBiguMTMME Npo npasunbHy yCTaHOBKY
(Puc. 19).

159

UA



vn

Mpo6nemu

WmoBipHi npunutm

BupiweHHs

3 npunagy suxoauth
Ginuin aum.

BukoHyeThcs
MPUroTYBaHHS XXUPHNX
iHrpeaieHTiB.

MMig yac npuroTyBaHHs BinbLL XUPHUX
iHrPEAIEHTIB, y KOLLMKY HakonuuyeTbest
Ginbwe onii. Mig yac npuroTyBaHHs
onist Buainse Ginbwe 6inoro aumy, Hix
3a3Buvaii. Lle He Mae xoaHoro Bnnney
Ha MPUroTyBaHHS! iHrpeieHTiB abo Ha
npunag.

Y kowwky 3Haxogatbes
3anuLuku xupy Big

Binui gum cnpuunHeHnin HarpiBaHHAM
xupy abo onii, siki 3HaxoaaTbes y

nepLL HixXX CMaxuTH ii.

rnonepeaHix npurotysaxb. | Kowwnky. PeTenbHo uncTiTh koLwumk nicrns
BUKOPVCTaHHS.
Csixa kapTonnsi, BukopucToByBaHWi TUN | BUKOPUCTOBYIATE CBiXY KAPTONTHO i
nopi3aHa CoNoMKoH, kapTonni He nigxoauth | nepesepTaitTe ii Nia Yac NPUroTyBaHHS.
cmaxuThes ANs PpUTIOPHALL.
HEPIBHOMIPHO. Cnonickynte i CnonickyiTe kapTonnto i BUaansmnTe
NpocyLUYyITE KapToNmt, | yBech kpoxmanb, skuin 3'sBnseThbes Ha

NOBEPXHi kapTonJi.

Csixa kapTonnsi,
nopi3aHa ConomKoto,

XpycTKicTb cMaxeHoi
kapTonni 3anexuth

lNepekoHaiTecs, LU0 BoAa HA MOBEPXHi
kapTonni fobpe BUCYLUEHa, NepLU HiX

He BUXxoguTh XpycTKolo | Big KinbkocTi BOAK, LU0 Jo0atu onito.

iCrs CMaXEHHS! y micTuTbea B kapTonni, i | [ing oTpuMaHHs BinbLuoi xpycTKocTi pixTe

ppUTIOPHALY. KinbKOCT Of1ii, HaNTOK Y | KaPTONNIO Ha COMOMKY MEHLIOTO PO3MIpY.

(pUTIOPHILIO. [lopaiiTe TpilLkv JOAATKOBOI ONii, 106

oTpumaTy Binbiuy xpycTkictb.
BcTaBTe y KOWIMK aHTUNpUrapHy
NNacTuHy, LWob nocunuti XpycTkictb
CTpaB.

E1 3BepHiThcs fo aBTopu3oBaHoro LieHTpy

E2 CEPBICHOrO 0BCYroByBaHHS.

E3

E4

E9
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OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

NALEZY ZAPOZNAC SIE UWAZNIE Z INSTRUKCJA PRZED UZYCIEM.

* Urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi normami eu-

ropejskimi i jest zabezpieczone we wszystkich czesciach potencjalnie niebez-

piecznych dla uzytkownika. Urzgdzenia uzywac tylko do celéw, do ktorych zosta-

to zaprojektowane, aby unikng¢ mozliwych obrazen i szkdd. Niniejszg instrukcje

przechowywac w zasiegu reki, aby moc korzystac z niej w przysztosci. W przy-

padku decyzji o zbyciu urzadzenia na inne osoby, nalezy zawsze pamieta¢ o

przekazaniu niniejszej instrukcji.

Urzadzenie zostato przygotowane do uzywania w srodowisku domowym lub po-

dobnym, jak na przyktad:

- w miejscach wyznaczonych do gotowania przez personel w sklepach, biurach i
w innych miejscach wykonywania pracy;

- w gospodarstwach;

- w hotelach, motelach, bed & breakfast i innych strukturach mieszkalnych (do

uzywania przez gosci).

Nie uzywac urzadzenia do celow innych niz podane w niniejszej instrukcji obstugi.

Producent nie ponosi odpowiedzialno$ci za btedne zastosowanie urzadzenia i za

zastosowanie niezgodne z zaleceniami zawartymi w tej instrukcji. Nieprawidtowe

zastosowanie spowoduje dodatkowo wygasniecie wszelkich form gwarancii.

Zaleca sie zachowac oryginalne opakowanie, poniewaz bezptatny serwis nie jest

przewidziany w przypadku awarii powstatych w wyniku nieodpowiedniego opako-

wania produktu w czasie transportu do Autoryzowanego Centrum Serwisowego.

W celu zachowania bezpieczenstwa urzadzenia uzywac wytacznie oryginalnych

czes$ci zamiennych i akcesoriow, zatwierdzonych przez producenta.

Urzadzenie spetnia wymagania Rozporzadzenia (WE) nr 1935/2004 z dn.

27.10.2004 r, dotyczacego materiatdw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

A Zagrozenia dla dzieci
Nie pozostawia¢ elementow opakowania w miejscu dostepnym dla dzieci, ponie-
waz stanowig potencjalne zrédfo zagrozenia.
Urzadzenie nadaje sie do uzytkowania przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby 0 zmniejszonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub men-
talnych, jak réwniez przez osoby nieposiadajace odpowiedniego do$wiadcze-
nia lub wiedzy, pod warunkiem, ze korzystajg one z urzadzenia pod kierunkiem
osoby odpowiedzialnej lub otrzymaty i zrozumiaty odpowiednie instrukcje oraz
ostrzezenia 0 zagrozeniach, jakie moga wigzac sie z korzystaniem z urzadzenia.
Nalezy nadzorowac dzieci i upewnic sie, ze nie bawig sie urzadzeniem.
Urzadzenie i jego przewod przechowywac poza zasiegiem dzieci ponizej 8. roku
zycia.
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* Nie pozostawia¢ wiszacego przewodu zasilania w miejscu, gdzie mogtby zostaé
chwycony przez dzieci.

* Urzadzenie odktadac w taki sposéb, aby rozgrzane elementy nie pozostawaty w
zasiegu dzieci.

* Czynno$ci zwigzane z czyszczeniem i utrzymaniem wykonywane przez uzyt-
kownika nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze ukonczyty one 8
lat lub pracujg pod nadzorem.

* W przypadku utylizacji produktu w charakterze odpadu, nalezy uniemozliwi¢
jego uzycie poprzez odciecie przewodu zasilania. Zaleca sie ponadto uniesz-
kodliwienie tych komponentow urzadzenia, ktore mogq stwarza¢ zagrozenie,
zwlaszcza dla dzieci, ktore mogtyby wykorzysta¢ urzadzenie do zabawy.

A Zagrozenia wynikajace z uzywania energii elektrycznej

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci sprawdzi¢, czy wartosci napiecia, po-
dane na tabliczce z danymi na spodzie urzadzenia, odpowiadajg wartosciom
miejscowej sieci elektryczne;.

+ Wykorzystywanie elektrycznych przedtuzaczy nie posiadajacych zatwierdzenia
producenta urzadzenia moze skutkowa¢ powstaniem szkod i wypadkow.

+ Urzadzenie podigcza¢ do gniazda posiadajgcego uziemienie.

+ Nie podtaczac do tego samego gniazda elektrycznego innych urzadzen o duze;
mocy (piecyki, zelazka, grzejniki itp.). Niebezpieczenstwo przecigzenia elek-
trycznego.

* Nie pozostawia¢ bez nadzoru urzadzenia podtaczonego do sieci elektrycznej.

* Nalezy unika¢ kontaktu czesci pod napieciem z woda. Ryzyko zwarcia i/lub po-
razenia elektrycznego.

* Nie zanurza¢ urzadzenia, wtyczki i przewodu elektrycznego w wodzie lub w in-
nych ptynach.

* Nie obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi dtorimi lub bedac boso.

* Unikac stykania przewodu zasilania z thgcymi elementami lub ostrymi krawe-
dziami.

* Nie ciggna¢ za przewod zasilania ani za urzadzenie w celu wysuniecia wtyczki z
gniazda elektrycznego.

* Na czas nieuzytkowania, urzadzenie wytgczy¢ i odtaczy¢ przewod zasilania od
gniazda elektrycznego.

162



Uwaga - szkody materialne

* Przed uzyciem wysungg¢ catkowicie przewdd elektryczny zasilania.

* Nie ustawia¢ urzadzenia na bardzo gorgcych powierzchniach lub w poblizu
otwartego ognia, aby nie uszkodzi¢ obudowy.

* Nie ustawia¢ urzadzenia w poblizu materiatu tatwopalnego (np.: tkaniny, zastony).

+ Nie umieszczac urzadzenia ani przewodu zasilajacego na goracych kuchenkach
elektrycznych lub gazowych, jak réwniez w ich poblizu, ani tez w poblizu kuchen-
ki mikrofalowej lub pieca elektrycznego.

* Nalezy wybra¢ miejsce odpowiednio oswietlone, czyste i z tatwym dostepem do
gniazda elektrycznego.

+ UmiesciC urzadzenie na ptaskiej, stabilnej i odpornej na temperature powierzchni.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia przytaczonego do sieci elektrycznej bez dozoru.

* Zapobiega¢ stykaniu sie przewodu elekirycznego zasilania z gorgcymi po-
wierzchniami.

* Urzadzenia nie nalezy zasila¢ za pomocg timeréw zewnetrznych lub oddziel-
nych instalacji sterowanych na odlegto$c.

« Jesli podczas pracy urzadzenie wydziela duzo dymu, urzadzenie odfgczy¢ od

gniazda elektrycznego. Zwroci¢ sie do najblizszego upowaznionego centrum

serwisu technicznego, aby rozwigzac problem.

Nigdy nie umieszcza¢ zadnych przedmiotéw na urzagdzeniu.

Nie uruchamia¢ urzadzenia ,na pusto”.

Nie uzywac urzadzenia na zewnafrz.

Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie czynnikow atmosferycznych (n.p.:

deszcz, stonce).

A Zagrozenia wynikajace z innych przyczyn

+ Aby podnies¢ urzadzenie, chwyci¢ jego korpus.

* Urzadzenie nie powinno by¢ uzywane, jezeli zostato upuszczone lub jezeli
zawiera widoczne znaki uszkodzenia. Nie uzywac urzadzenia w sytuacji, gdy
przewod zasilania lub wtyczka sg uszkodzone lub urzadzenie jest wadliwe.
Wszystkie naprawy, wtgczajac w to wymiane przewodu zasilajacego, powinny
by¢ wykonywane wytacznie przez Serwis Techniczny lub przez upowaznionych
technikow, w sposob zapobiegajacy jakiemukolwiek zagrozeniu.

Aby zutylizowa¢ produkt w mys| Dyrektywy Europejskiej 2012/19/UE, zapo-
= ZNAC si€ z broszurg dotgczong do produktu.

+ NALEZY ZACHOWAC INSTRUKCJE.
Zuzycie energii w trybie gotowosci: 0,5 W
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A OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

* Urzadzenie ustawi¢ w odlegtosci co najmniej 20 cm od bokdw i 50 cm na wyso-
ko$¢ od scian, mebli lub innych urzadzen.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze sprawdzic, czy kosze sg pra-
widtowo wtozone do komory do smazenia.

* Produkty umieszczac tylko i wytacznie w koszu, aby zapobiec stykaniu sie po-
traw z grzatkami elektrycznymi.

* Maksymalna pojemnos$¢ jednego kosza wynosi ok. 5,5 |.

+ W koszu nalezy umiesci¢ ilos¢ zywno$ci mniejsza niz pojemnos¢ maksymalna.

* Do kazdego kosza nalezy wla¢ maksymalnie jedna tyzke oleju. Zagrozenie po-
Zarem.

+ Jesli jest to konieczne do celdéw kulinarnych, dodawa¢ mate porcje ptynu. Za-
wsze przed dodaniem wiekszej iloSci sprawdzi¢, czy ptyn zostat wchioniety
przez sktadniki state.

* Po wioZeniu koszy do komory smazenia nie nalezy napetnia¢ ich woda.

* Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy sprawdzic¢, czy w koszach i komorach
smazenia nie znajdujq sie ciata obce.

* Aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia, nie wktada¢ do koszy metalowych przybo-
row ani przedmiotow.

. A Uwaga: gorgca powierzchnia.

+ Podczas gotowania, z wlotu powietrza lub komor smazenia urzadzenia moze
wydostawac sie gorgca para. Dtonie i twarz trzymac¢ z dala od wlotu powietrza i
komér smazenia.

* Po usunieciu kosza z komory smazenia, wydobywa sie z niego rowniez powie-
trze i gorace opary. Dtonie i twarz trzymac¢ z dala od komory pieczenia.

. Nie dotykac koszy, nieprzywierajacych ptyt, kratek, metalowych czesci komor
smazenia ani elementdw grzewczych podczas pracy urzadzenia oraz w ciggu Kil-
ku minut po wytgczeniu. Zaczekac na catkowite schtodzenie goracych czesci.

+ Aby unikng¢ przegrzania, nigdy nie przykrywac urzadzenia podczas pracy, po-
niewaz mogtoby to spowodowac niebezpieczny wzrost temperatury.

* Nigdy nie zastania¢ wlotu powietrza podczas pracy urzadzenia, aby unikngé
szkdd materialnych i/lub przegrzania urzadzenia.

* Trzymac kosze wytgcznie za uchwyt. Aby wyjac kosze, nieprzywierajace plyty
lub kratki uzywa¢ uchwytéw do garnkéw lub Sciereczek.

* Przed przeniesieniem urzadzenia nalezy wyjac skfadniki z koszy. Upewnic sie,
Ze urzadzenie jest wytgczone i odigczone od gniazda elektrycznego.

* Podczas wyjmowania produktéw spozywczych nie nalezy odwracaé koszy dnem
do gory; z koszy mogtyby wydostac sie pozostatosci goracego oleju. Niebezpie-
czenstwo poparzenia.
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* Do zdejmowania zywnosci z koszy, ptyt nieprzywierajgcych lub kratek nie uzy-

wac metalowych narzedzi.

* Sprawdzi¢, czy przygotowane w urzadzeniu potrawy majg kolor ztocisty, a nie

brazowy albo czarny. Usung¢ z potraw ewentualne oznaki przypalenia.

OPIS URZADZENIA

Urzadzenie moze by¢ uzywane do smazenia potraw statych. Nie uzywac urzadzenia do smaze-
nia potraw ptynnych. Je$li dodana zostanie zbyt duza ilo$¢ ptynu, moze on sie wyla¢ i uszkodzi¢

urzadzenie.

A - Korpus urzadzenia
- Ekran dotykowy

- Komory smazenia
- Kosz 1

- Uchwyty koszy

OPIS EKRANU DOTYKOWEGO

mo O W

F - Kosz 2

G- Nieprzywierajace ptyty
H - Kratki

| - Przewod zasilania

J - Wiot powietrza

ZDEFINIOWANE PROGRAMY SMAZENIA

Przycisk

GRILL | Grill

A | Frytki

= | Ryby

@ Befsztyk/czerwone migso

‘ﬁm’ Kurczak

5% |Desery
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PRZYCISKI FUNKCYJNE

Przycisk Opis

DIl | Przycisk START/PAUZA Uruchamia lub wstrzymuje smazenie.

UmoZzliwia zsynchronizowanie réznych czaséw
Przycisk SYNC smazenia dla dwdch koszy, aby smazenie
zakonczyto sie w tym samym momencie.

Umozliwia zastosowanie programu smazenia
i ustawien wybranych dla jednego kosza
Przycisk DUAL réwniez do kosza drugiego. Dzigki temu dwie
strefy smazenia stajg sie jedng, idealng do
przygotowywania duzych ilosci potraw.

® @

Przycisk wiaczania/wytaczania Umozliwia wigczanie i wytaczanie urzadzenia.

Umozliwia wybdr zadanych ustawiern smazenia

Przycisk sterowania koszem 1 dlakosza 1.

Umozliwia wybdr zadanych ustawiern smazenia

Przycisk sterowania koszem 2 dla kosza 2.

De o

Nacisna¢ jeden raz, aby recznie ustawi¢
temperature smazenia. Nacisna¢ dwa razy,
§® |Przycisk TEMPERATURA/CZAS | aby recznie ustawi¢ czas smazenia. Naciska¢
przyciski + lub -, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
temperature lub czas smazenia.

Dane identyfikacyjne

Na tabliczce znamionowej umieszczonej na podstawie urzadzenia podane zostaty nastepujace
dane identyfikacyjne:

+ konstruktor i znak CE

+ model [Mod.]

* numer seryjny [SN]

* napiecie elektryczne zasilania [V] i czestotliwos¢ [Hz]

* pobierana moc elektryczna [W]

* numer serwisu

Przy ewentualnych kontaktach z Autoryzowanym Centrum Serwisowym, nalezy poda¢ model i
numer seryjny urzadzenia.

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Pierwsze uzycie
Aby przygotowaé urzadzenie do uzycia, zapoznaé sie z ilustracjami w sekcji ,Czynno$ci wstepne”.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy umy¢ zdejmowane elementy, ktdre stykajq sie
z artykutami spozywczymi (Rys. 7).
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Obstuga

Urzadzenie wyposazone jest w dwa kosze, kosz 1 (D) i kosz 2 (F) do smazenia. Mozna smazy¢
potrawy w obu kosza lub uzywac¢ tylko jednego z nich.

Nieprzywierajace plyty (G) pozwalajg na zwiekszenie chrupkosci potraw. Stosowanie nieprzywie-
rajacych piyt jest opcjonalne.

Kratki (H) umozliwiajg utworzenie podwojnej potki w kazdym koszu, aby przygotowac jednoczesnie
do czterech potraw. Stosowanie kratek jest opcjonalne.

Aby uzyska¢ informacje o mozliwosci taczenia akcesoriéw, nalezy zapoznaé sie z ilustracjami w
sekwenciji ,Akcesoria”.

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie, ktére uniemozliwia jego prace, jesli oba ko-
sze nie sa prawidlowo wlozone do komory smazenia.

Podczas pierwszego uzycia urzadzenie moze wydziela¢ lekki zapach i niewielka ilo§¢ dymu.
Jest to catkowicie normalne zjawisko, poniewaz niektore cze$ci zostaly lekko nasmarowa-
ne, i po krétkim czasie zanika. Nie wywiera to zadnego skutku dla dziatania urzadzenia.

W przypadku funkcji pojedynczego smazenia, zapozna¢ sie z ilustracjami w sekwencji ,Smazenie
pojedyncze”.

W przypadku funkcji podwojnego smazenia zapozna¢ sie z ilustracjami w sekwencji ,Smazenie
podwdjne”. Funkcja smazenia podwdéjnego moze by¢ uzywana do smazenia tej samej potrawy w
obu koszach lub do smazenia réznych potraw w tym samym czasie.

Wybraé ustawienia smazenia w zaleznosci od rodzaju zywnos$ci w kazdym koszu. Ustawie-
nia smazenia moga by¢ rézne dla obu koszy.

Kazdy zdefiniowany program smazenia ma domysing temperature i czas wykonania, ale tempera-
tura i czas smazenia mogg by¢ ustawione recznie. Temperatura smazenia bedzie si¢ zmienia¢ w
odstepach co 5°C. Czas smazenia bedzie sie zmienia¢ w odstepach co 1 minute.

Aby zwigkszy¢ szybko$¢ wyboru temperatury i czasu smazenia, przytrzymac nacisnigte przyciski
+1ub -.

Temperature i czas smazenia mozna zmieni¢ w dowolnym momencie. Najpierw nacisng¢ przy-
cisk sterujacy koszykiem 1 lub koszykiem 2. Nastepnie nacisng¢ przycisk TEMPERATURA/CZAS
(8 9) i ustawié zadana temperature lub czas smazenia. Nacisnaé przycisk START/PAUZA (P I),
aby potwierdzi¢ zmiane.

Podczas smazenia na wys$wietlaczu dotykowym (B) wy$wietlany jest czas smazenia, ktory sie
zmniejsza.

Podczas pracy urzadzenia $wiatlo wewnatrz komory do smazenia moze sie okresowo wig-
cza¢ i wytaczaé. Oznacza to zadziatanie termostatu, ktory utrzymuje prawidlowa tempera-
ture smazenia.

Urzadzenie mozna podczas pracy ustawi¢ w trybie pauzy, na przyktad na uzytek wymieszania
produktéw podczas smazenia.

Aby recznie przerwa¢ proces smazenia, nacisnac przycisk START/PAUZA (Pl ).

Wybrany kosz przerwie smazenie. W drugim koszu smazenie bedzie kontynuowane.

W przypadku wybrania przycisku DUAL oba kosze przerwg smazenie.

Po zakonczeniu smazenia urzadzenie wydaje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu pojawia sie
napis ,End”.
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Jezeli produkty nie sg gotowe, nalezy ponownie umiesci¢ kosz w komorze smazenia i ustawic cza-
somierz na kilka minut. Urzadzenie moze zosta¢ niezwtocznie ponownie uzyte do przygotowania
kolejnych potraw.

Ewentualny nadmiar oleju zostanie zebrany na dnie kosza.

Aby wytaczy¢ urzadzenie recznie, nacisnaé przycisk wiaczania/wytaczania ('@‘). Chwile pozniej

wyltaczy sie system wentylacii.

Funkcja DUAL

W przypadku smazenia tych samych potraw w obu koszach, mozna aktywowac funkcje DUAL,
ktéra zamienia dwie strefy smazenia w jedna, idealng do smazenia duzych ilosci sktadnikow. Patrz
ilustracje w sekwencji ,Funkcja DUAL".

Funkcja SYNC

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje SYNC, ktéra umozliwia synchronizacje czasu smazenia,
gdy w dwoch koszach maja by¢ smazone rézne potrawy. W ten sposob potrawy bedg smazone w
tym samym czasie. Patrz ilustracje w sekwencji ,Funkcja SYNC”.

Kosz z dtuzszym czasem smazenia uruchamia sie jako pierwszy. Na wy$wietlaczu pojawia sie
napis ,Hold” dla kosza, ktéry nie zostat jeszcze uruchomiony, az do momentu zsynchronizowania
€zasow smazenia obu koszy.

Nie mozna zsynchronizowaé¢ czasé6w smazenia obu koszy, gdy smazenie zostato juz uru-
chomione.

Smazenie na podwadjnej potce

Mozna uzy¢ kratek, aby w kazdym koszu utworzy¢ podwdjng potke.

Podczas smazenia na podwdjnej pdtce czasy smazenia moga sie rozni¢, poniewaz ilos¢ zywno-
$ci w koszach jest wigksza. Zywno$é umieszczona na kratkach, znajdujaca sie blizej elementow
grzewczych urzadzenia, bedzie sie smazy¢ szybciej niz zywno$¢ na ptytach nieprzywierajgcych.
Aby usunac kratke z kosza, uzy¢ uchwytow lub szmatek.

W razie potrzeby kontynuowa¢ smazenie zywnosSci umieszczonej na ptytach nieprzywierajacych.

Tryb grilla
Tryb grilla przeznaczony jest do grillowania miesa, ryb i warzyw. Przed wiozeniem potrawy, wiozy¢
do kosza nieprzywierajaca ptyte . W trybie grillowania mozna réwniez uzywac kratek (H).

Funkcja automatycznego potrzasania

Urzadzenie jest wyposazone w funkcje automatycznego potrzasania, ktéra sugeruje potrzasanie lub
mieszanie potraw. W potowie smazenia urzadzenie wyemituje kilka sygnatéw dzwiekowych, a przy-
cisk sterujgcy odpowiednim koszem zacznie miga¢. Na wys$wietlaczu bedzie miga¢ napis ,SHA”.
Wyjac kosz z komory smazenia i wymieszaé potrawy.

Po wymieszaniu potraw, wiozy¢ ponownie kosz do komory smazenia. Urzadzenie wznawia auto-
matycznie smazenie.

Jesli nie chcemy mieszaé sktadnikdw, nie wyjmowac kosza z komory smazenia i kontynuowac
smazenie.

Wstepnie ustawiony program smazenia ,,Desery” nie posiada funkcji automatycznego po-
trzasania.
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Tryb gotowosci
Urzadzenie posiada tryb gotowosci. Urzadzenie przechodzi w tryb gotowo$ci po okoto 10 minutach
nieuzywania.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Mniejsze produkty wymagajq krétszego czasu smazenia, niz produkty wigksze.

Wieksza ilo$¢ produktow wymaga diuzszego czasu przygotowania, natomiast mniejsza ilo$¢, cza-
su krétszego.

Wymieszanie matych produktéw w potowie czasu smazenia optymalizuje koricowy rezultat i za-
pewnia rownomierne smazenie.

Aby uzyskaé chrupkos¢, surowe lub mrozone ziemniaki skropi¢ olejem (Rys. 16) i uzy¢ dotaczo-
nych w zestawie nieprzywierajacych ptyt (G).

Przekaski do przygotowania w piekarniku moga by¢ réwniez przygotowywane we frytkownicy bez-
tluszczowe;.

Optymalna ilo$¢ ziemniakéw do przygotowania chrupkich frytek to ok. 1,2 — 1,7 kg.

Zdefiniowane programy gotowania

W ponizszej tabeli zostaty podane na ekranie dotykowym zdefiniowane programy smazenia.
Kazdy z symboli odpowiada zdefiniowanemu programowi smazenia. Temperatura i czas programu
odpowiadajq wartosciom zalecanym dla danego rodzaju zywnoéci. Czas smazenia jest orienta-
cyjny; zalezy od grubosci i ilosci przygotowanej potrawy. Czas i temperature smazenia mozna
zmienia¢ rowniez w przypadku programow smazenia zdefiniowanych.

Program Czas Temperatura (°C) :ic;trzqsa-
Domvél Przedziat Domvél Przedziat
omysiny Cczasowy omysiny czasowy
GRILL | Tryb grilla 15 min 1-60 min. | 200 60-200 tak
A Frytki 18 min 1-60 min. | 200 150-200 tak
=4 | Ryby 15 min 1-60 min. 180 120-200 tak
Befsztyk/czerwone . .
L 4 o 20min | 1-60min. |190 120200 | tak
A |Kurczak 30min  |1-60min. |200 120200 | tak
—;'- Desery 30 min 1-60 min. 170 120-200 nie
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Ponizsza tabela przedstawia przyblizone czasy i temperatury smazenia dla réznych rodzajow zyw-
nosci:

Frytki (mrozone) 15 - 20 minut 200°
Frytki (Swieze) 20 - 30 minut, w zaleznosci od rozmiaru ;880
Potrawy smazone (warzywa) 10 — 15 minut 200°
Nuggetsy 12 - 15 minut 190°
Nuggetsy z kurczaka 10 minut 200°
Udka z kurczaka 20 - 25 minut 190°
Stek 10 — 15 minut 190°
Pulpety 8 minut 180°
Homarce 15— 20 minut 160°
Ciasto 20 — 30 minut 160°
Tarta 25— 30 minut 180°
Ryby 15 - 20 minut 1280
Kotlet wieprzowy 10 - 15 minut 200°
Roladki wiosenne 10 - 15 minut 200°
Warzywa 10 — 20 minut 180°

A OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA PODCZAS
CZYSZCZENIA | KONSERWACJI

* Regularne, codzienne czyszczenie pozwoli utrzymac urzadzenie w dobrym sta-
nie i wydtuzy jego zywotnosc¢.

+ Wszystkie ponizsze czynnosci czyszczenia i konserwacji nalezy wykonywac po
wytgczeniu urzadzenia i po wysunieciu wtyczki z gniazda elektrycznego.

* Przed rozpoczeciem jakichkolwiek czynno$ci czyszczenia i konserwacii, odta-
czy¢ urzadzenie od gniazda elektrycznego. Odczeka¢ na schtodzenie rozgrza-
nych czesci.

* Resztki jedzenia lub oleju moga przykleic sie do elementoéw grzewczych i komér
smazenia urzadzenia. Po ostygnieciu elementdw grzewczych i komér smazenia
wyczyscic je wilgotng Sciereczka.

* Nie uzywa¢ metalowych narzedzi do usuwania resztek jedzenia z elementow
grzewczych.

* Nie uzywac sciernych detergentéw ani metalowych przedmiotéw, aby nie zary-
sowac ani nie uszkodzi¢ obudowy. Nigdy nie stosowaé rozpuszczalnikow, ktére
mogq zniszczy¢ czesci z tworzyw sztucznych.

* Nie rozmontowywa¢ urzadzenia. Brak jest cze$ci wewnetrznych do uzywania
lub czyszczenia.

Informacje na temat czyszczenia i konserwacji urzadzenia znajdujg sie na ilustracjach w sekciji

,Czyszczenie i konserwacja”.
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Czyszczenie urzadzenia

- State elementy urzadzenia czysci¢ wilgotng miekka Sciereczka, aby nie uszkodzi¢ obudowy.
Osuszy¢ suchg szmatka.

- Komory smazenia (C) urzadzenia wyczysci¢ za pomocg miekkiej Sciereczki, zwilzonej cieptg
woda. Osuszy¢ suchg szmatka.

Czyszczenie komponentow

Nieprzywierajace ptyty i kosze wykonane s3 z materiatu nieprzywierajacego. Zmatowienie i

zmiany, ktére moga pojawic sie po dtuzszym uzywaniu, s normalnym zjawiskiem i nie maja

wplywu na smazenie i smak potraw.

- Nieprzywierajace ptyty, kratki oraz kosze mozna my¢ w zmywarce. Aby przedtuzy¢ trwato$¢ po-
whoki nieprzywierajacej, ptyty nieprzywierajace, kratki, kosz 1 (D) i kosz 2 (F) nalezy my¢ recznie.
Mozna uzy¢ zwyktego ptynu do mycia naczyn i migkkiej, nie szorstkiej gabki.

WYCOFANIE Z UZYTKOWANIA

W przypadku zakonczenia korzystania z urzadzenia, wysuna¢ wtyczke zasilania z gniazda elek-
trycznego. W przypadku ztomowania posegregowac rézne materiaty uzyte do produkcji urzadze-
nia. Przekaza¢ do utylizacji w zalezno$ci od ich sktadu oraz zgodnie z przepisami obowigzujacymi
w kraju uzytkowania.

PRZEWODNIK: ROZWIAZYWANIE NIEKTORYCH PROBLEMOW

Problemy Mozliwe przyczyny Rozwigzania
Urzadzenie nie dziata. | Wtyczka nie jest Wtyczke wsuwac¢ do gniazda
podigczona do gniazda elektrycznego, ktére posiada uziemienie.
elektrycznego.
Czas smazenia nie zostat | Nacisng¢ przycisk TEMPERATURA/CZAS
ustawiony. (8 ®) i ustawic zadany czas smazenia.
Kosz nie zostat Kosz whozy¢ prawidtowo do komory do
poprawnie zamontowany. | smazenia. Prawidtowe zatrzasniecie
sygnalizowane jest dzwiekiem (Rys. 19).
Produkty nie s gotowe. | llo$¢ produktéw wewnatrz | Umiesci¢ w koszu mniejsza ilo$¢
kosza jest zbyt duza. produktéw. Mniejsza ilo$¢ sktadnikow
lub mniejsze kawatki smazq sie bardziej
réwnomiernie.
Ustawiona temperatura | Nacisng¢ przycisk TEMPERATURA/CZAS
jest zbyt niska. (§ ®) i ustawi¢ wyzsza temperature
smazenia. Patrz zbior przepisow.
Ustawiony czas Nacisna¢ przycisk TEMPERATURA/CZAS
smazenia jest zbyt krotki. | (§ (®) i ustawi¢ dtuzszy czas smazenia.
Patrz zbior przepisow.
Produkty nie Niektore sktadniki nalezy | Produkty znajdujace sie u gory lub ktdre
zostaty usmazone kilkakrotnie wymieszaC | sg przykryte innymi nalezy kilkakrotnie
réwnomiernie. podczas smazenia. wymieszac podczas smazenia.
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Problemy

Mozliwe przyczyny

Rozwiazania

Usmazone przekaski Uzywane s przekaski Uzy¢ przekasek do pieczenia w piekarniku
nie sg chrupkie. przeznaczone do lub przed umieszczeniem przekasek w
przygotowania koszu posmarowac je olejem.
tradycyjnego. Wihozy¢ nieprzywierajaca plyte do kosza,
aby zwiekszy¢ chrupko$¢ potraw.
Kosz nie miesci sie llo$¢ produktow wewnatrz | Umiesci¢ w koszu mniejsza ilos¢
catkowicie wkomorze | kosza jest zbyt duza. produktow. Mniejsza ilo$¢ smazona jest
smazenia. bardziej rownomiernie.
Kosz nie zostat Kosz wtozy¢ prawidtowo do komory do
poprawnie wsuniety do | smazenia. Prawidtowe zatrza$niecie
komory smazenia. sygnalizowane jest dzwigkiem (Rys. 19).
Z urzadzenia wydobywa | Przygotowywane sg Podczas smazenia bardziej ttustych
sie biaty dym. bardziej ttuste produkty. | produktéw, w koszu gromadzi sie wiecej

oleju. Olej wytwarza podczas smazenia
wiecej biatego dymu, niz ma to zwykle
miejsce. Nie ma to zadnego wptywu

na przygotowanie produktéw lub na
urzadzenie.

W koszu pozostaty
resztki thuszczu z

Biaty dym spowodowany jest ogrzewaniem
tluszczu lub oleju znajdujacego sie

poprzedniego smazenia. | w koszu. Kosz po uzyciu doktadnie
wyczyscic.
Swieze ziemniaki, Uzyty gatunek ziemniaka | Uzy¢ odpowiednich $wiezych ziemniakow

pokrojone w stupki,
nie zostaty usmazone
réwnomiernie.

nie jest przeznaczony do
smazenia.

i regularnie je miesza¢ podczas smazenia.

Przed smazeniem
ziemniakow nalezy je
optukac¢ i osuszyc€.

Optukac¢ ziemniaki i usung¢ catos¢
skrobi, jak odtozyta sie na powierzchni
ziemniakow.

Swieze, pokrojone w
stupki ziemniaki tuz po
wyjeciu z frytkownicy
nie sg chrupkie.

Chrupko$c¢ frytek zalezy
od ilosci zawartej w nich
wody oraz od iloci oleju
wlanego do frytkownicy.

Przed dodaniem oleju sprawdzi¢, czy
powierzchnia ziemniakéw zostata
dokfadnie osuszona z wody.

Aby uzyska¢ wiekszg chrupko$¢,
ziemniaki pokroi¢ na ciensze stupki.

Aby uzyskac wiekszg chrupkos¢, dodac
wigksza ilos¢ oleju.

Wtozy¢ nieprzywierajaca ptyte do kosza,
aby zwigkszy¢ chrupko$¢ potraw.

E1

E2

E3

E4

E9

Skontaktowaé sie z upowaznionym
Centrum serwisowym.
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SIKKERHEDSADVARSLER

LAS DENNE BRUGSANVISNING NGJE IGENNEM, FAR DU TAGER APPARA-

TET | BRUG.

* Dette apparat er fremstillet i overensstemmelse med geeldende relevante euro-
peeiske forskrifter. Alle dele, der kan udgare en potentiel fare for brugeren, er
beskyttede. Brug kun apparatet til det formal, som det er beregnet til. Sa undgar
du mulige skader pa personer og ting. Opbevar denne brugsanvisning til senere
brug. Hvis apparatet videregives til andre, skal man huske at vedleegge denne
brugsanvisning.

* Apparatet er beregnet til brug i private husholdninger eller tilsvarende miljger
som f.eks.:

- kantiner forbeholdt butik- og kontorpersonale og andre erhvervsmiljger

- feriebondegarde

- hoteller, moteller, bed & breakfast og andre boligfaciliteter (til brug for gaesterne).

* Brug ikke apparatet til andre formal end de, som er beskrevet i denne brugsan-
visning. Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for forkert brug eller enhver
anden brug end den, som er anfert i denne brugsanvisning. Forkert brug af ap-
paratet medferer ogsa, at garantien bortfalder.

* Det anbefales at opbevare den originale emballage, da der ikke ydes gratis
assistance ved skader, som skyldes uegnet emballage ved fremsendelse til et
autoriseret servicecenter.

* Af hensyn til sikkerheden ved apparatet ma du kun bruge originalt tilbehar og
reservedele, som er godkendt af producenten.

* Dette apparat er i overensstemmelse med forordning (EF) nr. 1935/2004 af 27.
oktober 2004 om materialer og genstande bestemt til kontakt med fgdevarer.

A Fare for born

* Hold emballagen borte fra barn. Den udger en potentiel farekilde.

« Dette apparat kan benyttes af barn pa over otte ar og af personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller mangel pa erfaring og viden, sa-
fremt de er under opsyn eller har modtaget vejledning i anvendelsen af apparatet
af en person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

* Barn ma ikke benytte apparatet som legetg;.

* Hold altid apparatet og stramforsyningsledningen uden for reekkevidden af bgrn
pa under otte ar.

* Lad ikke ledningen haenge ned et sted, hvor bgrn kan traekke i den.

* Placer apparatet pa en made, sa barn ikke kan na de varme dele.

* Rengering og vedligeholdelse, som skal udferes af brugeren, ma ikke udfares af
bern, medmindre de er zeldre end 8 ar og under opsyn.
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« Hvis du beslutter at kassere apparatet, sa bar du gere det ubrugeligt ved at klip-
pe elledningen over. Det anbefales endvidere ogsa at gare de dele af apparatet
ubrugelige, som kan udgere en fare, navnlig for bgrn, som kan finde pa at lege
med apparatet.

A Elektrisk fare

* Inden du tilslutter apparatet til fastnettet, bar du kontrollere, at den spaending,
som er oplyst pa meerkepladen pa bunden af apparatet, svarer til spaendingen i
det lokale fastnet.

* Brug af elektriske forleengerledninger, som ikke er godkendt af enhedens produ-
cent, kan forarsage skader og ulykker.

+ Slut altid apparatet til en stikkontakt med jordforbindelse.

+ Tilslut ikke andre apparater med hgijt stremoptag (f.eks. varmeovne, strygejern,
radiatorer) til samme stikkontakt som apparatet. Fare for elektrisk stad.

* Lad ikke apparatet vaere uden opsyn, nar det er tilsluttet strammen.

+ Lad aldrig de speendingsfarende dele komme i kontakt med vand. Der er fare for
kortslutning og/eller elektrisk stad.

+ Saenk aldrig apparatet, stikkontakten eller elledningen ned i vand eller andre

vaesker.

Brug ikke apparatet med vade haender eller bare fadder.

Undga, at ledningen kommer i kontakt med skarpe dele eller spidse hjgrner.

Treek aldrig i ledningen eller selve apparatet for at traekke stikket ud af stikkontakten.

Nar apparatet ikke er i brug, skal det slukkes og stremkablet skal traekkes ud af

stikkontakten.

Advarsel - skader pa materielle dele
* Udrul altid ledningen helt far brug.
« Placér ikke apparatet pa meget varme overflader eller i nzerheden af aben ild.
Beklaedningen kan tage skade.
* Placer ikke apparatet i neerheden af braendbart materiale (for eksempel tekstiler
eller gardiner).
* Placér aldrig apparatet eller stramforsyningsledningen i neerheden af eller oven
pa varme elektriske varmeplader eller gaskomfurer eller i nzerheden af mikrobgl-
geovn eller en elektrisk ovn.
Stil apparatet pa et sted med tilstraekkelig god belysning og stikket let tilgaengeligt.
Placer apparatet pa en flad og stabil overflade, der kan tale hgje temperaturer.
Apparatet skal sta og bruges pa en stabil overflade.
Elledningen ma ikke komme i kontakt med varme overflader.
Apparatet ma ikke drives af eksterne timere eller med separate fiernbetjenings-
systemer.
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* Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, hvis apparatet udsender
store maengder rag i forbindelse med brug. Kontakt det naermeste autoriserede
servicecenter for at fa lgst problemet.

* Placer aldrig genstande oven pa apparatet.

« Start aldrig et tomt apparat.

* Brug ikke apparatet udendars.

* Udseet aldrig apparatet for atmosfeeriske pavirkninger (f.eks. regn, sol).

A Fare for skader af andre grunde

* Tag fat om apparatets hus for at lgfte det.

* Apparatet ma ikke bruges, hvis det har veeret tabt, eller hvis der er synlige tegn
pa skader. Brug ikke apparatet, hvis elledningen eller stikket er beskadigede,
eller hvis selve apparatet er defekt. For at forhindre enhver fare, ma reparati-
oner, herunder ogsa udskiftning af el-ledningen, kun udfgres af et autoriseret
Servicecenter eller af autoriserede teknikere.

Lees det vedlagte blad om bortskaffelse for oplysninger om korrekt bortskaf-
= felse i henhold til det europeeiske direktiv 2012/19/EU.

+ GEM BRUGSANVISNINGEN.
Energiforbrug i Standby-tilstand: 0,5 W

A SIKKERHEDSADVARSLER UNDER BRUG

* Anbring apparatet pa en afstand, der mindst er pa 20 cm fra sidevaegge og 50
cm i hgjde fra vaegge, mgbler eller andre apparater.

+ Kontroller altid, at kurvene er sat korrekt i friturekammeret, fgr du starter apparatet.

* Indseet altid kun ingredienser i kurvene for at undga, at maden kommer i kontakt
med de elektriske modstande.

+ Maks. kapacitet for den enkelte kurv er 5,5 1.

* Fyld kurven med en maengde madvarer, der er under maks. kapacitet.

* Heeld hgjst én teskefuld olie i hver kurv. Fare for brand.

* Hvis det er ngdvendigt af hensyn til tilberedningen, er det muligt at tilsaette sma
maengder vaeske. Kontrollér altid, at vaesken er absorberet af levnedsmidlerne i
fast form, far der tilseettes yderligere veeske.

* Fyld ikke kurvene med vand, nar de er placeret i friturekammeret.

« Kontroller, at kurvene og friturekamrene er rene og fri for fremmedlegemer, far
du tager apparatet i brug.

« Stik aldrig kekkenredskaber eller metalgenstande ned i kurvene. Det kan forar-
sage skader pa apparatet.

. Advarsel: varm overflade.
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* Under tilberedningen kan der slippe varm damp ud fra luftindtaget eller fra appa-
ratets friturekamre. Hold haender og ansigt pa afstand fra luftindtaget og friture-
kamrene.

« Nar du fierner kurven fra friturekammeret, treenger der varm luft og damp ud.
Hold haender og ansigt pa afstand fra friturekammeret.

. Rar ikke ved kurvene, non-stick-pladerne, ristene, friturekamrenes metalde-
le og modstandene, mens apparatet er i drift, eller i minutterne lige efter slukning
af apparatet. Vent, til alle de varme dele er afkalet.

* For at undga overophedning ma apparatet under ingen omstaendigheder tildeek-
kes under brug, idet dette kan medfgre en farlig temperaturstigning.

« Bloker aldrig luftindtaget, mens apparatet er i drift. Det kan forarsage materielle
skader og/eller overophedning af apparatet.

« Tag kun fat i kurvene i handtaget, og brug grydelapper eller klude, nar du fierner
kurvene, non-stick-pladerne og ristene.

* Fjern ingredienserne fra kurvene, inden apparatet flyttes. Sgrg for, at apparatet
er slukket, og stikket trukket ud af stikkontakten.

* Vend ikke kurvene pa hovedet i forbindelse med fiernelse af fgdevarer: Rester af
varm olie kan komme ud fra kurven. Fare for forbraendinger.

* Brug ikke metalredskaber til at fierne mad fra kurvene, non-stick-pladerne eller
ristene.

* De tilberedte ingredienser skal vaere gyldne og ikke sorte eller brune. Fjern
eventuelle fastbreendte rester fra maden.

BESKRIVELSE AF APPARATET

Apparatet kan bruges til tilberedning af levnedsmidler i fast form. Brug ikke apparatet til tilbered-
ning af levnedsmidler i flydende form. Hvis der tilseettes for meget veeske, kan den treenge ud og
beskadige apparatet.

A - Apparatets hus F - Kurv 2

B - Touchdisplay G - Non-stick-plader

C - Friturekamre H - Riste

D - Kurv 1 | - Stremforsyningsledning
E - Kurvehandtag J - Luftindtag
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BESKRIVELSE AF TOUCHDISPLAYET

FORUDINDSTILLEDE TILBEREDNINGSPROGRAMMER

Tast
GRILL | Gril
ff\ Pommes frites
= | Fisk
@ Boflrgdt ked
W [Kyling
<% |Kager
FUNKTIONSTASTER
Tast Beskrivelse
M| | Tasten START/PAUSE g;ﬂgzs il at starte eller stille friturestegningen i
Synkroniserer forskellige tilberedningstider for de
@ Tasten SYNC to kurve, sa den afsluttes pa samme tid.
Bruges til anvendelse af forudindstillede
tilberedningsprogrammer og de valgte indstillinger
Tasten DUAL for den ene kurv, ogsa for den anden kurv. To
stegezoner bliver dermed til én. Ideel, nar sterre
maengder skal tilberedes.
@ Tast til teending/slukning Teender og slukker for apparatet.
. Bruges til at veelge de gnskede
n Programmeringstast for kurv nr. 1 tilberedningsindstillinger for kurv nr. 1.
. Bruges til at veelge de gnskede
Programmeringstast for kurv nr. 2 tilberedningsindstillinger for kurv nr. 2.
Tryk én gang for manuelt at indstille
tilberedningstemperaturen. Tryk to gange for
§© |Tasten TEMPERATUR/TID manuelt at indstille tilberedningstiden. Tryk pa
tasterne "+" eller "-" for at gge eller mindske
tilberedningstemperaturen eller -tiden.
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Identifikationsoplysninger

Falgende identifikationsdata vises pa typeskiltet pa bunden af apparatet:

+ producent og CE-maerke

+ model [Mod.]

« serienummer [SN]

+ speending [V] og frekvens [Hz]

+ absorberet stram [W]

+ gratis nummer il assistance

Ved eventuelle henvendelser til autoriserede servicecentre er det ngdvendigt at oplyse model og
serienummer.

BETJENING

Inden brug
For klarggring af apparatet til brug, se billederne under "Indledende indgreb”.

Inden apparatet tages i brug forste gang, skal alle aftagelige dele, som kommer i kontakt
med fadevarer, geres rene (Fig. 7).

Brug

Apparatet er udstyret med to kurve, kurv 1 (D) og kurv 2 (F) til stegning. Du kan tilberede mad i
begge kurve eller kun anvende den ene.

Non stick-pladerne (G) gar det muligt at gare tilberedningen ekstra sprad. Brugen af non-stick-
plader er valgfri.

Ristene (H) giver mulighed for et dobbelt lag i hver kurv for tilberedning af op til fire retter samtidig.
Brugen af risten er valgfri.

For kombination af det valgte tilbehgr, se billederne under "Tilbehar”.

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsanordning, der forhindrer det i at fungere, hvis
begge kurve ikke er sat korrekt i friturekammeret.

Ved forste brug kan apparatet udsende en let lugt og en smule rag. Dette er et helt normalt,
fordi nogle dele er let smurte. Lugten og regen forsvinder efter kort tid. Dette har ingen
indflydelse pa apparatets funktion.

For enkelt tilberedning, se billederne under "Enkelt tilberedning”.
For dobbelt tilberedning, se billederne under "Dobbelt tilberedning”. Tilberedning med to kurve kan
bruges til at tilberede identiske ingredienser i begge kurve eller il forskellige retter pa samme tid.

Valg tilberedningsindstillingerne afhangigt af ingredienserne, der er placeret i hver kurv.
Tilberedningsindstillingerne kan vare forskellige for de to kurve.

Hvert forudindstillet program har en typisk temperatur og tilberedningstid, men det er muligt at ind-
stille tilberedningstemperaturen og -tiden manuelt. Tilberedningstemperaturen varierer i intervallet
af 5°C. Tilberedningstiden varierer i intervaller af 1 minut.

For at @ge valghastigheden pa tilberedningstemperatur og -tid skal man holde tasterne + eller - nede.
Temperatur og tilberedningstid kan eendres pa et hvilket som helst tidspunkt. Tryk ferst pa tasten
til kurv 1 eller 2, og tryk herefter pa tasten TEMPERATUR/TID ( § ®) og indstil den gnskede til-
beredningstemperatur eller -tid. Tryk pa tasten START/PAUSE (Pl ) for at bekraefte aendringen.
Under tilberedning vises tiden, som mindskes, pa touchdisplayet (B).
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Mens apparatet er i drift, teendes og slukkes lyset i friturekammeret med jeevne mellemrum.
Dette angiver udlgsning af termostaten, som fastholder den korrekte tilberedningstemperatur.

Apparatet kan saettes pa pause under tilberedningen, for eksempel for at ryste ingredienserne
under tilberedningen.

Tilberedningen afbrydes manuelt ved at trykke pa tasten START/PAUSE ( Pl ).

Den valgte kurv afbryder tilberedningen. Tilberedningen i den anden kurv fortseetter.

Hvis du har valgt tasten DUAL, afbrydes tilberedningen i begge kurve.

Nar tilberedningen er afsluttet udsender apparatet et bip, og teksten "End" vises i displayet.

Hvis ingredienserne ikke er klar, sa er det tilstreekkeligt at seette kurven tilbage i apparatet og
indstille timeren til nogle ekstra minutter. Apparatet kan bruges igen med det samme til at tilberede
andre fgdevarer.

Eventuel overskydende olie vil blive opsamlet i bunden af kurven.

Tryk pa Teend/sluk-tasten for at slukke apparatet manuelt (@). Ventilationssystemet stopper fa
gjeblikke senere.

Funktionen DUAL

Hvis man gnsker at tilberede de samme ingredienser i begge kurve, skal funktionen DUAL aktive-
res. Den omdanner de to kogezoner til én, en ideel Igsning til tilberedning af starre meengder mad.
Se billederne i afsnittet "Funktionen DUAL”.

Funktionen SYNC

Apparatet er udstyret med funktionen SYNC, som muligger synkronisering af tilberedningstider,
nar du ensker at tilberede forskellige madvarer i de to kurve. Pa denne made afsluttes tilbered-
ningen af ingredienserne i de to kurve pa samme tid. Se billederne i afsnittet "Funktionen SYNC”.
Kurven med den leengste tilberedningstid starter forst. Teksten "Hold” vises pa displayet for den
kurv, der endnu ikke er igangsat, indtil de to kurve er synkroniseret i tid.

Det er ikke muligt at synkronisere de to kurve, hvis tilberedningen allerede er startet.

Stegning i to lag

Ristene kan bruges til at skabe et dobbelt lag i hver kurv.

Nar der steges pa to lag, kan tilberedningstiderne variere, idet maengden af madvarer er stgrre i
kurvene. Madvarerne pa ristene er teettere pa apparatets varmemodstande, og derfor kan de blive
tilberedt hurtigere end maden pa non-stick-pladerne.

Brug grydelapper eller viskestykker til at fierne risten fra kurven.

Fortseet, om ngdvendigt, tilberedningen af maden pa non-stick-pladerne.

Grill funktion
Grill funktionen er ideel til tilberedning af kad, fisk og grentsager. Seet non-stick-pladen i kurven
inden anbringelse af fadevarerne. | grill-funktion kan man ogsa bruge ristene (H).

Funktionen Automatisk Shake

Apparatet er udstyret med en automatisk shake-funktion, der foreslar at ryste eller blande rundt
i forevarerne. Halvvejs igennem tilberedningenudsender apparatet nogle bip og tasten pa den
pageeldende kurv blinker. Teksten "SHA" blinker pa displayet .

Treek kurven ud af friturekammeret og bland rundt i fadevarerne.

Seet herefter kurven i friturekammeret igen. Apparatet genoptager automatisk tilberedningen.
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Hvis du ikke vil blande rundt i fadevarerne, skal du ikke tage kurven ud af friturekammeret, men
lade tilberedningen fortseette.

Det forudindstillede tilberedningsprogram "Kager” har ikke funktionen automatisk shake.

Standby-funktion
Dette apparat er udstyret med en stand-by funktion. Apparatet gar i standby-funktion efter ca. 10
uden brug.

TILBEREDNINGSTIP

Mindre ingredienser har brug for en lidt kortere tilberedningstid end stgrre ingredienser.

En starre maengde ingredienser kraever en lidt leengere tilberedningstid, mens en mindre maengde
kreever lidt kortere tid.

Omrystning af mindre ingredienser halvvejs gennem tilberedningen optimerer slutresultatet og gar
tilberedningen mere ensartet.

Et ekstra spradt resultat opnas ved at tilseette en spiseskefuld olie til friske eller frosne kartofler
(Fig. 16) og bruge de medfglgende non-stick-plader (G).

Snacks, der normalt bages i ovnen, kan ogsa tilberedes i varmluftfrituregryden.

Den optimale maengde til at lave sprade fritter er omkring 1,2-1,7 kg.

Forudindstillede tilberedningsprogrammer

Falgende tabel viser de forudindstillede programmer, der findes i touchdisplayet.

Hvert symbol svarer til et forudindstillet tilberedningsprogram. Programmet er indstillet med en
temperatur og en anbefalet tilberedningstid afheengigt af ingredienserne. Tilberedningstiden er vej-
ledende, da den ogsa afhaenger af tykkelsen og maengden af de anvendte ingredienser. Det er
muligt at @ndre temperatur og tid i de forudindstillede programmer.

Program Tid Temperatur (°C) Shake
Standard | Interval Standard | Interval

&RILL | Grill funktion 15 min 1-60 min 200 60-200 ja

/3\‘« Pommes frites 18 min 1-60 min 200 150-200 ja
= | Fisk 15 min 1-60 min 180 120-200 ja
@ Bef/radt ked 20 min 1-60 min 190 120-200 ja
"i%? Kylling 30 min 1-60 min 200 120-200 ja

4;.- Kager 30 min 1-60 min 170 120-200 nej
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Falgende tabel viser vejledende tider og temperaturer for forskellige typer ingredienser:

Friturestegte kartofler (dybfrosne) 15-20 minutter 200°
Friturestegte kartofler (friske) ﬁg;?((a)ewrl]réutter afhangigt af kartoflernes ;gg o
Friture (af grantsager) 10-15 minutter 200°
Kroketter 12-15 minutter 190 °
Kyllingekroketter 10 minutter 200 °
Kyllingelar 20-25 minutter 190 °
Bof 10-15 minutter 190 °
Frikadeller 8 minutter 180 °
Scampi 15-20 minutter 160 °
Kage 20-30 minutter 160 °
Quiche 25-30 minutter 180 °
Fisk 15-20 minutter ]gg o
Svinekoteletter 10-15 minutter 200°
Forarsruller 10-15 minutter 200°
Grentsager 10-20 minutter 180 °

A SIKKERHEDSADVARSLER UNDER RENGORING 0OG
VEDLIGEHOLDELSE

* En regelmaessig og daglig rengaring ger det muligt at bevare apparatets ydeev-
ne og at forleenge dets levetid.

+ Al rengaring og vedligehold skal udferes med slukket apparat og stikket fiernet
fra stikkontakten.

+ Afbryd apparatet ved at fierne stikket fra stikkontakten, og vent til de varme dele
er afkalet, far rengaring og vedligeholdelse udfares.

* Rester af mad eller olie kan kleebe fast til de elektriske modstande og friturekam-
rene. Lad modstande og friturekamre kale ned, og rengar med en fugtig klud.

* Brug ikke metalredskaber til at fierne madrester fra de elektriske modstande.

« Undga brug af skurepulver eller metalliske genstande. Det kan ridse eller beska-
dige beklaedningen. Brug aldrig oplgsningsmidler. De kan skade plastmaterialet.

« Skil ikke apparatet ad. Der er ingen indvendige dele der skal anvendes eller
rengares.

For rengaring og vedligeholdelse af apparatet, se billederne under "Renggring og vedligeholdelse”.

Renggring af apparatet
- Ger apparatets faste dele rent med en fugtig klud, som ikke ridser. Det kan beskadige overfla-
den. Tar efter med en tar klud.

- Renggr friturekamrene (C) med en ikke-slibende klud, gennemvaedet med varmt vand. Ter efter
med en tar klud.
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Rengoring af delene
Non-stick-pladerne og kurvene er fremstillet med non-stick-materiale: mathed og tegn, der
kan optrade efter leengere tids brug, er normale og pavirker ikke tilberedningen eller smagen.

- Non-stick-pladerne, ristene og kurvene kan vaskes i opvaskemaskine. For at forlzenge varighe-
den af non-stick-belaegningen anbefales det at vaske non-stick-pladeren, ristene (D) og kurven
(F) ihénden. Brug et almindeligt opvaskemiddel og en blad, ikke-slibende svamp.

UD AF IBRUGTAGNING

Sluk for apparatet ved at tage stikket ud af stikkontakten, nar det ikke skal bruges. Ved bortskaffel-
sen skal de anvendte materialer sorteres efter deres type og bortskaffes i henhold til de geeldende
bestemmelser i landet, hvor apparatet er i brug.

AFHJZALPNING AF FEJL

Problem Mulige arsager Losninger
Apparatet fungerer ikke. | Stikket er ikke sat i Seet stikket i stikkontakten, som skal veere
stikontakten. tilsluttet jordforbindelsen.
Tilberedningstiden er ikke | Tryk pa tasten TEMPERATUR/TID (§ ®)
indstillet. og indstil den gnskede tilberedningstid.
Kurven er ikke sat korrekt | Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.
i Der lyder et "klik", nar den er pa plads
(Fig. 19).
Ingredienserne erikke | Maengden af ingredienser | Leeg feerre ingredienser i kurven. En
feerdigstegte. i kurven er for hgj. mindre maengde ingredienser, eller mindre
stykker, tilberedes mere ensartet.
Den indstillede Tryk pa tasten TEMPERATUR/
temperaturer for lav. TID (§ ®) og indstil en hgjere
tilberedningstemperatur. Se opskriften.
Den indstillede Tryk pa tasten TEMPERATUR/TID
tilberedningstid er for (8 ®) og indstil en laengere
kort. tilberedningstid. Se opskriften.
Ingredienserne erikke | Nogle typer ingredienser | De ingredienser, der ligger averst, eller
stegt ensartet. skal blandes flere gange |som er daekket med andre, skal blandes
under tilberedningen. under tilberedningen.
De stegte snacks er Der bruges en type Anvend snacks, der er egnet til brug i ovn,
ikke sprade. snacks, der skal og smar dem med olie, far de leegges |
tilberedes traditionelt. kurven.
Seet non-stick-pladen i kurven for at gare
ingredienserne mere sprade.
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Problem

Mulige arsager

Lasninger

Kurven kan ikke
seettes helt ind i
friturekammeret.

Maengden af ingredienser
i kurven er for hgj.

Leeg feerre ingredienser i kurven. En
mindre maengde steger mere jeevnt.

Kurven er ikke sat korrekt

Indseet kurven rigtigt i friturekammeret.

i friturekammeret. Der lyder et "klik", nar den er pa plads
(Fig. 19).
Der kommer hvid rag ud | Ingredienser med ethejt | Ved stegning af mere fedtholdige
af apparatet. fedtindhold. ingredienser lgber mere olie ned i kurven.

Olien forarsager mere hvid rag end
normalt under stegningen. Dette har
ingen indflydelse pa tilberedningen af
ingredienserne eller pa apparatet.

Der er fedtrester tilbage
i kurven fra tidligere
madlavning.

Hvid rag opstar ved opvarmning af fedtet
eller olien i kurven. Ger kurven omhyggelig
rent efter brug.

Friske kartofler, skaret i
stave, stege ikke jeavnt.

Den anvendte type
kartofler er ikke egnet til
stegning.

Brug friske kartofler, og serg for at vende
dem under tilberedningen.

Skyl, og ter kartoflerne

Skyl kartoflerne, og serg for at fierne

fgr stegning. stivelsen fra kartoflernes overflade.
Friske kartofler skaret | Spradheden af stegte Sarg for at terre kartoflerne omhyggeligt
i stave erikke sprade, | kartofler athaenger af pa ydersiden, far olien tilseettes.

nar de tages ud af

meengden af vand, som

Skeer kartoflerne i sma stave for at gare

apparatet. kartoflerne indeholder, dem mere sprade.
og meengden af olie, der [ Tilszet fidt mere olie for at gare dem mere
kommer i frituregryden. sprade.
Seet non-stick-pladen i kurven for at ggre
ingredienserne mere sprgde.
E1 Kontakt et autoriseret servicecenter.
E2
E3
E4
E9
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