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Il piacere d
prepararli,
la gioia d
gustarli

La tua bevanda ghiacciata fatta in casa: granite, gelati, frozen drink, frappe,
milkshake, succhi freddi. Fino a 1,6L di granita e 1,3L di gelato. Tempi di
preparazione 30-60 minuti. Senza bisogno di ghiaccio.

Trasforma la tua casa in una gelateria artigianale
e in un cocktail bar con un solo tocco con
MySlush & IceCream.

Con la slush maker MySlush & IceCream, la macchina per granite e gelati, non serve essere un barman
esperto o un mastro gelatiere per ottenere risultati professionali. Grazie a un design intuitivo e a una
tecnologia avanzata, potrai servire bevande ghiacciate e dessert cremosi che stupiranno i tuoi ospiti.
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Perché e l'alleato
perfetto per
le tue pause?

Un mondo di gusti con 6 programmi automatici.
Non limitarti alla semplice granita. La grande varieta di programmi ti permette di scegliere ogni
giorno come goderti il tuo tempo.

Con un semplice tocco, puoi preparare:;

- Granita classica rinfrescante a base di succhi o soft drink

- Cocktail granita per i tuoi aperitivi serali: cocktail alcolici in versione granita
- Gelato cremoso fatto in casa coi tuoi ingredienti preferiti.

- Milkshake golosi.

- Frappe veloci e gustosi.

» Succo freddo per una pausa vitaminica fresca in soli 6 minuti
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(senza ghiaccio!

Il segreto di una consistenza perfetta sta nel cuore della macchina. Dotata di un compressore silenzioso e di
un cilindro di raffreddamento, la Slush Maker congela i liquidi senza bisogno di aggiungere ghiaccio,
garantendo granite e gelati perfettamente vellutati in pochi minuti. Il liquido ruota attorno a un cilindro di
raffreddamento, congelandosi gradualmente per mantenere una consistenza ideale senza mai solidificarsi
completamente.

Velocita e facilita d'uso

Il tempo € prezioso. Grazie al display touch digitale a colori, ogni operazione diventa semplice e intuitiva. Il
tempo di lavorazione varia tra i 30 e i 60 minuti, rendendo ogni preparazione estremamente veloce.

Maxi capacita per condividere il gusto

Hai ospiti a cena? Nessun problema. Lampia capacita del serbatoio da 2,6L ti permetterd di offrire i tuoi

drink anche agli amici;
Capacita massima granita: 1,6L
Capacita massima gelato: 1,3L

MySlush & IceCream ha dettagli che fanno la differenza come l'erogatore “self-serve” che dispone di un
beccuccio antigoccia, che ti permette di servire solo la quantita necessaria senza sprecare nullq, il
serbatoio rimovibile per una pulizia profonda e la funzione di lavaggio automatico attivabile dopo ogni
ciclo per mantenere il prodotto sempre efficiente.
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Scegli la tua bevanda ghiacciata

Grazie alla grande varieta di
programmi, puoi scegliere ogni
giorno cosa gustare: granitq,
succo freddo, cocktail granita
alcolica, gelato, milkshake, frappée
o frozen drink.

Frozen drink per tuttil

Lampia capacita di 2,6L i
permetterd di offrire i tuoi drink
anche agli amici: puo preparare
un massimo di1,6L di granita e
1,3L di gelato in 30-60 minuti.

wTAEEw

Versa, avvia e sorseggia

Versa il liquido, selezionalil
programma che preferisci e atten-
di la tua bevanda.

Non serve il ghiaccio!
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Per il funzionamento & richiesta una quantita minima di ingredienti di 0,5 litri; quantita massima 1,6L

Versare solo ingredienti liquidi. Non aggiungere ghiaccio o ingredienti solidi come gelato, biscotti,

gocce di cioccolato o frutta congelata. Non aggiungere ingredienti caldi

Ad ogni funzione corrisponde una temperatura predefinita per una consistenza ideale. Tuttavia,

durante il funzionamento, € possibile regolare la temperatura agendo sui pulsanti incremento

per bevande ghiacciate da sorseggiare o decremento per bevande ghiacciate piv dense e fredde

La preparazione delle bevande puo richiedere da 6 minuti (Chilled juice) a 60 minuti a seconda del

programma, degli ingredienti, del volume e della temperatura iniziale.

Temperature

TEMPERATURA PREDEFINITA
6°C

*Questa funzione permette di raffreddare velocemente succhi e soft drink.

UTILIZZO

Succo di frutta, sidro di mele

Bevande a base di lafte e cremose.
Latte al cioccolato, frullato

Bevanda densa a base di diversi ingredienti

Panna, latte intero, zucchero e aromi

Bevande con contenuto alcolico.
Margarita, Cuba Libre...

Soft drinks SCoIo, bevanda analcolica al limone

o arancia...), limonata

ATTENZIONE: Far funzionare I'apparecchio per un massimo di 12 ore.
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Tutte le bevande devono contenere almeno il 10% di zucchero, meglio il 13-15%. Eventuali
dolcificanti dietetici non contribuiscono a raggiungere la percentuale di zucchero necessaria. Fare
riferimento all'etichetta nutrizionale della bevanda per assicurarsi che il contenuto di zucchero
soddisfi i requisiti minimi raccomandati sotto:

500 ml di ingredienti > minimo 50 g di zucchero (ideale 65 g)

1,5 L di ingredienti > minimo 150 g di zucchero (ideale 190 g)

Quando si utilizza la funzione Spiked Slush, il tenore alcolico deve essere tra 2,8% e 15%.

Per creare cocktail ghiacciati, vedere le indicazioni sottostanti per il contenuto di superalcolico
(vodka, tequila, ecc.) per dimensione totale della ricettar:

500 ml di bevanda > massimo 70 ml di superalcolico

1L di bevanda > massimo 140 ml di superalcolico

1,5L di bevanda > massimo 210 ml di superalcolico

Per risultati ottimali, raffreddare i liquidi o gli ingredienti frullati prima di aggiungerli nel contenitore.

18] Per ottenere risultati ancora piU ghiacciati, raffredda i bicchieri prima di servire la bevanda

ghiacciata.



INGREDIENTI

+ 1,5L di Cola fredda
con almeno 10% di zucchero (non Light o "Zero")

PROCEDIMENTO

Versare la cola nel recipiente.

Selezionare SLUSH (GRANITA).

Il programma lavorera fino alla temperatura
predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen drink, la macchina
emettera tre segnali acustici.

Servire il drink.
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Granita
alla
Limonata

- 1,5L di Limonata fredda
con almeno 10% di zucchero (non Light o "Zero")

Versare la limonata nel recipiente.

Selezionare SLUSH (GRANITA).

Il programma lavorera fino alla temperatura
predefinita/otftimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen drink, la macchina
emetterd tre segnali acustici.

Servire il drink.
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Granita
Tropical

INGREDIENTI

+ 1,5L di Succo di Frutta al gusto Tropical freddo

PROCEDIMENTO

Versare il succo nel recipiente.

Selezionare SLUSH (GRANITA).

Il programma lavorera fino alla temperatura
predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen drink, la macchina

emetterd tre segnali acustici.

Servire il drink.
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Granita
Banana
e Cacao

« 1,5L di Succo di Frutta al gusto Banana freddo
+ 20g Cacao in polvere

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare SLUSH (GRANITA).

Il programma lavorera fino alla temperatura
predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen drink, la macchina
emetterd tre segnali acustici.

Servire il drink.
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Frozen
cocktail
Vodka e
Succo di
Pera

INGREDIENTI

+ 1,2L Succo di Frutta alla Pera freddo
+ 150ml Vodka

PROCEDIMENTO

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL)

Il programma lavorerda fino alla temperatura
predefinita/oftimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen cocktail, la macchina
emetterd tre segnali acustici.

Servire il drink.

Attenzione in questi casi alla percentuale massima
di alcol e minima di zucchero. Se necessario
aggiungere zucchero.
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Frozen
cocktal

Cuba
Libre

INGREDIENTI

+ 1,2L di Cola fredda
con almeno 10% di zucchero (non Light o "Zero")
+ 150ml Ruhm

PROCEDIMENTO

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL)

Il programma lavorera fino alla temperatura
predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen cocktail, la macchina
emetterd tre segnali acustici.

Servire il drink.

Attenzione in questi casi alla percentuale massima
di alcol e minima di zucchero. Se necessario
aggiungere zucchero.
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Frozen
Strawberry
Margarito

INGREDIENTI

+ 1L di Succo di Fragola

+ 130ml Tequila

+ 40ml Triple Sec

+ 140ml Succo di Lime
+ 90g di Zucchero

PROCEDIMENTO

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.
Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL)
Il programma lavorera fino alla temperatura

predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.

Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frozen cocktail, la macchina
emetterd tre segnali acustici.

Servire il drink.

Attenzione in questi casi alla percentuale massima
di alcol e minima di zucchero. Se necessario
aggiungere zucchero.
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Gelato
alla
Vaniglia

- 5009 di Latte intero freddo

+ 5009 di Panna fresca fredda
+ 2009 di Zucchero

- lfiala di estratto di Vaniglia

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare ICE CREAM (GELATO)

Il programma lavorera fino alla temperatura
predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il Gelato, la macchina

emetterd tre segnali acustici.

Servire il drink.

E possibile sostituire latte e panna con bevande vegetali,
il risultato sard sempre ottimale
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Gelato al
Cacao

INGREDIENTI

+ 500g di Latte intero freddo
» 5009 di Panna fresca fredda
+ 210g di Zucchero

« 40g Cacao amaro

PROCEDIMENTO

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.

Versare il contenuto nel recipiente.

Selezionare ICE CREAM (GELATO)

Il programma lavorera fino alla temperatura
predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il Gelato, la macchina

emetterd tre segnali acustici.

Servire il drink.

E possibile sostituire latte e panna con bevande vegetali,
il risultato sard sempre ottimale
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Milkshake
al Cacao e
Caramello

INGREDIENTI

+ 600ml di Latte intero freddo

+ 300ml di Panna fresca fredda

+ 209 di Cacao in polvere

« 1fiala di estratto di Vaniglia

+ 150ml di Sciroppo di Caramello (hormale o salato)
con almeno 50% di zuccheri

+ 1009 di Zucchero

PROCEDIMENTO

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.
Versare il contenuto nel recipiente.
Selezionare MILKSHAKE

Il programma lavorera fino alla temperatura
predefinita/ottimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il milkshake, la macchina
emetterd tre segnali acustici.

Guarnire con panna, fopping al caramello e
qualche granello di sale.

Servire il drink.

E possibile sostituire latte e panna con bevande vegetali,
il risultato sard sempre ottimale
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Frappe al
Caffe

INGREDIENTI

+ 400ml di Latte intero freddo

+ 200ml di Panna fresca fredda
+ 200ml di Caffe nero freddo

+ 1509 di Zucchero

PROCEDIMENTO

In una ciotola, mescolare gli ingredienti.
Versare il contenuto nel recipiente.
Selezionare FRAPPE

Il programma lavorerda fino alla temperatura
predefinita/oftimale per una consistenza perfetta.
Se necessario, regolare la temperatura.

Una volta pronto il frappe, la macchina
emetterd tre segnali acustici.

Guarnire con panna e topping al cioccolato o
cannella.

Servire il drink.

E possibile sostituire latte e panna con bevande vegetali,
il risultato sard sempre ottimale
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Chilled

uice alla
Pesco

INGREDIENTI

+ 1,5L di Succo di Frutta al gusto Pesca
(anche a temperatura ambiente)

PROCEDIMENTO

Versare il succo nel recipiente.

Selezionare CHILLED JUICE

(SUCCO RAFFREDDATO).

Il programma lavorerd per pochi minuti per
raffreddare velocemente il succo fino alla
temperatura predefinita/oftimale per una

consistenza perfetta.
Una volta pronto il frozen drink, la macchina

emetterd tre segnali acustici.
Servire il drink.
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Cola Slush

Lemonade Slush

Tropical Slush

Banana and Cocoa Slush

Frozen Vodka and Pear Juice Cocktail

Frozen Cuba Libre

Frozen Strawberry Margarita

Vanilla Ice Cream

Cocoa Ice Cream

Cocoa and Caramel Milkshake
Coffee Shake

Chilled Peach Juice
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The pleasure of
making them,
the joy of
tasting them

Your homemade frozen drinks: slushes, ice cream, cocktails, coffee shakes,
milkshakes, and juices. Makes up to 1.6L of slush and 1.3L of ice cream. Ready in
30-60 minutes. No ice needed.

Turn your home into an artisanal ice cream parlor
and a cocktail bar with just one touch of MySlush &
lceCream.

With the MySlush & IceCream machine, the slush and ice cream maker, you don't need to be an
experienced bartender or a master ice cream maker to achieve professional results. Thanks to an

intuitive design and advanced technology, you can serve frozen drinks and creamy desserts that will
amaze your guests.
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Why is it the
perfect ally for
your breaks?

A world of flavors with 6 automatic programs.
Don't settle for basic slush. The wide variety of programs lets you choose how to enjoy your time
every day.

With just a simple touch, you can prepare:

- Classic refreshing slushes made with juices or soft drinks

« Slush cocktails for your evening aperitifs: alcoholic cocktails in slush form
- Creamy homemade ice cream made with your favorite ingredients

« Delicious milkshakes

« Quick and tasty coffee shakes

- Cold juices for a fresh, vitamin-rich break in just 6 minutes
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Advanced ¢ o€ 2
cooling | '

technology ; D
(no ice reqmred') /

The secret to a perfect texture lies at the heart of the machine. Equipped with a silent compressor and a
cooling cylinder, the Slush Maker freezes liquids without the need for ice, delivering perfectly smooth
slushes and ice cream in just a few minutes. The liquid circulates around a cooling cylinder, gradually
freezing to maintain an ideal texture without ever solidifying completely.

Speed and ease of use
Time is precious. Thanks to the color digital touch display, every operation becomes simple and intuitive.
Preparation time ranges from 30 to 60 minutes, making each preparation extremely fast.

Large capacity for sharing flavor

Have guests for dinner? No problem. The large 2.6L tank capacity lets you serve drinks to your friends
as well:

Maximum slush capacity: 1.6L

Maximum ice cream capacity: 1.3L

MySlush & IceCream has details that make the difference, like the self-serve dispenser with a drip-proof

spout that lets you serve only the amount you need, without wasting anything, the removable tank for

thorough cleaning, and the automatic cleaning function that can be activated after each cycle to keep
the appliance always efficient.
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Choose your frozen drink

Thanks to the wide variety of
programs, you can choose every
day what to enjoy: slushes, juices,
alcoholic cocktails, ice cream,
milkshakes, coffee shakes, or
frozen drinks.

B
.
L )
4
L |

Frozen drinks for everyone!

The large 2.6L capacity lets you
serve drinks to your friends as well:
it can prepare up to 1.6L of slush
and 1.3L of ice cream in 30-60
minutes.

Pour, start, and sip

Pour in the liquid, select the
program you prefer, and wait for
your drink. No ice needed!
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A minimum of 0.5L of ingredients is required for operation; maximum quantity 1.6L

Pour in liquid ingredients only. Do not add ice or solid ingredients such as ice cream, cookies, chocolate
chips, or frozen fruit. Do not add hot ingredients

Each function has a pre-set temperature to ensure the perfect consistency every time. However, during
operation, you can adjust the temperature using the increase button (1) for easy-to-drink frozen options, or
the decrease button (12) for colder, thicker frozen drinks

Preparation can take anywhere from 6 minutes (Chilled juice) up to 60 minutes, depending on the
program, ingredients, volume, and initial temperature

Temperatures

PRE-SET TEMPERATURE
Chilled Juice* 6°C Fruit juice, apple cider
Mikshoke Mk Bsed ahd cogmy dnk.
Coffee shake Rich, blended drinks
Ice cream Cream, whole milk, sugar, and flavorings
Spiked sluh Bleoholic ks ..
Slush |Se°rﬂ g‘:i(%; (Cola, lemon or orange soda...),

*This function quickly chills juices and soft drinks.

WARNING: Operate the appliance for a maximum of 12 hours.
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All drinks must have a sugar content of at least 10%; 13-15% is recommended for optimal results.
Sweeteners or sugar substitutes do not contribute to reaching the required sugar percentage.
Check the nutrition label on the drink to make sure the sugar content meets the minimum levels
recommended below:

500 ml of ingredients > min. 50 g of sugar (65 g ideal)

1.5 L of ingredients > min. 150 g of sugar (190 g ideal)

When using the Spiked Slush function, the alcohol content must be between 2.8% and 15%.

To create frozen cocktails, refer to the guidelines below for the required spirit content (vodka, tequila,

etc.) based on the total recipe size:

500 ml of drink > max. 70 ml of spirits

1L of drink > max. 140 ml of spirits

1.5L of drink > max. 210 ml of spirits

For optimal results, chill liquids or blended ingredients before adding them to the container.
0] For even frostier results, chill the glasses before serving the frozen drink.




INGREDIENTS

« 1.5L of cold Cola with at least 10% sugar
(avoid "Light" or "Zero" versions)

PREPARATION

Pour the cola into the container.

Select SLUSH.

The program will run until the pre-set/optimal
temperature is reached for a perfect consistency.
Adjust the temperature if necessary.

Once the frozen drink is ready, the machine will beep
three times.

Serve the drink.




Lemonade
Slush

 1.5L of cold lemonade with
at least 10% sugar (avoid "Light" or "Zero" versions)

Pour the lemonade into the container.

Select SLUSH.

The program will run until the pre-set/optimal
temperature is reached for a perfect consistency.
Adjust the temperature if necessary.

Once the frozen drink is ready, the machine will beep
three times.

Serve the drink.
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Tropical
Slush

INGREDIENTS

+ 1.5L of cold Tropical-flavored fruit juice

PREPARATION

Pour the juice into the container.

Select SLUSH.

The program will run until the pre-set/optimal
temperature is reached for a perfect consistency.
Adjust the temperature if necessary.

Once the frozen drink is ready, the machine will beep

three times.

Serve the drink.




Banana

and Cocoa
Slush

+ 1.5L of cold banana-flavored fruit juice
+ 209 cocoa powder

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mixture into the container.

Select SLUSH.

The program will run until the pre-set/optimall
temperature is reached for a perfect consistency.
Adjust the temperature if necessary.

Once the frozen drink is ready, the machine will beep
three times.

Serve the drink.
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Frozen
Vodka and M
Pear Juice
Cocktail

INGREDIENTS

+ 1.2L of cold pear fruit juice
+ 150ml Vodka

PREPARATION

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mixture into the container.

Select SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

The program will run until the pre-set/optimal
temperature is reached for a perfect consistency.

Adjust the temperature if necessary.

Once the frozen cocktail is ready, the machine will beep

—

L

..

three times.
Serve the drink.

7 .,

In these cases, pay attention to the maximum alcohol
percentage and minimum sugar content.
Add sugar if necessary.
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Frozen
Cubo W
Libre

INGREDIENTS

+ 1.2L of cold Cola with at least 10% sugar
(avoid "Light" or "Zero" versions)
+ 150ml Ruhm

PREPARATION

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mixture into the container.

Select SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

The program will run until the pre-set/optimal
temperature is reached for a perfect consistency.

Adjust the temperature if necessary.

Once the frozen cocktail is ready, the machine will beep
three times.

Serve the drink.

In these cases, pay attention to the maximum alcohol
percentage and minimum sugar content.
Add sugar if necessary.
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Frozen
Strawberry
Margarito

INGREDIENTS

« 1L of strawberry juice

+ 130ml tequila
+ 40ml Triple Sec
+ 140ml lime juice
+ 90g of sugar

PREPARATION

Mix the ingredients in a bowl.
Pour the mixture into the container.
Select SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

The program will run until the pre-set/optimal

temperature is reached for a perfect consistency.

Adjust the temperature if necessary.

Once the frozen cocktail is ready, the machine will beep
three times.

Serve the drink.

In these cases, pay attention to the maximum alcohol
percentage and minimum sugar content.
Add sugar if necessary.



Vanillo
lce Cream

+ 5009 of cold whole milk

+ 5009 of cold heavy cream

+ 2009 of sugar

« 1single-dose container of vanilla extract

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mixture into the container.

Select ICE CREAM.

The program will run until the pre-set/optimal
temperature is reached for a perfect consistency.
Adjust the temperature if necessary.

Once the ice cream is ready, the machine will beep
three times.

Serve the drink.

Milk and cream can be replaced with plant-based
alternatives; the result will still be excellent.
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Cocooa
lce Cream

INGREDIENTS

+ 5009 of cold whole milk

+ 5009 of cold heavy cream ¢
- 210g of sugar e e 8 R
- 40gq bitter cocoa powder PR . e o

PREPARATION

Mix the ingredients in a bowl. ‘
Pour the mixture info the contfainer.

Select ICE CREAM. /
The program will run until the pre-set/optimal -

temperature is reached for a perfect consistency. ’

Adjust the temperature if necessary.

Once the ice cream is ready, the machine will beep

three times. b : ’ - E
Serve the drink. _ R —

Milk and cream can be replaced with plant-based
alternatives; the result will still be excellent.
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Cocoa an

aramel
Milkshake

INGREDIENTS

+ 600ml of cold whole milk
+ 300ml of cold heavy cream
+ 209 cocoa powder
+ 1single-dose container of vanilla extract
+ 150ml caramel syrup (reqular or salted)
with at least 50% sugar content
+ 100g of sugar

PREPARATION

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mixture into the container.

Select MILKSHAKE.

The program will run until the pre-set/optimal

temperature is reached for a perfect

consistency.

Adjust the temperature if necessary.

Once the ice milkshake is ready, the machine will beep
three times.

Garnish with cream, caramel topping, and a pinch of salt.
Serve the drink.

Milk and cream can be replaced with plant-based
alternatives; the result will still be excellent.
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INGREDIENTS

+ 400ml of cold whole milk

+ 200ml of cold heavy cream
+ 200ml of cold black coffee
+ 1509 of sugar

PREPARATION

Mix the ingredients in a bowl.

Pour the mixture into the container.

Select COFFEE SHAKE.

The program will run until the pre-set/optimal
temperature is reached for a perfect consistency.
Adjust the temperature if necessary.

Once the coffee shake is ready, the machine will beep
three times.

Garnish with cream and chocolate topping or
cinnamon.

Serve the drink.

Milk and cream can be replaced with plant-based
alternatives; the result will still be excellent.
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INGREDIENTS

+ 1.5L peach fruit juice
(can be at room temperature)

PREPARATION

Pour the juice into the container.
Select CHILLED JUICE.
The program will run for a few minutes to quickly chill

the juice to the pre-set temperature for the perfect

consistency.

Once the frozen drink is ready, the machine will beep
three times.

Serve the drink.




Index des recettes s

Granité au cola

Granité a la limonade

Granité tropical

Granité banane et cacao

Cocktail frozen vodka et jus de poire

Cocktail frozen Cuba Libre

Cocktail frozen Strawberry Margarita
Glace a la vanille

Glace au cacao

Milkshake cacao et caramel

Café frappé

Jus frais a la péche
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Le plaisir de
les préparer,
la joie de les
déqguster

Votre boisson glacée maison : granités, glaces, frozen drinks, frappés, milkshakes,
jus frais. Jusqu'a 1,6L de granité et 1,3L de glace. Temps de préparation : 30 a 60
minutes. Sans ajout de glacons.

Transformez votre maison en magasin a glaces
artisanales et en bar a cocktails en un seul geste
avec MySlush & IceCream.

Avec la slush maker MySlush & IceCream, la machine a granités et a glaces, il n'est pas nécessaire d'étre
un barman expert ou un maitre glacier pour obtenir des résultats professionnels. Gréce & un design
intuitif et & une technologie avancée, vous pourrez servir des boissons glacées et des desserts crémeux
qui surprendront vos invités.amaze your guests.
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Pourquol est-ce
I'allié idéal pour
VOS pauses ?

Un monde de saveurs avec 6 programmes automatiques.
Ne vous limitez pas au simple granité. La grande variété de programmes vous permet de choisir
chaque jour comment profiter de votre temps.

D'un simple geste, vous pouvez préparer :

- Granité classique rafraichissant & base de jus ou de soft drinks

- Cocktail granité pour vos apéritifs du soir : cocktails alcoolisés en version granité
- Glace crémeuse maison avec vos ingrédients préférés

- Milkshakes gourmands

- Frappés rapides et savoureux

- Jus frais pour une pause vitaminée en seulement 6 minutes
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(sans glace !)

Le secret d'une consistance parfaite se trouve au coeur de la machine. Dotée d'un compresseur silencieux
et d'un cylindre de refroidissement, la Slush Maker congeéle les liquides sans ajout de glagons,
garantissant des granités et des glaces parfaitement veloutés en quelques minutes. Le liquide tourne
autour d'un cylindre de refroidissement, se congelant progressivement afin de maintenir une consistance
idéale sans jamais se solidifier completement.

Rapidité et facilité d'utilisation
Le temps est précieux. Grace a I'écran tactile numérique en couleur, chaque opération devient simple et
intuitive. Le temps de préparation varie entre 30 et 60 minutes, rendant chaque préparation

extrémement rapide.

Grande capacité pour partager le plaisir

Vous avez des invités a diner ? Aucun probléme. La grande capacité du réservoir de 2,6L vous permet
de proposer vos boissons aussi & vos amis :

Capacité maximale de granité : 1,6L

Capacité maximale de glace : 1,3L

MySlush & IceCream présente des détails qui font la différence, comme le distributeur « self-service »

équipé d'un bec verseur anti-goutte, qui permet de servir uniquement la quantité nécessaire sans

gaspillage, le réservoir amovible pour un nettoyage en profondeur et la fonction de nettoyage
automatique activable apres chaque cycle pour maintenir le produit toujours performant.
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Choisissez votre boisson glacée

Grace a la grande variété de
programmes, Vous pouvez choisir
chaque jour quoi déquster :
granité, jus frais, cocktail granité
alcoolisé, glace, milkshake, café
frappé ou frozen drink.

wTAEEw

Frozen drink pour fous !

La grande capacité de 2,6L vous
permet de proposer vos boissons
aussi a vos amis : elle peut
préparer jusqu'da 1,6L de granité et
1,3L de glace en 30 a 60 minutes.

Versez, lancez et dégustez

Versez le liquide, sélectionnez le
programme de votre choix et
attendez votre boisson. Pas besoin
de glacons !
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Conseils e

Pour le fonctionnement, une quantité minimale d'ingrédients de 0,5 litre est requise ; quantité maximale 1,6L

1 Verser uniquement des ingrédients liquides. Ne pas ajouter de glacons ni d'ingrédients solides tels que glace,
biscuits, pépites de chocolat ou fruits congelés. Ne pas ajouter d'ingrédients chauds

1 A chaque fonction correspond une température prédéfinie pour une consistance idéale. Toutefois, pendant
le fonctionnement, il est possible de régler la température en utilisant les boutons « augmentation » (1) pour
des boissons plus légéres & boire ou « diminution » (12) pour des boissons plus denses et plus froides

| La préparation des boissons peut nécessiter de 6 minutes (Chilled juice) a 60 minutes selon le programme, les
ingrédients, le volume et la température initiale.

| Températures

TEMPERATURE PREDEFINIE UTILISATION

6°C Boissons & base de lait et crémeuses.

Lait au chocolat, smoothie

Boisson épaisse a base de différents ingrédients
Créme, lait entier, sucre et ardbmes

B S oo

Soft drinks (cola, boisson sans alcool au citron ou
al'orange...), limonade

*Cette fonction permet de refroidir rapidement les jus et les soft drinks.
ATTENTION : Faire fonctionner l'appareil pendant un maximum de 12 heures.
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Consells .

1 Toutes les boissons doivent contenir au moins 10 % de sucre, idéalement 13-15 %. Les éventuels
édulcorants diététiques ne contribuent pas a atteindre le pourcentage de sucre nécessaire. Se référer
a l'étiquette nutritionnelle de la boisson pour s'assurer que la teneur en sucre respecte les exigences
minimales recommandées ci-dessous :

500 ml d'ingrédients > minimum 50 g de sucre (idéal 65 g)
1,5 Ld'ingrédients > minimum 150 g de sucre (idéal 190 g)

2 Lors de l'utilisation de la fonction Spiked Slush, le taux d'alcool doit &tre compris entre 2,8 % et 15 %.

% Pour créer des cocktails glacés, se référer aux indications ci-dessous concernant la quantité d'alcool
(vodka, tequila, etfc.) en fonction du volume total de la recette :

500 ml de boisson > maximum 70 ml d'alcool
1L de boisson > maximum 140 ml d'alcool
1,5L de boisson > maximum 210 ml d'alcool
% Pour des résultats optimaux, refroidir les liquides ou les ingrédients mixés avant de les verser dans le récipient.

18] Pour obtenir des résultats encore plus froids, refroidir les verres avant de servir la boisson froide.




INGREDIENTS

+ 1,5L de cola froid avec au moins 10 % de sucre
(non Light ou « Zero »)

PROCEDURE

Verser le cola dans le récipient.

Sélectionner SLUSH (GRANITE).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frozen drink prét, la machine émettra trois
signaux sonores.

Servir la boisson.
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Granitée
a la
limonade

« 1,5L de limonade froide avec au moins 10 % de sucre
(non Light ou « Zero »)

Verser la limonade dans le récipient.

Sélectionner SLUSH (GRANITE).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frozen drink prét, la machine émettra trois
signaux sonores.

Servir la boisson.
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Granité
tropical

INGREDIENTS

+ 1,5L de jus de fruit saveur tropicale froid

PROCEDURE

Verser le jus dans le récipient.

Sélectionner SLUSH (GRANITE).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frozen drink prét, la machine émettra trois

signaux sonores.

Servir la boisson.




Granité
anane
et cacao

« 1,5L de jus de fruit saveur banane froid
+ 20 g de cacao en poudre

Dans un bol, mélanger les ingrédients.

Verser le contenu dans le récipient.

Sélectionner SLUSH (GRANITE).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frozen drink prét, la machine émettra trois
signaux sonores.

Servir la boisson.
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Cocktall
frozen
vodka et
Jus de
olre

INGREDIENTS

+ 1,2L de jus de fruit a la poire froid
+ 150 ml de vodka

PROCEDURE

Dans un bol, mélanger les ingrédients.

Verser le contenu dans le récipient.

Sélectionner SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frozen cocktail prét, la machine émettra trois
signaux sonores.

Servir la boisson.

7 .,

Attention dans ces cas au pourcentage maximal d'alcool
et minimal de sucre.
Si nécessaire, ajouter du sucre.
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INGREDIENTS

+ 1,2L de cola froid avec au moins 10 % de sucre
(non Light ou « Zero »)
+ 150 ml de rhum

PROCEDURE

Dans un bol, mélanger les ingrédients.

Verser le contenu dans le récipient.

Sélectionner SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frozen cocktail prét, la machine émettra trois
signaux sonores.

Servir la boisson.

Attention dans ces cas au pourcentage maximal d'alcool
et minimal de sucre.
Si nécessaire, ajouter du sucre.



@ Index des recettes .

Strawberry
Margarita
frozen

INGREDIENTS

- IL de jus de fraise

+ 130 ml de tequila

+ 40 ml de triple sec

+ 140 ml de jus de citron vert
+ 90 g de sucre

PROCEDURE

Dans un bol, mélanger les ingrédients.

Verser le contenu dans le récipient.

Sélectionner SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frozen cocktail prét, la machine émettra trois
signaux sonores.

Servir la boisson.

Attention dans ces cas au pourcentage maximal d'alcool
et minimal de sucre.
Si nécessaire, ajouter du sucre.



Glace o
la vanille

-+ 500 g de lait entier froid

+ 500 g de creme fraiche froide
« 200 g de sucre

- 1fiole d'extrait de vanille

Dans un bol, mélanger les ingrédients.

Verser le contenu dans le récipient.

Sélectionner ICE CREAM (GLACE).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois la glace préte, la machine émettra trois
signaux sonores.

Servir la boisson.

Il est possible de remplacer le lait et la creme par des
boissons végétales, le résultat sera toujours optimal.




@ Index des recettes

INGREDIENTS

+ 500 g de lait entier froid
+ 500 g de creme fraiche froide
+ 210 g de sucre

+ 40 g de cacao amer

PROCEDURE

Dans un bol, mélanger les ingrédients.

Verser le contenu dans le récipient.

Sélectionner ICE CREAM (GLACE).

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistan-
ce parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois la glace préte, la machine émettra trois
signaux sonores.

Servir la boisson.

Il est possible de remplacer le lait et la creme par des
boissons végétales, le résultat sera toujours optimal.



@ Index des recettes

Milkshake
cacao et
caramel

INGREDIENTS

+ 600 ml de lait entier froid

+ 300 ml de creme fraiche froide

+ 20 g de cacao en poudre

+ 1fiole d'extrait de vanille

+ 150 ml de sirop de caramel (classique ou salé)
avec au moins 50 % de sucre

+ 100 g de sucre

PROCEDURE

Dans un bol, mélanger les ingrédients.

Verser le contenu dans le récipient.

Sélectionner MILKSHAKE.

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la températ-

ure prédéfinie/optimale pour une consistance parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le milkshake prét, la machine émettra trois signaux
sonores.

Garnir avec de la creme, du topping caramel et quelques
grains de sel.

Servir la boisson.

Il est possible de remplacer le lait et la creme par des
boissons végétales, le résultat sera toujours optimal.
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INGREDIENTS

+ 400 ml de lait entier froid

+ 200 ml de creme fraiche froide
+ 200 ml de café noir froid

+ 150 g de sucre

PROCEDURE

Dans un bol, mélanger les ingrédients.

Verser le contenu dans le récipient.

Sélectionner FRAPPE.

Le programme fonctionnera jusqu'a atteindre la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Si nécessaire, régler la température.

Une fois le frappé prét, la machine émettra trois signaux
sonores.

Garnir avec de la creme et du topping chocolat ou de
la cannelle.

Servir la boisson.

Il est possible de remplacer le lait et la cceme par des
boissons végétales, le résultat sera toujours optimal.
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Jus frais
a la
péche

INGREDIENTS

+ 1,5L de jus de fruit saveur péche
(méme a température ambiante)

PROCEDURE

Verser le jus dans le récipient.

Sélectionner CHILLED JUICE (JUS REFROIDI).

Le programme fonctionnera pendant quelques
minutes pour refroidir rapidement le jus jusqu'a la
température prédéfinie/optimale pour une consistance
parfaite.

Une fois le frozen drink prét, la machine émettra trois

signaux sonores.
Servir la boisson.




Rezepte

Cola-Slush

Limonaden-Slush

Tropischer Slush
Bananen-Kakao-Slush

Frozen Cocktail Wodka und Birnensaft
Frozen Cocktail Cuba Libre

Frozen Cocktail Erdbeere Margarita
Vanilleeiscreme

Kakao-Eiscreme
Kakao-Karamell-Milchshake

Kaffee-Frappée

Chilled juice Pfirsich
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Vergnugen
bel der
Zubereltung,
Freude am
Genuss

lhr hausgemachtes gefrorenes Getrank: Slushies, Eiscreme, gefrorene Getranke,
Milchshakes, kalte Safte. Bis zu 1,6 | Slush und 1,3 | Eiscreme. Zubereitungszeit 30-60
Minuten. Keine Eiswurfel erforderlich.

Mit MySlush & IceCream verwandeln Sie lhr
Zuhause mit nur einem Tastendruck in eine Eisdiele
mit hausgemachter Eiscreme und in eine
Cocktailbar.

Mit dem Slush Maker MySlush & IceCream, der Maschine fir Slushies und Eiscreme, miissen Sie kein
erfahrener Barkeeper oder Meister der Eisherstellung sein, um professionelle Ergebnisse zu erzielen.
Intuitives Design und fortschrittliche Technologie ermoglichen die Zubereitung von gefrorenen
Getranken und cremigen Desserts, die Ihre Gaste beeindrucken werden.
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Warum ist es der
perfekte
Verbundete fur
lhre Pausen?

Eine umfassende Auswahl an Geschmacksvarianten mit 6 Automatikprogrammen.
Beschrdnken Sie sich nicht auf einen einfachen Slush. Dank der groBen Programmvielfalt konnen Sie
jeden Tag wdhlen, womit Sie sich verwohnen mochten.

Mit einem einfachen Tastendruck haben Sie die Wahl:
Erfrischender klassischer Slush auf Fruchtsaftbasis oder Softdrinks
Slush-Cocktails fur lhren Aperitif am Abend: alkoholische Cocktails in Slush-Version
Hausgemachtes cremiges Eis mit lhren Lieblingszutaten
Leckere Milchshakes
Schnelle und schmackhafte Frappés
Kalter Saft fur eine frische vitaminreiche Pause in nur 6 Minuten
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Fortschrittliche
Kaltetechnik
(ohne Eis!)

Das Geheimnis der perfekten Konsistenz verbirgt sich im Herzen der Maschine. Der gerduscharme
Kompressor und der Kuhlzylinder des Slush Makers ermoglichen das Einfrieren von Flissigkeiten, ohne dass
Eis hinzugefiigt werden muss. Perfekt samtige Slushies und Eiscremes in wenigen Minuten sind garantiert.
Die Flussigkeit rotiert um einen Kihlzylinder und gefriert allmdahlich, um eine ideale Konsistenz
aufrechtzuerhalten, ohne jemals vollstandig zu erstarren.

Schnelligkeit und Benutzerfreundlichkeit
Zeit ist kostbar. Das farbige digitale Touch-Display macht jede Bedienung einfach und intuitiv. Die
Verarbeitungszeit variiert zwischen 30 und 60 Minuten, was jede Zubereitung extrem schnell macht.

Maximales Fassungsvermogen fir gemeinsamen Genuss

Haben Sie Gdste zum Abendessen? Kein Problem. Das grof3e Fassungsvermdgen des 2,6-Liter-Behdlters
ermoglicht es, auch lhren Freunden hausgemachte Drinks anzubieten:

Maximale Slush-Kapazitat: 1,6 |

Maximale Eiscreme-Kapazitat: 1,3 |

MysSlush & IceCream ist mit Details ausgestattet, die den Unterschied ausmachen: ein ,Self-Serve"-Spender

mit tropffreiem Auslauf, der es ermoglicht, nur die bendtigte Menge zu entnehmen, ohne etwas zu
verschwenden, ein abnehmbarer Behdlter zur grindlichen Reinigung und die automatische Spilfunktion,
die nach jedem Zyklus aktiviert werden kann, um die Funktionstiichtigkeit des Gerats zu erhalten.
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Wahlen Sie lhr eiskaltes Getrank

Dank der gro3en Programmviel-
falt konnen Sie jeden Tag wdhlen,
was Sie genielBen mochten: Slush,
kalter Saft, alkoholischer
Slush-Cocktail, Eiscreme, Milchsha-
ke, Frappe oder Frozen Drink.

Gefrorene GetrAnke fur alle!

Das groBe Fassungsvermogen
des 2,6-Liter-Behdlters ermoglicht
es, auch Ihren Freunden hausge-
machte Drinks anzubieten: In
30-60 Minuten konnen Sie bis zu
1,6 | Slush und 1,3 | Eiscreme zube-
reiten.

wTAEEw

Einfullen, starten und schlirfen

GielBen Sie die Flussigkeit ein,
wdhlen Sie lhr bevorzugtes
Programm und warten Sie auf lhr
Getrank. Keine Eiswurfel erforderlich!
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Fur den Betrieb ist eine Mindestmenge an Inhaltsstoffen von 0,5 Litern erforderich; die maximnale Menge beircigt 1,6 Liter

1 Nurflussige Zutaten einfillen. Figen Sie kein Eis oder feste Zutaten wie Eiscreme, Kekse, Schokoladenstiickchen oder
gefrorenes Obst hinzu. Keine heiBen Zutaten hinzufigen

1 Jeder Funktion ist eine voreingestellte Temperatur zugeordnet, die fur eine ideale Konsistenz sorgt. Wdhrend des Betriebs
kann die Temperatur jedoch mit den Tasten zum Erhdhen (1) fur eisgekihlte trinkferige Getrdinke oder zum Veriingem (12)
fur dickflussigere, noch kdltere eisgekihlte Getrdinke eingestellt werden

1 Die Zubereitung der Getrdinke kann zwischen 6 Minuten (Chilled juice) und 60 Minuten dauem, je nach Programm,
Zutaten, Menge und Ausgangstemperatur.

Temperatur

VOREINGESTELLTE TEMPERATUR VERWENDUNG
Chilled juice (kalter Saft)* 6°C Fruchtsaft, Apfelcidre
Milkshake Milchgetrdnke und cremige Getrdnke.
Frappé Schokoladenmilch, Fruchtmilch
ce cream (Eiscreme) Do ok i mofrern Zualen
Spiked Slush (alkoholischer Slush) Frohanke mit flkafolgehalt
st D e o ok e

*Mit dieser Funktion kdnnen Sdfte und Erfrischungsgetrdnke schnell gekihlt werden.

ACHTUNG: Betreiben Sie das Gerat maximal 12 Stunden lang.
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1 Alle Getranke sollten mindestens 10 % Zucker enthalten, vorzugsweise 13-15 %. Etwaige SiBungsmittel
tragen nicht zum erforderlichen Zuckeranteil bei. Bitte beachten Sie die Nahrwertkennzeichnung des
Getrdnks, um sicherzustellen, dass der Zuckergehalt den unten empfohlenen Mindestanforderungen
entspricht:

500 ml Zutaten > mindestens 50 g Zucker (ideal 65 g)
1,5 | Zutaten > mindestens 150 g Zucker (ideal 190 g)

2 Bei der Funktion Spiked Slush muss der Alkoholgehalt zwischen 2,8 % und 15 % liegen.
) Fur die Zubereitung eisgekihlter Cocktails beachten Sie bitte die folgenden Angaben zum Anteil an

Spirituosen (Wodka, Tequila usw.) im Verhdltnis zur Gesamtmenge des Rezepts:
500 ml Getrank > maximal 70 ml Spirituose
11 Getrdnk > maximal 140 ml Spirituose
1,5 | Getrank > maximal 210 ml Spirituose
1 Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie Flissigkeiten oder pirierte Zutaten abkihlen lassen,
bevor Sie sie in den Behdlter geben.
18] Fur ein noch eisigeres Ergebnis kilhlen Sie die Glaser vor dem Servieren des eisgekihlten Getréinks ab.




ZUTATEN

+ 1,5 | kalte Cola mit mindestens 10 % Zucker
(nicht Light oder ,Zero")

ZUBEREITUNG

GieBen Sie die Cola in den Behdlter.

Die Taste SLUSH driicken.

Das Programm |Guft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Frozen Drink fertig ist, piept das Gerait
dreimal.

Servieren Sie das Getrdnk.




Limonaden-
Slush

« 1,5 | kalte Limonade mit mindestens 10 % Zucker
(nicht Light oder ,Zero")

GieBen Sie die Limonade in den Behdlter.

Die Taste SLUSH driicken.

Das Programm |auft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Frozen Drink fertig ist, piept das Gerait
dreimal.

Servieren Sie das Getrank.
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Tropischer
Slush

ZUTATEN

+ 1,5 | kalter Fruchtsaft mit Tropengeschmack

ZUBEREITUNG

Gielen Sie den Saft in den Behdlter.

Die Taste SLUSH driicken.

Das Programm |Guft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Frozen Drink fertig ist, piept das Gerat
dreimal.

Servieren Sie das Getrdnk.




« 1,5 | kalter Fruchtsaft mit Bananengeschmack
+ 20 g Kakaopulver

In einer Schissel die Zutaten vermischen.

Geben Sie die Zutaten in den Behdilter.

Die Taste SLUSH driicken.

Das Programm Iduft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Frozen Drink fertig ist, piept das Gercit
dreimal.

Servieren Sie das Getrcink.
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Frozen
Cocktail
Wodka
und
Birnensaft

ZUTATEN

+ 1,2 | kalter Birnenfruchtsaft
+ 150 ml Wodka

ZUBEREITUNG

In einer Schissel die Zutaten vermischen.

Geben Sie die Zutaten in den Behdilter.

Die Taste SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL) driicken.
Das Programm lGuft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Frozen Cocktail fertig ist, piept das Gerait
dreimal.
Servieren Sie das Getrank.

Achten Sie in diesen Fdllen auf den maximalen
Alkoholgehalt und den Mindestzuckergehalt.
Falls erforderlich Zucker hinzufigen.

7 .,
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Frozen
Cocktall
Cuba Al
Libre

ZUTATEN

+ 1,2 | kalte Cola mit mindestens 10 % Zucker
(nicht Light oder ,Zero")
+ 150 ml Rum

ZUBEREITUNG

In einer Schissel die Zutaten vermischen.

Geben Sie die Zutaten in den Behdlter.

Die Taste SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL) driicken.
Das Programm |Guft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.

Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Frozen Cocktail fertig ist, piept das Gerat
dreimal.

Servieren Sie das Getrdnk.

Achten Sie in diesen Fdllen auf den maximalen
Alkoholgehalt und den Mindestzuckergehalt.
Falls erforderlich Zucker hinzufigen.
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Frozen
Erdbeer-
Margarito

ZUTATEN

+ 11 Erdbeersaft

+ 130 ml Tequila

+ 40 ml Triple Sec

+ 140 ml Limettensaft
+ 90 g Zucker

ZUBEREITUNG

In einer Schissel die Zutaten vermischen.
Geben Sie die Zutaten in den Behdlter.
Die Taste SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL) dricken.

Das Programm Iduft bis zur voreingestellten/optimalen

Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Frozen Cocktail fertig ist, piept das Gerait
dreimal.

Servieren Sie das Getrdnk.

Achten Sie in diesen Fdllen auf den maximalen
Alkoholgehalt und den Mindestzuckergehalt.
Falls erforderlich Zucker hinzufigen.




Vanilleels-
creme

« 500 g kalte Vollmilch

+ 500 g kalte frische Sahne
« 200 g Zucker

« 1 Flaschchen Vanilleextrakt

In einer Schissel die Zutaten vermischen.

Geben Sie die Zutaten in den Behdlter.

Die Taste ICE CREAM driicken.

Das Programm |Guft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald die Eiscreme fertig ist, piept das Gerat dreimall.
Servieren Sie das Getrdnk.

Sie kdnnen Milch und Sahne durch pflanzliche Getranke
ersetzen, das Ergebnis wird immer optimal sein.




@ Rezepte

Kakao-
Eiscreme

ZUTATEN

+ 500 g kalte Vollmilch
+ 500 g kalte frische Sahne
+ 210 g Zucker

+ 40 g Kakaopulver

ZUBEREITUNG

In einer Schissel die Zutaten vermischen.

Geben Sie die Zutaten in den Behdilter.

Die Taste ICE CREAM driicken.

Das Programm |duft bis zur voreingestellten/optima-
len Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu
erzielen.

Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald die Eiscreme fertig ist, piept das Gerdt
dreimal.

Servieren Sie das Getrdnk.

Sie kdnnen Milch und Sahne durch pflanzliche Getrcinke
ersetzen, das Ergebnis wird immer optimal sein.
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Kakao-
Karamell-

Milchshake

ZUTATEN

+ 600 ml kalte Vollmilch

+ 300 ml kalte frische Sahne

+ 20 g Kakaopulver

+ 1 Flaschchen Vanilleextrakt

+ 150ml Karamellsirup (normal oder gesalzen)
mit mindestens 50 % Zucker
+ 100 g Zucker

ZUBEREITUNG

In einer Schissel die Zutaten vermischen.

Geben Sie die Zutaten in den Behdilter.

Die Taste MILKSHAKE driicken.

Das Programm |auft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Milchshake fertig ist, piept das Gerat dreimall.
Mit Sahne, Karamellsauce und ein paar Salzkérnern
garnieren.

Servieren Sie das Getrdink.

Sie kdnnen Milch und Sahne durch pflanzliche Getrcinke
ersetzen, das Ergebnis wird immer optimal sein.



@ Rezepte

ZUTATEN

+ 400 ml kalte Vollmilch

+ 200 ml kalte frische Sahne

+ 200 ml kalter schwarzer Kaffee
+ 150 g Zucker

ZUBEREITUNG

In einer Schissel die Zutaten vermischen.

Geben Sie die Zutaten in den Behdilter.

Die Taste FRAPPE driicken.

Das Programm lauft bis zur voreingestellten/optimalen
Temperatur, um eine perfekte Konsistenz zu erzielen.
Falls erforderlich die Temperatur anpassen.

Sobald der Frappé fertig ist, piept das Gerat dreimall.
Mit Sahne und Schokoladensauce oder Zimt garnieren.
Servieren Sie das Getrdnk.

Sie kdnnen Milch und Sahne durch pflanzliche Getranke
ersetzen, das Ergebnis wird immer optimal sein.




@ Rezepte

Chilled

Juice
Pfirsich

ZUTATEN

+ 1,5 | Fruchtsaft mit Pfirsichgeschmack
(auch mit Rautemperatur)

ZUBEREITUNG

GieBen Sie den Saft in den Behdlter.

Die Taste CHILLED JUICE (KALTER SAFT) dricken.

Das Programm lduft einige Minuten lang, um den Saft
fur eine perfekte Konsistenz schnell auf die voreingestel-
Ite/optimale Temperatur herunterzukihlen.

Sobald der Frozen Drink fertig ist, piept das Gerait

dreimal.

Servieren Sie das Getrank.




Indice de las
recetas

Granizado de Cola

Granizado de Limonada

Granizado Tropical

Granizado de Platano y Cacao

Frozen cocktail (céctel granizado) de Vodka y Zumo de Pera

Frozen cocktail (céctel granizado) Cuba Libre

Frozen cocktail (cdctel granizado) Strawberry Margarita

Helado de Vainilla

Helado de Cacao

Batido de Cacao y Caramelo
Café frappé

Zumo frio de Melocotdn




@ Indice de las recetas

El placer de
prepararlos, el

disfrute de
deqgustarlos

Tu bebida helada hecha en casa: granizados, helados, bebidas frozen, frappés,
batidos, zumos frios. Hasta 1,6L de granizado y 1,3L de helado. Tiempo de
preparacion: 30-60 minutos. Sin necesidad de hielo.

Transforma tu hogar en una heladeria artesanal y
en un bar de cocteles con un solo toque gracias a
MySlush & IceCream.

Con la slush maker MySlush & IceCream, la mdquina para granizados y helados, no es necesario ser un
barman experto ni un maestro heladero para obtener resultados profesionales. Gracias a un diseno
intuitivo y a una tecnologia avanzada, podrds servir bebidas heladas y postres cremosos que
sorprenderdn a tus invitados.



@ Indice de las recetas

¢Porque es el
aliado perfecto
paAra fus momentos
de descanso?

Un mundo de sabores con 6 programas automdticos.

No te limites al simple granizado. La amplia variedad de programas te permite elegir cada dia
cémo disfrutar de tu tiempo.

Con un solo toque, puedes preparar:

- Granizado dldsico refrescante a base de zumos o refrescos

« Cdcteles granizados para tus aperitivos nocturnos: cocteles alcohdlicos en versidon granizado
+ Helado cremoso casero con tus ingredientes favoritos

- Batidos irresistibles

«  Frappés rapidos y sabrosos

«  Zumo frio para una pausa vitaminica y refrescante en solo 6 minutos



@ Indice de las recetas
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El secreto de una consistencia perfecta reside en el corazén de la mdquina. Equipada con un compresor
silencioso y un cilindro de enfriamiento, la Slush Maker congela los liquidos sin necesidad de anadir hielo,
garantizando granizados y helados perfectamente cremosos en pocos minutos. El liquido gira alrededor
de un cilindro de enfriamiento, congeldndose gradualmente para mantener una consistencia ideal sin
llegar a solidificarse por completo.

Rapidez y facilidad de uso

El tiempo es valioso. Gracias a la pantalla tactil digital a color, cada operacion resulta sencilla e intuitiva.
El tiempo de elaboracion varia entre 30 y 60 minutos, haciendo que cada preparacion sea
extremadamente rdpida.

Gran capacidad para compartir el sabor

cTienes invitados a cenar? Sin problema. La amplia capacidad del depdsito de 2,6L te permitird servir tus
bebidas también a tus invitados:

Capacidad mdxima de granizado: 1-6L

Capacidad mdxima de helado: 1-3L

MySlush & IceCream incorpora detalles que marcan la diferencia, como el dispensador self-service con
boquilla antigoteo, que permite servir solo la cantidad necesaria sin desperdiciar producto; el depdsito

extraible para una limpieza profunda y la funcidon de autolimpieza activable tras cada ciclo, para

mantener la mdquina siempre en dptimas condiciones.




Indice de las recetas

EERGEE

Elige tu bebida helada

Gracias a la gran variedad de
programas, puedes eleqir cada
dia qué te apetece: granizado,
zumo frio, cdctel granizado con
alcohol, helado, batido, frappé o
bebida frozen.

iBebidas frozen para todos!

La amplia capacidad de 2,6L
te permitird servir tus bebidas
también a tus invitados: se
pueden preparar hasta 1,6L de
granizado y 1,3L de helado en
30-60 minutos.
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Vierte, selecciona y disfruta

Vierte el liquido, selecciona el
programa que prefieras y espera
a que tu bebida esté lista. jNo
necesitas hielo!



@ Indice de las recetas

Consejosdeuso =

Para el funcionamiento se requiere una cantidad minima de ingredientes de 0,5 litros; cantidad mdxima 1,6L

74 Introducir Unicamente ingredientes liquidos. No afadir hielo ni ingredientes sélidos como helado, galletas,
pepitas de chocolate o fruta congelada. No afadir ingredientes calientes

<) Cada funcién dispone de una temperatura predefinida para lograr una consistencia dptima. No obstante,
durante el funcionamiento es posible ajustar la temperatura mediante los botones: «<aumento» (1) para
bebidas frias mds ligeras o «disminucion» (12) para bebidas mds densas y frias

4 Eltiempo de preparacion puede variar entre 6 minutos (zumo frio) y 60 minutos segun el programa, los
ingredientes, el volumen y la temperatura inicial.
Temperaturas

FUNCION TEMPERATURA PREDEFINIDA
6°C Zumo de fruta, sidra de manzana
Bebidas a base de leche y cremosas.
Leche con chocolate, batido
-6°C Bebidas densas a base de varios ingredientes
Natq, leche entera, azicary aromas
7°C Bebidas con contenido alcohdlico.
Margarita, Cuba Libre...

Refrescos (Cola, bebida de limdn o naranja sin
alcohol...), limonada, agua de limén

* Esta funcién permite enfriar répidamente zumos y refrescos.
ATENCION: No utilizar el aparato durante mds de 12 horas consecutivas.




@ Indice de las recetas

Consejos de uso

o1 Todas las bebidas deben contener al menos un 10% de azicar, idealmente un 13-15%. Los edulcorantes
dietéticos no contribuyen a alcanzar el nivel necesario de azucar. Consultar la etiqueta nutricional de la
bebida para verificar que el contenido de azicar cumpla con los requisitos minimos recomendados aqui:
500 ml de ingredientes > minimo 50 g de azicar (ideal 65 g)

1,5 L de ingredientes > minimo 150 g de azucar (ideal 190 g)

74| Con la funcién Spiked Slush (granizado con alcohol), el contenido alcohdlico debe estar entre 2,8% y 15%.
=}l Para crear cdcteles granizados, respetar las siguientes proporciones de alcohol (vodka, tequila, etc.)
segun la cantidad total de la receta:

500 ml de bebida > mdximo 70 ml de alcohol

1L de bebida > mdximo 140 ml de alcohol

1,5L de bebida > mdximo 210 ml de alcohol

°Al Para mejores resultados, enfriar previamente los liquidos o los ingredientes batidos antes de ponerlos

en el contenedor.
(0] Para obtener resultados aun mas frios, enfria los vasos antes de servir la bebida fria.




INGREDIENTES

+ 1,5L de Cola fria con al menos un 10% de azicar
(no Light o "Zero")

PROCEDIMIENTO

Verter la cola en el recipiente.

Seleccionar SLUSH (GRANIZADO).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura
predefinida/dptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez lista la bebida frozen, la mdquina emitird tres
senales acusticas.

Servir la bebida.




+ 1,5L de limonada fria con al menos un 10% de azucar
(no Light o "Zero")

Verter la limonada en el recipiente.

Seleccionar SLUSH (GRANIZADO).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura
predefinida/éptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez lista la bebida frozen, la mdquina emitird tres
senales acUsticas.

Servir la bebida.
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Granizado
Tropical

INGREDIENTES

+ 1,5L de zumo de fruta sabor tropical frio

PROCEDIMIENTO

Verter el zumo en el recipiente.

Seleccionar SLUSH (GRANIZADO).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura
predefinida/éptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez lista la bebida frozen, la mdquina emitird tres

sefales acUsticas.

Servir la bebida.



de Platano,
y Cacao

- 1,5L de zumo de fruta sabor pldtano frio
+ 20g de cacao en polvo

En un bol, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar SLUSH (GRANIZADO).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura
predefinida/dptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez lista la bebida frozen, la mdquina emitird tres
sefales acUsticas.

Servir la bebida.
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Frozen

cocktall
(cOctel granizado)

de Vodka y !
Zumo de
Pera

INGREDIENTES

+ 1,2L de zumo de fruta de pera frio
+ 150 ml de Vodka

PROCEDIMIENTO

En un bol, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura
predefinida/dptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el frozen cocktail, la mdquina emitird tres
senales acUsticas.

Servir la bebida.

7 .,

Atencidn en estos casos al porcentaje mdximo de
alcohol y minimo de azuicar.
Si es necesario, anadir azicar.



@ indice de las recetas

Frozen

cocktail
(coctel granizado)

INGREDIENTES

+ 1,2L de Cola fria con al menos un 10% de azicar
(no Light o "Zero")
+ 150ml de Ron

PROCEDIMIENTO

En un bol, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura

predefinida/dptima para una consistencia perfecta.
Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el frozen cocktail, la mdquina emitird tres
sefales acUsticas.

Servir la bebida.

Atencidn en estos casos al porcentaje mdximo de
alcohol y minimo de azucar.
Si es necesario, anadir azucar.
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Frozen l

cocktall
(coctel granizado)

Strawberry
Margarita

INGREDIENTES

« 1L de zumo de fresa

+ 130ml de tequila

+ 40ml de triple sec

+ 140ml de zumo de lima
+ 90g de azicar

PROCEDIMIENTO

En un bol, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar SPIKED SLUSH (FROZEN COCKTAIL).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura

predefinida/éptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el frozen cocktail, la mdaquina emitird tres
senales acusticas.

Servir la bebida.

Atencidn en estos casos al porcentaje mdximo de
alcohol y minimo de azuicar.
Si es necesario, anadir azucar.



Helado
de Vainillo

- 5009 de leche entera fria

+ 500g de nata fresca fria

« 2009 de azucar

- 1vial de extracto de vainilla

En un bol, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar ICE CREAM (HELADO).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura
predefinida/éptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el helado, la mdquina emitird tres sefiales
acUsticas.

Servir la bebida.

Es posible sustituir la leche y la nata por bebidas
vegetales; el resultado serd igualmente Sptimo.
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INGREDIENTES

+ 500g de leche entera fria
+ 5009 de nata fresca fria
+ 210g de azucar

+ 40 g de cacao amargo

PROCEDIMIENTO

En un bol, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar ICE CREAM (HELADO).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatu-
ra predefinida/éptima para una consistencia
perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el helado, la mdquina emitird tres
sefales acusticas.

Servir la bebida.

Es posible sustituir la leche y la nata por bebidas
vegetales; el resultado serd igualmente Sptimo.
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Batido de
Cacaoy
Caramelo

INGREDIENTES

+ 600ml de leche entera fria

+ 300ml de nata fresca fria

+ 209 de cacao en polvo

+ 1vial de extracto de vainilla

+ 150ml de sirope de caramelo (normal o salado)
con al menos un 50% de azicar

+ 1009 de azicar

PROCEDIMIENTO

En un bol, mezclar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar MILKSHAKE (BATIDO).

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura

predefinida/éptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el milkshake, la maquina emitird tres sefiales
acUsticas.

Decorar con nata, sirope de caramelo y algunos granos
de sal.

Servir la bebida.

Es posible sustituir la leche y la nata por bebidas vegetales;
el resultado serd igualmente dptimo.
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INGREDIENTES

+ 400ml de leche entera fria
+ 200ml de nata fresca fria

+ 200ml de café negro frio

+ 1509 de azucar

PROCEDIMIENTO

En un bol, mezdlar los ingredientes.

Verter el contenido en el recipiente.

Seleccionar FRAPPE.

El programa funcionard hasta alcanzar la temperatura
predefinida/dptima para una consistencia perfecta.

Si es necesario, ajustar la temperatura.

Una vez listo el frappé, la mdaquina emitird tres sefiales
acusticas.

Decorar con nata y topping de chocolate o canela.
Servir la bebida.

Es posible sustituir la leche y la nata por bebidas vegetales;
el resultado serd igualmente éptimo.
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Zumo frio
de
Melocoton

INGREDIENTES

+ 1,5L de zumo de fruta sabor melocotdn
(también a temperatura ambiente)

PROCEDIMIENTO

Verter el zumo en el recipiente.

Seleccionar CHILLED JUICE (ZUMO FRIO).

El programa funcionard durante unos minutos para
enfriar rdpidamente el zumo hasta la temperatura
predefinida/éptima para una consistencia perfecta.
Una vez lista la bebida frozen, la mdaquina emitird tres
sefales acUsticas.

Servir la bebida.



Spls receptur

Granita z coli

Granita cytrynowa

Granita tropikalna

Granita bananowo-kakaowa

Mrozony koktajl wodka i sok gruszkowy
Mrozony koktajl Cuba Libre

Mrozony koktajl Strawberry Margarita
Lody waniliowe

Lody czekoladowe

Koktajl mleczny kakaowo-karmelowy

Frappé kawowe

Schtodzony sok brzoskwiniowy




@ Spis receptur

Przyjemnosc
przygotowywan
1A, radosc
deqgustaqji

Twéj domowy napdj mrozony: granita, lody, mrozony drink, frappé, koktajl
mleczny, zimny sok. Do 1,6 | granity i 1,3 | loddw. Czas przygotowania 30 - 60
minut. Bez potrzeby uzycia lodu.

Zmien swoj dom w rzemieslniczg lodziarnie i bar
koktajlowy w jednym, dzieki MySlush & lceCream.

Dzieki urzqgdzeniu do przygotowywania granity i lodéw MySlush & IceCream nie musisz by¢
doswiadczonym barmanem ani mistrzem lodziarstwa, aby uzyskaé profesjonalne rezultaty. Dzieki
intuicyjnej konstrukeji i zaawansowanej technologii bedziesz mdgt serwowad mrozone napoje i
kremowe desery, ktére zachwycg Twoich gosci.



@ Spis receptur

Dlaczego jest to
iIdealny
sprzymierzeniec
podczas Twolich
chwil relaksu?

Swiat smakdw dzieki 6 programom automatycznym.
Nie ograniczqj sie do zwyktej granity. Duza réznorodnos¢ programéw pozwala codziennie wybrad,
jak chcesz spedzic¢ swoj czas.

Jednym dotknieciem mozesz przygotowad:
Klasycznq, orzezwiajgcq granite na bazie sokdw lub napojéw bezalkoholowych
Koktajle z granity na wieczorne aperitify: koktajle alkoholowe w wersji z granity
Kremowe, domowe lody z twoich ulubionych sktadnikéw
Pyszne koktajle mleczne
Szybkie i smaczne frappé

- Zimny sok w zaledwie 6 minut na orzezwiajgcq, witaminowq przerwe
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Zaawansowana | N
technologia 1 S A
chtodzenia |
(bez lodu!)

Sekret idealnej konsystencji tkwi we wnetrzu urzgdzenia. Wyposazony w cichq sprezarke i cylinder
chtodzqcy, Slush Maker zamraza ptyny bez koniecznosci dodawania lodu, zapewniajgc idealnie
aksamitne granity i lody w ciggu kilku minut. Ptyn krqgzy wokét cylindra chtodzgcego, zamrazajqgc sie
stopniowo, co pozwala zachowad idealnqg konsystencje ale bez catkowitego zamrozenia.

Szybkos¢ i tatwos¢ obstugi

Czas jest cenny. Dzieki cyfrowemu, kolorowemu wyswietlaczowi dotykowemu, kazda czynnosé staje sie
prosta i intuicyjna. Czas przygotowania wynosi od 30 do 60 minut, co sprawia, ze kazda porcja jest
gotowa w niezwykle krétkim czasie.

Duza pojemnos¢ pozwala dzieli¢ sie smakiem

Masz gosci na kolagji? To zaden problem. Duza pojemnosé zbiornika, wynoszgca 2,6 |, pozwoli
zaserwowad napoje réwniez znajomym:

Maksymalna pojemnosé granity: 1,6 |

Maksymalna pojemnosé loddw: 1,3 |

MysSlush & IceCream posiada detale, ktdre czyniq réznice, takie jak dozownik ,self-serve”, wyposazony w

wylewke zapobiegajgcq kapaniu, ktéra pozwala podawad tylko niezbednq ilos¢, bez marnowania,

wyjmowany zbiornik, umozliwiajgcy doktadne czyszczenie, oraz funkcje mycia automatycznego, ktdrg
mozna wigczy¢ po kazdym cyklu, aby zapewnic sprawne dziatanie urzgdzenia.




Spis receptur

LA TUA
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Wybierz swéj mrozony napdj
Dzieki szerokiej gamie
programoéw kazdego dnia
mozesz wybraé, na co masz
ochote: granita, zimny sok, koktaijl
z granity alkoholowej, lodly,
koktajl mleczny, frappé lub napdj
mrozony.
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Mrozone napoje dla wszystkich!

Duza pojemnosc 2,6 | pozwoli
poczestowac napojami rdwniez
znajomych; urzgdzenie moze
przygotowaé maksymalnie 1,6 |
granity i 1,3 | lodéw w czasie 30 -
60 minut.

wTAEEw

Wilej, uruchom i delektuj sie

Wilej ptyn, wybierz preferowany
program i poczekaj na swoj
napdj. Nie potrzebujesz lodu!



@ Spis receptur

Wskazdwki e

Do dziatania urzgdzenia wymagana jest minimalna ilosé sktadnikdw, wynoszqca 0,5 litra; maksymalna ilosé to 1,6 litra

1 Wlewac tylko sktadniki w stanie ptynnym. Nie dodawac lodu ani sktadnikéw statych, takich jak lody, ciastka, kawatki
czekolady lub mrozone owoce. Nie dodawad cieptych sktadnikdw

1 Kazda funkcja ma przypisang domysing temperature, zapewniajgcg optymalng konsystencje. Jednak podczas pracy
mozna regulowad temperature za pomocq przyciskdw zwiekszania (1) dla napojéw mrozonych do popijania lub
zmniejszania (12) dla napojéw mrozonych o gestszej konsystendji i nizszej temperaturze

1 Przygotowanie napojéw moze trwaé od 6 minut (Chilled juice) do 60 minut, w zaleznosc od programu, sktadnikéw,
objetosdi i temperatury poczatkowe;.

1 Temperatury

TEMPERATURA DOMYSLNA ZASTOSOWANIE
Chilled Juice (zimny sok)* 6°C Sok owocowy, cydr jabtkowy
Koktajl mleczny Napoje na bazie mleka i kremowe.
Frappé Mleko czekoladowe, kokiaijl
e cream (locy) Gy qmdiqg boic Simych odrikow
Spiked slush (granita alkoholowa) u%?géeri%}%bg? n’g;e.__
Sush (granitc Sof ks (ol s bezclloholowy osmak

*Ta funkcja umozliwia szybkie schtodzenie sokéw i napojéw bezalkoholowych.
UWAGA: Urzqgdzenie moze pracowaé maksymalnie przez 12 godzin.




@ Spis receptur

9
)
|

Wskazowki Lt .

1 Wszystkie napoje muszq zawierac co najmniej 10% cukru, zalecane jest 13 - 15%. Ewentualne stodziki
dietetyczne nie przyczyniajq sie do osiggniecia wymaganego procentu cukru. Nalezy zapoznad sie z
etykietq wartosci odzywczych napoju, aby upewnié sie, ze zawartosé cukru spetnia minimalne
wymagania zalecane ponizej:

500 ml sktadnikdw > minimum 50 g cukru (idealnie 65 g)
1,5 | sktadnikdw > minimum 150 g cukru (idealnie 190 g)

2 Podczas korzystania z funkgji Spiked Slush, zawartos¢ alkoholu musi wynosi¢ od 2,8% do 15%.

Y Aby przygotowad koktajle mrozone, zapoznad sie z ponizszymi wskazéwkami dotyczgcymi zawartosci
alkoholu wysokoprocentowego (wodki, tequili itp.) w catkowitej objetosci przepisu:

500 ml napoju > maksymalnie 70 ml alkoholu wysokoprocentowego

11 napoju > maksymalnie 140 ml alkoholu wysokoprocentowego

1,5 | napoju > maksymalnie 210 ml alkoholu wysokoprocentowego
% Aby uzyskac najlepsze rezultaty, schtodzi¢ ptyny lub zmiksowane sktadniki przed dodaniem ich do
pojemnika.
18] Aby uzyskac jeszcze bardziej zmrozony produkt, schtodzic szklanki przed podaniem napoju mrozonego.




SKtADNIKI

« 1,5 | zimnej coli, zawierajgcej co najmniej 10% cukru
(nie w wersji light ani ,zero")

Wilac cole do pojemnika.

Wybrad SLUSH (GRANITA).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajgcej idealng konsystencje.
W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy mrozony napdj bedzie gotowy, urzqgdzenie wyemi-
tuje trzy sygnaty dzwiekowe.

Mozna podawac napd;.




« 1,5 litr zimnej lemoniady, zawierajgcej co najmniej
10% cukru (nie w wersji light ani ,zero")

Wilac lemoniade do pojemnika.

Wybrad SLUSH (GRANITA).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajqcej idealng konsystencje.
W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy mrozony napdj bedzie gotowy, urzgdzenie wyemi-
tuje trzy sygnaty dZzwiekowe.

Mozna podawad napdj.




@ Spis receptur

Granito
tropikalna

SKtADNIKI

+ 1,51 zimnego soku owocowego o smaku owocéw

tropikalnych

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wilac sok do pojemnika.

Wybraé SLUSH (GRANITA).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajgcej idealng konsystencje.
W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy mrozony napdj bedzie gotowy, urzgdzenie wyemi-

tuje trzy sygnaty dzwiekowe.

Mozna podawad napd;.



+ 1,5 | zimnego soku owocowego o smaku bananowym
+ 20 g kakao w proszku

Wymieszad sktadniki w dowolnym naczyniu.

Wilac zawarto$¢ do pojemnika.

Wybrad SLUSH (GRANITA).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawio-
nej/optymalnej temperatury, zapewniajqcej idealng
konsystencje.

W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy mrozony napéj bedzie gotowy, urzqgdzenie
wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe.

Mozna podawad napd;.




-

@ Spis receptur

Mrozony
koktall

wodka i sok
gruszkowy

SKtADNIKI

+ 1,21 zimnego soku owocowego o smaku gruszki
+ 150 ml wodki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszac sktadniki w dowolnym naczyniu.

Wilac zawarto$¢ do pojemnika.

Wybraé SPIKED SLUSH (MROZONY KOKTAJL).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajgcej idealng konsystencje.
W razie potrzeby temperature wyregulowac.

Gdy mrozony koktajl bedzie gotowy, urzgdzenie wyemi-

tuje trzy sygnaty dzwiekowe.
Mozna podawad napdj.

7 .,

W takich przypadkach nalezy zwréci¢ uwage na maksy-
malng zawarto$¢ alkoholu i minimalng zawartos¢ cukru.
W razie potrzeby dodad cukier.



@ Spis receptur

Mrozony
koktajl ey

SKtADNIKI

+ 1,21 zimnej coli, zawierajqcej co najmniej 10% cukru

(nie w wers;ji light ani ,zero")
+ 150 ml rumu

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszad sktadniki w dowolnym naczyniu.

Wilaé zawartosé¢ do pojemnika.

Wybraé SPIKED SLUSH (MROZONY KOKTAIL).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajqcej idealng konsystencje.
W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy mrozony koktaijl bedzie gotowy, urzgdzenie wyemi-
tuje trzy sygnaty dZzwiekowe.

Mozna podawad napdj.

W takich przypadkach nalezy zwréci¢ uwage na maksy-
malng zawarto$¢ alkoholu i minimalng zawartos¢ cukru.
W razie potrzeby dodad cukier.




-

@ Spis receptur

Mrozony
koktayl

Strawberry
Margarito

SKtADNIKI

+ 11soku truskawkowego

+ 130 ml tequili

+ 40 ml Triple Sec

+ 140 ml soku cytrynowego
+ 90 g cukru

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszad sktadniki w dowolnym naczyniu.

Wilaé zawartosé¢ do pojemnika.

Wybraé SPIKED SLUSH (MROZONY KOKTAIL).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajqcej idealng konsystencje.
W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy mrozony koktajl bedzie gotowy, urzqgdzenie wyemi-
tuje trzy sygnaty dzwiekowe.

Mozna podawad napdj.

W takich przypadkach nalezy zwréci¢ uwage na maksy-
malng zawarto$¢ alkoholu i minimalng zawartos¢ cukru.
W razie potrzeby dodac cukier.



Lody
waniliowe

- 500 g zimnego mleka petnottustego
+ 500 g zimnej swiezej smietanki

« 200 g cukru

« 1 amputka ekstraktu waniliowego

Wymieszad sktadniki w dowolnym naczyniu.

Wilaé zawartoié do pojemnika.

Wybra¢ ICE CREAM (LODY).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajqcej idealng konsystencje.
W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy lody bedqg gotowe, urzqgdzenie wyemituje trzy
sygnaty dzwiekowe.

Mozna podawad napdj.

Mleko i Smietane mozna zastgpié napojami roslinnymi -
efekt bedzie réwnie doskonaty.




)

@ Spis receptur

Lody
czekola-

SKtADNIKI

+ 500 g zimnego mleka petnottustego
+ 500 g zimnej swiezej smietanki
+ 210 g cukru

+ 40 g gorzkiego kakao

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszad sktadniki w dowolnym naczyniu.

Wila¢ zawartosé do pojemnika.

Wybrac ICE CREAM (LODY).

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajqcej idealng konsystencje.
W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy lody bedg gotowe, urzgdzenie wyemituje trzy

sygnaty dZzwiekowe.
Mozna podawaé napdj.

Mleko i Smietane mozna zastgpié napojami roslinnymi -
efekt bedzie réwnie doskonaty.



@ Spis receptur

Koktayl
mleczny
kakaowo-
karmelowy

SKtADNIKI

+ 600 ml zimnego petnottustego mleka

+ 300 ml zimnej swiezej Smietanki

+ 20 g kakao w proszku

+ 1 amputka ekstraktu waniliowego

+ 150 ml syropu karmelowego (zwyktego lub solonego)
o zawartosci cukru co najmniej 50%
+ 100 g cukru

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszad sktadniki w dowolnym naczyniu.

Wilad zawartoi¢ do pojemnika.

Wybraé MILKSHAKE.

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-

malnej temperatury, zapewniajgcej idealng konsystencje.

W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy koktajl mleczny bedzie gotowy, urzgdzenie wyemituje
trzy sygnaty dzwiekowe.

Udekorowad bitg $mietang, polewq karmelowq i kilkoma
krysztatkami soli.

Mozna podawad napdj.

Mleko i Smietane mozna zastgpié napojami roslinnymi -
efekt bedzie réwnie doskonaty.



@ Spis receptur

SKtADNIKI

+ 400 ml zimnego petnottustego mleka
+ 200 ml zimnej Swiezej Smietanki
+ 200 ml czarnej kawy zimnej

+ 150 g cukru

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszac sktadniki w dowolnym naczyniu.

Wilac zawarto$¢ do pojemnika.

Wybraé FRAPPE.

Program bedzie dziatat do osiggniecia ustawionej/opty-
malnej temperatury, zapewniajgcej idealng konsystencje.

W razie potrzeby temperature wyregulowad.

Gdy frappeé bedzie gotowe, urzqgdzenie wyemituje trzy
sygnaty dzwiekowe.

Udekorowac $mietanq i polewq czekoladowq lub
cynamonem.

Mozna podawac napd;.

Mleko i Smietane mozna zastgpié napojami roslinnymi -
efekt bedzie réwnie doskonaty.




@ Spis receptur

Schtodzony
sok
brzoskwi-

SKtADNIKI

+ 1,5 1 soku owocowego o smaku brzoskwiniowym
(rdwniez w temperaturze pokojowej)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wila¢ sok do pojemnika.

Wybrad CHILLED JUICE (CHEODZONY SOK).

Program bedzie dziatat przez kilka minut, aby szybko
schtodzi¢ sok do ustawionej/optymalnej temperatury,

zapewniajgcej idealng konsystencje.

Gdy mrozony napdj bedzie gotowy, urzgdzenie
wyemituje trzy sygnaty dzwiekowe.

Mozna podawadé napdj.
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