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MyVeggieDrink

NUT!, 100% N

ATURALE

Crea la tua bevanda vegetale con pochi
ingredienti e zero sprechi.

Semplice, veloce, sostenibile.

Con My Veggie Drink, la macchina per preparare
bevande vegetali, puoi dire addio alle scelte
difficili e iniziare a creare le tue bevande preferite
direttamente a casa.. ogni giorno!

Scegli i tuoi ingredienti preferiti (fiocchi d’avena,
riso, soia, nocciole, mandorle) inserisci gli
ingredienti nel recipiente.

Scegli tra i 6 programmi a disposizione quello
che preferisci e My Veggie Drink inizierd la
preparazione della tua bevanda: in appena

15 minuti avrai il tuo drink vegetale pronto da
gustare!

BEV! BUONO, BEVI SANO, BEV! VEG!




Fé\@ 01 NUTS BEVANDA A BASE DI FRUTTA SECCA

02 GRAINS BEVANDA A BASE DI FIOCCHI D'AVENA
i@ 03 GRAINS BEVANDA A BASE DI QUINOA E RISO

04 GRAINS BEVANDA A BASE DI RISO E SOIA

05 SOY BEVANDA A BASE DI SOIA

06 SOY BEVANDA A BASE DI AVENA E SOIA

07 SOY BEVANDA A BASE DI MANDORLA E SOIA

JUICE SUCCO DI KIWI/ALBICOCCA/PESCA/MELA

JUICE SUCCO DI SEDANO E KIWI

14
SEDANO/POMODORO/CAROTA
® &
\iJ 16 JUICE SUCCO DI CAROTA E MELA




MANDORLE/ANACARDI/
NOCI/PISTACCHI/NOCCIOLE/
NOCI DI MACADAMIA

Le noci, le mandorle, i pistacchi, le noci di macadamia e altri frutti oleosi
non sono solo gustosi snack, ma anche ingredienti preziosi per la
produzione di bevande vegetali. Ognuno di questi offre caratteristiche
uniche: la bevanda vegetale a base di mandorla é leggera, delicata e
ricca di vitamina E; quella di pistacchio ha un gusto piu deciso e
aromatico, perfetta per preparazioni gourmet; quella di macadamia,
dal profilo cremoso e vellutato, € particolarmente apprezzata nel caffé
o nei dessert; mentre quella di noce spicca per il suo sapore intenso e le
proprietd antiossidanti.



BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI

FRUTTA
SECCA

NUTS
QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO 1
25 g di mandorle/anacardi/ }
per 400mi pistacchi/nocciole/ 400ml | 15 min. PROCEDIMENTO
25 ggﬂqﬂ'nn;gﬁ:qunrggr T 1. Pesare e lavare gli ingredienti. Metterli da parte.
per 600ml pistacchi/nocciole/ 600ml | 18 min. 2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
noci di macadamia indicate e oltre alla quantita necessaria per la pulizia.

55 g di mandorle/anacardi/
per 900ml pistacchi/nocciole/ 900mI | 25 min.
noci di macadamia

70 g di mandorle/anacardi/

3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare
gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.
4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita

l__-,

per 1200ml pistacchi/nocciole/ 1200mI | 30 min. "Nuts”.
noci di macadamia . " . . o
100 g di mandorle/anacardi] 5. Pfemere il pulsante "Capacity” e selezionare la quantita
per 1500ml pistacchi/nocciole/ 1500ml | 35 min. deSIderGtCI.. ) ) o
noci di macadamia 6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare a frullare.
Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo S)ué Una volta terminato, versare in una tazza e gustare la
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dellacqua). bevanda

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia




CEREA

AVENA/RISO/ORZO/MIGLIO/FARRO

| cereali come riso, avena, quinoa, miglio e mais sono alla base di molte
bevande vegetali, apprezzate per il loro profilo nutrizionale e la facile
digeribilitd. La bevanda vegetale a base di riso € tra le piu leggere e dolci
naturalmente, perfetta per chi ha intolleranze.

Quella d'avena € cremosa e versatile, ricca di fibre e spesso scelta per la
colazione o il caffé. La bevanda vegetale a base di miglio, meno comune,
é dolce e leggera, adatta a chi cerca un’alternativa senza glutine.

Infine, quella di mais offre una dolcezza naturale e un colore dorato.



BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI

FIOCCHI
D'AVENA

GRAINS
(FIOCCHI D’AVENA)
QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO
per 400ml 25 g di fiocchi d’avena 400ml | 15 min.
per 600ml 40 g di fiocchi d’avena 600ml | 18 min.
per 900ml 65 g di fiocchi d'avena 900ml | 27 min.
per 1200ml 80 g di fiocchi d'avena 1200ml | 30 min.
per 1500ml 100 g di fiocchi d'avena 1500ml | 35 min.
Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'chuqs:,.

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia

A

MODE

©

GRAINS

PROCEDIMENTO

1. Pesare e lavare gli ingredienti. Metterli da parte.

2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.

3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare
gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.

4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita
"Grains”.

5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quantita
desiderata.

6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare a frullare.
Una volta terminato, versare in una tazza e gustare la
bevanda.



MODE

©

GRAINS

BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI

QUINOAE
RISO

-

GRAINS
(QUINOA, RISO)

QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO v
per 400mi 15 g di quinoa + 10 g di riso 400ml | 15 min. PROCEDIMENTO
1. Pesare e lavare gli ingredienti. Metterli da parte.
per 600mi 25 g di quinoa + 20 g diriso 600ml | 18 min. 2 Agglungere acqua nel s.e[bqt0|o Sec,ondo le quqqtltq
indicate e oltre alla quantita necessaria per la pulizia.
o o ‘ 3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, ver-
per 900ml | 35gdiquinoa +30gdiriso 900ml | 27 min. sare gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.
4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita
per1200ml | 40gdiquinoa + 40 g diriso 1200ml | 30 min. ‘Grains’.
5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la
per1500ml ~ 55gdiquinoa +40gdiriso | 1500ml | 35 min. quantita desiderata. W
6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare a

Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo pud frullare. Una volta terminato, versare in una tazza e
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'acqqu,. gUStG re la bevanda

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia

A



BEVANDA A BASE DI

BEVANDE

CALDE

RISO E SOIA

GRAINS
(SEMI DI SOIA, RISO)
QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO
per 400ml | 15 gdisemidisoia+10gdiriso | 400ml | 15 min.
per 600ml | 20 g disemidisoia +20gdiriso| 600ml | 18 min.
per 900ml | 35 g di semi di soia + 30 g di riso 900ml | 27 min.
per 1200ml | 40 g di semidisoia + 40 gdiriso | 1200ml |30 min.
per1500ml | 559 di semi di soia + 40 g diriso| 1500ml |35 min.

Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'chuqy.

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia

MODE

©

GRAINS

PROCEDIMENTO

1. Pesare e lavare gli ingredienti. Metterli da parte.

2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.

3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare
gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.

4. Premere il pulsante "Menu"” e selezionare la modalita
"Grains”.

5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quantita
desiderata.

6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare a frullare.
Una volta terminato, versare in una tazza e gustare la
bevanda.

A



SOIA

La soia € un legume ricco di proteine, ampiamente utilizzato
nell'alimentazione vegetale per la sua versatilita e il suo profilo
nutrizionale completo. Tra i suoi derivati piu diffusi c’é la bevanda
vegetale a base di soia. E un liquido cremoso, naturalmente privo

di lattosio, ricco di proteine vegetali e spesso arricchito con caicio e
vitamine. La bevanda vegetale a base di soia ha un gusto neutro o
leggermente dolciastro, ideale da bere da solq, con il caffé, nei frullati
o come ingrediente in cucina e pasticceria.

E una delle alternative vegetali piti apprezzate per chi cerca un
equilibrio tra gusto, nutrizione e sostenibilita.



BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI
SOIA

SOY
(SOIA SECCA O AMMOLLATA IN ACQUA POTABILE PER 4-8 ORE)
QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO
per 400ml 25 g di semi di soia 400ml | 15 min. PROCEDIMENTO

1. Pesare e lavare gli ingredienti. Metterli da parte.

per 600ml 35 g di semi di soia 600ml | 18 min. 2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita

> indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.
. . 3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare
per 900ml 55 g di semi di soia 900ml | 25 min. AP  coperchlio dett . .
gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.

4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita
per 1200ml 70 g di semi di soia 1200ml | 30 min. "Soy".
-_—————— ] 5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quantita
desiderata.
6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare a frullare.
Una volta terminato, versare in una tazza e gustare la
bevanda.

per 1500ml 100 g di semi di soia 1500ml | 35 min.

Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'acquqs).

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia




BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI
AVENA ESOIA

SOY
(AVENA, SEMI DI SOIA)
QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO
7gdiavena + :
per 400mi 20 g di semi di soia 400ml | 15 min.
10 g diavena + ;
per 600ml 30 g di semi di soia 600ml | 18 min.
15 g diavena + .
per 900ml 45 g di semi di soia 900ml | 25 min.
20 g diavena + .
per 1200ml 60 g di semi di soia 1200ml | 30 min.
per 1500ml 25 g diavena * 1500ml | 35 min.

75 g di semi di soia

Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'acquog,.

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia

MODE

-10) 4

PROCEDIMENTO

1. Pesare e lavare gli ingredienti. Metterli da parte.

2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.
3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, ver-
sare gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.
4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita

5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la
quantita desiderata.

6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare a
frullare. Una volta terminato, versare in una tazza e
gustare la bevanda.

A



BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI

MANDORLAE
SOIA

SOY
(MANDORLE, SEMI DI SOIA)

QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO
S 6 g di mandorle + soort |15 | | & PROCEDIMENTO
P 20 g di semi di soia ' 9 . L .
1. Pesare e lavare gli ingredienti. Metterli da parte.
per 600ml ;gg gﬁ_ mdn_dgrle + 600ml | 18 min. \‘ 2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
g disemidisola N indicate e oltre alla quantita necessaria per la pulizia.
i \ 3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare
per 900ml Bgjelmelresits o 900ml | 25 min Y P P

45 g di semi di soia gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.

4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita

20 g di mandorle +

per 1200ml 60 g di semi di soia 1200mI | 30 min. "Soy"_
1 5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quantita
. . . '
per 1500ml gggg: srzcr’nr}%?gﬁiq 1500ml | 35 min. \ deSIderqta.' o
Y 6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare a frullare.
Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo pud ! Una volta terminato, versare in una tazza e gustare la be-
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'chuas). vanda

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia




BEVANDE
SPECIALI

| drink speciali sono vere e proprie coccole in bicchiere, pensati per chi ama
sapori originali e combinazioni avvolgenti. La bevanda a base di banana,
nocciola e cioccolato unisce la dolcezza della banana al gusto intenso del
cioccolato e alla nota tostata della nocciola, per un momento goloso e
nutriente. La bevanda a base di pistacchio e cioccolato & una delizia cremosa
e raffinata, dove il pistacchio si fonde con il cioccolato in un equilibrio perfetto.
Le bevande come quella a base di cannellq, riso e banana e cannellq, riso e
mela, offrono profumi caldi e speziati, ideali per chi cerca qualcosa di
confortevole ma originale. Un sorso e il gusto diventa un'esperienza.



MODE

N

SPECIAL

BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI

BANANA,
NOCCIOLAE
CIOCCOLATO

PROCEDIMENTO
SPECIAL . i .
(BANANA, NOCCIOLE, DATTERI ROSSI SENZA SEMI, 1. Sbucciare e tagliare la frutta a cubetti
CIOCCOLATO IN POLVERE) (meno di 2 cm x 2 cm x 2 cm). Metterli da parte.
- 2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO

indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.
3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare gli

130 g di banana + 20 g di nocciole + 200ml | 15 min.

per 400ml | 10 gdi dattteri rossi senza semi + ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.
3 g di cioccolato in polvere . " <n . s
4. Premere il pulsante 'Menu' e selezionare la modalita
500mi 200 g dibanana + 30 gdinocciole| 600ml | 18 min. "Special’”.
per ml | +15 g di datteri rossi senza semi + . " . . r s
5 g di cioccolato in polvere ©. Premere il pulsante ‘Capacity” e selezionare la quantita
desiderata.
Teimpw el pitzgslerlene orze il 257 ([ fmpo el pitgs e ezl puo 6. Premere il pulsante "Start/Cancel" per iniziare la lavorazio-
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dellacqua). . .
ne. Una volta terminata, versare in una tazza e gustare la
*oltre alla quantita necessaria per la pulizia bevanda.

PO



BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI

PISTACCHIOE
CIOCCOLATO

SPECIAL
(PISTACCHI SGUSCIATI, NOCCIOLE, DATTERI ROSSI SENZA SEMI,
CIOCCOLATO IN POLVERE)

QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO

35 g di pistacchi sgusciati + .
per 400ml | 10 g di datteri rossi senza semi + | 400ml | 15 min.
3 g di cioccolato in polvere

50 g di pistacchi sgusciati + 600ml | 18 min.
per 600ml | 15 g di datteri rossi senza semi +
5 g di cioccolato in polvere

Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'ocquos).

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia

MODE

No

SPECIAL

PROCEDIMENTO

1. Pesare tutti gli ingredienti come richiesto e metterli
da parte.

2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.
3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, ver-
sare gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.
4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita
"Special’.

5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quan-
titd desiderata.

6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare la
lavorazione. Una volta terminata, versare in una tazza e
gustare la bevanda.

A




MODE

N

SPECIAL

BEVANDE

CALDE

BEVANDA A BASE DI

CANNELLA,
RISOE
BANANA

PROCEDIMENTO
SPECIAL 1. Sbucciare e tagliare la frutta a cubetti
(BANANA, RISO, CANNELLA IN POLVERE) (meno di 2 cm x 2 cm x 2 cm). Metterli da parte.

2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.
130 g di banana + irei i i mi i i
e oDl el oo o riscelarione ersare
2 g di cannella in polvere g ',q . - . P : N
4. Premere il pulsante 'Menu' e selezionare la modalita

QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO

per 600ml 200 g di banana + 600ml | 18 min. "Special’”.
20gdiriso + . " . . e
3 g di cannella in polvere ©. Premere il pulsante ‘Capacity” e selezionare la quantita
desiderata.
Teimpw el pitzgslerlene orze il 257 ([ fmpo el pitgs e ezl puo 6. Premere il pulsante "Start/Cancel" per iniziare la lavorazio-
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dellacqua). . .
ne. Una volta terminata, versare in una tazza e gustare la
*oltre alla quantita necessaria per la pulizia bevanda.

A



MODE

NE

ol
SPECIAL
CSAON NELLA,
PROCEDIMENTO
SPECIAL 1. Sbucciare e tagliare la frutta a cubetti
(MELA, RISO, DATTERI ROSSI SENZA SEMI, CANNELLA IN POLVERE) (meno di 2 cm x 2 cm x 2 cm). Metterli da parte.

. . 2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita

QUANTITA INGREDIENTI ACQUA™ | TEMPO indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.

130 g di mela + 13 g diriso

3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, ver-
per 400ml |4 10 g di datteri rossi senza semi P P .

400ml | 15 min. et - - B (B o [F c .
sare gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.

+ 2 g dicannella in polvere o " S q s
g P 4. Premere il pulsante "Menu"” e selezionare la modalita
per 600ml 200 g di mela + 20 g diriso 600ml | 18 min. "Special”.
* 15 g di dattert rossi senza sem 5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quan-
g di cannella in polvere o .
( tita desiderata.
Tempo di preparazione predefinito +5% (il tempo di preparazione effettivo pud H " " inizi
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'chuas). 6. Premgre il pulsqnte Stqrt/anceI pl= II:IIZIGI"G la
lavorazione. Una volta terminata, versare in una tazza e
*oltre alla quantitd necessaria per la pulizia gUStCI re la bevanda.

A il
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Il milkshake & una bevanda golosa e rinfrescante, nata negli Stati Uniti e
diventata un’icona della cultura pop. Si prepara frullando latte o bevande
vegetali, frutta fresca, gelato e come topping, panna montata, biscotti o
cioccolato. La consistenza & cremosa e spessa, ideale per una pausa
dolece o come dessert. Il milkshake € la perfetta unione tra semplicita e

: ~ piacere, per ogni stagione e occasione.



MODE

[®

MILKSHAKE

BEVANDA

FREDDA

MILKSHAKE
ALLA PERA

MILKSHAKE H\ PROCEDIMENTO

QUANTITA INGREDIENTI TEMPO A 1. Pesare, lavare e tagliare a cubetti la frutta.
R B E— ] 2. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare
gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.
3. Premere il pulsante "Menu” e selezionare la modalita
"Milkshake”.
4. Premere il pulsante "Start/Cancel" per iniziare a frullare.
Una volta terminato, versare in una tazza e gustare la
bevanda.

300 g di pere

per 600ml | (sbucciate, senza semi e tagliate a cubetti) | 3 min.

+ 300 ml di acqua/latte/bevanda vegetale
o altro liquido

-—f_‘rj

Tempo di preparazione predefinito £5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'chuas).

o

i2 A



ALLA FRAGOLA

MILKSHAKE
QUANTITA INGREDIENTI TEMPO
300 g di fragole (tagliate a cubetti)
per 600m| + 300 ml di acquaﬁqtte/bevanda 3 min.

vegetale o altro liquido

Tempo di preparazione predefinito +5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'acquas).

MODE

©

MILKSHAKE

PROCEDIMENTO

1. Pesare, lavare e tagliare a cubetti la frutta.

2. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versa-
re gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.

3. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita
"Milkshake”.

4. Premere il pulsante "Start/Cancel” per iniziare a frul-
lare. Una volta terminato, versare in una tazza e gustare
la bevanda.

A 15



| succhi di frutta handmade sono un concentrato di freschezza e
autenticitd, realizzati con ingredienti naturali e senza additivi.

A differenza delle versioni industriali, conservano il sapore genuino della
frutta e il profumo intenso di ogni singolo ingrediente. Perfetti per una
pausa dissetante o come accompagnamento per una colazione
equilibrata, offrono un’alternativa sana e gustosa per fare il pieno di
energia in modo semplice e naturale.

Ogni sorso racconta la bonta della frutta al suo stato piu puro.



BEVANDA

FREDDA

SUCCO DI

KIWI/ALBICOCCA/
PESCA/MELA/[
SEDANO/POMODORO/
CAROTA

JUICE

QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO
125 g di kiwi/albicocca/pesca/ .

[Pt Al melcﬁsedqno/ pomodoro/carota 400ml | 5 min.
200 g di kiwi/albicocca/pesca/ .

per 600ml melq?sedano/ pomodoro/carota 600ml | 5 min.

Tempo di preparazione predefinito £5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'acquas).

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia

—

|
)

gl

PROCEDIMENTO

1. Sbucciare e tagliare la frutta a cubetti

(meno di 2 cm x 2 cm x 2 cm). Metterli da parte.

2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.

3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare gli
ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.

4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita
“Juice”.

5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quantita
desiderata.

6. Premere il pulsante "Start/Cancel" per avviare la
lavorazione. Una volta terminata, versare in una tazza e
gustare la bevanda.



BEVANDA

FREDDA

suCco DI
SEDANO E KIWI

JUICE
(KIwi, SEDANO)

QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO

per 400ml 100 g di kiwi + 50 g di sedano 400ml | 5 min.

per 600ml 160 g di kiwi + 85 g di sedano 600ml | 5 min.

Tempo di preparazione predefinito 5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'acquqs).

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia

PROCEDIMENTO

1. Sbucciare e tagliare la frutta a cubetti

(meno di 2 cm x 2 cm x 2 cm). Metterli da parte.

2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.
3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, ver-
sare gli ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.
4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita
“Juice”.

5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quan-
titd desiderata.

6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per avviare la
lavorazione. Una volta terminata, versare in una tazza e
gustare la bevanda.



BEVANDA

FREDDA

SUCCO DI

CAROTAE
MELA

JUICE
(MELA, CAROTA)
QUANTITA INGREDIENTI ACQUA* | TEMPO
per 400ml 90 g di mela + 30 di carota 400ml | 5 min.
per 600ml 150 g di mela + 50 di carota 600ml | 5 min.

Tempo di preparazione predefinito £5% (il tempo di preparazione effettivo pud
variare a seconda del tipo di ingrediente e della temperatura dell'chuas).

*oltre alla quantita necessaria per la pulizia

—

PROCEDIMENTO

1. Sbucciare e tagliare la frutta a cubetti

(meno di 2 cm x 2 cm x 2 cm). Metterli da parte.

2. Aggiungere acqua nel serbatoio secondo le quantita
indicate e oltre alla quantitd necessaria per la pulizia.

3. Aprire il coperchio della vasca di miscelazione, versare gli
ingredienti, quindi chiudere bene il coperchio.

4. Premere il pulsante "Menu" e selezionare la modalita
"Juice’.

5. Premere il pulsante "Capacity” e selezionare la quantita
desiderata.

6. Premere il pulsante "Start/Cancel” per avviare la
lavorazione. Una volta terminata, versare in una tazza e
gustare la bevanda.



MyVeggieDrink

185 MINUTES, 100% NATURAL

Create your own plant-based drink with
just a few ingredients and zero waste.

Simple, fast, sustainable.

With My Veggie Drink, the machine for
preparing plant-based drinks, you can say
goodbye to difficult choices and start creating
your favourite drinks at home... every day!

Choose your favourite ingredients (oat flakes,
rice, soy, hazelnuts, almonds) and put the
ingredients into the mixing tray.

Choose your favourite from the 6 available
programs, and My Veggie Drink will start
preparing your drink: in just 15 minutes, your
plant-based drink will be ready to enjoy!

DRINK GOOD, DRINK HEALTHY,
Rf

DRINK VEG!
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NUTS NUTS DRINK
02 GRAINS OAT FLAKES DRINK
i@ 03 GRAINS QUINOA RICE DRINK
04 GRAINS RICE SOY DRINK
05 SOY SOY DRINK
06 SOY OAT SOY DRINK
07 SOY ALMOND SOY DRINK
14 JUICE KIWI FRUIT/APRICOT/PEACH/APPLE/
CELERY/TOMATOE/CARROT JUICE
F« 15 JUICE CELERY KIWI FRUIT JUICE
\zJ 16 JUICE CARROT APPLE JUICE



ALMOND/CASHEW/NUT/
PISTACHO/HAZELNUT/
MACADAMIA

Walnuts, almonds, pistachios, macadamia nuts, and other oily fruits are
not only tasty snacks but also valuable ingredients for producing
plant-based drinks. Each of these offers unique characteristics:
almond-based drinks are light, delicate, and rich in vitamin E; pistachio
drinks have a stronger, more aromatic flavour, perfect for gourmet
preparations; macadamia drinks, with a creamy texture, are particularly
popular in coffee or desserts; while walnut drinks stand out for their
intense flavour and antioxidant properties.



HOT

DRINK

NUTS BASED
DRINK

NUTS
QUANTITY INGREDIENTS WATER* | TIME
for 400ml pistagr?%frlg%rl\r?t{tc}%sggg/éqmia 400ml | 15 min.
e
for 900m! 559 almond/cashew/ 900mI | 25 min.

pistachio/hazelnut/macadamia

70g almond/cashew/
for 1200ml pistachio/hazelnut/macadamia

1200ml | 30 min.

100g almond/cashew/

for1500ml | histachio/hazelnut/macadamia

1500ml | 35 min.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperqturef.

*in addition to the amount needed for cleaning

o

PROCESS

1. Weigh and wash the ingredients. Set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.

3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients,
then securely close the lid.

4. Press the "Menu" button and select "Nuts” mode.
5. Press the "Capacity” button and select the amount
you desire.

6. Press the "Start/Cancel” button to begin blending.
When finished, pour into a cup and enjoy.



GRAINS

OAT/RICE/BARLEY/MILLET [ SPELT

Cereals like rice, oat, quinoa, millet, and corn are the basis of many
plant-based drinks, valued for their nutritional profile and easy
digestibility. The rice-based drink is among the lightest and naturally
sweetest, perfect for those with intolerances.

The oat-based drink is creamy and versatile, rich in fibre, and often
chosen for breakfast or coffee. The millet-based drink, which is less
common, is sweet and light, suitable for those looking for a gluten-free
alternative. Finally, the corn-based drink offers a natural sweetness and
a golden colour.



MODE

©

GRAINS

HOT

DRINK

OAT FLAKES
DRINK

GRAINS
(OAT FLAKES)
QUANTITY INGREDIENTS WATER* | TIME
for 400ml oat flakes 259 400ml | 15 min.
for 600ml oat flakes 40g 600mI | 18 min. PROC E S S
Weigh the oat flakes. Set aside.
for 900ml oat flakes 65 900ml | 27 min. . .
orsTem < m min 2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
for 1200ml oat flakes 80g 1200ml |30 min. cleaning.
3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients, then
for 1500ml oat flakes 100g 1500mI | 35 min. securely close the lid.
4. Press the "Menu"” button and select "Grains” mode.
Default working time+5% (Actual working time may vary depending on 5. Press the "quqcity" button and select the amount you
ingredient type and incoming water tempercuturef. desire
*in addition to the amount needed for cleaning 6. Press the "Start/Cancel” button to begin blending.
L When finished, pour into a cup and enjoy.

“p. A



QUINOA RICE
DRINK

GRAINS
(QUINOA, RICE)

QUANTITY INGREDIENTS WATER* TIME

for 400ml quinoa 159 + rice 10g 400ml | 15 min.
for 600ml quinoa 259 + rice 20g 600ml | 18 min.
for 900ml quinoa 35g + rice 30g 900ml | 27 min.
for 1200ml quinoa 40g + rice 40g 1200ml |30 min.
for 1500ml quinoa 55¢g + rice 40g 1500ml | 35 min.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperqturef.

*in addition to the amount needed for cleaning

MODE

©

GRAINS

PROCESS

1. Weigh the ingredients. Set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.

3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients,
then securely close the lid.

4. Press the "Menu"” button and select "Grains” mode.
5. Press the "Capacity” button and select the
amount you desire.

6. Press the "Start/Cancel” button to begin blending.
When finished, pour into a cup and enjoy.

A




MODE

©

HOT

DRINK GRAINS

RICE SOY
DRINK

GRAINS
(SOY BEAN, RICE)
QUANTITY INGREDIENTS WATER* TIME
for 400ml soy bean 15g + rice 10g 400ml | 15 min.
for 600ml soy bean 20g + rice 20g 600ml | 18 min. PROCESS
. : 1. Weigh and wash the ingredients. Set aside.
for 900ml soy bean 35g + rice 30 900ml | 27 min. . o
U . 2 2. Add water to the tank according to the indicated
) quantities and in addition to the amount needed for
for 1200ml soy bean 40g + rice 40g 1200ml | 30 min. cleaning.
3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients,
for 1500ml soy bean 55¢ + rice 40g 1500ml | 35 min. then securely close the lid.
4. Press the "Menu" button and select "Grains” mode.
Default working time+5% (Actual working time may vary depending on B. Press the “quqcity" button and select the amount
ingredient type and incoming water temperqturef. :
you desire.
*in addition to the amount needed for cleaning 6. Press the "Start/CanceI" button to begin blending.

When finished, pour into a cup and enjoy.

A



SOY

Soy is a protein-rich legume, widely used in plant-based diets for

its versatility and complete nutritional profile. The soy-based drink is
among its most popular derivatives. It's a creamy liquid, naturally
lactose-free, rich in plant-based protein, and often supplemented
with calcium and vitamins. The soy-based drink has a neutral or
slightly sweet taste, ideal for drinking on its own, with coffee, in
smoothies, or as an ingredient in cooking and baking.

It is one of the most appreciated plant-based alternatives for those
seeking a balance between taste, nutrition, and sustainability.



HOT

DRINK

SOY
DRINK

SOY
(DRY SOY OR SOAKED IN DRINKING WATER FOR 4-8H)

QUANTITY INGREDIENTS WATER* TIME

for 400ml soybeans 25¢g 400ml | 15 min.
for 600ml soybeans 35g 600ml | 18 min.
for 900ml soybeans 55¢g 900ml | 25 min.
for 1200ml soybeans 70g 1200ml |30 min.
for 1500ml soybeans 100g 1500mI! | 35 min.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperaturef.

*in addition to the amount needed for cleaning

PROCESS

1. Weigh and wash the ingredients. Set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.

3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients,
then securely close the lid.

4. Press the "Menu" button and select "Soy" mode.

5. Press the "Capacity” button and select the amount
you desire.

6. Press the "Start/Cancel” button to begin blending.
When finished, pour into a cup and enjoy.



OAT SOY
DRINK

SOY
(OAT, SOYBEANS)

QUANTITY INGREDIENTS WATER* TIME

for 400ml oat 7g + soybeans 20g 400ml | 15 min.
for 600ml oat 10g + soybeans 30g 600mI | 18 min.
for 900ml oat 15g + soybeans 45¢g 900ml | 25 min.
for 1200ml oat 20g + soybeans 60g 1200ml | 30 min.
for 1500ml oat 25g + soybeans 75g 1500ml | 35 min.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperoturef.

*in addition to the amount needed for cleaning

MODE

-10) 4

PROCESS

1. Weigh the ingredients. Set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.

3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients,
then securely close the lid.

4. Press the "Menu" button and select "Soy" mode.

5. Press the "Capacity” button and select the amount
you desire.

6. Press the "Start/Cancel” button to begin blending.
When finished, pour into a cup and enjoy.

A




ALMOND SOY
DRINK

SOY
(ALMOND, SOYBEANS)
QUANTITY INGREDIENTS WATER* | TIME
for 400ml almond 6g + soybeans 20g 400ml | 15 min.
for 600ml almond 10g + soybeans 30g 600ml | 18 min.
for 900ml almond 15g + soybeans 45g 900ml | 25 min.
for 1200ml almond 20g + soybeans 60g 1200ml | 30 min.
for 1500ml almond 259 + soybeans 759 1500mI! | 35 min.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperqturef.

*in addition to the amount needed for cleaning

PROCESS

1. Weigh and wash the ingredients. Set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated quan-
tities and in addition to the amount needed for cleaning.
3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients, then
securely close the lid.

4. Press the "Menu" button and select "Soy" mode.

5. Press the "Capacity” button and select the amount you
desire.

6. Press the "Start/Cancel" button to begin blending.
When finished, pour into a cup and enjoy.



Special drinks are true treats in a glass, designed for those who love original
flavours and captivating combinations. The banana hazelnut chocolate
drink combines the sweetness of banana with the intense taste of chocolate
and the roasted note of hazelnut, for a delicious and nutritious moment. The
pistachio chocolate drink is a creamy and refined delight, where pistachio
blends with chocolate in perfect balance. Cinnamon drinks with rice and
fruit, such as the cinnamon rice banana and cinnamon rice apple, offer
warm and spicy aromas, ideal for those seeking something comforting yet
original. With one sip, taste becomes an experience.



BANANA
HAZELNUT
CHOCOLATE

DRINK

SPECIAL

(BANANA, HAZELNUTS, SEEDLESS RED DATES,

CHOCOLATE POWDER)

QUANTITY

INGREDIENTS

WATER*

TIME

for 400ml

banana 130g + hazelnuts 20g +
seedless red dates 10g +
chocolate powder 3g

400ml

15 min.

for 600ml

banana 200g + hazelnuts 30g +
seedless red dates 15g +
chocolate powder 5g

600ml

18 min.

Default working time+5% (Actual working time may vary defending on

ingredient type and incoming water temperature).

*in addition to the amount needed for cleaning

A

MODE

N

SPECIAL

PROCESS

1. Peel and cut the fruit into small cubes (less than
2cmx2cmx2cm). Set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.

3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients, then
securely close the lid.

4. Press the "Menu"” button and select "Special” mode.

5. Press the "Capacity” button and select the amount you
desire.

6. Press the "Start/Cancel” button to start processing.
Once done, pour into a cup and enjoy.



PISTACHIO
CHOCOLATE

DRINK

SPECIAL

(PISTACHIO KERNELS, HAZELNUTS, SEEDLESS RED DATES,

CHOCOLATE POWDER)

QUANTITY INGREDIENTS WATER* TIME
pistachio kernels 35g + .
for 400ml seedless red dates ]Og + 400ml | 15 min.
chocolate powder 3g
for 600ml pistachio kernels 50g + 600ml | 18 min.

seedless red dates 15g +
chocolate powder 5g

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperqturef

*in addition to the amount needed for cleaning

PROCESS

1. Weigh all ingredients as required and set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.

3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients,
then securely close the lid.

4. Press the "Menu"” button and select "Special” mode.
5. Press the "Capacity” button and select the amount
you desire.

6. Press the "Start/Cancel" button to start processing.
Once done, pour into a cup and enjoy.



MODE

NE

SPECIAL

HOT

DRINK

CINNAMON
RICE BANANA

DRINK

SN PROCESS

(BANANA, RICE, CINNAMON POWDER)

1. Peel the banana and cut it into pieces smaller than

QUL LU WATER* | TIME 2cmx2cmx2cm, wash the rice and set aside.
T banana 130g + s | T 2. Add water to the tank according to the indicated
cinnqrﬁ]%i]ggvzder 29 ' quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.
for 600ml banana 200g + 600ml | 18 min. 3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients, then

rice 20g +
cinnamon powder 3g

securely close the lid.

4. Press the "Menu" button and select "Special” mode.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on 5. Press the "CGpGCity" button and select the amount
ingredient type and incoming water temperature{ you desire

*in addition to the amount needed for cleaning 6. Press the "Start/Cancel” button to start processing.
Once done, pour into a cup and enjoy.




CINNAMON
RICE APPLE

DRINK

SPECIAL
(APPLE, RICE, SEEDLESS RED DATES, CINNAMON POWDER)
QUANTITY INGREDIENTS WATER* TIME
apple 130g + rice 13g + .
for 400ml seedless red dates 10g + 400ml | 15 min.
cinnamon powder 2g
for 600ml apple 2009 + rice 20g + 600ml | 18 min.

seedless red dates 15g +
cinnamon powder 3g

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperature{

*in addition to the amount needed for cleaning

MODE

NE

SPECIAL

PROCESS

1. Peel and core the apple, cut it into pieces smaller
than 2cmx2cmx2cm, wash the rice and set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.

3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients,
then securely close the lid.

4. Press the "Menu"” button and select "Special” mode.
5. Press the "Capacity” button and select the amount
you desire.

6. Press the "Start/Cancel” button to start processing.
Once done, pour into a cup and enjoy.

) il
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A milkshake is a delicious and refreshing drink, originating in the United
States and becoming a pop culture icon. It's prepared by blending milk or
plant-based drinks, fresh fruit, ice cream, and is topped with whipped
cream, biscuits, or chocolate. The texture is creamy and thick, ideal for a
sweet break or as a dessert. A milkshake is the perfect blend of simplicity
and pleasure, for any season and occasion.



MILKSHAKE |

QUANTITY

for 600ml

Default working time+5% (Actual working time may vary de;aending on

PEAR

MILKSHAKE

INGREDIENTS

pear (peeled, seeded and diced)
300g + water/milk/vegetable drink
or other liquid 300ml

ingredient type and incoming water temperature).

i2

TIME

3 min.

—

MODE

©

MILKSHAKE

PROCESS

1. Weigh, wash, peel and dice the fruit.

2. Open the blender cup lid, pour in the ingredients, then
securely close the lid.

3. Press the "Menu’ button and select "Milkshake” mode.
4. Press the "Start/Cancel” button to begin blending.
When finished, pour into a cup and enjoy.



MILKSHAKE

STRAWBERRES

MILKSHAKE
QUANTITY INGREDIENTS TIME
PROCESS
strawberries (diced) 300g + 1. Weigh, wash, and dice the fruit.
for 600ml Water/rt?]ilkll\!eg%tggge dlrink or 3 min. 2. Open the blender cup lid, pour in the ingredients,
otherfiquid suom then securely close the lid.
3. Press the "Menu"” button and select "Milkshake”

mode.
4. Press the "Start/Cancel” button to begin blending.
When finished, pour into a cup and enjoy.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperature).

A 15



Handmade fruit juices are a concentration of freshness and
authenticity, made with natural ingredients and no additives.

Unlike industrial versions, they preserve the genuine flavour of the fruit
and the intense aroma of each individual ingredient. Perfect for a
refreshing break or as a side to a balanced breakfast, they offer a
healthy and tasty alternative to get an energy boost in a simple and
natural way. Every sip is a taste of fruit's goodness at its purest.



COLD

DRINK

KIWI FRUIT/APRICOT/
PEACH/APPLE/CELERY/
TOMATOE/
CARROT JUICE

JUICE

JUICE
PROCESS
QUANTITY INGREDIENTS WATER™ | TIME > 1. Peel and cut the fruit into small cubes (less than
wi/apricot/peach/ \ 2cmx2cmx2cm). Set aside.
for 400ml apple/celery/tomatoe/ 400ml | 5 min. 2. Add water to the tank according to the indicated
carrot 1259 , quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.
kiwi/apricot/peach/ _ 3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients, then
for 600ml apple/celery/tomatoe/ 600ml | 5 min. securely close the lid
carrot 200 :
9 4. Press the "Menu"” button and choose the "Juice” mode.
Default working time5% (Actual working time may vary defending on 5. Press the "Capacity” button and select the amount
ingredient type and incoming water temperature). you desire
*in addition to the amount needed for cleaning 6. Press the "Sta I’t/CCI ncel” button to begin.

Once completed, pour into a cup and enjoy.




CELERY KIWI

FRUIT
JUICE

JUICE
(KIwi1, CELERY)

QUANTITY INGREDIENTS WATER* TIME
for 400ml kiwi 100g + celery 50g 400ml | 5 min.
for 600ml kiwi 160g + celery 85¢g 600ml | 5 min.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on
ingredient type and incoming water temperaturef.

*in addition to the amount needed for cleaning

PROCESS

1. Peel and cut the ingredients into small cubes

(less than 2cmx2cmx2cm). Set aside.

2. Add water to the tank according to the indicated
quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.

3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients, then
securely close the lid.

4. Press the "Menu" button and choose the "Juice” mode.
5. Press the "Capacity” button and select the amount
you desire.

6. Press the "Start/Cancel” button to begin.
Once completed, pour into a cup and enjoy.




COLD

DRINK

CARROT
APPLE

JUICE

JUICE
(APPLE, CARROT)

PROCESS
QUANTITY INGREDIENTS WATER™ | TIME 1. Peel and cut the ingredients into small cubes (less than

2cmx2cmx2cm). Set aside.
for 400ml apple 90g + carrot 30g 400m! | 5 min. \ 2. Add water to the tank according to the indicated

| quantities and in addition to the amount needed for
cleaning.
_ 3. Open the blender cup lid, pour in the ingredients, then

for 600ml apple 150g + carrot 50g 600ml | 5 min. securely close the lid.

4. Press the "Menu"” button and choose the "Juice” mode.

Default working time+5% (Actual working time may vary depending on B. Press the "Ccpdcity" button and select the amount you
ingredient type and incoming water temperaturef. desire

*in addition to the amount needed for cleaning 6. Press the "Sta rt/Ca ncel” button to begin.
Once completed, pour into a cup and enjoy.




MyVeggieDrink

185 MINUTES, 100% NATUREL

Créez votre boisson végétale avec peu
d'ingrédients et zéro gaspillage.

Simple, rapide, durable.

Avec My Veggie Drink, la machine a boissons
végétales, vous pouvez dire adieu aux choix
difficiles et commencer a créer vos boissons
préférées directement a la maison... chaque jour !

Choisissez vos ingrédients préférés (flocons
d’avoine, riz, soja, noisettes, amandes), et
placez-les dans la cuve de mélange.

Choisissez parmi les 6 programmes disponibles
celui que vous préférez et My Veggie Drink
commencera la préparation de votre boisson : en
seulement 15 minutes, votre boisson végétale sera
préte a déguster!

BUVEZ BIEN, BUVEZ SAIN, BUVEZ VEG'!




NDEX

Fé\@ 01 NUTS BOISSON A BASE DE FRUITS A COQUE
02 GRAINS BOISSON A BASE DE FLOCONS D’AVOINE

i@ 03 GRAINS BOISSON A BASE DE QUINOA ET RIZ
04 GRAINS BOISSON A BASE DE RIZ ET DE SOJA
05 SOY BOISSON A BASE DE SOJA
06 SOY BOISSON A BASE D’AVOINE ET DE SOJA
07 SOY BOISSON A BASE D’AMANDE ET DE SOJA
14 JUICE JUS DE KIWI/ABRICOT/PECHE/POMME/

CELERI/TOMATE/CAROTTE
P 15 JUICE JUS DE CELERI ET KIWI
\J 16 JUICE JUS DE CAROTTE ET POMME




AMANDES/CACAHUETES/
NOIX/PISTACHES/NOISETTES/
NOIX DE MACADAMIA

Les noix, les amandes, les pistaches, les noix de macadamia et d'autres fruits
oléagineux ne sont pas seulement de délicieux en-cas, mais également des
ingrédients précieux pour préparer des boissons végétales. Chacun offre des
caractéristiques uniques : la boisson végétale & base d'amande est Iégére,
délicate et riche en vitamine E ; celle & base de pistache a un godt plus pro-
noncé et aromatique, parfaite pour des préparations gourmet ; celle & base
de macadamia, & la texture crémeuse et veloutée, est particulierement
appréciée dans le café ou les desserts ; celle & base de noix se distingue par
son goQt intense et ses propriétés antioxydantes.



BOISSONS

CHAUDES

BOISSO
A BA§E DE
FRUITS A COQUE

NUTS

QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS

25 g d’'amandes/noix de . {
Pour 400ml | cajou/pistaches/noisettes/noix | 400ml | 15 min.
de macadamia

35 g d'amandes/noix de

Pour 600ml cq]ou/p|staches/n0|settes/n0|x 600ml | 18 min. PROCEDURE
de macadamia

55 g d’'amandes/noix de
Pour 900ml | cajou/pistaches/noisettes/noix | 900ml | 25 min.

1. Peser et laver les ingrédients. Mettre de cété.

de macadamia 2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
70 g d’‘amandes/noix de indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
Pour 1200mlI | cajou/pistaches/noisettes/noix | 1200ml | 30 min. nettoyage.

de macadamia . p
100 g d'amandes/noix de 3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les

‘J

Pour 1500ml | cajou/pistaches/noisettes/noix | 1500ml | 35 min. ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.
de macadamia 4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut « Nuts ».

varier selon le type d’ingrédient et la température de l'eau).

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la quantité
*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer le
mixage. Une fois terming, verser dans une tasse et savourer.




CEREALES

AVOINE/RIZ/ORGE[MILLET/
EPEAUTRE

Les céréales comme le riz, 'avoine, le quinog, le millet et le mais sont & la base
de nombreuses boissons végétales, appréciées pour leur profil nutritionnel et
leur digestibilité. La boisson végétale a base de riz est 'une des plus Iégéres et
naturellement sucrées, idéale pour les personnes intolérantes. Celle d base
d'avoine est crémeuse et polyvalente, riche en fibres et souvent choisie pour
le petit-déjeuner ou le café. La boisson a base de millet, moins courante, est
douce et légére, adaptée a ceux qui recherchent une alternative sans gluten.
Enfin, celle de mais offre une douceur naturelle et une couleur dorée.



BOISSONS

CHAUDES

BOISSON
A BASE DE
FLOCONS D’AVOINE

GRAINS
(FLOCONS D’AVOINE)

QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS
Pour 400ml 25 g de flocons d’avoine 400ml | 15 min.
Pour 600ml 40 g de flocons d'avoine 600ml | 18 min.
Pour 900ml 65 g de flocons d'avoine 900mlI | 27 min.
Pour 1200m| 80 g de flocons d’avoine 1200ml | 30 min.
Pour 1500ml 100 g de flocons d'avoine 1500mI | 35 min.
Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut

varier selon le type d’ingrédient et la température de l'eau).

*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage

A

MODE

©

GRAINS

PROCEDURE

1. Peser les flocons d'avoine. Mettre de céoté.

2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.

3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.

4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
« Grains ».

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la quantité
désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer le
mixage.

Une fois terminé, verser dans une tasse et savourer.



BOISSON

BOISSONS

CHAUDES

A BASEDE
QUINOA ETRIZ

GRAINS
(QUINOA/RIZ)

QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS
Pour 400ml 15 g de quinoa + 10 g deriz 400ml | 15 min.
Pour 600ml 25 g de quinoa + 20 g de riz 600ml | 18 min.
Pour 900ml 35 g de quinoa + 30 g de riz 900ml | 27 min.
Pour 1200mlI| 40 gde quinoa + 40 g deriz 1200mI | 30 min.
Pour 1500ml| 55 gde quinoa + 40 g deriz 1500ml | 35 min.

Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut

varier selon le type d’ingrédient et la température de I'eau).

*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage

MODE

©

GRAINS

PROCEDURE

1. Peser les ingrédients. Mettre de coté.

2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.

3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.
4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le
mode « Grains ».

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la quan-
tité désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer le
mixage.

Une fois terminé, verser dans une tasse et savourer.

A




MODE

©

BOISSONS

CHAUDES

GRAINS

BOISSON
A BASE DE
RIZET DE SOJA

GRAINS
(GRAINES DE SOJA, RIZ)

QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS
15 g de graines de soja + :
Pour 400ml 10 g de riz 400ml | 15 min.
Pour 600mi 20 g de graines de soja + 600ml | 18 mi -
our m 20 gderiz m min. PROCEDURE

1. Peser et laver les ingrédients. Mettre de cété.
2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités

Pour 900ml 22y degécgr:jeesrcijze soja+ 900ml | 27 min.

40 g de graines de soja + indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le

Pour 1200ml 40 g de riz 1200ml | 30 min. nettoyage.
: : 3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
Pour1500mi| 29 dez%ogr(‘jfr?ze OISR 1500mI | 35 min. ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.
4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut « Grains ».
varier selon le type d’ingrédient et la température de | eau). 5. Appuyer sur le bouton « CCIpCICity » et choisir la quontité
*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage désirée.
6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer le
mixage.

}"\ Une fois terminé, verser dans une tasse et savourer.



SOJA

Le soja est une Iégumineuse riche en protéines, largement utilisée dans
I'alimentation végétale pour sa polyvalence et son profil nutritionnel
complet. Parmi ses dérivés les plus connus figure la boisson végétale au
soja. C'est un liquide crémeuyx, naturellement sans lactose, riche en
protéines végétales et souvent enrichi en calcium et vitamines. La bois-
son au soja a un godt neutre ou Iégérement sucré, idéale & boire seule,
avec du café, dans des smoothies ou comme ingrédient en cuisine et
patisserie.

C'est I'une des alternatives végétales les plus appréciées par ceux qui
recherchent un équilibre entre goat, nutrition et durabilité.



BOISSONS

CHAUDES

BOISSON
A BASE DE SOJA

SOY
(SOJA SEC OU TREMPE DANS L'EAU POTABLE PENDANT 4 A 8 HEURES)
QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS
Pour 400ml 25 g de graines de soja 400ml | 15 min.
~
Pour 600ml 35 g de graines de soja 600ml | 18 min. PROCEDURE

1. Peser et laver les ingrédients. Mettre de cété.
2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités indi-
quées et en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage.

Pour 900ml 55 g de graines de soja 900ml | 25 min. \
Pour 1200ml 70 g de graines de soja 1200ml | 30 min. \ 3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les

ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.

4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode

« Soy »,

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la quantité
désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer le
mixage. Une fois terminég, verser dans une tasse et savourer.

Pour 1500ml 100 g de graines de soja 1500mI! | 35 min.

Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut
varier selon le type d’ingrédient et la température de I'eau).

*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage




BOISSONS

CHAUDES

. BOISSON

A BASE D'AVOINE

ET DESOJA

SOY
(AVOINE, GRAINES DE SOJA)

QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS

7 g d'avoine + :
Pour 400ml 20 g de graines de soja 400ml | 15 min.

10 g d‘avoine + ;
Pour 600ml 30 g de graines de soja 600ml | 18 min.

15 g d’avoine +

Pour 900ml 45 g de graines de soja 900ml | 25 min.
20 g d'avoine + .

Pour 1200ml 60 g de graines de soja 1200ml | 30 min.

Pour 1500ml 25 g d'avoine + 1500mI | 35 min.

75 g de graines de soja

Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut
varier selon le type d’ingrédient et la température de I'eau).

*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage

MODE

-10) 4

PROCEDURE

1. Peser les ingrédients. Mettre de coté.

2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.

3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.
4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le
mode « Soy ».

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la
quantité désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer le
mixage. Une fois terminég, verser dans une tasse et
savourer.

A




BOISSONS

CHAUDES

. BOISSON
A BASE D'AMANDE
ET DE SOJA

SOY
(AMANDES, GRAINES DE SOJA)

QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS
Pour 400ml 20 g g é’g"{J}ﬁé‘SSZ : oja 400ml | 15 min.
Pour 600m 30‘é’gedé%?§gsdde§ ;Oj . 600ml | 18 min.
Pour 900m 4513 dged;rg?ﬁgsdde: ;‘ojq 900mI | 25 min.
POUr 1200MI| g0 d oramas do soja 1200ml | 30 min.
Pour 1500ml 25 @) CIETMEELS < 1500ml | 35 min.

75 g de graines de soja

Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut
varier selon le type d’ingrédient et la température de I'eau).

*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage

MODE

-10) 4

PROCEDURE

1. Peser et laver les ingrédients. Mettre de cété.

2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.

3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.

4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
« Soy »,

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la quantité
désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer le
mixage.

Une fois terminé, verser dans une tasse et savourer.



BOISSONS
SPECIALES

Les boissons spéciales sont de véritables instants de douceur en verre, pensées pour ceux
qui aiment les saveurs originales et les combinaisons enveloppantes. La boisson d base de
banane, noisette et chocolat associe la douceur de la banane a l'intensité du chocolat et a
la note grillée de la noisette, pour un moment gourmand et nourrissant. La boisson & base
de pistache et chocolat est une délicieuse création crémeuse et raffinée, ou la pistache se
marie au chocolat dans un équilibre parfait. Les boissons & base de cannelle, riz et fruits,
comme celle avec cannelle, riz et banane ou celle avec cannelle, riz et pomme, offrent des
arémes chauds et épicés, idéales pour ceux qui recherchent une expérience a la fois
réconfortante et originale. Une gorgée, et le golt devient une expérience sensorielle.



MODE

NE

SPECIAL

BOISSONS

CHAUDES

BOISSON
A BASE DE
BANANE,
NOISETTEET S
CHOCOLAT o e

SPECIAL .
(BANANE, NOISETTES, DATTES ROUGES DENOYAUTEES, CACAO PROCEDURE
EN POUDRE) )
5 5 1. Eplucher et couper les fruits en dés (moins de 2 cm x 2 cm x
QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS 2 cm). Mettre de c6té
130 g de banane + 20 g de . , ) . . P
Pour 400m|  noisettes + 10 g de dattes rouges | 400ml | 15 min. 2. A:jouter de l'eaudans le réservoir selop les quantités indi
dénoyautées + 3 g de cacao en quées et en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage.
Bl 3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
Pour 600ml 200 gdebanane +30gde 600ml | 18 min . 2 3 . f . I |
nQ|Settes +"|5gde dattes rouges : IngredlentS, puis rerermer SO|gneusement .e couvercie.
dénoyautees + 5dg de cacaoen 4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
poudre « Special ».
Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut 5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la quantité
varier selon le type d’ingrédient et la température de I'eau). désirée
*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage 6. Appuyer sur le bouton « StCII’t/CCII"ICG' » pour commencer la
; préparation.

\ Une fois terminé, verser dans une tasse et savourer la boisson.

A\
) {




MODE

NE

SPECIAL

BOISSONS

CHAUDES

BOISSON
A BASE DE
PISTACHE ET
CHOCOLAT

PROCEDURE
SPECIAL 1. Peser tous les ingrédients selon les quantités
(PISTACHES DECORTIQUEES, NOISETTES, DATTES ROUGES DEN- indiquées et mettre de cété.
OYAUTEES, CACAO EN POUDRE) 2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.
35 g de pistaches décortiquées + . : E
Pour 400ml |10 § de dattes rouges dénoyaut- | 400mi | 15 min. 3 Ol:IVI:Ir le couyercle de la cgve de mélange, verser les
ées + 3 g de cacao en poudre ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.
cour 600! 150 0 do pistaches décortiaug s0omt 118 4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le
our m g de pistaches decortiquees + m min. q
15 g de dattes rouges dénoyaut- mode « SpeCICII e . L.
ées + 5 g de cacao en poudre 5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la
g ot ( ) | quantité désirée.
Temps de préparation prédéfini +5 % (le temps de préparation réel peut
varier selon le type d’ingrédient et la température de l'eau). 6. Appuyer surle ?OUton. « Start/anceI » !°°,”r
\ commencer la préparation. Une fois terminé, verser
*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage dans une tasse et savourer la boisson.

A



MODE

NG

SPECIAL

BOISSONS

CHAUDES

BOISSON
A BASE DE
CANNELLE, RIZ
ET BANANE

SPECIAL PROCEDURE

(BANANE, RIZ, CANNELLE EN POUDRE)

1. Eplucher la banane et la couper en morceaux de moins de 2

P ra * . ~ Pa
R LUt LT | T cm x 2 cm x 2 cm, laver le riz et mettre de coté.
Pour 400m| 130 g de banane + 13 g de riz 400mi | 15 min. 2. Ajouter de l'eau dans le réservoir selon les quantités indi-
+ 2 g de cannelle en poudre quées et en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage.
3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
Pour 800ml | 550 g de banane + 20 g deriz | ©00m! | 18 min. ingrédients, puis refermer soigrjeusement le couvercle.
+ 3 g de cannelle en poudre 4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
« Special ».
Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut 5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la quantité
varier selon le type d’ingrédient et la température de I'eau). 2 ez
désirée.
*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage 6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour commencer la

. préparation.
Une fois terminé, verser dans une tasse et savourer la boisson.

A



BOISSONS

CHAUDES

BOISSON
A BASE DE
CANNELLE, RIZ
ET POMME

SPECIAL
(POMME, RIZ, DATTES ROUGES DENOYAUTEES, CANNELLE EN POUDRE)

QUANTITE INGREDIENTS EAU* | TEMPS

130 g de pormme + 13 g deriz + .
Pour 400ml 19 g de dattes rouges dénoyautées| 400ml | 15 min.
+ 2 gde cannelle en poudre

Pour 600ml | 200gde pomme +20gderiz + 600ml | 18 min.
15 g de dattes rouges dénoyautées

+ 3 gde cannelle en poudre

Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut
varier selon le type d’ingrédient et la température de l'eau).

*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage

¥

MODE

NE

SPECIAL

PROCEDURE

1. Eplucher la pomme, retirer le trognon et couper en
morceaux de moinsde 2cm x 2cm x 2 cm, laver le riz
et mettre de coété.

2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.

3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.
4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le
mode « Special ».

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la
quantité désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour com-
mencer la préparation. Une fois terminég, verser dans
une tasse et savourer la boisson.

) il
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| MILKSHAKE

\

. i,

Le milkshake est une boisson gourmande et rafraichissante, née aux
Etats-Unis et devenue une icone de la culture pop. Il se prépare en mixant
du lait ou des boissons végétales, des fruits frais, de la glace et, en garni-
ture, de la chantilly, des biscuits ou du chocolat. Sa consistance est crém-
euse et épaisse, idéale pour une pause sucrée ou comme dessert. Le
milkshake est I'alliance parfaite entre simplicité et plaisir, & déguster en
toute saison et pour toutes les occasions. -



MODE

[

MILKSHAKE

BOISSON

FROIDE

MlLKSHAKE
A LA POIRE

MILKSHAKE

QUANTITE INGREDIENTS TEMPS

PROCEDURE

A
300 g de poires (epluchees sans
Pour 600ml O'fggg‘ﬁ;t f;;sp:f:fgg%‘fg?e+oiogu’:r‘g 3 min. 1. Peser, laver, éplucher et couper les fruits en dés.
liquide 2. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.
3. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
« Milkshake ».
4. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer le
l mixage.
) Une fois terminé, verser dans une tasse et savourer.

Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut
varier selon le type d’'ingrédient et la température de I'eau).

i2




MODE

[

MILKSHAKE

A LA FRAISE

MILKSHAKE PROCEDURE

QUANTITE INGREDIENTS TEMPS 1. Peser, laver et couper les fruits en dés.

2. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser
les ingrédients, puis refermer soigneusement le

300 g de fraises (coupées en dés) + 300 couvercle.
Pour 600ml | ml d’equ/ldlt/bol_sso.rglvegetdle ou autre 3 min. 3. Appuyer sur le bouton « Mentu » et sélectionner le
iquide )

mode « Milkshake ».
4. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer

Temps de préparation prédéfini +5 % (le temps de préparation réel peut le mlxc_lge’ y
varier selon le type d’'ingrédient et la température de I'eau). Une fois terminég, verser dans une tasse et savourer.

A 15



Les jus de fruits maison sont un concentré de fraicheur et d’authenti-
cité, préparés avec des ingrédients naturels et sans additifs.

A la différence des versions industrielles, ils conservent la saveur
véritable des fruits et le parfum intense de chaque ingrédient. Parfaits
pour une pause désaltérante ou comme accompagnement d'un
petit-déjeuner équilibré, ils offrent une alternative saine et savoureu-
se pour faire le plein d'énergie de fagcon simple et naturelle.

Chaque gorgée réveéle la bonté du fruit dans son état le plus pur.



BOISSON

FROIDE

JUS

DE KIWI/ABRICOT/
PECHE[POMME/
CELERI/TOMATE/
CAROTTE

JUICE

QUANTITE INGREDIENTS EAU* TEMPS
125 dek|W|/

Pour 400ml abricot peche omme/ 400ml | 5 min.

céleri tomate carotte

200 g de kiwi/
Pour 600ml abrlcot/peche omme/céleri/ | 600ml | 5 min.
tomqteﬁ:qrotte

Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut
varier selon le type d’ingrédient et la température de I'eau).

*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage

—

gl

PROCEDURE

1. Eplucher et couper les fruits en dés (moins de 2 cm x 2
cm x 2 cm). Mettre de coté.

2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.

3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.

4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
« Juice ».

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la quantité
désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer la
préparation. Une fois terminé, verser dans une tasse et
savourer la boisson.



BOISSON

FROIDE

JUS

DE CELERIET

KIWI

JUICE
(KIwi, CELERI)
QUANTITE INGREDIENTS EAU* TEMPS
Pour 400ml | 100 g de kiwi + 50 g de céleri 400ml | 5 min.
Pour 600ml | 160 g de kiwi + 85 g de céleri 600ml | 5 min.

Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut
varier selon le type d’'ingrédient et la température de I'equ).

*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage

PROCEDURE

1. Eplucher et couper les ingrédients en dés (moins de 2
cm x 2cm x 2.cm). Mettre de coté.

2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.

3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.
Refermer soigneusement le couvercle.

4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le
mode « Juice ».

5. Appuyer sur le bouton « Capacity » et choisir la
quantité désirée.

6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer la
préparation. Une fois terminég, verser dans une tasse et
savourer la boisson.




BOISSON

FROIDE

JUS

DE CAROTTE
ET POMME

JUICE
(POMME, CAROTTE)

PROCEDURE

1. Eplucher et couper les ingrédients en dés (moins de 2 cm x
2 cm x 2 cm). Mettre de coteé.

QUANTITE INGREDIENTS EAU* TEMPS

Pour 400ml 903%%%%%’2;?: & Asioerl | e \ 2. Ajouter de I'eau dans le réservoir selon les quantités
J indiquées et en plus de la quantité nécessaire pour le
nettoyage.
3. Ouvrir le couvercle de la cuve de mélange, verser les
Pour 600ml 150 g de pomme + 600ml | 5 min. NP - : 9
50 de carotte ingrédients, puis refermer soigneusement le couvercle.

4. Appuyer sur le bouton « Menu » et sélectionner le mode
Temps de préparation prédéfini 5 % (le temps de préparation réel peut « Juice ».
varier selon le type d’ingrédient et la température de I'eau). 5. Appuyer sur le bouton « CCIpCICity » et choisir la qucmtité
*en plus de la quantité nécessaire pour le nettoyage désirée.
6. Appuyer sur le bouton « Start/Cancel » pour lancer la
préparation. Une fois terminég, verser dans une tasse et
savourer la boisson.




MyVeggieDrink

15 MINUTEN, 100% NATURLICH

Kreieren Sie Ihr eigenes vegetarisches Getrank
mit wenigen Zutaten und ohne Verschwendung.

Einfach, schnell, nachhaltig.

Mit My Veggie Drink, der Maschine fir die
Zubereitung von vegetarischen Getrdnken, ist
Schluss mit der Qual der Wahl beim Einkaufen,
denn jetzt kénnen Sie lhre Lieblingsgetrdnke zu
Hause selbst herstellen... jeden Tag!

Wadhlen Sie lhre Lieblingszutaten (Haferflocken,
Reis, Soja, Haselnlisse, Mandeln) und geben Sie
sie in den Mixbehdlter.

Wdhlen Sie aus den 6 verfugbaren Programmen
Ihr Lieblingsrezept aus und My Veggie Drink
beginnt mit der Zubereitung Ihres Getréinks: In
nur 15 Minuten ist Ihr vegetarisches Getrénk
fertig fiir den Trinkgenuss!

TRINKE GUT, TRINKE GESUND,
TRINKE VEG!




F@@ 01

NHALTSVER

ZEICHN!

NUTS NUSSDRINK
02 GRAINS HAFERFLOCKENDRINK
i@ 03 GRAINS QUINOA-/REISDRINK
04 GRAINS REIS-/SOJADRINK
05 SOY SOJADRINK
06 SOY HAFERFLOCKEN-/SOJADRINK
07 SOY MANDEL-/SOJADRINK
14 JUICE KIWI-/ APRIKOSEN- /PFIRSICH-/ APFEL-
[SELLERIE-/ TOMATEN-/MOHRENSAFT
F 15 JUICE KIWI-/SELLERIESAFT
\:J 16 JUICE MOHREN-/ APFELSAFT



MANDELN/
CASHEWNUSSE/
WALNUSSE/PISTAZIEN/
HASELNUSSE/
MACADAMIA-NUSSE

Walnusse, Mandeln, Pistazien, Macadamia-NuUsse und andere élhaltige Frichte
sind nicht nur leckere Snacks, sondern auch wertvolle Zutaten fur die Herstellung
von vegetarischen Getréinken. Jede dieser Zutaten bietet einzigartige
Eigenschaften: Ein vegetarisches Getrénk auf Mandelbasis ist leicht, delikat und
reich an Vitamin E; der Pistaziendrink hat einen kréftigeren und aromatischeren
Geschmack und eignet sich perfekt fir Gourmet-Zubereitungen; der
Macadamia-Drink mit seinem cremigen und samtigen Profil wird besonders in
Kaffee oder Desserts geschdatzt, wdhrend der Walnussdrink durch seinen
intensiven Geschmack und seine antioxidativen Eigenschaften besticht.



HEISSE

GETRANKE

NUSSDRINK

NUTS

MENGE

ZUTATEN

WASSER*

ZEIT

Far 400ml

25 g Mandeln/Cashews/
Pistazien/Haselntsse/
Macadamia-Nusse

400ml

15 min.

Far 600ml

35 g Mandeln/Cashews/
Pistazien/Haselnusse/
Macadamia-Nusse

600ml

18 min.

Far 900ml

55 g Mandeln/Cashews/
Pistazien/Haselnusse/
Macadamia-Nusse

900ml

25 min.

Far 1200ml

70 g Mandeln/Cashews/
Pistazien/Haselnlsse/
Macadamia-Nusse

1200ml

30 min.

FGr 1500ml

100 g Mandeln/Cashews/
Pistazien/Haselnlsse/
Macadamia-Nusse

1500ml

35 min.

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatsdchliche Zubereitungszeit kann
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusatzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen

e

l__-,

ZUBEREITUNG

1. Zutaten abwiegen und waschen. Beiseite stellen.

2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen Mengen
und zusatzlich zu der fr die Reinigung erforderlichen
Menge mit Wasser fullen.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die
Zutaten hinein und schlieen Sie den Deckel fest.

4. Die Taste ,Menu” driicken und den Modus ,Nuts” wdhlen.
5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewunschte
Menge wdhlen.

6. Die Taste ,Start/Cancel” driicken, um mit dem Mixen zu
beginnen.

Getrank anschliefdend in eine Tasse fullen und genief3en.



GETREIDE

HAFER/REIS/GERSTE//HIRSE /DINKEL

Ll

Getreide wie Reis, Hafer, Quinoag, Hirse und Mais bilden die Grundlage fur viele vegetarische Getréinke, die
aufgrund ihrer Ndhrwerte und ihrer leichten Verdaulichkeit geschétzt werden. Das vegetarische Getrdnk
auf Reisbasis gehort zu den leichtesten Getréinken mit naturlicher Stf3e und eignet sich besonders bei -
Unvertraglichkeiten. —~
Der Haferflockendrink ist cremlg und V|else|t|g, reich an Ballaststoffen und wird oft zum Frihsttick oder im

- Kaffee getrunken. Das weniger verbreitete vegetarische Getrdnk auf Hirsebasis ist stfs und leicht und
eignet sich fur diejenigen, die eine glutenfreie Alternative suchen. Der Drlnk auf Maisbasis bietet naturliche
Suf3e und eine goldene Farbe.



HEISSE

GETRANKE

HAFERFLOCKENDRINK

GRAINS
(HAFERFLOCKEN)

MENGE ZUTATEN WASSER*| ZEIT
Far 400ml 25 g Haferflocken 400ml | 15 min.
Far 600ml 40 g Haferflocken 600mI | 18 min.
Far 900ml 65 g Haferflocken 900ml | 27 min.
Far 1200ml 80 g Haferflocken 1200ml | 30 min.
Fur1500ml 100 g Haferflocken 1500ml | 35 min.
Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann

je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusdtzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen

A

MODE

©

GRAINS

ZUBEREITUNG

1. Die Haferflocken abwiegen. Beiseite stellen.

2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen Mengen
und zusdtzlich zu der far die Reinigung erforderlichen Menge
mit Wasser fullen.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die
Zutaten hinein und schlie3en Sie den Deckel fest.

4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Grains” wéhlen.
5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewunschte Menge
wdhlen.

6. Die Taste ,Start/Cancel” driicken, um mit dem Mixen zu
beginnen.

Getrdnk anschlieRend in eine Tasse fullen und geniel3en.



MODE

©

GRAINS

HEISSE

GETRANKE

QUINOA-
REISDRINK

* -
# \ ks ‘
GRAINS !
(QUINOA/REIS)
MENGE ZUTATEN WASSER* | ZEIT F
FGr 400ml 15 g Quinoa + 10 g Reis 400ml | 15 min. ZUBEREITUNG
1. Zutaten abwiegen. Beiseite stellen.
Far 600ml 25 g Quinoa + 20 g Reiis 600ml | 18 min. 2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen
Mengen und zusétzlich zu der fur die Reinigung
i _ _ ‘ erforderlichen Menge mit Wasser fullen.
Far 900ml 35 g Quinoa + 30 g Reis 900ml | 27 min. 3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdilters, geben Sie
die Zutaten hinein und schliel3en Sie den Deckel fest.
FGr 1200ml 40 g Quinoa + 40 g Reis 1200mlI | 30 min. 4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Grains”
wdhlen.
Far 1500ml 55 g Quinoa + 40 g Reis 1500ml | 35 min. 5. Die Taste ,Capacity” drucken und die gewlnschte
Menge wdhlen.
Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatsdchliche Zubereitungszeit kann 6. Die Taste ,Sta rt/CanceI” dricken, um mit dem Mixen
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren). ZU beginnen. Getran anChIieBend in eine quse fu"en
*zusdatzlich zu der fur die Reinigung erforderlichen und genieﬁen-

A



HEISSE

GETRANKE

REIS-

SOJADRINK

GRAINS
(SOJABOHNEN, REIS)

MENGE ZUTATEN WASSER*|  ZEIT
Far 400ml 15 g Sojabohnen + 10 g Reis 400ml | 15 min.
Far 600ml 20 g Sojabohnen + 20 g Reis 600ml | 18 min.
Fir 900ml 35 g Sojabohnen + 30 g Reis 900ml | 27 min.
Flr1200ml | 40 g Sojabohnen + 40 g Reis 1200ml |30 min.
Fur 1500ml 55 g Sojabohnen + 40 g Reis 1500ml! | 35 min.

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusdtzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen

MODE

©

GRAINS

ZUBEREITUNG

1. Zutaten abwiegen und waschen. Beiseite stellen.

2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen Mengen
und zusatzlich zu der fur die Reinigung erforderlichen Menge
mit Wasser fullen.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die
Zutaten hinein und schlie3en Sie den Deckel fest.

4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Grains”
wdhlen.

5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewutnschte Menge
wdhlen.

6. Die Taste ,Start/Cancel” driicken, um mit dem Mixen zu
beginnen.

Getrdnk anschlieRend in eine Tasse fullen und geniel3en.

A



SOJA

Soja ist eine eiweildreiche Hulsenfrucht, die aufgrund ihrer Vielseitigkeit und
ihres vollstdndigen N&hrwertprofils in der vegetarischen Erndhrung weit
verbreitet ist. Zu ihren beliebtesten Derivaten gehért der vegetarische
Sojadrink. Eine cremige, naturlich laktosefreie FlUssigkeit, reich an
pflanzlichen Proteinen, héufig mit Kalzium und Vitaminen angereichert.

Der vegetarische Sojadrink hat einen neutralen oder leicht suRlichen
Geschmack und eignet sich ideal zum Trinken allein, im Kaffee, in Smoothies
oder als Zutat beim Kochen und Backen.

Er ist eine der beliebtesten vegetarischen Alternativen fur alle, die das
Gleichgewicht zwischen Geschmack, Erndhrung und Nachhaltigkeit suchen.



HEISSE

GETRANKE

SOJADRINK

SOY
(SOJA GETROCKNET ODER 4-8 STUNDEN LANG IN TRINKWASSER EINGEWEICHT)

MENGE ZUTATEN WASSER* | ZEIT

Far 400ml 25 g Sojabohnen 400ml | 15 min. ZUBEREITUNG
1. Zutaten abwiegen und waschen. Beiseite stellen.
Fir 600ml 35 g Sojabohnen 600ml | 18 min. 2.Den Behc’:‘t.lter entsprechgnd c!ep angegebenel:\ Mengen
5 und zusdtzlich zu der fur die Reinigung erforderlichen
. Menge mit Wasser fullen.

¥ 55 g Sojabohnen in. = . . .. T

Fur 900ml 90 900ml | 25 min \ 3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die

_ Zutaten hinein und schlief3en Sie den Deckel fest.
Far 1200ml 70 g Sojabohnen 1200ml | 30 min. \ 4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Soy” wdhlen.

5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewunschte
Menge wdhlen.

6. Die Taste , Start/Cancel” driicken, um mit dem Mixen zu
beginnen.

Getrdnk anschlieRend in eine Tasse fullen und geniel3en.

Fur 1500ml 100 g Sojabohnen 1500mI! | 35 min.

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatsdchliche Zubereitungszeit kann
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusatzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen




HEISSE

GETRANKE

HAFERFLOCKEN-
SOJADRINK

SOY
(HAFER, SOJABOHNEN)
MENGE ZUTATEN WASSER*|  ZEIT
FGr 400ml 2oé%ggf§£h;en 400ml | 15 min.
Far 600ml 3Jgg;#£g%;en 600ml | 18 min.
Far 900ml 4513 gol?glgirh;en 900ml | 25 min.
Far 1200ml 60. Sojabonnen 1200mi | 30 min.
Far 1500ml 75295590';5’;%{1;% 1500ml | 35 min.

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann

je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusdtzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen

MODE

-10) 4

ZUBEREITUNG

1. Zutaten abwiegen. Beiseite stellen.

2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen
Mengen und zusétzlich zu der fur die Reinigung erfor-
derlichen Menge mit Wasser fullen.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die
Zutaten hinein und schlieRen Sie den Deckel fest.

4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Soy”
wdhlen.

5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewlinschte
Menge wdhlen.

6. Die Taste , Start/Cancel” driicken, um mit dem Mixen
zu beginnen. Getrénk anschlieRend in eine Tasse flllen

und genielRen.

A




HEISSE

GETRANKE

MANDEL-
SOJADRINK

SOY
(MANDELN, SOJABOHNEN)

MENGE ZUTATEN WASSER*|  ZEIT
Far 400ml i~ g g”o‘}'gggL“n;n 400ml | 15 min.
Far 600ml 31833":')?0:‘85;’:\;“ 600ml | 18 min.
Far 900ml e ggf)?ggjr"?‘;n 900mI | 25 min.
Far 1200ml 60 S sambonnon 1200mi | 30 min.
Far 1500ml oglillie i - 1500ml | 35 min.

75 g Sojabohnen

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatsdchliche Zubereitungszeit kann
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusdtzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen

ZUBEREITUNG

1. Zutaten abwiegen und waschen. Beiseite stellen.

2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen Mengen
und zusdtzlich zu der far die Reinigung erforderlichen
Menge mit Wasser fullen.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die
Zutaten hinein und schlieRen Sie den Deckel fest.

4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Soy” wdhlen.
5. Die Taste ,Capacity” drucken und die gewunschte Menge
wdhlen.

6. Die Taste , Start/Cancel” driicken, um mit dem Mixen zu
beginnen.

Getrdnk anschlieRend in eine Tasse fullen und geniel3en.



o
e

SPEZIALGETRANKE

Die Spezialgetrdnke sind ein wahrer Genuss im Glas, fur alle, die besondere Gesch-
macksrichtungen und umhullende Kombinationen lieben. Der Bananen-Haselnuss-Schokola-
den-Drink verbindet die SuflRe der Banane mit dem intensiven Geschmack der Schokolade und
dem Réstaroma der Haselnuss und schenkt einen kostlichen und nahrhaften Genussmoment.
Das Pistazien-Schokoladen-Getrdink ist ein cremiger und raffinierter Genuss, bei dem sich
Pistazie und Schokolade im perfekten Gleichgewicht vereinen. Getrdnke mit Zimt, Reis und Obst,
wie der Zimt-Reis-Bananen-Drink oder die Variante mit Zimt, Reis und Apfel, bieten warme und
wurzige Aromen, ideal fur alle, die etwas Wohltuendes, aber Originelles suchen. Ein Schluck und
der Geschmack wird zum Erlebnis.



MODE

N

HEISSE
GETRANKE
SPECIAL
( X J
BANANEN,
ZUBEREITUNG
SPECIAL , e . .
(BANANE, HASELNUSSE, KERNLOSE ROTE DATTELN, 1. Das Obst schélen und in Stiicke schneiden (kleiner als 2 cm
SCHOKOLADENPULVER) x 2 cm % 2 cm). Beiseite stellen.
" 2. Den Behdilter entsprechend den angegebenen Mengen und
MENGE ZUTATEN WASSER™| ZEIT zusdtzlich zu der fur die Reinigung erforderlichen Menge mit
130 g Banane + 20 g Haselnusse + A | T Wasser fullen.
Far 400ml 10 g kernlose rote Datteln + in. & : : = T
3'g schokoladenpulver 3. Offnen §|e .den Decke! des Ml?(behqlters, geben Sie die
Zutaten hinein und schliel3en Sie den Deckel fest.
S 200]%30kn°n|e + 30t9 "I'Dc'st‘ta"l‘uise + 600ml | 18 min. 4. Die Taste ,MenU" driicken und den Modus ,Special” wéahlen.
E—?g gggﬁgg’dinguﬁ; 5Dr::-3 Taste ,Capacity” dricken und die gewlinschte Menge
wdhlen.
Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann 6. Die Taste . Sta rt/CanceI” driicken, um mit der Verarbeitung
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren). ZL..I beginnen" !

*zusétzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen Getrénk anschlieRend in eine Tasse fullen und genief3en.

PO




MODE

Y

\ SPECIAL

\

HEISSE

GETRANKE

GETRANK MIT
PISTAZIEN UND
SCHOKOLADE

SPECIAL 1. Alle Zutaten nach Rezept abwiegen und beiseite
(PISTAZIEN OHNE SCHALE, HASELNUSSE, ROTE KERNLOSE DATTELN, stellen.
SCHOKOLADENPULVER) 2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen
MENGE ZUTATEN WASSER* | ZEIT Mengen und zusatzlich zu der fur die Reinigung erfor-
P— derlichen Menge mit Wasser fullen.
35 g Pistazien ohne Schale + . = . . .. ;
Fdr 400ml 10 g kernlose rote Datteln + 400ml | 15 min. 3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie
3 g Schokoladenpulver die Zutaten hinein und schlieRen Sie den Deckel fest.
50 g Pistazien ohne Schale + 600ml | 18 min. bt Tq,,Ste AL ELUELE el @2 e e
FGr 600mI 15 g kernlose rote Datteln + "SP?C'C'I wdahlen. ) .
5 g Schokoladenpulver 5. Die Taste ,Capacity” dracken und die gewlnschte

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann Menge wahlen. "
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren). 6. Die Taste ,Sta I‘t/CO ncel” dricken, um mit der

Verarbeitung zu beginnen. Getréink anschlief3end in
eine Tasse fullen und genielRen.

A

*zusdtzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen




HEISSE

GETRANKE

GETRANK MIT
ZIMT, REIS UND
BANANE

SPECIAL
(BANANE, REIS, ZIMTPULVER)

MENGE ZUTATEN WASSER*| ZEIT

130 g Banane + .
Far 400ml 13 g Reis + 400ml | 15 min.

2 g Zimtpulver

200 g Banane + 600ml | 18 min.
Far 600ml 20 g Reis +
3 g Zimtpulver

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusdtzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen

A

MODE

NE

SPECIAL

ZUBEREITUNG

1. Den Apfel schélen und entkernen, in Stlcke (kleiner als
2cm x 2.cm x 2 cm) schneiden, den Reis waschen und
beiseite stellen.

2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen Mengen
und zusdtzlich zu der fur die Reinigung erforderlichen
Menge mit Wasser fullen.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die
Zutaten hinein und schlie3en Sie den Deckel fest.

4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus

~Special” wahlen.

5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewunschte
Menge wdhlen.

6. Die Taste , Start/Cancel” driicken, um mit der
Verarbeitung zu beginnen. Getrdnk anschlieend in eine
Tasse fullen und geniel3en.



HEISSE

GETRANKE

GETRANK MIT
ZIMT, REIS UND
APFEL

SPECIAL
(APFEL, REIS, KERNLOSE ROTE DATTELN, ZIMTPULVER)

MENGE ZUTATEN WASSER* | ZEIT

) 130 g Apfel + 13 g Reis + .
Far 400ml | 10 g kernlose rote Datteln + 400ml | 15 min.

2 g Zimtpulver

) 200 g Apfel + 20 g Reis + 600ml | 18 min.

Far 600ml 15 g kernlose rote Datteln +

3 g Zimtpulver

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusd@tzlich zu der fur die Reinigung erforderlichen

MODE

N0

SPECIAL

ZUBEREITUNG

1. Den Apfel schélen und entkernen, in Sticke (kleiner
als 2cm x 2 cm x 2 cm) schneiden, den Reis waschen
und beiseite stellen.

2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen
Mengen und zusdatzlich zu der far die Reinigung erfor-
derlichen Menge mit Wasser fullen.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdilters, geben Sie die
Zutaten hinein und schlieen Sie den Deckel fest.

4. Die Taste ,Menu"” driicken und den Modus

~Special” wahlen.

5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewlinschte
Menge wdhlen.

6. Die Taste ,Start/Cancel” driicken, um mit der
Verarbeitung zu beginnen. Getréink anschlief3end in
eine Tasse fullen und genielRen.

) il
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Der Milkshake ist ein kdstliches und erfrischendes Getrdink, das seinen Ursprung in den
Vereinigten Staaten hat und zu einer Ikone der Popkultur geworden ist. Die Zubereitung
erfolgt durch Mixen von Milch oder vegetarischen Getrdnken, frischem Obst, Eis und
einem Topping aus Schlagsahne, Keksen oder Schokolade. Die Konsistenz ist cremig
und dickflussig, ideal far eine sulRe Pause oder als Dessert. Der Milchshake ist die per-
fekte Kombination aus Einfachheit und Genuss, fur jede Jahreszeit und jeden Anlass.



MODE

[®

MILKSHAKE

KALTGETRANK

BIRNEN-
MILKSHAKE

\
MILKSHAKE y  ZUBEREITUNG
MENGE ZJUTATEN ZEIT N 1. Das Obst abwiegen, waschen, schdlen und in Warfel
schneiden.
2. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die
Far 600ml ( et k300lg Birnden ] 3 s Zutaten hinein und schlieRen Sie den Deckel fest.
ur m geschdalt, Kernlos una gewurre + min. H " - A u
300 ml Wasser/Milch/vegetarisches \ 3.P|e Taste ,Menu” driucken und den Modus ,Milkshake
Getréink oder andere Fltssigkeit | wahlen.
'\ 4. Die Taste ,Start/Cancel” driicken, um mit dem Mixen zu
beginnen.
Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann ! . . . . . .
J je nach Art der thaten und Wassertemperatur variiereng Getrdnk anschliel3end in eine Tasse fullen und genlefé.en.

iz2 A



MODE

©

MILKSHAKE

ERDBEER-
MILKSHAKE

MILKSHAKE ZUBEREITUNG
MENGE ZUTATEN ZEIT 1. Das Qbst abwiegen, waschen, schélen und in Wrfel
schneiden.
2. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die
e 500mi 300300I ngrdbet/B'UIa_lnr(1 ewflrzelt_) " -~ Zutaten hinein und schlieRen Sie den Deckel fest.
ur m m asser lich/vegetarisches min. . < n @ . “
Getrank oder andere Flissigkeit 3. Ple Taste ,Menu” drucken und den Modus ,Milkshake
wdhlen.
4. Die Taste ,Start/Cancel” dricken, um mit dem Mixen
Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann zu begm,nen' Getrank anschlietend in eine Tasse fullen
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren). und genleBen.

A 15



Handgemachte Fruchtsdfte sind ein Konzentrat aus Frische und
Authentizitét, hergestellt mit nattrlichen Zutaten und ohne Zusatzstoffe.

Im Gegensatz zu den industriell gefertigten Produkten behalten sie den
unverfdlschten Geschmack der Frichte und das intensive Aroma jeder
einzelnen Zutat. Perfekt fur eine durstidschende Pause oder als Beilage zu
einem ausgewogenen Fruhstuck, bieten sie eine gesunde und schmackhafte
Alternative, um auf einfache und naturliche Weise neue Energie zu tanken.
Bei jedem Schluck spurt man die pure Schmackhaftigkeit der Frichte.



KALTGETRANK

KIWI-/APRIKOSEN-
PFIRSICH-/APFEL- ?
)

SELLERIE-/TOMATEN-/
MOHRENSAFT

ZUBEREITUNG

1. Die Zutaten schdlen und in Wrfel (kleiner als 2 cm x 2
JUICE cm x 2 cm) schneiden. Beiseite stellen.
2. Den Behdilter entsprechend den angegebenen

—

MENGE ZUTATEN WASSER*|  ZEIT \ Mengen und zusdtzlich zu der flr die Reinigung erforder-
"1 71 lichen Menge mit Wasser fullen.

i 125 g Kiwi/ Aprikose/ _ \ 3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die

Fur 400mi Pf'“;‘;':!,ﬁféﬁjgﬁ'r'g”e/ 400ml | 5 min. Zutaten hinein und schlieRen Sie den Deckel fest.
' 4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Juice”
200 g Kiwi/Aprikose/ wahlen.
Far 600ml Pfirsich/ Apfel/Sellerie/ 600ml | 5 min. 5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewlinschte
Tomate/Méhre Menge wéhlen.

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann 6. I?Ie Taste ,,Stgrt/CanceI dracken, um mit der Verar-
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren). beitu ng zu beglnnen.
Getrénk anschlieend in eine Tasse fullen und geniel3en.

*zusdtzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen




KALTGETRANK

KIWI-
SELLERIESAFT

JUICE
(KI1w1, SELLERIE)
MENGE ZUTATEN WASSER*|  ZEIT
Far 400ml 100 g Kiwi + 50 g Sellerie 400ml | 5 min.
FGr 600ml 160 g Kiwi + 85 g Sellerie 600ml | 5 min.

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren).

*zusdtzlich zu der fur die Reinigung erforderlichen

ZUBEREITUNG

1. Die Zutaten schdlen und in Wrfel (kleiner als 2 cm x
2 cm x 2 cm) schneiden. Beiseite stellen.

2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen
Mengen und zusdatzlich zu der far die Reinigung
erforderlichen Menge mit Wasser fullen.

3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie
die Zutaten hinein und schlieRen Sie den Deckel fest.
4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Juice”
wdhlen.

5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewlinschte
Menge wdhlen.

6. Die Taste ,Start/Cancel” driicken, um mit der
Verarbeitung zu beginnen. Getrénk anschlieend in
eine Tasse fullen und genielRen.




KALTGETRANK

MOHREN-/
APFELSAFT

| ZUBEREITUNG
JUICE 1. Die Zutaten schdlen und in Wiirfel (kleiner als 2cm x 2 cm
(APFEL, MOHRE) x 2. cm) schneiden. Beiseite stellen.
2. Den Behdlter entsprechend den angegebenen Mengen
MENGE ZUTATEN WASSER* | ZEIT und zuséatzlich zu der fur die Reinigung erforderlichen

Menge mit Wasser fullen.
\ 3. Offnen Sie den Deckel des Mixbehdlters, geben Sie die

Fur 400ml 90g Apfel +30 g Mohre 400ml | & min. | Zutaten hinein und schlieRen Sie den Deckel fest.
) 4. Die Taste ,Menu" dricken und den Modus ,Juice” wdhlen.
5. Die Taste ,Capacity” dricken und die gewlnschte Menge
Fuar 600ml 150 g Apfel + 50 g MShre 600ml | 5 min. wdhlen.

6. Die Taste ,Start/Cancel” dricken, um mit der Verarbei-

Voreingestellte Zubereitungszeit +5 % (die tatséchliche Zubereitungszeit kann tu ng"zu begmn,en' . . . .
je nach Art der Zutaten und Wassertemperatur variieren). Getrank anschlief3end in eine Tasse fullen und geniefR3en.

*zusatzlich zu der fir die Reinigung erforderlichen




MyVeggieDrink

15 MINUTOS, 100% NATURAL

Crea tu bebida vegetal con pocos ingredientes y
cero desperdicio.

Sencillo, rapido, sostenible.

Con My Veggie Drink, la méquina para preparar
bebidas vegetales, puedes decir adios a las de-
cisiones dificiles y empezar a crear tus bebidas
favoritas directamente en casa... jcada dia!

Elige tus ingredientes preferidos (copos de
avenaq, arroz, soja, avellanas, almendras),intro-
duce los ingredientes en el recipiente de mezcla.

Elige entre los 6 programas disponibles, el que
prefieras y My Veggie Drink iniciaré la prepara-
cidn de tu bebida: jen apenas 15 minutos ten-
dras tu bebida vegetal lista para disfrutar!

iBEBE RICO, BEBE SANO, BEBE VEG!




Fé\@ 01 NUTS BEBIDA A BASE DE FRUTOS SECOS
02 GRAINS BEBIDA A BASE DE COPOS DE AVENA
i@ 03 GRAINS BEBIDA A BASE DE QUINOA Y ARROZ
04 GRAINS BEBIDA A BASE DE ARROZ Y SOJA
05 SOY BEBIDA A BASE DE SOJA
06 SOY BEBIDA A BASE DE AVENA Y SOJA
07 SOY BEBIDA A BASE DE ALMENDRA Y SOJA
14 JUICE ZUMO DE KIWI/ALBARICOQUE/
MELOCOTON/MANZANA/APIO/
TOMATE/ZANAHORIA
E,"\ 15 JUICE ZUMO DE APIO Y KIWI
\J 16 JUICE ZUMO DE ZANAHORIA Y MANZANA




ALMENDRAS/ANACARDOS
[NUECES/PISTACHOS/
AVELLANAS/NUECES DE

MACADAMIA

Las nueces, las almendras, los pistachos, las nueces de macadamiay
otros frutos oleaginosos no son solo sabrosos tentempiés, sino también
ingredientes valiosos para la produccion de bebidas vegetales. Cada
uno de ellos ofrece caracteristicas Unicas: la bebida vegetal de almen-
dra es ligera, delicada y rica en vitamina E; la de pistacho tiene un sabor
mdas intenso y aromdtico, perfecta para preparaciones gourmet; la de
macadamia, con un perfil cremoso y aterciopelado, es especialmente
apreciada en el café o en los postres; mientras que la de nuez destaca
por su sabor intenso y sus propiedades antioxidantes.



BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA
A BASE DE
FRUTOS SECOS

NUTS

CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO

25 g de almendras/anacar- .
Para 400ml |dos/pistachos/avellanas/nueces 400ml | 15 min.
de macadamia

35 g de almendras/anacar- .
Para 600ml dos/pistachos/avellanas/nueces| 600ml | 18 min.
de macadamia

55 g de almendras/anacar-
Para 900ml |dos/pistachos/avellanas/nueces  900ml | 25 min.
de macadamia

70 g de almendras/anacar-
Para 1200ml |dos/pistachos/avellanas/nueces| 1200ml | 30 min.
de macadamia

100 g de almendras/anacar-
Para 1500ml | dos/pistachos/avellanas/nueces| 1500ml |35 min.
de macadamia

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacion

real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

*ademas de la cantidad necesaria para la limpieza

—

PROCEDIMIENTO

1. Pesar y lavar los ingredientes. Reservarlos.

2. Ahadir agua en el depésito segln las cantidades
indicadas, mds la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

4. Pulsar el botén "Menu" y seleccionar el modo "Nuts".
5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.

6. Pulsar el botén "Start/Cancel” para empezar a batir.
Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.

‘J




CEREALES

AVENA/ARROZ/CEBADA/MIJO/
ESPELTA

Los cereales como el arroz, la avena, la quinoaq, el mijo y el maiz son la base
de muchas bebidas vegetales, apreciadas por su perfil nutricional y su fécil
digestibilidad. La bebida vegetal de arroz es una de las mas ligeras y dulces
de forma natural, perfecta para quienes tienen intolerancias.

La de avena es cremosa y versatil, rica en fibra y a menudo elegida para el
desayuno o el café. La bebida vegetal de mijo, menos comun, es dulce y
ligera, adecuada para quienes buscan una alternativa sin gluten.

Por daltimo, la de maiz ofrece una dulzura natural y un color dorado.



MODE

©

GRAINS

BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA
A BASE DE COPOS
DE AVENA

GRAINS
(CoPOS DE AVENA)
CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO
Para 400ml 25 g de copos de avena 400ml | 15 min.
Para 600ml 40 g de copos de avena 600ml | 18 min. PROCEDIMIENTO
Para 900ml 65 g de copos de avena 900ml | 27 min. 1. Pe~sar'los copos de avena. Reseryarlos. .
2. Afiadir agua en el depdsito segun las cantidades
indicadas, mds la cantidad necesaria para la limpieza.
Para1200ml|  80gde coposde avena 1200ml | 30 min. 3. Abrir la tapa del recipiente de mezcla, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.
Para 1500ml 100 g de copos de avena 1500ml | 35 min. 4. Pulsar el botén "Menu" y seleccionar el modo “Grains”.
5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacién deseada.
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua). 6. Pulsar el botén "Start/CanceI" para empezar a batir
*ademas de la cantidad necesaria para la limpieza Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.

A



BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA

A BASE DE QUINOA

Y ARROZ

GRAINS
(QUINOA/ARROZ)

CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO

Para 400ml | 15 gde quinoa + 10 g de arroz 400ml | 15 min.

Para 600ml | 25 g de quinoa + 20 g de arroz 600ml | 18 min.

Para 900ml | 35 g de quinoa + 30 g de arroz 900ml | 27 min.

Para 1200mI| 40 gdequinoa +40gdearroz | 1200ml | 30 min.

Para 1500ml| 55 gde quinoa + 40gdearroz | 1500ml | 35 min.

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacion
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

*ademds de la cantidad necesaria para la limpieza

MODE

©

GRAINS

PROCEDIMIENTO

1. Pesar los ingredientes. Reservarlos.

2. Adadir agua en el depésito segln las cantidades
indicadas, mas la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezcla, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

4. Pulsar el botén "Menu" y seleccionar el modo
‘Grains’.

5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.

6. Pulsar el botén "Start/Cancel” para empezar a batir.
Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.

A



MODE

©

BEB!DAS
CALIENTES
GRAINS
GRAINS
(SEMILLAS DE SOJA, ARROZ)
CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO

Para 400ml 15 g de semillas de soja + 400ml | 15 min.

10 g de arroz
Para 600ml 20 g de semillas de soja + 600ml | 18 min. PROCEDIMIENTO

20gdearroz
Para 900ml 35 g de semillas de soja + 900ml | 27 min. 1. Pe~sqry lavar los |ngredjeptes. Rgservarlos..

30 g de arroz 2. Afiadir agua en el depdsito segun las cantldade§

_ _ indicadas, mas la cantidad necesaria para la limpieza.
Para1200mi| 40 gdesemilas de soja + 1200ml | 30 min. 3. Abrir la tapa del recipiente de mezcla, verter los
g ingredientes y cerrar bien la tapa.

Para 1500ml 55 g de semillas de soja + 1500ml | 35 min. 4. Pulsar el boton "Menu" y seleccionar el modo “Grains”.

40 g de arroz 5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacién deseada.
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua). 6. Pulsar el botén "Start/CanceI" para empezar a batir

*ademds de la cantidad necesaria para la limpieza Una vez terminado, verter en una taza Yy disfrutar de la
bebida.

A



SOJA

La soja es una legumbre rica en proteinas, ampliamente utilizada en la
alimentacién vegetal por su versatilidad y su perfil nutricional completo.
Entre sus derivados mds comunes se encuentra la bebida vegetal de
soja. Es un liquido cremoso, naturalmente libre de lactosq, rico en pro-
teinas vegetales y a menudo enriquecido con caicio y vitaminas. La
bebida vegetal de soja tiene un sabor neutro o ligeramente dulce, ideal
para beber solq, con café, en batidos o como ingrediente en cocina 'y
reposteria.

Es una de las alternativas vegetales mds apreciadas por quienes
buscan un equilibrio entre sabor, nutricién y sostenibilidad.



BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA
A BASE DE SOJA

SOY
(SOJA SECA O REMOJADA EN AGUA POTABLE DURANTE 4-8 HORAS)

CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO
Para 400ml 25 g de semillas de soja 400ml | 15 min.
Para 600ml 35 g de semillas de soja 600ml | 18 min.
Para 900ml 55 g de semillas de soja 900ml | 25 min.
Para 1200ml 70 g de semillas de soja 1200ml | 30 min.
Para 1500ml 100 g de semillas de soja 1500ml | 35 min.

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacion
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

*ademadas de la cantidad necesaria para la limpieza

\
7
|

PROCEDIMIENTO

1. Pesar y lavar los ingredientes. Reservarlos.

2. Adadir agua en el depésito segln las cantidades
indicadas, mds la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

4. Pulsar el botéon "Menu” y seleccionar el modo "Soy".
5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.

6. Pulsar el botén "Start/Cancel” para empezar a batir.
Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la

bebida.



BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA

A BASE DE AVENA

Y SOJA

SOY
(AVENA, SEMILLAS DE SOJA)

CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO

7gdeavena + ;
Para 400ml 20 g de semillas de soja 400ml | 15 min.

10gde avena + ;
Para 600ml 30 g de semillas de soja 600ml | 18 min.

15 g de avena +

Para 900ml 45 g de semillas de soja 900ml | 25 min.
20 gdeavena + .

Para 1200ml 60 g de semillas de soja 1200ml! | 30 min.

Para 1500ml 25gdeavena + 1500mI | 35 min.

75 g de semillas de soja

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacion

real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

*ademds de la cantidad necesaria para la limpieza

MODE

-10) 4

PROCEDIMIENTO

1. Pesar los ingredientes. Reservarlos.

2. Ahadir agua en el depésito segln las cantidades
indicadas, mds la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezcla, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

4. Pulsar el botén "Menu" y seleccionar el modo "Soy".
5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.

6. Pulsar el botén "Start/Cancel” para empezar a batir.
Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.

A




MODE

BEBIDAS

CALIENTES

-10) 4

BEBIDA
ABASE DE
ALMENDRAY SOJA

SOY
(ALMENDRAS, SEMILLAS DE SOJA)

CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO
6 g de almendras + 20 g de :
Para 400ml semillas de soja 400ml | 15 min.
10 g de almendras + 30 g de ;
Para 600ml semillas de soja 600ml | 18 min. PROCEDIMIENTO
Para 900m| 189 dealmendras + 45 g de 300ml | 25 min. 1. Pesar y lavar los ingredientes. Reservarlos.

semillas de soja 2. Afiadir agua en el depésito segln las cantidades

indicadas, mds la cantidad necesaria para la limpieza.

20 g de almendras + 60 g de

Para 1200ml semillas de soja 1200ml | 30 min. 3. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

Para 1500mI  2°9 diém}g;dégigjf gde | 500ml | 35 min. 4. Pulsar el boton "Menu" y seleccionar el modo "Soy".
5. Pulsar el botén “Capacity” y seleccionar la cantidad

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacién deseada.

real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua). 6. Pulsar el botén "Stqrt/CanceI" para empezar a batir

*ademads de la cantidad necesaria para la limpieza Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la

bebida.




BEBIDAS
ESPECIALES

Las bebidas especiales son auténticos mimos en vaso, pensados para quienes disfru-
tan de sabores originales y combinaciones envolventes. La bebida a base de platano,
avellana y chocolate une la dulzura del pldtano con el sabor intenso del chocolate y la
nota tostada de la avellana, ofreciendo un momento delicioso y nutritivo. La bebida a
base de pistacho y chocolate es una delicia cremosa y refinada, donde el pistacho se
funde con el chocolate en un equilibrio perfecto. Las bebidas a base de canela, arroz y
fruta, como la de canelq, arroz y platano y la de canelq, arroz y manzana, ofrecen
aromas cdlidos y especiados, ideales para quienes buscan algo reconfortante pero
original. Un sorbo y el sabor se convierte en experiencia.



BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA

A BASE DE

PLATANO,
AVELLANA'Y
CHOCOLATE

) SPE,CIAL
(PLATANO, AVELLANAS, DATILES ROJOS SIN SEMILLAS,
CACAO EN POLVO)

CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO

130 g de platano + 20 g de avella- .
para 400ml | hgs + 10 g de ddtiles rojos sin 400ml | 15 min.

semillas + 3 g de cacao en polvo

para 600ml | 200 g de platano + 30 gde avella-| 600ml | 18 min.
nas + 15 g de ddtiles rojos sin
semillas + 5 g de cacao en polvo

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacion
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

*ademds de la cantidad necesaria para la limpieza

A

MODE

N

SPECIAL

PROCEDIMIENTO

1. Pelar y cortar la fruta en cubos

(menosde2cm x 2cm x 2 cm). Reservar.

2. Afladir agua en el depédsito segun las cantidades
indicadas, mds la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezcla, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

4. Pulsar el boton "Menu" y seleccionar el modo "Special’.
5. Pulsar el botdon "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.

6. Pulsar el botdn "Start/Cancel” para empezar el proceso.
Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.



MODE

No

SPECIAL

BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA
A BASE DE
PISTACHO Y
CHOCOLATE

PROCEDIMIENTO

SPECIAL . . . N
(PISTACHOS PELADOS, AVELLANAS, DATILES ROJOS SIN SEMILLAS, . Pesar todos los ingredientes segun lo indicado y
CACAO EN POLVO) reservarlos. o ) .
2. Afiadir agua en el depdsito segun las cantidades
CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO indicadas, ma@s la cantidad necesaria para la limpieza.
35 g de pistachos pelados + ) 3. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los
3 g de cacao en polvo Z e .
9 P 4. Pulsar el botén "Menu’” y seleccionar el modo
para 600ml | 50 g de pistachos pelados + 600ml | 18 min. "Special’.
15 g de ddtiles rojos sin semillas + A" o m . -
§ g de cacao en polvo 5. Pulsar el boton "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.
Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacion 6. Pulsar el botdn "Stqrt/anceI" para empezar el pro-
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua). ceso. Una vez terminado. verter en una taza y disfrutar
L * r
*ademadas de la cantidad necesaria para la limpieza de la bebida.

A



MODE

N

SPECIAL

BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA
A BASE DE
CANELA, ARROZ
Y PLATANO

SPECIAL PROCEDIMIENTO

(PLATANO, ARROZ, CANELA EN POLVO)

1. Pelar el platano y cortarlo en trozos de menos de 2 cm x 2

*
CANTIDAD INGREDIENTES AGUA TIEMPO cm x 2 cm, lavar el arroz y reservarlo.

130 g de manzana + .
para 400ml 13 gdearroz + 400ml | 15 min.

2 g de canela en polvo

2. Ailadir agua en el depésito segun las cantidades
indicadas, mas la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los

para 600ml 200 g de manzana + 600ml | 18 min. ingredientes y cerrar bien la tqpq.
20 gde arroz + 2w <n . " .
3 g de canela en polvo 4. Pulsar el bot9n ‘Menu'y s"elecmonqr el modo "Special’.
5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad de-
Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacién seada.
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua). 6. Pulsar el botén "Start/anceI" para empezar el proceso
*ademads de la cantidad necesaria para la limpieza Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.

A



BEBIDAS

CALIENTES

BEBIDA
A BASE DE
CANELA, ARROZ
Y MANZANA

SPECIAL
(MANZANA, ARROZ, DATILES ROJOS SIN SEMILLAS, CANELA EN POLVO)

CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO

130 g de manzana + 13 g de arroz + .
para 400ml | 10 g de ddtiles rojos sin semillas + | 400ml | 15 min.
2 g de canela en polvo

para 600ml| 200gde manzana +20gdearroz+  600ml | 18 min.
15 g de ddétiles rojos sin semillas +
3 gdecanela en polvo

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacion
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

*ademds de la cantidad necesaria para la limpieza

MODE

N

SPECIAL

PROCEDIMIENTO

1. Pelar la manzana, quitar el corazén y cortarla en
trozos de menosde 2cm x 2cm x 2cm, lavar el arroz y
reservarilo.

2. Afladir agua en el depésito segun las cantidades
indicadas, mds la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

4. Pulsar el botén "Menu” y seleccionar el modo
"Special’.

5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.

6. Pulsar el botén "Start/Cancel” para empezar el
proceso. Una vez terminado, verter en una taza y
disfrutar de la bebida.

) il
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El batido es una bebida deliciosa y refrescante, originaria de Estados
Unidos y convertida en un icono de la cultura pop. Se prepara triturando
leche o bebidas vegetales, fruta fresca y helado, y como topping, se
puede anadir nata montada, galletas o chocolate. Su textura es cremosa
y espesaq, ideal para una pausa dulce o como postre. El batido es la per-
fecta uniéon entre simplicidad y placer, para cualquier estacién y ocasion.



MODE

[®

MILKSHAKE

BATIDO
DE PERA

MILKSHAKE

CANTIDAD INGREDIENTES TIEMPO

PROCEDIMIENTO

1. Pesar, lavar, pelar y cortar la fruta en cubos.

2. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los ingre-
dientes y cerrar bien la tapa.

3. Pulsar el botén "Menu" y seleccionar el modo
"Milkshake".

4. Pulsar el botén "Start/Cancel” para empezar a batir.
Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.

agua/leche/bebida vegetal u otro
liquido

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacion
real puede variar segin el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

i2

300 g de peras (peladgas, sin semillas y
para 600ml cortadas en cubos) + 300 ml de 3 min. \




DE FRESA

MILKSHAKE

CANTIDAD INGREDIENTES TIEMPO

300 g de fresas 5cortodas en cubos)
para 600ml |+ 300 ml de agua/leche/bebida vegetal | 3 min.
u otro liquido

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacién

real puede variar segun el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

MODE

[

MILKSHAKE

PROCEDIMIENTO

1. Pesar, lavar y cortar la fruta en cubos.

2. Abrir la tapa del recipiente de mezcla, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

3. Pulsar el botén "Menu" y seleccionar el modo
"Milkshake".

4. Pulsar el botén “Inicio/Cancelar” para empezar a
batir. Una vez terminado, verter en una taza y disfru-
tar de la bebida.

A 15



Los zumos de fruta artesanales son un concentrado de frescura 'y
autenticidad, elaborados con ingredientes naturales y sin aditivos.

A diferencia de las versiones industriales, conservan el sabor genuino
de la fruta y el aroma intenso de cada ingrediente. Perfectos para
una pausa refrescante o como acompanamiento de un desayuno
equilibrado, ofrecen una alternativa sana y deliciosa para recargar
energia de forma simple y natural.

Cada sorbo refleja la bondad de la fruta en su estado mdés puro.



ZUMO DE

KIWIIALBARICO?UEI
MELOCOTON

MANZANA/APIOf
TOMATE/ZANAHORIA

—

JUICE
CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO N 1. Pelar y cortar la fruta en cubos
125 g de kiwi/albaricoque/ \ (me~no§ de2cm x 2cm x 2 cm). Reservar.
para 400ml melocotén/manzana/ 400ml | 5 min. 2. Ariadir agua en el depdsito segun las cantidades
apio/tomate/zanahoria , indicadas, més la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezcla, verter los
soomi 1289 de kl\/NI/GIbGrIC<7que/ | soomi | 5emi ingredientes y cerrar bien la tapa.
para m melocoton/manzand/apio m min. z. n ~n . " . "
tomate/zanahoria 4. Pulsar el bot9n "Menu y s"elecmonqr el modo Jylce .
5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
Tiempo de prgparqcipn prgdeterminadq +5% (el tiempo de preparacién deseada.
real puede variar segin el tipo de ingrediente y la temperatura del agua). 6. Pulsar el botén "Stort/anceI" para empezar el proceso

*ademds de la cantidad necesaria para la limpieza \ Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.




ZUMO DE

APIO Y KIWI

JUICE
(Kiwi, APIO)
CANTIDAD INGREDIENTES AGUA* | TIEMPO
para 400ml 100 g de kiwi + 50 g de apio 400ml | 5 min.
para 600ml 160 g de kiwi + 85 g de apio 600ml | 5 min.

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacién

real puede variar segin el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

*ademdas de la cantidad necesaria para la limpieza

PROCEDIMIENTO

1. Pelar y cortar los ingredientes en cubos

(menos de 2cm x 2cm x 2 cm). Reservar.

2. Ailadir agua en el depédsito segun las cantidades
indicadas, més la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

4. Pulsar el botén "Menu" y seleccionar el modo "Juice".
5. Pulsar el botdn "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.

6. Pulsar el botén "Start/Cancel” para empezar el
proceso. Una vez terminado, verter en una tazay
disfrutar de la bebida.




ZUMO DE

ZANAHORIA
Y MANZANA

JUICE
(MANZANA, ZANAHORIA)

CANTIDAD INGREDIENTES AGUA*

TIEMPO

90 g de manzana +

para 400ml =5 G le e e 400ml | 5 min.
150 g de manzana + :
para 600ml 50 de zanahoria 600ml | 5 min.

Tiempo de preparacién predeterminado +5% (el tiempo de preparacién
real puede variar segan el tipo de ingrediente y la temperatura del agua).

*ademas de la cantidad necesaria para la limpieza

PROCEDIMIENTO

1. Pelar y cortar los ingredientes en cubos

(menos de 2cm x 2cm x 2 cm). Reservarlos.

2. Ailadir agua en el depdsito segun las cantidades
indicadas, mdés la cantidad necesaria para la limpieza.
3. Abrir la tapa del recipiente de mezclaq, verter los
ingredientes y cerrar bien la tapa.

4. Pulsar el botén "Menu" y seleccionar el modo "Juice".
5. Pulsar el botén "Capacity” y seleccionar la cantidad
deseada.

6. Pulsar el botén "Start/Cancel” para empezar el proceso.
Una vez terminado, verter en una taza y disfrutar de la
bebida.



MyVeggieDrink

% NATURALNY

15 MINUT, 100

Przygotuj swoj wiasny napdoj roslinny z niewielkg
ilosciqg sktadnikéw i bez marnotrawienia.

Proste, szybkie, ekologiczne.

Dzieki My Veggie Drink, urzqdzeniu do przygo-
towywania napojoéw roslinnych, mozesz pozeg-
naé sie z trudnymi wyborami i zaczg€ przygo-
towywaé swoje ulubione napoje bezposrednio w
domu... kazdego dnia!

Wybierz swoje ulubione sktadniki (ptatki owsiane,
ryz, soja, orzechy laskowe, migdaty) i wiéz je do
zbiornika miksujgcego.

Wybierz jeden z 6 dostepnych programow, a My
Veggie Drink rozpocznie przygotowywanie
Twojego napoju, Twoj napoj roslinny bedzie
gotowy do spozycia w zaledwie 15 minut!

PiJ ZE SMAKIEM, PiJ ZDROWQO,

B
PiJ WEGE!



SPiS TRESC!

F@@ 01

NUTS NAPOJ NA BAZIE SUSZONYCH OWOCOW
02 GRAINS NAPOJ NA BAZIE PLATKOW OWSIANYCH
i@ 03 GRAINS NAPOJ NA BAZIE KOMOSY RYZOWEJ | RYZU
04 GRAINS NAPOJ NA BAZIE RYZU | SOI
05 SOY NAPOJ NA BAZIE SOI
06 SOY NAPOJ NA BAZIE PLATKOW OWSIANYCH | SOI
07 SOY NAPOJ NA BAZIE MIGDALOW | SOI
14 JUICE SOK Z KIWI/MORELI/BRZOSKWIN/JABLEK /
SELERA NACIOWEGO/POMIDOROW/
MARCHWI
E,'&\ 15 JUICE SOK Z SELERA NACIOWEGO | KIWI
\}J 16 JUICE SOK Z MARCHWI | JABLEK



¥ SUSZONE ,/
OWOCE

MIGDALY/ORZECHY NERKOWCA/
ORZECHY WtOSKIE/PISTACJE/
ORZECHY LASKOWE]/
ORZECHY MAKADAMIA

Orzechy wioskie, migdaty, pistacje, orzechy makadamia i inne owoce oleiste
sq nie tylko smacznymi przekgskami, ale takze cennymi sktadnikami do
produkcji napojéw roslinnych. Kazdy z nich ma swoje unikalne wiasciwosci.
Napdj roslinny na bazie migdatéw jest lekki, delikatny i bogaty w witamine E;
napéj pistacjowy ma smak bardziej wyrazisty i aromatyczny, idealny do
potraw dla smakoszy; napdj z orzechéw makadamia, o kremowej i aksamit-
nej konsystenciji, jest szczegdlnie ceniony jako dodatek do kawy lub deseréw;
natomiast napéj z orzechoéw wioskich wyréznia sie intensywnym smakiem i
wiasciwosciami przeciwutleniajgcymi.



NAPOJ NA BAZIE
SUSZONYCH
OWOCOW

NUTS
ILOSC SKLADNIKI WODA* | CZAS |
25 g migdatéw/orzechéw f
Na 400ml nerkowca/pistacii/orzechéw 400ml | 15 min.
laskowych/orzechéw makadamia
35 g migdatéw/orzechéw |
Na 600ml nerkowca/ pistacii/orzechéw 600mI | 18 min. PROCEDURA
laskowych/orzechéw makadamia
\a 500mi ngj(g\%gf?goﬂ%ggggw a00rml | 25 i 1. Odwazyé i umyé sktadniki. Odtozyé na bok.
|qskowych/or§ech6\1,\, makadamia ' j 2. Doda¢ wode dg zpjornika zgodnie z podqnymi iloSciami
70 g migdatéw/orzechéw “ oraz dodatkowq iloS¢ potrzebnqg do czyszczenia.
Na 1200ml | Eerkomcjdlpisijilorziczéw | 1200ml |30 min. 3. Otworzy¢ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypaé
as %"('Jygm?r;zﬁé\z‘}vo?;:cﬁ 6\A°Im'° sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknq¢ pokrywe.
Na 1500mi nerkowca%pistchi/orzechéw | 1500ml |35 min. 4. Nacisnqc¢ przycisk ,Menu” i wybrac¢ tryb ,Nuts”.
laskowych/orzechéw makadamia 5. Nacisnqg¢ przycisk ,Capacity” i wybra¢ zqdangq ilosé.
Domysiny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania 6. Nacisnqé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczgé mik-
moze sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody). sowanie

*oproécz ilosci potrzebnej do czyszczenia Po zakohczeniu przelaé do kubka i delektowaé Sie napojem.




OWIES/RYZ/JECZMIEN/PROSO/ORKISZ

Zbozaq, takie jak ryz, owies, komosa ryzowa, proso i kukurydza, stanowiq pod-
stawe wielu napojow roslinnych, cenionych za ich profil odzywczy i fatwos-
trawno$¢. Napdj roslinny na bazie ryzu jest jednym z najlzejszych i naturalnie
stodkich, idealnym dla osob z nietolerancjami pokarmowymi.

Kremowy i wszechstronny napdj owsiany jest bogaty w btonnik i czesto wybie-
rany do Sniadan lub kawy. Mniej popularny napéj roslinny na bazie prosa jest
stodki i lekki, odpowiedni dla oséb poszukujgcych alternatywy bezglutenowe;.
Napéj kukurydziany natomiast charakteryzuje sie naturalng stodyczq i ztocis-
tym kolorem.



NAPOJE

GORACE

NAPOJ NA BAZIE
PLATKOW
OWSIANYCH

GRAINS
(PLATKI OWSIANE)

ILOSC SKtADNIKI WODA* CZAS
Na 400ml 25 g ptatkéw owsianych 400ml | 15 min.
Na 600ml 40 g ptatkéw owsianych 600mI | 18 min.
Na 900ml 65 g ptatkdw owsianych 900ml | 27 min.
Na 1200ml 80 g ptatkéw owsianych 1200ml | 30 min.
Na 1500ml 100 g ptatkéw owsianych 1500ml | 35 min.

Domyslny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania
moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

*oprocz ilosci potrzebnej do czyszczenia

A

MODE

©

GRAINS

PROCEDURA

1. Odwazy€ ptatki owsiane. Odtozy¢ na bok.

2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi iloSciami
oraz dodatkowq ilo§€ potrzebnqg do czyszczenia.

3. Otworzy€ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypac
sktadniki, a nastepnie doktadnie zamkngé pokrywe.

4. Nacisng€ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Grains”.

5. Nacisng¢ przycisk ,Capacity” i wybra¢ zgdanq ilo§¢.

6. Nacisngé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczqé mik-
sowanie. Po zakohczeniu przelaé¢ do kubka i delektowaé
si¢ napojem.



NAPOJE

GORACE

NAPOJ NA BAZIE
KOMOSY

RYZOWEJ I RYZU

GRAINS
(KOMOSA RYZOWA | RYZ)

ILOSC SKLADNIKI WODA* | CZAS

Na 400ml | 15 g komosy ryzowej + 10 g ryzu 400ml | 15 min.

Na 600ml | 25 g komosy ryzowej+20gryzu | 600ml | 18 min.

Na 900mI | 35 g komosy ryzowej+30gryzu | 900ml | 27 min.

Na 1200mI | 40 g komosy ryzowej + 40 gryzu | 1200ml | 30 min.

Na 1500ml! | 55 g komosy ryzowej + 40 gryzu | 1500ml | 35 min.

Domyslny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania

moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

*oprocz ilosci potrzebnej do czyszczenia

MODE

©

GRAINS

-
R -
e 1
- -
-

PROCEDURA

1. Odwazy¢ sktadniki. Odtozy€ na bok.

2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi
ilo§ciami oraz dodatkowq ilos§¢ potrzebng do
czyszczenia.

3. Otworzy€ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypac
sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknq¢ pokrywe.
4. Nacisnqg¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Grains”.

5. Nacisng¢ przycisk ,Capacity” i wybra¢ zqdangq ilos¢.
6. Nacisnqé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczgé
miksowanie. Po zakonhczeniu przelaé do kubka i de-
lektowa¢ sie napojem.

A




MODE

©

NAPOJE

GORACE

GRAINS

NAPOJ NA BAZIE
RYZU |1 SOl

GRAINS
(ZIARNA SOI, RYZ)
ILOSC SKLADNIKI WODA* | CZAS
Na 400ml 15 g ziaren soi + 10 g ryzu 400ml | 15 min.
Na 600ml 20 g ziaren soi + 20 g ryzu 600ml | 18 min. PROCEDURA
NG 900ml 35 g ziaren soi + 30 g ry2u 900ml | 27 min. 1. Odwogyc iumyc¢ Sk.k]dl'.]lkl. Od+ozyc na bok. o
2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi iloSciami
_ ) . oraz dodatkowq ilo§¢ potrzebng do czyszczenia.
Nal1200ml | 40ggziaren soi +40gryzu 1200ml | 30 min. 3. Otworzyé pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypaé
sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknqg¢ pokrywe.
Na 1500ml 55 g ziaren soi + 40 g ryzu 1500ml | 35 min. 4. Nacisnq¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Grains”.
5. Nacisnq€ przycisk ,Capacity” i wybra€ zqdangq iloS¢.
Domysiny czas przygotowania +5% (rzeczywisty czas przygotowania 6. Nacisnqé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczgé mik-
moze sie rézni¢ w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody). sowanie. Po zakohczeniu przelac’: do kubka i delektowaé Sie
*oproécz iloSci potrzebnej do czyszczenia na pojem_

A



Soja to bogate w biatko rosliny strgczkowe, ktére sq czesto stosowane w
diecie roslinnej ze wzgledu na ich wszechstronnos¢ i petny profil odzywczy.
Jednym z najpopularniejszych uzyskiwanych z niej produktow jest napdj
ro$linny na bazie soi. Jest to kremowy ptyn, naturalnie bez laktozy, bogaty w
biatka roslinne i czgsto wzbogacony wapniem oraz witaminami. Napdj
ro$linny na bazie soi ma neutralny lub lekko stodkawy smak, idealny do picia
samodezielnie, z kawq, w koktajlach lub jako sktadnik potraw i wypiekow.

Jest to jedna z najbardziej cenionych alternatyw roslinnych dla oséb pos-
zukujgcych rownowagi migdzy smakiem, warto§ciami odzywczymi i zrdwn-
owazonym rozwojem.



NAPOJE

GORACE

NAPOJ NA BAZIE
SOl

(SOJA SUSZONA LUB NAMOCZON?%XVODZIE PITNEJ PRZEZ 4-8 GODZIN)
ILos¢ SKLADNIKI WODA* | CZAS
Na 400ml 25 g ziaren soi 400ml | 15 min.
Na 600mI 35 g ziaren soi 600ml | 18 min. N PROCEDURA
o G S5 e S | S \ 1. Odwqué iumyé sk.+adr.1iki. Odiozyc’: na bok. o
2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi ilosciami

_ _ , oraz dodatkowq ilo§¢ potrzebnq do czyszczenia.
Na 1200ml 70 g ziaren sol 1200ml | 30 min. \ 3. Otworzyé pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypaé

sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknqg¢ pokrywe.

4. Nacisnqg¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Soy”.

5. Nacisnqg¢ przycisk ,Capacity” i wybra¢ zqdangq ilos¢.

6. Nacisnqé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczgé
miksowanie.

Po zakohczeniu przelaé do kubka i delektowaé sie napojem.

Na 1500ml 100 g ziaren soi 1500mI! | 35 min.

Domyslny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania
moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

*oproécz ilosci potrzebnej do czyszczenia




MODE

NAPOJE
GORACE
SQY
NAPOJ NA BAZIE '
PLATKOW
SOY
(OWIES, ZIARNA SOI)
ILOSC SKtADNIKI WODA* | CZAS
Na 400ml 7 gowsa + 20 g ziaren soi 400ml | 15 min.
PROCEDURA
Na 600ml 10 g owsa + 30 g ziaren soi 600ml | 18 min. 1. Odwazyé sktadniki. Odiozyé na bok
- . 2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi
Na 900ml 15 g owsa + 45 g ziaren soi 900ml | 25 min. ilo§ciami oraz dodatkowq ilo§¢ potrzebng do
czyszczenia.
Na1200ml | 20 gowsa + 60 g ziaren soi 1200mI | 30 min. 3. Otworzy¢ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypac
sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknq¢ pokrywe.
, : , 4. Nacisng¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Soy".
25 75 . . . oo . . o
Na 1500ml gowsat/bgziarensol | 1500ml 35 min. 5. Nacisngé przycisk ,Capacity” i wybraé zgdang ilo§é.
Domyslny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania 6. .NGC|an_C pI’ZYCISk ,:StCI rt[CanceI”i Clby I’OZpO(.:ZQC
moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody). miksowanie. Po zakohczeniu przelac do kubka i

delektowac¢ sig napojem.

A

*oprocz ilosci potrzebnej do czyszczenia




NAPOJE

GORACE

NAPOJ NA BAZIE
MIGDALOW
| SOI

SOY
(MIGDALY, ZIARNA SOI)
ILOSC SKLADNIKI WODA* | CZAS
Na 400ml | 6 g migdatéw + 20 g ziaren soi 400ml | 15 min. :
N
n
Na 600mI | 10 g migdatéw + 30 g ziarensoi | 600ml | 18 min. Y PROCEDURA
Na 900mi | 16 g migdatéw + 45 g ziarensoi | 900ml | 25 min. \ 1. Odwa;yc iumyc¢C Sk.’fCIdr-\IkI. Odlozyc na bok. o
2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi ilosciami
o ) . oraz dodatkowq iloS§€ potrzebnqg do czyszczenia.
Na 1200mi | 20 g migdatow + 60 g ziarensol | 1200ml | 30 min. 3. Otworzyé pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypaé
\ sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknqg¢ pokrywe.
Na 1500ml | 25 g migdatéw + 75 g ziaren soi | 1500ml | 35 min. 1 4. Nacisnq¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Soy”.
. 5. Nacisngé€ przycisk ,Capacity” i wybra€ zgdanq iloS¢.
DomysIny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania 6. chiané przycisk "Stqrt/ance|", qby rczpoczqé
moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody). miksowanie

*oprécz iloéci potrzebnej do czyszczenia Po zakohczeniu przela€ do kubka i delektowaé sie napojem.




NAPOJE
SPECJALNE

Napoje specjalne to prawdziwa rozkosz w szklance, stworzona dla mitosnikdw orygi-
nalnych smakéw i uwodzicielskich potgczerh smakowych. Napéj na bazie banana,
orzechdéw laskowych i czekolady tgczy stodycz banana z intensywnym smakiem
czekolady i nutg prazonych orzechéw laskowych, zapewniajgc smakowitqg i pozywng
chwile. Napdj na bazie pistacji i czekolady to kremowa i wyrafinowana rozkosz, w
ktorej pistacje tgczq sie z czekoladg w idealnej rbwnowadze. Napoje na bazie cyna-
monu, ryzu i owocéw, takie jak ten zcynamonem, ryzem i bananem oraz ten z cyna-
monem, ryzem i jabtkiem, oferujq ciepte i korzenne aromaty, idealne dla poszukiwaczy
komfortu, ale z nutg oryginalnosci. Jeden tyk i smak staje sie doSwiadczeniem.



NAPOJE

GORACE

NAPOJ NA BAZIE

BANANOW,

ORZECHOW
LASKOWYCH |
CZEKOLADY

SPECIAL

(BANAN, ORZECHY LASKOWE, CZERWONE DAKTYLE DRYLOWANE,

CZEKOLADA W PROSZKU)

ILOSE SKLADNIKI

WODA*

CZAS

130 g bananéw + 20 g orzechéw

Na 400ml |laskowych + 10 g czerwonych daktyli

drylowanych + 3 g czekolady w
proszku

400ml

15 min.

200 g bananéw + 30 g orzechéw
e e laskowych + 15 g czerwonych daktyli
drylowanych + 5 g czekolady w
proszku

600ml

18 min.

Domyslny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania

moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

*oprocz ilosci potrzebnej do czyszczenia

A

MODE

N

SPECIAL

PROCEDURA

1. Owoce obraé i pokroié w kostke (mniejszq niz 2 cm x 2
cm x 2 cm). Odtozyé na bok.

2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi
iloSciami oraz dodatkowq ilo§¢ potrzebng do czyszczenia.
3. Otworzy€ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypac
sktadniki, a nastepnie doktadnie zamkngé¢ pokrywe.

4. Nacisnqg¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Special”.

5. Nacisngé¢ przycisk ,Capacity” i wybra€ zgdanq iloS¢.
6. Nacisnqgé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczgé
obrébke.

Po zakohczeniu przela€ do kubka i delektowa€ sie na-
pojem.



NAPOJE

GORACE

NAPOJ NA BAZIE

PISTACJII

CZEKOLADY

SPECIAL

(LUSKANE PISTACJE, ORZECHY LASKOWE, CZERWONE DAKTYLE

DRYLOWANE, CZEKOLADA W PROSZKU)

ILOSC SKLADNIKI WODA* | CZAS
35 g tuskanych pistacji +10 g .
Na 400ml | czerwonych daktyli drylowanych | 400ml | 15 min.
+ 3 g czekolady w proszku
Na 600ml 50 g tuskanych pistacji + 15 g 600ml | 18 min.

czerwonych daktyli drylowanych
+ 5 g czekolady w proszku

Domyslny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania

moze sig réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

*oproécz ilosci potrzebnej do czyszczenia

PROCEDURA

1. Odwazy¢ wszystkie sktadniki zgodnie z przepisem i
odtozy¢€ na bok.

2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi
ilosciami oraz dodatkowgq ilo§¢ potrzebnqg do czyszczenia.
3. Otworzy€ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypac
sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknqg¢ pokrywe.

4. Nacisnq¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Special”.

5. Nacisnqg¢ przycisk ,Capacity” i wybra¢ zqdangq iloS¢.

6. Nacisnqé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczgé
obrébke. Po zakohczeniu przela¢ do kubka i delektowaé
sie napojem.



MODE

NE

SPECIAL

NAPOJE

GORACE

NAPOJ NA BAZIE
CYNAMONU,
RYZU)
BANANOW

SPECIAL
(BANAN, RYZ, CYNAMON MIELONY) PROCEDURA

1. Banana obraé i pokroi¢ na kawatki mniejsze niz2cm x 2

R SKLADNIKI WODA" | CZAs cm x 2 cm. Ryz umy¢€ i odtozy€ na bok.
130 g bananéw + A PR : cor 2 e .
Na 400ml % A 200ml | 15 min. 2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi iloSciami

oraz dodatkowq ilo§¢ potrzebng do czyszczenia.

2 g cynamonu mielonego P . . . : )
3. Otworzyc€ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypac

Na 600ml 2002% bGngS?W o 600ml | 18 min. sktadniki, a nastepnie doktadnie zamkng¢ pokrywe.
3g cynqm%r?tlj mielonego 4. Nacisnqc przycisk ,Menu” i wybrac try’b',,SpeC|c1‘I". B
5. Nacisnqc przycisk ,Capacity” i wybra¢ zgdangq ilosc.
DomysIny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania 6. chiané pI‘ZYCiSk ,Sta I‘t/CG nce|", Gby rozpoczqc’:

moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

obrobke.

*oprécz ilosci potrzebnej do czyszczenia Po zakohczeniu przela¢ do kubka i delektowaé sie napojem.




MODE

R

GORACE
SPECIAL
NAPOJ NA BAZIE
CYNAMONU,
PROCEDURA
SPECIAL . . L ..
(JABEKA, ORZECHY LASKOWE, CZERWONE DAKTYLE DRYLOWANE, Lo L E1C IO [PELEIE [0 L@ IEn 3 [ e Al 2 Em
— 2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi
ILOSC SKLADNIKI WODA* | CZAS ilo§ciami oraz dodatkowq ilos§é potrzebng do
400mi 130 g jabtek + 13 g ryzu + a00mt | 15 mi czyszczenia.
Na 400m 10 g czerwonych daktyli mi-| 5 min. 3. Otworzyé pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypaé
drylowanych + 2 g cynamonu sktadniki, a nastepnie doktadnie zamkngé pokrywe.
Na 600ml 200 g jabtek + 20 g ryzu + 600ml | 18 min. 4. Nacisnqg¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Special”.
4 }5 g CZer‘é"i“?\”Ch daktyli 5. Nacisngé przycisk ,Capacity” i wybraé zgdanq iloé.
rylowanych * 2 g cynamont 6. Nacisnqé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczgé
Domysliny czas przygotowania +5% (rzeczywisty czas przygotowania obrébke. Po zakonczeniu przela¢ do kubka i delektowaé
moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody). Sie napojem

*oprocz ilosci potrzebnej do czyszczenia

A il



KOKTAJL
MLECZNY

Koktajl mleczny to pyszny i orzezwiajgcy napdj, ktéry powstat w Stanach
Zjednoczonych i stat si¢ ikong popkultury. Przygotowuje sie go miksujgc
mleko lub napoje roslinne, Swieze owoce, lody, a jako dodatek bitg $miet-
ang, ciastka lub czekolade. Ma kremowgq i gestq konsystencje, idealng na
stodkq przerwe lub jako deser. Koktajl mleczny to idealne potqgczenie pro-
stoty i przyjemnosci, na kazdq pore roku i okazje.



MODE

[®

MILKSHAKE

NAPOY

ZIMNY

KOKTAJL

MLECZNY
Z GRUSZKAMI

MILKSHAKE

ILOSE SKLADNIKI CZAS

A
300 g gruszek (obranych, bez pestek i PROC E D U RA
Na 600ml ng';;?ﬁgzg/hngg‘c‘;jiﬂﬁggli’;\ﬁgg gI‘Lb 3 min. 1. Owoce odwazy¢, umy¢, obra¢ i pokroi¢ w kostke.
innego ptynu 2. Otworzy¢ pokrywe zbiornika mieszajqgcego, wsypac
sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknqg¢ pokrywe.
3. Nacisngé przycisk ,Menu” i wybrac¢ tryb ,Milkshake”.
4. Nacisnqgé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczqé mik-
sowanie.
i Po zakohczeniu przela¢ do kubka i delektowaé sie napojem.

DomyslIny czas przygotowania £5% (rzeczywisty czas przygotowania
moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

i2




Z TRUSKAWKAMI

lub innego ptynu

MILKSHAKE
ILOSC SKLADNIKI CZAS
300 g truskawek (pokrojonych w kostke) +
Na 600ml 300 ml wody/mleka/napoju roslinnego | 3 min.

DomyslIny czas przygotowania £5% (rzeczywisty czas przygotowania
moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

MODE

©

MILKSHAKE

PROCEDURA

1. Owoce odwazy€, umyc¢ i pokroi€ w kostke.

2. Otworzy¢ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypaé
sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknqg¢ pokrywe.

3. Nacisng¢ przycisk ,Menu” i wybrag¢ tryb ,Milkshake”.
4. Nacisngé przycisk ,Start/Cancel”, aby rozpoczqé
miksowanie.

Po zakoficzeniu przela€ do kubka i delektowaé sie na-
pojem.

A 15



Recznie robione soki owocowe to esencja swiezosci i autentycznosci;
przygotowywane sq z naturalnych sktadnikéw, bez dodatkéw.

W przeciwienstwie do wersji przemystowych, zachowujqg prawdziwy
smak owocow i intensywny aromat kazdego sktadnika. Idealne na
orzezwiajgcg przerwe lub jako dodatek do zbilansowanego Sniadania,
stanowiq zdrowq i smacznq alternatywe, pozwalajgcg w prosty i natu-
ralny sposob nabraé energii.

Kazdy tyk oddaje smak owocdw w ich najczystszej postaci.



NAPDJY ;
ZIMNY x

SOK

Z KIWI/MORELI/
BRZOSKWINIJABLEKI
SELERA NACIOWEGO/ |

POMIDOROW/ |

MARCHWI

—

JUICE

PROCEDURA

> N
Los¢C SKELADNIKI WODA CzAS 1. Owoce obraé i pokroié w kostke (mniejszq niz 2 cm x 2 cm

x 2 cm). Odtozyé na bok.

2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi iloSciami
oraz dodatkowq ilo§¢€ potrzebng do czyszczenia.

3. Otworzy€ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypac

125 g kiwi/moreli/brzoskwin/
Na 400ml jablek/selera nauowego/ 400ml | 5 min.
pomidoréw/marchwi

gl

NG 600mI 2°q°b§gek|:‘/"g(/a E%ﬂgggozgg'/n/ s0oml | 5 mi sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknq¢ pokrywe.
a m J iow! m min. . P . s . L
pomidoréw/marchwi 4. Nac!ang: przyc!sk ~Menu .|wy.brac try’b.,,che c
5. Nacisnq¢ przycisk ,Capacity” i wybrac zgdanq iloS¢.
Domysiny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania 6. Nacisngé przycisk ,Start/Cancel”, aby uruchomié
moze sie réznié w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody). obrébke

*oproécz ilosci potrzebnej do czyszczenia ‘ Po zakohczeniu przelaé do kubka i delektowaé Sie nclpojem.




NAPOJ

ZIMNY

SOK

Z SELERA
NACIOWEGO
| KIWI

PROCEDURA

1. Sktadniki obraé i pokroié w kostke (mniejszq niz 2 cm x

JUICE
(KIwi, SELER NACIOWY)

2 cm x 2 cm). Odiozyé na bok.

tose SKLADNIK WODA™ | CzAS 2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi
ilosciami oraz dodatkowq ilo§¢ potrzebng do
Na 400ml 100 g kiwi * 400ml 5 min. czyszczenia.

50 g selera naciowego 3. Otworzy€ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypacé

sktadniki, a nastepnie doktadnie zamkng¢ pokrywe.

4. Nacisnq¢ przycisk ,Menu” i wybra¢ tryb ,Juice”.

5. Nacisng€ przycisk ,Capacity” i wybra€ zgdanq iloS¢.
6. Nacisnqé przycisk ,Start/Cancel”, aby uruchomié

160 g kiwi + .

Domyslny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania

obrébke. Po zakohczeniu przela¢ do kubka i delektowaé
moze sig rézni¢ w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody).

sie napojem.

*oproécz ilosci potrzebnej do czyszczenia



NAPOY

ZIMNY

SOK

Z MARCHWI
| JABLEK

JUICE
(JABLKA, MARCHEW)
PROCEDURA
ILOSC SKLADNIKI WODA* | CZAS 1. Sktadniki obraé i pokroié w kostke (mniejszg niz2 cm x 2
cm x 2 cm). Odtozyé na bok.
Na 400ml 90 g jabtek + 30 g marchwi 400m! | 5 min. \ 2. Doda¢ wode do zbiornika zgodnie z podanymi iloSciami
1 oraz dodatkowq ilo§¢ potrzebng do czyszczenia.
3. Otworzy¢ pokrywe zbiornika mieszajgcego, wsypac
) ) ) sktadniki, a nastepnie doktadnie zamknqé¢ pokrywe.
Na 600ml 150 g jabtek + 50 g marchwi 600ml | 5 min. 4. Nacisnqgé przycisk ,Mend” i wybraé tryb ,Juice”.
5. Nacisng¢ przycisk ,Capacity” i wybraé zqdangq iloS€.

Domysiny czas przygotowania 5% (rzeczywisty czas przygotowania 6. Nacisnqé przycisk ,Start/Cancel”, aby uruchomié
moze sig rézni¢ w zaleznosci od rodzaju sktadnikéw i temperatury wody). Obl‘()bke

*oprécz iloci potrzebnej do czyszczenia Po zakohczeniu przelaé do kubka i delektowaé sie napojem.
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