AVVERTENZE
IMPORTANTI

LEGGERE QUESTE ISTRUZIONI PRIMA

DELLUSO.

Usando apparecchi elettrici € necessario

prendere le opportune precauzioni, tra le

quali:

1. Assicurarsi che il voltaggio elettrico
dell'apparecchio corrisponda a quello
della vostra rete elettrica.

2. Non utilizzare I'apparecchio in prossi-
mita di pareti e tende.

3. Non lasciare 'apparecchio esposto ad
agenti atmosferici (pioggia, sole, ecc...)

4. Questo apparecchio puo essere usato
da ragazzi di eta maggiore o0 ugua-
le a 8 anni; le persone con capaci-
ta fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte
o privi di esperienza e conoscenza
dell'apparecchio oppure ai quali non
siano state date istruzioni relative all'u-
tilizzo dovranno essere soggette alla
supervisione da parte di una perso-
na responsabile della loro sicurezza
oppure dovranno essere prima ade-
guatamente formati su come usare tale
apparecchio in sicurezza e sui rischi
connessi all'uso dello stesso. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione dell'appa-
recchio non devono essere effettuate
da bambini di eta inferiore ad 8 anni
senza supervisione di un adulto.

5. Tenere l'apparecchio e relativo cavo
fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

6. Durante lutilizzo, posizionare l'appa-
recchio su di un piano orizzontale.

7. Posizionare il prodotto su una super-
ficie stabile, resistente al calore e ben
illuminata.

8. Non usare questo apparecchio allesterno.

9. Fare attenzione che il cavo elettrico non
venga a contatto con superfici calde.

10. La temperatura delle superfici accessi-
bili pud essere elevata quando I'appa-
recchio € in funzione.

11. Spegnere l'apparecchio e togliere la
spina dalla presa di corrente quando
non viene utilizzato e prima delle ope-
razioni di pulizia.

12. Non tirare il cavo di alimentazione per
togliere la spina.

13. Non utilizzare detergenti abrasivi,
corrosivi 0 lavastoviglie per la pulizia
dell'apparecchio.

14. NON IMMERGERE MAI
LAPPARECCHIO, LA SPINA ED IL
CAVO ELETTRICO IN ACQUA O
ALTRI LIQUIDI, USATE UN PANNO
UMIDO PER LA LORO PULIZIA.

15. Non usare 'apparecchio se il cavo elet-
trico o la spina risultano danneggiati, 0
se l'apparecchio stesso risulta difetto-
s0; in questo caso portatelo al piu vici-
no Centro di Assistenza Autorizzato.

16. Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, esso deve essere sostituito dal
Costruttore o dal suo servizio assi-
stenza tecnica o comunque da una
persona con qualifica similare, in modo
da prevenire ogni rischio.

17. Lapparecchio & concepito per il SOLO
USO DOMESTICO e non deve essere
adibito ad uso commerciale o indu-
striale.

18. Si consiglia I'uso di una ventola di
aspirazione 0 un’adeguata aerazione
del locale durante I'uso.

19. Non collocare I'apparecchio sopra o in
prossimita di fonti di calore, elementi
elettrici o in un forno riscaldato. Non
posizionarlo sopra altri apparecchi.

20. Sorvegliare attentamente I'apparec-
chio quando viene utilizzato in presen-
za di bambini.

21. Allorche si decida di smaltire come
rifiuto questo apparecchio, si racco-
manda di renderlo inoperante taglian-
done il cavo di alimentazione. Si rac-
comanda inoltre di rendere innocue
quelle parti dell’apparecchio suscettibili
di costituire un pericolo, specialmente
per i bambini che potrebbero servirsi
dell'apparecchio per i propri giochi.

22. Gli elementi dellimballaggio non devo-
no essere lasciati alla portata dei
bambini in quanto potenziali fonti di
pericolo.

23. Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2014/35/EU e EMC 2014/30/
EU, ed al regolamento (EC) No.
1935/2004 del 27/10/2004 sui materiali
in contatto con alimenti.

24. == Per il corretto smaltimento del pro-
dotto ai sensi della Direttiva Europea
201219/EU si prega leggere I'apposito
foglietto allegato al prodotto.

25. |l prodotto non va alimentato attraverso
timer esterni o con impianti separati
comandati a distanza.

CONSERVARE SEMPRE

QUESTE ISTRUZIONI

DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO
(Fig. 1)

Corpo dell'apparecchio

Piastre antiaderenti

Spia rossa di accensione

Spia verde pronto temperatura

Piedini antiscivolo

Maniglia di apertura

Levetta di chiusura

O TMMmMmoOoOw>

ISTRUZIONI D’'USO

ATTENZIONE:

Prima dell’'uso, togliere le eventuali etichette pre-
senti sulle piastre. Verificare che le piastre di
cottura siano pulite e senza tracce di polvere. Se
necessario, pulire con un panno umido.

Al primo utilizzo, si potrebbe notare la fuoriuscita di
un sottile filo di fumo. Cio é dovuto solo al riscalda-
mento di alcuni componenti.

- Posizionare I'apparecchio su una superficie piana.
Assicurarsi che la piastra sia chiusa durante la fase di
preriscaldamento.

- Inserire la spina nella presa di corrente.

- Si accenderanno sia la spia (C) che segnala l'inseri-
mento della spina nella presa di corrente, e la spia (D)
ad indicare che l'apparecchio si sta riscaldando.

- Quando l'apparecchio avra raggiunto la temperatura
(dopo circa 3 minuti) ed € pronto per l'uso, la spia (D)
si spegnera.

Nota: La spia (D) tornera ad accendersi quando la tem-

peratura necessaria per la cottura si abbassera.

- Aprire completamente I'apparecchio attraverso la
maniglia (F), dopo aver premuto I'apposita levetta (G)
(Fig. 2).

- Collocare I'alimento da cuocere sulla piastra di cottura
inferiore (B). Posizionare sempre I'alimento verso la
parte posteriore della piastra di cottura.

- Chiudere la piastra superiore su quella inferiore
attraverso la maniglia (F), e bloccarla premendo leg-
germente la levetta (G) fino ad udire lo scatto della di
avvenuto bloccaggio (Fig. 2).

- Per la cottura sono necessari circa 3-6 minuti. In ogni
caso, il tempo dipende dai gusti personali, dal tipo e
dallo spessore del cibo.

- Una volta terminata la cottura, spegnere 'apparecchio
staccando la spina dalla presa di corrente e sollevare
la piastra come descritto in precedenza. Togliere
I'alimento usando una spatola di plastica.

ATTENZIONE:

Non toccare I'involucro dell’apparecchio e le piastre

calde al fine di evitare ustioni.

Non forzare la levetta (G) al fine di evitarne la rottura.

Non usare la levetta (G) di chiusura per bloccare la
piastra superiore mentre I'alimento si trova all’in-
terno dell’apparecchio. Il peso stesso della piastra
schiaccera gradualmente il cibo durante la fase di
cottura.

Cuocere soltanto con le piastre chiuse.
Non usare oggetti appuntiti (es.: coltello) per evitare
di danneggiare le piastre.

PULIZIA

ATTENZIONE:

Pulite I'apparecchio solo con un panno umido dopo

aver disinserito la spina dalla presa di corrente

e dopo che l'apparecchio si sia completamente

raffreddato.

- Per la pulizia delle piastre usare solo un panno umido.

- Riporre I'apparecchio, bloccando la piastra superiore
a quella inferiore tramite lo scatto dell’apposita levetta
(G) (Fig. 2).

- Riporre I'apparecchio anche in posizione verticale
(Fig. 3).

RICETTE

Panini ai funghi tostati e pomodori secchi

(Per 4 persone)

Tempo di preparazione: 10 minuti

Tempo di cottura: 15 minuti

Ingredienti:

300 g di funghi tagliati a fette

100 g di foglie tenere di spinaci

1/2 tazza di pomodori secchi sminuzzati

3/4 di tazza di formaggio magro grattugiato

200 g di pane turco, tagliato in quattro porzioni
Riscaldare una padella per frittura e cospargerla con un
po’ di olio. Aggiungere i funghi e cuocere per tre minuti
o finché non diventano morbidi, mescolando di tanto in
tanto. Versare su carta da cucina. Insaporire con sale
€ pepe.

Preriscaldare la piastra. Disporre gli spinaci, i funghi, i
pomodori secchi, il formaggio uniformemente sul pane
turco. Insaporire con sale e pepe. Coprire col pane
restante e premere con forza.

Mettere i panini nella piastra e cuocere per cinque minuti
o finché non ¢ tostato. Tagliare a meta e servire.

Tortillas messicane

(Per 4-6 persone)

Ingredienti:

2509 di salsa messicana

Mezza tazza di fagioli schiacciati (o fagioli rossi)

2 cucchiai di trito di aglio e erba cipollina

200 g di salsiccia tritata finemente

16 tortillas tonde (non fritte)

200 g di salsa Tatziki

200 g di succo di Avocado

250 g di mozzarella sminuzzata

1 tazza di crema acida

Preriscaldare la piastra; mettere insieme la salsa, i
fagioli, il trito di aglio e erba cipollina, la salsiccia e spal-
mare I'insieme su 8 tortillas. Guarnire con strati alternati
di Tatziki, Avocado e formaggio.

Cuocere le tortillas finché non sono dorate, croccanti e
ben calde per circa 8 minuti.

Suggerimenti per servire: servire con crema acida e
foglie di insalata.

IMPORTANT
SAFEGUARDS

READ THESE INSTRUCTIONS BEFORE

USE.

When using electrical appliances, there are

precautions that need to be followed:

1. Make sure that the power voltage of
the appliance corresponds to that of
the mains power system.

2. Never use the appliance near to walls
or curtains.

3. Do not leave the appliance exposed to
the elements (rain, sun, etc.).

4. This appliance can be used by children
aged from 8 years and above and per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experi-
ence and knowledge only if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user main-
tenance shall not be made by children
unless they are aged from 8 years and
above and supervised.

5. Keep the appliance and its cord out
of reach of children aged less than 8
years.

6. Always use the appliance on a flat
surface.

7. Place the product on a stable, heat-
resistant surface in a well-lit area.
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8. Do not use this appliance out of doors.

9. Make sure that the power cord does
not come into contact with hot sur-
faces.

10. While the appliance is working the
temperature of accessible surfaces
can be very high.

11. Switch off and unplug the appliance
when not in use and before cleaning.

12. Never pull the power cord to remove
the plug.

13. Never use abrasive or corrosive deter-
gents to clean the appliance. This
appliance is not dishwasher safe.

14. NEVER PLACE THE APPLIANCE,
PLUG OR POWER CORD IN WATER
OR OTHER LIQUIDS. CLEAN WITH
A DAMP CLOTH.

15. Do not use the appliance if the power
cord or plug is damaged or if the
appliance itself is faulty; in this case,
take the appliance to your nearest
Authorised Assistance Centre.

16. To eliminate any risks, if the power
cord is damaged it must be replaced
by the manufacturer, technical assis-
tance centre or in any case, by a simi-
larly qualified person.

17. This appliance has been designed for
HOME USE ONLY and may not be used
for business or industrial purposes.

18. The use of a suction fan or suitable
ventilation of the room is recommend-
ed during use.

19. Never place the appliance on or near
to sources of heat, electrical elements
or in a heated oven. Do not place it on
other appliances.

20. Keep a careful watch over the appliance
when used in the presence of children.

21. In the event that you decide to dispose
of the appliance, we advise you to
make it inoperative by cutting off the
power cord. We also recommend that
any parts that could be dangerous be
rendered harmless, especially for chil-
dren, who may play with the appliance
or its parts.

22. Packaging must never be left within the
reach of children since it is potentially
dangerous.

23. This appliance complies with Directives
2014/35/EU and EMC 2014/30/EU,
as well as to regulation (EC) No.
1935/2004 of 27/10/2004 on materials
in contact with food.

24, == To dispose of product correct-
ly according to European Directive
2012/19/EU, please refer to and read
the provided leaflet enclosed with the
product.

25. The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

DO NOT THROW AWAY

THESE INSTRUCTIONS

APPLIANCE DESCRIPTION (Picture 1)
Motor body

Non-stick plates

Power on light (red)

Temperature light (green)

Non-slip feet

Opening handle

Closing lever
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INSTRUCTIONS FOR USE

WARNING:

Before use, remove any label from plates. Check the
cooking plates are clean and free of dust streaks. If
need be, clean using a damp cloth.

While using for the first time, a very small amount
of smoke may come out; this is just caused by the
warming up of some components.

- Place the appliance on a flat surface.

Make sure the plate is closed during pre-heating
phase.

- Plug in appliance.

- The light (C), indicating insertion of plug into the
socket, and the light (D), signalling heating phase, will
go on.

- The light (D) turns off when the appliance reaches the
temperature (after about 3 minutes) and is ready for
use.

Note: The light (D) will go on again when the required

temperature decreases.

- Open appliance completely via the handle (F), after
having pressed the related lever (G) - Fig. 2.

- Place food to be cooked on the bottom plate (B).
Always place food towards the back of the plate.

- Close the top plate on the bottom one using the han-
dle (F), then lock it by slightly pushing the lever (G),
until the click of lock off (Fig. 2) is heard.

- For cooking, 3-6 minutes are required. Anyhow, time
depends on personal tastes as well as on food type
and thickness.

- After cooking, turn the appliance off by unplugging the
appliance and raising the plate as described above.
Remove food by means of a plastic spatula.

WARNING:

Do not touch appliance housing and hot plates to

prevent burn hazard.

Do not force the lever (G) to avoid its breakage.

Do not use the locking lever (G) to close the top
plate when food is in the appliance. The appliance
weight itself gradually presses food during cooking
phase.

Just cook with closed plates.

Do not use sharp objects (e.g. knife) to prevent
plates from damaging.

CLEANING

WARNING:

Clean appliance just with a damp cloth after having

unplugged it and when it is completely cold.

- Use a damp cloth to clean the plates.

- Store appliance by locking the top plate on the bottom
one until the click of the appropriate lever (G) is heard
(Fig. 2).

- Store the appliance also in vertical position (Fig. 3).

RECIPES

Toasted panini with mushrooms and sun-dried
tomatoes

(Serves 4)

Preparation time: 10 minutes

Cooking time: 15 minutes

Ingredients:

300 g sliced mushrooms

100 g baby spinach

1/2 cup sun-dried tomatoes, finely chopped

3/4 cup grated low-fat cheese

200 g pita bread, cut into four portions

Heat a frying pan and drizzle in a little oil. Add the
mushrooms and cook for 3 minutes or until they become
soft, stirring them from time to time. Then place the
mushrooms on some kitchen paper and season with
salt and pepper. Heat the grill plate. Place the spinach,
mushrooms, sun-dried tomatoes and cheese evenly on
the one side of the pita bread. Cover with the remaining
bread and press down firmly. Place the panini in the
grill and cook for five minutes or until toasted. Cut into
halves and serve.

Mexican Tortillas

(Serves 4-6)

Ingredients:

250 g Mexican salsa

Half a cup refried beans (or red beans)

2 spoons finely chopped garlic and chives

200 g sausage meat, finely minced

16 round tortillas (not fried)

200 g Tzatziki sauce

200 g Avocado juice

250 g Mozzarella cheese, finely chopped

1 cup sour cream

Heat the grill plates. Mix together the salsa, beans,
chopped garlic and chives, and the sausage and spread
the mix onto 8 tortillas. Garnish with alternate layers of
Tzatziki, Avocado and cheese.

Cook the tortillas for about 8 minutes, until they are gold-
en, crispy and thoroughly heated. Serving suggestions:
serve on a bed of lettuce leaves with some sour cream.

INSTRUCTIONS
IMPORTANTES

LIRE CES INSTRUCTIONS AVANT

LEMPLOL.

Lors de lutilisation d’appareils électriques,

il est important de prendre des précautions

adéquates, telles que:

1. Vérifier que le voltage de l'appareil
corresponde a celui de votre réseau
électrique.

2. Ne pas utiliser 'appareil prés des murs
ou des rideaux.

3. Ne pas exposer I'appareil aux agents
atmosphériques externes (pluie, soleil,
efc...)

4. Cet appareil peut etre utilise par des
enfants ages ou majeurs de 8 ans. Les
personnes presentant des capacites
physiques, sensorielles ou mentales
reduites ou depourvues d’experience
et de connaissance de l'appareil, ou
n‘ayant pas regu les instructions neces-
saires devront utiliser I'appareil sous la
surveillance d'une personne respon-
sable de leur securite ou devront etre
correctement instruites sur les moda-
lites d'emploi en toute securite de cet
appareil et sur les risques lies a son
utilisation. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Le nettoyage et
I'entretien de I'appareil ne doivent pas
étre effectués par des enfants 4gés de
moins de 8 ans sans la surveillance
d’'un adulte.

5. Garder l'appareil et ses cordons élec-
triques hors de la portée des enfants
de moins de 8 ans.

6. Pendant son utilisation, positionner
I'appareil sur un plan parfaitement hori-
zontal.

7. Positionner le produit sur une surface
stable, résistante a la chaleur et bien
éclairée.

8. Ne pas utiliser cet appareil a I'extérieur.

9. Veiller a ce que le cable électrique
n'entre pas en contact avec des sur-
faces chaudes.

10. La température des surfaces acces-
sibles peut étre augmentée lorsque
I'appareil est en fonction.

11. Eteindre l'appareil et débrancher la
fiche de la prise de courant lorsque
I'appareil n'est pas utilisé et avant de
le nettoyer.

12. Ne pas tirer le cable dalimentation
pour débrancher la fiche.

13. N'utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs ou corrosifs et ne lavez pas
I'appareil au lave-vaisselle.

14. NE JAMAIS PLONGER LAPPAREIL,
LAFICHEETLE CABLEELECTRIQUE
DANS LEAU OU AUTRES LIQUIDES,
ET UTILISER UN CHIFFON HUMIDE
POUR LES NETTOYER.

15. Ne pas utiliser l'appareil si le cable
électrique ou la fiche sont endomma-
gés, ou si l'appareil est défectueux;
dans ce cas, adressez-vous au Centre
d’Assistance aprés-vente Autorisé le
plus proche.

16. Si le cable d’alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par le
Constructeur ou par son service aprés-
vente ou, quoi qulil en soit, par un
technicien qualifié, de fagon a éviter
tout risque de danger.

17. Cet appareil a ét¢ congu
EXCLUSIVEMENT POUR UN USAGE
DOMESTIQUE et il ne doit pas étre
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destiné a un usage commercial ou
industriel.

18. Il est conseillé d'utiliser un ventilateur
d’aspiration ou une aération adéquate
dans le local pendant l'usage.

19. Lappareil ne doit pas étre placé au-
dessus ou a proximité de sources de
chaleur, déléments électriques ou a
lintérieur d'un four réchauffé. Et il ne
doit pas étre positionné sur d'autres
appareils.

20. Surveiller attentivement ['appareil
lorsquiil est utilisé en présence d'en-
fants.

21. Si vous décidez de vous défaire de
I'appareil, il est conseillé de le rendre
inutilisable en éliminant le cable dali-
mentation. Il est en outre recommandé
d'exclure toute partie de I'appareil sus-
ceptible de constituer une source de
danger, spécialement pour les enfants
qui pourraient jouer avec l'appareil.

22. Ne pas laisser les parties de I'embal-
lage a la portée des enfants car elles
peuvent constituer une source poten-
tielle de danger.

23. Cet appareil est conforme a la directive
2014/35/EU et EMC 2014/30/EU, et
au réglement (EC) No. 1935/2004 du
27110/2004 sur les matériaux entrant
en contact avec les aliments.

24. w=m Pour [élimination correcte du
produit aux termes de la Directive
Européenne 2012/19/EU, nous vous
prions de lire le feuillet qui accom-
pagne le produit.

25. Le produit ne doit pas étre alimenté a
travers des timer externes ou avec des
installations séparées commandées a
distance.

CONSERVER CES

INSTRUCTIONS

DESCRIPTION DE L’APPAREIL (Fig. 1)
Corps de I'appareil

Plaques anti-adhérentes

Témoin rouge de mise en marche

Témoin vert de température

Pieds antidérapants

Poignée d'ouverture

Levier de fermeture
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MODE D’EMPLOI

ATTENTION:

Avant l'utilisation, retirer les éventuelles étiquettes
présentes sur les plaques. Vérifier que les plaques
de cuisson soient propres et sans traces de pous-
siére. Si nécessaire, nettoyer a 'aide d’un chiffon
humide.

Lors de la premiére utilisation, il est possible de

vérifier la formation d’une légére fumée. Cela est

di seulement au réchauffement de certains com-

posants.

- Positionner I'appareil sur une surface plate.

Vérifier que la plaque soit fermée durant la phase de
préchauffage.

- Brancher la fiche dans la prise de courant.

- Les témoins (C), qui signale le branchement de la
prise au secteur, et (D), qui indique que I'appareil est
en phase de préchauffage, s'allument.

- Quand l'appareil atteint la température requise (au
bout de 3 minutes environ) et est prét a fonctionner, le
témoin (D) s'éteint.

Note: Le témoin (D) s’allume a nouveau quand la tempé-

rature nécessaire a la cuisson diminue.

- Ouvrez entierement I'appareil avec la poignée (F),
aprés avoir appuyé sur la levier (G), Fig. 2.

- Placer les aliments a cuire sur la plaque de cuisson
inférieure (B). Positionner toujours les aliments vers la
partie arriere de la plaque de cuisson.

- Refermez la plaque supérieure sur celle inférieure
a l'aide de la poignée (F), et la bloquer en poussant
légérement le levier (G) jusqu’au déclic de blocage
(Fig. 2).

- Pour la cuisson, il faut compter environ 3 - 6 minutes.
Dans tous les cas, le temps dépend des godts de chacun
ainsi que du type et de I'épaisseur des aliments a cuire.

- A la fin de la cuisson, éteindre I'appareil en débran-
chant la fiche de la prise de courant et soulever la
plague comme décrit précédemment. Retirer les
aliments cuits a l'aide d’'une spatule en plastique.

ATTENTION:
Ne touchez pas I'appareil ni les plaques de cuisson
chaudes pour éviter de vous briiler.

Ne forcez pas le levier (G) pour éviter de le casser.

N'utilisez pas le levier (G) de fermeture pour blo-
quer la plaque supérieure lorsque les aliments se
trouvent a l'intérieur de I'appareil, Le poids-méme
de la plaque écrasera graduellement les aliments
pendant leur cuisson.

Cuisez toujours les aliments avec les plaques
fermées.

N'utilisez pas d’objets pointus (ex. Un couteau) pour
ne pas endommager les plaques.

NETTOYAGE

ATTENTION:

Nettoyez I'appareil exclusivement avec un chiffon

humide aprés avoir débranché la fiche de la prise

de courant et lorsque I'appareil est entiérement

refroidi.

- Pour nettoyer les plaques, utiliser un chiffon humide.

- Ranger I'appareil en bloquant la plaque supérieure sur
celle inférieure a travers le déclic du levier (G) (Fig. 2).

- Rangez I'appareil en position verticale (Fig. 3).

RECETTES

Toasts aux champignons grillés et aux tomates
séchées

(Pour 4 personnes)

Temps de préparation: 10 minutes

Temps de cuisson: 15 minutes

Ingrédients:

300 g de champignons coupés en lamelles

100 g d'épinards en feuilles

1/2 tasse de tomates séchées coupées en petits mor-
ceaux

3/4 de tasse de fromage maigre rapé

200 g de pain arabe coupé en trois portions
Réchauffer une poéle a friture et l'arroser avec un
peu d'huile. Ajouter les champignons en les faisant
cuire pendant trois minutes, en mélangeant de temps
en temps. Egoutter sur du papier de cuisine. saler et
poivrer.

Pré-réchauffer le grill. Disposer les épinards, les cham-
pignons, les tomates séchées et le fromage de fagon
uniforme sur le pian arabe. Saler et poivrer. Recouvrir
avec l'autre part de pain et appuyer avec force.

Placer les toasts sur le grill et cuire pendant 5 minutes
ou jusqu'a ce que le degré de grillage soit satisfaisant.
Couper le toast en deux et servir.

Tortillas mexicaines

(Pour 4-6 personnes)

Ingrédients:

250g de sauce mexicaine

Une demie tasse de haricots écrasés (ou de haricots
rouges)

2 cuilleres d'ail et de ciboulette hachés finement

200 g de saucisse hachée finement

16 tortillas rondes (non frites)

200 g de sauce Tatziki

200 g de jus d'avocat

250 g de mozzarella coupées en petits morceaux

1 tasse de créme acidulée

Faire chauffer le grill, mélanger la sauce, les haricots,
le hachis dail et de ciboulette, et la saucisse et étaler le
tout dur 8 tortillas. Garnir avec des couches alternées de
Tatziki, d'avocat et de fromage.

Faire cuire les tortillas pendant environ 8 minutes
jusqu'a ce qu'elles soient dorées, croquantes et bien
chaudes.

Conseil: servir avec une créme légerement acidulée et
des feuilles de salade.

WICHTIGE
HINWEISE

VOR GEBRAUCH BITTE DIESE

ANLEITUNG LESEN.

Der Gebrauch von Elektrogeraten sieht

die Umsetzung angemessener Vorsichtsm

anahmen vor, z.B.:

1. Sich  vergewissern, dass die
Geratespannung mit der Netzspannung
ubereinstimmt.

2. Geratnichtin Vorhang- oder Wandnahe
gebrauchen.

3. Gerat keinen Witterungseinflissen
(Regen, Sonne, usw.) aussetzen.

4. Dieses Gerat darf von Kindern ab 8
Jahren benutzt werden. Personen mit
eingeschrankten korperlichen, senso-
riellen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
ohne Erfahrung und Kenntnis des
Gerats durfen es nur unter Aufsicht
einer flr ihre Sicherheit verantwortlichen

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24,

Person verwenden oder sie mussen in
den sicheren Gebrauch des Gerats
eingewiesen und dber die Risiken infor-
miert werden, die damit verbunden sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spie-
len. Reinigung und Wartung des Geréts
durfen von Kindern unter 8 Jahren nur
unter der Aufsicht eines Erwachsenen
vorgenommen werden.

Das Gerat und das Kabel aulerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren halten.

Gerat beim Gebrauch auf eine waage-
rechte Flache abstellen.

Stellen Sie das Produkt auf eine stabile, hit-
zebestandige und gut beleuchtete Flache.
Verwenden Sie dieses Gerat nicht im
Freien.

Das Elektrokabel darf nicht mit heillen
Oberflachen in Berlhrung kommen.
Die Temperatur der zuganglichen
Flachen kann bei eingeschaltetem
Gerat sehr hoch sein.

Gerat abschalten und Stecker aus der
Steckdose ziehen, wenn es nicht mehr
benutzt wird und eine Reinigung erfor-
derlich ist.

Niemals am Netzkabel ziehen, um den
Stecker aus der Steckdose zu ziehen.
Verwenden Sie zur Reinigung des
Gerats keine scheuernden, korrosiven
oder fur Spulmaschinen gedachte Mittel.
GERAT, STECKER UND
STROMKABEL NIEMALS IN WASSER
ODER ANDERE FLUSSIGKEITEN
TAUCHEN, VERWENDEN SIE FUR
DIE REINIGUNG EIN TUCH.

Das Gerat ist nicht zu benutzen, falls
das Elektrokabel oder der Stecker
beschadigt sein sollten oder das Geréat
selbst defekt ist. Es zur nachsten
Vertrags-Kundendienststelle bringen.
Das eventuell beschadigte Speisekabel
darf nur vom Hersteller oder seiner
Kundendienststelle, d.h. nur von einer
ahnlich qualifizierten und hierzu autori-
sierten Person ausgefiihrt werden, um
jede Gefahr vorzubeugen.

Das Gerat ist NUR FUR DEN
HAUSGEBRAUCH, nicht fir Handels-
oder Industriezwecke bestimmt.
Schalten Sie wahrend des Gebrauchs
die Absaughaube ein oder sorgen Sie
flr ausreichende Liiftung des Raums.
Gerat nicht auf oder in die Nahe von
Warmequellen, Elektroelementen oder
in einem heifen Ofen stellen. Nicht auf
Gerate stellen.

Das Gerat in Anwesenheit von Kindern
nicht aulRer Acht lassen.

Falls dieses Gerat entsorgt werden
soll, ist sein Speisekabel abzuschnei-
den, so dass es nicht mehr funktions-
fahig ist. Dariber hinaus sind all die
Gerateteile unschadlich zu machen,
die vor allem fir Kinder, die das Gerat
als Spielzeug verwenden kénnten,
eine Gefahr darstellen.
Verpackungsteile nicht in Reichweite
von Kindern lassen. Sie stellen eine
potentielle Gefahr dar!

Dieses Gerat entspricht der Richtlinie
2014/35/EU und der EMV 2014/30/
EU sowie der Verordnung (EG) Nr.
1935/2004 vom 27.10.2004 Uber
Materialien, die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen.

== Zur korrekten Entsorgung des
Produkts gemaR Europa-Richtlinie
2012/19/EU bitte das beiliegende
Informationsblatt lesen.
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25. Das Gerat darf nicht Uber externe
Timer oder separate, ferngesteuerte
Anlagen gespeist werden.

ANLEITUNG STETS
AUFBEWAHREN

BESCHREIBUNG DES GERATS
(Abb. 1)

Gehduse

Antihaft-Platten

Rote Einschalt-Kontrolllampe

Griine Temperatur-Kontrolllampe
Rutschfeste FiiRe

Griff

Verriegelungshebel
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GEBRAUCHSANLEITUNG

ACHTUNG:

Bevor das Geréit benutzt wird, eventuelle Aufkleber
von den Platten entfernen und kontrollieren, dass
sie sauber und staubfrei sind. Andernfalls mit
einem feuchten Tuch reinigen.

Beim ersten Gebrauch bildet sich méglicherwei-
se etwas Rauch. Das ist nur durch das Erhitzen
bestimmter Bauteile bedingt.

- Das Gerét auf einer ebenen Flach aufstellen
Sicherstellen, dass die Grillplatten beim Vorheizen
geschlossen sind.

- Den Stecker in die Steckdose stecken.

- Es leuchtet sowohl die Kontrolllampe (C) fiir das
Einstecken des Steckers in die Steckdose auf, als
auch die Kontrolllampe (D), die das Aufheizen des
Geréts meldet.

- Wenn das Geréat die Temperatur erreicht hat (nach
ca. 3 Minuten) und betriebsbereit ist, erlischt die
Kontrolllampe (D).

Hinweis: Die Kontrolllampe (D) leuchtet immer wieder

auf, wenn die Temperatur unter den fiir das Braten

erforderlichen Wert absinkt.

- Das Gerat anhand des Griffs (F) vollstandig aufklap-
pen, nachdem der Verriegelungshebel (G) gedriickt
wurde (Abb. 2).

- Die zu garenden Speisen auf die untere Platte (B)
legen. Das Grillgut stets im hinteren Bereich der Platte
anordnen.

- Die obere Platte anhand des Griffs (F) schliefen und
verriegeln, indem der Hebel (G) leicht nach unten
gedriickt wird, bis das Einrasten zu héren ist (Abb. 2).

- Das Garen erfordert ca. 3-6 Minuten. Diese Zeit ist
jedoch vom personlichen Geschmack und von der Art
und der Dicke der Nahrungsmittel abhangig.

- Nach dem Garen das Geréat abschalten, den Stecker
aus der Steckdose ziehen und die obere Platte
abheben, wie oben beschrieben. Die Nahrungsmittel
mithilfe eines Kunststoffspatels entnehmen.

ACHTUNG:

Das AuBere des Gehiuses und die heifien Platten

nicht beriihren, da sonst Verbrennungsgefahr besteht.

Den Hebel (G) nicht gewaltsam betétigen, da er
andernfalls brechen kann.

Den Verriegelungshebel (G) nicht zum Feststellen
der oberen Platte verwenden, solange sich Speisen
im Gerét befinden. Das Gewicht der Platte wiirde die
Speisen wihrend des Garens zusammendriicken.

Nur bei geschlossenen Platten garen.

Keine spitzen Gegenstédnde (z.B. Messer) verwen-
den, um die Platten nicht zu schadigen.

REINIGUNG

ACHTUNG:

Das Gerét nach nur mit einem feuchten Tuch reini-

gen, nachdem der Stecker aus der Steckdose gezo-

gen wurde und das Gerét vollstdndig erkaltet ist.

- Zur Reinigung der Platten nur ein feuchtes Tuch ver-
wenden.

- Vor dem Wegrdumen des Gerats die obere und untere
Platte mithilfe des zugehdrigen Hebels (G) befestigen
(Abb. 2).

- Lager Sie das Gerat auch in vertikaler Position (Abb. 3).

REZEPTE

Brotchen mit gerdsteten Pilzen und getrockneten
Tomaten

(Fir 4 Personen)

Zubereitungszeit: 10 Minuten

Garzeit: 15 Minuten

Zutaten:

300 g in Scheiben geschnittene Pilze

100 g zarte Spinatblatter

1/2 Tasse zerkleinerte getrocknete Tomaten

3/4 Tasse fettarmer geriebener Kase

200 g tlirkisches Brot, in vier Portionen geschnitten
Eine Frittierpfanne erhitzen und mit wenig Ol fetten. Die
Pilze zugeben und drei Minuten diinsten bis sie weich
sind. Dabei gelegentlich umriihren. Auf Kiichenpapier
abtropfen lassen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Die Grillplatte vorheizen. Spinatblatter, Pilze, getrock-
nete Tomaten und Kése gleichmaRig auf die Halfte des
tirkischen Brots verteilen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Das restliche Brot darauf legen und kréftig andrlicken.
Die Brote in den Grill geben und fiinf Minuten braten, bis
sie knusprig sind. Halbieren und servieren.
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Mexikanische Tortillas

(Fur 4-6 Personen)

Zutaten:

2509 Mexikanische Sofe

Eine halbe Tasse zerdriickte Bohnen (oder rote Bohnen)
2 Essloffel gehackter Knoblauch und Schnittlauch

200 g di fein zerbroselte Bratwurst

16 runde Tortillas (nicht frittiert)

200 g Tatziki- Sole

200 g Avocado- Saft

250 g zerkleinerter Mozzarella- Kase

1 Tasse Sauerrahm

Die Grillplatte vorheizen. Mexikanische SoRe, Bohnen,
gehackten Knoblauch, Schnittlauch und Bratwurst ver-
mischen und auf 8 Tortillas streichen. Abwechselnd mit
Tatziki, Avocado und Kése garnieren.

Die Tortillas etwa 8 Minuten backen, bis sie goldgelb,
knusprig und gut heifd sind.

Serviervorschlag: bringen Sie die Tortillas mit Sauerrahm
und Salatblattern zu Tisch.

ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEER ESTAS INSTRUCCIONES ANTES

DEL EMPLEO.

Cuando se usan aparatos eléctricos es

necesario tomar algunas precauciones,

entre las cuales:

1. Cerciorarse que el voltaje eléctrico del
aparato corresponda al de vuestra red
eléctrica.

2. No utilizar el aparato en proximidad de
paredes y cortinas.

3. No dejar el aparato expuesto a agen-
tes atmosfeéricos (lluvia, sol, etc...)

4. Este aparato lo pueden usar nifios
a partir de 8 afios; las personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0
mentales reducidas o sin experiencia
y conocimiento del aparato o bien a
las que no se hayan dado instruc-
ciones relativas al empleo tendrén
que someterse a la supervision por
parte de una persona responsable de
su seguridad o bien tendran que ser
instruidas de manera adecuada sobre
como usar dicho aparato con seguri-
dad y sobre los riesgos derivados del
uso del mismo. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y
el mantenimiento del aparato no las
tienen que realizar los nifios menores
de 8 afios sin la vigilancia de un adulto.

5. Mantenga el aparato y el correspon-
diente cable fuera del alcance de los
nifios menores de 8 afios.

6. Durante el empleo, posicionar el apa-
rato sobre de una superficie horizontal.

7. Colocar el producto sobre una super-
ficie estable, resistente al calor y bien
iluminada.

8. No hay que usar este aparato en el
exterior.

9. Tener cuidado que el cable eléctrico
no entre en contacto con superficies
calientes.

10. La temperatura de las superficies
accesibles puede ser elevada cuando
el aparato esté en marcha.

11. Apagar el aparato y sacar el enchufe de
la toma de corriente cuando no se utilice
y antes de las operaciones de limpieza.

12. No tirar el cable de alimentacion para
sacar el enchufe.

13. No utilice detergentes abrasivos,
corrosivos ni lavavajillas para limpiar
el aparato.

14. NO SUMERGIR NUNCA EL
APARATO, EL ENCHUFE Y EL
CABLE ELECTRICO ENEL AGUA O
EN OTROS LIQUIDOS, USAR UN
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PANO HUMEDO PARA LIMPIARLOS.

15. No usar el aparato si el cable eléctrico
o el enchufe estuvieran dafados, o si
el mismo aparato resulta defectuoso;
en este caso llevarlo al Centro de
Asistencia Autorizado mas cercano.

16. Si el cable de alimentacién esta dafia-
do tiene que ser reemplazado por el
Fabricante o por su servicio de asis-
tencia técnica o en todo caso por una
persona con cualifica similar, de modo
que se pueda prevenir cualquier riesgo.

17. El aparato ha sido creado sélo para
EMPLEO DOMESTICO y no tiene que
ser destinado a empleo comercial o
industrial.

18. Se aconseja el uso de un ventilador de
aspiracién o una adecuada ventilacion
del local durante el uso.

19. No colocar el aparato sobre o en proxi-
midad de fuentes de calor, elementos
eléctricos 0 en un horno caliente. No
posicionarlo sobre otros aparatos.

20. Controlar atentamente el aparato cuan-
do sea utilizado en presencia de nifios.

21. Cuando decida deshacerse de este
aparato, aconsejamos inhabilitarlo cor-
tando el cable de alimentacion. Se
recomienda ademas hacer inocuas
aquellas partes del aparato que pudie-
ran constituir un peligro, especialmen-
te para los nifios que podrian utilizar el
aparato para sus juegos.

22. Los elementos del embalaje no se tie-
nen que dejar al alcance de los nifios
ya que constituyen fuentes potenciales
de peligro.

23. Este aparato cumple con la directiva
2014/35/EU y EMC 2014/30/EU, y con
el reglamento (EC) N.° 1935/2004 del
27/10/2004 sobre materiale en contac-
to con alimentos.

24. == Para la correcta eliminacion del
producto segun la Directiva Europea
2021/19/EU se ruega leer el correspon-
diente documento anexo al producto.

25. El producto no debe alimentarse a
través de temporizadores externos
0 mediante instalaciones separadas
controladas a distancia.

GUARDAR

SIEMPRE ESTAS

INSTRUCCIONES

DESCRIPCION DEL APARATO (Fig. 1)
Cuerpo del aparato

Planchas antiadherentes

Testigo rojo de encendido

Testigo verde de temperatura lista

Pies antideslizamiento

Asa de apertura

Palanca de cierre
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INSTRUCCIONES DE USO

ATENCION:

Antes del uso, quite las etiquetas de las planchas
si las hubiera. Compruebe que las planchas de
coccioén estén limpias y sin restos de polvo. Si es
necesario, limpielas con un pafio himedo.

Cuando se usa por primera vez, se podria notar la
salida de un poco de humo. Esto es debido al calen-
tamiento de algunos componentes.

- Coloque el aparato sobre una superficie plana.
Asegurese de que la plancha esté cerrada durante la
fase de precalentamiento.

- Conecte el enchufe en la toma de corriente.

- Se encenderan el testigo (C) que indica que se ha
conectado el enchufe en la toma de corriente y el
testigo (D) para indicar que el aparato se esta calen-
tando.

- Cuando el aparato haya alcanzado la temperatura
(tras unos 3 minutos) y esté listo para usar, el testigo
(D) se apagara.

Nota: El testigo (D) volvera a encenderse cuando la

temperatura necesaria para la coccién disminuya.

- Abra completamente el aparato con el asa (F), des-
pués de presionar la palanca (G), Fig. 2.

- Coloque el alimento que debe cocinar en la plancha
de coccién inferior (B). Coloque siempre el alimento

hacia la parte trasera de la plancha de coccion.

- Cierre la plancha superior sobre la inferior con el asa
(F) y bloguéela presionando ligeramente la palanca
(G) hasta que se oiga el clic del bloqueo (Fig. 2).

- Para la coccién son necesarios unos 3-6 minutos.
En cualquier caso, el tiempo depende de los gustos
personales, del tipo y espesor de la comida.

- Una vez acabada la coccion, apague el aparato
desconectando el enchufe de la toma de corriente y
levante la plancha como se ha descrito anteriormente.
Quite el alimento usando una espatula de plastico.

ATENCION:

No toque el involucro del aparato ni las planchas

calientes para evitar quemaduras.

No fuerce la palanca (G) para evitar que se rompa.

No use la palanca (G) de cierre para bloquear la
plancha superior mientras el alimento se encuentre
dentro del aparato. El mismo peso de la plancha
aplastara gradualmente el alimento durante la fase
de coccion.

Cocer solo con las planchas cerradas.

No use objetos puntiagudos (ej.: cuchillo) porque
puede danar las planchas.

LIMPIEZA

ATENCION:

Limpie el aparato solo con un pafio humedo des-

pués de haber desconectado el enchufe de la toma

de corriente y después de que el aparato se haya

enfriado completamente.

- Para limpiar las planchas use solo un pafio humedo.

- Guardar el aparato bloqueando la plancha superior
a la inferior con la correspondiente palanca de cierre
(G) (Fig. 2).

- Guardar el aparato también en posicion vertical (Fig. 3).

RECETAS

Bocadillos con champifiones tostados y tomates
secos

(Para 4 personas)

Tiempo de preparacion: 10 minutos

Tiempo de coccidn: 15 minutos

Ingredientes:

300 g. de champifiones cortados en rodajas

100 g. de hojas tiernas de espinacas

1/2 taza de tomates secos picados

3/4 de taza de queso magro rallado

200 g. de pan turco, cortado en cuatro porciones
Caliente una sartén para freir con un poco de aceite.
Afada los champifiones y cuézalos durante tres minu-
tos o hasta que se vuelvan blandos, removiendo de vez
en cuando. Saquelos y pongalos sobre papel de cocina.
Afiada sal y pimienta.

Precaliente la plancha. Coloque las espinacas, los
champifiones, los tomates secos y el queso de manera
uniforme sobre el pan turco. Afiada sal y pimienta.
Cubra todo con el pan restante y apriete con fuerza.
Ponga los bocadillos en la plancha y cuézalos durante
15 minutos o hasta que se hayan tostado. Cortelos a la
mitad y sirvalos.

Tortillas mexicanas

(Para 4-6 personas)

Ingredientes:

250g. de salsa mexicana

Media taza de alubias rojas

2 cucharas de ajo y ajo morisco picados

200 g. de salchicha finamente triturada

16 tortillas redondas (no fritas)

200 g. de salsa Tatziki

200 g. de zumo de aguacate

250 g. de mozzarella en pedacitos

1 taza de crema acida

Precaliente la plancha; junte la salsa, las alubias, el ajo
y el ajo morisco picados y la salchicha y extienda todo
sobre 8 tortillas. Afiada estratos alternos de Tatziki,
aguacate y queso.

Cueza las tortillas hasta que estén doradas, crujientes y
bien calientes durante unos 8 minutos.

Sugerencias para servir: sirva con crema &cida y hojas
de lechuga.
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Macchina per sandwich
Sandwich maker
Machine pour sandwichs
Sandwichtoaster
Sandwichera

Sanduicheira Machine
voor Sandwich
Sandwichmaskine
Zuokeun yia sandwich

AnekTporpunb (CIHABUYHULIA)
ByTtep6poanuus Urzadzenie
do sandwichéw
Al delia 4isla
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ADVERTENCIAS
IMPORTANTES

LEIA ESTAS INSTRUGOES ANTES DE

USAR O APARELHO.

Ao utilizar aparelhos eléctricos, é neces-

sario tomar as devidas precaucgdes, entre

as quais:

1. Certificar-se que a voltagem eléctrica
do aparelho corresponda a voltagem
de sua rede eléctrica.

2. Nao utilizar o aparelho perto de pare-
des ou cortinas.

3. Né&o deixar o aparelho exposto aos
agentes atmosféricos (chuva, sol, etc.).

4. Este aparelho s6 pode ser usado por
adultos ou criangas a partir de 8 anos;
as pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou
sem experiéncia € sem conhecimen-
to do aparelho ou que ndo tenham
recebido as instrucbes de utilizagao
necessarias devem ser vigiadas por
uma pessoa responsavel pela sua
seguranga ou serem instruidas sobre
0 modo de utilizar o aparelho em
seguranga e sobre os riscos relativos
a utilizagdo do mesmo. As criancas
nao devem brincar com o aparelho. A
limpeza e a manutengéo do aparelho
nao devem ser realizadas por criangas
com menos de 8 anos sem a supervi-
sao de um adulto.

5. Mantenha o aparelho e o respetivo
cabo fora do alcance de criangas com
menos de 8 anos.

6. Durante a utilizagéo, posicionar o apa-
relno sobre uma superficie horizontal.

7. Posicione o produto sobre uma super-
ficie estavel, resistente ao calor e bem
iluminada.

8. Né&o use este aparelho em ambiente
externo.

9. Prestar atencdo para que o cabo
eléctrico ndo entre em contacto com
superficies quentes.

10. A temperatura das superficies acessi-
veis pode ser elevada quando o apare-
lho esta em funcionamento.

11. Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada de corrente quando n&o
estiver sendo utilizado e antes das
operagdes de limpeza.

12. N&o puxar pelo cabo de alimentagdo
para desligar a ficha.

13. Para a limpeza do aparelho, ndo utilize
detergentes abrasivos e corrosivos e
ndo o lave na maquina de lavar loica.

14. NUNCA PASSE POR AGUA, OU
OUTROS LiQUIDOS, O APARELHO,
A FICHA E O CABO ELECTRICO.
USE UM PANO HUMIDO PARA A
LIMPEZA.

15. Nao utilizar o aparelno se o cabo
eléctrico ou a ficha estiverem danifica-
dos, ou se o proprio aparelho estiver
defeituoso; neste caso, leve-o até o
Centro de Assisténcia Autorizado mais
proximo.

16. Se 0 cabo de alimentagdo estiver
danificado, devera ser substituido pelo
Fabricante, pelo servigco de assisténcia
técnica ou, de qualquer forma, por
uma pessoa com qualificagdo similar,
para evitar qualquer risco.

17. O aparelho foi concebido SOMENTE
PARA USO DOMESTICO e n&o deve
ser utilizado para fins comerciais ou
industriais.

18. Aconselha-se usar um exaustor ou

utilizar o aparelho num local suficien-
temente arejado.

19. Nao colocar o aparelho sobre ou perto
de fontes de calor, elementos eléctri-
cos ou dentro de um forno aquecido.
N&o coloca-lo sobre outros aparelhos.

20. Vigiar atentamente o aparelho quan-
do este for utilizado na presenga de
criangas.

21. Caso se decida a descartar como lixo
este aparelho, recomendamos que o
deixe inoperante, cortando o cabo de
alimentagé@o. Recomendamos também
que deixe indcuas as partes do apare-
lho que possam representar um peri-
go, especialmente para as criangas,
que podem utilizar o aparelho como
um brinquedo.

22. Os elementos da embalagem nao
devem ser deixados ao alcance de
criangas pois sao potenciais fontes de
perigo.

23. Este aparelho esta em conformidade
com a diretiva 2014/35/EU e EMC
2014/30/EU e com o regulamento (EC)
N.° 1935/2004 de 27/10/2004 sobre
0s materiais em contato com os ali-
mentos.

24. === Para a correta eliminagdo do pro-
duto, nos termos da Diretiva Europeia
201219/EU, leia o folheto em anexo.

25. O produto ndo deve ser alimentado
através de temporizadores externos
ou com sistemas separados controla-
dos a distancia.

CONSERVAR SEMPRE

ESTAS INSTRUCOES

DESCRICAO DO APARELHO (Fig. 1)
Corpo do aparelho

Placas antiaderentes

Lampada-piloto vermelha de ligagéo
Lampada-piloto verde de temperatura atingida
Pés antiderrapantes

Puxador de abertura

Alavanca de fechamento
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MODO DE UTILIZAGAO

ATENGAO:

Antes da utilizagdo, retire eventuais etiquetas pre-
sentes nas placas. Verifique se as placas de coze-
dura estdo limpas e sem sinal de p6. Se necessario,
limpe com um pano himido.

Na primeira utilizagdo, pode sair algum fumo por
causa do aquecimento de alguns componentes, o
que é normal.

- Posicione o aparelho sobre uma superficie plana.
Verifique se a placa esta fechada durante a fase de
pré-aquecimento.

- Insira a ficha na tomada.

- Acender-se-do0 a ldmpada-piloto (C), que sinaliza a
ligagéo da ficha a tomada de corrente, e a lampada-
-piloto (D), que indica que o aparelho esta a aquecer.

- Quando o aparelho tiver atingido a temperatura (ap6s
cerca de 3 minutos) e estiver pronto para ser utilizado,
a lampada-piloto (D) apagar-se-a.

Nota: A ldmpada-piloto (D) voltara a acender-se quando

a temperatura necessaria para a cozedura baixar.

- Abra completamente o aparelho pelo puxador (F),
depois de ter pressionado a alavanca (G), Fig. 2.

- Coloque o alimento na placa de cozedura inferior
(B). Posicione sempre o alimento mais para a parte
traseira da placa de cozedura.

- Feche a placa superior sobre a inferior pelo puxador
(F) e blogueie-a carregando de leve na alavanca (G)
até ouvir o clique de bloqueio (Fig. 2).

- Para a cozedura s@o necessarios cerca de 3-6
minutos. Em todo caso, o tempo depende dos gostos
pessoais, do tipo e da espessura do alimento.

- Uma vez terminada a cozedura, desligue o aparelho
da tomada e levante a placa como acima descrito.
Retire 0 alimento com uma espatula de plastico.

ATENGAO:

Néo toque na superficie do aparelho nem nas pla-

cas quentes a fim de evitar queimaduras.

Néo force a alavanca (G) para ndo parti-la.

Néo utilize a alavanca (G) de fechamento para blo-
quear a placa superior enquanto o alimento estiver
no interior do aparelho. O préprio peso da placa
esmagara gradativamente o alimento durante a fase
de cozedura.

Coza somente com as placas fechadas.

Nédo utilize objetos pontiagudos (ex.: faca) para
evitar danificar as placas.

LIMPEZA

ATENGAO:

Limpe o aparelho somente com um pano himido

depois de o ter desligado da tomada e com o apa-

relho completamente frio.

- Para a limpeza das placas, passe um pano himido.

- Arrume o aparelho, fechando a placa superior sobre a
inferior e bloqueando-a com a alavanca (G) (Fig. 2).

- Guarde o aparelho até mesmo na posicao vertical
(Fig. 3).

RECEITAS

Sandes quentes de cogumelo e tomate seco

(Para 4 pessoas)

Tempo de preparo: 10 minutos

Tempo de cozedura: 15 minutos

Ingredientes:

300 g de cogumelos fatiados

100 g de folhas tenras de espinafres

1/2 chévena de tomate seco cortado

3/4 de chavena de queijo magro ralado

200 g de péo sirio (p&o pita)

Aqueca uma frigideira com um pouco de azeite. Coloque
0s cogumelos e deixe cozer durante trés minutos ou
até ficarem macios, misturando de vez em quando.
Coloque-os depois sobre papel de cozinha e tempere
com sal e pimenta.

Pré-aquega a placa. Na base do p&o pita coloque os
espinafres, os cogumelos, o tomate seco e o queijo
ralado. Tempere com sal e pimenta. Feche com a outra
metade do pao e aperte com forga.

Coloque as sandes na placa e coza durante 5 minutos
ou até ficarem douradas. Corte-as em 4 porgdes e sirva.

Tortilhas mexicanas

(Para 4-6 pessoas)

Ingredientes:

250g de molho mexicano

Meia chavena de feijdo esmagado (ou puré de feijao
encarnado)

2 colheres de alho e cebolinha picados

200 g de salsicha fresca triturada

16 tortilhas redondas (n&o fritas)

200 g de molho Tatziki

200 g de sumo de abacate

250 g de queijo mozzarella picada

1 chavena de creme éacido

Pré-aquega a placa; misture numa taga o molho, o
feijdo, 0 alho e a cebolinha picados, a salsicha e passe
a mistura nas 8 tortilhas. Complete com camadas alter-
nadas de Tatziki, abacate e queijo.

Coza as tortilhas até ficarem douradas, crocantes e
bem quentes durante cerca de 8 minutos.

Sugestéo: sirva com creme &cido e folhas de alface.

BELANGRIJKE
AANWIJZINGEN

VOOR HET GEBRUIK DEZE

AANWIJZINGEN LEZEN.

Bij het gebruik van elektrische apparaten

moeten een aantal voorzorgmaatregelen

woren genomen waaronder:

1. Controleer dat het elektrische voltage
van het apparaat overeenkomt aan het
voltage van uw stroomnet.

2. Gebruik het apparaat niet in de buurt
van wanden en gordijnen.

3. Stel het apparaat niet bloot aan weers-
omstandigheden (regen, zon enz...)

4. Dit aparaat kan gebruikt worden door
kinderen van 8 jaar of ouder; personen
met beperkte lichamelijke, sensoriele
of mentale capaciteiten of personen
zonder ervaring of kennis van het
apparaat of die de aanwijzingen van het
gebruik niet hebben gekregen moeten
onder toezicht blijven van een persoon
die verantwoordelijk is voor hun veilig-
heid of moeten eerst goed opgeleid
worden voor het veilige gebruik van het
product en de gevaren bij het gebruik
hiervan. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Het reinigen van het
apparaat mag niet uitgevoerd worden
door kinderen die jonger dan 8 jaar
zonder toezicht van een volwassen
persoon.

5. Houdt het apparaat en het elektrici-
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15.
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20.

21.

22.

23.
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25.

teitsnoer buiten bereik van de kinderen
onder 8 jaar.

Zet het apparaat op een horizontaal
vlak tijdens het gebruik.

Zet het product op een stabiel opper-
vlakte dat tegen warmte bestendig is
en dat de ruimte goed is verlicht.
Gebruik het apparaat niet buiten.

Let op dat het elektriciteitsnoer niet in
contact komt met de warme opper-
vlaktes.

De temperatuur van de opperviaktes
die toegankelijk zijn kunnen onderhe-
vig zijn aan hoge temperaturen als het
apparaat in werking staat.

Zet het apparaat uit en trek de stekker
uit het stopcontact als het niet wordt
gebruikt en voordat het wordt gereinigt.
Trek niet aan het snoer om de stekker
uit het stopcontact te trekken.

Gebruik geen schuurmiddelen of cor-
rosieve middelen voor het reinigen
van het apparaat en zet het niet in de
vaatwasmachine.

ZET HET APPARAAT, DE STEKKER
EN HET ELEKTRICITEITSNOER
NOOIT ONDER WATER OF
ANDERE VLOEISTOFFEN,
GEBRUIK EEN VOCHTIGE DOEK
VOOR HET REINIGEN VAN DEZE
ONDERDELEN.

Gebruik het apparaat niet als het elektri-
citeitsnoer of de stekker beschadigt zijn
of als he apparaat zelf defect is; breng
het in dit geval naar een Geautoriseerd
AssistentieCentrum in de buurt.

Als het elektriciteitsnoer beschadigt is
moet het vervangen worden door de
Constructeur of door zijn technische
assistentieservice of, in ieder gaval, door
een persoon die over dezelfde kwalifica-
ties beschik om ieder risico te vermijden.
Het apparaat is ALLEEN VOOR
HUISHOUDELIUK GEBRUIK ontwor-
pen en mag dus niet gebruikt worden
voor commmerciele of industriele doel-
einden.

Het wordt aangeraden om een afzuig-
kap te gebruiken of om de ruimte goed
te luchten tijdens het gebruik.

Plaats het apparaat niet in de buurt van
warmtebronnen, elektrische elementen
of in een verwarmde oven. Zet het
nooit bovenop andere apparaten.

Let altijd op als het apparaat in de
buurt van kinderen wordt gebruikt.
Wanneer het apparaat als vuil verwerkt
wordt, moet het onbruikbaar gemaakt
worden door het elektriciteitsnoer eraf
te knippen. Het wordt tevens aan-
geraden om de onderdelen van het
apparaat die een gevaar kunnen ople-
veren onklaar te maken, vooral voor de
kinderen die het apparaat kunnen gaan
gebruiken als speelgoed.

Houdt de verpakkingselementen uit
de buurt van kinderen omdat ze een
mogelijke gevarenbron zijn.

Dit apparaat voldoet aan de richtlijnen
2014/35/EU en EMC 2014/30/EU en
aan de EG-Verordening Nr. 1935/2004
van 27/10/2004 inzake materialen die
in aanraking komen met voeding.

=== \/0Or het correct vernietigen van het
apparaat volgens de Europese Richtlijn
2012/19/EU lees het speciale blaadje
dat bij het product wordt gelevert.

Het product mag niet aangezet worden
met een externe timer of door een
afzon derlik systeem met afstandbe-
diening.

BEWAAR ALTIJD DEZE
HANDLEIDING

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT
(Fig. 1)

Basis van het apparaat

Anti-aanbakplaten

Rode startverklikker

Groene verklikker temperatuur klaar

Antislip pootjes

Openingshandvat

Sluitingshendeltje
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GEBRUIKSAANWIJZING

LET OP:

Voordat het apparaat wordt gebruikt, verwijder
eventuele labels die op de platen aanwezig zijn.
Controleer dat de bakplaten schoon zijn en dat er
geen stof op ligt. Indien noodzakelijk renig met een
vochtige doek.

Als het apparaat voor de eerste keer wordt gebruikt
kan het voorkomen dat er een dunne pluim rook
uitkomt. Deze wordt alleen veroorzaakt door de
verwarming van enkele onderdelen.

- Zet het apparaat op een horizontaal vlak.

Controleer dat het apparaat gesloten is tijdens het
voorverwarmen.

- Steek de stekker in een stopcontact.

- De verklikker (C) die aangeeft dat de stekker in een
stopcontact is gestoken gaat aan en ook de verklikker
(D) die aangeeft dat het apparaat wordt voorverwarmd.

- Als het apparaat de temperatuur heeft bereikt (na
ongeveer 3 minten) is het klaar voor gebruik, de ver-
klikker (D) gaat uit.

Opmerking: De verklikker (D) gaat weer aan als de

temperatuur die nodig is voor het bakken lager wordt.

- Opn het apparaat helemaal met het handvat (F), nadat
het speciale hendeltje (G) is ingedrukt (Fig. 2).

- Zet de etenswaren die gebakken moeten worden op
de onderste bakplaat (B). Plats de etenswaren altijd in
de buurt van de achterkant van de bakplaat.

- Sluit de bovenste bakplaat op de onderste met het
handvat (F) en blokker hem door het hendeltje (G) te
drukken totdat u een klik hoort die aangeeft dat de
plaat is geblokkeert (Fig. 2).

- Het bakken duurt ongeveer 3-6 minuten. In ieder
geval hangt de tijd af van de persoonlijke smaak en
van de dikte van de etenswaren.

- Na het bakken, zet het apparaat uit door de stekker
uit het stopcontact te trkken en de plaat op te heffen
zoals hiervoor is beschreven. Verwijder de etenswa-
ren met een plasticen spatel.

LET OP:

De Buitenkant van het apparaat en de warme platen

niet aanraken om brandwonden te voorkomen.

Het hendeltje (G) niet forceren omdat het hierdoor
kan breken.

Gebruik het hendeltje (G) niet om de sluiting van de
bovenste bakplaat te blokkeren als er etenswaren
in het apparaat aanwezig zijn. Het gewicht van de
plaat zelf drukt de etenswaren gelijdelijk aan tijdens
de bakfase.

Alleen met gesloten platen .

Geen scherpe voorwepen gebruiken (bv. Messen)
om te voorkomen dat de platen worden beschadigt.

REINIGEN

LET OP:

Reinig het apparaat alleen met een vochtige doek

nadat de stekker uit het stopcontact is getrokken en

nadat het apparaat helemaal is afgekoeld.

- Gebruik voor het reinigen alleen een vochtige doek.

- Berg het apparaat op door de bovenste plaat aan de
onderste vast te zetten met de klik van het specale
hendeltje (G) (Fig. 2).

- Berg het apparaat op ook verticaal opbergt (Fig. 3).

RECEPTEN

Broodjes met getoaste paddestoelen en gedroogde
tomaten

(Voor 4 personen)

Voorbereidingstijd: 10 minuten

Baktijd: 15 minuten

Ingredienten:

300 g paddestoelen in plakjes gesneden

100 g blaadjes zachte spinazie

1/2 beker fijngesneden gedroogde tomaatjes

3/4 beker geraspte magere kaas

200 g turks brood, in vier porties gesneden

Verwarm een frituurpan en giet en een beetje olie in.
Voeg de paddestoeltjes toe en laat ze drie minuten bak-
ken totdat ze zacht worden en roer ze af en toe door. Leg
ze op keukenpapier en voeg peper en zout toe.
Verwarm de plaat. Leg de spinazie, de paddestoeljes,
de gedroogde tomaaties en de kaas op het turkse
brood. Voeg peper en zout toe. Bedek het met de rest
van het brood en druk alles goed samen.

Leg de broodjes op de plaat en laat ze vijf minuten
bakken totdat het getoast is. Door de helft snijden en
serveren.

Mexicaanse Tortillas

(Voor 4-6 personen)

Ingredienten:

2509 mexicaanse saus

halve beker fijngeprakte bonen (of rode bonen)

2 lepeltjes haksel van knoflook en uitjes

200 g fingemalen worstjes

16 ronde tortillas (niet gefrituurt)

200 g Tatziki saus

200 g Avocado sap

250 g fijngesneden mozzarella

1 beker zure room

De platen voorverwarmen; meng de saus, de bonen,
het haksel van knoflook en uitjes, de worstjes en
smeer het op de 8 tortillas. Garneer met laagjes Tatziki,
Avocado en kaas. Bak de tortillas totdat ze goudbruin,
krokant en goed warm zijn voor 8 minuten. Idee voor
het serveren: serveren met zure room en slablaadjes.
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VIGTIGE
ADVARSLER

LAS VEJLEDNINGERNE INDEN BRUG.

Nar man bruger el-apparater skal man

tage visse forholdsregler i brug, som blandt

andet:

1. Veer sikker pa at apparatets spaending
svarer til den der findes i dit el-net.

2. Brug ikke apparatet i neerheden af
vaegge eller gardiner.

3. Udseet ikke apparatet for vejrmaessige
pavirkninger (regn, sol, osv.).

4. Apparatet ma gerne bruges af bgrn
over 8 ar eller pa de 8 ar; perso-
ner med nedsatte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller personer med
manglende erfaring eller det nadven-
dige kendskab til dets brug, eller dem
der ikke har modtaget vejledninger i
hvorledes det bruges, skal overvages
af en person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed, eller ogsa skal de forinden
have en passende indleering i hvorle-
des apparatet anvendes i sikkerhed
og kende farerne der medfglger. Barn
ma ikke bruge apparatet til deres leg.
Apparatets rengaring og vedligeholdel-
se ma ikke foretages af bgrn under 8
ar, uden en voksens overvagning.

5. Hold apparatet og dets ledning util-
geengeligt for bern under 8 ar.

6. Apparatet skal, nar det anvendes, stil-
les pa en vandret flade.

7. Placér produktet pa en stabil overflade,
der er varmebestandig og godt belyst.

8. Brug ikke apparatet udendars.

9. Searg for at el-ledningen ikke kommer i
kontakt med varme overflader.

10. Temperaturen pa de tilgeengelige over-
flader kan veere hgj, nar apparatet er
i brug.

11. Sluk apparatet og tag stikket ud af
stikkontakten, nar det ikke anvendes
0g inden det rengares.

12. Treek ikke i strgmledningen for at hive
stikket ud.

13. Brug ikke ridsende, korrosive rengg-
ringsmidler eller opvaskemaskine il
apparatets rengearing.

14. DYP ALDRIG APPARATET, STIKKET
OG EL-LEDNINGEN | VAND ELLER
ANDRE VASKER, BRUG EN FUGTIG
KLUD TIL DERES RENG@RING.

15. Brug ikke apparatet hvis el-ledningen
eller stikket er beskadigede, eller hvis
selve apparatet er defekt; i dette tilfeel-
de skal det bringes til det neermeste
Autoriserede Assistancecenter.

16. Hvis stremledningen er beskadiget,
skal den skiftes ud af fabrikanten eller
af en af dennes tekniske assistan-
ceservice eller under alle omsteen-
digheder af en person med lignende
kvalifikationer, saledes at enhver risiko
forhindres.

17. Apparatet er UDELUKKENDE bereg-
net til HUSHOLDNINGSBRUG og ma
ikke anvendes til kommercielt eller
industrielt formal.

18. Det anbefales at bruge ventilationer
eller en passende udluftning i rummet
under brug.

19. Stil ikke apparatet ovenpa eller i naer-
heden af varmekilder, el-elementer
eller en opvarmet ovn. Placér den ikke
ovenpa andre apparater.

20. Overvag apparatet omhyggeligt nar det
bruges, hvis der findes tilstedevaeren-
de barn.

21. Safremt man gnsker at bortskaffe
apparatet som affald, anbefales det
at gere dette ubrugeligt ved at skeere
el-ledningen over. Derudover anbefa-
les det ogsa at uskadeliggare de dele
af apparatet der kunne udggare en fare,
iseer for bgrn der kunne bruge appara-
tet til deres lege.

22. Emballageelementer ma ikke efterla-
des indenfor barns raekkevidde, efter-
som at de udger en potentiel farekilde.

23. Apparatet er i overensstemmelse med
direktiv 2014/35/EU og EMC 2014/30/
EU, og med Forordning (EF) nr.
1935/2004 fra 27/10/2004 om materi-
aler i kontakt med fgdevarer.

24. == For en korrekt bortskaffelse, i hen-
hold til Europadirektivet 2012/19/EU
bedes man leese sedlen der er vedlagt
produktet.

25. Produktet ma ikke forsynes gennem
eksterne timere eller adskilte fiernsty-
rede anleeg.

GEM ALTID DISSE

VEJLEDNINGER

BESKRIVELSE AF APPARATET (Fig. 1)
Apparatlegeme

Slip-let bageplader

Rad kontrollampe til teending

Grgn kontrollampe til temperatur

Skridsikre fgdder

Handtag til abning

Lasegreb
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BRUGERVEJLEDNINGER

BEMARK:

Fjern etiketterne, der eventuelt findes pa bagepla-
derne, inden brug. Kontrollér, at bagepladerne er
rene og uden stov. Rengor dem, om nadvendigt.

Ved forste anvendelse, vil man kunne bemaerke lidt
rag der siver ud. Dette begrundes kun visse kompo-
nenters opvarmning.

- Placér apparatet pa en plan overflade.

Veer sikker pa, at varmepladen er lukket under
opvarmningsfasen.

- Seet stikket i stikkontakten.

- Kontrollampen (C) teendes for at signalere at stikket er
sat i stikkontakten og kontrollampen (D) for at vise at
apparatet er ved at varme op.

- Nar apparatet har naet sin temperatur (efter cirka 3
minutter) er det klart til brug, kontrollampen vil slukke.

Obs.: Kontrollampen (D) vil teende igen nar temperatu-

ren der er ngdvendig til tilberedning falder.

- Abn apparatet helt, ved brug af handtaget (F), efter at
have trykket det dertil bestemte lasegreb (G). Fig. 2.

- Placér fadevaren der skal tilberedes pa den nederste
bageplade (B). Placér altid fadevaren rettet mod bage-
pladens bagerste del.

- Luk den gverste varmeplade pa den nederste ved
brug af handtaget (F), og las den ved at trykke lase-
grebet (G), indtil man herer et klik, som tegn pa at
lasningen har fundet sted (Fig. 2).

- Tilberedningen kreever cirka 3-6 minutter. Tiden
afhaenger, under alle omsteendigheder, af ens egen
personlige smag, af type og af fedevarens tykkelse.

- Nar tilberedningen er endt, skal man slukke apparatet,
ved at treekke stikket ud af stikkontakten og lgfte var-
mepladen som farhen beskrevet. Fjern fadevaren ved
brug af en plasticspatel.

BEMARK:

Ror ikke ved apparatets stel og de varme bagepla-

der, for at undga forbraendinger.

Forcér ikke lasegrebet (G) for at undga, at dennes
odelsegges.

Brug ikke lasegrebet (G) til at ldse den overste
bageplade, mens fadevaren findes indeni apparatet.
Selve apparatets veegt vil gradvist klemme maden
under tilberedningsfasen.

Bag kun med lukkede bageplader.
Brug ikke spidse genstande (f.eks.: kniv) for ikke at
beskadige bagepladerne.

RENGORING

BEMARK:

Gor kun apparatet rent med en fugtig klud, efter at

have trukket stikket ud af stikkontakten og efter at

apparatet er fuldstaendigt afkolet.

- Brug udelukkende en fugtig klud til rengering af bage-
pladerne.

- Stil apparatet pa plads, ved samtidigt at lase den
gverste bageplade med den nederste vha. det dertil
bestemte lasegreb (G) (Fig. 2).

- Still ogsa apparatet i lodret position (Fig. 3).

OPSKRIFTER

Sandwich med ristede svampe og terrede tomater
(Til 4 personer)

Tilberedningstid: 10 minutter

Bagetid: 15 minutter

Ingredienser:

300 g svampe der er skaret i skiver

100 g blgde spinatblade

1/2 kop terrede tomater der er skaret i smastykker

3/4 kop mager revet ost

200 g tyrkisk bred, skaret i fire portioner

Opvarm en stegepande og kom en smule olie derpa.
Tilseet svampene og lad dem svitse i tre minutter eller
indtil de bliver blgde, ved indimellem at rare. Heeld det
pa kekkenrulle. Smag til med salt og peber.

Forvarm bagepladen. Fordel spinaten, svampene, de
tarre tomater og osten ensartet pa det tyrkiske brad.
Smag til med salt og peber. Daek med det resterende
brgd og tryk kraftigt.

Kom sandwichene pa varmepladen og tilbered dem i
fem minutter, eller indtil de er ristede. Skeer dem i halve
og servér dem.

Mexicanske tortillas

(Til 4-6 personer)

Ingredienser:

2509 mexicansk sauce

En halv kop maste bgnner (eller rede bgnner)

2 skeer hakket hvidlggs- og purlggsblanding

200 g finthakket polse

16 runde tortillas (ikke stegte)

200 g tzatziki-sauce

200 g avocado-saft

250 g mozzarella i smastykker

1 kop syrnet flade

Forvarm bagepladen; bland saucen, bgnnerne, hvid-
legs- og purlagsblandingen, pelsen og smer dette pa
de 8 tortillas. Pynt skiftevis med lag af tzatziki, avocado
og oste.

Tilbered tortillas indtil de er gyldne, sprede og godt
varme i cirka 8 minutter.

Rad til servering: servér dem med syrnet flede og
salatblade.

2HMANTIKEZ
NMAHPO®OPIEZ

AIABALITE AYTEZ TIZ OAHFIEX MPIN

TH XPHZH

XpNOIPOTIOIWVTOG NAEKTPIKEC TUOKEUES

gival avaykaio va AABete TI¢ KATAAANAES

TTPOQUAAEEIC JETAEU TWV OTTOIWV:

1. BePaiwBeite 611 n nAeKTPIKA TAON TNG
OUOKEUNG QvTIOTOIXEl O€ EKEivn TOU
NAEKTPIKOU gag dIKTUOU.

2. Mn xpnoiJoToiEite TN GUOKEUN KOVTA
O€ TOIXOUG KaI KOUPTIVEG,

3. Mnv a@rjvete Tn OUOKEUN eKTEBEIUE-
v 0¢ ATUOOQAIPIKOUG TIAPAYOVTES
(Bpoxr, HNio, KATT...).

4. Autn n OuckKeun UTTOPEI va XpPNnol-
gotroinBel amo madia NAIKIAS 10ng
N peEyaAuTePNG Twv 8 €Twv. Atoua
HE MEIWUEVES QUOIKES, aITONTNPIES N
VONTIKEG IKAVOTNTES 1) TTOU OEV EXOUV
EUTIEIPIO KOl YVWON TNG GUOKEUNG
N Tou dEv Toug exouv doBel odnyieg
OXETIKO ME TN XPNONn Tng, Ba Tpeel
va €MBAETTOVTAI ATTO €V TIPOCOWTTO
utreuBuvo yia TV ac@aAeia Toug, A
Ba Tpetel TpwTA va evnuepwoOouv
kataAAnAa TTwG va XpnoIPOTIOINCOUV
auTn TN OUCKEUN 0€ GUVBNKES a0Qa-
A€I0G KOl PE ETTIYVWAON TwV KIVOUVWY
TOU OUVOEOVTaI WE TN Xpnon Tng.
Ta maudid dev Tpémel va Traifouv
ue TN ouokeun. O kaBapiopds kai n
OUVTAPNCT TNG OUCKEUNG OEV TTPETTEN
va Trpayyaromoiolvtal amd Taidid
NAIKIOG KaTWTEPNS TWV 8 ETWV XWpPig
TNV emiBAewn evag eviAika.

5. Kpatdrte TN OUOKEUR KOl TO OXETIKO
KaAwdIo Wakpid ammd v TTPocBacn
TWV TTaIdIWV NAIKIAG KATwTEPNS TWV
8 eTwv.

6. Kard 1 xpAon, TOmOBETAOTE TN
OUOKEUN 0€ pia op1ovTia em@AveQ.

7. TomoBeTAOTE TO TIPOIGV O€ [Ia OTAOE-
pA em@avela, avBekTIKA aTn BepUOTN-
TO KAl KAAG QuTIOPEVN.

10.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21,

22.

23.

24

25.

Mn XpnOIUOTIOIEITE QUTI T CUOKEUNR
0€ £CWTEPIKOUG XWPOUG,.

BeBaiwbeite 611 T0 NAeKTPIKG KAAwdIO
Oev EpxeTal o€ £TTOQN pE Bepuég ETTI-
PAVEIEC.

H Bepuokpaaia Twv mpooBAaciywy £TTI-
Qavelwv PTTopEi va gival upnAr étav n
OUoKeur Bpioketal o€ Asitoupyia.

. 2PAOTE TN OUOKEUN Kal ATTOCUVOEDTE

TO PEUPATOAATITN aTTd TNV TIpia Tou
peupaTog Otav dev xpnalpoTTolEiTal
kai TpIv TIg dladikaaieg kabapiauou.
Mnv tpadre To KaAwdIo TPoPodoaiag
IO VO ATTOOUVOECETE TO PEUPOTOAR-
.

Mn xpnaoipotrolgite AelavTika, diappw-
TIKQ QTTOPPUTTAVTIKA 1) TTAUVTAPIO TTIA-
TWV YIa Tov KaBapiopé TG CUOKEUAG.
MH BYGIZETE MNOTE TH ZYZKEYH,
TO PEYMATOAHMTH KAl TO
HAEKTPIKO KAAQAIO ZE NEPO H’
AAAA YTPA, XPHZIMOTIOIEITE ENA
YIPO TMANI TIA TON KAGAPIZMO
TOYZ.

Mn XpnOIMOTIOIEITE TN OUOKEUR QV TO
NAEKTPIKO KOAWDBIO 1) O PEUMATOAN-
NG éxouv uttooTei {nuId, A n idia n
OUOKEUA €ival EAATTWUATIKA. 2’ auTh
N TEQITITWON TINYAIVETE TNV OTO I
kovTivé Egouaiodotnuévo  Texviko
KévTpo.

Edv 10 koAwdio Tpo@odoaiag Exel
UTTOOTEl {nuIQ, TTPETTEI VO AVTIKATO-
oTaBei amd Tov KataokeuaoTh i amd
TNV UTTNPETia TeEXVIKAG CUTTNPETNONG
N ev TéAEl ammd EIDIKEUPEVO ATOUO
KoT@ TPOTTIOV WOTE VA ATTOPEUXDE
k&Be Kivduvog.

H ouokeuly  €xel  emivonOei
AMNOKAEIZTIKA TIA OIKIAKH XPHZH
kal dgv TTPETEI va TIPoopIcOEi yia
EUTTOPIKN 1) BlouNXaviki xprAon.
ZuvIoTatal n xpnon evog eCaepioTh-
pa i évag kataAAnAog agpiopdg Tou
XWpou Kata tn Xpron.

Mnv TOTTOBETEITE Tr) GUOKEUT ETTAVW 1
kovTd o€ Tyé¢ BeppdTnTag, NAEKTPIKA
oToIxeia 1) o€ Bepuaivopevo @oupvo.
Mnv Tnv ToTroBETEITE ETTAVW O AAAEC
OUOKEUEG.

EmBAéTTETE TTPOOEKTIKA TN OUOKEUN
4Tav TV XPNOIKOTIOIEITE E TV TTOPOU-
oia TaIdiwv.

Otav amo@acioeTe va amoCUPETE WG
amoppIPPa TNV TTAPOUCA CUOKEUN,
OUVIOTATOI VO TNV KATAOTAOETE adpa-
vR, k6Bovtag 10 kaAwdio TPOPodOai-
a¢. ZUVIOTATAI ETTIONG VA KATAOTAOETE
apAapn ekeiva ta pépn NG CUOKEUAG
TTOU €ival ETTIOEKTIKA VO OTTOTEAETOUV
Kivouvo, €10Ikd yia Ta TTaidid Tou Ba
UTTOpOUCaV VA XPNOIWOTIOINCOUV TV
OUOKEUR OTa TTalyvidla Toug.

Agv TIpETTEN VO TO AQIVETE TA GTOIXEID
NG OUCKEUAOiag o€ péPn TPOOITA
oTa madid Adyw Tou 6Ti gival TBaveég
NY£G KIvOUVOU.

H TapoUoa ouokeur eival oupBaTh
ue v odnyia 2014/35/EE kai HMZ
2014/30/EE ka1 Tov Kavoviopd (EK)
No. 1935/2004 tn¢ 27/10/2004 yia Ta
UANIKG O€ ETTOQR WE TPOPIUA.

= [0 TN CWOTI ATTOCUPON TOU TTPO-
i6vrog oUu@wva pe Tnv Eupwraikn
Odnyia 2012/19/EE mapakaAgioTe va
d10BA0ETE TO GUVNUUEVO OTO TTPOIOV
€101kd PUAAGDIO.

To Tpoidv dev TIPETTEI VA TPOYODOTEI-
TOI JEOW EGWTEPIKWY XPOVODIOKOTITWV
A ME XWPIOTA CUCTAUATA TNAEXEIPI-
ouou.
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OYAA=TE NANTA
AYTEZ TIZ OAHTIEZ
NMAPOYZEZ

MEPIFPA®H THZ ZYZKEYHZ (Ek. 1)
A Zwya Tng OUOKEUAS

B AvmikoAAnTIKEG TIAGKEG

C  Kokkivn evdeIkTIKR Auxvia Aerroupyiag

D Mpaagivn evdeikTikA Auyvia emiteugng Beppokpa-
aiag

AvtioligBnTikd TEAaTa

F  XeipohaPn avoiypatog

G MoyAdg kAeigipaTog

m

OAHrFIEZ XPHZHZ

MPOXOXH:

Tpiv T xprion, apaipéoTe vOEXOUEVES ETIKETES TTOU
Bpiokovrar arig mAdkeg. BeBaiwbeite 611 01 TAGKES
wnaiparog gival kabapég kai ywpig ixvn akovng. Av
eival avaykaio, kabapiore pe éva uypd mavi.

Kard v mpwrn xpnon, umopei va maparnpnBei
ekmoutn eAdyiaTng moadrnrag kamvou. Auto ogei-
AETaI aTOKAEIOTIKA 0TI OEpuavan HEPIKWY EPUIV.

- TomoBetAoTe TN Guokeun o pid opifovTia em@a-
VEIQ.

BeBaiwbeite 611 n MAGKa gival KAEIOTA KaTé TN QAo
NG TPoBEpuavang.

- ZUvdEGTE TO PEUPATONATITN OTNV TTPia Tou pelpaTOg.

- Oa avayouv 1600 N evdeIkTIKA Auyvia (C) Tou anua-
10d0Tel TN 0UVOEDN TOU PEUPATOAATITN aThv TIpilal
TOU pEUPATOG, 600 Kal N eVOEIKTIKA Auyvia (D) mpog
€voeIgn 011 n ouokeun apyiel va Beppaiveral.

- Orav n ouokeun @taoel atn Beppokpacia (uetd
amo mepimou 3 AeTITa) Kai ival £Toiun yia xpraon, n
evdeIkTikA Auyvia (D) Ba afozl.

Inpeiwon: H evdeikTiki Auyvia (D) Ba avayer kai

TaAI 6Tav N avaykaia Bepuokpagia yia 10 WYAHTIHO

XaunAwaoel.

- Avoire evieAwg Tn ouokeun pe T BonBeia Tng xel-
pohafng (F), apol mpwra TECETE TOV EIDIKO HOXAO
(G) (Eik. 2).

- TomoBeTAOTE TIC TPOYEG YIa WAOIYO OTNV KATW
TAGKa wnaiyatog (B). TomoBeteite TAVTA TIG TPOYES
TTPOG TO oW WEPOG TNG TTAAKAG WnaiuaTog.

- KAeiote v em@vw TAGKa oTnv KATW TAGKA e TN
Bonbeia Tng xelpohaPig (F) kai pmrAokdpeté Tnv
méfovTag ehagpd 10 poxAd (G) péxpl va akouaTei
70 KAIK TOU TIpayuaToTIOINBEVTOG UTTAOKAPITHATOG
(Ei. 2).

- Na 1o yAopo gival avaykaia mepitTou 3-6 AeTrTd. Z¢
kGBe TrEPITITWON, 0 XPOVO¢ apTaTal amo TIG TTPO-
OWTTIKEG TIPOTIUACEIG, ATTO TO €i60G KAl TO TTAXOG TWV
TPOQWV.

- AgoU Tedeiwael To whAoIWo, OBACTE TN GUOKEUN
ATTOCUVOEOVTAG TO PEUPATONATITN aTTd TV TIPilal Tou
PEUPATOG KAl AVACNKWOTE THV TTAGKA OTTWG avVeQEP-
Bn Tponyoupévwe. AQaipEaTe TiG TPOYEG XPNOIMO-
TIOIWVTAG Hia TTAACTIKY OTTATOUAQ.

[POZOXH:

Mnv ayyilere T0 mepiBAnua Tng GUOKEUNS Kai TIG

Ocppég MAdKeS TPOG ATOQPUYNV EYKAUPATWV.

Mn {opidere 10 poxA6 (G) yia va pnv Tov omdoere.

Mn xpnoiporroigite 1o poxAd kAeigiparog (G) yia
va umAokdpere TNV emdavw mAdKa evw Bpiokovral
ol Tpogéc péoa orn auokeun. To idio To Bdpog Tng
mAdkag 8a miéael Babuiaia Tig TPOPES KaTd T pdan
TOU Ynoiparog.

WYrvere uévo pe 1ig mAdkeg KAEIOTES.

Mn xpnoipomoicite aiyunpd avriksipeva (my. paxai-
pia) mpog amopuyn mpokAnong {nuIwv aTig MAAKES.

KAGAPIZMOZX

[TPOZOXH:

Kabapiere T ouokeun povo pe éva uypo mavi apol

amoouvdéoeTe To peuparoAnmn amé v mpifa Tou

pelparog Kar apou 1 GUGKEUN KPUWOE! EVTEAWS.

- Nia Tov koBapiopd Twv TAGKWY XPNCIMOTIOIEITE
pévov éva uypé Travi.

- Quh&gre TN ouokeur, pmAoOKApovTag TV ETAVW
TAGKa otV KaTw TAGKa péow Tou dECiuaTOg TOU
€1d1koU poyAiokou (G) (Eik. 2).

- QuAagete TN ouokeur] akdpa kal og kABetn Béan
(Ei. 3)
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Fig. 2
ZYNTATEZ
Zavrouirg pe wntd pavirapia Kar AIaoTéS VIOUATES
(Na 4 aropa)

Xpovog mpoeTolpaaiag: 10 Aemrtd

Xpoévog ynaiyartog: 15 Aemta

YAIKG:

300 yp. gavithpia KOPpEVA OE PETEG

100 yp. TouQepd @UAAa aTTaVAKI

1/2 @AutCavi AlaaTéG VTOPATES WIAOKOUUEVES

3/4 @Autlaviou Tpigpévou light Tupiol

200 yp. mita yia yUpo, Kouuévn O€ TEGOEPQ PEPN
Zeatavete éva Tyavi kal aAeiyte 10 pE Aiyo AGOL
MpooBéote Ta paviTdpla Kal payelpéyte 1a yia 3
AeTITa, i PEXPI va palakwoouy, avakatelovtag Kade
1600. BydAte Ta kai BaAte Ta ge xapti koulivag.
KapukeloTte e ahdm kar mmépl. MpoBepudvere Thv
TAGKa. ATTAWGTE TO GTTAVAKI, TA PAVITAPIA, TIG AIACTEG
VTOATEG, TO TUPi OloIOOpYa OTNV TriTa. AwoTe yelon
pe aAdm kar mimépl. KaAUyTe pe Tnv uTrOAOITIN TTiTA Kl
mETTE e dUvaun.

TomroBeTAGTE Ta GAVTOUITG OTNV TAGKO KaI WAGTE ETT
mévTe AeTrTa 1) PéXPI va TooTapIoToUV. KOyTe T 0N
péan kar oepPipeTe.

Meéikavikég Topriyieg

(Na 4-6 aropa)

YAIKa:

250 yp. yegikavikr gaAToa

Migd @AutCavi Asiwpéva eaaoAia (1 KOKKIVa gacolia)
2 kouTtaAIa TPIPEVO TKAPDO Kal OX0IVOTTPACO

200 yp. Aouk@viko YIAOKOUWUEVO

16 aTpoyYUAEG TOPTIYIEG (OXI TNYQVIOPEVEG)

200 yp. gaAtoa t¢artdiki

200 yp. xupd ABokavro

250 yp. wilokoppévn HotaapéAra

1 @AutCavi §ivr kpépa

MpoBeppdvete TNV TAGKA. EvwoTe Tn 0dAToa, 1a pagd-
Ni@, T0 TpIPEVO OKOPDOO Kal TO OX0IVOTIPACO, TO AOUKA-
VIKO Kal aAgipTe T0 aUvolo oTig 8 TopTiyies. MapvipioTe
e evaAAag atpwpata t¢atliki, ABokdAvTo Kai Tupi.
WhAoTe TIG TopTiyieG pEXP!I va podigouv, va yivouv
TPAYaVES Kal va (eaTaBolv kaAd eTri 8 AeTrTd mepitiou.
ZupBoukés yia To aepPipiopa: ZepBipeTe pe TV v
Kpéua Kal QUAAa oaAdTag.
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BAXHbIE
MPEAYNPEXXAEHUA

NEPEQ HAYAJIOM PABOTbDI
HEOBXOOUMO NMPOYUTATD
WHCTPYKLUIO.

[Mpu UCNONb30BaHWUK ANEKTPUYECKNX NpK-

BopoB HE0b6X0AMMO MPUHATL COOTBET-

CTBYOLLME MEPbl NPEAOCTOPOXHOCTH, B

TOM YuCne cnegyrowme:

1. Ybegutecb, 4TO HanpshkeHwe npu-
Bopa COOTBETCTBYET HaMNpsiKeHUo
ANEKTPOCETU.

2. He wucnonb3ynte obopygoBaHue
BONMU3U CTEH 1nK LUTOP.

3. He nopgeprante npubop BO3gEN-
CTBMIO  aTMOC(EpPHbLIX  SBNEHMNA
(ooxap, conHue 1 1.4.)

4, 3t0T npubop MOryT MCnonb3oBaTb
[eTn cTapwe 8 net; nogu ¢ orpaHu-
YEHHbIMW  (PU3NYECKUMI, CEHCOPHbI-
MU UM YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTS-
MU WNWN HE WMetoLMe OnbiTa U 3Ha-
HWA B oBpaLleHun ¢ npubopom, nmbo
He NOJyuMBLUME COOTBETCTBYHOLLErO
WHCTPYKTaXxa no NPUMEHEHMI, MOryT
nonb3oBaTbCs NPMbOpoM nog Habnto-
[E€HWeM OTBETCTBEHHOrO 3a ux 6e3o-
NacHOCTb Nnnua, NMbo CHavana Aonx-
Hbl NONYYUTb NOAPOBHBIN UHCTPYKTaX
B OTHOLLEHUM He30nacHoro Ncnonb3o-
BaHMs Npubopa n pUCKOB, CBA3AHHbIX
C atuMm. [leTn He [OSMKHbI UrpaTtb C
npubopom. 3anpeLlaeTcs BbINOMHATL
YUCTKY W TEXHMYECKOe 0BCyXnBaHe
npubopa feTaM B Bo3pacTe MnajLle
8 net 6e3 npucmoTpa B3pOCHbIX.

5. Xpanute npubop u kabenb B Hepo-
CTYNHOM Ans feteit mnagwe 8 net
MecTe.

6. Bo Bpems MCNOMb30BaHWUS YCTaHOBM-
T€ NpUbOP Ha ropu3oHTanbHy Nno-
CKOCTb

7. YctaHOBUTL Mpubop Ha YCTOMYMBYIO,
XaponpoyHyt U XOPOLLO OCBELLEHHOE
MNNOCKOCTb.

8. He wucnonb3ynte npubop Ha OTKPbI-
TOM BO3AyXe.

9. Ybegutecb, UYTO LWHYpP MUTaHUS He
KacaeTCcs ropsiumx NoBEPXHOCTEMN.

10. lMoBEPXHOCTM KacaHWst MOryT CUIbHO
HarpeBaTbCs npu pabote npubopa.

11. Bbiknoyante nutaHue npubopa u
BbIHUMaMNTE BUSIKY U3 PO3ETKM, €Cnu
OH He MCMONb3YETCs U nepes YACTKON.

12. He TaHUTE 3a LWHYp nWUTaHWUs, 4TOGbI
BbIHYTb BUIKY.

13. He ucnonbayite abpasnBHble, KOPPO-
3MOHHbIE CPeaCTBa UK NOCYLOMOeY-
HYI0 MaLuHy AN 04MCTKM npubopa.

14. HAKOTOA  HE  OMYCKAWMTE
MPVBOP, BUIIKY 1 CETEBOW LLIHYP
B BOAY WNW OPYTUE XWOKOCTU;
anAa  4YnCctkn  WCNonb30BATb
BJIAXHYIO TKAHb.

15. He nonb3yintecb npubopom, ecnu
CETEeBOM LUHYpP MNW BUSIKa NOBPEXae-
Hbl, UK €cnn Npubop HeucnpaseH; B
3TOM cny4ae, obpatutechb B bnmxan-
WA aBTOPU30OBAHHbLIA CEPBUCHbIN
LEeHTP.

16. Ecnu wHyp nuTaHns noBpexaeH, OH
[OMKeH ObITb 3aMEHEH Mpou3BOaM-
TENeM, ero CepBUCHbIM areHTOM WUiu
APYTMM KBaNMULMPOBAHHbIM Cheum-
anucToM BO n3bexaHne onacHoCTU.

17. Mpunbop npegHasHayeH TONBbKO AJ1A
AOMALLHETO NUCMONb3OBAHUA 1
He JOIHKEH NPUMEHATLCH B KOMMEp-
YeCKMX UMM NPOMbILLMEHHBIX LEeNsiX.

18. PekomeHayeTcs MCnonb3oBaTb BEH-
TUNATOP UMK NOMELLEHNE C AOCTaTOY-
HOW BEHTWUNAUMen npu KUcnonb3osa-
HWW B 3aKPbITbIX MOMELLEHMSX.

19. He cTaBbte npubop Ha wu psaoMm
C WCTOYHWMKaMKU Tenna, aneKkTpuye-
CKAMW 3NIEMEHTAMMU UMK B HarpeTyo
LYX0BKY. He cTaBbTe ero Ha gpyrue
npubopsl.

20. TwaTensHO KOHTponMpoBaTh Npubop,
€CIv NpU ero UCnornb30BaHUU PSALOM
HaxoaaTcs OeTu.

21. Ecnu Bbl pelumnte BbIGpOCUTL npubop,
TO CHayana HyXHO BbIBECTU ero u3
paboyero cocTosiHMs, 0bpesas LUHYP
nuTaHus. Kpome TOro, pekomeHayeTt-
cs 06e3BpeanTb Te KOMMOHEHTbI NpK-
Bopa, koTopble MOryT npeacTaBnsATb
OMacHOCTb, 0COBEHHO [Ana [feTewn,
€CMN OHW UCNOnMb3ylT npubop Ans
CBOMX Urp.

22. OnNeMeHTbl YNakoBKW He [OIKHbI
HaxoaMTbCS B Npeaenax Aocsraemo-
CTW [€eTen, MOCKONbKY OHU SIBRSIOT-
C NOTEHUMANbHbIMU  UCTOYHUKAMU
OMacHoCTM.

23. [laHHOE YCTpPOMCTBO COOTBETCTBYET
TpeboBaHuam agupektus 2014/35/EC
n OMC 2014/30/EC u PernameHty
(EC) Ne. 1935/2004 ot 27/10/2004
Ha MmaTepuarbl, KOHTaKTUpylowme C
NULLEBLIMW NPOAYKTaMMN.

24. ‘wmm B OTHOLIEHWN NPABUILHON YTH-
nu3aumm npubopa B COOTBETCTBUMU C
EBponeiickoit aupektusoir 2012/19/
EC npounTante MHGOPMATUBHLIN
NNCTOK, Npunaraemblit K npudopy.

25. Mpubop Henb3s nogknyaTb Yepes
TamMep Unn CUCTEMY, UMEIOLLYIO AUC-
TaH LUWOHHOE ynpasrieHue.

COXPAHMTE 3TN

MHCTPYKLIMM.

OMUCAHME NPUBOPA (Puc. 1)

A Kopnyc npubopa

B AHTunpurapHble nnacTuHbl

C  KpacHblin cBETOAMOL BKMHOYEHNS

D  3eneHbliit CBETOAMOA FOTOBHOCTW TEMMNEPATYPbI
E  Heckonb3swume HOXKM

F Pyuyka oTkpbITUS

G BnokupyoLumin pelvaxok

UHCTPYKUMA NO NPUMEHEHMUIO
BHUMAHME:

Meped ucnonb3oeaHuem ydanume ¢ n1acmuH ece
Hakneliku. Y6edumecb, 4Ymo KOHQOPKU 4Yucmble
u He codepxam nbinu. Mpu Heobxodumocmu oYu-
cmumb ¢ NOMOWbLH 8J1aXHOU MKaHU .

lpu nepsom ucnonb3oeaHuu Moxem nNOS8UMbLCS

moHkKasi cmpylika dbimMa. Mo ces3aHO MOJILKO C

HazpeeoM onpedesieHHbIX KOMNOHEHMO8.

- YctaHoBWTE annapar Ha NnocKyt NOBEPXHOCTb.
YbeguTech, YTO NNACTUHA 3aKpbiTa BO BPEMS npes-
NyCcKOBOro NOAorpeBa.

- BcTaBbTe BUMKY B pO3ETKY.

- 3aropsTcs kak nHaumkatop (C), nokasbiBatoLLmii BBOL,
BMMKM B pO3eTKy, Tak u uHankatop (D), nokasbisato-
Luia, 4to npubop pasorpeBaeTcs.

- Korga npubop AocTur HyxHOW TemnepaTtypsbl (npu-
6nu13nTensHoO Yepes 3 MUHYTHI) U FOTOB K MCMOMb30-
BaHuio, nHankatop (D) noracHer.

Mpumeyanue: Ceetooi nHamkatop (D) cHoBa 3aropa-

€TCS NP NOHWKEHWUM TEMNepaTypbl, HEO6XOAUMON AN

NPUrOTOBNEHMUS NMULLK.

- [MonHocTbto 0TKpoWTe Npubop ¢ nomoLLbio pyykm (F),
npeABapuTenbHO Haxas pbivar (G) (puc. 2).

- [Nonoxwute NpoAYKT ANS NPUrOTOBNEHUS HA HUXHIOW
BapouHyto nnactuHy (B). Bcerga knacTb npogykT B
HanpaBneHun 3agHel YacT BapOYHON NIacTUHbI.

- 3aKpoinTe BEPXHIOKW MIACTUHY Ha HKHIOW C MOMO-
wpto pyyku (F) n 3acukcupyiite ee, cnerka Haxas
pblyar (G) po wenuka (puc. 2).

- lpurotoBnexne 3aHumaeTr okono 3-6 MuHyT. B
nbom cnyyae, Bpems 3aBUCUT OT MUYHOTO BKYCa,
TMNa 1 TOMLLUMHbI NPOAYKTA.

- o OKOHYaHWM Bapkw BbIKMoYNTEe NpuBOp, BbIHYB
BUIKY M3 PO3ETKW, 1 NOBHUMUTE NAACTUHY, Kak onuca-
HO BbiLLe. BbIHbTE NPOLYKT NNACTVUKOBLIM LNaTenem.

BHUMAHMUE:

Bo u3bexaHusi 0xo0208 He npukacalimecb K 20psi-

YuM nnacmuHam.

He ¢popcupyiime pbiyaxok (G) eo usbexaHue

NoJIoOMKU.

He ucnonb3yiime pbiyaxok (G) dns 610Kupoeku
eepxHell nmacmuHbl, 8 Mo epemsi kak npodykm
Haxodumcsi eHympu npu6bopa. Bec nmacmuHbi
nocmeneHHo npudasum npodykm 80 epemsi npu-
20moeJsieHus.

Bbinekamb mosibKO NPU 3aKPbIMbIX NAaCMuHax.

He ucnonb3yiime ocmpbie npedmemsi (Hanpumep,
HOX) 80 u3bexaHue noepexAeHusi NAacmuH.

YUCTKA

BHUMAHUE:

Yucmume npubop mMoSbKO enaXHOU MKaHbHo,

npedeapumesibHO 8bIHY8 6UNKY U3 Po3emKu U

nocse moao Kak MawuHa ocmbIHem.

- [Ins 04NCTKN NAUTLI MCNONb3YITE TOMBKO BRAXHYHO
TKaHb.

- 3abnokupyiiTe BEPXHIO MNACTUHY Ha HWKHER [0
Lyenyka ¢ NoMoLLbio pblvaxka (G) (puc. 2).

- [pnbop MOXHO XpaHWTb M B BEPTUKANEHOM NONOXe-
HWK (puc. 3).

PELLENTDbI

ModxapeHbie 6ymepbpodsbi ¢ 2pubamu U esisieHbI-
Mu nomudopamu

(Ha 4 nopyun)

Bpewms npurotoBnenns: 10 MuHyT

Bpewms Bapku: 15 MuHYT

Cocrag:

300 r Hape3aHHbIX rpubos

100 r MonoapIx NUCTLEB LUNKMHATA

1/2 Yalukn Hape3aHHbIX BANEHbIX NOMULOPOB

3/4 cTakaHa TEPTOro HEXMPHOTO Cbipa

200 r Typeukux neneLliek, paspesaHHbIX Ha YeTbipe
yacTu

Harperite ckoBopogy v 06aBbTe HEMHOIO pacTuTenb-
Horo macna. [lobaBbTe rpubbl 1 xapbTe B TEYeHWe
TPEX MUHYT WK NOKa OHU He CTaHYT MATKUMM, nepu-
OANYECKN noMmelunBas. Bbinoxute Ha npomacneHHyo
Bymary. Moconute u nonepunTe.

Pasorpeiite nnactuHy. [onoxute Ha TypeLKkyio
neneLuky LWnuHaT, rpubbl, BANEHbIE NOMULOPDI, CbIp.
Moconute u nonepuute. Hakpoite ocTaBMMuUCS
nenewkamu u kpenko npwkmute. Monoxute ByTep-
Opogbl Ha NNacTUHY U FOTOBLTE B TEYEHWE NATU MUHYT
UnM noka He nogxapsaTcs. Paspexbre nononam w
nogaeanre.

MekcukaHckue mopmusnbsic

(Ha 4-6 nopuun)

Cocrag:

250 1 MeKCHKaHCKOM canbChl

MonctakaHa M3menbyYeHHOW aconn (MM KpacHom
taconm)

2 CTOMOBbIE NOXKN HAPE3aHHOTO YECHOKA W 3eNeHOro
nyka

200 r Menko Hape3aHHOW JOMaLLHe konbacku

16 Kpyrnbix neneLuek TOPTUNBLAC (He XKapeHbix)

200 r coyca Tatziki

200 r coka aBokago

250 r TepTOro chipa MoLapenna

1 Yyalka cmeTaHbl

Pasorpeite nnuTky; cMmewainTe canbCy, ¢aconb,
M3MeNbYeHHbIN YECHOK W 3eneHblil nyK, konbacky w
HamaxbTe cMecb Ha 8 nenelwek. Hamasatb nooyepes-
Ho coyc Tatziki, aBokago v cbip.

BbinekaTb nenewkn A0 30M0TON XpyCTALEN U 06xu-
raiolle ropsiyei Kopoyku B TeyeHue npubnuantensHo
8 MUHYT.

Kak nogasaTb: nogaeaTb CO CMETaHOW M NUCTbAMM
canarta.

Ycnosus xpaHeHus: Temnepartypa: oT +5C po +45C;
BaxHocTb <80%

Cpok xpaHeHus: He orpaHnyeH

Cpok cnyx6bl: 2 roaa

YcnoBus yTunusaumu: YTUnm3nmpoBaTb B COOTBETCTBUM
C 9KOMormyeckumn TpeboBaHnamMmn

YcnoBus TpaHCnopTMpOoBKW: Bo Bpems TpaHcnopTu-
poBKM, He BpocaTb M He NoABepraTh u3nuLHen Bubpa-
m.

Ycnosus peanusauuv: lNpasuna peanusauum ToBapa
He YCTaHOBMNEHbI U3roTOBUTENEM, HO AOIMKHbI COOTBET-
CTBOBATb PErMOHaNbHbIM, HaLMOHaMbHLIM U MEXAYHa-
POAHbLIM HOPMaM W CTaHAapTam.

[ata npon3BoACTBa yka3aHa Ha NacnopTHOM Tabnuyke
,ElaTa M3roToBNEHMA YKa3aHa Ha Kopnyce usgenua B
3awwudposaHHom Buae SN wk/yrabedefg,

roe wk — Heaens npom3BoAcTBa

yr — rog Npou3BoACTBa

abcdefg — cepuiiHbIi Homep u3genus

CooteeTtcTtByeT TpeboBaHUAM:

TP TC 004/2011 «O Be3onacHOCTM HWU3KOBOMBTHOTO
obopypoBaHus»

TP TC 020/2011 «3nekTpomarHuTHas COBMeCTM-
MOCTbY

TP TC 037/2016 «O6 orpaHuyeHWn npUMeHeHus
OMacHbIX BELLECTB B W3OENUSX 3NEKTPOTEXHUKA W
pagnoanekTPOHNKMY

Tonbko Ans pbiHkoB cTpaH EC n Poccun
220-240B~ - 50-60ry - 750BT - Knacc | - IPX0
CpenaHo B Knutae

VIMnopTép 1 OTBETCTBEHHbIN 3a peknamauum noTpe-
Buteneit:

000 «[lenonrn», Poccusi, 127055, r. MockBa,
Cywésckas yn., 8.27, cTp. 3.

Ten. +7(495) 781-26-76, www.delonghi.com/ru-ru
lopsyas nuHus nogaepxku: 8 800 2005262

lMpownssoautens: De’'Longhi Appliances Srl / leMoHru
Onnnanances C.p.n.

Agpec: r. Tpesuso, yn. Jl. Caitc 47-31100, Ten.:
+3904224131, Utanus.

BAXJIMBI
3ACTEPEXEHHA

MPOYMTAWTE LI IHCTPYKLIi NEPEQ

BUKOPUCTAHHAM.

Mg Yac BMKOPUCTaHHS enekTponpunagis

HeobXigHO [OTPUMYBATUCS BIZNOBIAHMX

3ano0iXHMX 3aX0/iB, HABEAEHUX HUKYE.

1. TlepekoHaiTecs, WO e€nekTpuyHa
Hanpyra npunagy Bianosigae Hanpysi
y Ballin Mepexi eneKTPUYHOro XmuB-
NEHHS.

2. He BukopucToByinTe NpUCTpii, po3mi-
CTVBLUM MOro Nobaun3y CTiH i LWTop.

3. He 3sanuwante npunag nig Aietwo
aTMoc(epHnx SBULL (oL, COHUe
TOWWO...).

4. Unm npunagom MOXyTb KOPUCTYBa-
TUCA AiTU BiKOM Big 8 pokis; nogu
3 0OMEXEHUMM (Di3NYHUMK, CEHCOp-
HAMW 41 PO3YMOBUMW MOXITMBOCTS-
MW, @ Takox noau 6e3 3HaHb Ta
[0CBIY KOPUCTYBaHHSA NpUnagoM uu
noau, AKi He OTpUManK IHCTPYKLiN
LWOAO MOr0 BUKOPUCTAHHA MOBUHHI
nepebyBati nig Harnsaom ocobwm,
BignoBiganbHoi 3a ixHio 6e3neky, abo
CNoYaTKy MOBMHHI MPOUTW BIANOBIA-
HWA IHCTpYKTax wWwongo 6e3neyHoro
KOPUCTYBaHHS UMM npunagom. [Litn
He NOBUHHI rpatuca npucTpoem. fitn
BiKOM 10 8 POKIB He NOBWHHI YNCTUTK
Ta obcnyrosyBaTh npucTpin 6e3 Har-
nsay Aopocrux.

5. 3bepiraiite npunag Ta Nposig enek-
TPOXMBIIEHHSA Y MiCLi HeOCTYNHOMY
ANs giten BikoM 4o 8 pokiB.

6. [llig yac BMKOPWUCTAHHA PO3MICTITb
NPUCTPI Ha rOPU3OHTanNbHIN NOBEPX-
Hi.

7. Poamiwynte Bupi® Ha CTinkin, Tep-
MOCTIWKi# | BOBpe OCBITNEHIN NOBEPX-
Hi.

8. He BukopucToByMTe Lien NpUCTpin Ha
BYIML|.

9. TllepekoHanTecs, WO eneKkTpuu-
HWA NPOBIJ, HE TOPKAETLCA rapsumx
MOBEPXOHb.

10. Mig yac poboTN MOBEPXHi NPUCTPOKD
MOXYTb CUIbHO HarpiBaTucs.

11. BUMKHITL npucTpin i BigeaHanTe
BUITKY BiZl PO3ETKM, KON BiH HE BUKO-
PUCTOBYETLCS, @ TakoX nepen MuT-
TAM.

12. He TArHITb 3a LWHYP XMBMEHHS, W00
Bif€4HATV BUIKY.

13. He BukopucToByiiTe abpasmsHi abo
iOKi MWAHI 3acobu gng MuTTS npu-
CTPOIO; HE MWUIATE MO0 B NOCYLOMMNA-
HUX MaLLWHaX.

14. HIKONA HE 3AHYPIOUTE
MPUCTPIA, BWINKY TA TNPOBIA
ENEKTPOXMBIEHHA Y BOAY
Y/ HWI PIOVHW. WOB MNMOMWUTU
IX, BWKOPWCTOBYMTE BONOrY
FAHYIPKY.

15. He BuMKOpuCTOBYWTE nNpunag, SKLWO
NPOoBig €NEeKTPOXMBIIEHHS YM BUIIKY
NoLKoZXeHOo, abo SKWO cam npunag,
HECMPAaBHW.

16. FAKWo npoBig EneKkTPOXWBNEHHS
MOLLUKOAXKEHO, MOr0 MOBUHEH 3aMiHu-
T BupobHuk abo cnyxba TexHi4HOI
NiATPUMKM 4K ocoba 3 aHanoriyHo
kBanidikauieto, 1106 3anobirTM BUHMK-
HEHHI0 Oyab-SKMX PU3NKIB.

17. TMpunag npusHavenun TIBKW ans
OOMALWHLOIO BWKOPUCTAHHA;
BiH He NigXoauTb ANs KOMepLiMHOro
4/ NPOMMCOBOrO BUKOPUCTAHHSI.

18. Mig 4aC BWKOPWUCTaHHS NPUCTPOID
PEKOMEHOYETbCA BMUKATU  BUTSIKHI
YCTaHOBKM ab0 NPOBOAMTW HamnexHy
BEHTUNALIIO NPUMILLEHHS.

19. He crtaBTe npucTpil Ha axepena
Tenna, enekTpuYHi  KOHGOPKM 4
nobnuay Hux, abo B posirpiTy AyxoB-
Ky. He posmillynte MOro Ha iHLIMX
NPUCTPOSIX.

20. YBaXHO CTexTe 3a NpPUCTPOEM, SKLLO
BiH BWUKOPWUCTOBYETLCS B MPUCYTHOCTI
AiTen.

21. SAKwo BM BMpILKTE YTURI3yBaTU LEN
npunag Sk CMITTs, pekoMeHOyeTbCs
BMBECTW MOro 3 najgy, nepepisasLum
NPOBi4 EneKTPOXMBAEHHS. Takox
PEKOMEHAYETLCS 3HELLKOAUTU MOTEH-
UinHo HebesneyHi (ocobnmeo ans
OiTel, WO MOXYTb BUKOPUCTOBYBATH
Oro Ans BNacHMUX irop) YacTuHK npu-
nagy.

22. EnemeHTM nakyBaHHS He MOXHa
3anuat B LOCTYMHUX Ana aiten
MICLSIX, OCKIfNIbKW Lie NOTEHLiNHI axe-
pena Hebesneku.

23. Llen npwnap Bignosigae BuMoram
Oupektuen 2014/35/€C i Qupektusn
LWOAO ErieKTPOMArHiTHOI CyMiCHOCTI
2014/30/€C, a Takox PernameHTy
(€C) Ne 1935/2004 Big 27.10.2004
POKY MpO MaTepianu, Wo npusHave-
Hi AN KOHTaKTyBaHHS 3 Xapy4oBUMM
npogyKTamu.

24, ‘wem 06 HaNeXHUM YMHOM YTH-
nisysatu nNpOAYKT BIAMOBIAHO [0
€sponeiicbkol anpekTusu 2012/19/€C
, NpoyuTanTte BIgNOBIAHY OGpoLuypy,
L0 JoAaEThCS.

25. Llei Bupi6 He npu3HayeHun ans exc-
nnyaTawii i3 30BHiLLHIM TaiMepom abo
OKPEMOK CUCTEMOK AMUCTaHLIMHOIO
KepyBaHHS

3BEPIFAUTE L0
IHCTPYKLUIIO

onuc nNnPunApy (puc. 1)

A Kopnyc npunagy

B AHTunpurapHi nnactuHu

C  YepBOHMI iHOMKATOP BMUKAHHS

D  3eneHuit iHaukaTop AOCArHeHHs poboyoi Temne-
patypu

HeKoB3Ki HixKu

Pyyka ans BigkpuBaHHs

G  BnokysanbHuin 3aMOK

mm

IHCTPYKLIA 3 BUKOPUCTAHHA
YBArA!

eped eukopucmaHHaM gudanime yci emukemku 3
nnacmuH. lMepesipme, Yu pob6oy4i nnacmuHu Yucmi
ma 6e3 nuny. 3a HeobxidHocmi npompimb 8oJ10-
2010 2aH4ipKoH.

I1id yac nepwozo eukopucmaHHs MOX/uea Hasie-
Hicmb He3HayHoi Kinbkocmi Odumy. Lle Hacnidok
HaepieaHHs desiKUX KOMNOHeHMi8 NPUCMPOI.

- Po3MicTiTb NpUCTpiN Ha piBHil NOBEPXHI.
[epekoHanTecs, Wo nig 4vac asu posirpiBaHHs
MNacTUHM 3aKpUTI.

- BcTaBTe BUMKY B pO3ETKY ENEKTPOXUBEHHS.

- IHgnkatop (C) 3aropsieTbCsl, CUrHamisylouu npo
nigefHaHHs BUNKW [0 po3eTku, a iHgmkatop (D)
3aropsieTbCsl, BKA3youu, Lo NPUCTPIil HarpiBaeThCA.

- Konw npucTpiit gocsirHe poboyoi Temnepatypu (npu-
6nu3Ho Yepe3s 3 xBunuHw) i byae rotoBuiA O BUKOPH-
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CTaHHs, iHankaTop (D) BUMKHETBCS.
Mpumitka: [HgnkaTop (D) 3aropuTbecs 3HOBY, KOMK TEM-
nepatypa, HeobxigHa 4N NPUroTyBaHHS, 3HN3NUTLCS.
- [MoBHicTI0 BigKpUIATE NPUCTPIN 3a LONOMOrOK0 PyYKM
(F), HaTucHYBLLM Ha cneuianbHnin 3amok (G) (puc. 2).
MoMicTiTb Xy ANS NPUrOTYBAHHS Ha HIKHIO poboYy
nnacTury (B). 3axau posmiynte ixy Gnuxye [o
3a/]HbOI YaCTUHM NNACTUHM.
3a ponomoroto pyykm (F) onycTiTb BEPXHIO NNaCcTUHY
Ha HWXKHIO | 3abnokyiiTe i, 3nerka HaTUCHYBLLM Ha
3amok (G), Aoku He nouyeTe KnauaHHs BHacmigok
BnokyBaHHs (puc. 2).
MpurotyBaHHs ixi TpuBae 6nm3bko 3-6 XBUAWH. Y
Oynob-akoMy pasi yac MpuroTyBaHHA 3anexuTb Bif
0COBMCTIX CMaKiB, TUMY Ta TOBLYMHW NPOAYKTY.
Micns 3aBeplUeHHst NPUrOTYBaHHA BWUMKHITb npu-
CTpil, Bif'€AHABLUM BWMKY Bif PO3E€TKM, i NigHIMITH
NNacTuHy, SiK onucaHo Bue. Bunmito ixy 3a gono-
MOroi0 NNacTUKOBOI NONaTKM.
YBArA!
He mopkaiimecs kopnycy npucmpor ma po3izpi-
mux niacmud, ujo6 yHUKHymu onikie.

He 3acmocoeyiime cuny do 3amka (G), wo6 He
3namamu lio2o.

He eukopucmosyiime 3amok 610kyeaHHs (G), ujo6
3a6/10Kyeamu 8epxXHI0 NaCMUuHy, KONU iXa 3Haxo-
dumbcs ecepeduHi npucmporo. Baza nmacmuHu
6yde nocmynoeo po3yaestoeamu ixy nid yac hasu
npu2omyeaHHs.

Fomytime iXy euknto4HoO i3 3aKpumumu nnacmu-
Hamu.

He eukopucmoeyiime 2ocmpi npedmemu (Hanpu-
Knao, Hix), ujo6 He nowkKoAuUMU nIacmMuHU.

gornan

YBATA!

Muiime npunad minbKu 0102010 2aHYipKoto,

gid’eOHaswu (1020 8i0 pozemku ma doyeKaswuch

NOKU 8iH NOBHICMIO OXOJTOHE.

- [Ins MATTS NNAcTUH BUKOPUCTOBYITE NULLE BONOTY
raHuyipky.

- 36epiraiiTe NpUCTpii, ONYCTUBLLM BEPXHIO NNACTUHY
Ha HWXHIO Ta 3aBnoKyBaBLLK ii 32 AONOMOroHo credi-
anbHoro 3amka (G) (puc. 2).

- [pucTpin MmoxHa 36epiraTin HaBiTb y BEPTUKANBHOMY
NONOXEHHI (puc. 3).

PELIENTHU

Bymep6podu 3i cmaxeHumu epubamu ma cyweHu-
Mu nomidopamu

(Ha 4 nopuii)

Yac npurotysaHHs: 10 xBunuH

Yac rotyBaHHs: 15 xBunuH

IHrpegieHTH:

300 r HapizaHux cknbkamu rpubis

100 r HiXHOro NUCTS WNUHaTy

1/2 cknsHKK nogpibHEHNX CyLLeHnX NoMiAopiB

3/4 CKNAHKM TEPTOrO HEXWUPHOTO CUpY

200 r TypewbKoro xniba, po3pizaHoro Ha YoTMpK NopLii
PosirpiiiTe ckoBopogy Ta 306pu3HiTL ii HeBEnuKow
KinbkicTio onii. Bucunte rpubu i cmaxTe ix npoTsarom
TPbOX XBWUNWH ab0 A0 M'AKOCTI, NEpioANYHO NOMiLuy-
toun. Buknagitb Ha KyXOHHWI NanepoBMiA PYLUHUYOK.
MpunpasTe cinnto Ta nepuem.

Posirpiiite 6yTtepbpognuuio. Wnuwat, rpubu, cyweri
noMigopu N cup PiIBHOMIPHO BUKNAAITb Ha TypeLbkuid
xni6. MpunpasTe cinnto Ta nepuem. Hakpuirte xnibom,
L0 3aMnM1LIMBCS, | CUNbHO NPUTUCHITD.

MowmicTiTb ByTEPOPOAM Ha NNACTUHY i roTynTe M'ATH
XBUNWUH abo NOKM BOHM He migcMaxatbesi. Po3pixTe
HaBnin i nogasanTe 4o CTony.

MekcukaHcbKi KOPKUKU

(Ha 4-6 nopui)

IHrpegieHTH:

250 r MEKCHKaHCBKOro coycy

MiB cknsiHkK nogpibHeHoi kBaconi (abo YepBOHOI KBa-
coni)

2 CTOMNOBI NOXKW NOAPIOHEHOTO YaCHWKY Ta 3eneHol
yubyni

200 r ppibHO HapisaHoi koGacw

16 Kpyrnux KOpXiB (He CMaxeHux)

200 r coycy a3aasuki

200 r coky aBokago

250 r noapi6HeHoi MoLapenn

1 cCKNsiHKa CMeTaHu

Posirpiite 6yTepbpoaHuLo; 3miluainTe coyc, KBaconto,
noapibHeHnit YacHuK i uubynto, kosbacy Ta po3noginite
Cymiww Ha 8 kopxis. lMpukpackTe YepryBaHHaM LapiB
[3auki, aBokaZo Ta cupy.

loTyiTe KOpXi [O 30MOTMCTOrO KOMbOpY Ta rapsyoi
XPYCTKOI CKOPUHKM MPUBNN3HO 8 XBUNNH.

Mopaau Woao nogavi: nogaBaTtit 3i CMETAHOK Ta nnc-
TAM canary.
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WAZNE
OSTRZEZENIA

PRZED PRZYSTAPIENIEM DO OBStUGI
URZADZENIA, ZAPOZNAC SIE Z
TRESCIA INSTRUKCJL.

Podczas uzytkowania urzadzen elektrycz-

nych nalezy zastosowa¢ odpowiednie

$rodki ostroznosci, takie jak:

1. Sprawdzi¢, czy warto$¢ napiecia elek-
trycznego urzadzenia jest zgodna z
napieciem sieci uzytkownika.

2. Nie uzywaé urzadzenia w poblizu
$cian i zaston.

3. Nie wystawia¢ urzadzenia na dziatanie
czynnikow atmosferycznych (deszcz,
stonce, itp.).

4. Urzadzenie nie jest przeznaczone do
uzytku przez dzieci ponizej 8 lat lub
przez osoby o ograniczonych zdol-
no$ciach fizycznych, czuciowych lub
umystowych, lub tez nieposiadajace
odpowiedniego doswiadczenia lub
wiedzy, lub ktorym nie zostata prze-
kazana instrukcja dotyczaca uzytko-
wania, chyba ze pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczen-
stwo lub po przeszkoleniu w zakre-
sie bezpieczne] obstugi urzadzenia
| zrozumieniu wigzacym sie z tym
zagrozen. Dzieci nie mogg uzywac
urzadzenia do zabawy. Czyszczenie i
konserwacja urzadzenia nie moga by¢
wykonywane przez dzieci ponizej 8 lat
bez kontroli osoby doroste;.

5. Przechowywac urzadzenie i jego prze-
wod z dala od zasiegu dzieci ponizej
8 lat.

6. Podczas uzytkowania nalezy ustawia¢
urzadzenie na poziomej ptaszczyznie.

7. Ustawi¢ produkt na powierzchni sta-
bilnej, odpornej na dziatanie ciepta i
dobrze o$wietlonej.

8. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

9. Zapobiega¢ stykaniu sie przewoddw
elektrycznych z gorgcymi powierzch-
niami.

10. Kiedy urzadzenie pracuje temperatura
powierzchni zewnetrznych moze by¢
wysoka.

11. Gdy urzadzenie nie jest uzywane oraz
przed przystapieniem do jego czysz-
czenia nalezy wytaczy¢ je i odtgczy¢
wtyczke od gniazdka pradu.

12. Nie ciggna¢ przewodu zasilajgcego
przy wycigganiu wtyczki.

13. Do czyszczenia urzadzenia nie uzy-
wac detergentdéw Sciernych, koroduja-
cych albo zmywarek.

14. NIGDY NIE ZANURZAC
URZADZENIA, WTYCZKI LUB
PRZEWODU ELEKTRYCZNEGO W
WODZIE LUB INNYCH PLYNACH,
NALEZY UZYWAC WILGOTNEJ
SZMATKI W CELU CZYSZCZENIA.

15. Nie uzywaé urzadzenia, jezeli prze-
wod elektryczny lub wtyczka sg
uszkodzone lub jezeli urzadzenie jest
wadliwe: w takim przypadku nalezy
dostarczy¢ urzadzenie do najblizszego
Autoryzowanego Centrum Obstugi.

16. Jezeli przewod zasilania jest uszko-
dzony, musi by¢ wymieniony przez
producenta lub jego serwis obstugi
technicznej albo przez osobe z podob-
nymi kwalifikacjami, w taki sposdb, aby
zapobiec kazdemu rodzajowi ryzyka.

17. Urzadzenie  przeznaczone jest
WYLACZNIE DO UZYTKU
DOMOWEGO i nie moze by¢ wyko-

rzystywane do celow handlowych lub
przemystowych.

18. Zaleca sie zastosowanie wentylato-
ra odprowadzajgcego powietrze lub
prawidtowg wentylacje pomieszczenia
podczas uzytkowania.

19. Nie umieszcza¢ urzadzenia ponad
oraz w poblizu zrodet ciepta, elemen-
tow elektrycznych lub na rozgrzanej
powierzchni kuchenki. Nie ustawia¢ go
ponad innymi przyrzadami.

20. Nalezy uwaznie monitorowac urza-
dzenie, gdy jest uzywane w obecnosci
dzieci.

21. W przypadku utylizacji produktu jako
odpadu, nalezy uniemozliwi¢ jego uzy-
cie poprzez odciecie przewodu zasi-
lania. Zaleca sie ponadto unieszko-
dliwienie tych komponentow urzadze-
nia, ktére mogq stwarza¢ zagrozenie,
zwtaszcza dla dzieci, ktore wykorzy-
stujg urzadzenie do zabawy.

22. Nie pozostawiaC elementéw opakowa-
nia w miejscu dostepnym dla dzieci,
poniewaz stanowig zrodio zagrozenia.

23. Niniejsze urzadzenie spetnia wymo-
gi dyrektywy 2014/35/WE oraz EMC
2014/30/WE oraz Rozporzadzenia
(WE) nr 1935/2004 z dn. 27/10/2004
r. dla materiatow stykajacych sie z
zywnoscia.

24, == W celu prawidtowej utylizacji na
podstawie Dyrektywy europejskie
2012/19/WE prosimy o zapoznanie sie
z informacja zataczong z produktem.

25. Produkt nie jest zasilany za pomocg
timerow zewnetrznych lub za pomocg
oddzielnych instalacji sterowanych na
odlegtosc.

NALEZY )

PRZECHOWYWAC

NINIEJSZA

INSTRUKCJE

OPIS URZADZENIA (Rys. 1)
Korpus urzgdzenia

Ptyty zapobiegajace przywieraniu
Czerwona lampka wigczajaca

Zielona lampka gotowo$ci temperatury
Stopki antyposlizgowe

Raczka otwierajaca

Zatrzask zamykajacy

GMMmMmoOO W >

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA
OSTRZEZENIE:

Przed uzyciem nalezy zdja¢ ewentualne etykietki
znajdujace sie na pfytach. Sprawdzi¢ czy ptyty do
pieczenia s czyste i bez $ladow kurzu. Jezeli to
konieczne oczyscic¢ je wilgotng szmatka.

Podczas pierwszego uzytkowania moze wystapic
wydostawanie sie niewielkiego pasemka dymu. Jest
to spowodowane wylacznie ogrzewaniem niekto-
rych komponentow.

- Umiescic¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni.
Upewni¢ si¢ czy w fazie wstepnego podgrzewania
ptyta jest zamknieta.

- Wigczy¢ wtyczke przewodu elektrycznego do gniazd-
ka zasilania.

- Wigczy sie kontrolka (C), informujaca o wsunieciu
wtyczki do gniazda elektrycznego, oraz kontrolka (D),
informujaca, ze trwa rozgrzewanie sie urzadzenia.

- Gdy urzadzenie osiggnie odpowiednig temperature
(po uptywie ok. 3 minut) i jest gotowe do uzycia, kon-
trolka (D) wytaczy sie.

Uwaga: Kontrolka (D) wiaczy sig ponownie po obnizeniu

sie temperatury niezbednej do wypiekania.

- Otworzy¢ catkowicie urzadzenie za pomocag, raczki (F),
po nacisnieciu odpowiedniego zatrzasku (G), Rys. 2.

- Umiesci¢ produkt do pieczenia na dolnej ptytce do
gotowania (B). Uktada¢ zawsze produkt w kierunku
tylnej czesci ptyty do pieczenia.

- Zamknij gorng ptyte nad dolng ptytg za pomoca
uchwytu (F) i zablokuj ja, naciskajac lekko dzwignie
(G), az ustyszysz klikniecie zamka (Rys. 2).

- Do pieczenia potrzebny jest czas okoto 3-6 minut. W
kazdym razie, czas pieczenia zalezy od upodoban
osobistych, rodzaju i grubosci potrawy.

- Po zakoniczeniu pieczenia, nalezy wytaczy¢ urzadze-
nie, wyciagna¢ wtyczke z gniazdka pradu i podnies¢
ptyte jak opisano wczesniej. Wyja¢ produkt za pomo-
cq plastykowej topatki.

OSTRZEZENIE:

Podczas uzywania produktu nie dotyka¢ opako-
wanie urzadzenia lub goracych powierzchni, aby
uniknac oparzenia.

Nie wywiera¢ nacisku na zatrzask (G), aby go nie
uszkodzic.

Nie uzywa¢ zatrzasku (G) zamykajacego, aby zablo-
kowac gorng ptyte, gdy produkt znajduje sie w
urzadzeniu. Ciezar pfyty bedzie przyciskat produkt
podczas fazy pieczenia.

Wypiekac¢ wyltacznie po zamknieciu piyt.
Nie uzywac ostrych przedmiotéw (np.: noza), aby
uniknaé uszkodzenia pfyt.

CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE:

Urzadzenie czyscic¢ wilgotna $ciereczkg po uprzed-

nim wyjeciu wtyczki z gniazda i po catkowitym jego

ostygnieciu.

- Do czyszczenia ptyt uzywac wytacznie wilgotnej Scie-
reczki.

- Odtozy¢ urzadzenie, blokujac gorng ptyte z dolng za
pomoca zatrzasku (G) (Rys. 2).

- Urzadzenie odktadac takze w pozycji pionowej (Rys. 3).

RECEPTURY

Kanapki z pieczarkami i suszonymi pomidorami
(Dla 4 os6b)

Czas przygotowania: 10 minut

Czas gotowania: 15 minut

Skfadniki:

300 g grzybow pokrojonych w plasterki

100 g lisci szpinaku

1/2 szklanki posiekanych suszonych pomidoréw

3/4 szklanki startego sera niskottuszczowego

200 g chleba tureckiego, pokrojonego na cztery porcje
Rozgrzac patelnig i skropi¢ jq odrobing oleju. Dodaé
grzyby i gotowac przez trzy minuty lub do migkkosci,
mieszajac od czasu do czasu. Wyla¢ na papier kuchen-
ny. Doprawic solg i pieprzem.

Rozgrzac ptyte grzewcza. Na chlebie tureckim utozy¢
rownomiernie szpinak, pieczarki, suszone pomidory i
ser. Doprawi¢ solg i pieprzem. Przykry¢ pozostatym
chlebem i mocno docisnag.

Umiesci¢ kanapki w kratce i smazy¢ przez pig¢ minut
lub do momentu, gdy bedg tosty. Przekroi¢ na pét i
podawac.

Meksykanskie tortille

(Dla 4-6 osdb)

Skfadniki:

2509 salsy meksykanskiej

Pot filizanki rozgniecionej fasoli (lub czerwonej fasoli)

2 tyzki stotowe posiekanego czosnku i szczypiorku

200 g drobno posiekanej kietbasy

16 okragtych tortilli (nie smazonych)

200 g sosu Tatziki

200 g soku z awokado

250 g rozdrobnionej mozzarelli

1 szklanka kwasnej Smietany

Rozgrza¢ ruszt; salse, fasole, posiekany czosnek i
szczypiorek oraz kietbase potaczy¢ i roztozy¢é mase na
8 tortillach. Udekorowa¢ naprzemiennymi warstwami
Tatziki, awokado i sera.

Zapiekac tortille, az stang sie ztotobrazowe, chrupigce i
gorace, okoto 8 minut.

Propozycja serwowania: podawa¢ z kwasng $mietang
i lis¢mi sataty.
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IT- USO APPROPRIATO A CONTATTO CON GLI ALIMENTI
Ispezionare regolarmente il prodotto per individuare eventuali segni
di deterioramento dei materiali che potrebbero renderli non idonei al
contatto con gli alimenti. Tali segni includono microfessurazioni, for-
mazione di bolle, delaminazione, restringimento, appiccicosita, perdita
di trasparenza, corrosione, o qualsiasi altra alterazione della struttura o
consistenza del materiale.

Consultare sempre le istruzioni d'uso del prodotto per una corretta pu-
lizia e manutenzione dei materiali a contatto con gli alimenti, al fine di
prevenire o rallentare il deterioramento dei materiali stessi.

Per un uso sicuro e appropriato del prodotto con gli alimenti, fare sempre
riferimento alle istruzioni di sicurezza e/o d'uso, dove vengono riportate
eventuali limitazioni d'uso nella preparazione degli alimenti.

EN - APPROPRIATE USE IN CONTACT WITH FOOD

Inspect the product regularly for signs of material deterioration that may
render it unsuitable for food contact. Indicators include crazing, bliste-
ring, delamination, shrinkage, tackiness, loss of transparency, corrosion,
orany other structural and textural deformations.

Always refer to the product user instruction for proper cleaning and
maintenance of food contact materials to prevent or slow down material
deterioration.

For safe and appropriate use of the product with food/s always refer to
product safety and/or user instruction, which also may detail any neces-
sary limitations of use with food/s.

DE -VORSCHRIFTSMASSIGER GEBRAUCH IN KONTAKT MIT
LEBENSMITTELN
Uberpriifen Sie das Produkt regelmaBig auf Anzeichen einer Material-
verschlechterung, durch die es fiir den Kontakt mit Lebensmitteln nicht
geeignet sein konnte. Dazu gehdren Mikrorisse, Blasenbildung, Delami-
nierung, Schrumpfung, Klebrigkeit, Transparenzverlust, Korrosion oder
jede andere Veranderung der Struktur oder Konsistenz des Materials.
Beachten Sie stets die Bedienungsanleitung des Produkts fiir die kor-
rekte Reinigung und Pflege der Materialien in Kontakt mit Lebensmit-
teln, um deren Verschlechterung zu verhindern oder zu verlangsamen.
Beachten Sie fiir den sicheren und sachgeméaBen Gebrauch des Produkts
mit Lebensmitteln stets die Sicherheitshinweise und/oder die Bedienun-
gsanleitung, in denen eventuelle Einschrankungen bei der Zubereitung
von Lebensmitteln angegeben sind.

FR - UTILISATION APPROPRIEE AU CONTACT DES ALIMENTS
Inspectez régulierement le produit pour détecter des signes de
détérioration du matériau qui pourraient le rendre impropre au contact
alimentaire. De tels signes se manifestent sous forme de craquelage,
cloquage, délaminage, contraction, adhésivité, perte de transparence,
corrosion ou toute autre déformation structurelle et texturale.
Reportez-vous toujours aux instructions d'utilisation du produit pour un
nettoyage et un entretien appropriés des matériaux entrant en contact
avec les aliments, afin d'éviter ou de ralentir la détérioration des ma-
tériaux.

Pour une utilisation sire et appropriée du produit avec des aliments,
reportez-vous toujours aux instructions de sécurité et/ou d'utilisation
du produit, qui devraient également décrire en détail toutes les limites
nécessaires d'utilisation au contact des aliments.

NL - GESCHIKT VOOR GEBRUIK BIJ CONTACT MET VOEDSEL
Inspecteer het product regelmatig op tekenen van materiaalverslechte-
ring die het ongeschikt kunnen maken voor contact met voedsel. Indi-
catoren zijn scheuren, blaarvorming, delaminatie, krimp, kleverigheid,
verlies van transparantie, corrosie of andere structurele en textuurafwi-
jkingen.

Raadpleeg altijd de gebruiksaanwijzing van het product voor een goede
reiniging en onderhoud van materialen die met levensmiddelen in con-
tact komen om materiaalverslechtering te voorkomen of te vertragen.
Raadpleeg voor veilig en correct gebruik van het product met voedsel
(en) altijd de productveiligheid en/of gebruiksaanwijzing, die ook even-
tuele noodzakelijke gebruiksheperkingen met voedsel kunnen beschri-
jven.

ES - USO APROPIADO EN CONTACTO CON ALIMENTOS
Inspeccione el producto con reqularidad para detectar signos de dete-
rioro del material que puedan hacerlo inadecuado para el contacto con
alimentos. Los indicadores incluyen grietas, ampollas, delaminacién,
contraccién, pegajosidad, pérdida de transparencia, corrosion o cual-
quier otra deformacién de estructura y textura.

Consulte siempre las instrucciones del usuario del producto para una
limpieza y mantenimiento adecuados de los materiales en contacto con
alimentos para prevenir o ralentizar el deterioro del material.

Para un uso seqguro y apropiado del producto con alimentos, siempre
consulte la sequridad del producto y/o las instrucciones de uso, que
también pueden detallar cualquier limitacion necesaria de uso con ali-
mentos.

CA - US ADEQUAT EN CONTACTE AMB ELS ALIMENTS
Inspeccioneu el producte periodicament per detectar signes de deterio-
rament del material que puguin fer que no sigui adequat per al contacte
amb aliments. Alguns indicadors inclouen la formacié de butllofes, la
deslaminacid, la contraccid, I'adhesivitat, la pérdua de transparencia, la
corrosio o qualsevol altra deformacid estructural o de la textura.
Consulteu sempre les instruccions de I'usuari del producte per saber ne-
tejar i mantenir adequadament els materials en contacte amb aliments i
prevenir o alentir el deteriorament del material.

Peraun Us sequriadequat del producte amb aliments, consulteu sempre
les instruccions de seguretat i/o d'ts del producte, que també poden de-
tallar qualsevol limitacio necessaria d'ds amb aliment(s).

PT- UTILIZACAO CORRETA EM CONTATO COM ALIMENTOS
Inspecione o produto regularmente com relagdo a sinais de uma dete-
rioragdo do material que possa tornd-lo inadequado para o contato com
alimentos. Entre os indicadores, estdo microfissuras, formagao de holhas,
delaminacdo, encolhimento, pegajosidade, perda de transparéncia, cor-
rosdo ou qualquer outra deformacdo na estrutura ou na textura.
Consulte sempre as instrugdes de utilizacdo do produto para uma limpe-
za e uma manutencdo adequadas dos materiais em contato com alimen-
tos para evitar ou retardar a deterioracdo do material.

Para uma utilizaco segura e adequada do produto com alimentos, con-
sulte sempre as instrugdes de seguranca e/ou de utilizagdo do produto,
que também podem detalhar eventuais limitagdes necessérias para a
utilizagdo com alimentos.
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EL- KATAAAHAH XPHZH T1A EMAOH ME TPOOIMA

ENéyxete TakTIkA To TPoiov yia onpddia @Bopdg Tou uhikol mou pmopei
Va 10 Kataotoowv akatdMnlo yia emagn pe Tpoé@a. Ta onpadia
autd mepthappdvouv oxlopéc, @olokwya, amokoMnen, cuppikvwan,
koMwdn ven, anwhela e Slagavelag, SiaBpwon 1y omotadrimote dAAn
Tapapdpewon otn dopr Kat oty ver).

Mpémel mavta va cupBouleleate Tic 0dnyieg xpriong Tou mpoiovtog yia
TOV 0WOTO KaBAPLOO Kal oUVTAPNON TV UNKKV IOV €pyovTal 0€ Enagi
e TPOQIPa yia Ty mpoAnyn 1\ Tv empBpaduvon e @Bopdg Twv UNKGV.
lia TV ao@ali Kat owoTr Xprien Tou MPOTGVTOC e TPOPING, aVATPEXETE
dvta oTic 0dnyie¢ aopaeiag Tov mpoidvtog f/kat oTic 0dnyieg xprong,
ol ooieg UMopei eMmiong va avapépouy TuyOv anmapaitnToug meplopiopolg
¢ TTPOG T XPrion HE TPO@IUA.

RU -HAJIEXKALLLEE UCMOJIb30BAHUE NPU KOHTAKTE C
MULLEBbIMU NPOAYKTAMM
PerynapHo npoBepsiiTe U3henve Ha HanuuMe MPU3HAKOB U3HOCA
Matepuana, KoTopble MOryT CAeNaTb €ro HeMPUroAHbIM A KOHTaKTa
MILLEBbIMI TPOZyKTamu. Takue NPU3HaKM BKITKUAIOT pacTpeckuBaHie,
00pa3oBaHue My3blpeil, PacCIOeHMe, Ycanky, NAMKOCTb, MOTepio
MpO3payHoCTH, Koppo3uio WaM MNiobble Apyrue CTPYKTypHble W
TeKCTYpHble AedopmaLmy.
Bcerga obpaluaiitecb K WHCTPYKUUW Monb30BaTens MpoAyKTa Ans
MPaBUNbHOI OUMCTKI M 06CYXKMBAHMNA MaTePUANOB, KOHTAKTUPYHOLLAX
C NULLEBLIMM MPOZYKTaMy, uyTo6bl MPefoTBPaTUTL WK 3aMeLnTb
3HOC MaTepuana.
[Ins 6e30macHoro M HAANEXAWero MCMonb3oBaHWA uU3genua ¢
MALLEBbLIMI MPOZYKTaMU Bcerfa obpawaiitecb K WHCTPYKLMM NO
6e30nacHoCT  U3aenuA  W/UAM  MHCTPYKUMAM nonb3oBatend, B
KOTOPbIX Take MoryT 6biTb NoApo6HO onucaHbl Ntobble HeobxoauMble
OrpaHInyeHIs NCMoNb30BaHMA C MULLEBBIMU MPOLYKTAMK.

KZ - TAFAMMEH YXAHACKAH/IA IYPbIC MANAJIAHY
OHiMle TaFaMMeH KaHacyFa )kapamcbi3 eTyi MyMKiH
MaTepuanfbly To3y GenrinepiHiy 6ap-XOfblH Kyiieni Typae
TeKcepin TypblHbI3. benrinepre cbi3aTTaHy, KemipLiKTeHy,
KabaTTaHy, Lery, >KabbiCKaKTbIK, MeNAIPMIKTIH KOFanybl,
KOppo3usi Hemece Ke3 KenreH 6acka KypbiibIMAbIK JKaHe
TeKCTypanblK AeopMaLust XaTagpl.

Matepuangbit, To3yblH GongbipmMay Hemece 6asynaty yLiH
9pKalaH TaFaMMeH )KaHacaTblH MaTepuangapibl AypbiC
Tasanay XoHe KyTin ycTay Typanbl eHiMHIH naiijanayubl
HYCKAYMbIFbIH KApaHpbl3.

OHiMA| TaFam(fap)MeH Kayincis XaHe Aypbic NaiifianaHy yLiH
apKallaH eHIMHIH Kayinci3fik xkoHe/Hemece naiifanaHyLubl
HYCKAyMbIFbIH KapaHbl3, OHAa TaFaM(fap)MeH naitfananyra
KATbICTbI KQXKETTi LWeKTeynep e KepceTinyi MyMKiH.

UK - HAJIEXKHE BUKOPWCTAHHA NPY KOHTAKTI 3
XAPYOBUMMW NPOAYKTAMU

PerynapHo nepeipaiiTe BUPi6 Ha HAABHICTb 03HaK MOFIPLLEHHA CTaHy
Martepiany, AKi MOXyTb 3p06UTH 110r0 HeNpUAATHUM ANA KOHTAKTY 3
XapuoBMMM NpogyKTamu. [lo Takvx 03HAK HanexaTb: MoABA TPILLYH,
YTBOPEHHA MyXMpiB, pO3LUIAPYBaHHA, Ycajka, JNMKiCTb, BTpaTa
npo30pocTi, Kopo3is abo Oyab-AKi iHWI CTPYKTYpHi Ta TeKCTYpHi
nedopmauii.

3aBKAM JOTpUMYiiTeCh HCTPYKUiT 3 ekcnnyatauii Bupoby wiofo

HaneXHoro OUMLLeHHs Ta JOrNAY 3a MaTepianami, Lo KOHTAKTY0Tb 3
XapuoBMMU NPOAYKTamy, 1106 3ano6irTin a60 ynoBinbHUTY NoripLIeHHs
(TaHy matepiany.

[InA 6e3neyHoro Ta HaneXHoro BUKOPUCTaHHA NPOAYKTY 3 XapyoBUMMU
NPOAYKTaMIN 3aBX AW 3BepTaiiTeca fo HCTPYKLiT 3 Ge3neku npogykTy
Ta/abo iHCTPYKLil KopuCTyBaya, B AKil TaKoX MOXYTb 6yTi JleTanbHO
onucaHi Gyab-AKi HeobXinHi 0OMeXeHHA LWOJ0 BUKOPUCTAHHA 3
XapuoBMMU NPOAYKTaMi.

HU - MEGFELELO HASZNALAT ELELMISZERREL ERINTKEZVE
Rendszeresen ellendrizze a terméket, hogy nincsenek-e rajta olyan
anyagkdrosodasra utald jelek, amelyek alkalmatlannd tehetik az éI-
elmiszerrel val6 érintkezésre. Az indikdtorok kozé tartozik a repedés, a
hélyagképzddés, a rétegenkénti levalds, a zsugorodds, a ragacsossag, az
atlatszosdg elvesztése, a korrdzié vagy barmely més szerkezeti és tex-
turdlis deformécio.

Mindig olvassa el a termék hasznalati utasitésat az élelmiszerrel érint-
kez6 anyagok megfelel tisztitdsahoz és karbantartésahoz az anyag
romlésédnak megeldzése vagy lassitdsa érdekében.

A termék élelmiszerrel/élelmiszerekkel torténd biztonsagos és megfe-
lel6 hasznélata érdekében mindig olvassa el a termékbiztonsagi és/vagy
a felhaszndléi utasitasokat, amelyek részletezhetik az élelmiszerekkel
vald haszndlat sziikséges korlatozdsait is.

(S - VHODNE PRO STYK S POTRAVINAMI

Vyrobek pravidelné kontrolujte, zda nevykazuje zndmky poskozeni ma-
teridlu, které by jej mohlo ucinit nevhodnym pro styk s potravinami. Mezi
tyto piiznaky patf vznik prasklin, tvorba bublin, odlupovani materilu,
smrstovani, lepkavost, ztréta priihlednosti, koroze nebo jakékoli jiné
strukturaIni a texturni deformace.

Vidy se fidte pokyny pro uZivatele vyrobku pro fadné cisténi a Gdrzbu
materidlli pfichdzejicich do styku s potravinami, aby se zabrénilo nebo
zpomalilo znehodnoceni materidlu.

Pro bezpecné a spravné pouZivéni vyrobku v kombinaci s potravinami
se vidy fidte bezpecnostnimi pokyny a/nebo navodem k pouiti, které
mohou rovnéz obsahovat podrobné informace o pfipadnych omezenich
pfi pouZivani s potravinami.

SK - VHODNE POUZITIE V STYKU S POTRAVINAMI

Vyrobok pravidelne kontrolujte, ¢ nevykazuje zndmky poskodenia
materidlu, v dosledku ktorych by bol nevhodny na styk s potravinami.
Indikatory zahffiaju popraskanie, bubliny, odlupovanie, zmrstenie,
lepivost, stratu priehladnosti, kordziu alebo akékolvek iné deformdcie
Struktdry a textdry.

Pri sprdvnom (isteni a Udrzbe materidlov prichddzajtcich do styku s
potravinami sa vzdy riadte pokynmi pre pouzivatela vyrobku, aby sa
zabrénilo alebo sa spomalilo znehodnotenie materidlu.

Pre bezpecné a vhodné pouZivanie vyrobku s potravinami sa vzdy riadte
pokynmi na bezpecnost vyrobku a/alebo pouzivatelskymi pokynmi,
ktoré mozu tiez podrobne uvadzat vietky potrebné obmedzenia pouzitia
s potravinami.

PL - WEASCIWE STOSOWANIE W PRZYPADKU KONTAKTU Z
ZYWNOfCIA

Regularnie sprawdzaj produkt czy nie ma zadnych oznak zuzycia mate-

riatu, ktdre moga sprawi¢, Ze nie bedzie sie on nadawat do kontaktu z
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7ywnoscia. Oznakami sa pekniecia, pecherze, rozwarstwienia, skurcz,
kleistos¢, utrata przezroczystosci, korozja lub wszelkie inne deformacje
strukturalne i materiatowe.

Zawsze zapoznaj sie z instrukgja obstugi produktu w celu prawidtowego
czyszczenia i konserwacji materiatéw wchodzacych kontakt z zywnoscia,
aby zapobiec lub ograniczy¢ich degradacje.

W celu bezpiecznego i wtasciwego stosowania produktu w kontakcie z
zywnoscia/produktami spozywczymi zawsze zapoznaj sie z zasadami
dotyczacymi bezpiecznego stosowania produktu i/lub instrukeja obstugi,
ktdra moze rdwniez szczegétowo okreslac wszelkie niezbedne ogranicze-
nia stosowania z zywnoscia/produktami spozywczymi.

NO- EGNET BRUK | KONTAKT MED MATVARER

Foreta jevnlige inspeksjoner av produktet for tegn pa materialforringelse
som kan gjore det uegnet for kontakt med matvarer. Se etter tegn pa
sprekkdannelser, blemmer, avskalling, krymping, klebrighet, uklarhet,
korrosjon eller andre strukturelle og teksturmessige misdannelser.
Kontroller alltid bruksanvisningen til produktet for riktig rengjering og
vedlikehold av materialer som kommer i kontakt med matvarer, for &
forhindre eller forsinke materialforringelse.

For sikker og hensiktsmessig bruk av produktet sammen med matvarer,
ma man alltid forholde seg til produktsikkerhets- og bruksanvisningene,
som vil ta for seg nadvendige begrensninger for bruk med matvarer.

SV - LAMPLIG ANVANDNING | KONTAKT MED LIVSMEDEL
Inspektera produkten regelbundet for tecken pa materiell forsamring
som kan gora den olamplig for kontakt med livsmedel. Indikatorer inklu-
derar krackelering, blashildning, delaminering, krympning, klibbighet,
forlust av transparens, korrosion eller andra strukturella och texturala
deformationer.

Se alltid bruksanvisningen for produkten for korrekt rengéring och un-
derhdll av material som kommer i kontakt med livsmedel for att forhind-
ra eller bromsa materialforstoring.

For saker och ldmplig anvandning av produkten med livsmedel, se al-
Itid produktsakerhet och/eller bruksanvisning, som ocksa kan beskriva
eventuella nodvandiga begransningar for anvéndning med livsmedel.

DA - HENSIGTSMASSIG BRUG | KONTAKT MED FODEVARER
Efterse produktet regelmaessigt for tegn pa materialeforringelse, der kan
gore det uegnet il kontakt med fadevarer. Indikatorer omfatter krake-
lering, bobler, delaminering, krympning, klzebrighed, tab af gennemsi-
gtighed, korrosion eller andre strukturelle og teksturelle deformationer.
Se altid produktbrugervejledningen for korrekt renggring og vedligehol-
delse af materialer i kontakt med fadevarer for at forhindre eller bremse
materialeforringelse.

For sikker og korrekt brug af produktet med fodevarer henvises altid
til produktsikkerheds- og/eller brugervejledning, som ogsé kan angive
eventuelle ngdvendige begraensninger for brug med fodevarer.

FI- ASIANMUKAINEN KAYTTO KOSKETUKSISSA ELINTAR-
VIKKEIDEN KANSSA

Tarkasta sa@nnllisesti, onko tuotteessa merkkeja materiaalin pilaan-

tumisesta, joka voi tehda siita soveltumattoman elintarvikekdyttoon.

Merkkejd ovat sardily, pullistumat, kerrosten irtoaminen, kutistuminen,

takertuvuus, lapindkyvyyden menetys, korroosio tai muut rakenteelliset

vaantymat.

Katso aina tuotteen kayttoohjeesta elintarvikepakkausmateriaalien
asianmukainen puhdistus ja huolto materiaalin heikkenemisen estam-
iseksi tai hidastamiseksi.

Tuotteen turvallista ja asianmukaista kéyttdd varten elintarvikkeiden
kanssa tutustu tuoteturvallisuuden tietoihin ja/tai kayttdohjeisiin, joissa
voi myds olla yksityiskohtaisia tietoja tarvittavista kdyttorajoituksista
elintarvikkeiden kanssa.

HR -ODGOVARAJUCA UPORABA U DODIRU S HRANOM
Redovito provjeravajte ima li znakova ostecenja materijala koji ga mogu
uciniti neprikladnim za kontakt s hranom. Indikatori ukljucuju pukotine,
mjehurice, raslojavanje, skupljanje, ljepljivost, gubitak prozimosti, koro-
zijuili bilo koje druge strukturne i teksturne deformacije.

Uvijek pogledajte upute za korisnika proizvoda za pravilno ciscenje i
odrZavanje materijala koji dolaze u dodir s hranom kako biste sprijecili
ili usporili propadanje materijala.

Za sigurnu i odgovarajucu uporabu proizvoda s hranom/namirnicama
uvijek pogledajte sigurnosnu i/ili korisnicku uputu, koja takoder moze
detaljno opisati sva potrebna ogranicenja uporabe s hranom/namimni-
cama.

SL- PRIMERNA UPORABA V STIKU Z ZIVILI

lzdelek redno pregledujte glede znakov poslabsanja materiala, zaradi
katerih morda ni vec primeren za stik z Zivili. Med tak$ne znake spadajo
razpoke v povrsini, mehurjenje, razslojevanje, krcenje, lepljivost, izguba
prosojnosti, korozija ali kakrine koli druge strukturne in teksturne de-
formacije.

Za pravilno ¢is¢enje in vzdrzevanje materialov, ki prihajajo v stik z Zivili,
vedno upostevajte navodila za uporabo izdelka, saj lahko s tem pre-
precite ali upocasnite poslabsanje materiala.

Zavamo in ustrezno uporabo izdelka z Zivili vedno upostevajte varnostna
navodila in/ali navodila za uporabo izdelka, kjer so lahko navedene tudi
morebitne omejitve glede uporabe z Zivili.

BG - MOAXOAALLA YNOTPEBA NMPU KOHTAKT C XPAHK
PefoBHO mpoBepsABaiiTe MpOAYKTa 3a MpU3HALM HA yBpeXpaHe Ha
MaTepuana, KoeTo MOXe [a ro HanpaByu HEMOAXOAALL 33 KOHTAKT C
XpaHu. Hgukatopute BKMUBAT QUHI MyKHaTWHW, obpasyBaHe Ha
MeXypueTa, pa3crionBaHe, (BUBaHe, NENKaBoCT, 3aryba Ha npo3pauHocT,
KOpO31Al W AYrut CTPYKTYPHI 11 TEKCTYPHI ZehopmaLii.

BuHar ce KoHcynTupaiiTe ¢ WHCTpyKuMUTE Ha moTpebutens
33 MPaBUTHOTO TMOYMCTBAHE U MOAAPBLXKKA HA  MaTepuanure,
NpefiHa3HAUeHN 33 KOHTAKT C XpaHu, 3a [a NpefoTBpaTute WA
3a6aBuTe BNOLWABAHETO HA MaTepuana.

3a 6e3onacHa v NoAXoAALLA ynoTpeba Ha NPOAYKTa C XpaHa/v BUHArM
ce 00pbLUaliTe KbM yKa3aHMATa 33 Ge30macHoCT Ha NPOAYKTa U/win
JIHCTPYKLMUTE 32 NOTPeOUTENs, B KOMTO CbLLLO MOTaT Za Ca OnMCcaHu
noapo6HO eBeHTyaNHU HeoOXOAVMM OrpaHMueHuA 3a ymotpeba c
XpaHa/u.

RO- UTILIZARE CORESPUNZATOARE IN CONTACT CU
ALIMENTELE

Inspectati periodic produsul pentru a identifica eventuale semne de de-

teriorare a materialului care |-ar putea face nepotrivit pentru contactul

cu alimentele. Indicatorii pot include fisurare find, basicare, delaminare,

contractie, lipiciozitate, pierderea transparentei, coroziune sau orice alte
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deforméri structurale si de texturd. Consultati intotdeauna instructiunile
de utilizare ale produsului pentru curdtarea si intretinerea corespun-
zdtoare a materialelor care intrd in contact cu alimentele, pentru a
preveni sau incetini deteriorarea materialului. Pentru utilizarea sigurd si
corespunzatoare a produsului in contact cu alimentele, consultati intotd-
eauna instructiunile de siguranta si/sau de utilizare ale produsului, care
pot include si eventuale limitdri privind utilizarea cu alimente.

SR- ODGOVARAJUCA UPOTREBA U KONTAKTU S HRANOM
Redovno proveravajte da li na proizvodu ima znakova ostecenja mate-
rijala koji ga mogu uciniti neprikladnim za kontakt s hranom. Indikatori
ukljuuju pukotine, plikove, delaminaciju, skupljanje, lepljivost, gubitak
transparentnosti, koroziju ili bilo koje druge strukturne i teksturne de-
formacije. Uvek pogledajte uputstvo za korisnika proizvoda za pravilno
(iscenje i odrZavanje materijala koji dolaze u kontakt s hranom kako bi-
ste sprecili ili usporili propadanje materijala. Za bezbednu i odgovarajucu
upotrebu proizvoda s hranom/namirnicama uvek pogledajte uputstvo
za bezbednost proizvoda i/ili uputstvo za korisnika u kojem se, takode,
mogu nalaziti detaljno opisana sva neophodna ogranicenja upotrebe s
hranom/namirnicama.

MK- COOABETHA YNOTPEBA MPU KOHTAKT CO XPAHA
Pefl0BHO NMpoBepyBajTe ro NMPOM3BOAOT 33 3HALM Ha JOTPAEHOCT Ha
MaTepujanoT LWTo MoXe fa o HanpaBaT HeCOOABETEH 3a KOHTaKT
0 XpaHa. [lokasaTenuTe BKNyuyBaaT HanykHyBatbe, (03haBatbe
Meypuniba, pacniojyBarbe, Cobuparbe, NenanBoCT, rybere Ha
MPOSUPHOCT, KOPO3Wja UM KaKBY 61N0 Apyru CTPYKTYPHM 1 TEKCTYpHM
nedopmauun.

(ekoraws cnefiete ro ynatctBoto 3a ynotpeba Ha MpPOM3BOAOT 3a
MPaBWIHO YWCTEe W OAPXKYBate Ha MatepujanuTe WTO Joaraar
BO KOHTAKT (O XpaHa, 3a [a ce Cnpeuy wunu 3abasn JOTpaeHocTa Ha
Matepujanor.

3a GesbepHa 1 coopBeTHa ynotpeba Ha NpOM3BOZOT CO XpaHa,
ceKoral cnepete it 6e30€[HOCHUTE U/MAN KOPUCHUYKUTE YNaTCTBa
33 NPOM3BOJOT, Kaje LUTO MoXe Aa 6MAaT HaBeAEHN U HEONXOAHUTE
OrpaHuuyBatba 3a ynotpe6a co xpaHa.

TR- GIDA iLE TEMAS HALINDE UYGUN KULLANIM

Uriinii, gida ile temas icin uygun olmayan hale getirebilecek malze-
me bozulma belirtileri agisindan diizenli olarak inceleyin. Gdstergeler
arasinda catlama, kabarma, delaminasyon, biiziilme, yapiskanlik,
seffaflik kaybi, korozyon veya diger yapisal ve dokusal deformasyonlar
bulunur.

Malzemenin bozulmasini 6nlemek veya yavaslatmak icin gida ile temas
eden malzemelerin uygun sekilde temizlenmesi ve bakimi icin her za-
man iiriin kullania talimatlarina bakin.

Uriiniin gida(lar) ile giivenli ve uygun kullanimi igin her zaman gida(lar)
ile gerekli kullanim simirlamalarini da detaylandirabilecek iriin giiv-
enligine ve/veya kullania talimatlarina bakin.

ET- TOIDUGA KOKKUPUUTEKS SOBIV KASUTAMINE
Kontrollige toodet korrapdraselt materjali kulumismérkide suhtes, mis
vdivad muuta selle toiduga kokkupuuteks sobimatuks. Markideks véivad
olla peened praod, mullide teke, kihistumine, kokkutdmbumine, klee-
puvus, labipaistvuse kadu, korrosioon vdi muud struktuuri- ja tekstuu-
rimuutused.

Toiduga kokkupuutuvate materjalide digeks puhastamiseks ja hoolda-
miseks jargige alati toote kasutusjuhendit —nii véldite vdi aeglustate
materjali kulumist.

Toote koos toiduga ohutuks ja nduetekohaseks kasutamiseks jérgige ala-
ti toote ohutus- ja/véi kasutusjuhendit, kus vdivad olla toodud vajalikud
piirangud toiduga kasutamisel.

LV- PIEMEROTS LIETOJUMS SASKARE AR PARTIKU

Regulari parbaudiet, vai izstradajuma nav materiala pasliktinasanas
pazimju, kas varétu to padarit nepiemérotu saskarei ar partiku. Sadas
pazimes ietver plaisasanu, puslidu veido3anos, atslano3anos, sarausanos,
lipigumu, caurspidibas zudumu, koroziju vai jebkadas citas struktiras un
tekstaras deformacijas.

Informaciju par to, ka pareizi tirit un kopt saskaré ar partiku esosus ma-
terialus, lai nepielautu vai paléninatu to pasliktinasanos, vienmeér skatiet
noradijumos izstradajuma lietotajam.

Informaciju par dro3u un atbilstoSu izstradajuma lietojumu saskaré ar
partiku vienmeér skatiet noradijumos par izstradajuma dro3umu un/vai
noradijumos lietotajam, kuros var bt uzskaititi ari visi nepiecieSamie
lietojuma ierobeZojumi saskare ar partiku.

LT- TINKA LIESTIS SU MAISTU

Reguliariai tikrinkite, ar néra gaminio medziagy susidévéjimo pozymiy,
dél kuriy jis gali tapti netinkamas liestis su maistu. Tarp $iy pozymiy gali
bati smulkis jtrikimai, iSkilimai, sluoksniavimasis, susitraukimas, lipnu-
mas, skaidrumo praradimas, korozija arba bet kokios kitos struktdros ar
tekstaros deformacijos.

Visada vadovaukités gaminio naudojimo instrukcija dél tinkamo su mai-
stu besilie¢ianciy medziagy valymo ir prieidros, norédami iSvengti arba
sulétinti medZiagy susidévéjima.

Kad gaminj biity galima saugiai ir tinkamai naudoti su maistu, visada
vadovaukités gaminio saugos ir (arba) naudojimo instrukcija, kurioje
taip pat gali buti nurodyti batini naudojimo su maistu apribojimai.
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